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ber 

fottbttrtitjjfdjttftltdjen  ©etöetbe. 

<Dtc 

Bierbrauerei  und  Branntweinbrennerei,  die  Sprit-,  Hefe-, 

Liqueur-,   Essig-,  Stärke-,  Stärkezucker-  und  Runkelrüben- 

zuckerfabrikation,  die  Cider-  oder  Obstmostbereitung,  die 

Kalk-,  Gyps-   und   Ziegelbrennerei,   Potaschesiederei ,    Oel- 

rafflnerie,  Butter-  und  Käsebereitung,  das  Brotbaoken 

und  Seifesieden 

umfaffenb. 
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Sortragen  über  bie  tanbtotrtl)fcf)aftli<$ett  ©eroerbe 

unb  jum 

©  clbjlu  n  t  errt  $  te 

ffit 

Sljemtfer,  8anbtoirtlje,  gabrifanten,  Strdjitcften,  Ingenieure 
unb  ©teuerbeamte. 

so« 

Dr.  gv.  |ut.  #  tU, 

9Nebtrtnat*9latt>  unb  ^roftffcr  Kr  dbtmit  am  Godtgto  öaroiino  ju  Braunfarotlg. 


Sechste   revidirte    Auflage. 


3  n    $  n>  e  i    O  &  n  b  c  n. 
ßrflcr  33anb. 


%flit  jafylreidjen  in  fcen  Sert  eingebrueften  $o(gfttc$en. 

SBraunfctyroeifl, 

1)ru<f  unb  Serlag  Don  gttebrtd)  SStetucg  unb  ©ol)n. 
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2)  a  *    Stetbraue  it. 


Da«  5Bicr  ifi  ein  gegorene*,  nod>  langfam  gityrenbe«  ©eträn?  au«  üRalj, 
ober  au«  2Ralj  unb  ungemaljtem  ©etretbe. 

Der  $roee&  ber  Bereitung  be«  Biere«  wirb  bat  Bierbrauen  genannt, 
worau«  jttfr  bie  Sorte  Bierbrauer,  Bierbrauerei,  Srau^au«  erflaren. 

3m  ungemeinen  unb  ffiefentlidjen  befielt  ba«  Bierbrauen  barin,  SWalj  gu 
madjen,  ba«  tyeifct  ©etreibe,  gewitynli*  ©erjh,  auf  jtoetfmäfcige  Art  leimen  gu 
(äffen,  barau«,  emtuefl  unter  3ufafe  t>on  ungemaljtem  ©etreibe,  mit  feigem 
ffiaffer  einen  fugen,  guefertyalttgen,  9lu«jug,  eine  Söürge,  bargußetten  unb  biefe 
in  @a$rung  gu  bringen. 

3ebe«  Bier  enthalt  Beftanbtyeile  ber  ©ürge,  n5mli<$  ©ummi,  3«*«, 
(Sptraetiojtoffe,  «Proteinftojfe,  ©alge,  »eldje  man  gufammengenommen  mit  btm 
Warnen  (Sytract  ober  Biereytract  umfafct,  unb  neben  btefen:  Hlfo^ol  unb  Äob' 
lenfaure,  bie  bei  ber  ©fyrung  au«  einem  Wnt^eile  ^udn  ber  ffiurge  ent» 
jtanben  jtnb.  Da«  Biereytract  (e«  bleibt  beim  Berbamfcfen  be«  Biere«  gurütf) 
erteilt  bem  Biere  ftörper,  ber  Sllfoljol  madjt  et  belebenb  unb  berauföenb,  tu 
Äoijlenfäure,  bie  Urfadje  be«  SJtoufjtren«,  ma*t  e«  erfrifienb. 

Die  Berfdjtebenartigfcit  bei  fo  mannigfach  »ergebenen  Hrten  unb  Sor* 
ten  Don  Bier  liegt  tyeil«  in  bem  verriebenen  Berfyältniffe,  in  welkem  bie  frag* 
liefen  Bejtanbtyetle  barin  fcorfommen ,  ttyeil«  $at  fie  ifyren  ©runb  in  ber  burd) 
ben  Brauprocefj  me$r  ober  weniger  mobipeirten,  »eränberten,  Befcfraffen» 
tyeit  einiger  biefer  Be(fonbtyeile,  unb  barin,  ba§  in  ben  meiften  Bieren  au* 
nodj>  Bejtanbttyeile  von  £oj>fen  »orfjanben  flnb.  Die  2lrt  unb  Bef<$ajfen$eit 
be«  3Äalge«  unb  ©etreibe«,  ba«  Berfafyren  bei  ber  Bereitung  ber  ffiürge,  ob  unb 
mit  n>ie  Diel  £opfen  bie  ffiürge  gefönt  wirb,  bie  Soncentration  ber  2öürge,  bit 
%xt  unb  ffieife  ber  fieitung  be«  ©<tyrung«proceffe«  u*  a-  bebingen  bie  Berf$ie< 
benartigfeit  be«  Biete«  (SBeifcbier,  Braunbier:  ©üfcbier,  Bitterbier;  jtarfe«, 
febwa^e«  Bier,  Lagerbier,  ftlaf*enbier  u.  f.  ».) 

I.  1 


2  £)a§  ffiterbrauen. 

3>a«  ganje  33rauberfa$ren,  t>on  bet  Bereitung  be«  ÜÄalje«  an  bi«  jur 
©ätyrung  ber  3Bür§e,  umfafet  eine  ftctye  üon  ctyemiföen  *ßroceffcn.  Da  tiefe 
Sßroccffe  bon  ge»ijfen  flnnlicb  »annehmbaren  grföetnungen  begleitet  flnb,  an 
beren  Eintreten  ber  ri$tigc  Serlauf  jt$  erfennen  lagt,  fo  bermag  allerbing« 
3emanb,  ber  mit  Chemie  ni$t  vertraut  ift,  bur$  bie  $rart«  jtd?  eine  empiriföe 
Äenntnifc  biefer  ^roceffe  $u  berföaffen,  ba«  23ierbrauen  $u  erlernen  unb  93icr 
$u  brauen.  Um  aber  bie  ^roeejfe  rationell  leiten  ju  fönnen,  gleicfyfam  $err 
berfelben  gu  »erben,  ba«  2Befcntli$c  »on  bem  Un»efcntli$en  untertreiben,  bie 
gemalten  Erfahrungen  ber  Söiffenföaft  mit  %ufcen  an»enbcn  ju  tonnen,  mujj 
man  eine  genaue  6injt$t  in  ba«2öefen  ber  <ßroeejfe  fjaben,  unb  biefe  jtüfctficfy 
auf  bie  genaue  Äenntnijj  ber  3ufamnunfejjung  un&  *tx  <$emif$cn  öigenfäaften 
ber  33e(ianbt£eile  berjenigen  ©ubjtanjcn,  au«  benen  Sier  bereitet  wirb.  6« 
muffen  batyer  jubörbetjt  bie  $um  brauen  erforberlidjen  Materialien  au«  biefem 
®eji$t3punfte,  nämlid;  in  föücf  fldjt  auf  tyre  93ejianbtfyeile  unb  beren  $emif$e$ 
Serratien,  betrautet  »erben. 


!©ie  SDlatertaliett  jum  SBierttmien. 

©erjfle,  £opfen,  £efe  (3eug,  ©eft,  »arme)  ftnb  mit  bem  al«  «uf* 
lofung«mittel  bienenben  SBafferbie  ge»6fynlidjen  Materialien  $um  95ierbrauen. 
fteben  ©erfte  fommen  in  mannen  Sanbern  unb  für  ge»ijfe  33iere  anbere  @e* 
treibearten  in  2ln»enbung,  fo  ffleijen,  Dinfel  (©pelj),  Mai«  (ftufurufc, 
türfifdjer  SBei jen) ;  £afer  mirb  feiten  benufct,  SRoggen  nimmt  man  nie.  föei«, 
Äartoffeln,  ©tatfeme^l  unb  3ucfer  taffen  ft$  al«  t$eil»eifcr  grfafc  für  ©etreibe 
r*er»cnben,  »e«tyalb,  wirb  unten  beutlidj  »erben. 


Son  bem  ©etreibe. 

Die  ©etreibefamen  enthalten  unter  einer  bünnen  gütigen  §üfle  (©amen* 
HOe)  eine  mehlige  ©ubftanj,  ben  Me^lforper,  unb  an  beffen  einem  gnbe,  bi$t 
unter  ber  £üüe,  ben  Äeim.  Der  Äeim  ift  ber  Sfyeil  be«  ©amen«,  au«  »eifern 
jt$  bie  ^flanje  entwickelt,  e«  ift  ber  (Smbrtyo.  Den  Metylförper  $at  bie  Watur 
neben  ben  tfeim  gelegt  um  biefem  bei  ber  (5nt»icfe(ung  bie  erfte  Katyrung  gu 
liefern.  Die  £üüe  t>ält  ben  SRctylforper  jufammen  unb  bient  bemfelben  unb 
bem  Äcimc  jum  ©ctyujj  gegen  äußere  @in»irfungen  *). 

SÖeigen  unb  [Roggen  ftnb  natftc  ©amen,  jte  ftnb,  au«gebrof<$en,  frei  bon 

*)  Sin  SBetjen,  »efcBer  in  SBaffer  gctvetdjt  werben,  raffen  ft$  btefe  Steile 
bcutlidj  erfennen  unb  mit  £ulfc  eine«  Weberin effer*  von  einander  trennen,  $e* 
fanntU<$  gtebt  man  im  gefcöfmltöen  geben  ben  ©etreitefamen  ben  tarnen  bev 
$ffange  felbft;  man  fagt  m'djt  ©etjenfamen  unb  ©erjtenfamen,  fenbern  ffieijen  unb 
©erfie. 


83om  ©etreibe.  3 

ber  ftrotyarttgcn  ©pelje,  welche  bieÄorner  an  ber  5tc^te  umgtebt;  bei  bcr  ©crjlc 
unb  bem  £afer  (au$  bei  bem  $infel)  umfdjliefjt  aber  bic  ©pelje  ben  ©amen 
fo  feft,  bafc  fte  bur$*  9lu*brefd;en  ni$t  entfernt  wirb. 

Samenhülle  unb  ©pelje  befielen  im  ffiefentlidjen  au*  *Pflanjenfafet 
((Mulofe,  3cüfloff),  bie  in  ben  gewöhnlichen  2luflofung*mitteln,  namentlich  im 
2Baffer,  unlo*lfd>  ijt.  $c*tyalb  eben  Witten  ftc  föüfccnb  auf  bte  babon  einge* 
fc&loffenen  ©ubjtansen. 

$)er  Äeim  ift  Don  fettem  Delc  burc^brungen,  er  madjt,  auf  Rapier  jer* 
brüdt,  einen  gettfletfen.  £>icfcr  ©cf;alt  an  fettem  Ocle  befähigt  if;n,  bem  er* 
weidjenben  unb  jerftorenben  (Sinflujfe  ber  geudjtigfeit  SBiberjtanb  }u  leiften. 
2Ran  unterfdjetbet  an  bem  Äeime  ben  J^eil,  au«  welkem  [\fy  bie  ffiurjel  Ml* 
bet,  ba*  SSürjcl^en,  ben  2tyil  au«  welkem  #alm  unb  Slatter  cntjtefycn, 
ba*  Änö*p$en,  unb  t>a$,  ba*  Änoj>*tr)en  einfaMteflenbe  Äeimblatt.  Sei 
bem  2Ral$en  wirb  babou  wieberum  bic  ffiebc  fein. 

2>er  ÜDtefylförper  ift  benenne  Jfycil  be*  ©etreibe«,  welket  beim  tyr* 
mahlen  be*  (Setreibe*  ba*  Wltfyi  giebt,  roaljrenb  $üde  (au$  ©pclgc)  unb  Äeim, 
wegen  tyrer  jäheren  Sef$affcn()eit,  unbolljianbiger  jerfleinert  al*  Äleic  abge* 
Rieben  werben. 

Snbem  Sftefylforper  ftnb  in  fetyr  überwiegenber  ÜRenge  jwei  organifd&e  ©toffe 
enthalten,  ba*  ©tarfeme^l  unb  ber  Äleber,  welker  legerer  ein  ©emenge 
»ergebener  Protein jtoffe  ift  (ftefce  unten);  aujjerbem  ftnben  ftdj  barin  noä> 
Summt,  eine  geringe  9ftenge  öon  ©iwcifj  unb  bon  fogenannten  (Sytrae* 
ttbfioffen,  ba*  &eijjt  dou  ©toffen,  beren  Matur  no$  niä)t  genau  gefannt  ift, 
unb  Dcrfäiebene  ©alje,  namentlidb  3tyo*pljorfaure*©aläe. 

©o  troden  ba*  ©etreibe  in  bem  3«ffanbef  in  weldjem  e*  berfauft  wirb, 
erfd)etnt,  e*  enthalt  ftet*  geudjtigf  eit,  f^groffopifdje*  SBaffer,  beffen  üftenge  nadj 
bem  Sllter,  nad)  bem  Drtc  ber  Aufbewahrung,  nad)  bem  3eua^tigfeit*juftanbe  ber 
fiuft  unb  na<$  bem  we^fclnben  S3err>altnifTc  feiner  Seftanbtfyeile  t?erfa)iebcn  ift.  Sei 
©erfte  unb  2öei$en  betragt  bte  üftenge  ber  geucfytigfeit  burdjfönittli*  jwifä)cn 
11  bi*  13  *ßrocent,  fo  bafj  alfo  »ort  100  ®ewi$t*ttyeilcn  ©erfte,  na*  boü* 
ftanbtgem  2lu*trocfnen  in  ber  28arme,  dtoa  88  ©ewid)t*tt;ei(c  jurütfbletben. 
S)a«  Sertyältnifc,  in  welkem  bie  übrigen  Scftanbtfyeile  in  bem  ©etreibe  bortom* 
men,  wirb  fyäter  befprodjen  werben. 

©er  ftleber  be*  ü>ier)lför^cr«  liefert  bei  bem  Srauproceffe  ^roteinfubjtanj 
(^flanjenleim)  in  ba*  Sier,  unb  bie  borfyanbenc  2Renge  ift  baju  ftet*  metyr  al« 
au*reid)enb.  Au*  bem  ©tarfemefyle  be*.  SKe^lförper*  entjte^en,  birect  ober  in* 
birect,  bura)  a^emifa^e  Umänberung  alle  übrigen  wcfcntlid;cn  Seftanbt^eile  be* 
Siere*,  nämli*  ©ummi  (©tarfegummi,  5)ertringummi),  3«^  (©tarfejurfer), 
6|tractibftoffc ,  9Il?ofjot  unb  ^o^Ienfaure.  @«  wirb  beäfyalb  ein  Sier  um  fo 
gcfyaltreidjer,  au*  gleicher  Stenge  toon  ©etreibe,  je  reiefcer  an  ©tarlemcl^l  bie* 
ift.  $>a  nia^t  au*f*lie§(ia)  ^  ©tarfcmcf>l  be*  (betreibe*  bei  bem  Sraupro* 
ceffe  bie  fragliä^en  Sejianbttyeife  für  ta^  Sier  ju  liefern  bermag,  fonbern 
©tarfeme^l  über^au^t  jte  giebt  fo  fann  eben  bei  bem  Sierbraucn  ein  I^eil 
be*  ©etreibe*  bur$  anbere  ftarfcme^l^altige  ©ubftanjen  erfefet  werben.    IRatür» 

1* 


4  £)a$  SSterbraucn. 

li$  muffen  tiefe  ©ubftonjen  ber  5trt  fein,  bafj  burefc  fte  ni$t  gUtcbjeitig  un# 
angenehm  fömetfenbe  Stoffe  in  bat  33ier  fommen.  ffiettyalb  man  ton  ben 
fcerföiebenen  ©etreibearten,  o$ngea$tet  fte  aüc  ©tarfemetyl,  überhaupt  biefelben 
Seftanbtyeile  enthalten,  t>orjug«tüctfc  bie  ©erfle  jum  ©ierbrauen  bermenbet, 
toirb  ft<$  fpiter  ergeben. 

3n  bem  Solgenben  fotten  nun  bie  SJeftonbtyeile  bet  SRe^lforpert  bei  @e* 
treibefamen  nä&er  int  Äuge  gefaxt  »erben,  unb  gwar  befonbert  in  SRütfftdjt 
auf  bie  <£igenf$aften  unb  bat  Serratien,  welche  bei  bem  (Brauproceffe  in  Be- 
traft fommen. 

$)at  ©tärfeme^l  (©tärfe,  ©afcme^l,  Bmtylum).  —  SBenn  man  aut 
Sßeijcnmetyl  unb  SBaffer  einen  Xeig  bilbet,  tiefen,  ;»etfmä§ig  nadjbem  er  eine 
©tunbe  gelegen,  unter  einem  bünnen  ©tra^le  auffliefjenben  falten  SBaffert 
fnetet,  ober  in  Seinen  binbet  unb  unter  (Baffer  fnetet,  fo  werben  bie  Starte* 
me$tförn$en  t>on  bem  jä^en  Kleber  abgefpitylt;  bat  SBaffer  »irb  milbig.  Hut 
blefem  milbigen  SBaffer  lagert  fl$,  beim  ruhigen  Stehen,  ein  weiter  öobenfafc 
ab,  melier  bat  ©tarfeme^l  i(l.  ©iejjt  man  bie  glüfftgfeit  Don  bem  ©oben» 
fafce  ab,  ru^rt  biefen  toieber  in  aufgegoffenem  falten  SBaffer  auf,  lägt  man  t>on 
Steuern  abfegen  unb  miebcr^olt  man  biefe  Operation  einigemal  fo  erhalt  man 
bat  ©tarfeme^l  giemlid)  rein,  befonbert  toenn  man  bie  etmat  gefärbte  Heber* 
faltige  ©$i$t,  meiere  oben  auf  liegt,  burdj  Dorftdjtiget  flbfdjlammen  entfernt. 
$at  feudjte  ©tärfeme^l  wirb  bann  auf  einem  Setter  in  fetyr  gelinber  SBärme, 
ober  beffer  bei  gewöhnlicher  Temperatur  getroefnet. 

SBie  aut  bem  SBeijenmetyle  lägt  fid>  bat  ©tärfeme^l  au$  aut  ben  einge* 
»eisten  unb  jerftampften  ober  jerquetföten  @etreibefamen  (Seijen,  ©erfte  jc.) 
abreiben.  Man  binbet  bie  burd)  3erflampfen  erhaltene  9Raff*  in  ein  leinenet 
Xu$  unb  fnetet  fte  an^altenb  unter  mehrmals  ;u  erneuembem  SBaffer. 

$)em  aut  (Betreibe  abgeriebenen  ©tarfeme^le  &ängt  ^artnaefig  etroat 
Kleber  an;  man  bebient  ft$  bet^alb  geioö&nlidj  gu  SJcrfucfcen  über  ©tartemetjl 
bet  Kartojfelftarteme^lt,  ba  bie  Kartoffeln  ein  auj?erorbent(i$  reinet  ©tarte* 
me$l  liefern. 

3ur  2lbfd>eibung  bet  ©tartemetylt  aut  ben  Kartoffeln  werben  bie  ge* 
»aföenen  Kartoffeln  auf  einer  [Reibe  jerrieben,  ber  33rci  wirb  in  ein  lofet 
Xufy  gebunben  unb  unter  SBaffer  gefnetet.  2lut  bem  milbigen  SBaffer  fefct 
ft$  bat  ©tärfeme^l  fetyr  rafdj  ab.  J)cm  SBaffer  giebt  man  gmeclmäJMg  ein 
paar  Kröpfen  Derbünnte  ©$»efelfaure  ju;  babur$  oermetbet  man,  ba§  ft$  bie 
glüfftgfeit  rötyliety  ober  braunlidj  färbt,  gulefct  nimmt  man  aber  jum  Kut* 
»aföen  reinet  SBaffer. 

©etyr  bequem  fann  man  audj  bat  ©tärteme^l  aut  ben  geniebenen  Kar« 
toffeln  in  einem  ©iebe  auttoaföen.  2Ran  ftettt  ein  Meinet  £aarjteb  in  eine  tiefe 
©djale,  giebt  fo  biet  SBaffer  in  biefe,  bafj  baffelbe  ettuat  über  ben  ©iebboben 
reidjt,  bringt  ben  Kartojfelbrei  in  bat  ©ieb  unb  »erarbeitet  ifyn  barin  mit  ben 
fcanben.  3Me  ©tärteme$lförn$en  gefcen  bur^'bie  9ftaf$en  M  ©iebet  in  bat 
Gaffer,  in  bem  ©iebe  bleibt  bie  faferige  Subjlanj  bet  Breiet  jurü(f. 
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.  5>a«  ©tärf emefcl,  auf  angegebene  ®ctfe  erhalten,  ober  wie  e«  al«  SBeijen* 
(tarfe  unb  Äartoffeljtarfe  in  ben  #anbel  tommt,  ifr  ein  blenbenb  meijje«  $ul* 
»er,  ba«  fnirföt  unb  ftcb  jufammenbaflt,  wenn  e«  gufammengcbrücft  wirb. 

Unter  bem  TOifroftope   jeigt   fty  ba«  $uloer  au«  ftbrnern  bejte^enb. 

ftig.  l.    gig.  2.    ^*e  80rm  unb  @rö§e  biefet  Äörner  flnb  na$  ber  9lbjtammung 

•>;.  *       oerföieben.  $)ie  Äörner  be«  @etreibe|tSr!eme$l«  flnb  runbli$, 

•£•;:     „fet*    etloa*  tfatt  (8*8-  1)/  bie  Äörner  be«  *artoffel|tarfeme$l« 

••*••       '&*    pnb  langli$  unb  weit  gröfer  (gig.  2),  me«$alb  bie«  ©tärfe* 

me$t  glän&enber  erföeint  unb  jty  weniger  jufammenbaflt, 

al«  jene«. 

Die  Äörner  werben  burd>  föalenartig  über  einanber  liegenbe  €?$t$ten 

von  verriebener  SDicfe  gebilbet,  »on  benen  bie  äußeren  bitter  flnb,  al«  bie  in* 

«ig.  8.     nercn-    ®kfe  ©$ityen  umföliejjen  meiften«  im  Snncrn  eine  $ö$» 

fang,  ein  Suftblä^en,  ba«  bei  ben  länglichen  hörnern  ni<$t  in 

ber  9Witte,  fonbern  na$  bem  einen  (Snbe  gu  liegt,    ftig.  3  jeigt 

ben  Ouerfönitt  eine«  fe$r  vergrößerten  Äartoffel(tarteme$ltorn<j(Kn«. 

Da«   lufttroefene  SBeigenjtarteme^l   enthalt  na$  Salltng 

o$ngef5$r  12  «Procent  fceutyigf  eit ,  ba«   (ufttroefene  ftartoffeU 

ftärfeme^l  18  ^rocent,  m\$t  bur$  anfaltenbe«  Jrotfnen  bei 

80°  bi«  100°  JH.  entfernt  »erben,  »o  bann  völlig  trotfene«  ©tSrfe» 

me$l  jurüdbletbt  *). 

$a«  ©tärfeme^l  gehört  gu  ben  fogenannten  fto$len$$braten,  feine  4emi* 

f<$e  gormcl  ijt  C12Hl0O10  unb  e«  bejte^t  bana<j(>  au«:  44,45  »ofclenjtoff,  6,17 

SBafferftoff,  49,38  ©auerjtojf. 

ffitäfferige  3oblöfung  färbt  bie  ©tirfeme&lf örn^en  blau,  mie  man  unter  bem 
ÜRifroftope  beobachten  fann.  2Ran  bebient  jt<$  be«$alb  ber  3oblofung,  um 
ba«  ©tartemeljl  unter  bem  SWifroffope  ju  erfennen  **). 

Die  äufcerjte  (Schiebt  be«  ©tärteme^lförndjen*  ift  befonber«  bi$t,  fo  baß 
fte  ber  ßinmirfung  von  SEBaffcr  wiberjtetyt,  unb  bie  barunter  liegenben  ©<#$• 
ten  ber  ©tarfemetylfubjtonj,  »el$e  in  ffiaffer  ungemein  aufquellen,  bor  ber 
(Sinmirfung  be«  SBajfer«  föüfrt.  Stuart  man  ba$er  ©tarfemefcl  in  falte«  ffiaf* 
fer,  fo  fefct  e«  (14  bei  SRu^e  unveranbert  barau«  mteber  ab,  mie  ß$  föon  au« 
ber  Art  unb  2Beife  ber  Abreibung  bejfelben  au«  ©etreibe  unb  Kartoffeln  er« 
giebt.  £iefe  äußerfte  bi^te  ©$i<$t  ber  ©tärfemetyl!orn$en  nennt  man  bie 
$ül(f$i$t  ober  bie  Xegumente  ber  tförnd?cn,  fte  beträgt  o^ngef&^r  1,7  $roc. 
vom  @en>it^t  be«  ooQfommen  troefenen  ©tatfeme^l«,  alfo  1,5  $roe.  vom  ©e» 
toi^te  be«  lufttroefenen  3Bei}enjiarteme$l6,  1,4  $roc.  vom  ©emi^t  be«  luft» 
troefenen  Äartoffeljtärfeme^l«.  einige  falten  ^  ©^i*t  für  3eB|toff,  bie 
etarfetorndjjen  für  3eüen. 

•)  $te  geu^tigfett  fol^er  Voröfer  Äörner,  wie  ba«  ©tÄrfme^l,  tft  nic^t  con* 
fiant;  in  meinem  Laboratorium  ttmrbe  bie  geua^tigfeit  be«  Äattojfelftätfeme^l« 
meifien*  }toif$en  18  unb  17  $rocent  gefimben. 

**)  ^an  bereitet  bie  3oblöfuna.  bur^  9tuflöfen  von  einigen  Äötnc^en  3ob  unb 
3obfalium  in  SBaffer.    $ie  Löfung  barf  nidjt  ju  bunfeibraun  fein. 
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8r$ifct  man  Stärfeme^t  mit  TOaffcr,  fo  entfielt  befanntlt<$  eine  burdb« 
föeinenbe  gelatinöfe  üflaffe,  ber  fogenannte  ©tärfefleijter,  ober,  »enn  man  metyr 
ffiaffer  nimmt,  eine  biefflüfftge,  trübe  glüffigfeit.  SDic  innere  Subjlana  ber 
©tärfefornc^cn  quillt  nämlicty  in  bem  feigen  Söajfcr  au§erorbentlid>  auf  unb 
jerftrengt  ^äuftg  bie  £üüfä>i$t  ber  Äörndjen.  23on  3ob  wirb  bie  fo  er* 
Seltene  glüffigfeit  praebtig  blau  gefärbt  *),  ba*  üflifroffop  jeigt  barin  bie 
blaue  aufgequollene  Stärfemefylfubfianj  in  einer  »enig  gefärbten  glüfftg* 
feit.  Seim  Stetyen  ber  blauen  glüfjtgfeit  lagert  fid?  bie  blaue  aufgequollene 
Subjtanj  ab,  bie  glüfftgfeit  über  berfelben  »irb  inbefj  ni$t  farblo*,  fonbern  bleibt 
blau,  »ad  bo$  »otyl  be»eijt,  bajj  ein  Jfyeil  ber  Stärfcmetylfubjtanj,  »enn  aueb 
ein  fetyr  fleiner  Itycil,  gelojt  ijt.  Db  ba$,  »aä  geloß  ijt,  f$on  in  ben  Starte* 
förn^en  I6dll$  oortyanbcn  toar,  biellci^t  noety  ni$t  fcolljianbig  unloälub  ge* 
»orbene  ©tarfeme^lfubflanj  ijt,  ober  ob  e*  beim  (Srtyifcen  mit  2Bajfer  löäli$ 
»urbe,  bleibt  batyingejteflt,  ift  au$  für  bie  $raji*  gleichgültig. 

fta$23alling  erfolgt  bie  ftleijterbilbung  bei  ftartojfeljtärfemetyl  föon 
bei  52  bie  56°  M.,  bei  ©etrcibejtärfemefjl  aber  erjt  bei  65  biä  70° ffi.  9la$ 
fii^mann  tritt  bei  ßartoffeljiärfemetyl  unb  ©erjtenjtärfcmetyl  bie  oottftänbige 
Serfleijterung  bei  50°  9i  ein,  bei  2öei$enjtärfemctyl  bei  54°  SR.  £er  JtartojfeU 
ftärfemetylfleijfrr  ift  burcbfd;cinenber  aU  ber  äikijcnjtärfcmetylfleijter.  2egt  man 
Stärfcf (cijter  auf  gliefftapier,  fo  faugt  bie«  bie  glüffigfcit  ein  unb  e$  bleibt  na$ 
bem  Srocfnen  eine  burdjföeincnbe,  glänjenbe,  (probe,  kornartige  Subftanj  $u* 
rücf.  3luf  biefeö  Schalten  grunbet  ftety  bie  2ln»cnbung  ber  Starte  jum  Stei« 
fen  ber  SBäfctye. 

Son  SBeingeijt  »irb  baä  Stärtemetyl  ni$t  gelojl  aud?  berbünnte  Sauren 
unb  SUfalien  »irfen  bei  gewöhnlicher  Temperatur  nietyt  barauf.  Goncentrirtere 
Säuren  (j.  33.  ein  ©emifdj  au*  4  Steilen  Sdjrocfelfäure  unb  1  Jtyeil  SBaffer) 
unb  SUfalien  (Natronlauge)  geben  bamit  eine  burdtfd;einenbc ,  aufgequollene 
Waffe.  33ei  ber  @in»irfung  ber  Sauren  auf  Äartoffclftärfemefyl  enttoicfelt  fity 
ein  eigentümlicher  @eru<$,  ber  jur  drfennung  biefeä  Stärfemetyl«  bienen 
tann. 

Saft  man  äleijter  au*  ©etreibeftärfemefyl,  g.  ©.  au«  gewöhnlicher  SBeijen* 
ftarfe,  bei  Sommcwärme  einige  3cit  jtel;en,  fo  wirb  er  fauer  unb  bann  au$ 
balb  übelriectyenb.  $)ic  Säurebilbung,  unb  3^fcfcung  überhaupt,  »irb  burety 
bie  geringe  ÜRenge  Äfeber  eingeleitet,  »elctye  bem  ge»otynli$en  ©etreibeftärfe* 
metyle,  bon  ber  Bereitung  fyer,  jtetä  beigemengt  ijt  (ftetye  oben),  ftc  ftnbet  batyer 
au$  ftatt,  »enn  anberc  ftärfemetytyaltige  unb  f Überwältige  Subjtanjen,  mit 
Reifem  ffiaffer  angcbrütyt,  längere  3cit  (leben- bleiben.  SDte  Säure,  »elctye  ftety 
bilbet,  ift  2Kil$fäure,  bicfelbe  Säure,  »clebe  bei  bem  Sauer»erben  ber  ÜRilc^ 
fi^  bilbet.  3^re  3ufammenfefcung:  CßH^Oe,  lä§t  ju,  baf  pe  au«  Stärfemc^l 
unb  fflaffer  entfielen  fann:  C12H10O10  unb  2 HO  geben:  -iOjHoOß. 


*)  Die  Prüfungen  mit  Seblöfung  muffen  in  falter  ^fttfügfeit  vorgenommen 
toerben ;  man  giebt  einige  tropfen  ber  feigen  ftlüfiigfeit  in  ein  s4Jrobirglätn^cn  unb 
»erfcünnt  mit  faltem  SBajfer. 
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ffienn  man  au*  (Starfeme^l  unb  ffiaffer  einen  bünnen  Äleijter  bübet, 

—  j.  33.  ©tarfemefcl  mit  faltem  ffiaffer  $u  einer  bitfen  Mty  anrührt  unb 
unter  Umrühren  foc^enbe*  SBaffer  sugiefit,  bi*  bie  Älcijrerbilbung  erfolgt  ijt, 

—  wenn  man  bann  ben  Äleijter  auf  60  bi«  48°fR,  erfalten  lagt,  hierauf  etwa* 
&on  einem  concentrirten  #u*juge  au«  frtfdjem,  fogenannten  grünem,  ©erjtens 
malje  jugtebt*),  unb  mit  biefcm  bei  angegebener  Temperatur  erwärmt,  fo  er» 
leibet  ba*  ©tärfeme^l  eine  für  ben  ©rauproceg  fjodjjt  »tätige  SBeranberung. 
6etyr  fd^neü  wirb  nam(i<$  ber  Stärfefleifter  bur$  ben  2Raljau*jug,  wenn  man 
tyn  bamit  gehörig  bermiföt  §at,  fo  ba§  feine  Alumnen  »ortyanben  jinb,  in  eine 
bünnflüfjtge  glüfflgfeit  »erwanbclt,  inbem  bte  aufgequollene  ©tarfemefylfubjtanj 
eine  Umanberung  erleibet,  nun  würflig  gelojt  wirb. 

®*  ijt  ni$t  crforberli^,  ba§  biefer  Umanberung  be*  ©tärfemefyl*  bie 
ffleijterbilbung  aorangetye.  SBenn  man  ben  2Ral$au*jug  auf  o^ngefa^r  60°  9t 
erwärmt  unb  bann  ba*  in  falte*  SBßaffer  gerührte  ©tarfemetyl,  na<$  unb  na<$, 
jugiebt,  fo  lojt  jtdj  bafielbe  febr  balb  ju  einer  bünuflüfftgen  Sofung.  Älar  tjt 
t>ic  auf  bte  eine  ober  anbere  Söeife  erhaltene  Sofung  ni$t,  fte  ijt  trübe,  weil 
bie  #üüfcfyidjten  ber  Starfeme^lforn^en,  bie  legumente  (<2>e4te  5)  ntc^t  gelojt 
werben,  alfo  in  ber  Sofung  f^wimmen;  bur$  giltriren  lägt  ft$  bie  Sofung 
fetyr  flar  erhalten. 

3n  wa*  »erwanbelt  fldj  ba*  ©tarfemefyl  bei  biefer  ©efyanblung  mit  STOalj* 
au*jug?  6*  entfielt  juerjt  au*  bem  ©tarfemefyle  eine  in  tyeifjem  SBafler  lö** 
lifyt  Subftan),  welche  glei$fam  ben  U  ebergang  bilbet  Dorn  ©tarfemetyl  jum 
©ummi  unb  welche  lö«lid)e*  ©tarfeme^l  (2lmibulin)  genannt  worben  iß. 
©ei  fortgefefctem  Srwärmen  ber  Sofung  uerfcfywtnbet  ba*  lö*li$e  ©tarfeme^l 
unb  bann  enthalt  bie  Sofung  Starfegummi  ($>ertringummi,  Dertrin**)  unb 
©tarfejuefer  (Iraubenjucfer,  ©tycofe). 

2Ran  f ann  biefe  Umwanblung  be«  ©tarfemetyl*  fcfyr  gut  mittelst  3oblöfung 
»erfolgen,  fflie  oben  gefagt,  wirb  bie  burefy  Äo^en  fron  ©tarfemeljl  mit  Söaf» 
fer  entflet)cnbe  fleijtrige  glüfjägfeit  bur$  Soblöfung  blau  gefärbt.  Unmittelbar 
nac^er,  na^bem  burefy  ben  2flaljau*jug  lö*li$e*  ©tarfemefyl  gebilbet  ijt,  bringt 
3oblofung  in  ber  glüfpgfeit  ebenfaU*  nodj  blaue  garbung  tyeröor,  bei  fortge 
festem  drwärmen  aber  färbt  3oblöfung  bie  glüfflgfeit  mefyr  unb  me^r  rotylitfj 
unb  fdrtiefJU^  ftnbet  gar  feine  garbung  metyr  ftott.  $te*  ijt  ber  3«tyunft, 
too  ba*  lo*li<fye  ©tärteme^l  boüjtanbig  in  ©ummi  unb  3u<fer  umgewanbett, 
tjt,  weldje  beibe  bur$  3oblöfung  nicfyt  gefärbt  werben.  SMe  röt$li$e  gärbung 
bur<$  3ob,  im  Verläufe  be*  Serwanblung*proceffe«,  beutet  offenbar  barauf  tyin, 


*)  $>a«  ©crjUnmal*  wirb  jerftamDft,  mit  etwa*  faltem  SEDaffer  angerührt  unb 
nad>  einigen  Minuten  tie  StüfRgfeit,  ber  5lu«iiig,  abfütrirt.  3ft  grüne*  ©crflen^ 
malj  nidjt  ^ur  §anb,  fo  fann  man  frrcfcncä  nebmen. 

**)  3n  SJegug  auf  bie  Benennung  ber  UmWanblungtyrobucte  be«  ©t&vfeme^t« 
berrfci)t  arger  SBmvarr.  2)er  9lame  2)ertrtn  wirb  t»on  ©inigen  sticht  bem  ©ummt, 
fonbern  bem  löeli$en  <St&rfeme^(e  gegeben;  aud)  ic^  ^abe  bte*  früher  getrau,  füge 
mi$  aber  je^t  bem  allgemeineren  (Spvac^gcbrau^e. 
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ba§  oor  bem  ©ummi  unb  &udtx  aut  bem  lotlicben  ©tärfeme^le  nod>  ein  an* 
beret  Uebergangtprobuct  cnifle^t. 

£>a  in  bem  Kalje  jelbft  au$  ©tärfeme^l  enthalten  ift,  benn  ©erftenmalj 
i{t  geleimte  ©erfte,  fo  muffen  natürlich  ebenfalls  (Summt  unb  Qudcx  gebilbet 
»erben,  wenn  man  1>ai  $erquetf$te  ober  jerfleinerte  (gef^rotene)  Walj  für  ft<fc 
allein  mit  SBaffer  einige  3eit  lang  bei  bei  angegebenen  lemperatur  betyanbelt. 
Diefc  93e$anblung  oon  Walj,  ober  oon  Walj  unb  anberen  ftarfemeMaltigen 
©ubfianjen,  mit  SBaffer  bei  ber  Temperatur,  n>o  Gummi  unb  3ucfer  entfteben, 
b.  t.  bei  ber  Temperatur  oon  48  bit  60° 9t..,  wirb  bat  Weiften  ober  ber 
3Reif$proc«B  genannt  unb  bie  gueferige  Waffe  felbft  Reifet  bie  Weifa)e.  Die 
SMlbung  bet  lötlicfcen  ©tarfemcljlt  bleibt  tabei  gemo^nli$  unbeachtet,  weil  fte 
nur  fe&r  oorüberge^enb  fiattftnbet. 

SDie  Umwanblung  bet  ©tarfemetylt  in  ©tärfegummi  unb  ©tarfejuefer  bei 
bem  Weifcfcproceffe  wirb  burdj  einen  eigentümlichen,  in  Faltern  SBaffer  leia)t 
lötli*en  Stoff  bet Waljet  bemerffleüigt,  melier  ben  tarnen  2>iafiat  erhalten 
&at.  3«  bem  ungemaljten  (ni$t  gefeimten)  ©etreibe  fet)lt  biefer  ©toff,  er 
entfielt  erft  beim  ffeimen.  2)at  ungcmalgte  ©etreibe  enthalt  bafjer  nur  bie 
©ubfianj,  wcla)e  ©ummi  unb  3"cfcr  geben  tann,  namlict)  bat  ©tärfeme&l,  et 
fet/lt  barin  bie  ©ubfiang,  melcbc  ©ummi  unb  3u<fer  gu  bitten  oeimag,  bat 
Diaftat.  3n  bem  gefeimten  ©etreibe  ftnb  aber  beibe  ©ubftangen,  bie  gutfer* 
gebenbe  unb  bie  jucferbilbcnbe,  oortyanben.  $>at  Diafiat  wirft  gwifct)en  ben 
angegebenen  Jemperaturgraben  (48  bit  60°  9t.)  am  fraftigjlen,  unb  [e 
met)r  2>iaftot  (Walg,  Walgautjug)  im  SJertyältniffe  gum  6tärfemel;le  oort)anben 
i%  beflo  raffet  erfolgt  bie  Umwanblung  t>^  lederen.  Dura)  ßrrjijjen  btt  gum 
©iebepunfte  verliert  et  feine  SBirffamfeit  gängli$.  23ci  bem  lieber  wirb  oon 
bemfelben  noa>malt  bie  9tebe  fein. 

Sluf  bat  oerfa)iebene  35err)alten  ber  fraglichen  brei  Urawanblungtprobucte 
bet  ©tarfeme&lt  gegen  fiöfungtmittel  grünbet  fia>  bat  2}erfat)cen,  bat  Sluftre* 
ten  berfelben  bei  bem  llmwanblungtprcceffe  nadjguroeifen  unb  fte  ton  einanber 
gu  fc&eibcn,  um  fte  im  ifolirten  3u{tant)e  fennen  gu  lernen.  Dat  lötlio)c 
©tarfemebl  ift  in  faltem  SBaffer  wenig  löelict;,  fetyr  lotlia)  aber  in  ftebenbem 
SBaffer,  gu  einer  gang  bünnflüfjtgen  fiöfung,  wetyrenb  bat  gewöhnliche,  unoer* 
anberte  ©tarfemct)l  mit  feigem  SBaffer  Äleijter  btlbet,  3fl  bie  $ei§  bereitete 
fiöfung  M  tätlichen  ©tarfemefclt  fet)r  Concentrin,  fo  Reibet  ftet)  baffelbe  beim 
Srtalten  t^eilmeit  wieber  aut,  entweber  alt  ein  weijjer,  bem  ©tär fernere  ät?n 
lia)er  Sobenfafc  ober  alt  mtlebtpeige  aufgequollene  Waffe.  3)at  ©tarfegummi 
ift  in  faltem  SBaffer  leicht  lötlia).  X)cr  ©tarfeguefer  mirb  ebcnfaUt  oon  faltem 
SBaffer  teio)t  gelöfl,  er  iß  aber  aua)  lotlia)  in  hartem  SBeingeift,  oon  toel^em 
©ummi  unb  (ötli$et  ©tarfeme^l  nict)t  geloft'  werben. 

SBcnn  man  t)eifje'  ©tärfeflüfjtgfeit/  unmittelbar  na^bem  fte  bura>  3ufa^  oon 
ÜRalgautjug,  bei  ber  angegebenen  Temperatur,  oerflüfftgt  toorben  ift,  gum  ©ieben 
er^ifet,  um  bie  SBirfung  bet  'biafiai  gu  unterbrechen,  fo  enthalt  bie  .glufjtgfeit 
neben  ©ummi  unb  3u<fer  lötlia>et  ©tärfemel;!.  dampft  man  ^it  ftltrirte 
glüfftgfeit  ein,  fo  erjtarrt  fte  beim  (Srfalten  ;u  einer  gallertartigen  Waffe,  u>elo)e 
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uutgettottaet  ein  Gemenge  t>on  Idtlufrem  ©tarfeme^l,  ©ummi  unb  3udcr  ijh 
ffiäföt  man  tiefen  Hücfftanb  guerft  mit  Seingeijt,  fo  16(1  biefer  ben  3uder, 
waföt  man  tyn  bann  mit  faltem  ffiaffer,  fo  nimmt  biet  bat  (Summt  »eg  unb 
et  bleibt  bat  lotlicfce  ©tätteme^l  neig  puloetig  ober  but<j(jf$einenb  glängenb 
jurücf. 

Dat  lotltctye  ©tätleme^l  fyat  gleite  3ujammenfefeung  mit  bem  unlötlicfeen 
©tat fernere.  Seim  Qt^ifeen  im  ttocfenen  3wf*anbe  färbt  et  fi$  gelblufr  ober 
bräunli$  unb  wirb  et  in  Äöjigummi  umgewanbelt  (f.  u.).  ©eine  Äofung  wirb 
but$  ©etbeftoff  gefällt. 

gt^ält  man  bie  but<$  SRaljautjug  berßüfßgte  ©tarfeflüffigfett  auf  ber 
Xempetatur  bon  50bit60°9».,  fo  »etminbett  ji$  na$  grünerem  ber  ©e^alt  an 
lötli^em  ©tärteme^le  fc^t  ft^netl,  toie  man  bur$  3oblöfung  na$»eifen  fann, 
unb  wenn  enblidj  3ob  in  einet  $robe  ber  erfalteten  glüffigfeit  teine  gätbung 
(>etbotbtingt,  fo  ift  aUet  lotti$e  ©tätfemeljl  in  ©ummi  unb  ßuder  umgetoan« 
belt.  Dampft  man  jefet  bie  gum  Sieben  err>ifetc  unb  ftittitte  glüfjtgfeit  ein/ 
fo  bleibt  ein  ©tytup  (Dejttinfotup)  jutücf,  aut  »eldjem  SBeingeift  bon  90  bit 
95  $toeent,  bei  60»  5R.  ben  3ucfet  auflöjt,  »a^tenb  bat  ©ummi  gtofjtentyeilt 
ungeloft  bleibt  (fietye  unten).  £>ut$  miebet^oltet  Se^anbeln  mit  SBeingeift 
(äffen  jt$  bie  legten  Anteile  bon  3utfet  fottf^affen.  ffienn  man  bann  ben 
SRMjtanb  in  9Ba(fer  loft,  bie  8öfung  filttirt  unb  in  gelinbeftet  SBätme  oet« 
bunftet  unb  einttoefnet,  fo  erhält  man  bat  ©ummi  in  giemlid)  reinem  3U* 
ftanbe. 

Dat  ©tWe^ujiBiLJjt  gelblicfc,  gef$ma<l(ot,  getteibli($,  betbtei'tet  beim 
Höften  ben  <5*ru$na$  getötetem  Srote.  (St  $at,  rote  bat  lötli^e  Stätte* 
metyl,  gleite  3ufammenfefcung  mit  bem  ©tätteme$l,  nämli$  bie  gormel: 
C12H10O10/  tann  alfo  roie  jene«  but$  Umfefcung  bet  Elemente  aut.biefun  ent- 
fielen, ©eine  ß&fung,  welche  concenttirt  fetyt  föleimig,  tlebenb  ift,  tritt»  bur$ 
©erbeftoff  ni$t  gefällt. 

2Bitb  ber  »eingeijtige  Butgug  bet  Deyttinforupt  berbunftet,  fo  bleibt  ber 
^nrffmifffr  (Angriff)  jutüct,  inbefj  ni$t  gang  frei  oon  ©ummi,  ba  aud?  biet 
oon  einer  »eingeitfigen  3ucfetlofung  etroat  geloft  toirb.  Quid)  2lutgie$en  bet 
SRMftanbet  mit  {tattern  SBeingeift  unb  (Sinbampfen  bet  ttutgugt  lägt  ftd?  bet 
3ucfer  reiner  erhalten. 

Der  ©tärteguder  ifi  fe$r  »erföieben  bon  bem  gewöhnlichen  3ucfer,  bem 
ft^ftaUifttten  3u<*et  (Wofyrguctet,  fflübengudtet),  et  ttpftallijttt  ni$t  in  gtojjen 
Anfallen,  fonbetn  bilbet  eine  trümlitye  tttyftallinifdsK  SÄajfe,  $eijjt  batyet  audj 
Ätumelgucter) ;  et  ift  biefeibe  3utferatt,  »eldje  in  ben  JRoftnen  bottommt  (Stau* 
bengudet)  unb  roeld)C  ben  tötnigen  Xljeil  bet  etftattten  #ontgt  autma$t.  St 
(oft  fi$  in  SBaffer  weniger  leidet  alt  bet  gewitynli$e  3ucfet  unb  fu§t  nut  ofyn* 
gefaxt  Vs  fo  ftatt  »ie  biefet. 

Die  c^emif^e  3ufammenfe^ung  bet  maffetfteien  ©tattejuefett  oitb  butd^ 
bie  gotmel  C12H12013  autgebtfieft;  et  ifi,mie  ©tätfeme^l  unb  ©tatlegummi, 
ein  fto^len^pbtat,  untertreibet  fict  abet  oon  biefem  babutd?,  ba§  er  bie  (Sie» 
mente  oon  2  ^[equioalenten  SBaffer  me^r  enthält,    ©e^en  in  100  ©tarfeme^l 
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ober  ©iarfegummi  bie  glemente  von  11,12  ®  affer  «in,  fo  «ntjte^en  111,12 
©tarfejud  er : 

C12H10O10  unb  2H0  =  CI2H12012     . 

©tärfemetyl        Sajfer       ©tarfejucfer. 

3m  lufttrocfenen  3"ftanbe  ijt  ber  ©tarfejucfer:  C12H13012  -f  2 HO; 
bei  80°  3t.  ge$t  ober  Softer  »eg  unb  e«  bleibt  ber "  »afferfreie  ©tarfejucfer 
jurücf.  Son  bei  für  ben  ©rauprocefj  fo  »i$tigcn  3«f«fci»ng,  »el$e  ber  3ucfer 
burc$  £efe  erleibet,  »irb  bei  biefer  bie  Webe  fein. 

Sie,  »obur$,  auf  »el$e  Seife  ber  ©toff  be*  üRafye*,  ben  bie  Gtyemtfer 
$iafia$  genannt  ljaben,  ba$  ©tärfemc^l  in  15ä(i$e«  ©tarfemeijl,  ©tarfegummi 
unb  ©tätfeguäer  vermanbelt,  barüber  laffen  jt$  noty  ni$t  einmal  gegrunbete 
Vermutungen  aufreden;  mir  »iffen  eben  nur,  baj?  er  ummanbetnb  »irft. 
2lbcr  au$  bai  Kefultat  feiner  Sirfung  ift  nod)  nid^t  gehörig  erforföt.  üföan 
nafym  früher  an,  ba§  au«  bem,  »ie  oben  gefaxt,  fetyr  vorübergetyenb  entfielen* 
ben  lodlid^en  ©tarfcme^le,  bei  fortbauernber  @in»irfung  be#  I)iajta$,  ju* 
na$ft  ©tarfegummi  unb  au«  biefem  bann  ©tarfejucfer  gebilbet  »erben,  bafc 
alfo  na$  unb  na$,  auf  einanber  folgenb,  (odlic^ed  ©tärfeme^l,  ©tarfegummi 
unb  ©tarfejucfer  fl$  bilbeten.  2Rit  biefer  Hnnatyme  ift  inbejj  bie  Srfa^rung 
unvereinbar,  bajj  au$  burdj  nod)  fo  lange  fortgcfefcte  ßin»irtung  bc$  2)iajta* 
bie  Ummanbtung  be$  ©ummi*  in  3ucfer  nidjt  voUjUnbtg  erfolgt,  fonbern 
ba&  flctd  ein  ©emenge  von  ©ummi  unb  3»<to  erhalten  »irb.  D?ad^  Verfugen 
von  2Rü$culu$*)  foU  ba*  £ia{iaä  baä  ©tärfemc^l  in  ©ummi  unb  3utfer 
jerlegcn  (fpalten)  unb  fotlen  babei  flet«  auf  1  Heq.  3ucfcr  2  Qlcq.  ©ummi  ge< 
bilbet  »erben,  »a$  natyeju  auf  1  X^eil  3ucfer  2  Steile  ©ummi  betragen 
»ürbe.  dagegen  ift  inbefj  fßapen**)  aufgetreten  unb  behauptet,  e*  laffe  fld> 
eine  größere  ÜRenge  Su&tt  bilben;  er  erhielt  biä  53  ißrocent  be«  ©tärfeme&l« 
an  Qudn.  8u$  Sa  Hing  giebt  an,  eö  refultire  bei  bem  Ummanblungtyro» 
ceffe  eine  ÜHaffe,  meiere  annafyernb  au«  Vs  ©tarfegummi  unb  2/a  ©tarfejucfer 
befiele,  in  biefer  erfolge  aflerbing«  bie  »eitere  Sertoanblung  be«  ©tarfegummi* 
in  ©tarfejucfer  bei  fortgefefcter  <5r»ärmung  mit  $>iaftaS  ni$t,  fo  lange  ber 
©tarfejucfer  vorfyanben  fei,  entferne  man  biefen  aber,  fo  »erbe  \>ai  ©ummi  in 
3ucfcr  verwanbclt;  aUcrbing*  eine  fetyr  auffaüenbe  unb  ni$t  erflärte  (Srföei. 
nung,  bie  inbefc  von  $apen  betätigt  mürbe,  »a^renb  fte  ÜRuäculu*  in  2lb« 
rebe  fleUt. 

Waty  bem  Mitgeteilten  bleibt  begreift  bie  Witfcttgfeit  ber  fe$r  verbreite* 
ten  «nfi$t  jmeifetyaft,  bafj  ba$  £>iafta*  in  ber  9ltyt  von  48°  9t.  au«  bem 
©tarfeme^le  mebr  3ucfer,  in  ber  Ka^e  von  60°  91.  me^r  ©ummi  bilbe,  unb 
baj?,  ie  größer  bie  Serbünnung  ber  glüfftgfeit,  bcjto  metyr  3ucfer  gebilbet 
»erbe. 


*)  3>tngl.  $oIVt.  3curn.  93b.  CLVin,  2.  424. 

*♦)  3)ingl.  *Pol^t.  3oum.  ©b.  CLX1V,  ©.  U4;  aw$  (9Äu«culu6)  @eite  160; 
au$  (dtti fdjauer)  ©b.  CLXV,  ©.  451. 
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Sei  ber  Ungeteilt,  »el$e  über  ba*  f^ecietle  Wefultat  be*  fragilen 
Um»anblung*!|>roceffe*  tyerrföt,  tarnt  au<$  bie  Unge»i§^eit  übet  bie  Stenge  ber 
Um»anblung*probucte,  welche  babei  entfielen,  nldjt  auffallen.  3)a  ba*  Starte* 
gummi  gleiche  3ufammenfefcung  mit  bem  Startemefyte  £at,  alfo  nur  bur$  Um* 
fefcung  ber  glemente  au«  biefem  entjiebt,  fo  tann  au*  Starteme^l  ni$t  me^r 
al*  ba*  gleite  ©e»i$t  ©ummi  gebilbet  »erben,  »ityrenb  100  Stärtemetyl,  in* 
bem  bie  Elemente  be*  ffiaffer*  eintreten,  111,12  Startejucfer  $u  liefern  im 
Stanbe  jtnb.  6*  »irb  alfo  bie  ©efainmtmenge  t>on  ©ummi  unb  3uder,  u>eld^c 
erhalten  »irb,  abhängig  fein  bon  bem  Set^altnijfe ,-  in  welkem  biefelben  bei 
bem  fßroceffc  entfielen.  SBalling  giebt  an,  bajj  bie  troefene  Startemefylfub* 
jtanj  nur  ba*  gleite  @e»id>t  ©ummi  unb  3utfet  liefere,  bafj  g.  ©.  au*  100 
lufttrorfenem  ©etreibejtarfemehl.  worin  12  ffiaffer  unb  1;5  Segumente,  alfo  86,5  's&v&U 
umtoanbelbare  Stärfemeljlfubjtanj  »ortyanben  finb,  aud)  86,5  ©ummi  unb 
3ucfer  refultiren.  2)anacfy  müfjte  neben  ©ummi  unb  3ucfer  ein  flüchtiger  Äör» 
per  gebilbet  »erben.  34  fytöt,  mit  Ruberen,  jict*  ein  1>a$  ©etoiit  be*  Starte» 
me$l«  überjteigenbe*  @c»i$t  an  ©ummi  unb  3uäer  erhalten,  unb  bie  ßr^o» 
fyung  be*  fpecififöen  ©emietyte*  ber  glüfftgfeit  bei  an^altenber  (£in»irtung  be* 
$iajta*  ^at  jtet*  eine  june^meube  23ilbung  bon  3ucfcr  ertennen  lafien. 

2>iefelbe  Seranberung,  »el$e  ba*  Startemefyl  bur$  Srtyifcen  mit  ÜRalj* 
au*jug  bei  48  bi*  60°  3i  (bur$  Eiajk*)  erleibet,  erlcibet  c*  audj  bur<$  Äo$en 
mit  uerbünnten  Sauren,  ©iebt  man  ;.  23.  ju  bünnem  Startetletjhr  tttoai 
Sdj»efclfäure,  ofyngefatyr  2  $rocent  t>om  ©e»i$te  be*  angetoanbten  Starte* 
me^l*,  unb  crtyifct  man  jum  Sieben,  fo  oer»anbelt  ft$  ber  Älcijter  foglei$  in 
eine  bötlig  bünnflüfjtge  glüfflgteit,  bie  getrübt  ijt  öon  ben  Scgumenten,  aber 
burd)  giltriren  leicht  böüig  tlar  erhalten  »erben  tann  *).  Sic  enthält  lö*li$e« 
Startemetyl.  (Sbcnfo  löft  ftd)  Startemefyl,  ba*  man  mit  SSafier  }u  einer  mil* 
ewigen  gtüfftgteit  angerührt  tyat,  »enn  man  biefe  in,  bur$  Scb»efelfäure  ans 
gefäuerte*,  jtebenbe*  SQBaffcr  fliegen  lafjt,  foglei#,  ofyne  Äleijhrbilbung,  ober  un* 
ter  fdjnetl  borüberge^enber  tfleijterbilbung,  $u  einer  bünnflüfjigen  glüfjigteit, 
bie  gleidjfatl*  burety  giltriren  boüfommen  flar  »irb.  3|t  bie  ßöfung  concen* 
trirt,  fo  fctyeibct  ftety  au*  berfelben  beim  (Srfalten  ba*  lö*li$e  Startemetyl  al* 
weifer  Öobcnfafc  ab,  ober  jte  crjtarrt  gu  einer  »eifjen,  bieten  SRaffe. 

botyt  man  bie  fo  erhaltene  glüfjtgteit,  fo  tierfc^winbet  ba*  lö*li$e  Starte« 
me^l  unb  e*  entfielen  Startegummi  unb  Starfejutfer.  $)ie  Um»anblung  tann 
auf  bie  früher  angegebene  SBeife  bur^  Soblöfung  »erfolgt  »erben,  erfolgt  aber 
»eit  langfamer  al*  burc^  X)ia{la*. 

2)ie  S$»efelfäure  bleibt  bei  biefem  llm»anblung*|>rocejfe  unberanbert, 
»obur^  pe  »irtt,  ijt  no*  ni$t  aufgehellt;  fte  tann,  na$  beenbeter  SSBirtung, 
au*  ber  glüfftgfeit  burc^  fo^lenfauren  Aalt  (fein  jerriebene  ftreibe)  entfernt 
»erben.  SRan  tragt  »on  biefem  in  bie  fjet&c  glüfftgteit,  in  tteinen  ^ntt>etlen, 
unter  Umrühren,  fo  lange  ein,  bi*  bie  glüfftgteit  niebt  me^r  blaue*  Sacfmu«* 

•)  Sluf  biefe  Söeife  fapt  ftrf;  baö  ©cuü^t  ber  £cgumente  bejitmmen. 
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Rapier  rettet,  alfo  ni*t  me$r  fauer  ift,  unb  fllttirt  bie  ßofung  be«  ©ummi«  unb 
3u<fer«  ton  bem  entjtanbenen  fdjwefelfauren  Äalfe  ab*).  Seim  Serbampfen 
ber  Söfung  bleibt  ein  ©prup  gurücf,  welker  ©ummi  unb  3ucfer  enthalt.  S>tefc 
tonnen,  »ie  oben  gelehrt,  mittelfl  SBeingeift  *on  einanber  getrennt  »erben. 

2>ie  ©*»efelfäurc  oenoanbelt  ba«  ©tarfemefyl  unb  ©tärfegummi  »eit  Doli» 
ftänbiger  in  ©tarfejuifer,  al«  e«  ba«  fciafta«  t&ut,  b.  1f.  ber  bur*  ©*»efel» 
föure  erhaltene  ©tarfejucferfprup  enthalt  »eit  weniger  ©tärfegummi,  al«  ber 
mittelfl  ©iafta«,  mittelfl  SJtolj,  erhaltene  ©prup,  ja  bie  Um»anblung  in  guefer 
fann  »ofljiimbig  meiert  »erben.  flu*  ba«  ©ummi,  »el*e«  bur*  J)iafia«  ge* 
bittet  ift,  unb  auf  »el*en  ba«  S>tafta«  ni*t  umanbernb  einwirft,  fann  bur* 
Ä o*en  ber  glüfflgfeit  mit  etwa*  ©*»efelfaure  fe&r  leicht  in  %n&tT  &er»anbelt 
»erben.  Sei  bem  ©rauproceffe  fommt  bie  Um»anblung  be«  ©tarfemetyl«  in 
©ummi  unb  3uder  bur*  ©*»efelfaure  ni*t  oor,  fte  ift  aber  oon  2Bi*tigfeit 
für  bie  fabrifmäfjige  Bereitung  biefer  ©toffe  au«  ©tarfemetyl. 

(greifet  man  trodene«  ©tärfeme^l,  längere  3"t  tynbur*,  bei  o^ngefetyr 
220°  &.,  j.  8.  auf  einer  feigen  platte,  ober  in  einer  ©*ale,  unter  Umrüsten, 
fo  nimmt  e«  eine  gelbli*e  ober  bräunlt*e  garbe  an  unb  änbert  ftct>  mefyr  unb 
meijr  in  ein  ©ummi  um,  ba«  bem  arabif*en  ©ummi  a&nli*  ift  ©alling  $at 
bemfelben  ben  Warnen  SRSflgummi  gegeben,  »eil  man  ba«  gr^ifcen  troefener 
Organizer  fforper  bt«  jur  gelblichen  ober  braunen  gärbung,  ba«  Soften  nennt 
$5ufig  au*  ba«  Darren  ober  ©rennen.  ©etyanbelt  man  ba«  SRöftyrobuct  mit 
faltem  ffiaffer,  fo  »irb  ba«  ©ummi  gelöfl,  mit  3urücflaffung  be«  un&eranber» 
ten  unb  be«  lö«lt*en  ©tarfemetyl«,  ba«  au*  r)icr  ft*  anfangt  bilbet.  £>te 
bunfle  fiofung  unterlagt  beim  (Sinbampfen  ba«  Möftgummi  al«  eine  braune, 
glanjenbe  Waffe.  <5«  ift  na*  ©alling  »eber  bur*  Diafta«  no*  bur*  ©äure 
in  3ucfer  umju»anbeln.  9ta*  ©eli«  befielt  e«  au«  einem  ©emenge  oon 
Sertrin  (©tärfegummi)  unb  ^probertrin. 

©ei  bem  Soften,  Darren  ober  ©rennen  ber  organif*en  Äörper  entfielen 
fiel«  au*  brengli*e,  aromatif*  rie*enbe  ©toffe  (Mojtaroma),  &on  benen  ber 
angenehme  ©eru*  unb  @ef*macf  ber  gerofteten  Äörper  abhängig  ift.  ©eifpiele 
au«  bem  gen>b£nli*en  Sebeu  geigen  bie«  beutli*.  5)er  ungebrannte  Äaffec  $at 
ni*t«  von  bem  aromatif*en  ©eru*e  unb  ©ef*macfe,  bur*  »el*e  ber  ge* 
brannte,  b.  i.  gerofiete  Äaffee  au«gejei*net  ift.  3n  ber  Äü*e  ma*t  man  ba« 
OTetyl  braun,  b.  \).  röfiet  man  e«,  um  i^m  einen  angenehmen  ©eru*  unb  ®e* 
fömacf  ju  erteilen.  ^)ie  »rotrinbe  berbanft  i^ren  ©ef*mad  unb  ©eru*  bem 
Möjtaroma,  ba*  3nnere  be«  ©rote«  fömeeft  fabe.  J)ie  ©rotrinbe  jeigt  re*t 
beutli*  au*  bie  ©Übung  &on  Otoftgummi  au«  bem  ©tarfemefyle,  fle  enthalt  t>iel 
bavon  unb  ir>te  glatte,  glänjcnbe  ©ef*affen^eit  ijl  baoon  abhängig,  ©ei  bem 
flößen  (Darren)  be«  SWalje«  ftnb  e«  oorjügli*  bie  in  SBaffer  lo«li*en  X^eile 

•)  3)er  Äalf  be«  fotylenfauren  StalH  »erbinbet  (!*  mit  ber  ©*»efelfäure  ju 
f*»erlö«li*em  fdjtoefelfauren  Stall  (ßw) ,  bt'e  Äoljlenfäure  ent»ei*t  unb  »erurfa*t, 
ba  fte  gasförmig,  Slufbraufen.  —  3ur  ©ereitung  be«  Sa(fmu«>>aj)ter«  übergief t  man 
fcatfmu«  be«  ^anbel«  mit  et»ad  2Baffer  unb  flret*t  bie  blaue  Söfung  »ieber^olt  auf 
lüci^ö  Rapier.    Sauren  färben  fol*e«  blaued  Rapier  rotl). 
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beffelben,  meldte  ein  fetyr  angene&met  SMjtaroma  geben,  unb  jwar  fdjon  bei 
einer  Temperatur,  weldjje  no$  ni$t  bte  Temperatur  bet  jtebenben  ffiaflert  er* 
rei$t  «te^e  Darren).  —  Dat  bur#  ©djmeljen  oon  3u<fer  erhaltene  braune 
JRöjtyrobuct  wirb  Karamel  genannt;  et  bient  gur  ©raunfarbung  von  Stüfjtft* 
feiten,  au$  bon  Sier,  unb  fommt  in  concentrirter  86fung  unter  bem  Warnen 
ßouleur  in  ben  ^anbeL 

Der  ftleber.  —  Diefer  neben  bem  ©tarteme^le  in  grogter  SWenge  im 
STOe^U orper  ber  ©etreibefamen  toortommenbe  ©toff  ftnbet  jt$,  wie  bat  Starte« 
metyl,  in  ben  tyütn  in  ber  gorm  oon  organiprten  ftbrnern,  bie  ben  Starte* 
tornern  gleiten,  aber  f leiner  ftnb  (ftlebermetyl;  ^ artig),  ©ei  ber  Hbföcibung 
bet  Starfemetylt  aut  bem  ffieijenmetylteige  (Seite  4)  wirb  ber  Äleber  gleidjjei* 
Hg  rein  gewonnen,  wenn  man  bat  Äuttneten  bet  Xeigt  unter  auffliegenbem 
SBaffer  fo  lange  fortfefct,  bit  bat  ffiaffer  ni$t  me$r  mil$igtrübe  wirb  unb  bit 
ni$t  metyr  härtere,  weiße  Alumnen  in  bem  Scige  p  fügten  ftnb.  <£r  bleibt, 
ba  bie  fcutyen  Äorner  äufammcntleben ,  [alt  eine  graugelbliiweige,  elaftiföe, 
gatye,  (lebenbe  2Rafie  aurücf,  wel$e  na*  öorjtdjjtigem  Xrocfnert  briunU*,  born* 
artig  erföeint  unb  beim  Serbrennen  ben  @erud>  na$  brennenben  Gebern  ober 
paaren  verbreitet. 

3m  feu^ten  3u|tanbe  erleibet  ber  Äleber  auger|Uei<$t  3erfefeung;  er  »erliert 
bei  Sommerwarme  fefyr  balb  feine  (Slafticitat,  wirb  fömierig,  erft  fauerlidj  unb  getyt 
bann  in  gaulnig  über,  unter  Verbreitung  einet  fef>r  wibrigen  ©eru$t.  ftal* 
tet  2Baffer  löjt  ben  lieber  nid^t  bemerf bar,  tote  ftdj  aut  ber  %xt  unb  SBeife  feiner 
5lbfcbeibung  aut  bem  3Rc£lteige  ergiebt,  aber  Sauren,  j.  33.  gfftgfaure  unb 
2Ril$faure  Wirten  lofenb,  wenn  fle  fe&r  oerbünnt  pnb.  Die  Sotlicfcteit  in  fau* 
ren  glüfflgfeiten  ijt  für  ben  Srauproceg  oon  2Bi$tigteit  Serbünnte  ^Italien 
wirten  ebenfallt  lofenb. 

Der  auf  angegebene  üffieife  aut  SBeijenmetyl  abgeriebene  Äleber  ift  ein 
©emenge,  unb  jwar  ein  ©emenge  oon  vergebenen  eiweigartigen  Äor» 
pern,  oon  fogenannten  $rotein|toffen,  bie  burd>  tyr  ©erhalten  gegen 
fiöfungtmittel  fi*  unterföeiben  unb  oon  einanber  gerieben  werben  tonnen. 

&o$t  man  nämli$  ben  Äleber  wiebertyolt  mit  SBeingeift  aut,  fo  löjt  ft$ 
ein  Sfceil  beffelben  auf,  ein  anberer  X&eil  bleibt  ungelöjt.  SBat  ber  SBeingeijt 
ungelöjt  lagt,  »erhält  jtdj  wie  geronnenet  giweig  [ober  Slutfibrin ;  et  wirb 
gibrin  bet  Älebert  (Äleberftbrin)  genannt. 

©eim  ßrtalten  bet  fo^enben  weingeijtigen  flutjuget  bet  Älebert  Reibet 
fl$,  wenn  berfelbe  fe&r  concentrirt  ijt,  foglei<$,  wenn  bcrfelbe  verbannter  ijl,  erjt 
nadjbem  ein  S^eil  bet  SBeingeiftet  bur^  «bbejtiüiren  ober  Serbampfen  ent* 
fernt  ift,  eine  f^leimig  florfige  ©ubjtang  ab,  wel^e  ben  Warnen  Kafein  (ftle« 
bercafein)  erhalten  ^at. 

Die  »on  bem  ßafein  abgegoltene  glüfftgteit  fyintcrlafjt  beim  Sinbampfen 
eine  bem  gewo$nli$en  Seim  a^nli^e  ©ubftang,  weld^e  Seim  bet  Alebert  (Jtle* 
berleim,  $ffan$enleim)  genannt  worben  ift.  ©eigemengtet  Safein  lagt  ßd?  la» 
turty  befeitigen,  bag  man  ben  Wutfftanb  no$ma(t  mit  to^enbem  SBeingeift  bc« 
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banbclt,  weiter  ba«  (Safein,  ba«  beim  Sinbampfcn  in  eine  unlösliche  5RobU 
fication  bertoanbelt  ift,  jurüeflafct.  2>ic  Söfun^  wbampft,  giebt  reinen  Seim, 
ber  in  faltem  ffieingeijt  rci^lid)  lö«licb  ift,  unb  au$  bon  f od^enbem  SBaffer  ge* 
löfi  »irb. 

£terna$  befielt  alfo  ber  Kleber  au«  einem  »eber  in  foetyenbem  Sßeingeift 
nod>  in  fo^enbem  2öaffcr  lö«ltd?en  ©toffe  (gibrin),  au«  einem  in  foc&enbcm 
SBeingeift  lö«li$en,  in  fo^enbem  2Baffcr  unlöslichen  Stoffe  ((Safein)  unb  au« 
einem  in  faltem  äöeingeijt  unb  fodjenbcm  2öaffcr  lö«licben  ©toffe  (Seim*). 
Bufjerbem  entölt  ber  lieber  no$  gett  (5  bi«  6  $roccnt),  ba«  bur$  Sicher 
au«ge$ogen  werben  fann,  unb  ^^o^^orfäure*6a(jc  bon  tfalf,  TOagnefla  unb 
Äali,  bie  beim  Serbrennen  al«  2lfcfye  (3  bi«  4  $rocent)  jurücfbleiben  unb  bei 
bem  93e$anbeln  be«  Kleber«  mit  angefeuertem  SBaffcr  in  Söfung  ge^en. 

SBie  fdjon  gefagt,  gehören  gibrin,  ©afein  unb  Seim  bc«  Äleber«  ju  ber 
interejfanten  ©nippe  ber  jtictftoff faltigen  organlföen  ©toffe,  n>el$e  man 
$roteinjtoffe  nennt,  3b«  3ufammcnfeJ&unÄ  tft  bi«  auf  einen  »ergebenen 
©e^alt  an  ©^toefel  biefelbe,  wie  e«  ft<$  au«  ben  folgenben  Enatyfen,  bon 
b.  Sibra,  ergiebt: 


gibrin. 

(Safein. 

Seim. 

Äoblenjloff .    , 

.    .      53,5 

54,9 

53,5 

ffiafferfioff  .    . 

.    .        7,0 

6,9 

7,1 

©tieffioff    .    , 

.    .      15,5 

15,9 

15,6 

©auerftoff  .    , 

.    .     22,9 

21,6 

23,0 

©$n>efcl     . 

.    .       1,1 

0,7 

0,8 

100,0  100,0  100,0. 

$)ie  ^emiföen  ßigenföaftcn  biefer  ©tojfe  jtnbbie,  toelcbe  im  allgemeinen 
ben  $roteinftoffen  jufommen.  ©ic  verbreiten  beim  Serbrennen,  »ic  ber  Älcbet 
fclbji,  ben@eru$nadj  brennenben  gebern,  werben  bur$  ©alpetcrfaure  ge(b,bur<$ 
eine  Söfung  »on  Duecfßlber  in  ©atycterfäurc  (ba«  üftülon'föc  föeagcn«) 
rot$  gefärbt.  tfoctyt  man  biefelben  mit  SUfalilauge,  fo  entfiel;*  eine  Söfung, 
au«  welker  ©äuren,  j.  93.  (Sffigfaurc,  unter  auftreten  bon  ©$&cfeln>ajferfloff, 
ber  burdj  ben  ©erueb  erfannt  toirb,  eine  toeifje  flotf  ige  ©ubjlan$  au«|d>ciben, 
bie  bon  ÜTtulber  Protein  genannt  »orben  ift.  S)a»on  fyat  bie  ©ru^e  ber 
©toffe  ben  Warnen  erhalten.  Serbünntc  ©äuren,  tt)ie  Sfjigfäure,  ÜRild;faure, 
©aljfdure,  Iöfen  ba«  Protein,  fotoie  bie  ^roteinftoffe,  metyr  ober  weniger  leidjt 
unb  in  biefer  Söfung  entfielt  burdj  Slutlaugenfalj  eine  gelbliche  gaflung,  n?a« 
ein  einfache«  Mittel  abgiebt,  biefe  ©toffe  gu  erfennen. 

2Son  ben  Seftanbtljcilen  be«  Älcber«  ift  ber  ftlcberteim  (ber  iPflangcnlcim) 


*)  S)ie  obigen  tarnen  ber  Scjianbtbetlc  M  lieber«  (©lufen)  flnb  bie  jefct  ge* 
bräudjttdjen,  früher  »urben  mit  ben  tarnen  ©futtn,  ©liabtn,  9Jiuctn,  balb  ba$  jefctge 
(Safein,  balb  ber  Seim  bejet^net.  Setflteicfce:  t>.  *öi bra,  Die  ©etreibcarten  unb  baä 
Sorot.  Nürnberg,  Sdjmto;  ferner  fttitftaufen,  3oum.  f.  praft.  (Jljem.  Sb.  LXXXV, 
@.  193;  ©unaberg,  cbenbaf.,  <3.  213. 
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ber  für  ben  SBrauprocei}  wi^tigjie.  6«  ijt  oben  gefagt  »orten,  bafj  ff$  berfelbe 
in  fo^enbem  SBajfer  löfe.  SMefe  fiöfung  trübt  fld)  beim  ßrfalten,  e«  erfolgt 
alfo  Eu«f$eibung  »on  «Pftanjenleim,  aber  ni$t  9lfle«,  ma«  gelöjt  ijt,  wirb  ab* 
gefd)ieben,  ein  X^eit  bleibt  gelöjt.  $>amj>ft  man  eine  weingeijtigc  fiöfung  be« 
*ßflanjenleim«  gur  Sprupconjiftenj  ein,  fo  nimmt  falte«  ffiaffer  au«  bem  9rü(f# 
jtanbe  immer  ^roteinjioff  auf,  wabreub  ba«,  wa«  ungelöjt  bleibt,  mit  fo^enbem 
ffiaffer  eine  fiöfung  giebt,  bic  jtd)  beim  Srfalten  trübt.  Äocbt  man  Äleber  mit 
©affer  au«,  um  ben  Seim  ju  töfen,  unb  oerbampft  man  bie  fiöfung  auf  ein 
fleine«  Solumen,  fo  Reibet  jtety  beim  Crfalten  ebenfaü«  ein  Styeil  be«  ©e* 
löjten  ab,  ein  anberer  Z\)c\{  ijt  aud?  in  faltem  Söaffer  lö«li$.  £iernacfy  be* 
jtefjt  alfo  entweber  ber  $flan$enleim  au«  gwei  Stoffen,  au«  einem  in  lodjenbem 
SSBaffec  lö«li$en,  beim  (Erfalten  ber  fiöfung  ji#  au«f^cibenben  Stoffe  unb 
einem  au$  in  faltem  SBaffer  lö«li<f;en,  ji<$  alfo  beim  Srfalten  ber  fiöfung  niebt 
au«f$eibenben  Stoffe,  ober  e«  ijt  ber  lefctere  Stoff  ein  llmwanblungdprobuct 
be«  fieim«.  Sür  ein  foletye«  fyalt  ityn  £abi#;  er  gtebt  an,  bajj  um  fo  me&r 
baöon  erhalten  werbe,  je  langer  man  bie  fiöfung  be«  ^flanjenleim«  fod>e  ober 
erfyifce,  ba§  ftc$  bie  fiöfung  babei  braun  färbe,  unb  ba&  au$  anbere  ^roteinjtoffe, 
wenn  man  fte  antyaltenb  mit  SBaffer  fo$e,  biefen  oeranberten,  in  faltem  SBaffer 
lö«li$en  fieim  ju  liefern  bermötyen.  3$  wiü  anführen,  bafj  ber  in  faltem  ffiaf* 
fer  lö«li$e  Seim  früher  gewöfynli$  SRucin  ober  lö«li$er  Äleber  genannt  würbe. 

flujjer  ber  oben  erwähnten  Sigenfdjaft  be«  <ßflangenleim«,  beim  Äo<$en  »er/ 
anbert  ju  »erben,  flnb  für  ben  53rauproce&  nodj  fron  befonberer3Bi$tigteit:bie 
gigenfd^aft,  ff$  beim  (Srfaltcn  feiner  fjcijjen  fiöfung  ni$t  mebr  au«jufdjeiben, 
wenn  gleichzeitig  Starfegucfer  in  l;inrei$enber  üttenge  in  ber  fiöfung  t>orfcanben  ijt, 
unb  bie  (Sigenfc^aft,  au«  feiner  fiöfung  buref;  ©erbejtoff  abgefefcieben  ju  »erben. 
Seim  3lbfür>Icn  einer  ©ierwürge  »irb  ba^er  um  fo  mefyr  Sßffonjenleim  in  ber* 
felben  gurücf bleiben,  je  reifer  ffe  an  3ucfer  i(t,  unb  bur$  gerbejtofftattige  Sub> 
jtangen  ijt  man  im  Stanbe,  eine  2Bürje  gu  entleimen. 

*»ur  ber  au«  Kkigenmetyl  abgefdjiebenc  Äleber  ijt  bi«  jefct  genauer  unter* 
fu$t  unb  gefannt.  $>er  Äleber  au«  ©erjte,  Woggen  unb  £afer  enthalt  biefel« 
bm  SBejtanbttyeile;  bajj  biefe  aber  in  einem  anberen  ®cwicbt«üerfyaltniffe  toor* 
fommen,  geigt  fd>on  ba«  Eeufjere  biefer  Älcbcrarten.  Der  au«  ütoggenme^t  ab? 
geriebene  Äleber  ijt  »cit  weniger  etaftiffy  me^r  fc^mierig  unb  ba^er  »o^l  rei* 
^er  an  ^flangenleim.  2lu«  ©erftenmc^l  erl;alt  man  auf  bem  2öege,  »elc^er 
für  bie  ©arjtellung  oon  SBeijenfleber  angegeben  »orben  ift,  eine  graue,  furje, 
niebt  feljr  flebenbe  SWaffe,  au«  welket  tyeijjer  SBeingeift  oiel  ^ßflangenlcim  unb 
(£afein  loft.  Um  batjet  $flanjenteim  unb  ßafeiu  au«  ©erfte,  Woggen  unb  $afer 
ju  ehalten,  ijl  e«  am  bcjten,  bicfelbcn  gefc^roten,  b.  l>.  grob  ge<>ulDert,  mit 
fo$enbem  Seingeift  wieber^olt  au«^ugie^en  unb  ben  2lu«jug  ju  »erbampfen. 

5lbgefe^en  bat>on,  ba§  ber  Äleber  ^flanjenleim  in«  33ier  liefert,  ift  ber* 
felbe  bon  großem  Sntereffe  für  ben  IBrauproccfj  bc«l;alb,  weil  au«  itym  bei 
bem  Äeimen  be«  ©etreibe«,  bei  bem  ÜHal^roeeffe,  ber  febon  früher  erwähnte 
jueferbilbenbe  Stoff  entfielt,  \>a^  Diajta«,  ein  in  faltem  SBaffer  leicht  lö«* 
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li$er  Sßroteinftoff.   flu«  weld&era  ©eftanbtbetle  be«  Äleber«  biefer  <Stoff  erzeugt 
wirb,  toiffen  mir  ni$t,  ift  au$  für  unteren  3n>e<f  gleichgültig. 

.SBenn  man  friföe«,  fogenannte«  grüne«  ©erjtenmalj  jerquetf*t#  mit  fal* 
tem  ffiaffer  anrührt  unb  bie  «Waffe  auf  ein  gilter  bringt,  fo  lauft  eine  ftlüfflg» 
feit  ab,  in  melier  fi$  neben  anberen  lö«ti<ben  Stoffen,  toie  ßiweijj ,  bur$  TOilcfc* 
füure  getöfte  «Proteinfubftanj,  ©ummi,  Sjtractit>(toffe ,  ©alje,  ba«  ©iafta«  be* 
flnben.  ©iebt  man  gu  biefem  concentrirten  ÜRaljau«juge  fo  t>iel  2Beingeift, 
unter  Umrityren,  al$  erforberli^  ift,  bie  fiebrige  JBeföaffen^eit  beffetben  )u  be* 
fettigen,  fo  Reibet  ftc^  ba«  ©iioeifj  in  glotfen  ab.  Entfernt  man  bie«  burdj>  gil» 
triren-  unb  fefct  man  bem  giltrate  2Beingeift  gu,  fo  toirb  ba«  ©iafta«  abgefdiie* 
ben,  mäbrenb  bie  übrigen  Dor^anbenen  Stoffe  in  fiöfung  bleiben,  Huf  oöflige 
SRein^eit  fann  ba«  fo  erhaltene  S)iafta«  feinen  Hnf)>ru$  machen ;  man  fann  e« 
aber  im  3ufianbe  größerer  Steinzeit  befommen,  toenn  man  e«,  <nad>  bem  9lb* 
gießen  ber  barüber  ftebenben  glüfftgteit,  in  SBaffer  löfl  au«  ber  Söfung  bur* 
ffieingeift  füllt  unb  biefe  Operation  nneberbott.  J)a  e«  beim  Xrodnen  auf 
$apier  fe$r  feft  an  biefem  baftet,  fo  bringt  man  e«  ;n>e<?mäj?ig  nod)  feuebt, 
na^bem  e«  auf  einem  guter  mit  Sßeingetfi  au«gc»af<ben  ift,  auf  einen  $or;c(' 
lantefler  unb  lagt  e«  auf  biefem  in  gelinber  SBarme  trotfnen.  6«  erfd&ei^t 
bann  al«  eine  gelblid^e  oberbraunlidjc,  glaftge,  leimübnlicbe  3Raffe.  Wa<b  $  alj  en 
unb  $erfoj,  bie  ba«  $iajta«  juerft  auf  biefc  SBcife  au«  ©erftenmalj  ab» 
föieben,  flnb  in  1000  Xtyn.  üRalj   nur   1  bi«  2  £l?lc.  ©iafta«  enthalten. 

3n  ber  te#nif<ben  $rayi«  »enbet  man  niemal«  reine«  Diafta«  an,  fonbern 
ba«  3Ralj  fetbft,  in  meinem  gatte  ba«  ©tärfemebl  be«  OTalje«  ebenfall«  jur  »e- 
nufcung  fommt. 

Da«  ©erftenmalj  bejtyt  bie  gummibilbenbe  unb  juef erbilbenbe  SBirfung  im 
bb<bflen  (Stabe;  SBcijenmalj,  Koggenmalj,  £afermalj  »irfen,  na*  33a  Hing, 
weit  fcr)n)äc^er.  J)e«balb  toirb  ©erftenmalj  jebem  anberen  TOaije  »orge jogen 
unb  jaft  nur  ©erftenmalj  bereitet. 

1  Xb"t  $tofto«  vermag,  nacb  $a^en  unb  <ßerfoj,  2000  Z$U.  ©tarfe* 
mebl  in  ©ummi  unb  guefer  überzuführen.  Sebenfatt«  fann  ba«  $iafta«,  »elcbe« 
in  bem  ©erftenmalje  enthalten  ift,  eine  weit  größere  Stenge  ©tarfcraebl,  ai«  in 
bem  TOalje  felbft  toorfommt,  in  ©ummi  unb  3u<fer  ummanbeln.  $)arau«  er« 
u>ä<bft  bie  2Rögli<bteit,  mitteljt  3Ralg  ba«  ©tärfemebl  anberer  flärfcmc^lr^altigcr 
ftörper,  j.  S.  be«  ungemaljten  ©etreibe«,  ber  Kartoffeln  u.  f.  m.  in  ©ummi 
unb  3ucfer  umjutoanbeln. 

SBie  früher  gefagt,  urirft  ba«  fciafta«  ober,  um«  baffelbe  ift,  ba«  SRalj, 
nur  bei  48  bi«  60°  9*.  früftig  gummibilbenb  unb  jueferbilbenb.  3u  nieberer 
Temperatur  ijt  bie  SBirfung  gering,  in  r;or;er  Xem))eratur  bort  fte  ganj  auf  unb 
ba«  S)ia{ta«  toirb  baburtft  unmirffam,  b.  b-  verliert  babei  überbauet  feine 
gnmmibilbenbe  unb  jurferbitbenbe  Kraft.  3)a«  Specieflere  über  feine  SBirfung 
ift  f(^on  Seite  8  u.  f.  au«für)rii(b  befproeben  roorben. 
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3)a*  eitveiß.  —  Uebergießt  man  jertfoßene*  ©etreibe  ober  5Walj  mit 
faltem  SBaffer,  fo  loft  ft$  .in  biefem  ba*  (Eiweiß  mit  anbcren  I5«(t$en  Stoffen 
unb  ift  baber  in  bcm  giltrate  enthalten. '  SBerben  6tdrfemct)l  unb  ftleber  au« 
bem  aBeijenmefytteigc  abgerieben,  wie  e*  fröret  (Seite  4)  betrieben  ift,  fo 
beftnbet  fi<b  ba*  ©weiß  in  ber  glüfftgteit,  wel$e  über  bem  ©tarfemetyle  fiebt. 
2>e*glei<ben  ift  e«  in  ber  glüffigteit  enthalten,  au«  welker  ftcb  ba«  Aar* 
toffelftarfemebl  abgelagert  ^at  $>a*  für  unfcren  Qxotd  bemerfen*wertbefte 
»erhalten  be*  (Stweiße*  ift,  baß  e*  gerinnt,  unlodlidj  wirb,  ft<b  in  glo* 
cfen  au*f<beibet,  wenn  man  feine  Sofung  auf .  oijngefabr  70°».  er^ifct.  Daran 
ertennt  man  ba*  Sorbanbenfein  von  Siweiß  in  einer  glüfftgteit  unb  baburcb 
föeibe't  man  e*  au*  glüffigf  eiten  ab.  99ct  bem  ©erinnen  ge^en  in  ber  glüf* 
figfeit  fcbwimmenbe  unb  biefe  trübenbe  Stoffe  in  ba*  ©erinnfel  ein,  ba*  du 
n>et§  wirft  baber  at*  Älarung*mittel. 

®*  ift  ein  $rotei'nfioff,  ^at  bie  ffilementarjufammenfefcung  be*  Äleber*, 
gebt  wie  biefer,  im  feuchten  3ufta«be  ober  in  fiöfung,  leicht  in  gaulniß  über, 
—  wobei  ber  auftretenbe  S^wefelwafferftoff  erfennen  ISßt.  baß  e*  S^wefel 
enthält  —  verbreitet  beim  JBerbrennen  ben  ©eru$  na<b  brennenben  gebern 
unb  bereit  ftcb  au<b  übrigen*  wie  ein  Sßroteinftoff  (Seite  14). 

•  ©eringe  Mengen  von  Säuren  beroirfen  in  ©iweißtofung  (in  eiweißbaltU 
gen  glüfftgfeiten)  feine  gaflung,  verbinbern  fogar  ba*  ©erinnen  be*  (Eiweiße* 
beim  ffirbifecn,  wityrenb  größere  Mengen  von  Säuren,  ßffigfaure  unb  $$o*# 
Pbotfaure  abgenommen,  eine  unlo*li(b'e  Serbinbung  mit  bem  ©weiß  eingeben, 
bie  ß$  in  glocfen  abreibet,  treibe  bem  geronnenen  (Siweiß  gleiten. 

3n  äBeingeijt  ift  ba*  (Stmeiß  unlö*li(b,  wobur$  e*  fieb,  fo  tote  bur$  bie 
©erinnbarteit  beim  Srr>i^en,  vom  $flan;enteim  (tfleberleim)  Unterleiber.  93on 
©erbeftoff  wirb  e*  gefaüt,  von  verbürtnten  2ütalilaugen  im  geronnenen  3u(tanbe 
beim  fto$en  fe$r  leicht  gelöfi. 

$a*  ©ummi,bie(Sitractivftoffe  unb  bielö*li<ben  Salje  be*3Re$l» 
torper*  befinben  ftdj  in  bem  falt  bereiteten  $u6;uge  be*  ©etreibe*  unb  in  ber  bei 
ber  Ebfcbcibung  be*  Start emebl*  unb  ftleber*  au*  bem  SÄeblteige  refultirenben  glüf* 
figfeit,  nadpbem  au*  berfelben,  bur$  Srbifcen,  ba*  ©weiß  im  geronnenen  3*' 
ftanbe  abgerieben  ijt  (fieb.e  oben).  Dampft  man  biefe  glüfftgfeiten  in  gelinber 
SBSrme  ein,  fo  bleibt  ein  braune*  (Srtract  jurücf,  ein  ©emenge  ber  genannten 
Stoffe  nebjt  etwa*  Sßroteinftoff  (lö*ti<bem  Äleberleim).  ©ebanbelt  man  ba* 
Sytract  mit  ftarfem  ffieingeift,  fo  laßt  biefer  ©ummi  ungelöft,  ba*  von  ben 
meiften  ©^emifern  für  Dertringummi  gebalten  wirb. —  Die  <bemiföe  ftatur  ber 
fogenannten  grtractlvftoffe  ift  no$  bunfel;  man  nennt  Srtractivjtoffc  fol<^e  18** 
lid)c  Stoffe,  benen  man  feinen  anbeten  Warnen  ju  geben  vermag,  gut  un*  ift 
bemerten*n>erti>,  baß  fl$  bieSÄengc  berfetben  beim  Äeimen  be*  ©etreibe* ,  beim 
Taljen,  ni^t  unerbebli*  vermebrt  (fte^e  SWaljen).  —  grüber  ^ielt  man  aÜge* 
mein  auc^  3ucfer  für  einen  93efianbt^eil  be*  2Safferau*^ug*  au*  bem  ©etreibe, 
unb  no<b  jefct  glauben  einige  (E^emtf ermüdet  in  bem  ©etreibe  enthalten,  tvä^ 
renb  anbere  ba*  Sorfommen  beffelben  in  9lbrebe  fteQen. 
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$>ie  quantitative  3*f*«imenfefcung  be«  ©etreibe«.  —  Der  ana* 
tomifcfceSau  aller  ©etreibefamen  ift  berfelbe;  flc  enthalten  fimmtli^,  «Die  föon 
früher  gefaßt,  untet  einet  $ulle  ben  fteim  unb  3Äc^(törj>et  (ßitoeißKrper).  S)ie 
$ftlle  befielt  ti>efentli$  au«  Seü^off  (SeKülofe);  ber  $emif<$e  Seftanb  be« 
ftelm«  i{t  ebenfall«  nidjt  vcrföieben  unb  tommt  bei  bem  33rauj>roceffe  ni<fct  in 
Setra^t,  aber  au$  ber  SWetylttrper,  »elc^er  bie  Seftanbtyeile  be«  Siered  lie- 
ferte enthält,  mie  früher  f$on  angebeutet  in  allen  ©etreibearten  biefelben  Stoffe, 
namlidj  bie  *<Staffe#  welche  in  bem  Sorfte^enben  betrachtet  werben  jtnb :  ©tarf e» 
me$l,  (Summt,  ftleber,  ffiitveiß,  gett,  ©alje  u.  f.  n>.  ffioburcfc  untertreiben 
fify  nun  bie  verriebenen  ©etreibearten  von  einanber?  23ei  einigen  betreiben 
begrunbet  ba«  33er$8Itniß,  in  »eifern  2Re$lförper  unb  #ütle  gu  einanber'jtetyen, 
eine  fe$r  tvefentlt$e  2$erf$iebcn$eit  ber  quantitativen  3ufammenfefcung.  2Bä$» 
renb  g.  93.  bei  ben  naäten  Samen,  SBeigen  wie  Koggen,  bte  garte  $ü£k  einen 
fet>r  tleinen  Xr)eil  be«  ©etr>ict>te«  be«  ftorne«  au*ma<$t,  iß  bei  ben,  mit  ber 
©pelge  bebeeften  Samen,  ber  ©erfte,  bem  £afer,  bie  Menge  ber  #ütle  im  Ber* 
r)ättni#  gum  SRe^ltorper  bebeutenb.  Sin  gweiter  ©runb  ber  SBerfc&teben^cit  ift, 
ba§  ber  SRe&lforper  ber  verriebenen  ©etreibearten  feine  ©ejtanbtyeile  in  Der* 
fötebener  2Renge  enthalt,  ein  Dritter  enbltd?,  baß  mantöe  biefer  »eftanbtyeile 
eine  verriebene  35ef$affen$eit  {eigen.  S)a«  ©tärfeme^l  g.  8.  ifl  $inji$tli$ 
ber  ©röße  unb  gorm  ber  ftJrner  verhieben;  ber  ftleber  enthalt  bie  ©emeng* 
t^eile:  gibtin,  (Safein,  Seim,  in  verriebenem  SSet^ältniffe ;  ba«  gett  ift  »er» 
Rieben. 

$>er  quantitative  <$emif$e  33eftanb  ein  unb  beffelben  ©etreibe«  ift  aber  eben* 
fall*  teine«tveg«  conjiant,  fonbern  tann  bebeutenb  verfd^eben  fein.  $)a«  ftlima,  bie 
SBitterung  be«  3a&te«,  bie  8ef$affen§eit  be«  »oben«,  bie  Düngung,  üben  (Sin* 
fluß  auf  bie  Menge  ber  8e{tanbt&eile,  inbern  namentlich  im  TOe^lfor^er  ba« 
Serfcöltniß  g»if$en  ©tärfemetyl  unb  ftleber.  £>te  au*  biefen  ©nflüffen  rcful* 
tirenbe  3Serf$ieben$eit  bei  SRe^lforper«  ein  unb  berfelben  ©etreibeart  tann  weit 
größer  fein,  al«  bie  $erf$ieben$eit  be«  ©eftanbe«  ber  Wtfylbxptx  t>crf$tebe* 
ner  @etreibearten.  Ueberbte«  iftau$  gu  berrkfffötigen,  baß  e«  von  ieber  ©e* 
treibeart  ga^lreföe  Abarten,  Varietäten,  giebt 

<£«  ift  ba^er  ni$t  mogli<$,  bie  quantitative  ßufammenfe^ung  einer  ©e* 
treibeart  allgemein  gültig  burdj  3^tcn  au«gubrücfen;  man  muß  9$  begnügen, 
bie  2)ur$f$nitt«*!Refuttatt  au«  einer  großen  Steige  von  Unterredungen  angu* 
geben,  ober  man  muß  bie  gefunbenen  (Srtreme  anführen.  3n  ber  Kegel  wirb 
bei  ber  Unterfu$ung  eine«  ©etreibe«  bie  ©efammtmenge  von  ftleber  unb  6i* 
weif,  ba«  ift  ber  «proteinfioffe,  ber  ftkfftoffoaltigen  Seftanbtyette,  unb  bie  ©e* 
fammtmenge  von  ©tärfeme$l  unb  i»on  ©ummi  (au$  von  <8|tractivjtoff)  be« 
fttmrnt,  außer  biefen  bann  bie  JKenge  ber  geu$tigfeit  (SBaffer),  be«  gette«,  ber 
ffieUulofe  unb  ber  9f$e.  geu$tigfeit  (ffiaffer),  gett,  qSroteinftoffe,  ©ummi, 
grfractivftoffe  unb  8f<$e  laffen  ß$  mit  großer  ©enauigteit  ermitteln,  aber  ba« 
ttefultat  ber  quantitativen  (Ermittelung- ber  SeQulofe  ift  außerorbentli<^  ab^an« 
gig  von  ber  ÜRetyobe  ber  Srmittetung.  9Ran  für)rt  nämli^  al«  SeUulofe  (3eU< 
ftoff)  auf,  loa«  bei  ber  Se^anblung  be«  ©etreibe«  mit  verriebenen  Söfung«« 
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mittein  ungelöjt  bleibt;  je  na$bem  man  nun  ein  triftiger  ober  weniger  triftiger 
»irfenbe«  86fung«mittel  amoeubet,  i{i  bie  SWenge  be«  3uru<2bleibenben  fe&r 
r>erf<bieben.  $>a  ba«  ©tartemefrl  au«  bem  Serlufte  benimmt  gu  werben  pflegt, 
ba  für  ©tarfeme^l  ba«  genommen  toirb,  »ad  na$  bem  flbbiren  ber  birect  er« 
mittelten  Seftanbtyeile  nodj  fe^lt,  fo  überträgt  ftdt)  bie  Unri<$tigteit,  mel$e  bei 
ber  Sejttmmung  ber  Keflulofe  ftattfittbet ,  auf  ba«  ©tirteme^l,  fo  ergiebt  ft<$ 
um  fo  t>iel  me$r  ©tSrfemetyl,  al«  man  »eniger  SeUulofe  erhalten  tyat. 

lieber  bie  fpeciette  Seftimmung  ber  einzelnen  ©ejtanbtyeile  mögen   bte 
folgenben  Hnbeutiingen  genügen.  Der  geu<$tigteit«ge&alt  toirb  bur$  flu«* 
trodnen  be*  ©etreibe«  bei  ctroa  90°  9».  ermittelt.  —  Die  Menge  be«  gette« 
befttmmt  man  bur$  vJlu«jie^en  be«  gefrocfneten  ©etreibe«  *)  mit  Betyer.    üRan    . 
wagt  entmeber  ba«  beim  SBerbunften  be«  2letyerau«jug«  jurütfbleibenbe  gett, 
ober  man  wagt  ba«  au«gejogcne  ©etreibe  unb  erfahrt  bie  Stenge  be«  gette« 
au«  bem  ©emi<$t«oerlufte. —  Der  (Betrag  an  ^rotelnfubjtattjen  (Kleber 
unb  gimeijj)  roirb  bur$  ©eftimmung  be«  ©tufftoffge^alte«  ermittelt.    9Ran 
multtylicirt  ben  gefunbenen  5ßrocentge$alt  mit  6,3  (einige  nahmen  bafür  6,25, 
flnberc  6,4).  —  Die  SWenge  be«  ©ummi«  unb  ber  Sytracti.fcftoffe  ergiebt 
fi$  bur$  »u«jie$en  be«  mit  Hetzer  bemäntelten  ©etreibe«  mit  faltem  ffiaffer, 
Sr&ifcen  be«  2lu«jug«,  um  ba«  Simeig  im  geronnenen  3uftanbe  abjufe&eiben, 
unb  (ginbampfen  be«  giltrat«!    ©ertnge  Mengen  an  *Proteinfubftanj  unb  an 
©algen  beftnben  fi<$  bei  bem  ©ummi.  —  Die  9tf$e  mirb  bur$  Serbrennen, 
öinafäern  ber  ©amen  erhalten.  —  3ur  ©eftimmung  ber  (Sellulofe  ftnb  »iele 
2öege  eingefdjlagen  »orben.     $6ligot  betyanbelt  ba«  mit  Hetzer  unb  2öaffer 
au«gegogene  ©etreibe  mit  einem  ©emenge  au«  gleiten  Reiten  ©djmefelfaure  unb 
SBafjer,  bei  o&ngefctyr  60°W.,  um  ©tärtemetyl  in  ©ummi  unb  3u£er  gu  oermanbeln, 
Äleber  t^eil«  gu  löfen,  .tyeil«  in  Sfftgfiure  I6«li<$  gu  ma$en,  berbünnt  mit 
ffiaffer,  roaföt  au«,  bigerirt  ben  SRütfftanb  mit  (Sfjigfäure  unb  »äföt  au«,  wo* 
na$  bie  (Eeüulofc  bleibt.    ©djulge  bigerirt  ba«  mit  Hetzer  au«gegogene  @e*# 
treibe  mit  f$»efelfauretyaltigem  SBeingeift,  t}e($er  Äleber  loft,  ftltrirt,  to$t  ben 
töütfftanb  mit  berbünnter  ©$»ef elfaure ,  um  ©tarfemeljl  gu  lofen,  u.  f.  n>. 
D übe  man«  be^anbelt  ba«  gemahlene   ©etreibe  mit  talt  bereitetem  Wal)» 
au«guge,  bei  ber  SReifötemperatur  (55°  91.),  mobur<$  ©tarfcme^l,  ©ummi  u.  f.  u>. 
entfernt  »erben,  giebt  bann  eine  fiofung  öon  1  3$eil  Befcfali  in  5  feilen 
ffiaffer  tyingu,  erbarmt  einige  Minuten,  um  ben  Äleber  gu  lofen  ober  lft«li$ 
gu  machen,  ftttrirt  unb  roäföt  ben  SRüdftanb  mit  (Sfftgfäure,  to$enbem  ffiaffer, 
ffieingeift  unb  Slet&er  au«.    Stein  bigerirt  ba«  mit  ftetyer  au«gegogene  ©e* 
treibe  mit  2Ralgau«gug  bei  55°  SR.,  »äf$t  au«,  troefnet  ben  Kütfftanb,  mägt 
it)n  unb  beftimmt  ben  ©ti<f ftoffgefcalt  beffelben,  um  bie  STOenge  ber  babei  beftnb* 
liefen  3$roteinftoffe  gu  erfahren.    SBirb  biefe  oon  bem  ©euu$te  be«  9tü(fftan« 
be«  abgezogen,  fo  erfahrt  man  bie  Menge  ber  ^eüulofe.    S«  ift  f<^on  oben 
gefagt  morben,  ba§  man  für  ©tarleme^l  ben  Unterbiet  )toif<^en  100  unb 


*)  ßum  3erfleinernf  ^roten,  3ermablen  be«  ©etreibe«  bient  fe^r  )ioe<fm&fig 
eine  Kaffeemühle. 
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ber  Summe  bet  in  100  (Betreibe  birect  gefunbenen  8eftanbt$eile  nimmt  5Bie 
fe"$r  betrieben  bie  3Renge  ber  ffieflulofe,  unb  bana$  bie  Menge  be«  Statte 
mc$l«,  gefunben  u>irb,  ergiebt  ji$  barau«,  ba§  t>.  ©ibra  au«  ein  unb  betfei* 
ben  SBeijentleie  na$  bem  3Jerfa$ren  »on  *p6ligot  10  $roc,  na$  bem  Set* 
fahren  Don&^ulje  15$roc,  na$  bem  Serfaßren  »onDubeman«  80$roc 
SeUuIofe  erhielt,  unb  bat  Dubem<rn«  ben  ©eßalt  ber  ©erjte  an  (SeUulofe  gu 
8,7  «ßroc,  6t ein  gu  17  $roc  fanb. 

Waty  biefen  Andeutungen  über  ben  3Beg  ber  Unterfu^ung  werben  bie 
folgenben  Angaben  über  ben  quantitativen  SSejtanb  ber  oerfaiebenen  ©etretbe* 
arten  »erjtanbli^  fein. 

3m  SBeijen  fanb  ©rou»en,  al«  Mittel  au«  51  Änalbfen,  Stärfe» 
meßl  unb  ®ummi  66,3,  «Ptoteinftoffe  13,5,  gett  1,5,  Salje  1,7,  Cettulofe 
2,9,  äBaffer  14,1.  —  Mit  fctnweglajfung  feltener  ßjtreme  liegt  ber  ©e$alt  an 
ffiaffer  jwiföen  12  bi«  15  $roc,  an  2if$e  jn>tf*en  1,75  bi«  2,25  <ßroc,  an 
gett  1,5  bi«  2,0  $roc,  an  Üßroteinjtoffen  jnufäcn  11  bi«  18  $rocent.  Der 
©efcalt  an  .ßeflulofe  toirb  oon  Einigen  ;u  1,5  bt«  2,3  *ßroc,  Don  Ruberen  gu 
6  jßroc.  angegeben.  Der  ©cßalt  an  Startcmeßl  fömantt  gu>if$en  58  bi«  63 
$roc,  ber  ©etyalt  an  ©ummi  unb'  ßytractioftoffen  gwiföen  5  bi«  8  $roc. 

Der  Mai«  unterf^eibet  ft<$  t>on  bem  2B{igcn  befonber«  bur$  einen  be» 
tra$tli$eren©e$att  an  gett,  ber  5  bi«  7  $roc.  beträgt,  geringeren  ©e$alt  an 
Protein  jtojfen.  —  grefentu«  fanb:  Stärfemeßl  65,9,  ©ummi  2,3,  «Protein* 
ftoffe  10,  gelt  5,1,  fceUulofe  1,6,  <Rföe  1,6,  »äffet  13,5;  biefe  3a^len  burf« 
teh  bem  Dur<$f$nitt«ge$alte  entforedfren. 

»ei  ber  ©erjte  jtnb  bie  Angaben  über  ben  ©cßalt  an  Gcflulofe  unbbe«* 
ffalb  au<$  an  ©tartemeßl  fct?r  abmei^enb.  Man  toirb  ben  burd?f$nittii$en 
©eßalt  an  Starfemeßl  unb  ©ummi  gu  etma  60  $rocent  nehmen  fönnen ;  ben 
©e^alt  an $rotei'n{toffen  gu  etwa  10  bi«  12  $roc.  Slnberfon  fanb  7bi«  11 
$roc.  Protein jtojfe,  bi«  70  <ßroc.  Stärtemeßl  unb  ©ummi,  bagegen  ben  ©e^alt 
an  Gcflulofe  nur  ;u  etma  8  bi«  10  <ßroc  Stein  fanb  10,5  bi«  14,5  $eu$' 
tigteit,  etma  55  6t5rteme$l  unb  ©ummi,  3  gett,  10,5  «protein  jtoffe,  17  6eHu* 
lofe,  2  Hfc&e. 

'  Der  $afer  ijt  befanntli$  bie  ©etreibeart,  wel<$c  bie  größte  Menge  £ülfe 
entölt,  ba  ber  6ame  mit  ber  großartigen  Snnenfpelge  unb  Hujjenfoelge  bebetft 
ijt  Da«  2}er$attnifj  gwiföen  ©amen  unb  ©pelge  ijt  etma  wie  70  :  30.  Der 
©e$alt  an  Stärtemeßl  unb  ©ummi  betragt  40  bi«  44  $roc;  ber  gettgeßalt 
ijt  bebeutenb. 

Der  Koggen  gleist  $in|i<$tli<$  feine«  quantitativen  d^emtf^en  Sejtanbc« 
bem  ©eigen,  enthalt  bur$fc$nittlu$  etma  65  $roc  Stärtemeßl  unb  ©ummi. 

Um  ben  2Bert$  eine«  ©etreibe«  für  la^  »ierbrauen  (au$  ba«  »rannt, 
»einbrennen)  gu  erfahren,  brauet  man  ni<$t  eine  t>ofljtänbige  flnatyfe  be«  ®e* 
treibe«  oor  ficfc  ju  ßaben,  e«  reid^t  au«,  bie  Menge  I5«tt<$er  ©ub|tangen  ju  ten- 
nen,  met$e  ba«  ©etreiW  bei  bem  9Reif$en  ju  geben  oermag.  ÜÄan  nennt  ba« 
©emift^  Don  I5«lu$cn  ©ubjtanjen,  ba«  burd^  9Reif$en  erhalten  wirb,  (£;tract, 
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aWeif^ijttact  ober  2Bür}ee?tract;  e*  befielt  au*  6t5rfejutf er  unb  Starfe- 
gummi,  etoa*  ftlebertetm  unb  ben  I6*li<$en  ober  bur$  bie  ©Sure  6e«  (Sytract* 
geldften  ©aljen  be*  ©etreibe*. 

SBtr  »erbauten  Salling  »ngaben  über  bie  »u*beute  an  (J|ttact    <£* 
geben  na$  tym:       . 


SBetjeti    .    . 

68  bi«  72  sproc.  ßjtract  (timfferfrei) 

Roggen    .    . 

63 

.    67      » 

» 

©erfte     .    . 

58 

»    62      » 

» 

$afer  .    .    . 

40 

»    44      » 

» 

SWat«  .    .    . 

68 

»    72      » 

» 

ttclja^len  nimmt  bal 

>er  Salling 

an,  für: 

SBeijen 

.    , 

70  $roc.  (Sjtract 

Moggen 

•    • 

65     » 

» 

©erfte 

.    • 

60      » 

» 

^afer  • 

, 

42     » 

» 

5Wai«  . 

•     • 

70     » 

» 

J)ie  Angaben  ftnb  ba*  Sefuliat  »on,  na$  tteinem  ffllafjftabe  forgfiliig 
aufgeführten  SReifd^Derfu^eti,  bei  benen  auf  folgenbe  Seife  »erfahren  »erben 
fann. 

Gin  befonber*  baju  angefertigter,  bünner,  Heiner  Steffel  au«  SRefftng  ober 
Äutfer,  »el^er  o^ngefä^r  750  ®rm.  (l1/,  $funb)  SBaffer  ju  faffcn  im  ©taube 
ijt,  toirb  auf  einer  SBage  tarirt. 

3n  ben  fteffel  »erben  bann  100  ©rm.  ge»6r/nlt$e*  ©erftenmal&förot, 
»ie  e*  }um  SHerbrauen  in  «moenbung  fommt,  eingebogen  unb  400  bi*  450 
©rm.  falte*  SBaffer  jugegeben. 

9ta$bem  ba*  2Jtalj  eine  r)albe  ober  ganjc  ©tunbe  in  bem  SBaffer  ge* 
ti>ci$t  iß,  toübrenb  n>el<$er3«it  man  mit  einem  tleinen  Söffet  öfter*  burdjrür)rt, 
bringt  man  ein  £^ermometer  für  glüfflgteiten  in  bie  Waffe,  er^ifet  ben  Äeffel, 
unter  Umrühren  be*  Sn^att*,  über  einer  ©piritu*lamj>e  aflmälig,  bi*  ba* 
l^ermometer  55  bi*  60°  %  geigt,  unb  ert)alt  biefe  Temperatur  eine  gute  t>albe 
©tunbe  lang.  Sluf  biefe  SBeife  finbet  bie  Dottftinbige  Umtoanblung  be*  Starte' 
me$l*  in  ©ummi  unb  3ucfer  ftatt,  toenn  ba*  Wal)  gut  unb  gut  geföroten  ifi, 
ba*  r)ei|$t,  toenn  ber  9Wer)ltotyer  gehörig  jertleinert  i(t.  * 

IRan  fieigert  nun  bie  #ifre  bi*  jum  anfangenben  Sieben  ber  ÜReifebe  unlb 
fteOt  ben  Äeffel  bann  $um  Abtüten  t>in.  Slu*  gutem  3Äal&e  refuitirt  fo  ein 
gelblid&er,  füjier  9lu*jug  (SBürje),  melier  Kar  über  bem  Ungelojten  (ben  Xre* 
bem)  ftet)t.  9ta$  erfolgter  «btü&tung  auf  25  bi*  20«  %  nimmt  man  ba* 
Ityetmometer  unb  ben  Söffet  au*  ber  ÜReiföe  *),  fimtt  biefelben  über  bem  Steffel 
mit  ein  toenig  SBaffer  ab,  bringt-  ben  Äeffel  roieber  auf  bie  SBage  unb  gie§t 


♦)  SRan  fann  au$  benJWfftt  gtef<$  anfangt  mit  bem.  Äeffel  t Otiten. 
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fo  met  SBajfer  ein,  ba&  bat  ©e»i$t  ber  Weifte  538  ©rm.  betritt  Statt  legt 
alfo  gu  ber  Sara  bei  Äeffelt  533  ©rm.  3n  bem  Walge  fann  man  namlidj 
33  *Procent,  alfo  in  unferem  gatte  33  ©rm.  Xrebern  (Unlotlifyt)  annehmen, 
fo  bajj  bie  »enge  ber  glüffigtcit,  ber  SBörje,  500  ©rm.  betragt. 

X>ut4  Umführen  mit  bem  fiöffcl  »ermif$t  man  bat  jugegojfene  ©äffet 
mit  bcr'SWeiföe,  unb  trennt  bann  bic  SBurje  bon  ben  Srcbcrn  burdj  Abfeilen 
((Soliren).  9Wan  bebient  fid>  ba$u  einet  fernen  Ma^ment  mit  oier  $er»or< 
Petenten  ftagelfrifcen,  einet  fogenannten  lenafeit,  $ig.  4,  ber  auf  eine  @$ale 
mit  flutgufj  gelegt  ijt  unb  über  melden  man,  mittel^  ber  ftagelfpifcen,  ein  oier« 
gfg.  4.  eäiget  6tücf  mäßig   grobet  Seinen  (ein  6ctytu$) 

lofe  gekannt  &at  2Jton  giebt  bie  2Reif(fce  auf  bat 
©etytueb,  bie  äBürje  läuft  tlar  ab,  bie  Siebern 
bleiben  jurüd. 

Der  $rocentge^alt  ber  SBürje  an  ©ummi,  3«fer 
u.  f.  w.  (an  gjtract,  2Reif$ejtract)  mirb  nun  bura)  bat 
@ac$arometer  ermittelt,  buräy  bat  Aräometer,  mel» 
$et  in  Söfungen  3ucfer»  unb  9fleif$ertract.$rocente  anzeigt.  5Wan  giefct  bon 
ber  Haren  SBärge  fo  Diel  alt  erforberli$  tft  in  bat  €>ac$arometergefäf,  fitylt 
biefelbe  bur*  Sin  (Jetten  in  faltet  ®affcr  auf  14°R.  ab,  ober  auf  bie,  auf  bem 
€>ac$arometer  bemerfte  Temperatur,  unb  fenft  bat  6acdjarometer  oorji^tig  ein. 
9n  ber  Stelle  ber  @cala,  bit  gu  melier  et  einjintt,  ftnbet  ft$  ber  $rocentge^alt 
ber  SSfirje. 

angenommen,  bat  ©aafcarometer*)  ftnfc  bit  gum  12.  ©rabe  ein,  fo  ent* 
$alt  bie  SBürje  12  $roc.  SWeiföertract,  bat  $eifct,  fo  enthalten  100  ©rm. 
fflfirje  12  ©rm.  (Sriract.  Da  nun  bat  ©en>i$t  ber  SBürje  500  ©rm.  betragt, 
fo  flnb  im  ©angen  barin:  5  X  12  ®rm-'  *ö*  *f*  60  ®rm-  tttfwct  $iefe 
flammen  atit  100  ©rm.  2Ral$;  bie  (Srtractautbeuie  aut  bem  TOalje  betragt 
alfo  6Q  $rocent. 

9Benn  man  anflatt  100  ©rm.  üRalj  nur  50  ©rm.  jur  Unterfuä)ung  nimmt, 
tote  iä)  et  gemo^nlia)  t&ue,  roeil  man  bann  eine  bünnere,  f$nellet  in  erforber» 
li$er  Stenge  oon  bem  ©etytud?c  ablaufende  SBürje  erhält ,  fo  bringt  man  bie 
Weifte  auf  ber  ffiage  auf  bat  ©en>ia>t  oon  516,5  ©rm.  (in  50  ©rm.  SWalj 
ftnb  16,5  ©nn.  Xrebern).  $erboppelt  man  bann  bie  Sac^arometeranjeige,  fo 
bleibt  bie  obige  Serea^nung  ungeanbert  **). 


*)  (5*  mujj  hierfür  genau  gearbeitet  fein  unb  minbeften*  noä)  SMerrefyrocenie, 
beffer  aber  3eljntefyrocenie,  angeben,  brauet  aber  nur  bte  20  «Proc.  ju  retten. 

••)  ©o  man  ba*  $funb  (k  500  ©rm.)  in  10  Soilj  k  10  Cutnt  *  10  Qatb* 
gramm  tyetli  (j.  ©.  in  Hannover,  Oldenburg,  SBraunfdjtoetg),  fann  man  natürlich 
obne  Weitere«  btefe  @e»t<$te|tMfe  ate  ©rammengetoidjtejiwfe  benufcen.  1  goty  ifl  50 
©rm.,  1  Ctutnt  5  ©rm.,  1  «fcalbgramm  ifl  eben  Va  ©rm-  3Äftn  *Jal  a*fr  J«  obiger 
Unterfua)ung  ju  »ertoenben:  2  Soifj  SWolj  (100  ©rm.)  unb  bie  erhaltene  3Retfdje  auf 
1  $funb  %Sotlj,  bat  i(l  auf  1  «Pfunb  6Duint  6^'albgramme  ju  bringen  (533  ©rm.). 

ffio  bae  $funb  in  30  &>th  geseilt  ifl,  ä  10  Duenta>en  a  10  3«nt  (j.  ©.  in 
$reufen,  @aa)fen),  flnb  natirlio)  3  biefer  Sot^e,  3  biefer  Ouenta)enf  3  biefer  dente 
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3ft  nun  bie  8u*beüte  be*  SRalge*  an  (Sytrad  befannt,  fo  fann  bie  $älfte 
be«  TOdlgc«  bunfc  anbete  ftär!eme$l$altige  Subftangen,  g.  33.  bur$  ungemalgte 
©erfte,  bur<$  ©etteibc  im  ungemeinen,  crfefet  unb  fo  bie  gytractau*beute  au* 
btefen  gefunben  n>etben.  angenommen,  bur$  Steiften  toon  50  @rm.  (Serben» 
malgförot  unb  50  ©rm.  Seigenförot  fei  eine  Sürge  ton  13  $toc.  €>ac$aro* 
meterangeige  erhalten  toorben,  fo  $at  man  barin  5  X  13  =  65  *proc  ©jtract 
Triefe  3a$l  oerboWelt,  alfo  130,  giebt  bie  gytractau*beute  au*  100  (Serben* 
mal}  unb  100  Seijen.  $>a*  ©erftenmalg  gab  60  ißroc.  ÖEytract,  tiefe  3a$l 
oon  130  abgezogen,  bleibt  70,  al*  bie  gytractaudbeute  au«  100  Seigen.  $ätte 
man  25  ©im.  ©etile  unb  25  ©rm.  ©erftenmalg  genommen,  fo  trärbe  bat 
©acefcarometer  in  bet  Sürge  6,5  *ßroc.  angegeigt  $aben,.  unb  biefe  3«#  »äte 
bann  gu  oerboppeln. 

Unerlä#i$  für  bie  9ti$tigteit  bet  auf  biefe  Seife  gu  erlangenben  SRefufc 
täte  ift  e«,  bie  ftärfeme^tyaltigen  Subftangen  fe$r  fein  geföroten,  ober  al*  $Pulw, 
at*  SÄe$l,  angutoenben.  ©inb  bie  Subftangen  fetjr  $art,  kornartig/  »ie  g.  93. 
ÜRai*  (audt)  JRei«),  fo  tyut  man  »o$l,  biefelben  in  bem  tarirten  Steffel  erft  für 
jtcb  mit  Saffer  längere  3eit  auf  70°  W.  ober  felbfl  gum  Sieben  gu  er^tyen,  um 
fte  gehörig  gu  erweisen,  bann  bie  Waffe  auf  60°  9t.  erfalten  laffen,  ba*SWal§* 
förot  gugufefeen  unb  bamit  längere  3Ht  bei  55  bt*  60°  91.  )u  erhalten. 

$>a*  SRefultät  ber  auf  angegebene  Seife  aufgeführten  ttnterfu$ung  fann 
natürli^  fein  böttig  genaue*  fein,  fteil  babet  oorau*gefefct  toirb,  ba§  bie  un- 
tersten Subftangen  33  $roc,  alfo  Vs  tyre*  ©e»i<$t«,  Xrebetn  geben,  loa* 
natürlich  nid)t  genau  rid&tig  ift,  aber  für  bie  $Prayi*  ftnb  im  Sflymeinen  bie 
SRefultate  genau  genug. 

grfefct  man  bie  #älfte  be*  2Wfltge|tract*  bur<$  Äartoffelftärteme^l,  fo  er* 
fafyrt  man  bie  9lu*beute  an  (Sytract,  »el$e  au*  biefem  erhalten  wirb.  S)a  aber 
ba*  Starfeme^l  fo  gut  wie  leine  Xteberu  ^interlüfit,  nur  ein  paar  $rocent,  fo 
bringt  man  bie  ÜReiföe  ni<$t  auf  ba*  ©etoi^t  »on  533  ©rm.  ober  516,5 
©rm.,  fonbern  nur  auf  ba*  ©etoi$t  oon  516,5  ©rm.  ober  508,2  ©rm.  SMan 
erinnere  ft<$,  ba§  bie  Srebern  bon  50  ©rm.  ©erftenmalg  16,5  ©rm.,  bon  25 
©rm.  ©erftenmalg  8,25  ©rm.  betragen. 

Senn  man  bie  Xrebern  auf  bem  Sefyetu^e,  na$  bem  ablaufen  ber  Särge, 
u>ieber$olt  mit  fiebenbem  Saffer  au*laugt,  um  alle  aufgefogene  Sürge  gu  ent- 
fernen, unb  wenn  man  fte  bann  auf  bem  $u$e  trotfnet,  herunternimmt — »a* 
mittelft  eine*  ftumpfen  Keffer*  rcdjt  ooUftänbig  $ef<$e$en  fann  -*-  fte  bann 
nitf  bei  100  bi*  120°  au*tro<fnet  unb  »ägt,  fo  erfährt  man  genau  ba*  ffie* 
n>i$t  ber  Srebern,  unb  bie*  ©en>i$t,  »on  bem  ©etoi$te  betSRetföe  abgejogen, 
ergiebt  natürlich  genau  ba*  ©erntet  ber  Sürge. 


gleich  1  Jener  gotye,  1  jener  Duinte,  1  jene*  tfalbgramm.  3u  ber  Unterfud>ung  ftnb 
*u  nehmen:  6  Sotl)  3RaIj  (100  ©rm.)  unb  bie  SReiföe  ift  auf  1  $funb  2  Sott)  gu 
bringen  (533  .©rm.).  3BtK  man  mit  50  ©rm.  3M&,  an^aH  100  ©tm.  o)>erirenr  fo 
werben  natürlia>  refr.  1  2otr)  ober  3  8ot^i  3Jiatj  genommen,  unb  e*  roirb  bie  9teif$e 
auf  rtft).  Vi  ?fb.  %  «o«^,  ba*  ift  auf  y9  ^fb.,1«  Ouint,  3  «albgrm.  ober  %  $fb. 
1  8otr)  gebraut. 
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j&njtatt  bur#  ©erjtenmalg  in  Subjtang,  lagt  jty  ang  bur#  falt  bereiteten 
SKalgauÄgug,  alfo  bur$  Dtajtaälöfung,  bie  Um»anblung  be*  ©tärfeme^l*  ber 
fiarteme^lbaltigen  Körper  in  (Summt  unb  Qndtx  betoerfflelligen  unb  fo  bie 
ßjtractau*beutc  au«  biefen  Äorpern  ermitteln.  SOBie  bei  genauen  93erfu$en 
biefer  «rt  in  meinem  ßaboratorium  gearbeitet  toirb,  toitt  t$  für  ©eübtere  an 
einem  foecieHen  93etft>icle,  namli<$  an  ber  Scjtimmung  ber  6jtractau*beuie  au« 
#afer  erläutern. 

.  (£6  nmrben  50  ©rm.  $afer  angetoanbt,  gefd^roten  *).  2>er  Gewalt  be* 
$afer*  an  $eu$tigfeit  betrug  11  $roc.  S>er  au*  friföem  gerjtampften  SRalge 
falt  bargejtellte,  ftltrirte  9u«gug  geigte  in  einer  gefönten  $robe  2  $roc  (®rab) 
am  6ac$arometer  =  1,008  foeeif«  ©enriefct**). 

SMe  50  ©rm.  $aferf$rot  »urben  mit  400  ©rm.  9RaIgau$gug  im  Äejfel» 
$en  aümalig  auf  bie  3utfcrbilbung$tem}>eratur  ertyijjt,  eine  gute  $albe  Stunbe 
babei  erhalten,  bann  gum  Sieben  crtyifct. 

$>ie  abgefüllte  Sfteiföe  nmrbe  auf  450  ©rm.  "gebracht;  bie  SBürge  geigte 
7,2  $roc.  =  1,029  foeäf.  @en>i<$t. 

SDie  auf  bem  g>ei$etu$e  gurücf  gebliebenen  Jrebern  betrugen,  .gehörig  mit 
ftebenbem  SBajfer  ausgelaugt  unb  getroefnet,  22,5  ©rm.  =  45  <ßroc.  SDie 
SRenge  ber  SBürge  betrug  alfo  427,5  ©rm.  (450  —  22,5). 

flu*  biefen  Daten  beregnet  fi$  bie  Ausbeute  an  (Sytract  auf  folgenbe 
SBeife: 

400  ©rm.  SKalgauSgug  »on  1,008  fr eetf.  ®et»i<$t  flnb  896,8  (LS.  (Subifc 

centimet«),««»^^. 

l,UOo 

427,5  ©rm.  SBürge  bon  1,029  frecifJSett>i$t  flnb  415  <£.<£.  (y^|Y 
415  <£.£.  SBürge  »on  7,2  $roc.  würben  396,8  <Lß.  (ba*  SJolumen  be* 
3Ralgau«gug«)  »on  7,5  «ßrec.  fein  (      '  '  \  • 

3n  ben  896,8  £,  <L  SBürge  bon  7,5  $roc.  ©aedjarometerangeige  fominen 
2  $roc  auf  ben  ÜÄalgaudgug,  c*  bleiben  alfo  für  (Sjtract  au*  bem  #afer:  5,5 
Sßroc.  ©ac^arometerangeige  =  i;022  freeif.  ©ennty. 

*  896,8  (Lg.  SBürge  öon  1,022  freetf.  ©etoi^tpnb  896,8.1,022  =  405,5 
©rm.,  toorin  (i  5,5  $Proc)  22,3  ©rm.  (Sjtract 

$>ie  22,3  ©rm.  @ytract  {lammen  au«  50  ©rm.  #afer;  100  ©rm.  £afet 
würben  alfo  geliefert  $aben  44,6  ©rm.  ßjtract;  bie  ausbeute  an  (jjtract  be* 
trug  ba^er  44,6  $roc. 


*)  Sluf  einer  Kaffeemühle,  tote  e*  Seite  19  angegeben  iß. 
•*)  S)er  uitgefodjte  flu*gug  geigte  nidjt  »ötttg  2,1  $roc  unb  bie  SÄenge  be«  beim 
Jto$en  auflgefdjtebenen  (Kreiße*  betrug,  auf  einem  Silier  gefammelt,  nidjt  »öttfg 
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Det  #afet  gab  alfo 

geu^tigtett  ...    11  $roc. 
Stebetn  ....     45     » 
gjttact  ....     44,6  » 


100,6  Sßtoc 


SBenn  ba*  Setreibe  na$  bem  Sen>i$te  getauft  tottb,  fo  ijt  bet  ffletty 
bejfelben  für  ben  Stetbrauer  im  ungemeinen  proportional  ber  8u*gtebigteit 
an  2Äeif$eyttact.  SBtrb  ba*  Setreibe  na$  bem  3Kaa$e  getauft,  fo  mujj  man  bat 
@en>i$t  ber  TOaagcin^eit  berücf  (tätigen,  benn  betanntli<$  $aben  nid?t  allein  gleite 
SWaajje  ber  bcrföiebenen  ©etreibearten  berföiebene*  Setoi^t,  fonbern  »ariirt 
au<$  bei  einer  unb  berfelben  Setreibeart  ba*  Setoi^t  bet  TOaa^ein^eit  fe$t  na$ 
ber  SBittetung  be*  3atyre*,  Seföaffen^eit  be*  ©oben«,  Düngung  u.  f.  to. 

C*  »iegt  ber  ^reujjiföe  Steffel  ffleigen  80  bi«  88  !ßfb.,  »oggen  75  bi« 

83  $Pfb.,  gro&e  Serjte  63  bi*  73  <ßfb.,  ^afer  4«  bi*  53  ?fb.  —  Der  lanb* 
toirtyföaftlidje  Äalenbcrtoon  2Kenfcel  unb  2über*borf  tyat  für  ffiintertoeijen 

84  bi*  87V«  $fb„  Kai*  84  <Pfb.,  ©pelj  47  bi*  5?  $fb„  fflinterroggen  75 
bi*  84  $fb.,  gtofe  Serjte  65V»  bi«  69  5ßfb.,  Heine  Set|te  56  bi*  60  $fb., 

#afet  42  bi*  56  $fb 511«  Wormalgemi^t  pflegt  man  ju  nehmen  für  SBei* 

jen  84  <ßfb.,  für  Moggen  80  $fb.,  für  Serjte  70  $fb.,  für  $afe*  50  $fb. 

#at  uwn  ein  Sitermaafs  unb  benimmt  man  ba*  Semi$t  oon  1  fiiter 
be*  Setreibe*,  fo  tann  man  barau*  bat  Sen>t$t  ber  Setreibemaajje  bet  t>erf$ie< 
benen  fiänbet  betedjnen.    Da*  Setti$t  »on  1  fiitet  be*  Setteibe*  mutttyltcitt 

mit    54,9  iji  ba*  Setotyt  be*  «ßreujüföen  Steffel* 

103,9  »  »  »  »  Dre*bnet           » 

222,3  »  »  »  *>  »aijetiföen 

177,2  »  »  »  »  SBüttembetget   » 

150  »  »  »  »  ©abenföen  kalter* 

61,5  »  •  »  fflienet  2Kefcen«  *) 

81,1  »  »  »  »  9taunf$»eiget  Zimten* 

100  »  »  »  »  fcectolitet*. 

Soflig  genau  ijt  bie  Meinung  ni$t;  ba*  *Ptobemaafj  fütben  $reu§if$en 
Steffel,  ba*  mit  SBetjen  unb  Koggen  gefüllt  V200  be*  Sen>u$t«  be*  ©Reffet* 
fafjt,  $at  nur  bie  (Sapacität  toon  V192  be*  Steffel*. 

Die  3*$ltn  entfpre^cn  begreift  bem  relativen  SBolumen  bet  SRaajjetn» 

Reiten  unb  jtnb  bei  JRebuctioncn  anrcenbbar.     ffiiegt  j.  39.  bet  #imte  Serjte 

40    54  9 
40  $funb,  fo  »iegt  bet  «ßreuf.  ©Reffet  — rVr1-  =  70/6  W**- 

Olfl 

*)  1  fflienet  2Re$en  =  1,12  ftaujj.  Reffet ;  1  fflienet  $funb  =  560  ®rni.; 
100  fflienet  $funbe  =  112  «Pfunbe  ä  500  Stm.;  100  $fünbe  ä  500  Stm.  ==  89,3 
fflienet  $funbe.  Die  fflienet  $funbe  fnt  ben  fflienet  Stehen,  entfi>te<$en  alfo  $fun* 
ben  a  500  Stm.  fnt  ben  $teuf.  @^effel. 
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(5*  brauet  wofcl  faum  gefaxt  gn  »erben,  bag  ber  SEBert^  bei  ©etreibe* 
um  fo  gröger  ip,  je  grtger  ba*  ®emu$t  bot  TOaageinfceit.  2Jton  fann  fagerf, 
je  fernerer  bat  ©etreibe,  bejlo  reibet  an  ©tärtemefyL 

Wtbtn  bem  ®emi$te  berütfpdjtigt  man  bei  bet  SBafcl  bei  ©etreibe*  gum 
Sierbrauen  au$  no$  bie  übrige  8ef$affen$eit  unb  »erlangt  namentlich  von  ber 
©crfle: 

1)  Dag  Pe  bur4ge$erib*  am  gangen  ftorne,  felbp  an  ben  ©pifcen,  eine  $ett* 
gelbe  ober  li^tgelbe  garbe  bepjje,  bag  Pe  ntd^t  rot^f^i^tg  fei. 

2)  Dag  bie  Äörner  voflfommen  gefüllt,  etwa«  bau^ig,  von  gleicher  ffiroge, 
glei$  reif,  $art,  fein$üipg  feien,  ein  friföe*  2lnfe$<n  $aben  unb  im  3n» 
nern  loefer,  mei$,  me^lrei$,  nidjt  gla*artig  ober  fpetfig  p$  {eigen.  Die 
voUfommen  reifen,  gefüllten  Äorner  ber  ©erpe  pnfen  gu  ©oben,  trenn 
man  rle  in  ffiafier  fluttet  bie  unvolipänbig  entwicfclten,  tauben  ftorner 
f$»immen. 

3)  Dag  Pe  voflfommen  troäen  fei,  »ad  man  erfennt,  Kenn  Pe  beim  flu*» 
leeren  {täubt  unb  beim  hineingreifen  pdji  nidjt  !alt  anfällt,  fonbern  wie 
troefener  6anb  buj<$  bie  Singer  rinnt,  ma*  au$  anzeigt,  bag  Pe  ni<$t 

•   bictyüiPg  ift. 

4)  Dag  pe  einen  friföen,  gefunben  ©eru<$  bepfce. 

5)  Dag  pe  rein  jvon  anberen  ©etreibearten  unb  fremben  ©amen  (Stabe, 
Ire*pe)fei,  ba  biefe  bem  93iere  einen  unangenehmen  ©efömacf  erteilen. 

6)  Dag  Pe  ni$t  älter  als  ein  3a$r  fei  unb  na$  bem  (Srnten  »enigPen* 
vier  2Bo$en  auf  einem  luftigen  »oben  gelegen  $abe,  weil  Pe  fonp  nic^t 
glei^mägig  feimt,  ma*  au$  ber  galt  ip,  trenn  man  ©erpe  von  verföie» 
benem  Wtet  ober  auf  fe^r  verriebenem  ©oben  gema$fen,  mit  einanber 
verarbeitet. 

$abi$  empfiehlt  eine  Reimprobe  gu  madjen,  nämlid)  eine  »nga^l  ftör* 
ner,  in  ßeinmanb  gebunben,  in  einen  Blumentopf  mit  feuchter  grb.e  gu  legen 
unb  bie  Sntmitfelung  bei  Reime«  gu  beobachten. 

6e$r  gu  empfehlen  ip  e*,  bie  ©erpe  au*  einer  folgen  ©egenb  gu  taufen, 
bie  wegen  bet  aufgeweiteten  Sobenprobucte«  f$on  rür)mli$p  betannt  ip. 
ßci^ter  ©oben  liefert  in  ber  Segel  pärfeme$lrei$ere*  ©etreibe  alt  fetterer  So* 
ben,  auf  meinem  ba*  ©etreibe  eine  pärfere  #ülfe  erhält.  Da*  3ntereffe  be* 
ganbroirtye*  flcr>t  aber  r>t€r  bem  Sntereffe  be*  Bierbrauer*  entgegen.  Diefer 
mug  bana$  trauten,  ein  möglich  pärfeme$l$altige*  ©etreibe  gu  erhalten,  jener 
mug  bana$  trauten,  von  einer  geroiffen  gladje  ben  grogten  (Erfolg  gu  ergielen, 
unb  e*  märe  Xr>orr)eit  von  tym,  ©erpe  auf  ni$t  gebüngtem  ober  föletyem 
©oben  gu  gießen,  um  pe  pärteme^lreidfoer  gu  machen.  Sanbiger  Setymboben 
ober  lehmiger  ©anbboben  geben  eine  für  ben  Srauproceg  fe$r  geeignete  ©erpe. 
9?ad)  friföem  Dünger,  namentlich  nad)  6$afbünger,  gebaute  ©erpe  foü  p$, 
ber  (Srfa^rung  nadj,  f<$te$t  gum  Sierbrauen  eignen. 

Sei  ber  ffiatyl  be*  SBeigen*  gilt  im  allgemeinen  bafielbe,  ma*  eben  von 
ber  ©erpe  gefagt  mürbe;  man  mäf?lt  vorgug*»eife  SBeigtn  mit  geller,  bünner 
€>$ale,  meiner  beim  Dur^beigen  im  inneren  ni$t  braun  ober  kornartig  ip, 
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fonbern  ft$  »etfj  unb  mefylrei<$  geigt,  ©eigen  oon  f$»erem  ©oben  ijt  bicf* 
^ülftg  unb  rci#  an  Äleber.  ©anbiger  fietymboben  ober  fanbiger  3$onboben 
liefern  einen  guten  Sßeigen,  ben  gum  Sierbrauen  geeigneten  aber  giebt  ber 
fru^tbarc  ftalfboben. 


Som  #opfen. 

Der  #o)>fen  ber  Bierbrauer  befielt  au«  ben  »eibli$en  ©tütyenf  aj$en  ber 
$opfenpflange  (Humulus  Lupulus  L.,  gamtlie  ber  Urticaceen),  einer  raufen* 
ben  $flange  getrennten  ©ef$le<$te*,  b.  $.  einer  $flange,  bei  ber  fl$  bie  mann* 
lidjen  unb  »eibli^en  ©ef<$le$t*organe  auf  berföiebenen  3nbibibuen  beftnben. 
X>er  $op\tn  toäc^ft  bei  und  »üb,  an  £ecfen,  Saunen,  wirb  aber  gum  öebarf 
ber  Sierbraugt  t>ielfa$  angebaut  unb  nur  ber  gebaute  #o£fen  roitb  gum  Sier* 
brauen  benufct.  Ser  #oj>fen  erteilt  bem  33iere  nidjt  aflein  ben  befannten,  aro» 
matifö  bitteren  ©efömatf,  fcnbern  er^o^t  au<$  beflen  #altbarteit  im  t^o^en 
©rabe. 

Unter  ben  garten,  ba$giegelformig  über  einanber  (iegenben  3)latt$en  ober 
6#uM>en  ber  £o)>fenfaj$en  ($opfenbolben,  #opfentrollen)  befinben  {t$  golb* 
gelbe,  garte  nierenfbrmige  ftörner  (Prüfen),  bie  man  bur$  ftlopfen  unb^bfleben 
wn  ben  93latt$en  trennen  fann.  @ie  tyaben  ben  tarnen  £opfenmefyl  ober 
2u)>ulin  erhalten  unb  ftnb  &örgug*»eife  rei$  an  ben  »irtfamen  öejtanbtyei* 
len  be*  #opfen*. 

Siefe  pnb: 

(Sin  flü^tige*  (ät$trif$e*)  Del,  ba*  $opfenbl,  »el$e*  bur$  Dejtil* 
lation  be*  #opfen*  mit  SBaffer  erhalten  »erben  fann,  ber  Xrager  be«  eigen* 
tyümli$en  @erud>*  be*  fcopfen*  iß  unb  au$  bem  SJiere  ben  aromatiföen  ®erucb 
unb  ©efömad  mitteilen  lann.  £>ur$*  Älter,  befonbcr*  bei  unforgfamer  Huf» 
be»a$rung,  wirb  bie*  Del  »er&argt;  ber  #opfen  oerliert  ben  feinen  ©eru$,  gu* 
lefet  aüen  ©erudj. 

(Sin  bittere«  $arg  (^opfen^org),  in  ffieingeijt  lb*li$,  »enig*  to*li<$  in 
ffiaffer,  aber  bur$  Sermittelung  *on  Balgen;  3ucfet  unb  ©ummi  I5*li$  in 
ffiafter,  namentlich  bei  ®egen»art  toon  ^ojpfenbl.  Sa*  #arg  ge&t  ba^er  in  bie 
»afferigc  9lbfo$ung  be*  #oj>fen*  ein,  unb  namentlich  in  bie  3Mer»ürge,  »irb 
aber  bei  ber  ©a^rung  ber  2Bürge  gum  2$eil  »ieber  abgerieben.  <£*  trägt  nebji 
bem  $o)>fenble  gum  (angfamen  unb  regelmäßigen  23 erlaufe  ber  ©ä^rung  hei, 
unb  »a*  ge'löjt  bleibt,  erteilt  bem  93iere  ben  bittern  ©efömatf. 

©erbfaure  (©erbjtoff),  »t$tig  für  ben  Srauprocef,  »eil  bur$  jte  <ßflan* 
genleim  (Äleberleim)  au*  ber  SBürge  entfernt  unb  bie  SBürge  geflart  »irb.  Sie 
©erbfaure  be*  tfopfen*  ijt  ntd^t  bie  ber  ©aflapfel  unb  ber  (Si$enrinbe,  fonbern 
gleist  ber  ©erbfaure  be*  ©elbfcolge*,  ber  ÜÄoringerbfäure,  fle  »irb,  »ie  biefe, 
bur$  (Sin»irtung  ber  fiuft  ni$t  in  ©aHu*fäure  umge»anbett  (SBagner). 

(Sin  in  SBaffer  lö*li(tyr  bitterer  (Sjtracttoftoff ,  »on  bem  man  früher  bie 
»itterfeit  be*  ©iere*  ableitete,  ijt  nad?  Staut ert  ni$t  im  fcoyfen  enthalten, 
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batin3Bajfer8otli<$eijt  ©ummi  unb  färbenber  <Sytractivjtoff,beibeo$ne 
Solang  für  ben  SBrauproceß. . 

Um  ein  Silb  von  ber  quantitativen  3ufawmenfefcung  bei  £opftn*  ju  (je* 
ben,  mag  bat  JRefultat  ber  Unterfu^ung  bet  ©Hinger  ©tabtyopfent,  von  9tau# 
teri*),  $ier  eine  ©teile  finben: 

SSBaffcr 14,5  ©ummi.  ..'...".  11,1 

4>oi>fen6t 0,5  ftarbcnber  ffijtractivjtoff .  6,4 

$opfen$arj:    .    .    .    ^  16,9  $flangenfafer  ....  48,5 

©erbjtoff 5,0 

©elb.jtvcrftanbli<$  ijt  bie  OTenge  ber  Sejtanbtyeile  feine  conjtante.  9Jeuer« 
li$jt  $at  Sermear  einen  frtyjtalU|irten,  in  SBaffer  unlotli^en,  fe$r  veranbertU 
<$en  »itterjioff  au*  bem  hoffen  bargeftcUt  **). 

9Wan  unterföeibet  jtvei  ^auptarten  von  hoffen,  rot&lidjgelbe»  (rotten)  unb 
grünli^gelben  (grünen).  £>ie  ®üte  $5ngt  fetyr  von  flimatiföen  Ser^aitniffen, 
bem  »oben,  ber  Gulturart  unb  ber  SBittcrung  bet  Sagtet  ab,  vorjügli^  aber 
au$  von  ber  Sorgfalt,  tvomit  er  geerntef,  getrocfnet  unb  aufbe&atyrt  tvirb. 

SBie  ber  Xc&ad  au«  verriebenen  Sanbern  unb  ©egenben  außcrorbentli$- 
verhieben  ijt,  in  Segug  auf  gein^eit  bet  9lromat,  fo  au$  ber  §opfcn.  3)en 
bejten  £opfen  liefert  33itymen,  befonbert  bie-©egenb  um  ©aafc,  galfenau,  fieit* 
merifr  unb  $ilfen;  bann  Saiern,  namentlich  bie  ©egenb  um  ©palt,  #ertbrutf, 
2auf,  Sarigenjett,  £oc&jtabt,  gürty,  unb  Hltborf;  ©uten  #opfen  liefern  ferner 
Sraunfc&meig,  Springen,  bie  $fal§,  bie  preußiföe  «ßroving  $ofen  (Äeutomtytl). 
2lu$  Snglanb  bringt  guten  $oi>fen  in  ben  £anbel  unb  feit  einiger  3«it  fommt 
amerifaniföet  ^opfen  vor,  ber  vielfach  gerühmt  toirb.  2>er  #opfen  &on  ©aafc 
foll  bat  feinjte  Siroma  tyaben,  ber  von  ©palt  bem  Siere  größere  #altbarfeit 
»erleiden. 

9Wan  erntet  ben  ^opfen,  Kenn  bie  ©puppen  anfangen  getbli<$  gu  »erben 
unb  fi<$  unter  benfelben  bat  ernannte  §opfenmetyl  geigt.  (Srntet  man  tyn  gu 
frü&,  fo  ift  nur  toenig  ^opfenme^l  vor^anben,  lägt  man  i$n  gu  lange  fangen, 
fo  fallt  bat  #opfenme$l  aut. 

2>at  Einernten  muß,  n>o  m&glt<$,  bei  trotfener  Witterung  vorgenommen 
»erben.  3Wan  breitet  bie  2)olben  bann  auf  einem  re$t  luftigen  ©oben,  2  bit 
3  3oH  $o<$,  aut,  bamit  fie  völlig'  auttrotfnen.  3n  großen  Raufen  er^ifcen  flc 
tf<$  lei<#t  unb  befommen  eine  bunfle  ftarbe  unb  ©$immelfletfen. 

*  gäHt  bie  ßrnte  mit  ungünjtigem  SBctter  jufammen,  fo  fann  batbejie  @e» 
t»5$t  gu  ©runbe  ge^en.  ©$on  bei  günjtigem  SDBctter  erforbert  bat  notytoen« 
bige  raföe  Irocfnen  großen  ©obenraum ;  bei  feuchter  Suft  ijt  bat  Srocfnen  f aum 
gu  bemerffteHigen,  o$ne  baß  Meine  ©<$immelflc<f en  an  ben  inneren  ©tengeln  ber 
ibetf&littcben  gum  33orf$ein  fommen.  2)abur$  verliert  ber  £opfen  bat  feine 
Aroma  unb  ber  ©$immel  erteilt  bem  Siere  einen  unangenehmen  ©efömacf. 

*)  ?ol^t.  Soutn.  8b.  169,  @.  54.    3ourn.  f.  ptcjtl  (5^em.  93b.  90,  <S.  254. 
**)  $Pl9t  (Sentralblatt  1859,  ©.  880.    Sagner't  3a^retbeti^t  1859,  6.  421. 


SBom  «£opfen.  29 

Sine  3h>rri$tung  ;um  IroAun  be*  ^opfen*  bei  ieber  ffiitterung  ifl  be*$alb 
&on  ber  grofeten  2öid?ttgteit.  @oU  bicfelbe  intern  3röetfc  t>Bfliö  entfptcd^en,  (o 
mu§  bur<§  fte  ba*  £ro<fnen  bei  geringer  Semperaturer^otyung  mögli^ft  rafö 
unb  o^ne  Serlufl  an  4>oj>fenuiefyl  )u  be»ertfhttigen  fein.    Die  in  gig.  5  abge# 


bilbete  fcopfenbarre  genügt  biefen  Slnforberungcn,  inbemfle  gemattet,  mittetft 
eine*  Sentilator*  einen  Suftjftom  wn  beliebiger  Temperatur  bur$  ben  #otfen 
§u  treiben  unb  ben  £opfen  otyne  Eerluft  an  £opfenme$l  ju  »enben. 

Die  Darre  $at  eine  93reite  &on  12  gufj,  bei  einer  fiünge  t>on  30  gufj. 
Die  £6^e  ber  borberen  fömäleren  2öanb  beträgt  4  gufj,  bic  ber  gegenüber  lie* 
genben  fflanb  nur  1  gu§.  Die  geneigte  Darrfla^e  A  befielt  au*  20  Würben 
aa  .  .  .  .  .,  mlty  auf  einem  Stammen  liegen,  ber  möglidjft  luftbi^t  anföliefjt. 
Die  gugen  an  ben^eitenwanben  fonnen  gu  biefem  3»e<fe  mit  Rapier  »erliebt 
»erben.  üRittelft  be*  Sentilator*  B  wirb  ßuft,  welche  unterhalb  in  einem  be< 
fonberen  SRaume  beliebig  erwärmt  »orben  tjfc  bur$  ben  S$lau<$  b  aufgefogen 
unb  unter  bie  Würben  getrieben.  Die  JRiemenfc$eibe  an  ber  Hje  be*  Bentila« 
tor*  beflnbet  ft<$  b  gegenüber  unb  ijl  in  ber  gigur  ni$t  angebeutet. 

Die  Würben  fonnen,  »ie  e*  bie  Slbbilbung  t>eranf$auli$t,  feittoärt*  au*  bem 
galje  tyerborgejogen  werben.  Sie  ftnb  unten  mit  einem  33inbfabengefle#t  be- 
tleibet, bejfen  3Waf$en  Pcffnungen  »on  2  bi*  3  Sinien  Dur^mejfer  barftd* 
len.  (Jine  jebe  biefer  Würben  fafct  bei  6  gu§  fiange,  3  gufj  »reite  unb  6  bi* 
7  3oU  fcötyc  —  bi*  ju  »el$er  #ö$e  fte  boOftanbig  gefüllt  »erben  —  30  bi« 
36  $fb.  grünen  #opfen,  »obon  na$  8  bi*  10  ©tunben  bur$f$nittli$  10  $fb. 
toöUig  trodener  ^o^fen  erhalten  »erben. 

3um  SBcnben  be*  £opfen*  bebeeft  man  eine  gefüllte  #ürbe  mit  einer  lee- 
ren, natürli<$  fo/  baf  ber  93oben  ber  lefcteren  na<$  oben  geteert  ijl;  hierauf  gie^t 
man  beibe  bi«  jur  £alfte  tyrer  Singe  $erau$,  ergreift' fte  beibe  an  ber  &ier  be» 
flnbli^en  Duerletjte  unb  brefct  jle  mit  einer  gewiffen,  lei^t  ju  erlernenben  ©e» 
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f*icfli*feit  fo  um,  tag  bie  obere  #ürbe  gut  unteren  nnrb,  o$ne  bo§  bei  #oJ>f*n 
babei  bur*einanber  fäüt.  Sei  tiefer  Seife  be*  SBenben*  toirb  jebe  heftigere 
Setoegung  be*  #o$fen*  vermieten  unb  jeber  Serluß  an  bem  trett^oüen 
#opfenme$le  »erbtet. 

3Me  bereit«  ftarter  abgetrodneten  Würben  tonnen,  um  bie  bur*jtrei*enbe 
ffiärme  gu  benufcen,  mit  einer  fttfc^  gefällten  bebedft  »erben.  Huf  jeber  $ürbe 
jinb  Rinnen  24  ©tunben-25  bis  30  fßfb.,  auf  fammtli*en  Würben  alfo  mtnbe* 
ften*  4  Sentner  trodener  ^opfen  gu  getoinnen.  Der  ^oyfen  behalt  bei  bem 
raffen  Irotfnen  bie  garbe  botljtanbig  unb  verliert  ni*t*  oon  bem  Aroma.  Die 
Meinen  $e(fblätt*en  trorfnen  f*ön  na*  turger  Seit  unb  nur  bie  innere  SRiM>e 
ber  Selbe  erforbert  gum  bölligen  9lu*trocfncn  längere  3*it. 

J)en  ^o^fen  loder  aufgef*üttet  gu  betoatyren  iil  gang  ungtoeefmafeig,  er 
verliert  babei  balb  allen  ©eru*  unb  bamit  feine  flntoenbbarteit  gum  Sierbrauen. 
6r  mujj  bur*  treffen  m&gli*|t  gebietet  unb  gut  verpatft  »erben.  gur  ben 
$anbel  ^regt  man  i$&  getoötynli*,  f*on  um  ba*  Solumen  gu  oerminbem,  in 
toürfelfSrmige  Satten.  2Ran  füttert  ben  au*einanber  gu  legenben  oierfeitigen 
$regtaften  mit  einem  bi*tanliegenben  bierfeitigen  ©atfe  au«  grobem  Seinen  an*, 
fluttet  ben  #oj>fen  ein,  legt  ein  $rej$brett  barauf  unb  lagt  bie  treffe  »irfen. 
Segen  ber  ^argigen,  flebenben  $ef*affen$eit  ge$t  ber  £oj>fen  gu  einer  bieten 
SRaffe  gufammen,  bie  ba*  öolumen  behalt,  u>a*  i$t  bur*  treffen  gegeben.  3ft 
ber  6ad  gefüllt,  fo  toirb  bie  Verlängerung  ber  einen  ©eite  be*  ©aefe*  über- 
gef*lagen  unb  aufgenäht.  Uebertlebt  man  bann  ben  Satten  mit  Rapier  unb 
ladirt  bie«,  fo  $alt  jl*  ber  fo  gegen  Suft  unb  geu*tigteit  gef*üfcte  $opfen  fe^r 
gut,  toenn  er  gehörig  troden  in  ben  »allen  fam.  »am  ber  #opfen  w**  8e* 
fcörig  troefen  unter  bie  $rejfe,  fo  bertoanbclt  er  fl*  mit  ber  3«ü  in  eine  mig* 
farbige  SJtojfe  unb  bann  f*abet  ba*  treffen  mc$r  al*  c*  nüfrt. 

Hm  gweef  mäjtfgjten  träte  c«,  ben  #oj>fen,  fo  tote  er  oon  ber  Starre  fommt, 
in  Keine  Seutel  fejt  gufammen  gu  ^reffen  unb  biefe  bann  mit  Rapier  gang  gu 
umtlebcn,  um  bie  Suft  ooflig  abguf*liejjen  unb  ba«  flngegogentottben  oon  geu*< 
tigfeit,  toa*  an  ber  Suft  febr  balb  ftattfinbet,  gu  »ersten.  #gür  ben  eigenen 
©ebrau*  iit  bie*  fofortige  ißrejfen  fe$r  gu  empfehlen,  für  ben  #anbel  wirb  e* 
;  toeniger  (Eingang  ftnben,  »eil  man  bie  bur*  aufnähme  oon  gcu*tigfeit  au* 
ber  Suft  herbeigeführte  ®etoi*t*guna$me  ni*t  toirb  mijfen  tootten.  Su*  oer* 
liert  ber  fofort  na*  bem  Zxod nen  gehegte  topfen  babur*  ba*  Hnfe&en,  bajj  er 
ni*t  bie  gef*lojfenen  JDolben  geigt,  mie  ber  $opfen,  meiner  na*  bem  Xrocfnen 
einige  3eit  an  ber  Suft  gelegen  $at,  bejfen  Kolben  fl*  na*  unb  na*  toieber 
gef*loffen  $aben.  Son  ber  3lufbctoa$rung  für  längere  3eit  toirb  unten  bie 
Webe  fein. 

Sie  ©üte  be*  $opfen*  toirb  na*  gotgenbem  beurteilt. 

Sie  ^opfenbolben  muffen  eine  frif*e,  glangenb  ^ettrot^li*e  ober  grunli*« 
gelbe  garbe  ^aben.  6inb  bie  Dolben  gu  grün,  fo  i(t  ber  fcopfen  ni*t  reif  ge- 
toorben  unb  er  ^at  bann  toenig  SBert^.  Sine  bräunli*e  garbe  geigt,  ba§  ber 
$o))fen  übeneif  murbe;.er  toirb  bann  jtangenrot^  genannt  unb  ^at  oiel  Stye* 
rif*e«  Oel  oertoren. 
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3eigen  ft$  aufjen  unb  innen  am  $c$\tn  buntelrotye  ober  f$w&rgli$e 
gleiten,  fo  ijt  et  na<$  ber  ttrnte  ni$t  gut  be$a  nbelt  unb  babur<$,  wie  man  faßt, 
bobenrot^  geworben. 

5£>ic  #opfenbolben  muffen  gefölojfen  unb  ni$t  entblättert,  aber  gang  oon 
(Stengeln  unb  Tanten  frei  [ein,  weil  tiefe  bat  ©ewi^t  vermehren  unb  bem  Sier 
einen  gerben  ©efömad  erteilen.  ©ie  bürfen  au$  ni$t  riet  (oiolette)  ©amen* 
torner  enthalten  unb  e«  ftnb  ba^cr  au«  ben'#opfenanlagen  (Hopfengarten)  bie 
©tbete,  wel<$e  minnlid&e  Stützen  tragen  (tauber  ^ojfen)  gu  entfernen. 

Unter  ben  ©puppen  ber  $opfenbolben  mu§  fi$  mel  #opfenme$l  befinben, 
ba  in-  biefem,  wie  gefaxt,  bie  wirffamen  »ejlanbtyeile  *orgug«meife  enthalten 
flnb.  Wan  fofl  mitunter  bem  £opfen  eine  gelbe  garbefubjtang  gumiföen,  um 
ben  ©e$alt  an  #opfenmety[  größer  erfäeinen  ju  laffen,  melier  Setrug  ftd^  bur$ 
Änirfaen  gwtföen  ben  3tynen  gu  erlennen  giebt 

Seim  3erreiben  ber  X)olben  auf  ber  £anb  mu§  ftdb  eine  grüngelbe  $ar» 
{ige  ©ubjtang  anfefcen,  bie  einen  jtarfen,  angenehmen  $opfengeru$  verbreitet 
unb  beim  3ufammenbrü£en  mufj  fty  ber  #opfen  gufammenbaüen  unb  frargig 
anfüllen.  39etrügli$erwelfe  erteilt  man  bem  fcopfen  biefe  ttigenföaft  bur$ 
^Beimengung  t>on  fein  gepulbertem  <ße$,  39efeu$ten  mit  Seimwajfer  ober  einge« 
to$ter  Sierwürge.  Sine  fol$c  Serfalföung,  bie  natürlich  nur  bei  altem  un* 
wirffamen  #opfen  oortommt,  tann  ba«  etgentyümli^e  9lroma  m$t  wiebergebeti, 
unb  fo  *erfa(f$tem  #opfen  wirb  ba^er  ba«  triftige  Aroma  mangeln. 

griffe*  51nfc^enf  feiner,  fraftiger  ©eru<$,  ^argige  89ef<$affcn$eit  beim  3ln« 
füllen,  geben  im  Allgemeinen  bie  ©üte  be«  fcopfen«  fofort  gu  erfennen.  Filter 
topfen  $at  teine  lebhafte  unb  meifien«  eine  buntlere  garbe,  riedfrt  f<bwa$  unb 
lägt  ftdj  nid^t  ober  wenig  ^argig  anfüllen.  Filter  £opfen  lijjt  ba«  #opfenme$l 
lei$t  audfaOen  unb  bie«  ijt  braun It*  unb  matt,  wä^renb  ba«  bei  frifefcen 
#opfen«grünli<$  gelb  unb  glingenb  erföeint  <Ein@emenge  unglei$  alten 
Hopfen«  giebt  fl$  bur$  unglei^e  garbe  be«  #opfenme$l«  gu  erfennen. 

£«  ijt  fe$r  biel  über  ba«  ©<$mefeln  be«  #opfen«  geförieJcn  unb  gerebet 
worben.  9Man  foQ  alten,  buntein  ober  mijjfarbigen  $opfcn  auf  ber  ^opfenbarre 
ben  dampfen  bon  brennenbem  ©$wefcl  auifefeen,  um  bemfelben  ein  friföere« 
Änfetyen  gu  geben.  Die  beim .  ©rennen  be«  ©$wefcl«  entfte^enbe  fdjwejlige 
Säure  wirft  namlt(^  blei^enb.  $>a«  ©$wefeln  be«  #opfen«  tann  aber  alter 
SBaare  weber  ben  triftigen  @eru$  no$  bie  fcargige  $ef<$affen$eit  ber  frtföen 
SBaare  verleiben,  ftetn  Srauer  wirb  unträftigen  £opfen,  au$  wenn  ba«  Sin* 
fe$en  ni$t  übel,  für  guten  §opfen  taufen,  griföer,  guter  ^opfen  foU  in 
Saiern  gef^wefelt  werben,  um  tyn  faltbarer,  für  ben  (Sjport  geeigneter  gu 
ma$en.  OJian  ^at  nun  bat  6$wefetn  be«  topfen«  al«  ein  Serbre$en  betraf 
tet  al«  eine  Operation,  bur$  wel^e  bem  $opfeu  fc^äbli^e  ßigenf^aften  mit/ 
geseilt  würben.  Siebig  mugte  auftreten  unb  ba«  Unnötige  biefer  Snfl^t 
barlegen. 

3n  frif^  g<f*wefeltem  ^opfen  giebt  fty  bit  f^weflige  ©iure  bur$  ben 
ffietu*  gu  ertennen,  unb  in  Hopfen,  ber  por  8  bi«  4  2Bo$en  gef^wefelt  wor< 
ben,  lägt  jt^  bie«  no^  bur$  fotgenbe«  Serfa^ren  nd^weifen.    9Kan  giebt  15 
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btd  20  Dolben  be«  #oj>fen«  mit  3mf  unb  Salgfäure  in  eine  ©a«entbinbung«» 
flafd^c  unb  leitet  ba«  entweid&enbe  SBafferflofffta«  in  ein  ©lä«#en,  worin  »leU 
efjlfl  (S&fung  wn  baflf*  efjtgfaurem  Sletojbb)  beftnblty.  »ejtnbet  jt<$  föwef* 
lige  Saute  in  bem  ^opfen,  fo  bräunt  ober  föwärjt  fl<$  ber  Sleiefftg.  Die 
f$ttefüge  Säure  gfebt  nämli$  unter  ben  angeführten  Umftänben  Seranlaffung 
jur  ffintftefcung  »on  ©c^n>efel»afl[cr^ojf ,  ber  bie  Bräunung  ober  S^wärgung 
bewirft  (#eibenret$).  —  Änjtatt  be«  öleiefflg«  fann  man  au$  eine,  mit 
einigen  Sropfen  Watronlauge  Mrmifdjte  Söfung  Don  Witropruffibnatrium  ne$* 
men,  welche  flc$  beim  eintreten  »on  'Sdjwcfelwajferjtoff  prächtig  fciolett  färbt 
(®  agner).  Unerläßli<$  für  btefe  Prüfung  ift,  baß  bie  Saljfäure  frei  fei 
&on  föwefliger  Säure  unb  baß  ba«  3»nf  tein  Sc^wefelmetall  enthalte,  wa« 
Seranlafjung  giebt  gum  Auftreten  bon  S<$wefelwafferjioff.  3$  muß  bringenb 
ratzen,  jtet«  einen  ©egem>erfu<$  mit  3inf  unb  Safgfaure,  allein,  o&ne  #opfen, 
angujieüen. 

flRonate  na$  bem  S^wefeln  iji  nid&t  me$r  föweflige  Säure  in  bem 
topfen  gu  erfennen,  »eil  fl#  biefelbe  t$eü«  toerflüd&tigt,  tyeil«  in  S^wefel* 
fäure  wwanbelt.  3*  muß  ba^er,  wie  föon  früher,  bie  Prüfung  auf  Sdjroe* 
felfäure  empfehlen.  Sftan  übergießt  ben  #opfen  mit  etwa«  bejtiUirtem  ffiaffer, 
rityrt  bur$,  fo  baß  berfelbe  gehörig  benefct  wirb,  unb  ftltrtrt  bann  foglei<$  ab. 
fflar  ber  fcopfen  geföwefelt,  fo  rottet  bie  glüffigfeit  fiacfmu«papier,  unb  eine 
£5fung  »on  C&lorbarium  bringt  fog(ei$  eine  Srübung  bon  föwefelfaurem  Sa« 
xT)t  $erbor. 

Der  topfen  »erliert,  au$  bei  forgfättiger  Aufbewahrung,  na$  längerer 
3eit  ba«  feine  Aroma.  Sin  3a$r  alter  ^o^fen  ftetyt  im  ffiertye  f$on  weit 
unter  friföem  $opfen.  Diefe  geringe  £altbarfeit  be«  £opfen*  ma$t  e«  un* 
möglich  ben  Ucberfluß  ber  (Srnte  eine«  3a&re«  für  ben  SKangel  anberer  3<*$re 
aufgufparen,  unb  ba^er  lommen  fo  außerorbentli$e  S^wanfnngen  im  greife 
be«  $opfen«,  wie  fle  bei  feinem  anberen  öobenprobuete  ftattftnbcn.  3m  3a$re 
1855  war  in  »aierft  ber  <ßrei*  be«  ^opfen«  bon  20  bis  80  SU  im  3a&re 
1854  bon  125  bi«  230  gl.  pro  gentner,  unb  wä^renb  in  mannen  Sauren 
Saafcet  $opfen  für  20  bi«  24  gl  gu.  ^aben  war,  mußten  in  anberen  3a$ren 
400  bi«  500  gl.  bafür  begabt  werben. 

9Wan  $at  batyer  immer  bana$  getrautet,  ein  ©erfahren  aufguftnben ,  ben 
$opfen  jahrelang  in  boller  ©ütc  gu  erhalten  ober  unoeränberlid^e  Präparate 
au«  bem  $opfen  bargujtellen,  wetye  bie  wefentlid^en  Seftanbt^eile  be«  £opfen« 
enthalten. 

Serfu^e,  wel^ein  Sägern  angejteUt  worben  finb,  ^aben  ergeben,  baß  $opfen, 
welker  gef^wefelt  na^  bem  S^wefeln  auf  ber  ^opfenbarre  getrotf net,  bann  mitteljt 
einer  ^braultföen  $reffe  geprtßt  unb  luftbi^t  in  einer  »le^üfle  aufbewahrt  wor- 
ben, na$  gwei  Sauren  ju  Sagerbieren  eben  fo  gut  verwenbet  werben  tonnte,  al« 
neuer  £opfen.  2Bie  lange  ba«  mit  folgern  $opfen  gebraute  93ier  o^ne  ©efa^r 
ftd)  lagern  ließ,  ^ing  bon  ber  Sef^affen^eit  be«  fteller«  ab.  $u$  bei  ber 
Aufbewahrung  in  Seinwanb,  anftatt  in  9le^,  geigte  fid?  fol^er  gef^wefetter 
$oj>feh  bei  gutem  Äetfer  no$  für  Lagerbier  anwenbbar,  wä^renb  ungef^wefel* 
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ter  #opfen,  wenn  au$  gebarrt,  gepreßt  unb  luftbi<$t  aufbewahrt,  na$  gwei 
Sagten  fo  »iel  verloren  ^atte,  ba&  er  ni$t  me$r  o$ne  ©efa^r  jum  Sagerbier 
dienen  tonnte. 

9R  i  e  t  f 6)  emfcftetylt,  ben  frifö  geernteten  ^opfen,  o$ne  i$n  gu  trodnen,  in 
SWalgflärteforu))  einguntyrtn  unb  fo  glei^fam  cingu^ullen.  Der  #opfen  toltb 
in  ben  coneentrirten  feigen,  alfo  bünnftöfjigcn  6tyrup,  in  folget  9Wenge  eilige» 
bradjt  unb  eingearbeitet,  ba§  bie  2Rajfe  na<$  bem  Srfalten  tyart  unb  forobe  ift 
unb  flefc  mit  bem  Jammer  in  Stürfen  fölagen  lagt.  9luf  100  $fb.  $opfen 
jtnb  etwa  10  bi*  15  «ßfb.  6$rup  crforberli$. 

Dicfe  SWajfe  tyat  einen  fe^r  angenehmen  aromatifdjjen  ©eru$  unb  ©efc&matf ; 
fie  wirb  mit  ber  ffiürge,  wie  #oj>fen  getobt  nur  baf?  man  im  SJer&ältniffe  be* 
beigemengten  Sjtracte*  baoon  me$r  nimmt.  3eber  ©rauer  lann  feinen  topfen» 
oorratfc  auf  biefe  Seife  gubereiten  (Sa Hing). 

Senn  ber  $opfen  mit  Saffer  in  einen  DejtilliraWarat  gebraut  unb  be* 
jtiffirt  wirb,  fo  getyt  mit  ben  Safferbäntyfen  ba*  ät$crif$e  Del  be*  £oj>fen* 
in  Dampfform  über  unb  man  erhalt  ein  wäfferige*,  jtarf  na$  #oi>fen  rie^enbe* 
Dejtiflat,  auf  welkem  ba*  gelbe  ätberiföe  Del  bei  #o£fen*  föwimmt  unb  *>a* 
oon  abgenommen  werben  fann.  Sorgfältig  »on  bem  Saffer  getrennt  unb  in 
gut  »erföloffenen  ©läfern  aufbewahrt  ^alt  e*  fi$  unoeränbert,  befanber*  wenn 
e*  mit  gleiten  Steilen  ©firitu*  t>crmifc^t  wirb. 

Die  intern  Deftiflation*aw>arate  (in  ber  SHafc)  gurüdblcibenbe  9tbto$ung 
be*  #opfen*  enthalt  £opfen$arg,  ©ummi,  eytracttojtoff,  ©erbjtoff.  Sirb 
biefe  Abtönung  t>orß$tig  cingebampft,  fo  bleibt  ein  gelbbraune*,  na$  bem 
örtalten  gäfye*,  i>e$artigc*  (Sjtract  gurücf,  ein  ©emifö  ber  genannten  ©toffe, 
ba*  fldj  nun  unoeränbert  aufbewahren  lagt.  Der  au*gcfo$te  #oj>fen  ijt  gang 
unwirffam. 

Die  Serfu^e,  ba*  £otfenejtract  auf  angegebene  Seife  fo  barjujteUcn,  bafc 
e*  bie  ni$t  fluchtigen  wirffamen  ©eftanbt&eile  be*  £opfen*  toollig  unberänbert 
enthält,  Ratten  biö  auf  bie  neuere  3cit  fein  genügenbe*  töefultat  ergeben.  Da*, 
wie  man  meinte,  mit  aller  Sorgfalt  bereitete  gytract  geigte  jtet*  einen  anberen 
®eru$  unb  ©efd^matf,  al*  eine  Abtönung  oon  #opfen  geigt,  tyatte  ftet*  einen 
mefyr  ober  weniger  branbigen  @eru<$  unb  ©efömacf.  Da*  ßytract  tonnte  ft$ 
bedfyalb  ni$t  ©ingang  in  bie  ©rauereien  »erraffen. 

-3eft  ift  bie  Aufgabe,  ein  bBUig  tabellofe*  (Sytract  barjujteüen,  oon  ben 
Ferren  ©grober  unb  SRautert  in  ÜRaing  Doütommen  gelöjt  Diefe  Ferren 
bereiten  fabritmafjig  ein  ^opfeneytract ,  wel*e*  ben  ftrengften  Slnforberungen 
©enüge  leijtet  unb  gu  allen  5lrten  oon  Sieren ,  wie  ^opfen  fclbjt,  oerwanbt 
werben  tann.  ©leid^geitig  gewinnen  pe  au<$  ba«  at^erifd^e  |)oJ)fenöl  oon  au*» 
gegei^neter  »ef4affen^eit.  6ie  miföen  Je^t  ba*  Del  bem  ffijtracte  bei,  toa^ 
renb  {le  anfang*  beibe  getrennt  üerfauften. 

Da*  mit  bem  Dele  gemixte  ^opfeneytract  $alt  jlc^,  an  einem  trodenen 
Drte  in  ©le^bü^fen  aufbewahrt,  toöüig  unoeranbert;  für  ben  Serfanb  in  weite 
gerne  unb  für  längere  Aufbewahrung  werben  bie  Surfen  »erlöset.  Dur$ 
einftellen  ber  Surfen  in  $eifi e*  Safer  ober  ^eige  Sürge  wirb  ba*  (Sjtract  er# 
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toei#t  unb  Tattn  bann  in  beliebiget  ÜRenge  au«gegojfen  »erben.  <S*  »itb  ber 
SBütge  gugefe^t  jut  3cit,  too  man  ben  fcopfen  jujufefcen  pflegt.  1  %f)til 
(Jjtract  toirft  glctcfc  6  Steilen  bc*  bejten  #oj>fen$. 

2Ran  ijt  alfo  nun  wirfli<$  im  ©tanbe,  ben  Ueberföug  an  $opfcn  in  einem 
günjtigen  3a$re,  für  ben  ÜRangel  anberer  3atyre,  in  bet  germ  »ou  ölhaltigem 
ßjtract,  »oflfraftig  aufeubema^ren.  Äauft  ber  »tauet  £oj>fenejtract  anflatt 
$otfen,  fo  jrfpart  et  an  gra$t,  unb  bie  Sorge  für  (Spaltung  be#  topfen«  in 
tottffameuT3uftanbe  faßt  gang  »eg.  Unb  tote  toi^tig  tjt  ba*  ftjtract  für  ben 
überfeetföen  Sctfanb! 

£ie  ßinfütytung  bon  Neuerungen  in  bie  3nbu|trie,  au$  toenn  fte  no$ 
fo  gtoeefmagig  ftnb,  £at  faß  immet  groge  ©^wicrigfeiten,  i$  glaube  aber,  bafj 
fi#  bad  $oyfene;tract  »a&n  biegen  mug,  rocil  bet  ©eru<$  bejfelbcn  ben  Srauer 
augenblicfli$  »on  ber  trefflichen  »ef^affen^eit  übetgeugt. 

Son  bet  $cfe. 

#efe,  »atme,  ©e(i,  toirb  bie  6ubjtanj  genannt,  u>et$e  in  3ucfcrlöfungcn 
ober  gucfett)altigen  glüffigfeiten,  g.  ».  in  5Mcr©ürge,  bie  Gattung  oetanlagt. 
Stingt  man  in  eine  3u^lö[ung  obet  gutfertyaltigc  ftlüfftgtcit  etwa*  $efe,  fo 
treten  bie  folgenben  <Stf$einungen  auf.  fta$  einiget  Seit  beginnen  ©aSblä*- 
$en  ft$  gu  entwicfeln,  toobut$  eine  Setoegung  in  bet  glüfjtgfeit  hervorgerufen 
toirb  unb  €>$aum  entfielt.  Die  @a«biä*$cn  ftnb  Äo^lenfiiutega*.  Det  füge 
©efömacf  bet  glüfflgteit  verliert  ft$  mc&t  unb  metyt,  maefct  bem  geizigen  ©e* 
f^maefe  «ßlafc  unb  bet  ®etu$  ber  glüfftgfeit  toirb  geiftig.  3n  bem  2Äaagc,  a(« 
fld>  ber  füge  ©efömacf  »etminbett,  vetininbctt  jt$  ba*  fpcciftföe  ©e»i<$t  ber  glüf* 
figfeit.  Slümalig  toirb  bie  Snt»i<f  elung  ber  Äo^lenfäure  f$toä$er,  enbli$  f ommt 
bie  Slüfjtgfeit  in  9tu£e  unb  ftärt  jt$.  2)et  ßuefer  ijt  bann  au*  bet  glüfjtgfeit 
metyt  obet  weniger  »ottftanbig  oerfötounben ;  an  feiner  (Stelle  ftnbet  jt$  2llf  o* 
fyol,  neben  deinen  Mengen  einiger  anbeter  ©ubjtangen,  von  benen  foaret  bie 
{Rebe  fein  toirb,  unb  augetbem  enthält  bie  glüfflgfeit  Äotylenfäurega*  abforbitt. 
S)ie  giüffigfeit  $eigt  nun  eine  gegorene  Ölüfftgfcit;  ber  in  feinem  Serlaufe 
eben  betriebene  $toeeg,  toel^em  bie  glüf jtgfeit  ben  2llfo$olgel>alt  Dcrbanft,  bei 
»eifern  ber  3ucfer  bur$  #efe  in  5llfo^ol,  Äo^lenfdure  unb  einige  anbere  Sub* 
{langen  gerlegt  toirb,  tyeigt  bie  ©Sprung,  tocinige  @ä(>tung,  2üfotyolg<tytung. 
»ier  unb  SBcin  ftnb  gegorene  glüfftgfeiten ;  unterwirft  man  biefetben,  ober 
anbete  gegorene  glüfftgfeiten,  ber  ©cjtiüation,  fo  geben  fte  altotyotyaltige,  gei« 
jtige,  DejtiUate  (©tanntroein),  bte,  toie  jene,  berauföenb  totrlcn. 

9ta^  beenbetet  ©ä^rung  einet  teinen  3udetl6fung  i{t  bie  jugefefetc  toitt 
fame  $efe  »eranbett,  untottffam  geworben,  enthält  abet  bie  in  ©etytung  ge« 
bta^tc  glüfftgfcit  äuget  3udet  noc^  $totcinjlojfe  gelojt,  j.  23.  {pflangenlcim, 
wie  bie  JBietwürje,  fo  geigt  ftd^  na$  beenbeter  ©a^rung  neben  ber  t>crSnbcrten 
untoirffamen  $cfe  neue  toirtfamc  $efe.  3m  festeren  gaüc  toirb  nämli$  bte 
3erfefeung  bc*  3ucfcr*  bon  ber  »Übung  neuer  #cfe  begleitet.  3(t  bo^  tu 
!annt(i(^  bie  bur$  $cfe  veranlagte  ©ä^tung  ptotefn^altiget  3udetflüffigteiten 
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bie  Duette  ber  $efe.  Sie  e«  m»gli$  ift,  baß  In  ber  gitterten  «Iftfflglett 
£efe  beranbert,  ger^lört  »erben  unb  glei$geitig  £efe  fty  bitten  fann,  teuftet 
ein,  n>enn  man  bie  »atur  ber  $efe  tenni 

3Ba«  bte  $efe  ift  unb  wie  ftc  totrtt  &aben  au«ge)ei$nete  »aturforföer 
*um  ©egenftanbe  tyrer  Unterfu^ungen  gemalt.  §d?on  bie  älteren  elementar* 
Slnatyfen  ber  £efe  Ratten  erlennen  laffen,  baf*  bie  £efe  bie  demente  be«  «le* 
ber«  enthalt,  ba&  fle  aber  armer  an  fto^lenftoff,  reifer  an  ©auerftoff  ift.  SRan 
fagte  be«$alb,  bie  $efe  entfielt  bei  ber  ©a^rung  bur$  Dftbation  au«  bem  IM* 
li<$en  Weber  (bem  ^flanjenletm),  fle  ift  ein  o#birter  ftleber.  «uf  bie  grage, 
»oburdfr  fle  $erlegenb  auf  3u<fer  »irfe,  teufte  man  anfangt  feine  au$  nur 
einigermaßen  befriebigenbe  Slntmort  gu  geben.  «I«  »erjeliu«  ba«  SSBort 
Äatatyfe  in  bie  2Biffenfc$aft  einführte,  nämlid»  bie  glfrlgfeit  man<$er  «Jrper, 
3crfe|jungen  ju  »eranlaffen  unb  SJerbtnbungen  einleiten,  bur<$  eine  eigen* 
tyümli$e5haft,  bte  latatytiföe  Äraft,  ertlärte,  fcurbe  au$  biefcefe  in  bie  Steige 
ber  fatatytiföen  ©ubftangen  ober  Contactfubftangen  geftettt.  Sieb  ig  $ob  gu< 
erft  $eroor,  baß  bie  gutfcrjerfefcenbe  SBirtfamteit  ber  $efe  baran  gefnüpft  fei 
ba&  fl<$  bte  $efe,  jur  3eit  ber  ffiirfung,  in  einem  8erfefcung«l>rocefTe  be# 
griffen  flnbe.  Die  £cfe  i(t  nur  »irffam,  fagt  Siebig,  menn  bur<b  3utrittber 
fiuft  O^bation,  alfo  3«fefcung,  in  tyr  eingeleitet  ttorben,  unb  bie  Serfefrung 
be«  3u(fer«  ift  bie  golge  ber  3«fefcung  ber  $efe.  dt  führte  bie  SHrfung  ber 
$efe  auf  ba«  ©efty  ber  Stynami«  jurutf:  baß  ein,  bur$  irgenb  eine  ftraft  in 
»emegung  gebrauter  Äorper  feine  eigene  »etoegung  einem  anberen  «6rJ>er,  mit 
bem  er  in  »erttyrung  fommt,  mitteilt,  $efe  ift  ein  in  3«fefcung  begriffener 
«orper,  in  3*rfe$ung  begriffener  ftleber,  beffen  S$eil<ben  (Atome)  fty  be«$alb 
im  3uftanbe  ber  Bewegung,  ber  Umlagerung,  Umfefcung  beftnben.  »ringt  man 
$efe  mit  Sutfer  unb  JBaffer  in  Berührung,  fo  toirb  ben  Atomen  be«  3u<fer« 
bie  Bewegung  mitgeteilt  unb  bie  golge  babon  ift,  \>a$  fle  fl*  gu  neuen,  ein* 
faseren  »ordern,  gu  3ll!o$ol  unb  «ofrlenfaure  gru^iren.  Die  3erfefcung  ber 
$efe  wirb  alfo  auf  ben  3u<fer  übertragen,  ber  8u<fer  mirb  in  bie  <Spi)&xt  ber 
3erfepung  $ineingegogen.  »eflnben  fty  neben  bem  3««*«  ^rotelnftojfe  in  ber 
gifcrenben  glufflgfeit  gelöft,  fo  erfolgt  neben  ber  3*rfefcung  be«  Sutfer«  glei*. 
geitig  au$  bie  3«rfe^ung  biefer  ©toffe,  beren  »efultat  bie  flu«föeibung  neuer 
$efe  ift.  Auf  gleite  SSBeife  ertlärte  fiiebig  bie  fflirtung  afler  ber  ©ubftangen, 
rottyt  a(?nlid?  wie  bie  #efe  gerfefcenb  auf  organif^e  Ä&rper  etnguwirfen 
bermögen,  ber  fogenannten  germent*©ubftangen,  unb  er  umfaßte  biefe  8rt  ber 
ffltrtung  mit  bem  Kamen  $ermcnt»2Birtungen.  Diafta«  g/  8.  ift  bana$  eine 
germentfubflang,  eine  in  3«fefcung  begriffene  $roteinfubftang,  »et^e  ba« 
6tärfeme^l  in  ©ummi  unb  3u<!er  jerlegt.  Darin,  ba^  bie  $efe  bei  bem  $ro« 
ceffe,  weisen  fie  einleitet,  bem  ©a^rung«^roceffe#  ft<$  neu  bilbet,  gleist  fie  auf* 
faUenb  ben  «n(te(f ung«ffoffcn ,  n>el$e  bei  ber  »ranf^ieit,  bie  fie  ^erborrufen, 
e6enfaH«  erzeugt  »erben.  Sine  geringe  SRenge  $o<fenlbnt^e  erregt,  toenn  fie 
in  ben  tyierif$en  Äorper  gebraut  mirb,  eine  fteaction,  unb  al«  au«gef$iebene« 
$robuct  tritt  neue  S^m^^e  auf;  ber  3mpfprocef)  ift  bie  Quelle  ber  $o<!en* 
l^my^e.  Sine  tleine  Stenge  faulenbe«  ölut  bringt  frif<^e«  9lut  raf$  in  gäulnif . 

3* 
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#efle«  Äi*t  übet  bie  Watur  t>er  4>cfc  verbreiteten  |>4ter  aber  bie  mitro* 
f!oj>if*en  Unterfu*ungen.  ein  »lief  bur*  ba«  Miftojlop  jeigt,  bajj  bie  $cfe 
feine«wcg«  eine  ©ubßan$  oon  unbeßimmter  gorm  iß,  ober  eine  formlofe  %b* 
lagerung  oerf*iebener  ©ubßanjen  au«  ber  freuten  glüfßgteit;  ße  erföeint 
Vielmehr  al«  tlcine  Äügel*en  ober  »lä«*en,  al«  eine  organißrte  ©ubßanj.  3n 
ber  £(>at  ftnb  bie  $efenfüget$en  <ßßanjenjellen,  iß  bie  $efe  eine  ^ßanje  ober 
$ßan$enform.  Die  #ütte  ber  3eflen  befielt  au*  bem  3ellßojfe  ber  *ßßanjen 
(ßellulofe),  ber  3nfcalt  ber  3«flen  'iß  bie  ßofung  einer  iProieinfubßanj,  iß  ein 
fogenannte«  $la«ma. 

9tun  erflärt  ß*  Man*e«  bei  bem  ©<tyrung«proceffe,  ma«  früher  unflat 
war»  Da«  Sebenbe,  Organißrte  (<Pßanjen  unb  liiere)  unterf*eibet  ß*  be» 
fanntli*  oon  bem  Mi*tlebenben ,  Slnorganißrten  (ben  Mineralien)  babur*, 
baß  e«  au*  tfetmen,  ©amen,  ©troffen  u.  f.  w.  entfielt  n>el(^e  *on  ber  Hrt 
felbß  erzeugt  »erben,  ferner  babur*,  bag  fein  »eße^en  »on  bem  Sor^anbenfein 
unb  ber  Aufnahme  gewijfer  ©toffe  abfängt,  bie  man  Ma&rung«mittel  nennt, 
entließ  babur*,  bafj  e«  einer  fortwityrenben  Seranberung  unterworfen  iß,  bie 
in  fortf*reitenber  Kutbilbung  jur  SoUfommen^eit,  in  attmaligem  3urütfge$en 
unb  fc^ücgUc^em  Slbßerben  befielt.  Da«  Mineral  au«  feinen  (Elementen  ober 
»eftanbtyeilen  tut*  ba«  *emif*c  »ereinigung«ßreben  entßanben,  bleibt  untoer* 
anbert,  wenn  ni*t  Don  klugen  auf  baffelbe  *emif*  umänbernb,  jerfefcenb  ein« 
gewirft  wirb;  ^flan^en  unb  Spiere,  au«  fteimen,  ©amen  u.  f.  u>.  bur*  ben 
8eben«yroce§  entßanben,  bilben  ß*  au«  unb  oerge^en  wieber.  SBcber  im  2e» 
ben  bc«  Menf*en  no*  im  Seben  ber  fleinßen  $flange  giebt  e«  eine  Sßcriobe  be« 
©tiUßanbe«.  Huf  je  niebrigerer  ©tufe  ber  Organifation  ba«  Sebenbe  ße&t,  beßo 
raffet  iß  im  ungemeinen  ber  Verlauf  be«  bebend;  manche  »dume  bur*laufenin 
3a$r$unbertcn  tyre  $^afenr  niebere  OrganUmen  in  wenigen  Sagen  unb  ©tunben. 

»ringt  man  #cfe  in  protein^altige  3ucferlöfung,  fo  ftnbet  ße  bie  »ebiu* 
gungen  $um  ©ebetyen,  bie  geeignete  9?at?rung,  ße  bilbet  ß*  au«,  wenn  ße  ni*t 
f*on  bottfommen  au«gebilbet  war,  vermehrt  ß*,  ge^t  bem  Sobc  entgegen  unb 
ßirbt  ab.  ©o  ertldrt  e«  ß*,  ba§  na*  beenbeter  ©ä^rung  neben  ber  beränber* 
ten,ba«  iß  abgeßorbenen  #efc  eine  rei*li*e  Menge  oon  neugebilbeter  $efe,  oon 
neuen  £efen$cüen  erhalten  wirb.  Die  £eben«fraft  f*üfct  bie  jungen  $efenjeflen 
vor  ber  3«fefrwng,  biefelben  muffen,  wie  ade«  Sebenbe,  erß  alle  Venoben  be« 
£eben«  bur*laufen,  e$e  ße  felbß  au*  abßerben.  <£«  tyat  batyer  ni*t«  auffallen« 
be«,  ba£  in  ein  unb  berfelbe  ftlüfßgfeit  #cfe  gerfept  wirb  unb  £cfe  entßebt,  wa« 
früher,  al«  man  bie  $efe  für  opjbirten  Älebcr  nafcm,  ni*t  erflart  werben  lonnte. 

»ringt  man  ^>efe  in  reine  3ucferlöfung,  fo  fehlen  bie  »ebingungen  gum 
ffiebei^en  berfelben,  e«  fe^lt  bie  Wahrung,  ba«  Material  gur  6ntßc^ung  neuer 
3ellen,  neuer  £efe.  Die  jugefeftte  ^>cfc  ßirbt  wä^renb  ber  ©ä^eung  ab.  »ilbet 
ß*  au*  au«  ben  3erfe^ung«probuctcn  eine«  S^eil«  ber  abßerbenben  ^efe  unb  bem 
»or&anbcnen  3ucfcr  etwa«  neue  #efe  —  man  benfe  baran,  bafj  ß*  gerfe^enbe, 
»erwefenbe  ißßanienßoffe  feaftige  Wahrung  für  eine  neue  Segetation  liefern  — 
fo  iß  eine  Sermebrung  ber  $efe  über  bie  jugefefete  Menge  ni*t  mögU* ,  weil 
^icrju  bie  $roteinßoffe  unb  anorganif*en  ©toffe,  \.  ».  ^^o^^rfdurc^alje, 
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fehlen,  »el*e  jur  ©Übung  be*  $la«mö,  be*  Sn^alt*  ber  £efen$elJen,  erforber* 
li*  jinb.  Mur  wenn  ber  3u<ferlofung  ©ubjtanaen  jugefefct  »erben,  au«  benett 
bie  ^cfctipfknje  ^roteinjtoffe  ju  bilben  bermag,  ijt  bie  (Sntjte^ung  neuer  £efe 
in  rei*li*er  ÜÄenge  mögtt*. 

@o  gut  nun  au*  in  einer  #inji*t  bie  Watur  ber  $efe  unb  bie  9Jrt  unb 
ffieife  tyrer  gntjtetyung  bei  ber  ©atyrung  ertannt  ijt,  fo  ^errfdbt  bo*  no*  Dun» 
fe!  barüber,  wie,  »obur*  jte  bei  ber  ©atyrung  jerfegenb  auf  ben  3uÄ«  ««• 
»irft.  g*  ijt  genüg,  bafj  ber  3«^t  bei  ber  ©Sprung  borjug*»eife  9llfo$ol 
unb  ffo^fenfäure  liefert  unb  baß  feine  3*ffefcung  bur*  bie  #efe  beranlaßt  tottb» 
Der  ©tarfejuefer  ijt  Ci2HJ2012;  er  fann  na*  biefer  ftormef  gerabe  auf  in 
Sllfo^ot  unb  Äo^lenfaure  jerfaUen,  »ie  e«  bie  folgenbe  ©lci*ung  jeigt: 
©tärfejuder  $ttfo$ol  Äo^lenfäure 

CJ2H12012   =  2C4H60,    unb    4C09 
180  92  88 

Dana*  würben  au*  100  ©tfirtejuefer  51,1  8tfo$ol  unb  48,9  Äo^lenfiure 
entfielen. 

Der  ge»B$nli*e  3u<fer  (Wctyrjuder,  Frtyjtaflijirbarer  3uder),  »el*er  na* 
ber  formet  G^HnOn«  jufammengefefct  ijt,  bertoanbelt  ji*  bor  bem  eintreten 
ber  ©atyrung,  bur*  (Sin»irfung  beriefe,  in  3nbertju<Jer,  ber  ein  ©emengebon 
€tärfeju<fer  unb  gru*tju<Jer  ijt.  Da  ber  gru*tju<fer  gleite  3ufammenfcfcung 
$at  mit  bem  ©tarfejuefer,  fo  erfolgt  bie  Um»anblung  be*  töo^rjutfer*  in  3n* 
bertjuder  bur*  Aufnahme  ber  (Slemcnte  bon  1  Meq.  SBajfer  (HO),  unb  fo  fann 
ber  Snbert  juder  bann  in  gleicher  ffieife  in  Üflf  otyol  unb  ff  otylenfaure  jerfallen.  9Ufo : 
»o^rjuder      2Bajfer        3U?obol  fto^tenfaure 

CMHiiOn  unb  HO  =  2C4H60j|    unb   4C02 
171  9  92  88 

Dana*  liefern  100  9to$rjutfer  58,8  $lffo$ol. 

3n  ber  I$at  glaubte  man  früher,  ber  ©tarfejuder  unb  $ru*tjudet 
[matteten  jt*  bei  ber  ©a^rung,  bur*  gin»irtung  bon  #efe,  gerate  auf  in  9UtV 
^ol  unb  ffo^lenfaure.  Wa*bem  fyater  erfannt  »ar,  baß  »enigjten*  ber  Wofyr* 
juder  bie  beregnete  TOenge  bon  9llfo$ol  ni*t  liefere,  $at  in  neuerer  &t\t 
qjajteur  beriefen,  baß  bei  ber  ©äfyrung  außer  Hlfotyol  unb  ffotylenfaure  no* 
anbere  ©ubjtanjen  gcbilbet  »erben,  baß  alfo  ber  bur*  bie  £efe  eingeleitete  3«« 
fefcung*proceß  be*  3uder*  ni*t  fo  cinfa*  ijt,  alt  tyn  bie  obigen  ©lei*ungen 
bar  (teilen,  baß  ein  I&eil  be*  3«der«,  et»a  4  bi*  5  «ßroc.  bejfelben,  in  anberer  SBeife 
jerlcgt  »erbe.  6r  fanb  al*  conftante  «ßrobuete  be*  ©aljrungtyroeeffe*,  neben 
2llfo$ol  unb  ftotylenfaure,  ©ernjteinfaure:  C8H608r  (0,6  bi*  0,7  «ßroc.  bom 
3uder),  ferner  ©tycerin:  C6H8Ofl  (über  3  $roc.  t>om  3ucfer),  unb  erfannte, 
ba§  au«  bem  3utfer  au*  Gcflulofe  für' bie  ^efenjeHen,  fo  »ie  ftett  gebilbet  »erbe. 

Qür  bie  $ra;i*  genau  genug  »irb  man  fagen  bürfen,  baß  ber  3u<fer  bei 
ber  ©ä^rung  bie  Hälfte  feine*  ©e»i*t*  Qllfo^ol  gebe,  baß  1  $funb  Sllto^ol 
au*  2  $funb  3uder  entjte^e,  unb  cbenfo  »irb  man  ft*  ni*t  biel  bon  ber 
SSa^eit  entferner,  »enn  man  annimmt,  baß  2'  <ßfunb  ©tärfeme^I  na*  ber 
Qm»anblung  in  3urfer  1  $funb  9(lfo^ol  liefern. 


38  Sto*  »ietbwmen. 

€te$t  nun  bte  3erfefcung  bet  Sudert  bei  tcr  ©ä^rung  in  Serbinbung  mit 
ber  (Sntmidelung,  «utbilbung  unb  Serme^rung  ber  #efe  ober  mit  beren  at(m&« 
ligem  33erge$en,  Slbjterben?  SBenn  man  berüdftfyigt,  bag  (Sprung  in  mit 
$efe  »eiferten  reinen  3u<ferl6fungen  erfolgt  fo  liegt  et  na^e  gu  glauben,  tag 
bie  (Sprung  burdj  ein  flbjtcrben  ber  #efc  bebingt  »erbe.  Stau  muß  bann 
fagen,  bie  in  ber  $6<$jten  Slütye  ber  flutbilbung  in  bie  3u<ferldfung  gebrafy 
ten  £efenjellen  jterben  admätig  ab,  jerfefcen  jt$  unb  ber  Surfer  wirb  auf  bie 
Seife,  wie  et  Siebig  }U  jener  3eit  autfyra$,  wo  bie  Statur  ber  #efe  no$ 
ttigt  fo  befannt  war  alt  iefrt,  in  bie  Sphäre  ber  3^f<^ung  ^ineingejogen ;  bie 
in  Bewegung  beftnb(i$en  SJtole(üle  ber  $efe  teilen  ben  ÜJtoleKlen  bet  3utfert 
bie  Bewegung  mit.    Bewegung  ber  StoMüle  ift  aber  3^fe^ung  ber  Äorper. 

gär  ben  3ufammen$ang  ber  3«f*feung  bei  3u<fert  mit  bem  Acte  ber 
Silbung  ober  (Entwicklung  ber  $efe  fpridjt  aber  Balling't  Angabe,  baß  bie 
Stenge  ber  in  einer  proteftityattigen  3u<ferlbfung,  j.93.  in  einer  SJieTWÜrge,  neu« 
gebilbeten  $efe  in  einem  beftimmten  Ser^ältniffe  fte$e  ju  ber  SRengc  bet  jer» 
festen  3u*ert,  bet  entjtanbenen  HKo&olt.  9ia$  Sali  in  g  beträgt  nämli$  bie 
Stenge  ber  neugebilbeten  4?efe,  in  &«  80«  3».  getrottetem  3u|tanbe,  0,11  bet 
gebilbeten  »Ko&olt.  8ür  iebe  100  $funb  bur<$  ©ä$rung  entjtanbenen  »Ko^olt 
(Reiben  ftc^>  alfo  bei  ber  ffiä$rung  ber  2Bür$e  u.f.  w.  11  $funb  tro<fene#efe  au«, 
ober,  ba  bie  $efe  bat  günffa^e  bit  Se<$tfa$e  i&ret  ©ewityct  glüfrtgteit  auf« 
gefogen  enthalt,  für  iebe  100  $funb  Hlfo^ol  »erben  55  bis  66  «ßfunb  ge< 
wö$nli$e  naffe  #efe  erhalten,  ©a Hing  glaubt  bet^alb,  baß  bei  ber  ®äfy> 
rung  ber  reinen  3uderlöfungen  ber  Sßroceß  ein  anberer  fei,  alt  bei  ber  (Sprung 
proteln&altiger  3uderlofung.  Stimmt  man  an,  baß  bei  ber  ©ä&rung  einer 
3uderlofung  ein  2$ctl  ber  jugefefeten  $efe  auf  Sofien  einet  I&eilt  abjtcr* 
benber  ober  abgeworbener  $efe  ji$  »erme^rt,  ft<^  bon  ben  3«fc|jungtprobucten 
biefer  ernährt  (bergtei^e  oben),  fo  läßt  ji$  au$  $ier  fagen,  baß  Sermetyrung 
ber  $efe  unb  3erfefcung  bet  3u<(ert  im  3ufammen$ange  flehen.  ©ewiß  ift, 
baß  nid^t  iebe  beliebig  (leine  Stenge  bon  ^efe  iebe  beliebig  große  Stenge  bon 
3u<fer  &u  jerlegen  bermag,  fonbern  baß  bie  SBirfung  ber  $efc  eine  bef$rän(te 
ift.  D^ngea$tct  »alüng't  Beobachtung,  baß  bie  Stenge  bet  entjtanbenen 
«Ko^olt,  ber  Stenge  ber  entjtanbenen  $efe  entfpre$e,  bon  Sichreren  betätigt 
würbe,  (ann  i$  ni$t  um$in,  an  ber  9tt$tigteit  berfelben  )u  gtoeifeln,  weil 
3uderlofungen,  bie  (eine  ober  nur  geringe  9Renge  bon  $roteSnjtojfen  enthalten, 
eben  fo  boQjtänbig  bergä^ren  alt  3ucferflüfftgfeiten,  toeldP>c  reteb  ftnb  an  $ro* 
teinjtoffen.  5lu*  tann  man  bei  ber  $efenfabritation  ba^in  n>ir(en,  bag  ftet  bie 
Stenge  ber  $efe  berme(frt,  o^ne  ba§  bet^alb  bie  Stenge  M  ^IKo^olt  größer  mirb. 

33etrad)ten  n>ir  ben  @ä(>rungt)?roce§  oom  praftifeben  ©er^tt)>un(te,  fo 
geigt  ft^  baß  ber  regelmäßige  Serlauf  bejfelben  an  getoijfe  IBebingungen  ge* 
(nüpft  ift.  3)ie  in  ©ä^rung  ju  bringenben  juc(er^altigen  glufjtgfeiten  bürfen 
ni$t  ju  coneentrirt  fein,  ni$t  too^t  über  25  $rocent  3ucfet  enthalten.  @ie 
muffen  neutral  ober  fe^»ae^  fauer  fein;  finb  fte  neutral,  fo  werben  jie  beim 
eintritt  ber  ©ä^rung  fauer.  3)ie  Temperatur  barf  »eber  ju  niebrig  nod?  ju 
^o^  fein,  nic^t  »o^l  unter  +  6«».  unb  über  -j-  30°  9t.  liegen. 
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Sei  8cuttr)cilung  t>on  bem,  r»a*  bie  ©ar)rung  fotbcrt,  mäßigt  ober  r)emmt,  iß 
ftet*  }u  beriietft<btigen,  bafj  bic  £efe  eine  5ßflan  je  ifL  3e  triebt  ftcr)  bie  Jcmperatut 
bem  angegebenen  SWinimum  -f-  6°  W.  nähert,  befto  langfamet  Derlauft  bie  ©&$• 
rung;  je  mebr  fte  flefc  bem  ÜRojimum  +  30°  M.  nähert  bejio  raföer  »erläuft  jie. 
EKe  alfo  2B5rme  bie  Segetation  im  Allgemeinen  forbert,  fo  toirtt  fte  au<$  r)iet 
foTbctnb.  Serlauft  bie  ©afcrung  unter  dutritt  ber  Suft  bei  ber  angegebenen  r)J* 
r)cren  Scmperatur,  fo  ftnb  bie  Scbingungen  jur  Cntftcr)ung  bon  (Sfftgfäure  au« 
bem  2llfor)ol  r»ort)anbcn,  bie  gcgot)rcne  glüfftgteit  ift  bann  leidet  fe$r  faucr,  ent* 
r)alt  leidet  eine  bctrac^tltcfec  iTOcngc  t»on  gfjtgfaurc. 

STOan^c  ©auren,  toie  «Jtyo*l>$orf5ure,  3RiIe$fäure,  SBtinfaure,  forbern  ben 
©ar)rung*i>rocefj,  »ieflei^t  »eil  jie  geeignete«  ÜWaterial  jur  Silbung  ton  £efc  liefern. 

SHfalien  ftnb  entf<r)iebcn  nacbtyeilig,  tobten  bie  £efe;  in  einet  alfalifeben 
glüffigfeit  fann  9lIfor)olg5r)rung  nidbt  eintreten,  Auc$  iKetaUfalje,  roele$e,  obet 
beren  Safen,  auf  ben  3nr)alt  ber  £efenjcllen  cintoirfen,  i$n  j.  ©.  coagulircn, 
$cmmen  bie  ©atyrung. 

©eringe  ÜRengen  bon  atycrifeben  Delcn  unb  brennen  Stoffen  föti>5$ctt 
ben  Scrlauf  ber  ©a^rung,  roabrfdjeinlidj  tocil  fte  bie  flffimilation  ber  Währung 
burtr)  bie  £cfe  crfefy&ercn,  bie  #cfe  franfclnb  machen, 

3n  Scgug  auf  abrociebenbe  Grfcbcinungcn  bei  ber  @ar)rung  untertreibet 
man  Untergattung  unb  Dbergä^rung.  llntergatyrung  nennt  man  eine  bei 
nieberet  Xempcratur  langfam  t»erlaufcnbc  ®at)rung,  bei  reeller  fid^  bic  cntjtan* 
bene  #cfc  am  Koben  ablagert  (Untcrr)efc).  Dbcrgatyrung  nennt  man  eine 
bei  bor)crcr  Temperatur  rafdjer  ocrlaufcttbc  ©Sprung,  bei  welker  bie  entftan» 
bene  #efe  jum  großen  Zueile  an  bie  Oberfläche  fommt  (Dberr)cfe),  jum  flet* 
nen  I&cile  gu  93oben  ftnft  (Sobcnr)cfc).  Verlauft  nämlict)  bie  ©ä^rung  rafö, 
fo  flnb  bie  ftdr)  entroicfclnbcn  93ld«<r)cn  bc*  Äor)lenfauregafc*  grof*  genug,  um 
bie  entfianbenen  ^efcnjctlen,  benen  fu  abkanten,  an  bic  Oberfläche  bcrglüfßg* 
feit  ju  t)cben;  fte  roirfen  wie  ein  SuftbaHon  auf  bie  ©onbcl.  6*  entfielt  eine 
flaumige,  breiige  Dccfc,  bie  Dber^efe,  ein  ©emenge  fcon  fcefenjeflen  unb  ©a*« 
Madien.  3fi  bie  ©äfjrung  eine  langfamc,  fo  {tnb  bie  tfotylenfaurebla*c$cn  jtt 
Hein,  um  bic  ^cfenjeUcn  an  bie  Oberfläche  ber  Slüfjtgfeit  ;u  teifjen,  fte  jtnfen 
}u  93oben,  bilben  eine  fcblammigc  Ablagerung,  bic  Untcrr)efe. 

£ierna<r)  müfjtc,  foUte  man  meinen,  Elle*  jur  Dbergär)rung  führen,  toa* 
bie  ©Sprung  förbert,  g. ».  i)b\)txt  Scmpcratur,  rci^lie^e  SKcnge  toon  #efc,  gün* 
jtige  Bcf^affen^eit  ber  giüfftgfeit.  S)cm  ift  tnbe6  ni$t  unbebingt  fo.  Die 
(Srfa^rung  le$rt,  baj  bie  bei  einet  @ar)rung  entftanbene  $efe  im  allgemeinen 
mieber  bie  ©a^rung*form  einleitet  burc^  roeld^e  pe  entftanben  ijt;  Untcr^efe 
t»eranlaft  Unterga^rung,  Dber^cfe  leitet  Cbctga^rung  ein.  SBenn  man  aber 
eine  Sierroürje  bei  nieberer  Semperatut  (6  bi«  8°  9t.)  mit  Dbcr^efe  in  @a$* 
rung  bringt  fo  entfielt  gtoar  no*  Dberga^rung,  aber  tiefe  »erlauft  langfam 
unb  cd  föeibet  jteb  babei  ber  größte  S^eil  ber  $efe  al«  »obenr>cfc  au*,  au* 
oben  angegebenem  ©runbe.  ©ringt  man  mit  ber  fo  erhaltenen  »obcnfccfe  eine 
neue  Quantität  SBürge  bei  ber  angegebenen  niebrigen  Temperatur  in  ©Sprung, 
fo  tommt  no^  weniger  $efe  an  bie  Oberfläche,  unb  benufet  man  bie  hierbei 
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gefallene  ©eben^efc  wieberum  al«  @ä&rung«erreger,  fo  refultirt  nun  eine  $efe, 
wel$e  Untertyefe  tjt,  Welefce  nÄmlid?  eine  regetmä§ige  Untergattung  einleiten 
vermag.  60  fann  man  alfo  allmälig  eine  Dberljcfe  in  Unterliefe  fcerwanbclii, 
*on  Dbergä^rung  ju  Untcrgä^rung  tommen.  Huf  gleite  Seife  fofl  fl$  Unterfccfc 
in  Dber^cfe,  Untergattung  in  Dbergätyrung  überführen  lajfen,  nämli<$  inbem 
man  mit  Unter^efe  eine  »ärmere  3Burge  in  ©äfcrung  bringt,  bte  tefultirenbe 
#efe  abermal«  $um  Hnfteflen  einet  »ärmeren  3Bur$e  benujjt  unb  fo  fort. 

OTa$  2ttitf$erli$  jtnb  Obettyefe  unb  Unterliefe  jwei  fcctföiebene  5lr* 
ten  üon  £efcnjeflen  (#cfenpiljen),  befen  93erme$rung  auf  berföiebene  ffleife 
jtattjtnbe,  wie  ft$  in  einem  Xropfen  Sierwürje  unter  bem  ÜRifroflope  erfeben 
laffe.  Die  Sermetyrung  ber  DbeTfyefenjeUen  erfolgt  na<$  3Ritf<$erli#  bur<$ 
9hi«bau$ung  ber  S^ntoanb  unb  Sbf$nürung  ber  9lu«bau$ung,  alfo  bur$ 
Äno«J>enbilbung.  DU  fo  entftanbene  neue  %tUt  retyt  ji<$  ber  TOutterjeüc  an 
unb  e«  entfielen  fo  petlenfönurartige  Weisen  t>on  3«flcn.  Die  Unter^efenjeflen 
enthalten  einen  fornigen  Sntyalt,  jte  jetplajjen  unb  toon  jcbem  fförn$en  be* 
3n$alt«  bilbet  ft$  wa^rf^etnli^  eine  neue  3<tt*-  Die  QtUtn  ^aften  nic^t  an* 
einanbet,  bleiben  jtet«  einzeln.  3n  ä^nli$cr  SDeife  wie  3JMtf<$etli$  fpridjt 
ft$  SBagnet  übet  Dbertyefe  unb  Unterliefe  au*.  6t  fanb  bur$  SerfuAe  be* 
{tätigt,  baj?  bie  gortyflanjung  ber  Dbertyefe  erfolge,  wie  e«  2JMtfdjerlii$  an* 
gtebt,  f onnte  aber  bei  ber  Unterfyefe  ni$t  genau  erlennen,  ob  bie  neu  ent  jtanbe* 
nen  3cüen  t>on  bem  fornigen  Sn^alte  ber  flWutterjeflen  $errü$rten  ober  ji$ 
au«  in  ber  Sicrroürje  bereit«  fcorfyanbenen,  mifroffopifdj  ni$t  wahrnehmbaren 
Äeimen  (Sporen)  entwickelten.  9ta<$  ifym  ijt  au$  ber  3nf>alt  ber  3*fl*n  ber 
Dbertyefe  ärmer  an  tf  oblenjtojf  unb  ©ajjerftoff,  reifer  an  Sauerjtoff  al«  ber 
3nfyalt  ber  Unter^efenjeüen. 

ÜÄit  ber  Bnftc&t,  Dber^efe  unb  Untertycfe  feien  tocrföiebene  Sßflanjen,  t>et* 
fdjtebene  ^efenjulje,  ift  ni$t  in  (Jtnflang  ju  bringen,  wa«  oben  über  bie  Um- 
wanblung  bet  £efe  gefagt  worben  ijt,  unb  ba«  wenigjfrn«  ift  ni$t  bcjtritten 
werben,  bafj  ftcb  Dberfyefe  allmälig  in  Unter^efe  berwanbeln  laffe.  Sßajtcur, 
welker  au«gebe$nte  Untcrfu$ungen  über  bie  $efe  unb  ©ä^rung  im  91  ü 3 erneu 
nen  angebellt  tyat,  rebet  nur  toon  einer  Art  t>on  ^cfenjeüen  ober  $efen<)iljen, 
bur<$  u>el$e  bie  9Ufo$olgä§rung  eingeleitet  werbe. 

33aü,unbmittym  ^offmann  unb  6$'a$t,  $altenbie£cfe,welebe  Sail 
Hormiscium  Cerevisiae  nennt  für  feine  in  fi$  abgesoffene  ^Pflanje,  fon* 
bem  für  un&oüfommen  entwicfeltc  3uftänbe  fcerfc^iebencr  <5$immelpil}e,  für  nie* 
bere  <5ntwtcfelung«formen  fold;er  $itje*).  3n  ber  gä^renben  glüfftgteit  erfolgt 
bie  Sntwidelung  ju  fporentragenben  gabenpiljen  nic^t,  aber  unter  gewiffen  Um* 
flänben  !ann  fte  ftattfinben.  Die  ffiür^e  unb  anbere  gä^rung«fä^ige  Slüfjigfeiten 
inbibibualiftren  $il§jeüen  unb  mobifteiren  ben  gewöhnlichen  5teimung«act  vieler 
gortyflangung«organe  jur  S^rojfung,  ober,  wo«  bajfeibe,  jur  ^efenbtibung.  So 
fagt  ©ait  Die  ©}>roffung  bet  ^efenjetten  ftnbet  nac^  i^m  auf  eben  angege* 
bene  ffieife  jtatt;  bie  3cUe  ftül^t  p^  an  einer  ©teile  au«,  bie  mit  bem  $ia«raa 


*)  Qfttoa  fo  wie  ginnen  eine  (5ntwWelung«form  ber  Jöanbwürmet  flnb. 
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ber  Seile  erfüllte  «uSflütyung  wä$jt,  bi«  jle  bie  ©rofce  ber  3efle  erregt  unb 
ftd?  unterhalb  bur$  eine  SKembran  abfdjnürt,  wityrenb  jtcb  eine  foldje  TOembran 
au$  über  bem  <ßta4ma  ber  erjten  3tütf  an  ber  8u*jtütyung$$cüe  bitbet. 
Sßajteur  tyalt  bie  9lnji$t »on  S3a i  1  unb  #<>ffmann,  baß  bie#efe  eine  lieber« 
gangSform  (ei,  für  unri^tig. 

@*  ijt  wo$l  atigemein  betannt,  bafc  bei  ber  Sereitung  »on  ©ein  au« 
Sraubenfaft  feine  ^efe  angewanbt  wirb,  bafj  ber  Sraubenfaft  Don  felbjt  in 
©Sprung  tommt,  n>ie  man  fagt.  ßbenfo  tritt  Sclbjtgafyrung  in  ben  meijten 
anberen  gucfer^altt^en  ^ßpanjenfaften  ein  unb  au*  in  ber  ©ierwürje.  6tet* 
bemertt  man,  fobalb  bie  ©elbjiga&rung  eingetreten  ijt,  #efenjeflen  in  ber  glüf* 
figteit;  e*  ijt  nun  bie  grage,  wotyer  flammen  biefe?  SMefe  grage  $ängt  mit 
ber  gragc  über  bie  ÜRogtidtfeit  ber  Generatio  spontanea  ober  aequivoca  ju* 
fammen.  ßntjtefyt  fiebenbed,  DTganiftrte*  iejjt  nur  no$  au*  ©amen  ober  Kei* 
men,  unb  burc$  ©projfung  ober  Sljcilung?  3jl  bie  früher  tätige  fc&öpfertföe 
Kraft  erlogen  ober  1  önnen  ft$  fangen  unb  Sfyiere  ber  niebrigjten  ©tufe  no$ 
jejjt  t>on  felbjt,  ba*  Reifst  au«  organifdjen  (ni$t  organijtrten)  unb  anorgani« 
f$en  Körpern  erzeugen?  Können  alfo  j.  8.  $efen;etlen  in  glüfjtgteitcn,  wcl$e 
gewijfe  jtitf  jtofffreie  unb  jtufjtoff&altige  ©ubjtanjen,  {.  ö.  3ucfcr  unb  $rotei'n» 
jtoffc  enthalten,  au*  biefen  cntjte^en?  ober  finb  bergleid)en  glüfjigteiten  nur 
ber  ©oben,  auf  bem  bie  Sntwicfelung  be*  Keime«  ober  bie  SSerme^rung  m6g* 
lid>  ijt? 

Kein  unbefangener  92aturforf$er  rebet  jefct  no$  ber  Generatio  spontanea 
bat  SBort,  Hfleä  ft>ri$t  gegen  biefelbe.  ^efe  bilbet  jidj  in  einer  glüfjigteit 
nur,  ©etyrung  tritt  in  einer  geeigneten  glüfjtgteit  nur  ein,  wenn  minbejten* 
eine  ^efcnjcüe  in  ber  glüfjtgteit  Dorfjanben  ijt  ober  wciyi  jte  Keime  ober  ©po* 
ren  enthält,  welche  jt$  }u  #efen$ellen  entwidcln  tonnen.  ©e$en  wir  irgenbwo 
fogenannte  ©elbjtgabrung  eintreten,  fo  enthielt  bie  glüfjtgfcit  .ftefenjctlen  ober 
Keime  ber  3*öen,  ober  biefe  finb  au*  ber  Suft  in  biefelbe  getommen.  S^lei* 
ben  fanb  in  reifen  ffieinbeeren  ^efenjeüen  unb  auf  ben  Scalen  ber  beeren 
fajl  jtet«  $it jfyoren ;  e*  fann  alfo  nid)t  auffallen,  bafc  ber©aft  ber  Weinbeeren, 
ber  Iraubenfaft,  otyne  3ufa^  bon  ^>efe  in  ©afcrung  tommt.  Uebcraü  in  bet 
Suft  jtnb,  wie  &erfdjtebcnc  anbere  organifdje  Körper,  fo  ^ßilgfporen  futyenbirt; 
man  barf  eine  gätyrung$fat>ige  glüfftgfeit  nur  einen  Slugenblicf  ber  Suft  au*« 
fefcen,  fo  tommen  bie  Keime  gur  ©Übung  t>on  #efe  in  biefelbe.  ©etodjte  ©ier# 
würje,  alfo  eine  glüfjigfeit,  in  welker  alle*  Sebenbe  bur$  #ifec  getöbtet  würbe, 
tommt  nad)  bem  Stf  alten  nidjt  in  ©ä^rung,  toenn  man  bie  fiuft  oon  berfel« 
ben  abgalt,  jie  tommt  in  ©a^rung,  fobalb  bie  Suft  Sutritt  tyal  £a§  e«  ni<^t 
ber  ©auerjtojf  ber  Suft  ift,  welker  bie  ©abrung  einleitet,  wie  man  früher 
glaubte,  getyt  barauö  ^ervor,  ba§  fi$  bie  ©ä^rung  nic^t  einjteüt,  menn  man 
geglühte  Suft  ju  ber  glüfftgteit  treten  lä§t(S$ul$c,  ©^toann,  ^elm^olg) 
ober  wenn  man  ber  Qlüfjtgteit  bie  Suft  bur$  [Rohren  gufü^rt,  bie  mit  Saum* 
Kode  ober  3Ubejt  gefüllt  finb  (6^rober  unb  3)u(d),  ^ajteur).  ^nxd)  ba« 
©lü^en  werben  bie  Keime,  Sporen  u.  f.  w.  gerftort,  bureb  bie  Saumwolle  wer* 
ben  fie  jurütfge^altcn.     $afteur  tonnte  mit  bem  9l*bejt,  auf  weitem  ft^  bie 
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Sporen  ober  ftetme  abgelagert  Ratten,  glüffigfcitcn  in  ©Sprung  bringen,  abtt 
nid^t  mcbr,  nacbbcm  er  ben  HSbeft  geglüht  t)atte. 

Sie  ©abrung,  »on  weiter  im  Sorjtebenbcn  bie  {Rebe  getocfen  iß,  mxb, 
mt  föon  früher  gefagt,  Älfobolgäbrung,  aud?  SBcingabrung  genannt.  Da* 
2Bort  ©abrung  bat  nämlitb  eine  allgemeinere  Sebeutung,  man  umfafjt  mit  ben« 
fclben  alle  ißroccjfe,  bei  benen  organif<be  ©ubftanjcn  föcinbar  ton  fetbft  fi<$ 
gerfe^en,  baS  £>ci§t  obne  (Sintoirfung  djemiftber  Ägeutien  getfc^t  »erben.  SDie 
fpccicllen  Wirten  bcr  ©abrung  benennt  man  na<b  ben  mcfcntlicbficn  3«ff«frung*» 
probuetcn,  roeltbe  babei  entfielen.  60  rebet  man,  auger  r>on  ber  9UfobolgS$» 
rung,  bon  ßfjiggäbrung,  ÜRil<bf5urcgabrung,  Suttcrfaurcgäbrung  u.  f.  10.  Sitte 
tiefe  ©üfyrungcn  »erben  bur<b  biefelben  Urfa<ben  bcranlafjt,  bur<b  n>etd?e  bie 
Slfobolgäbrung  veranlagt  toirb,  namli<b  bur<b  Organismen,  unb  {mar  finb  e*  t>et* 
fdjicbene  Organismen,  rocldie  bie  toerfebiebenen  ©abrungen  einleiten.  5>ie  »er- 
[(biebenen  ©Sprüngen  treten  ein,  menn  bie  betrcjfenben  Organismen  ben  gün- 
ftigen  Jßoben,  bie  günfiigen  Umftanbe,  bie  paffenbe  Stabrung  für  ibre  Cnttoi- 
«felung  unb  SBermebrung  ftnbcn.  (Sine  alfobolbaltige,  gegorene  glüfftgfeit  iß 
ein  geeigneter  Soben  $ur  Gnttt>i<f  ctung  unb  ffiermebrung  eine«  $ilget,  bcS  ßfflg* 
pilgcS  (Mycoderma  Aceti);  ber  $ilg  toeranla&t  bie  Silbung  bon  (Jffigfäure 
au«  bem  SUfobol,  bie  gfjrggabrung.  ffiie  eine  in  ber  Htfobolgabrung  be* 
ftnblidje  glüfftgteit,  »eil  fte  £efc  (ben  Sllfobotyilj)  enthält,  eine  jucferbaltige 
glüfftgfeit  in  Sllfobolgabrung  ju  »erfefcen  »ermag,  fo  ift  eine  in  Gfftggabrung 
begriffene  glüfjigfeit  bur<b  bie  barin  beftnblid&cn  ßffigl>il$e  im  Stanbc,  in  aU 
tobotyaltigen  glüffigfcitcn  bie  (Sffiggabrung  einzuleiten.  Hüft  bieSuft  fann  fol- 
gen glüffigfcitcn  bie  ©poren  ber  ttffigpilje  liefern.  Die  Suttcrfäuregabrung 
mirb  niebt  bur<b  einen  jpil$,  fonbern  bur<b  tyierifebe  Organismen,  bureb  Vibrio- 
nen ocranlafjt.  2lfle  Organismen,  mcl^c  auf  angegebene  SBcife  jcrfcfcenb  auf 
organifebe  ©ubjtanjcn  wirfen,  begreift  man  unter  bem  Warnen  germente.  #cfe 
ift  Hlfobotferment,  ber  ffifftgpilj  ift  ßffigferment,,  bie  ermähnten  Vibrionen  flnb 
bie  Sutterfaurefcrmente.  Sietet  eine  glüfftgfcit,  ober  2Raffe,  ben  gunftigen 
Soben  für  bie  Sntmicfclung  verriebener  germente,  »ergebener  gabrungSerre* 
genben  Organismen,  fo  ift  bat  fflefuttat  ber  ©abrung  ein  complicirtcS.  Bei 
ber  QKfobolgäbrung  fann  gleichzeitig  Sffiggabrung,  bei  ber  aRii<bfäurcgäbrung 
glei<b$citig  ©utterfauregabrung  ftattfinben.  Eucb  bie  gaulnig  ift  eine  bur$  Or- 
ganismen herbeigeführte  3«rfcfcun9;  ?inc  faulenbe  Subftanj  mirft  anftedenb, 
meil  fie  bie  jur  ©inlcitung  ber  gaulnijj  erforberli<ben  Organismen  enthalt. 

2Me  friföc  ©ierbefe,  wie  ftc  in  ben  Brauereien  bei  bcr  ©abrung  ber  Sicr- 
toürje  refultirt,  crföeint  als  eine  gtlblid&mcific,  bi(f breiige,  bur<b  Heine  8laS<ben 
gelocfcrte  3Raffe  mit  ®eru$  unb  ©efc^mac!  beS  93iereS.  ©ie  ift  ein  ©einenge 
öon  fcefenaeflen,  ftoblenf5ureblaS(ben  unb  »ier.  Sluger  £efc,  »arme,  ®t% 
miTb  fie  aueb  ©runb  ober  3eug  genannt.  Sie  reagirt  ton  bem  beigemiftbten 
ÜBierc  fauer.  £)urdb  SluSmafcben  t>on  bem  93iere  befreit  unb  bann  gepreßt,  re- 
fultirt eine  teigige  üWaffe,  bie  $re§bcfe  ober  trodene  #efe. 

Sine  gute  IBierbefe  foQ  einen  angenehmen,  reinen  ©erud)  unb  eine  gelb- 
li<b  tDeige  ßarbe  beftyen;  ie  braunli^er  ftc  ift,  befto  me^r  abgeworbene  3etten 
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ettty&lt  fic.  Sie  foO  ferner  eine  confiftente  flaumige  Waffe  bilben,  bie  feine 
(Bewegung  geigt  unb  feine  guftblafen  entmicfelt,  wa«  bie  golge  einer  na$« 
^eiligen  3*rf*feMft  ift  Um  tyre  ©üte  gu  prüfen,  lä§t  man  einige  Zropfen 
bat>on  in  fiebenbe*  SBaffer  faDen ;  gute  $efe  gerinnt  barin,  wie  gett  in  taltem 
SBaffer,  unb  bleibt  auf  ber  Dberßitye  föwimmen;  föle^te  $efe  ftnft  gu  ©o« 
ben.  3ut>er(äfft$er  ertennt  man  bie  ©üte  ber  $efe  bur$  einen  ©afyrung*« 
»erfu$  mit  einer  gu<fer^altigen  gliffigteit ,  am  bejlen  mit  Sierwürge. 

2>ie  Sierfcefe  muf?  in  re$t  fauberen  ©efagen  an  einem  füllen  Orte  auf« 
bewahrt  werben.  Äann  fte  nic^t  balb  gebraust  »erben,  fo  rityrt  man  fie  mit 
Safter  an  unb  erneuert  bie«  t>on  3eit  gu  3eit.  3ur  Aufbewahrung  für  bie 
S>auer  ftub  ga^lrei^e  Sorfölage  gemalt  worben.  ÜRan  t>at  empfohlen ,  bie 
gut  abgewafierte  #efe  mit  3utfer  in  foldper  Menge  gu  Dermiföen,  ba§  ein  biet 
fCüfftger  Stjruj)  entfielt  (2)  ob  er  einer),  ober  fie  mit  ÜRet)t  unb  Ao^lcn^uloex 
}u  mengen  (Salling),  ober  fte  oor{t$tig  au*gutro<fnen.  SRuUer  em)>ficr)U 
na*  feinen  Serfu$cn  al*  allein  gwe<fma§ig,  bie  Aufbewahrung  in  ©«fellern, 
na^bem  fte  gut  gereinigt  unb  abgepreßt  ijt.  3n  SBaiern  giebt  man  bie  gut  ab« 
gewijferte  #efe  in  ein  bi$t  gu  »erföliejjenbe«  ©efäfj  unb  »erfenft  bie«  in  einen 
falten  »runnen,  bamit  bie  fiuft  »olljtänbig  abgehalten  »erbe.  @o  bewahrt  man 
bie  ^efe  »om  Snbe  ber  ©ubgeit,  im  gru&ialjr,  bi«  gum  beginn  be*  neuen  9Je« 
triebe«,  im  ^erb|te  auf  (f.  fyätcr:  (Sprung  ber  »iermürge). 

Sine  buret)  längere  Aufbewahrung  gu  (auer  geworbene  #efe  wirb  t»on  bem 
Ueberfiujfe  ber  Säure  am  beften  bura>  fohlen faurc  SWagnefia,  totjlcnfauren 
Statt  (treibe),  bereit  to^lenfaure*  92atron  ober  fo&lenfauic*  Ammoniat  befreit. 

Äraftigen  la§t  ji$  bie  $efe  am  gwed  mafjigften,  bafj  man  fie  mit  concentrir« 
ter  Sierwürge  unb  9Malgmet)l  mif$t.  Diajia«,  wenn  au*  bur$  Äo*cn  feine? 
}uderbilbenben  Äraft  beraubt  föeint  ein  fcorgüglify*  »a$rung«nüttel  für  bie 
$efe  gu  fein. 

9S  o  m    ffi  a  f  f  e  r. 

Ueber  ben  ffiinfluf  be«  ©affer«  auf  ba«  Sier  ijt  fel)r  mel  gefabelt  wor* 
ben.  Man  ijt  fo  weit  gegangen  }u  behaupten,  bat  ein  Sier  feine  (Eigentum* 
li^feit  nur  bem  bagu  benufeten  ffiaffer  toerbante,  bafj  man  g.  33.  in  Sägern  we« 
gen  be«  guten  SBaffer*  »orgüglic&e*  Sier  brauen  tonnte.  Sem  ni$t  unbefannt 
ijt,  wie  t>erf*ieben  ba«  SBaffer  nur  wenig  Don  einanber  entfernter  »runnen  fein 
tann  unb  wie  at)nli$  {t*  im  allgemeinen  ba«  gum  99'terbrauen  in  Anwenbung 
tommenbe  jiiefjcnbe  SBaffer  ijt,  ber  jie&t  ba«  3rrige  biefer  öe^auptung  ein.  *eU 
ne«toeg«  ift  aber  bie  9ef$ajfen$eit  be«  gum  »rauen  gu  berwenbenben  SBaffer« 
gleU&gültig,  Dielme^r  ijt  bei  ber  Anlage  einer  Sraueret  bor  Allem  ba^in  gu 
fe^en,  bajj  in  jeber  3a$re*geit  ein  gut  beföaffene«,  reine«  SBaffer  in  ^inreigen« 
ber  SRenge  gu  ©ebote  fte$t. 

gür  bie  te$nif$e  Serwenbung  be«  SBaffer«  überbauet  unterfcfceibet  man 
juna^fi  wei^e«  unb  $arte«  fflaffer.  ffieic^e«  ©affer  loft  ©eife  auf  unb 
wirb  babureb  f^aumenb  —  ^ulfenfrü^te  todben  ftet;  barin  wei$  —  ei  fe^t 
beim  fto$en  feinen  fteffelftein  ab  —  fein  ©efämacf  ift  gewo^nli^  fabe,  wei^ 
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wie  man  fagt.  #arte«  SBaffer  gerieft  bie  Seife,  gtebt  feilten  6eifenf<$aum  unb 
eignet  ft<$  ni$t  jum  Saften,  —  e«  fefct  in  ben  fto$gef$in:en  j.  9.  in  ben 
SBafferfeffeln  ber  Sf  üAen  unb  in  ben  Dampffeffeln,  fteffcljtcin  ab,  ber  ge»8$nlid&, 
aber  irrig,  Salpeter  genannt  »irb  —  £ülfenfrü$te  fo^en  fi$  barin  ni*t  »ei<$. 

£a«  $arte  SBaffer  t>erbanft  (eine  gigenf<$aften  einem  rei$li<$en  ©ehalte 
an  ge»ijfen  erbigen  Satjen,  nämlid)  an  to^lenfaurem  ftalfe  unb  befonber«  an 
f$»efelfaurem  ftalfe  (©W«).  Sin  SBajfer  ijt  um  fo  weiter,  ie  weniger  e«  t>on 
biefen  erbigen  Saljcn  enthält. 

Setyr  toetd^e«  SBaffer  ijt  &or  9fttem  ba«  Wegen» affer  (unb  ba«  S#nee- 
SBaffer);  au$  ba« 'ft  lug»  äff  er  ijt  in  ber  Wegel  »ci$e«  SBaffer,  aber  ba* 
8runnen»affer  unb  CUetlmaffer  finb  nur  au«natym«»eife  »eidfr,  finb 
meiften«  $artc«  SBaffer.  (Sine  nähere  Betrachtung  biefer  natürlichen  ©äffet 
»trb  tyre  ©ef$affen$eit  genauer  ertennen  laffen. 

®a«  Megen»affer  tjt  bcrbunjtetc«  unb  »ieberberbityete«  SBaffer;  e«  ijt 
glei^fam  beftiflirte«  SBajfer,  ba§er  frei  t>on  lö«lid)en  ©ejtanbtyeilen  be«  ©oben«. 

Da*  atmofo$arif$e  SBajfer  (JRegenmaffer,  S$nee»affer,  X&au),  »el*e«  in 
ba«  totfere  ®rbrei$  ftdert,  unb  ba«  au«  glüffen  unb  ©adjen  in  ba«  benadj* 
barte  (Srbreicty  ftcfernbe  SBaffer  fammelt  fi$,  ge»itynli$  föon  in  geringer  liefe, 
über  ben  für  SBaffer  unbur$bringli$en  6rbfd?i*ten  an,  meijten«  über  Xtyon. 
SBirb  bann  in  bie  obere  @rbf$i$t  ein  @$a$t  gegraben,  fo  jietyt  fi$  bie« 
SBaffer  toon  aUen  Seiten  in  benfelben  unb  e«  entfielt  ein  ©runnen. 

<5«  lenktet  ein,  bag  bie  ©eföaffenfyeit  be«  ©runnenmaffer«  abhängig 
fein  mu§  t>on  ber  ©efd)affen$eit  ber  (Srbe,  in  melier  ber  Srunnen  gegraben 
ift  benn  ba«  bur$  bie  ßrbe  ftdernbe  SBaffer  nimmt  natürlich  bon  ben  lo«li<$en 
©eftanbttycilcn  ber  ®rbe  auf. 

3n  ber  oberen  loderen  Srbf<$i$t  pnbet  fl$  fajt  immer  ftotyknfaurega«, 
$errü$renb,  jum  Sfyil  »enigften«,  oon  bewefenben  organifdjen  Subjtanjen. 
©e«$alb  enthält  ba«  Srunnen»ajfer  jtet«  meljr  ober  »eniger  tfotylenfäurega«, 
unb  biefer  (Schalt  an  Äo^lenfaurega«  giebt  tym  ben  erfrifdjenben  ©cfömacf. 

Irifft  to^Ienfaure^aUige«  SBaffer  in  ber  Srbe  fo^lenfauren  tfalf  (ftalt* 
^ein,  TOeTgel),  fo  löft  e«  benfelben  auf,  inbem  }»eifa$  fo^lenfaurer  5talt  ent* 
fte$t,  unb  finbet  ba«  SBajfer  fc^u>efetfauren  tfalt  (®W«)  in  ber  (Erbe,  fo  »irb 
au$  Don  biefem  aufgclöft.  Dicfe  beiben  Salje,  nämitd)  ber  boppelt  tofylenfaure 
flalf  unb  ber  fö»efeffaure  Äatf  ftnb  e«,  »el$e,  »ie  gefagt,  ein  ©runncnwajfer 
tyirt  ma$en.  Die  tfalffalje  jerfefcen  bie  Seife,  e«  fdjeibct  ftcb  uniö«H<$c  5talf« 
feife  in  »eigen  gtoefen  au«;  beim  Sr^i^en  entweiht  ni^t  allein  bie  freie  5?o^ 
Ienfaure,  fonbern  e«  entlägt  autb  ber  $»eifa<$  fo&Ienfaure  StM  bie  £älftc  feiner 
fto^lenfäure,  ba«  SBaffer  trübt  fiel)  Don  entfianbenem  unlö«Iic^cn  neutralen 
to^Ienfauren  Äalfe.  @e(oc^te«  SBaffer  fdjmecft  fabe;  »egen  Mangel  an  jto^en« 
fäure.  SBirb  ba«  SBaffer  oerbampft,  eingefo^t,  fo  fann  ber  f$»erlö«li$e  f(b»e» 
felfaurc  Äalf  ni^t  fammtU$  geloft  bleiben,  er  Reibet  fid?  au«  unb  biibet  in. 
ben  Äoet)gef*irren  bie  Fr^aüini|d?e  3ncruftation,  »e($c  man  ^effe(|tetn  nennt. 

Sie  beim  fto$en,  aber  langfamer,  entlagt  ba«  f>arte  ©runnenmaffer  beim 
Stehen  an  ber  Suft,  fto^lenfaure  unb  e«  erfolgt  babur$  bie  Slbf^eibung  oon 
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f  o&lenfaurem  ftatf.  ©eftanbenc*  JBrunnenwaffer  f<$me<f  t  be*$alb  ebenfalls  fabe 
unb  beim  längeren  Stehen  wirb  e*  weiter.  3n  ben  SBafferflafa^en  geigt  fta) 
bie  2lu*fd>eibung  be*  to&lenfauren  ftalt*  bur$  Xrübewerben  be*  Olafe«;  etwa* 
(Sffig  ober  brennenber  ©a)wefel  befeitigen  bie  Irübung,  lofen  ben  fofyknfatfre» 
Aalt,  bienen  &um  Steinigen  ber  giafdjen. 

@ter)t  ein  Srunnen  in  einer  ttrbfa)i$t,  welche  leine,  ober  bo$  nur  fe(r 
geringe  Mengen  Don  in  SBaffer  loftli$en  SJerbinbungen  enthält,  $.  8.  (einen 
totylenfauren  ober  fa)wefelfauren  ftalt,  fo  wirb  fein  SBaffer  natürlich  wei$  unb 
überhaupt  fe$r  rein  fein.  g*  giebt  Gegenben,  wo  ba*  SJrunnenwaffer  faft  fo 
frei  oon  ©aljen  ift,  wie  Stegenwaffer. 

SBa*  oon  bem  93runnenwaffer  gefagt  würbe,  gilt  auä)  ton  bem  Duell* 
w äff er,  benn  ber  Utforung  be*  Dueüwaffer*  ift  glei$  bem  be*  Brunnenwaf* 
fer*.  2Birt>  ba*  auf  eine  £o^e  faOenbe  atmoft^äriföe  SBaffer,  wela)c*  in  bie 
<Srbe  ftefert,  bura)  eine  für  SBaffer  unbura)bringliä)e  ßrbf$i$t  aufgehalten,  fo 
fua)t  c*  fta)  feitwärt*  einen  $u*weg,  cd  fliegt  an  bem  Hb^ange  ber  $6&e,6ber 
ber  unbura>bringlia>eu  @$i$t  aU  Duelle  ab.  Watürliä)  ift  betraft  bie  8)e* 
fa)affcnr;eit  be*  Dueüwaffer*  abhängig  &on  ber  93efä>affen$eit  ber  ttrbe,  au* 
welker  bie  Duelle  ^eroortommt.  Äalfgebuge  ^aben  Duellen,  beren  SBaffer 
bi*weilen  fo  mit  totylenfaurem  Aalt  belaben  ift,  ba&  e*  ^flanjen  unb  anbere 
©egenftänbe  (TOitylräbet)  mit  einer  Sncruftation  oon  (o^lenfaurem  ffalt  Aber« 
giefyt  (Äaltfwter,  S)udftcin). 

$a*  S)runnenwaffer  unb  Dueüwaffer  fcaben  im  allgemeinen  bie  Sempera* 
tur  ber  oberen  <£rbf$ia)t,  auf  weldje  ber  Sempcraturwea^fcl  ber  Suft  ni$t  me$t 
ßinflufj  ausübt;  fic  tyaben  meinen*  bie  mittlere  Sibtempcratur  ber  ©egenb. 

2Ran  foüie  meinen,  ba*  glufjwaffer  muffe  in  feiner  Sef$affen$eit  mit 
bem  Dueüwaffer  übereinftimmen ,  ba  bie  glüffe  au*  Duellen  entfielen.  S)em 
ift  aber  nia)t  fo;  felbft  wenn  ba*  Dueüwaffer  fcart  ift,  geigt  fidj  ba*  SBaffer  ber 
$a$e  unb  glüffe,  weldje  oon  ben  Duellen  gefpeift  »erben,  mefyr  ober  weniger 
weia).  Dueüwaffer,  welche*  Ao^lenfaure  unb  jweifaa)  (o^lenfauren  Äalf  ent- 
hält, entlaß  nämlidj,  rote  beim  Stehen  an  ber  Suft,  fo  natürlia)  aua)  beim 
fließen,  Stor/lcnjäute  unb  c*  erfolgt  bie  »bfdjeibung  toon  to^lenfaurcm  Aalt. 
$>e*^alb  fdjmecft  glujjroaffcr  fabe.  3nber  9^är>e  ber  Duelle  !ann  begreifli<&  ba* 
flie&enbe  SBaffer  noa)  tyart  fein,  aber  je  toeiter  e*  ftä)  *on  ber  Duette  cnfternt, 
je  länger  e*  fliegt  befto  meijr  oerliert  e*  an  to&lcnfaurem  Stall,  befto  meiner 
wirb  e*.  Den  S3ää)en  au*  garten  Duellen  mifa)en  fiä)  feäter  ^äufig  33äa)e 
au*  weisen  Duellen  bei,  ma*  ebenfaü*  bie  $ärte  be*  glufjwaffer*  oerminbert 
unb  namentlia)  ben  (Schalt  an  fa)wefclfaurem  tfalf  ^crabbringt. 

Slujjer  jwifä^cn  ^artem  unb  meinem  SBaffer*  pflegt  man  für  bie  Stowen* 
bung  be*  SBaffer*  in  ben  Gewerben  noa)  jwifa)en  reinem  unb  unreinem  SBaffer 
}u  unterföeibcn.  $arte*  unb  weiä)e*  SBaffer  (önnen  rein  unb  unrein  fein. 
Steine*  SBaffer  ift  SBaffer,  wel$e*  nia)t*  anbere*  enthält,  al*  wa*  e*  feiner  Sta- 
tur naa)  enthalten  mujj;  unreine*  SBaffer  ift  SBaffer,  worin  fty  frembartige, 
ni^t  ^ineinge^orenbe  Stoffe  ftnben. 

3)a*  bei  anfaugenbem  Stegen  faUenbe  Gaffer  reißt  ben  in  ber  fiuft  f^tt>e« 


46  £>ad  »tcrbtauett 

benben  Staub  unb  bie  in  ber  Suft  föwebenben  organiftyn .  Stoffe  ($i()tetme 
unb  bergl.)  nieber  unb  »irb  babur<b  Verunreinigt.  Sie  organiföett  Stoffe  fitib 
Urfa<be,  baff  bat  9tegen»affer  beim  9lufbe»abren  in  gauhtif?  übergebt  unb  ü6el* 
rie$enb  wirb,  um  fo  raföer,  je  »ärmer  bie  SBitterung.  Son  $>äc$em  aufge* 
fammelt  ift  ba«  Stegemvajfer  vom  Staube  unb  Sctymufee  ber  SD&djer  getrübt  unb 
von  2Rctaflbeba<bungen  fann  e«  SRetalloytybe  enthalten. 

$a«  SBajfcr  ber  Säcbe  unb  Heineren  glüffe  unb  namentticb  ba«  bur$ 
Stäbte  füegcnbe  ffiaffer, enthalt  oft  betra$tfi$e  Mengen  von  organifcben  ©üb* 
ftan  jcn,  bie  bur<b  ba«  fiatob  ber  Säume,  burtb  Qla<b«rotten,  bur$  3lbjug«canale 
Der  Stäbte,  bur<b  gabrif  anlagen,  burcb  Sklavereien,  gärbcreien,  Gerbereien, 
burtb  Düngerftätten  u.  f.  w.  fjineinfommen.  SBaffer,  »elcbe«  auf  biefe  SBeife 
verunreinigt  ift",  »irb  in  bei  »ärmeren  3a$re*geit  fe$r  lcid)t  übelrie^enb,  »eil 
bie  organifcben  Subftanjen  in  gäulni§  übergeben. 

9la$  Stegen  tft  ba«  flicgcnbe  SBaffer  faft  immer  von  aufgefötoemmtem 
t^onigen  Staub  getrübt,  ber  jl$  aümälig  ablagert. 

3um  Sterbrauen  eignet  ft<b  am  be|ten  ein  reine«,  »eiebe«  ober  bodj  nur 
»enig  ^arte«  SBaffer.  Sei  ber  Anlage  einer  Srauerei  ift  ba^er  auf  bie  Wabe 
bon  reinem  meinen  ©affer  gu  feiert.  Gebt  ein  glufc  burtb  eine  Stabt,  fo  bat 
bie  Srauerei,  »elcbe  moglitbft  oben  am  Sluffe,  ober  vor  bem  (Eintritte  be«  ftlujfe* 
in  bie  Stabt  liegt,  bei  »eitern  eine  günjtigere  Sage,  al*  bie,  »etdje  unten  am 
glujfc  ober  am  3lu«tritte  be«  gluffe«  au«  ber  Stabt  liegt. 

Selbft  in  Gegenben,  »o  ba«  8runncn»affer  »ei*  ober  bo<b  ni$t  febr 
bart  ift,  barf  man  ben  Setrieb  einer  größeren  Srauerei  ni$t  auf  Srunnenwaffer 
allein  baftren,  ba  mögliebenveife  bie  Srunnen  ni$t  immer  bie  erforberlicbe,  be* 
trädjtlicbe  SWcnge  SBaffer  liefern  tonnen.  SBenn  aber  zeitweilig  ba«  fliegenbe 
SBaffer  von  organifcben  Stoffen  verunreinigt  fein  foflte,  fo  gebe  man  bem  Srun» 
nen»affer,  fclbjt  »enn  baffelbe  ^art  ift,  ben  Sorgug,  aud)  bei  ben  $roceffen,  für 
»elcbe  ein  vorbergebenbe«  ffir^ifren  be«  SBaffer«  nid)t  ftattfinbet  (ftebe  unten),  gür 
bie  Benufrung  be«  3Baffer«  al«  Äü^lmittel  ift,  felbftverjtänblicb,  ftet«  ba«  tältere 
SBaffer  ba«  vorjüglicbfte,  gleichgültig  ob  e«  Srunnenwaffer  ober  ftf  efjenbe«  9Baffer. 

$>ie  Meinbeit  be«  SBaffer«  giebt  fieb  burcb  ftarbloflgfeit,  «larbeit,  Gerucb* 
loflgfeit  unb  Gcfcbmacfloflgfeit  gu  erfennen.  Gelblitbe  gärbung  beutet  immer 
auf  organifebe  Stoffe. 

$>er  Grab  ber  $ärte  eine«  SBaffer«  »irb  am  bequemfien  burcb  Seifen* 
lofung  ermittelt,  ba«  ift  burcb  Seifenfptritu«  ber  Styotyefen,  eine  flare,  fittrirte 
25fung  von  Seife  in  f<b»a<bcm  Spiritu«.  3e  ftärfer  ein  SBaffer  auf  3ufafc 
von  Setfenl&fung  getrübt  »irb,  befto  bärter  i(t  e«.  —  2fo<b  burcb  Sobalofung 
lägt  ftcb  bie  £ärte  be«  SBaffer«  ertennen.  3e  »eniger  ein  SBaffer  bur<b  ®<>ba* 
lofung  getrübt  »irb,  befto  »eieber  ift  e«. 

SBirb  borte«  SBaffer  getobt  unb  bann  ftltrirt,  um  ben  toblenfauren  ftall 
gu  befeitigen,  unb  giebt  e«  bann  noeb  mit  Seifenlofung  unb  Sobalofung  ftarte 
Trübung,  fo  rüt?rt  bie  §ärtc  vorgug«»eifc  von  f<b»efelfaurem  Äalf  (Gw«)  ^er. 

<5«  giebt  atterbing«  SRittel  ^arte«  SBaffer  »eieb  {u  ma^en  unb  organi« 
febe  Stoffe  au«  bem  SBaffer  )u  entfernen,  aber,  abgefeben  bavon,  bag  bie[e 
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SRittel  ©elb  tojten,  unb  baj[  mantye  berfelbcn  in  ben  $4nben  bon  Wi$tfa$oer* 
flänbigen  me^t  föaben  al«  nüfren,  iß  tyre  Anwenbnng  f$on  bc«$alb  nur  gang 
au«na$m«weife  mögli$,  »eil  großartige  Anlagen  baju  erforbetltc^  finb.  £arte« 
SBaffer  wirb  bei  längerem  Stetyen  an  t>er  Stuft  unb  beim  grtyifccn  wcid&cr,  wie 
oben  angefahrt,  ©etyt  batyet  ber  SJermenbung  be«  SBaffer«  Äo$en  ober  grfctfren 
vorder,  fo  wirb  babur<$  $arte«  ©äffet  weiter  gemalt. 

SBenn  man  fietyt,  »ic  oft  in  ben  Brauereien  trübe«,  fömußige«  SBaffer 
»erwanbt  wirb,  fo  muß  man  bctlagcn,  baß  bie  Filtration  be«  SBaffer«  bur$ 
Äie«  unb  Sanb  ni$t  $&uftger  au«gcfüfcrt  wirb.  3ebe  Srauerei  foüte  eine  S3or* 
tiefctung  jum  giltriren  be«  SBaffer«  beftfccn,  um  baoon  ©ebrauety  ma^en  $u  ton» 
nen.  Die  einfache  Sorri^tung  ift  eine  Gtftcrne  au«  Steinplatten,  betn  Duell- 
fteine,  ber  SBci^e  ä$nti$,  treibe  Stylten  bon  Ate«  unb  Sanb  enthält.  2Ran 
bringt  juerft  eine  8  3ott  ftarte  Sage  oon  eigroßen  Äiefelftcincn  ober  quarjigen 
Steinen  in  bie  6ijtcrne,  wobei  man  Sorge  trägt  nm  bie  Abflußöffnung  tyerum 
bie  Steine  mit  einiger  Sorgfalt  ju  legen.  Auf  biefe  Sage  tommt  eine  Sage 
von  grobem  tfie«  (etwa  4  3oU),  bann  folgt  eine  Sage  von  grobem  Sanb 
(4  3oü),  hierauf  eine  Sage  von  feinem  glußfanb  (12  3oQ),  auf  biefe  laßt  man 
»icber  Sagen  bon  grobem  Sanb  unb  gTobem  Äie«  folgen.  Sammtli^e  giltrir- 
f$i$ten  jufammen  fönnen  eine  £o$e  bon  36  bi«  40  3oQ  tyaben.  2Ran  nimmt 
bie  ttijteme  fo  tief,  baß  ba«  SBaffer  no$  minbeften«  1  guß  über  ben  giltrir* 
f$i$ten  fte&t,  unb  tyält  fie  bei  bem  giltriren  gefüllt.  Unter  bem  Abflujfc  be» 
finbet  fty  entweber  U%  SReferboir  für  ba«  gereinigte  SBaffer  ober  bie«  wirb  bur# 
KS^ren  in  ba«  Steferboir  geleitet.  3n  großartigen  gtabliffemcnt«  »erben  bie 
giltrireifternen  bur<$  giltrirtei^e  erfefct. 

3u  Seite  13.  —  9ta$  bem  ©ruefe  bc«  erften  Sogen«  ift  gu  ben  früheren 
Ab^anblungen  von  Wtttfcaufen  über  ben SBeijentleber  eine  neue  Abtyanblung 
getommen*),  wel$e  frühere  Angaben  man$fa$  berichtigt  unb  mobijuirt,  aber 
bie  f>infi$tli$  ber  Benennung  ber  näheren  »cftanbtyetle  be«  ftleber«  tyerrfäcnbe 
Serwirrung  für  ben  Augenblitf  no$  vergrößert.  3una${t  $at  Witt  Raufen 
gefunben,  baß  ber  au$  no$  fo  forgfältig  au«getnetete  SBeijentfeber  ftet«  Starte« 
metyl  unb  S^alenrefte  ber  SBetgenförner  enthalt,  unb  baß  bei  ber  ©e^anblung 
beffelben  mit  SBeingcift  bei  $oj>erer  Temperatur,  befcuf«  ber  3erlegung  in  bie 
näheren  »cftanbtyeile,  Umu>anblung«probucte  oon^rotei'nftoffen  erhalten  werben. 

SBenn  man  ben  Äleber  mit  oerbünnter  ttfjlgfäure,  ober  mit  feijr  f$wa$ 
altalif$em  SBaffer  bei  nieberer  Temperatur  (4  bi«  8°(S.)  bemäntelt  fo  refultirt 
eine  bon  Stärfetöm$en,  S^alcnrcften  unb  gett  getrübte  fiofung,  au«  melier 
fi#  na$  einigen  lagen  bie  S$alenrefte  unb  ber  größte  £$eil  ber  Starte  ab* 
lagern.  Au«  einer  fo  bereiteten/  bur#  Stefccntaffen  mbgli$ft  geflärten  aU 
taliföen  Sofung  fällte  nun  fflitt^aufen  bur$  ftfjigfaure,  biefe  in  möglich 
geringem  Ucberf<^u{fe  amoenbenb,  ben  ftleber,  unb  biefer  9ttcberf$lag,  biefer  ge« 
reinigte  ftleber,  mar  ba«  SRaterial  für  feine  Unterfu^ung. 

*)  3ourn.  f.  praft.  Gtyemie.  33b.  XCI,  S.  296;  bie  grüneren:  53b.  LXXXV, 
6.  193;  8b.  LXXXVI,  6.  267;  $b.  LXXXVIII,  @.  141. 
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S)er  Mieberfßlag  würbe,  wiebeißolt,  crjt  mit  SBeingeijt  üott  60  $roc  £r., 
bann  »on  80  $roc.  £r.  bei  gewoljnlißcr  Temperatur  be^anbelt,  bi«  $ur  faft 
öollftänbigen  (Srfßöpfung.  2Ba«  bei  biefer  ©cbanblung  ungelöjt  blieb,  nennt 
Mitlaufen  $ara»6afeitn ;  c«  ifl  mit  einer  f leinen  SÄenge  eine«  anberen,  ntßt 
uaber  unterfaßten  iproteinftoffe«  gemengt.  $eif?er  ffieingetft  bewirft  eine  t^eiU 
weife  Umwanblung  be«  $ara*Safcin«,  ein  £fyeil  loft  fiß,  Reibet  jiß  ober  beim 
ffirfalten  ber  fiöfung  al«  fßleimige,  fäjig.flotfige  2Raffe  unseränbert  ab.  Se^nHß 
wirft  öerbünnte  (Sfjtgfaure,  nur  bleibt  bic  fiöfung  beim  ffirfalten  tlar.  Wod) 
lö«lißer  ifl  ba«  $ara«@afein  in  efftgfäure^altigem  ffieingcijte,  au«  ber  fiöfung 
burß  ^Italien  toofljtänbig  faßbar.  3)urß  ffoßen  mit  SSajfcr  gebt  baffelbe  fo* 
fort  in  eine,  in  ben  genannten  2öfung«mitteln  unlö«liße  Kobification  über. 
SDicd  ifl  wotyl  mit  bie  Urfaße,  bog  Mitlaufen  bie  6ubftanj  nißt  für  ein 
©emenge  jweier  ^rotcinjtoffe  (?äft,  eine«  in  feigem  SBeingetft  lödlißcn  unb 
eine*  barin  unlö«lißen,  fonbernbafc  er,  wie  gefagt,  bei  berSebanblungmit  feigem 
SBcingeijt,  eine  tyeilweife  a^nlidje  Umwanblung  annimmt. ,  üWan  ertennt,  ba§ 
ba«  jefcige  $ara«(£afein  Mittbaufen*  öorjug«weife  bie  ©ubjtanj  ifl,  weiße 
man  früher  {Pftonjcnftbrin  (Äleberfibrin)  nannte. 

3n  bem  ffietngcift«2lu«$ugc  au«  bem  gereinigten  Äleber  ftnb  naß  Ritt« 
Raufen,  auger  gett  unb  ben  fßon  befannten  Sßroteinftoffcn:  Safein  unb  $jlan* 
jenleim,  noß  jwei  anbere  <ßrote'in{toffe  enthalten,  weiße  er  Sßflanjenfibrin  unb 
SÄucin  nennt.  $a«  (Safein  ifl,  wie  wir  wijfen,  au«ge$eißnet  burß  bie  Seiß« 
tigfeit,  mit  weißer  cd  in  bie  unlö«liße  SRobification,  ba«  $ara»6afein,  über« 
getyt  bie  anberen  brei  -ßrotcinftoffe  unterfßeiben  ftß  t>on  einanber  burß  ge< 
ringere  ober  größere  fiö«lißfeit  in  ffieingeijt  SBirb  ber  2lu«jug  burß  9bbe< 
ftiQiren  be«  SBeingeijie«  etwa  auf  bie  £älfte  »erbampft,  fo  fßeiben  {iß  beim 
abfüllen  überwiegenb  gtbrin  unb  $ara.(£afein  au«.  £>ie  flu«fßcibung,  burß 
Sebanbeln  mit  abfolutem  Süfobol  entwäffert  unb  burß  Hetzer  t>on  gett  befreit 
giebt  mit  feigem  ffieingeift  von  60  $roc.  eine  fiöfung,  au«  weißer  jiß  beim 
(Srfalten  ba«  gibrin  unb  $ara>@afein  reiner  au«fßeiben.  Serben  biefe  aber« 
mal«  in  fyeifjem  fficingcijt  oon  60  $roe.  gelöjt,  fo  fßeibet  fiß  nun  beim  Hbfüblen 
juerft  <ßara»£afein  ab,  bann,  naß  bem  giltriren,  ßoncentriren  unb  Abfüllen,  ba« 
gibrin  al«  gitye  üRaffe.  3n  allen  ben  glüfjigfciten,  weiße  gibrin  unb  *Para*Safein 
al«  flbfßeibung  beim  CErfalten  gegeben  £aben,  {inb  nun  überwiegenb  SRucin  unb 
$flangen(eim  enthalten.  Singebampft,  gut  Entfernung  be«  fficingeifte«,  geben 
fte  beim  grfalten  eine  beträßtliße  2lu«fßcibung  Don  9Wucin,  *ßflan jenleim  unb 
etwa«  gibrin,  au«  weißer  naß  Entfernung  be«  gettet,  fßliegliß,  burß  wiebtt* 
^otte  ©ebanblung  mit  fficingeijt  üon  60  bi*  70  $roc,  eine  fiöfung  refultirt, 
bie  nur  9Wucin  unb  ^fianjenleim  enthalt.  5lu«  biefer  fibfuug  fßeibet  2Bein< 
geift  Don  90  bi«  95  $roc.  ba«  ÜRucin  ab,  wa^renb  ber  ^flanjenlcim  grogten« 
ttyeil«  gelöjt  bleibt;  burß  wieber^olte«  fibfen  unb  gäUcn  wirb  e«  rein  erhalten. 

Die  5lnal^fen  ber  oerfßiebenen  näheren  Seftanbt^eile  be«  SBeigenfleber« 
$aben  9titt^aufen  ergeben,  bag  nur  ba«  <ßara*(£afein  ben  ®e^alt  an  ©tief* 
ftojf  ^atf  weißen  man  in  ben  $rotei'n{ioffen  allgemein  angune^men  pflegt,  ba§ 
gibrin  unb  Slucin,  befonber«  aber  ber  $flanjenleim,  reiß«  an  ©ticffloff  ftnb. 
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3Me  fragte  be*  SSierbraucn*. 

Der  ganje  «ßroce§  be«  Eierbrauen«  lagt  flct),  jur  Erleichterung  ber  Heber* 
p(t)t,  in  brei  Hauptabteilungen  bringen,  nämlidj  in: 
I.  bie  Bereitung  be«  2Ral$e«  (ba«  Taljen), 

IL  bie  fcarjteUung  eine*  juef erigen  2lu«$uge«,  ber  Söürjc,  au«  bem  üRalje 
(ba«  OTeiföen), 

III.    bie  @at)rung  ber  SBürje  unb  weitere  ©et)anblung  be«  jungen  Eiere«. 

3ebe  biefer  Hauptabteilungen  umfafjt  oerfdjiebene  Operationen.  £>ie 
Operationen,  weld)e  in  I.  unb  IL  »orfommen,  bejwccfen  eine  mogli$|i  t>oü' 
jtänbige  Serwanblung  be«  <£tärfemet)l«  be«  (Setreibe«  in  ©tartejuefer  unb 
©tarfegummi;  bie  ®at)rung,  IIL,  begweeft  eine  tr)eilmeife  3*rffbung  ***  V^ 
beten  3"*«*  in  2llfor)ol  unb  Äo^lenfäure  unb  $u«fcr)eibung  ber  jiicfjioffr;alti< 
gen  Seftanbtr/eile  ber  2öürge  al«  #efe. 

3n  bem  golgenben  foü  nun  Anleitung  gegeben  »erben  jur  rationellen 
$u*füt;rung  afler  biefer  Operationen. 

I.   S>ie  Bereitung  be«  SWalie«. 

($a*  Watjen.) 

$er  3n>ecf  be«  2Raljen«  iß,  in  bem  betreibe  bur<$  ben  Äeim* 
procefc  ba«  $>iajta«  gu  erzeugen,  bie  ©ubjtanj,  welche  bei  bem  Srau* 
proceffe  bie  Umwanblung  bc«  ©tarfemet)l«  in  3ucfer  unb  ®ummi  bewirft. 

ffiie  @.  2  gefagt  würbe,  unterteilet  man  an  bem  Äeime,  bem  ßmbrrjo, 
ben  Xt)eil,  welker  jict)  jur  SBurjel  entwicfelt,  ba«  3Bürjel$en,  unb  ben£t)eil, 
welker  fict)  )um  #alme  au«bilbet,  ba«  flno«pct}en. 

2)a«  beginnen  be«  Äetmen«,  ba«  (Srwa(r)en  ber  8eben«fraft  im  Steinte,  iß 
an  folgenbe  Eebingungen  gefnüpft: 

1)  an  ba«  Sortyanbenfein  einer  gewiffen  SWenge  oon  3eud)tigfeit;  troefene 
©amen  teimen  nie. 

2)  an  eine  gewiffe  Temperatur,  bie  nict)t  unter  6°  9t  unb  ni$t  über  30°  SR. 
fein  barf.  3c  t)or)et  bie  Temperatur  bi«  $u  bem  angegebenen  9fiartmum, 
bejto  rafct)er  feimen  bie  ©amen. 

3)  an  ben  Zutritt  t>on  fiuft;  bei  $u«fd)lu§  Don  fiuft  teimen  ©amen  nicr)t. 
S)a  ®erjte  r>or§ug«roeife  ba«  jtärfemeljtyaltige  Material  jum  ©ierbraucn 

ijt,  fo  wirb  f$on  au«  biefem  ®runbe  »orjug«meife  ©erjte  bem  Äeimprocejfe 
unterworfen,  gemaljt,  wie  man  fagt.  ©eit  feltencr  maljt  man  ffleigen,  noc$ 
feltener  anbere  Oetreibearten. 

2ägt  man  najfe,  r>on  geuct)tigfeit  burc^brungene  ®er(!e,  bei  mittlerer  lern* 
peratur  liegen,  fo  erwägt  bie  2eben«?raft  in  bemfoime;ffiüräel<r)en  unb  Weben* 
I.  4 
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würjelcben  (©urjelfeiuie)  brechen  an  bem  fönbe  be«  Äorne«,  wo  ber  Äeim  liegt, 
al«  weiße  gaben  l?en>or,  bie  ficb  me^i  unb  me^r  häufeln.  $a*  $no«pcbcn 
entwicfelt  ftcb  jum  erften  blatte  (lölattfeime),  ba«  untet  ber  §üüe  be«  Äornc« 
fortwä<bft  unb  am  anberen  @nbe  be«  Äorne«,  al«  ein  weif  er  getrümmter 
Äörper  jum  2$orfebcin  fommt,  ber  balb  am  2i«bt  bie  grüne  garbe  annimmt. 
93ei  bem  2Beijen  treten  2Bur$elfcime  unb  Slattfeim  an  bemfelbcn  ffinbe  be* 
ftorne«  ^ert>or. 

©erben  bie  Sebingungen,  unter  benen  ba«  Reimen  erfolgt,  befeitigt,  wirb 
$.  IB.  ber  feimenbe  ©amen  abgetvoefnet ,  fo  bort  ber  Äeiinprocejj,  ba«  3öa<bfen, 
auf. 

3Dic  ßntwicfelung,  ba«  äBadjfen  be«  Äeime«,  erfolgt  auf  Soften  ber  ©üb* 
ftanj  be«  TOc^lförpcrd;  biefer  liefert  ber  iungen  $flanje  bie  crjle  Ma^rung 
(©.  2).  2)a  nur  aufgelofie  ©tojfe  au«  bem  SWcblforper  in  ben  Äeim  einge* 
ben  tonnen,  fo  oerwanbelt  bie  Watur  bei  bem  Äetmproeeffe,  allmälig  unb  tyeifc 
weife,  ba«  ©tarfemcbl  be«  SWeblförper«  in  ©ummi  unb  3u<fer,  tt>af)rfdjetnli$ 
bur$  Sermittelung  be«  Diajta«,  ba«  au«  bem  lieber  entfielt. 

Der  Anteil  be«  entftanbenen  ©ummi«  unb  3ucfer«,  melier  oon  bem  Äeime 
junt  SBacbfen  ber  2Bür$elcben  unb  be«  Änö«peben«  üerbrauebt  wirb,  iß  für  ben 
Srauprocep  oerloren,  ba  weber  bie  entwickelten  Süöürjelcben  (bie  fogenannten  fflur» 
jelfeime)  noeb  *M  entwickelte  Änö«pcben  (ber  fogenannte  Slattfeim  ober  ©ra«* 
feim)  irgenb  etwa«  für  ben  Srauprocep  Mufcbare«  enthalten.  Da«  Taljen  er« 
febeint  in  biefer  föücf  fl<bt  namlicb  weil  e«  Don  einem  Serlufte  an  nufcbarer  ©üb» 
pang  (©tärfemebO  be«  SWebltorpcr«  begleitet  ift,  al«  ein  Uebel,  aber  e«  ift  ein 
notyroenbiget  Uebel,  weil  bie  babei  erfolgenbe  ©titung  oon  Diafta«  bur<bau« 
notbwenbig  ift. 

Der  Serbraucb  an  ©ubftanj  be«  SRc&lförper«  fieigt  natürlich  mit  bem 
®rabe  ber  gntwicfelung  ber  fflurjelfeime  unb  be«  Slattfeiine« ;  man  barf  inbejj 
boeb  niebt,  um  ben  Serluft  an  ©ubftanj  gu  minbern,  ben  Äeimproccf?  }u  frübe 
unterbreeben.  JBurjelfeime  unb  ©lattfeim  muffen  eine  gewijfe  Sauge  enteilt 
baben,  wenn  ba«  9Walj  allen  flnforberungen  entfpreeben  foQ.  2Bie  fpater  be» 
fproeben  werben  wirb,  lagt  ftcb  aber  ein  Ztytü  be«  ÜRaljc«  bureb  ungemaljte« 
®etreibe  erfefcen  unb  auf  tiefe  Seife  ber  Serluft  an  ©ubftanj  geringer  machen. 

(5«  ifi  oben  gefagt  worben,  bafc  $um  Äeimen  Suft  notbwenbig  fei.  Sei 
bem  Äeimproceffe  wirb  namlicb  oon  bem  feimenben  ©amen  ©auerfiojf  au«  ber 
fiuft  aufgenommen  unb  bafür  Äoblenfäure  an  bie  ßuft  jurücfgegeben.  Da« 
keimen  i(l  alfo  öon  einer  Dytybation  be«  Äoblenftojf«  begleitet.  Diefe  Dr^* 
bation  (langfame  Berbrennung)  be«  Äoblenftoff«,  ba*  SBÄrmecntwicfelung  $ur 
Solge,  baber  erbest  ftcb  bie  Temperatur  be«  feimenben  ©etreibe«  unter  Umjlan- 
ben  fo  bebeutenb,  bafj  auf  ^ägigung  berfelben,  auf  ^ibfübluug,  Sebacbt  genom* 
men  werben  muß. 

#ält  man  bei  bem  Äeimen  bie  Temperatur  niebrig,  fo  wirb  ni(bt  allein 
im  allgemeinen  ber  Äeimproceß  Derlangfamt,  fonbern  fpecieü  au<b  bie  Sutwicfe» 
lung  be«  Slattfeime«  ^urücfgebalten.  @«  ift  al«  ob  flcb  bie  ftatur  freute,  bie 
junge  ^flanje  in  bie  falte  Suft  binau«  treten  gu  laffen.  %uä)  Dunfel^eit  ma<bt 
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*a*  tfcimen  langfamcr  borfc&reiten,  r)emmt  namentlitt)  bie  ®ntwi<f elung  be«  3Matt* 
feimc«  unb  bic  ©rünfärbung  bcffclben.  Dur<$  niebere  lempcratur  unb  Dun* 
fclr)eit  fann  man  bat)er  ben  Serlauf  be*  keimend  im  Allgemeinen  unb  bie 
(Sntwicfelung  be*  SMattfeime«,  be«  ®ra«feimc«,  im  ©efonbercn,  oerlangfamen. 

Der  ganje  $rocefj  be*  SWaljen«  umfaßt  brei  begebene  Operationen,  nämlicfc: 

1)  $aä  (£tnu>ci^en  ober  einquellen.  2)  Da*  keimen  ober  Stoffen. 
3)  Da*  Xrocfncn  unb  Danen. 

Die  jwctfmafnge  8u*für)rung  biefer  Operationen  foU  in  bem  golgenben 
gelehrt  »erben. 

1.    Da*  (SfnfeeicrjM  ober  einquellen. 

Da*  (Sinwci^en  r)at  ben  3™**,  &em  ©etreibe  bie  jum  Äeimen  not&wen* 
bige  geu^tigfeit  $u$ufübren.  Dabei  werben  $ug(ci<r)  au*  ber  $ülfe  (Stoffe 
au«gejogen,  »el^e  bem  SRalgc,  alfo  au$  bem  barau*  Bereiteten  ©iere  einen 
unangenehmen  ©cf$ma<!  erteilen  würben. 

3um  8inwei<r)en  bient  bie  5Bei<r;e,  früher  gewötynlid)  ein  Eotticf;  (Ducti* 
bottiity),  jefct  eine  ßifterne  au*  grofjcn  (Banbfteinplattcn.  ober,  unb  jwar  rc$t 
tyauftg,  au*  gebrannten  steinen,  mit  tffiaffermörtcl  (ßament)  aufgeführt  unb 
bamit  au*gcflcibet  (Duefljiein,  Duetlfiocf).  -  9fm  ©oben  ber  ÜBeidje  beftnbet 
fi$  eine,  mit  einem  £a^nro&re  berfcl;ene  Dcflfnung,  bic  innen  mit  einem  6icb* 
blecke  r*on  Tupfer  bebeeft  ijt,  um  beim  abfliegen  bc*  ffiaffer*  bie  Äörner  ju» 
rütfju galten;  aujjcrbcm  ijt  im  ©oben,  natye  ber  einen  JBanb,  ein  weite*  Sentit 
au«  ©ronje,  ober  in  ber  einen  ©anb,  bitr)t  über  bem  ©oben,  ein  bi$t  oer* 
fdjliefjbare*  ÜRanntocf)  bortyanben,  für  bie  bequeme  (Entleerung  ber  3öcicr)e  bon 
bem  gewetzten  ©etreibe. 

Die  2Beicr)e  mu§  fo  gefleüt  fein,  baß  ba*  ffiajfer  tyr  lei$t  jugeleitet  unb 
t*on  tyr  leicr>t  weggeleitet  werben  fann,  unb  baß  ftd?  ba*  einjuweicr)enbe  ©e* 
treibe  t>on  bem  Speiser  bunt)  einen  ©flauet;  jufü^ren  lägt.  Sie  erhält  ifyren 
ifllafc  erUwebcr  in  bem  Socale  felbji,  wo  ba*  ©etreibe  feimen  foU,  in  bem  SWal^ 
fetter,  auf  einer  ßr^o^ung,  ober  aber  in  einem  über  bem  SRaljfcüer  gelegenen  So* 
cale.  $at  bie  2öcicr)e  ein  Sentil  für  bie  Entleerung,  fo  erhält  im  trfieren  gatle 
bie  gemauerte  £rf)öt;ung  einen  yajfenben  2lu*fcfonitt  für  ba*  Sentit  im  lefete* 
ren  gafle  beftnbet  ftet;  ba*  Sentit  über  einer  9flör>re  ober  einem  Kanäle,  wel$e 
bur$  ba«  Decfengewölbc  be«  ÜRaljfener*  f}inbur(f)ger)en.  ©te^t  bie  ffici^e  in 
einem  8ocale  neben  bem  TOaljfeOer,  unb  ift  ein  Oflannlocr)  t*orr;anben,  fo  fann 
bie*  in  eine  Dcffnung  ber  üflauer  bc*  ßeHer*  münben.  3ebenfaü*  mu§  ba* 
Socal,  in  welkem  bie  28eict)e  tyreu  <ßlafe  r/at,  ©<t}ufe  gewähren  gegen  ba«  Sin- 
frteren  be*  ©affer«,  n&tyigenfall*  mit  einem  Ofen  oerfe^en  fein  unb  feine  lern« 
peratur  mufc  ftet)  mögli$jt  glei$  erhalten  lajfen.  Die  bejle  Scmperatur  ijt 
10  bi*  12»  ffl. 

Dieffici<t)e  wirb  mit  reinem  unb  wo  möglief;  weitem  ©ajfer  etwa  ^albbott 
gefüllt,  ba*  einjuweic^enbe,  gut  gereinigte  ©etreibe  na$  unb  na$  eingebracht 
unb  tüchtig  mit  bem  ©affer  burtr)gerü&rt,  bamit  jt$  bie  leisten,  tauben  Corner 
von  ben  ferneren,  ausgebildeten  hörnern  fdjciben  unb  oben  auf  tommen.  9ia$ 
bem  föinföütten  be«  legten  flntr/eil«  ©etreibe  mujj  ba«  ©affer  no^  o&ngefa&r 
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8  bi«  10  3oU  über  bemfelben  (le^ciu  fonjt  raufe  man  no$  ffiajfer  {ufKcgen 

laffen. 

3n  ben  erjten  4  bi«  6  ©tunben  rütyrt  man  nun  bie  f$»immenben  tf  ör« 
ner  »ieber&olt  unter,  um  bie  Äörner,  welche  bur$  ßuftblä«$en  cn  ber  Ober* 
flad^e  gehalten  »erben,  gum  Unter  jtnfeu  gu  bringen,  bann  nimmt  man  bie  ncd> 
föwimmenben  tauben  tförner  ab  (flbfcböpfgerfte,  Slb&ebgerjte,  Hftergeug).  <£* 
ijt  eine  fe$r  üble  ©yarfamfeit,  biefe  Äorner  ni$t  gu  entfernen ,  fie  feimen  ni$t, 
ftnb  glei^fam  tobt  unb  getyen  be«$alb  im  feuchten  3uftanbe  leidet  in  3«fefcung 
über.    ÜWan  »erfüttert  fte. 

$>a«  SBeic^traffer  giefyt  au*  bem  ©etreibe,  namentlich  au«  ber  ©pelge  unb 
#ülle,  fogenannte  ejtractibe  Stoffe  au«,  färbt  fty  bawn  gelb  unb  erhält  bie 
Eigenföaft  ba(b  fäucrlid?  unb  übelrie^enb  gu  werben,  inbem  eine  3<rft|$ung  ber 
aufstoßen  ©toffe  eintritt.  $te«  ift  burtfcau«  gu  »ersten;  e«  mujj  be«$alb 
eine  mehrmalige  Erneuerung  be«  2Bei$»ajfer«  jtattfinben,  um  bif  e;tractu>tn 
©toffe,  bie  Urfacfce  ber  Serbcrbnifc,  gu  befeitigen.  2Bie  oft  biefe  «Erneuerung  be* 
2öeid}»ajfer«  gu  geföetyen  tyat,  lägt  f\$  ni^t  bur$  eine  3a^l  angeben,  fte  mii§ 
fo  oft  erfolgen,  al«  bie  2Rögli<bfeit  gum  ©äuerlid>»crben  ober  Uebelrie$enbmer» 
ben  vorliegt.  3e  »ärmer  ba«  2Bei<$»affer  tji,  ie  »ärmer  ba«  Socal,  in  wel* 
$em  bie  2Bei$e  jte&t,  bejto  rafeber  getyt  ba«  ffiei$»ajfer  in  fflerbcrbnifc  über, 
je  niebriger  bie  Temperatur  be«  Söaffer«  unb  Socal«,  befto  »eniger  leicht  tritt 
bie  S3erberbnifj  ein. 

£)ie  Erneuerung  be«  2Bei$»affer«  fyat  gu  Anfang  bei  2Bei$en«  häufiger 
at«  fpater  (tattguftnben,  »eil  Anfang«  bie  grögte  2Renge  ber  ejtraetioen  Stoffe 
geloft  »irb,  ba«  2Bei4»ajfer  alfo  am  meijten  gur  SBerberbnijj  geneigt  ift.  93er 
iebem  2öe$fel  be«  9Bei$»ajfer«  rü$rt  man  ben  3n$alt  ber  2Bei$e  tütbtig  bur$, 
um  bie  et»a  abgelagerten  Unreinigfeiten  unb  ben  ©$leim  »egguf$»emmen. 
Der  erfte  Steffel  be«  5Bei$»affer«  »irb  g»ecfmä§ig  na$  bem  Abnehmen  ber 
tauben  ftörner,  alfo  4  bi«  6  ©tunben  na$  bem  Einföütten  vorgenommen  unb 
g»ar  fo,  baß  ber  bem  (Setreibe  an$ängenbe  ©taub  bofljränbig  befeitigt  »irb. 
3n  ber  filteren  3atyre«geit  i|t  bann  eine  (Erneuerung  be«  Söaffer«  innerhalb 
24  ©tunben,  in  ber  »ärmeren  3a$re«geit  innerhalb  12  ©tunben,  bi«»eilen 
eine  no$  öftere  erforberli$. 

9Wan  barf  »otyl  fagen,  bag  öftere  Erneuerung  be«  SBei$»affcr«  nie  föa* 
bet,  ba§  aber  bur$  gu  feltenc  Erneuerung  aufjcrorbentiicfy  gefdjabet  »erben 
tann.  3n  fäuerlid&em  unb  übelriecfcenbem  2öeic$»ajfer  erleiben  gunä^jt  bie 
ftftfftofftaltigen  SBejtanbtyeile  be«  ©etreibe«  eine  3«f*feung,  ba«  ©etreibe  »irb 
unfähig  gute«  TOalg,  alfo  gute«  ©ier  gu  geben. 

$a«  ©etreibe  vermehrt  in  ber  2öctd?e  fein  93olumen  bur$  ^luffaugen  t>ou 
fflaffer,  bie  ©erfte  et»a  um  1/4  (4  :  5  ober  9  :  11).  fflar  ba^cr  bie  äöci^e 
gu  »eit  mit  bem  troefenen  ©etreibe  angefüllt  ober  ftanb  ni^t  Sajfer  genug 
über  bem  ©etreibe,  fo  tritt  cd  beim  2Bei$en  au«  bem  SBaffer  $ett>or.  S)ie« 
barf  ni^t  fein,  ba«  ©etreibe  mu§  ftet«  unter  SBaffer  erhalten  »erben  unb  bie 
3Bei$e  barf  bc«l;alb  nic^t  gu  ftar?  gefüüt  fein.  100  «Pfb.  ©etreibe  erfordern 
o^ngcfäl)r  5  Jhibiffufc  9Beicr;raum. 
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SHe  lange  bat  (Scheibe  in  ber  9Bei*e  gu  bleiben  $at,  lägt  fi*  ni*t  na* 
©tunben  unb  Sagen  angeben.  Sie  Dauer  be«  SJei*en«  ift  na*  verriebenen 
Umftänben  fe$r  &erf*ieben,  oerf*ieben  bei  ben  &erf*iebenen  Arten  Don  (Betreibe, 
t>erf*ieben  na*  ber  ©ef*affentyeit  be«  ©etreibe«  unb  be«  Staffer«,  oerf*ieben 
na*  ber  Temperatur  be«  SBaffer«  unb  fiocal«.  Die  ©erfte  brau*t  längere 
3«it  gum  3Bei*en,  al«  ber  nur  mit  bünner  glitte  befleibete  SBeigen;  ©etreibe 
t>on  fetyr  troefenen  Jahrgängen,  ältere«,  fetyr  au«getrocfnetc«  ©etreibe  erwei*t 
langfamer,  al«  ©etreibe  bon  naffen  Jahrgängen  unb  nur  !urge  3eit  gelagerte« 
©etreibe.  Dicf  fcülftge«,  flcberrei*e«  ©etreibe  mug  länger  in  ber  2Bei*e  bleiben, 
al«  bünn^ülflge« ,  ftärfeme^lreid&ere«.  ©ei  ^ityerer  XempeTatur  be«  5Bei*' 
waffer«  unb  bc«  3Bei*local«  tritt  Der  gehörige  ©rab  ber  2Bei*e  weit  früher 
ein,  al«  bei  nieberer  Temperatur  berfelben. 

SRan  tyat  oerf*iebene  empirif*e  ßenngei*en,  an  benen  bie  ri*tige  ffiei*e 
erfannt  wirb;  bei  ber  ©erfte  bie  folgenben: 

Die  Jforner  mit  ben  ©pifeen  gwif*en  3*ifttffo8tt  unb  Daumen  gefaxt 
bdrfcn  beim  Druden  ni*t  metyr  fte*en,  fie  muffen  ji*  jufammenbrücfen  laffen 
unb  bie  Jg>ülfe  mug  ft*  babei  von  bem  üRetylförper  ablöfen  (©ti*probe). 

SBerben  bie  hörnet  äbei  ben  Wagel  gebogen,  fo  mug  fi*  bie  $ülfe  ablö- 
fen (Wagelprobe). 

Der  TOe^lförper  ber  Äorner  mug  aufk£olg  einen  treibeartigen  ©tri*  ma* 
*cn  (Äreibeprobe). 

©ei  toorfi*tigem,  langfamem  ©eigen  gwif*en  ben  ©*neibegä$nen  bürfen 
bie  Körner  ni*t  jerbre*en ,  fonbern  e«  mug  fi*  ber  ÜWetylförper  na*  beiben 
Seiten  f*ieben. 

Jn  ber  gelinberen  Ja&re«geit  errei*t  bie  ©erjie  in  36  bi«  48  ©tunben 
bie  gelinge  2Bei*e,  in  ber  tälteren  3atyre«geit  erfl  in  3  ober  4  Sagen.  Wie 
foüten  ffiaffer  unb  8ocal  fo  falt  fein,  baß  längere  3eit  gum  2Bei*en  erforberli* 
wäre,    ©eim  SBeigen  bauert  bie  3eit  be«  2Bei*eu«  24  bi«  48  ©tunben. 

<S«  iß  \t\)t  wi*tig  ben  ri*tigen  ©rab  ber  SBei*e  gu  treffen.  3"  ftart 
gewei*te«  ©etreibe  feimt  entweber  gar  ni*t,  wirb  bann  lei*t  f*immli*t  ober 
feimt  fc^r  unglei*  unb  $u  f*netl  (fre*),  fo  bag  man  trofe  aücr  Sorfi*t  ba« 
§erPorbre*en  be«  ©lattfeime«  ni*t  fcerfjinbern  tann.  Bu*  liefert  gu  ftart  ge« 
u>ei*te  ©erfie  beim  Darren  lei*t  fogenannte«  ©teinmalg  ober  ®la«malg  (fie^e 
Darren).  3u  wenig  gewei*te«  ©etreibe  trodnet  beim  3Ba*fen  lei*t  ab,  ba 
man  tnbeg  frier  allenfaU«  bur*  ©efprengen  mit  SBaffer  na*frelfen  tonn,  fo  ift 
et  weniger  na*tbeilig  gu  wenig,  al«  gu  ftart  gu  wei*en.  ©erfte  r>on  f*werem 
©oben  mug  im  Allgemeinen  ftärter  gewei*t  werben,  al«  ©erfte  bon  lei*tem 
©oben,  unb  ©erfle  »on  trotfenen  Jahrgängen  ebenfaü«  ftärter,  al«  ©erfte  »on 
naffen  Jahrgängen. 

©obalb  ber  gehörige  ©rab  ber  3Bei*e  eingetreten  ifl,  gieljt  man  ba«  9Baf* 
fer,  na*bem  aufgerührt  worben,  ab  unb  lägt  foglei*  no*mal«  reine«  fflaffer 
auffliegen,  um  ben  etwa  gurü<* gebliebenen  6*leim  abgufpulen.  Jjt  au*  bie« 
©äffet  abgelaufen,  fo  bleibt  ba«  ©etreibe  no*  mehrere  ©tunben  in  ber  3Bci*e, 
bei  offenem  Abflügen,  bamit  e«  gefrJrtg  abtropfe,  bann  lägt  man  e«  bur*  ba« 


54  Daö  S3icrbrau*n. 

Sentit  ober  TOannlocb  auf  bie  SBacb*tenne.  5Die  gebrauste  Ski^e  wirb  faiu 
ber  gereinigt,  ebe  man  fle  wieber  mit  Oetreibe  bewirft. 

Mailing,  welker  bem  befc^tiebenen,  bei  un*  no$  fo  gut  wie  allgemein 
üblieben  Serfabien,  ba*  ®etreibe  ju  meinen,  ben  Sorwurf  maebt,  bat  e*  ni$t 
naturgemäß  fei  unb  iebenfall*  einen  Serluft  an  nufebarer  ©ubftanj,  burdj  flu** 
taugung,  jur  goige  ^abe,  empfiehlt  folgenbe*  2Beicb»erfabren. 

2Ran  reinigt  ba*  detreibe  bon  tauben  hörnern,  ©preu  unb  ©taub,  bur$ 
fflafeben  in  ber  3Bei^e  auf  gewöhnliche  Art,  lagt  e*  bann  meiere  ©tunben  in 
erneuertem  SBaffer  weisen,  um  au*  ben  hülfen  ben  gelben  unb  bitteren  ßjtrac- 
ttoftoff  )u  entfernen,  tPf!ct)er#  wenn  er  barin  bliebe,  bem  Siere  Diel  bon  feiner 
geinbeit  nehmen  würbe,  lägt  bann  aber  ba*  SBaffer  abfliegen,  wirft  ba*  ®e* 
treibe  auf  bie  9Mal$tenne  unb  befprengt  et  tyier,  mittelft  einer  ©iejjtanne,  unter 
bäufigem  SBenben,  roieberbolt  mit  SBaffer,  unb  $war  fo  oft,  bi*  ber  gehörige 
©rab  be*  ©eweiebtfein*  erreicht  ift.  Sei  biefem  SBeicb&erfabren  wirb  ni<bt* 
»ufcbare*  bon  bem  SBaffer  au*gegogen,  ba«  SBaffer  wirb  nur  aufgefogen. 

9ebnti<b  biefem  t>on  Saüing  empfohlenen  Serfabren  ijt  bat  in  gnglanb 
bti  bem  2öeicr)en  befolgte  Serfabren,  wetebe«,  etwa*  mobificirt,  au$  in  münden 
bier  unb  ba  jur  Slnwenbung  tommen  fofl.  $a*  (Setreibe  wirb,  wie  gewbbnlity, 
in  bieSBeicbe  gebraut,  bleibt  aber  nict>t  bi*  gut  toUftanbigen  ßrweiebung  barin, 
fonbern  fommt  fpater,  na$bem  ba*  SBaffer  abgetaffen,  in  einen  tiefer  ftebenben 
Sebälter  (Stein  ober  ftafien)  bie  fogenannte  9?a<bweicbe,  wo  e*  ben  gehörigen 
©rab  ber  (Erweisung  erleibet. 

©ebon  bei  bem  SBeicben  jeigt  ftd?  beutlicb  bie  Motbwenbigfeit,  ju  einem 
Waljen  gang  gteiebartige*  betreibe  )u  nehmen.  (Sin  ©emenge  »on  me^r  unb 
oon  weniger  ftart  au*getrocfnetem,  oou  bünnb&lftgem  unb  von  bictbülffgem, 
überhaupt  bon  oerfebiebenartigem  (Setreibe,  erweist  natürlict)  in  ber  SBeicbe  nitbt 
glei^artig  unb  wäcbfl  au*  biefem  ©runbe  fpäter  niebt  gleichförmig. 

2.    £>a*  Söadjfen  ober  keimen. 

3ur  Srjielung  eine*  gut  gewannen,  gut  gefeimten  3Ralje«  tfi  ein  pünft. 
lieber,  getiefter  Arbeiter  (9Wäl$er)  unb  ein  gut  befebaffene*  Socal  (tWaljteller, 
TOaljtenne,  SBacb*tenne,  ffeimtenne)  erforberlieb. 

$er  WaljfeUcr  muß  bor  Ottern  eine  folct>e  Sage  baben,  baß  bie  Sempera« 
tur  ber  Suft  möglicbft  wenig  Einfluß  fyat  auf  feine  Temperatur,  wetebe  jtt>ifd^cn 
10  bi*  12°  9t.  betragen  fofl.  <gr  barf  inbeß  fein  feuebter,  bumpfiger  ÄeUer 
fein.  51m  beften  eignet  ftcb  jum  aWaljfeDer  ein  ©outerrain .  6  bi*  8  guß  in 
ber  Srbe  liegenb,  mit  meieren,  wie  e*  bie  Sage  bebingt,  niebrigen  genfiern 
»erfeben.  5Dic  genftet  muffen  fieb  r>on  3nnen  bureb  Säben  ober  Älappen 
berfebtiegen  Iaffen,  um  ba*  Xage*licbt  abgalten  ju  fonnen  unb  jwecfmäfcig 
Pnb  noeb  3)rabtgitter  borbanben,  welebe  bei  geöffneten  genflern  ben  Zieren  ben 
eintritt  webren*).   Sbür  unbgenjter  ftnb,  wenn  e*  irgenb  angebt,  fo  gu  legen, 


•)  3<b  b«&«  <«  «**«  Belgien  Stauerd  in  bem  SÄatjfellet  önten  flcb  umbet* 
tummeln  gefeben. 


®a*  SBadbfen.  55 

bafj  eto  rafc&er  Cuftjug,  bur$  ben  Äeüer  fctnbur*,  fic^  herbeiführen  lägt,  o&ne 
ba|  bog  gu  bebeutenbe  Abfüllung  befTelben  frattffnbet. 

8on  gro§er  ffiidjtigteit  ift  bie  ©eföaffenr)eit  bet  gu§bobent  (ber  3Kal$« 
renne,  Sßagttenne)  unb  beffen  Untergrunbt,  ber  »eber  gu  trocfen  nod?  gu 
feugt  fein  barf.  2>er  gu&boben  mufj  ein  jteinerner  fein.  @t  eignen  ffg 
bagu  fe&r  gut  fein  gef^liffene  Sanbftein*  ober  Äalfjteinplatten  (Äe&tyeimer 
platten),  bie  fefl  in  eine  fatte  Sage  bon  $r)braulifgem  Mörtel  (ffiaffermörtei)  g* 
legt  finb;  aber  aug  gebrannte  Steine  (SSacfjteine,  tBarnjteine)  tonnen  in  %n> 
loenbung  fommen,  »enn  man  ff e  mit  Sorgfalt  legt. 

Die  Steine  muffen  regt  bigt  an  einanber  gefügt  »erben  unb  bie  ftugen 
muffen  gut  mit  r)tjbraultfgem  Worte!  autgeßrigen  fein.  3n  offenen  gugen 
ober  Spalten  bleiben  Äörner  jurütf,  welche  tyier  balb  oerberben,  fgimmeln 
unb  bie  gefunben  ft&rner  anfielen.  ®ut  ijt  et,  bem  $fla|ier  eine  Neigung 
na*  einer  Steüe  t)in  ju  geben,  »o  flg  eine  fleine  gemauerte  (Sijterne  beftnbet. 
(St  »irb  fo  möglig,  bat  Raffer  abjufg»emmen  unb  bat  angefammelte  2öaffer 
aut  ber  (Sijterne  gu  fgöpfen. 

Bit  Unterlage  für  ben  fteinernen  gujjboben  ift  eine  Sage  alten  Saufguttet 
bienlig,  unb  regt  jwecfmäjHg  ift  et,  an  ben  SBanben  umt)cr,  unter  bem  gu§< 
boben,  einen  tleinen  Wbjugtcanal  für  fteugtigfeit  anzubringen.  $>ie  SBefgaffen» 
t>eit  bet  Untergrunbet  ijat  gro&en  (Sinflujj  auf  bat  keimen. 

Die  SBanbe  unb  De<*e  bet  SBaljfcflert  muffen  glatt  oerpufet  fein,  um  ftc 
bürg  Stajttig  oor  Stimme!  fgüfcen  ober  entftanbenen  Sgimmel  baburg  jerjiS* 
ren  )u  fönnen.  Damit  ber  S9e»urf  ber  SBanbe  nigt  beim  Umfgaufeln  abge« 
flogen  »erbe,  aug  bat  feimenbe,  feugte  2Mal$  nigt  mit  bem  Äaltbe»urfe  in 
Berührung  tomme,  xoai  Muflotferung  unb  abfallen  beffelben  unb  Serunreini* 
gung  bet  SWalget  gur  gotge  fcaben  »ürbe,  finb  bie  SBanbe  1  bit  iy2  Suf? 
$0$  ebenfallt  mit  Steinplatten  }u  befleiben. 

3n  S3ejug  auf  bie  Leitung  bet  Äeimproceffet  auf  ber  äöagttenne  (in  bem 
TOaljfeücr)  mag  nun  guborberjt  nog  bat  folgenbe  allgemeine  gefagt  fein. 

3Benn  man  bat  in  ber  ffieige  gehörig  er»eigte  ©etreibe  auf  ber  ffiagt» 
tenne  bünn  autbreitete,  fo  mürbe  baffelbe,  roegen  beträchtlicher  Serbunjhing  bet 
SBaffert,  ju  fefjr  abtrotfnen  unb,  tyeilt  in  Solge  biefer  fflerbunjtung,  tyeilt 
bürg  bie  Steinplatten,  fo  fiarf  erfältet  »etben,  ba&  bie  (Sntmufelung  bet 
keimet  gar  nict>t  möglig  »Sre.  (St  mujj  alfo  bat  gemeinte  ©etreibe  in  &öt)ere 
Raufen,  ober  beffer  gefagt,  in  öeete  gefegt  »erben.  3n  biefen  beginnt  bann 
ber  jteimproce§f  er»agt  bie  ßebenttyatigfeit  bet  (Smbrrjo. 

bliebe  bat  ©etreibe  in  einem  folgen  Seete  längere  3eit  unangerührt  Ue* 
gen,  fo  »ürbe  batftefultat  ein  §ogjt  ungleig  ge»agfenet,  für  ben  Brauprocefj 
gang  untaugliche«  2Ralg  fein.  (St  ifl  früher  gefagt  »orben,  bat  <""  W*« 
Xemperatur  bat  fteimen  begünjtigt,  unb  ba(j  bei  bem  fteimen,  »ie  bei  bem 
fttymen,  Sauerftoff  aut  ber  Suft  aufgenommen,  fto^lenfloff  ju  Äo^lenfäure 
or^birt  unb  in  golge  babon  9B&rme  ent»icfelt  »irb  (S.  50).  3n  einem 
Waljbeete  befinben  ff^  ba^er  bie  einjelnen  ftörner  nigt  famratlig  unter  ben,  bem 
Äeimproceffe  g^ig  jünjttjen  Sebingungeru    Oben  auf  bem  »eete  »erben  bie 
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Stoma  bureb  33erbunjtung  bc*  ffiaffert,  unten  im  Seete  bur#  bie  Steinplatten 
erfüllet;  bort  troefnen  Hie  Körner  übcrDied  leidjt  ju  flarf  ab,  r^tcr  ^eftten  flc  fld? 
gu  feucht.  3n  ber  ÜÄittc  bet  93cete*  wirb  alfo  bie  (Snttoicfelung  bei  fteime* 
guerß  beginnen,  weil  $ier  bie  Umjtanbe  bei  Cntwictelung  am  ^unfli^ftcn  ftnb. 

$>ie  bei  bem  keimen  freiwerbenbe  iffiärme  wirb  nun  feiner  in  ber  Witte 
bed  SBeetet  $ufammenge&alten,  ntebt  abgeleitet  fte  wirb  an  bei  Obeifiä$e,  bur<$ 
bie  2uft  unb  buicb  Berbunjtung,  auf  ber  Soble  be«  Seeted  bureb  bie  Stein- 
platten ber  Sffiacbttenne  gemäßigt.  ffiegen  btefer  Steigerung  ber  Temperatur 
im  inneren  bet  SBeetet  mufj  tya  ber  fteimpioeejj  weit  rafeber  verlaufen ,  al* 
oben  unb  unten  im  S3ccte,  unb  liege  man,  wie  gefagt,  bat  ©eet  unangerührt 
fleben,  fo  tonnte  im  inneren  bcffelbcn  bie  ©ntwicfelung  bet  fteimet  fc^on  bit 
}um  $ert>OTbrecben  bet  23lattfeime«  »orgefaritten  fein,  ebe  noeb  bie  oben  unb 
unten  im  Seete  liegenben  Corner  geborig  &u  teimen  angefangen  Ratten. 

Um  nun  gu  berbinbern,  bafj  bie  Temperatur  im  inneren  bet  Waljbaufent 
ju  bocb  lletge,  mujj  man  bureb  wieberboltet  Umfcbaufeln  (Umjteeben,  Umlegen) 
beffelben  für  erforberlicbe  Ibfüblung  Sorge  tragen,  unb  um  bei  ben,  in  ber  Mitte 
bet$aufent  gelegenen  hörnern  ben  fteimprocefj  gu  oerlangfamen,  bie  oben  unb 
unten  in  bem  Raufen  befinblicben  Corner  aber  in  eine,  bem  ftetmproceffe  günfti« 
gere  Sage  ju  bringen,  mu§  bie«  Umlegen  fo  autgefütyrt  werben,  tag  jene  ftor* 
ner,  in  bem  neuen  Raufen  oben  unb  unten  bin,  alfo  an  bie  falteren  Stellen, 
biefe  ftorner,  in  bem  neuen  Raufen  in  bie  Witte,  alfo  an  bie  wärmere  Stelle  ju 
liegen  tommen.  Sin  Waljbaufen  barf  baber  titelt  bie  ganje  Soble  ber  Walg» 
tenne  bebeefen,  fonbern  et  mufj  Saum  genug  oorbanben  fein,  um  ben  Raufen 
umlegen  unb  autjieben  gu  tonnen. 

3n  bem  Waajje,  alt  ber  fteimproeefc  weiter  »orföreitet,  erböb*  jt<b  bie 
Temperatur,  für  gleite  3*iten,  immer  me^r  in  bem  Raufen  unb  mu§  man  baber 
für  immer  jtärtere  Slbtüblung  forgen.  Wan  maebt  baber  im  allgemeinen  bei 
bem  Umlegen,  naebbem  ber  fteimproee§  in  gebörigem  ®ange  ift,  ben  neuen 
Raufen  immer  ntebriger  alt  ben  früheren,  unb  bermebrt  babureb  bie  Oberfläche 
unb  bie  ©erübrungtflacben  mit  ben  Steinplatten,  Wan  nennt  biet  t>M  9lut 
Rieben  bet  Walgbaufent.  fflon  flutnabuien,  bie  in  biefer  Jöegiebung  ftatijlnben, 
wirb  unten  bie  töebe  fein. 

$ie  @ef<bicf liebfeit  bet  Waljert  bejlebt  »orgugämeife  in  ber  gertigfeit,  ben 
Waljbaufen  auf  bie  jweefmagigite  ffletfe  umzulegen  unb  autjujieben.  6t  fann 
biet  mit  jwei  ober  me^r  Stieben  gefebeben.  Sei  bem  Umlegen  mit  jwei  Sti» 
eben  (liebt  ber  Walger  obere  £alfte  bet  #aufent  ab  unb  wirft  bat  $bgejio< 
ebene  von  ber  Scbaufel  auf  bie  Senne,  wobureb  bie  in  ber  Witte  bet  Raufen* 
befinblicben  ftorner  auf  bie  Soble  ber  Senne  &u  liegen  fommen,  bie  oben  lie< 
genben  ftorner  in  bie  Witte;  bann  nimmt  er  bie  liegen  gebliebene  $alfte  auf 
bie  S^aufel  unb  wirft  fle  barüber,  wobureb  bie  ftorner,  welcbe  unten  im  #au* 
fen  lagen,  in  bie  Witte,  bie,  welebe  in  ber  Witte  lagen,  obenauf  tommen. 
Da  bie,  an  ben  Seiten  bet  #aufent  liegenben  ftSrner  am  faltejien  flnb,  fo 
Hi<bt  man  biefe  borber  mit  ber  Scbaufel  leiebt  ab  unb  wirft  fle  in  bie  Witte  be« 
$aufent. 
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loci  bem  Umlegen  mit  biet  Stilen  bebt  ber  2Ral$er  guerfl  bie  obete  falte 
Sage  ab  unb  legt  jte  bei  ©eite;  barauf  nimmt  ei  »on  ber  mittleren,  wärmeren 
<E<$i$t  bie  Hälfte  unb  breitet  biefe  alt  ©runb  &u  bem  neuen  Raufen  au«;  auf 
btefen  fommt  nun  ber  beiseite  gelegte flntfceil;  bie  anbere  Hälfte  ber  »ärmeren 
Sage  wirb  nun  ebenfalls  bei  Seite  gelegt,  bie  untere  falte  Sage  bann  auf  ben 
neuen  Raufen  gebraut  unb  hierauf  jene  barüber  gelegt.  £)abur$,  bafl  ber 
üHaljer  bie  wärmere  Sage  ber  Raufen  ^ö^er  ober  weniger  fyoer;  wirft,  vermag  er 
eine  ftärfere  ober  weniger  jtarfe  2lbfür;lung  berfelben  }u  erreichen,  ie  na$bem 
bie*  erforberli^. 

@t  ifl  fcr;r  barauf  gu  fer/en,  bajj  bie  untere  <5$i$t  bet  alten  Raufen« 
rein  weggenommen  werbe,  bamit  nicr/t  in  bem  (Stange,  welcher  entfielt,  inbem 
man,  bortyreitenb,  einen  Streifen  bc*  alten  Raufen«  neben  ft$  gu  einem  Strei« 
fen  bet  neuen  $aufen*  bilbet,  gu  biet  Äörner  jertreten  werben.  Solche  j«r- 
tretene  Äorner  faimmeln  unb  trerberben.  2)er  JReinli^fcit  falber  $ie&t  ber 
TOalger  beim  ffienben  giljföu&e,  ober  S^ulje  au«  Äautföuef  ober  |>öl$ernc 
€>$ur;e  mit  giljfo&len  über. 

3|*  bei  Raufen  gewenbet,  fo  werben  alle  »erffreuten  Äörner  foTgfältig  an« 
gefegt,  bie  Oberfläche  unb  bie  Seiten  be*  Raufend  geebnet  unb  jwar  fo,  bafj  ber 
Raufen  am  ftanbe  etwa*  $5(>er  ifl  alt  in  ber  Witte. 

SBie  fod)  man  bie  Temperatur  im  Raufen  fteigen  laffen  bürfe,  wie  oft 
alfo  ber  Raufen  uuijulegen  fei,  barüber  flnb  bie  Weinungen  geteilt.  (Einige 
behaupten,  bafj  man  bie  Temperatur  fortwäfjrenb  möglidjjt  niebrig  ju  galten 
tjabe,  unb  bajj  ber  Waljer  am  beften  arbeite,  welker  in  ber  längften  3e^  bie 
Äeime  bie  gehörige  Sänge  erreichen  laffe;  anbere  fageu,  man  muffe  wenigjient 
in  einer  gewiffen  Verlobe  bet  Äeiment  bie  Temperatur  in  bem  Raufen  etwa« 
tyb^er  werben  laffen. 

3n  bem  golgenben  foß  nun  junäcfyjt  bat  in  Saiern  unb  SBürtembcrg  faft 
allgemein  übliche  Waljungtberfdtyren  fpecieü  betrieben  werben,  wobei  fleb  paf* 
fenbe  ©elegenbeit  finbet,  nod)  manche*  allgemein  ©ultige  gu  erwähnen. 

Auf  bie  forgfältigfi  gereinigte  9Ba$ttenne  wirb  bat  eingeweihte  betreibe, 
ie  na$bem  bat  Socal  wärmer  ober  fälter,  troäener  ober  feu^ter,  bat  (Setreibe 
raeljr  ober  weniger  erweist  ift,  gu  einem  4  bit  5  %oü  tyo&en  Raufen  ober  einem 
Seete  ausgebreitet,  unb  in  biefem,  ie  nacr)bem  et  fctjnetler  ober  langfamer  ab« 
trotfnet,  ade  5  bit  8  Stunben,  ober  fo  oft  gewanbt,  alt  bie  Oberfläche  abge* 
trodnet  erföeint  Man  legt  Dabei  ben  Manb  bet  Raufen«  ein  wenig  ^ö^er  alt 
bie  Witte,  weil  bat  (Betreibe  am  Manbe  ftbneüer  abtroef net. 

$iet  SBenben,  in  SSaiern  ffiibbem  genannt,  gef$ie$t  mit  einer  leisten 
flauen  S^aufel  in  jwei  Stilen,  fo  lab  bie  obere  abgetroefnetere  Sfycfyt  na* 
unten,  bie  untere  feuchtere  ©$i#t  aber  na$  oben  in  bem  neuen  Raufen  ju 
liegen  fommt. 

ftad?  5*  bit  6maligem  SSenben  werben  bie  Körner  fefcon  anfangen  }u  fei« 
men,  fielen,  fpifcen  ober  pufcen,  wie  et  bie  Trauer  nennen.  2)at  SBenben 
wirb  nun  fo  lange  fortgefefrt,  bit  ft$  bie  (Sntwicfclung  ber  ffiurjelfeime  in 
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bem  gangen  Raufen  glei^m&|ig  »erbreitet  (?at  unb  fo  weit  »orgeföritten  ift, 
ba§  gwei  bit  brei  SBürgeld&en  an  jebem  Äorne  jiAtbar  flnb,  bie  fteime  gabeln. 
33t«  r>tctl>er  fud?t  man  ifbe  (Srböbung  ber  iemperatur  im  Raufen  gu  »ermciben, 
bon  nun  an  mujj  biefelbe  aber,  bur$  Sr^c^un^  bur#  ba$  fogenanntc  Qu* 
fammenfcfcen  be*  Raufen«,  bte  gu  einem  gewtjfen  ©rabe  geflci^crt  »erben, 
Der  Raufen,  weiter  biergu  beim  legten  SBenben  auf  9  bi«  12  3ofl  $b\)t  gu« 
fammengefefet  würbe,  bleibt  fo  lange  liegen,  bi*  er  bur$  ben  lebhafter  eintre« 
tenben  Äeimungäprocejj  bte  Temperatur  »on  17  bift  20°  91.  gereift  bat.  S)ur$ 
biefc  ßrwarmung  fangt  ber  Raufen  an  glei<bfam  gu  fct)wifeen,  inbcm  feine  obere 
Sage  burdj  bie  Hirtbünftung  ber  unteren  ober  mittleren  gang  burd&nafjt  wirb. 

S)er  SRalget  bat  barauf  gu  aiten,  ba&  biefer  fogenannte  6<bwei{3  in 
binretebenbem  ©rabe  erfolge,  bie  Temperatur  aber  ni$t  t)ö^er  al4  o^ngefa^r 
20  bi*  22°  9t.  fleige  unb  fämmtU^e  Corner  na*  unb  na<b  gu  ber  Hu*bün* 
jtung  gelangen.  $uf  bie  Herbeiführung  unb  Leitung  biefer  9u*bfinftung  wirb 
ein  befonberer  SBerty  gelegt,  weil  ba$  3Äalg  bura)  biefelbe  oiel  oon  feinem  tau* 
t)cn  unangenehmen  $flangengefa>ma<fe  berliert  unb  fabig  werben  foO,  ein  weit 
feiner  fdjmecfenbe*  ©ier  gu  liefern. 

£)er  Raufen  mufj  na$  (Srlangung  ber  erwähnten  Temperatur  auf*  9teue 
gewanbt  unb  umgefefct  werben,  wa*  jefct  aber  ni$t  in  gwei,  fonbem  in  brei 
Stilen  gef$ie$t,  wobei  iebedmal  bie  obere  unb  untere  tattere  €$i$t  in  bie 
Witte,  bie  mittlere  ober  märmfte  aber  untenan  unb  an  bie  Oberfläche  be* 
neuen  Raufen«  gu  liegen  fommt. 

$ie*  m5gli<bjt  ooüjiänbig  gu  erreichen,  erforbert,  wie  f$on  gefagt,  eine 
gewiffe  ®ef<$i<fli$feit  in  bem  2Benben,  bie  nur  bur$  Uebung  erlangt  werben 
fann  unb  wefentii$  bagu  beiträgt,  ein  gtei$gewa$fene*  ÜRalg  gu  ergielen. 

SRacb  bem  abermaligen  Eintritt  be*  ©djweijje«,  ber  in  ber  fRegel  na$ 
8  bi«  10  ©tunben  ftatt  t;aben  fofl,  wirb  ber  Raufen  gum  gweitenmal  auf  bie 
angegebene  ffieife  umgefefet,  wobei  man,  wie  bat  erjtemal,  barauf  gu  a$ten 
bat,  bafj  bei  bem  nötigen  3^tr)ei(en  ober  Sprengen  ber  mittleren  @$i$t  bie 
Corner  nidjt  gu  fer)r  abgefüllt  werben,  weil  it)re  Äeime  babur$  lei^t  weiten 
unb  bann  ni$t  weiter  fortwaren. 

(Sbenfo  ijt  auf  bie  Äeinbaltung  be*  gwif$en  bem  alten  unb  neuen  Raufen 
gebilbeten  ©ange*  ober  3wtfd)enraume*  au*  ben  f$on  angeführten  ©runben 
jtet*  gu  adjjten.  gerner  ijt  bie  Temperatur  be*  Raufen«  jtet*  mit  Sorgfalt  gu 
prüfen,  weil  au$  bur$  eine  gu  gro§e  Srbtyung  augenbli<fti$  ein  SBeltwerben 
ober  SCbflerben  ber  Äeime  erfolgt,  ©eübte  ÜRalger  erfennen  ben  Sortgang 
ber  STOalgung  an  ber  Stenge  unb  ©räfje  ber  Schweißtropfen,  welche  ji<b  an 
eine  auf  ben  ÜWalgbaufen  gelegte  @$aufel  anfefcen.  Sei  ber  ©eaebtung  ber 
Temperatur  mittelft  be«  I^ermometcr«  muß  man  barna$  fe^en^  ba§  (?$  beffen 
Äugel  in  ber  w&rmfien  Sage  be*  SRalgbaufen*  befinbe,  wel$e  2  bi«  3  3oU 
unter  ber  Dberftä^e  fein  wirb. 

ffienn  ber  Raufen  auf  bie  angegebene  Keife  gum  brittenmal  umgearNU 
tet  werben  mufj,  foQen  bie  ftarf  in  einanber  geworfenen  SBurgeUeime  ber  ©er« 
ttentbrner  bie  S&nge  eine«  f$wa$en  falben  3oQe<  erreicht  tyabcn,  unb  ber 
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©lattfeim  faum  bit  gut  Witte  bet  tfornet  oorgefgritten  fein.  Sei  bem  SBei* 
gen  bürfeti  bie  SBurgelteime  nigt  gang  bie  angegebene  Sänge  erreichen  unb  ber 
©lattfeim,  welger,  tote  oben  erwähnt,  bei  biefem  betreibe  an  berfelben  Stelle 
^ et t?or tritt  wo  bie  SBürjelgen  gum  Sorfgein  fommen,  aber  etwa*  fpater  faum 
t>on  biefen  gu  unterfgeiben  fein. 

Diefet  fgmägete  ffiagfen  bei  ®eigent  bewirft  man  bürg  flache*  3ufam* 
menfefcen  bet  $aufent  unb  öftere«  ober  frühere*  SBenben. 

93eim  werten  Umfefeen  wirb  ber  Raufen  um  2  bit  S  3oü  bünner  gelegt, 
autgegogen,  bamit  er  ftgnigt  weiter  erwarme  unb  bie  nog  nigt  tyinretgenb 
gewagfenen  Äörner  3«t  behalten,  »oüfommener  autgufeimen. 

liefet  Slutgte^en  bet  ÜJtalgtyaufent  wirb,  je  nagbem  man  I&nger  ober  für« 
ger  gewagfenet  OTalg  tyaben  will,  2*  bit  3mal  wieber^olt,  wobei  man  aber  bar« 
auf  agtet,  bafc  jig  ber  Raufen  nigt  ftärter  erwärme. 

SBurbe  H*  ©etreibe  nigt  tynreigenb  erweist,  ober  troefnete  ber  Wal)' 
Raufen  fgnell  ab,  fo  fommt  et  mitunter  »or,  bajj  ha^  ffiagfen  ber  Äörner  aut 
Wangel  an  geugtigfeit  jtotft.  3n  einem  folgen  BfcHt  roufj  man  ben  Raufen, 
t>or  bem  Umfefeen,  mit  SBajfer  anfeuchten,  am  beften  mit  einer  ©iejjfanne.  SRan 
barf  aber  bagu  fein  faltet  SBaffer  unb  auf  einmal  nigt  gu  Diel  SBaffer  anwen« 
ben,  bejfer  ijt  et,  bat  Ueberfyrengen  t>or  fcem  nagfolgenben  Umfefeen  gu  wieber« 
tyoten.  ^ag  biefem  Hnfeugten  bet  bälget  $at  man  bie  Semperatur  bet  £au» 
fent  genau  gu  beagten,  weil  fig  biefe  baburg  oft  fe&r  fgnell  erty6$t.  Wan 
will  in  Saiern  bie  Semertung  geinagt  fcaben,  baf?  folg  geneset  SRalj  ein  we- 
niger feinet  Sier  liefere  unb  toermetbet  ba^er  bat  SBeforengen  fo  Die!  alt 
mJglig. 

Ob  man  bat  SWalg  lang  ober  furg  wagfen  laffen  foße,  barüber  flnb  bie 
Änftgten  ber  Trauer  oerfgieben.  Die  (Jrfafyrung  geigt,  bafc  aut  einem  lang« 
gewagfenen  SWalge  leigter  ein  fyetiet  glängenbet,  blanfet  ©ier,  aut  einem  fürger 
gewagfenen  aber  ein  ge^atttoUeret  9ier  gu  bereiten  i{t.  ©erjte  oon  fgwerem 
©oben,  frifger  Düngung,  überhaupt  bietyülftge  unb  fleberreige  ©erjte  (afst  man 
ubrigent  jtärter  wagfen,  alt  mefclreige,  feinfcülfige. 

Den  guten  Sortgang  einer  IDlalgung  erfennt  man  an  nagfolgenben 
3eigen: 

1)  wenn  bie  ftarbe  ber  Äörner  untoeränbett  bleibt; 

2)  wenn  ade  Corner  gleigmägig  feimen; 

3)  wenn  jig  ein  angenehmer  erfrifgenber  ©erug  aut  bem  Walg^aufen  ent* 
witfelt; 

4)  wenn  bie  Äeime  regt  frifg,  nigt  matt  ober  weit  erfgeinen,  fig  ftarf 
frümmen  unb  eine  große  Neigung  gum  3netnanbergreifen  ober  haften 
geigetu 

Sit  ßeigen  ber  ^inreigenben  Äeimung  flnb  angune^men: 
1)  wenn  bie  ffiurgelfeime  bei  ber  ©erfte  lx/8  bit  172mal  fo  lang  alt  bat 
Äorn  felbft  gewagfen  ffnb;  beim  ffleigen  foüen  bie  Äeime  nigt  gang  bie 
angegebene  Sänge  erreigen; 
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2)  wenn  ber  fclattfeim  ober  @ra*feim  bei  ber  ©erfte  unter  ber  #ülfe  t>ott* 
foinmen  bie£älfte  be«Äorn*  erreicht  $at;  beim  ©eigen  mug  biefer  taum 
oon  ben  2Burgelfcimen  gu  unterteilen  fein; 

3)  wenn  bie  träftigen  ©urgelfeime  fo  fiart  an  einanber  haften,  bag  bie  mit 
ben  gingern  aufgehobenen  Körner  fa|t  4*  biä  8ma(  fo  Diel  uad)  ji<j&  gic* 
fcen;  beim  Seiten  ift  bie«  weniger  ber  gafl,  a(4  bei  ber  ©erfte; 

4)  wenn  fidj  ba*  TOatj  re$t  wollig  ober  filgig  angreift; 

5)  wenn  bie  Körner  füg  unb  nidjt  me$r  mehlig  f^meefen. 

©obalb  biefe  3«$*n  ber  fertigen  Walgung  oor^anben  ftnb,  mug  ba* 
Walg,  gur  Unterbrechung  be*  »eiteren  Keimen«,  in  einem  luftigen  ßoeale  büiui 
ausgebreitet  ober  auf  bie  Starre  gebraut  ©erben,  wo  im  erjien  gafle  bat  Kei» 
men  bur$  Seqninberung  ber  Semperatur  unb  ftbtroänen,  beim  Darren  aber 
tur$  Hbtrocfnen  allein  aufhört,    (©ietye  unten  6eitc  62.) 

Da«  (Sigent^umlid^e  bei  betriebenen  baieriföen  Walgoerfafcren*  ift  ba« 
6teigenlaffen  ber  Temperatur  in  bem  Walg&aufen,  in  einer  gewiffen  $eriobe 
beä  Keimproceffeä,  bi*  gum  Eintreten  bet  ©$weige*.  Wan  fcält  ben  ©cfcwetg, 
wie  gefagt,  gur  ffirgielung  eine«  feinen,  fi$  leicht  flärenben  Eiere*  für  notfc* 
wenbig.  Dag  ni$t  überall,  in  aßen  eingeigten,  auf  gang  gleite  SBeife  ge- 
arbeitet wirb,  t>crftcl?t  fid^  ton  felbfi.  Wan$e  Walger  laffen  bie  Temperatur 
in  bem  9Ralgr)aufcn  auf  $öd)ften*  18»  9ff.  foinmen,  wä^renb  anbere,  mit  20 
bi*  22«M.  nodj>  nid^t  gufrieben,  bie  Temperatur  auf  24  bis  26°Ä.  fteigen  laffen. 
einige  begnügen  pcfc  mit  gwetmaligem  ©cfcweige,  anbere  lajfen  öfter  fdjwifcen. 

Sie  oft  überhaupt  ber  Walg&aufen  umzulegen  ift,  lägt  ft$  ni$t  genau 
na$  3^l;lcn  angeben,  je  öfter  e«  geföietyt,  befto  nieberer  bleibt  bie  Semperatur, 
befto  langfamer  »erlauft  ber  Kelmproceg,  ein  befto  gleichförmiger  gewadbfene* 
Walg  refultirt. 

2lu$  bie  #ö&e  be*  SBeete«,  be«  Walgt)aufen*,  ^at  hierauf  großen  ftinflug; 
je  niebriger  ber  Raufen  geführt  wirb,  befto  beträchtliche*  ift  bie  abfü^lenbe 
ffiirfung  ber  Suft  unb  ber  Senne,  befto  weniger  fann  fidj  bie  Temperatur  in 
bem  Raufen  ergeben.  9Wan  barf  im  allgemeinen  wo^J  fagen,  bag  berjenige 
Walger  am  beften  arbeitet,  toeldjer  am  langfamften  bie  Keime  bie  erforberli$e 
Sänge  erregen  lagt.  SBei  wärmerer  Witterung,  &öt)erer  lemperatur  ber  Walg* 
tenne,  ift  ber  Raufen  niebriger  gu  führen  unb  häufiger  umgulegen ;  bei  faltetet 
SBitterung,  nieberer  Temperatur,  mug  gu  beträchtlicher  2lbfü$lung  bur#  työ^ere 
Raufen  ober  SBeete  unb  weniger  t)äufige«  Umlegen  vorgebeugt  »erben.  3n  ber 
Hegel  wirb  bä«  Walg  na$  bem  betriebenen  »erfahren  in  7  bi*  10  lagen 
auf  ber  Walgreune  fertig  gemalt. 

Die  geeigneten  3a&re*geitcn  gum  Walgen  ftnb  ber#erbft  unb  ba«grü$» 
iatyr,  weil  bann  bie  Temperatur  bie  geeignetfte.  Sei  groger  #ifee  unb  grogcr 
Kälte  lägt  fid?  nur  bann  ein  gute«  Walg  ergielen,  wenn  bie  2Ba$«tenne  t>on 
ber  grogen  £ifce  unb  Kälte  ni$t  etr)eblic^  beeinftogt  wirb. 

3n  (Jnglanb,  wo  ber  23rauer  nic^t  bie  @erfte,  fonbern  ba*  fertige  Walg 
tauft,  too  nämli^  bie  Bereitung  bc«  Walge«  nic^t  in  ben  Brauereien,  fonbern 
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in  bef enteren,  oft  grogartigen  Anlagen  jrattftnbet,  erhalt  man  in  atkn  *Perio* 
ben  be«  Heimproceffe«  bie  Temperatur  in  bem  SRalgljaufen  niebrig.  Die  ge* 
meiste  nnb  nachgeweißte  ©erfte  fomnit  auf  bie  SWalgtenne  in  einen  Raufen 
oon  etwa  9  3oU  $ö^  ***  wieber^olt  umgeflogen  wirb,  bi«  bie  Heime  $cn>or» 
brechen,  bi«  bie  Hörner  fielen.  Bon  ba  an  nimmt  man  ba«  Umlegen  unb 
$u«gie$en  be«  Raufen«  fo  oft  »or,  baß  bie  Temperatur  121/»°W.  (60°  g.)  ntyt 
ober  bo$  nic^t  Diel  überjteigt,  wobei  bie  Heime  o^ngefätyr  in  14  bi«  15  Sagen 
bie  nötige  Sänge  erreichen. 

Ungwedmäßig  iji  e«,  fo  gu  arbeiten,  wie  e«  im  allgemeinen  in  Belgien 
no$  jefet  geföiefct  unb  früher  in  ftorbbeutfdjlanb  gef$a$,  nämlicfc  bie  geweifte 
©erjte  auf  bie  SRalgtenne  in  einen  großen,  oft  über  2  guß  r/ofccn  Raufen  gu 
bringen,  tiefen  bi«  gum  eintritt  be«  Heimprocejfe«  liegen  gu  lafjen  unb  bann 
erjt,  um  gu  beträchtliche  Erwärmung  gu  »erbäten,  umgulegen  unb  autgugie^en, 
ba«  t;eigt  niebriger  gu  fefcen.  Unmöglich  fann  auf  biefe  ffiöeife  ber  Heimproceß 
in  aßen  Hörnern  gleichförmig  eingeleitet  werben  unb  bie  unten  in  bem  großen 
Raufen  liegenben  Hörner  erweisen  gu  fel?r,  geigen  ba^er  alle  Äacbtyeile  gu  jtar» 
ten  fcinweißen«.  2öiü  man  au$  Anfang«,  um  ba«  Eintreten  be«  Heimen«  gu 
beföleunigen,  ben  9Walg$aufen  &ö$er  führen,  ein  öftere«  Umfefcaufeln  be«  Rau- 
fen« ijt  burebau«  erforberliß,  bamit  ade  Hörner  ben  gleiten  Grab  oon  Öeudj- 
tigfeit  erhalten.  SRan  muß  baran  benten,  baß  Anfang«,  t»or  bem  eintreten  be« 
Heimprocejfe«  in  bem  Raufen,  ein  Ka$weic$en  jtattfinbet  X>a$  bie,  ben  Hörnern 
antyängenbe  geudjtigfeit  aufgefogen  wirb.  $u«  biefem  ©runbe  barf  eben  in  ber 
SBeidje  eine  oöüige  Aufbringung  ber  Hörner  mit  SBaffcr  niefct  ftattftnben. 

3n  Söwen  (Souoain)  in  Belgien,  »o  man  ein  beliebte«  iffieißbiet  braut 
breitet  man  ba«  SRalg,  na$bem  bie  Heime  fo  weit  gewacfcfen  ffnb,  baß  fte  an« 
fangen  ft$  gu  träufeln,  gu  einer  bünnen  @$i$t  auf  ber  üMgtenne  au«,  welche 
man  alle  24  ©tunben  nur  einmal  ober  gwcimal  oorfi$tig  wenbet,  nid^t  um« 
f^aufelt.  Die  Heime  ftlgen  ft<&  babei  in  einanber  unb  e«  entfielt  ein  gufam> 
men^ängenber  fflafen.  $aben  bie  Heime  bie  getyöqjp  Sänge  erregt,  fo  trennt 
man  bie  Hörner  wieber  fo  fcottjiänbig  al«  mögli$  oon  einanber,  mit  £ülfe  von 
©<r)aufel  unb  #arte.  Sei  un«  operirt  man  in  ben  Branntweinbrennereien  auf 
gleiche  SBeife  gur  Bereitung  be«  fogenannten  gilgmalge«.  Störe  nid?t  ba«  ®nt* 
wirren  ber  ftlgigen  Waffe  eine  mu^fame  Arbeit,  fo  oerbiente  ba«  ©erfahren  bie 
Bcadbtung  ber  Brauer,  benn  e«  ift  möglich,  na$  bemfelben  oljne  oiel  Arbeit  ein 
rec^t  gleichmäßig  gemaßfene«  ÜRalg  gu  erhalten. 

Balling  giebt  an,  baß  ein  bö&miföer  Brauer,  SBifßin,  ber  fer>r  wo§l* 
fämecfenbe  unb  ft#  fäneü  llärenbe  Biere  braue,  unb  babei  eine  eigene,  fe$r 
confiftente  Dbertyefe,  fogenannte  geronnene  $efe  gewinne,  ben  ©rab  be«  Hei* 
men«  niemal«  na$  ber  Sänge  ber  ffiurgelfeime,  fonbern  ftet«  nad)  ber  <£nt* 
wicfelung  be«  Blattteime«  beurteile,  unb  baß  er  biefen  bi«  an«  ffinbe  ber  Hör* 
ner  warfen  laffe.  Der  Heimproceß  wirb  oon  tym  in  fyofyen  Beeten  bei  niebri* 
ger  Temperatur  geleitet. 

Sang  geworfene«  2Ralg  ift  na$  bem  Irocfnen  unb  Danen  immer  fefyr 
locfer,  porö«,  weil  eben  viel  ©ubjtang  au«  bem  ÜRe^ltörper  gur  Btlbung  ber 
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Äeime  oetwanbt  wirb;  c«  »erarbeitet  fi$  fol$e*  OTalj  au#,  eben  wegen  feiner 
loderen  ©eföaffen^eir,  bei  bem  OTeifd)procefl[e  fetyr  gut  unb  liefert  na*  allen 
(Erfahrungen  eine  fe$r  Kare  ffiütje  unb  ein  fi<r)  leiert  unb  föneU  ftärente* 
Sier,  aber  ber  öerluft  an  n urbarer  ©ubftanj  ijt,  wie  fd?on  früher  gefagt,  bei 
ber  Sr$iehing  eine«  folgen  üRalje*  beträ<btli$. 

SDie  d&emiföen  Seränberungen,  weltfce  ba*  (Betreibe  bur<$  bat  tfeimen  er* 
leibet,  »erben  fpater  auäfüfyrlidjer  befproetyen  »erben.  flu«  bem  Äleber  ent* 
flehen  lotli$e  ^roteinfubjtanjen ,  namentlich  Diajta*.  ©tarfemebl  wirb  in 
(Summt  (Dertringummi)  unb  anbere  Itelidje  Stoffe  »erwanbelt  unb  2RÜdj>* 
faure  wirb  gebilbet.  (Sin  Xr)ett  ber  entjtanbenen  Umwanblungtyrobucte  bient 
gur  IRa^rung  be*  ftcb  entwicfelnben  Äeime«,  roirb  alfo  jur  6ub|tan$  ber  Star» 
gelteime  unb  be*  2)lattteime*  oer6rau$t,  bie  ntct>td  [Ru&bareä  in  ba6  3Mer  lie» 
fern.  2>a*  gange  ©efüge  ber  Äörner  wirb  lotferer,  fo  bafc  jtcr)  biefelben,  ge* 
troefnet,  gwifer/en  ben  gingern  gerreiben  laffen. 

Der  ©ewi<$t*oerluji,  welken  bie  ©erjte  bei  bem  Äeimen  erleibet  fommt 
auf  (Rechnung  be«  Äotytenjtojf«,  ber  buret;  ben  Sauerstoff  ber  Suft  in  Äofclen« 
faure  »erwanbelt  roirb.  11  SJol.  geweifte  Oerjte  geben  13  Sol.  grüne«  9tta(§ 
(fcabieb). 


3.    Da§  Stocfnen  unb  Darren  beS  flttalje«. 


6obalb  bie  tfeime  be«  9Ral$e«  auf  ber  3Ba$*tenne  bie  gehörige  Sänge 
erreicht  $aben,  mufj,  wie  oben  gefagt,  ber  fteimprocejj  unterbrochen  werben. 
Äann  e«  gef($e$en,  fo  fommt  ba«  grüne  2Ratj  —  fo  nennt  man  ba*  frifebe, 
feuchte  9Ral$  —  auf  einen  luftigen  Sobcn  ober  in  ein  anbere«  luftige«  Socal 
ben  S$wel<$boben  ober^pelfboben,  bie  Schweife,  um  t)teir  abgufd&wel« 
eben  ober  abjuwelfen,  ba*  ^eifjt  mefpr  ober  weniger  abjutroefnen.  Da§  ber 
Xranäport  auf  bie  Schweife  bequem,  j.  93.  bura)  einen  9tofjug  gu  bewerfjtefli* 
gen  fein  mufj,  berjtetyt  ftdb  oon  felbft. 

Um  ben  nötigen  Suftgug  gu  bewirten,  mufi  bie  Schweife  nafye  über  bem 
©oben  3ugöjfnungen  traben,  bie  mit  SDrar)tgittetn  oerfe^en  ftnb,  um  bie  $f>iere, 
namentlich  bie  $ögel  abgu^alten,  unb  bie  mit  Etappen  ober  Säben  oerföloffen 
werben  tonnen.  Der  gldd^entaum  muß  fo  groß  fein,  baß  ba*  Walg  nur  2 
bis  3  3<>fl  t>oct)  barauf  gu  liegen  fommt.  3e  nacr)bem  ba«  SBetter  troefener 
ober  feuchter,  ba«  Socal  luftiger  ober  weniger  luftig  ijt  wirb  ba*  üRalg  ta^licb 
4  bi*  8mal  gemenbet,  wobei  man  etwa  »or^anbene  klumpen  bur$  bie  ©c^au* 
fei  oodfianbig  au«einanber  gu  bringen  fuebt. 

gür  manche  Wirten  oon  SBier  wirb  ba*  SWalg  in  nur  getroef  netem  3«ftonbe, 
a(*  fogenannte*  fiuftmalg  angewanbt,  für  bie  meifien  Siere  inbefj  wirb  M 
SWalg  bor&er  nodj  einem  Möftyroceffe,  bem  Darren  unterworfen,  unb  al*  Darr* 
malg  oerwanbt. 
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Mut  bei  fe$r  günftigcr  Witterung  ift  et  moglid)  bat  TOat^  auf  bem  ©^welty 
boben  ööllig  Xuftitocfcn  ju  machen,  o&ne  tag  et  leitet,  et  muß  bann  fe&r  Dünn 
ausbreitet  unb  tyaufig  gewanbt  »erben.  3n  ber  Siegel  bringt  man  bet&alb 
bat  ÜRal$,  aud?  wenn  et  ßuftmalj  wetten  foü,  nacktem  et  abgeweift,  no$  fo 
lange  auf  tie  fcr)wa$  gezeigte  Saue,  bit  f\$  bic  Äeime  turd^  {Reiben  um  ben 
hörnern  ttennen  laffen. 

Da«  jum  Danen  befiimtnte  2Ral$  bleibt  ebenfalls  fo  lange  auf  ber  ©djwclfe 
bit  et  möglictyft  abgetroefnet  ift,  wenn  et  bie  Sortierung  unb  ©efdjaffentyeit  bet 
ßoealt  juläjjt.  2Ran  erfpart  taturd)  an  Brennmaterial  unb  erhält  beim  Darren 
letzter  ein  gute«  Danmal).  3ft  aber  bie  Witterung  feucht  unb  bie  ©cfcwelfe 
ni$t  geräumig  genug,  fo  fann  bat  3Kalg  auf  bcrfelben  au§erorbentli$  leiben, 
bumpftg  unb  fcbimmelig  »erben.  Ct  ift  bann  jebenfallt  weit  beffer,  bat  ÜRalg 
möglich  jt  balb,  fogar  unmittelbar  oon  ber  2Ba$ttenne,  nadjbem  man  et,  wenn 
et  angebt,  $ier  rect)t  bünn  autgebreitet  einige  3*it  pro  Hbwelfcn  fjat  liegen 
laffen,  auf  bie  Darre  gu  bringen. 

OTan  fyat  au<$  befonbere  $orri<$tungen  eonftruirt  für  bie  Bereitung  bon 
ßuftmalj,  überhaupt  jum  Xrocfncn  bot  2Ral$et  »or  btm  Darren,  bei  benen  bie 
geu^tigfeit  bur$  fünfiüc^en  ßuftjug  ober  burdj  Ventilatoren  aut  bem  SKalje 
entfernt  wirb. 

Sei  weitem  bie  grojjte  TOenge  oon  5Ralj  wirb,  wie  gefagt,  im  gebauten 
3ujtanbe  oerwanbt.  Der  3»*<f  bet  Darren*  ift  ni$t  allein  bie  »oliltänbigere 
Entfernung  ter  geuefctigfeit  aut  bem  SRalje,  fonbern  er  ift  tyauptfäebü*  bie 
Silbung  einet  tööftaromat,  welket  bem  Biere  ben  befannten  eigentümlichen, 
lieblichen  Danmaljgefömacf  erteilt  unb  feine  fcaltbarfeit  er$o$t.  flu$  fann, 
wenn  bat  Darren  bei  fcinrei^enb  $o$er  Temperatur  autgefü^rt  wirb,  babei 
Äöftgummi  entfielen,  wobur$  bat  Bier,  ba  biet  ®ummi  niefct  in  3uäer  über, 
getyt,  fubftanttöfer,  getyaltooüer  wirb. 

9?i$tt  ift  im  Saufe  ber  3«t  mandjfactyer  abgeanbert  worben,  alt  bie  Kon* 
ftruetion  ber  Vorrichtungen  $um  Darren  bet  2Raljet,  ber  SWaljbarren,  unb 
nod>  iefct  pnbet  fl#  gtofje  Serföiebenfceit  ber  Gonfhuction.  ^  6pecieüe 
über  bie  Anlage  ber  Danen  gebort  natürlich  in  bat  Gebiet  ber  te<$niföeu 
Baufunft,  $iet  fonnen  nur  bie  principe,  auf  benen  bie  Einrichtung  ber  ber* 
föiebenen  Arten  »on  Darren  beruht,  erläutert  unb  bie  gorberungen  autgefpro. 
$en  werben,  mel$e  man  an  eine  Dane  gu  ma^en  berechtigt  ift.  Der  Bau* 
tedjnifer  wirb  babur$  befähigt,  bie  Anlage  jwecfmä&ig  $u  machen. 

3cbe  Darre  befielt  aut  einer  gläty,  auf  welche  batüJtalj  ju  liegen  fommt, 
bie  Darrplatte,  unb  einer  #eia»orri$tung,  bur$  welche  bat  auf  bie  platte  ge- 
braute 2flalj  beliebig  ftart  etbtyt  werben  fann,  bie  Darr^eijung,  Darrfeuerung. 
3n  früherer  3eit  war  bie  Darrplatte  eine  gläcfce  oon  biefct  aneinanber 
gelegten,  gut  mit  9Wortel  bereiteten  gliefjen  (S&onplatten,  Äatyln)  ober©tein« 
platten.  3luf  einer  folgen  platte  empfing  natürlich  bat  aufgeföüttcte  ÜJ?al$ 
bie  ffiarme  turd?  bie  unmittelbare  Berührung  mit  ber  ^ei^en  platte.  3cfct  ift 
bie  Danplatte  bur^bro^en,  eine  $ürbe;  flc  befielt  entwebet  aut  ftebartig 
bur^loc^tem  ober  mit  feinen  6$li|jen  oerfe^enem  üRetaüblec^  («piatten^ürben, 
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©lec&barren),  —  in  £oflanb  au$  tvoljl  au«  fein  burcblödjerten  fließen,  — 
ober  au*  jtarfem  Drat>tgeu>ebe,  beffcn  Dra^t  jtvifcfcen  ÜBaljen  breit  gebrüctt  ift, 
ober  au*  aneinanber  geflochtenen  Dratytjtaben  (Dratyttyürbe,  Draljtbarren).  2luf 
einer  folgen  Starre  erhalt  ba*  2Ral$  bie  ÜBärme  üor^üglidt)  von  bem  $inbur$* 
jie^enbcn  feigen  ßuftjlromc.  3e  nacfcbcm  biefer  ^eige  Suftjtrom  bie  unmittel* 
bar  au*  einer  geuerung  fommenbe,  rauct;$altige  geuerluft  ijt,  ober  aber  bur$ 
eine  #ei$vorri<$tung  erwärmte,  reine  ßuft,  untcrfdjeibet  man  biefe  Darren  in 
SRaucfybarren  unb  Suftbarren.  Siegt  bie  Darrplatte  ni$t  t)ori$ontal,  fori» 
bem  bacfyt  fic  jtct*  nadj  jwei  <Seiten  $in  ab,  fo  wirb  bie  Darre  eine  ©attel» 
barrc  genannt. 

gig-  7  i*i%*  *n  e^net  ®^Jöc  ^e  ^infacr)ftc  Brt  von  töaucr/barrcn,  n>ie  fte 
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(jöct;ficn*  nodj  in  einigen  fleinen  älteren  Brauereien  angetroffen  wirb.  Die  Darre 
getyt  burd>  jwei  ©toctwerte,  bießinie  xy  ijt  ber  ©oben,  ti>cldr)er  bie  beibenStoef* 
werte  trennt.  3m  unteren  6toctwerfc  fietyt  ber  £eig?anal  aa,  unten  mit  einer 
töoftfcuerung  verfemen  unb  oben  fiel)  trichterförmig  erweiternb  cc.  3m  oberen 
©toetwerfe  rutyt  bie  Darrplatte  auf  etwa  3  bt*  4  gujj  fcofyem  SWauerwerfe. 
©ie  ijt  von  einem  8  3<>tt  ^ofyen,  gemauerten  SRanbe  etngcfafjt,  bamit  ba*  auf* 
gemattete  ÜRalj  beim  ffienben  nicfyt  fyerabfaüe.  Die  von  ber  geucrung  abgic= 
tyenben  ®afe,  bie  geuerluft,  jteigt  in  bem  (Sanale  auf,  breitet  ji$  in  ber 
trichterförmigen  (Erweiterung  au*  unb  buretybringt  la^  auf  bie  platte  (£ürbe) 
gebraute  SRalg. 

6*  ijt  tlar,  ba§  für  biefe  Darre  ba*  geuer  ein  fer>r  gemäßigte*  fein 
rnufc,  unb  bag  nur  Heizmaterialien  ju  verwenben  jtnb,  welche  unter  ßntwiefe* 
lung  von  möglic^jt  wenig  9iau$  verbrennen,  alfo  g.  33.  re$t  troctene*  fyarteä 
£olj  oberdoaf*.  Srennjtoffe,  welche  unter  gntwicfehmg  von  wibrig  riec^enbem 
iRaudje  verbrennen,  wie  Xorf,  Srauntotyle  unb  ©teinfoljle  jtnb  gan$  au*gef(t;lo(fen. 
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Die,  totyrenb  be«  Dorren«,  befonber«  beim  ffienben  be«  SWalje«,  bur$  bie 
platte  faflenben  ffiurgelfeime  gelangen  t$eil»eife  in*  geuer  unb  entwirf  ein  einen 
fe$r  unangenehmen  brennen  ©eru$,  ber  natürlich  cbenfaü«  in«  SWalj 
geführt  »irb.  Um  gu  bereuten,  bafc  bie  jteime  in«  geuer  fallen,  fann  man  ben 
$eigcanal,  bei  a,  mit  einer,  auf  gügen  fte^enben  platte  bebeefen,  »el$e  guglei* 
ben  aufjteigenben  Suftfhom  bert^eilt,  ba*  Slnfölagen  bejfelben  gegen  bie  Glitte 
ber  Darrplatte  bertyinbert. 

Sine  SRaucfcbarre  afcnlid?er  $trt,  aber  berbeffert,  nauunüid?  in  ©ejug  auf 
bie  geuerung,  jeigt  gtg.  8. 

Rift.  8. 


b  tie  Bauplatte  mit  bem  barauf  liegenden  SWalje, 

cc  bie  2B5nbe,  welche  ben  Jridjter,  eine  umgcfefyrte,  unten  an  ber  @pifee 
abgejlumfcfte  ^tyramibe  bitten. 

äd  Srager  ber  Darrplatte,  bon  ©cfcmiebeeifen. 

e  ein  f leine«  gemauerte«  X)a$,  welche«  bie  geuerung  Dor  bem  hinein* 
fallen  ber  Sfeime  fcbüfct.  9fn  ben  ©eitentoänben,  meldte  bajfelbe  tragen,  ftnb 
Deffnungen  $um  Sntwei^en  ber  geuergafe  »or^anben. 

/bie  geuerung,  bon  welker  ab  bie  geuergafe  ben  SBeg  nehmen,  ben  bie 
«Richtung  ber  Pfeile  angiebt. 

gg  mit  ©fiebern  berfetyene  8&ge  fü*  falte  fiuft  (falte  3&80,  »el^e  fo  in 
ben  SWauermanben  be«  Ofen«  liegen,  bag  fte  neben  ben  Deffnungen  für  bie 
geuergafe  au«münben. 

I.  6 
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Die  ginricbtung  ber  geuerung  macft  ei  mdgli$ .  bei  irgenb  tttd^t  |u  im* 
geeignetem  #ei§materiale  unb  bei  gwetfmafiger  SReguttrung  bei  geueri,  völlig 
rauchfreie  geuergafe  ber  Darrftäty  gugufübren.  flbgefetyen  ba*on,  bog  in  einem 
überwölbten  geuerraume  eine  fetyr  &oüjtänbige  Verbrennung  bei  #eijmateriaU 
ftattfinbet,  werben  bie  geuergafe  bur$  bie  Deffnung  in  ber  Ueberwolbung  ge« 
bringt  wai  eine  innige  Vermifdfrung  bei  Staube*  mit  ber  Suft  unb ,  in  golge 
ba&on,  eine  fe$r  »oüjtanbige  Verbrennung  bei  iRau^ei  na*  ft$  giebt.  Die 
legten  Hntyeüe  ber  $robucte  unDoQftanbiger  Verbrennung  tonnen  f$tie§li$  ber 
»oüjtanbigen  Verbrennung  ni$t  entgegen,  wenn  fie,  beim  fluitritt  aui  bem 
überbauten  Waume  e  mit  einer  paffenben  SWenge  frifdjer  fiuft  ber  falten  3«ge  g 
gufammentreffen. 

Die  falten  3üge  ermöglidjen,  »ie  leufct  eingufefccn,  bie  JRegulirung  ber 
Semperatur,  inbem  man  burdj  bkfelben  bie  fceijje  geuerluft  mit  metyr  ober  we» 
niger  falter  fiuft  &ermif<ben  fann.  D^ngea^tet  bie  fiage  ber  3üge  ber  %xi  ifl, 
bafj  ^ineinfaüenbe  Äeimc  burdjfatlen ,  wirb  ei  bo<$  gwecfmafjig  fein,  fle  gegen 
bai  hineinfallen  ber  teime  gang  gu  fdmfccn  ober  fie  fo  gu  legen,  bafj  über» 
baupt  bie  Äeime  ni$t  hineinfallen  fonnen. 

Die  Umfaffungimauer  ber  Darrplatte  i|t  er^ö^t,  fo  ba§  eine  Äammer  über 
biefer  entfielt,  in  beren  Decfe  fity  bei  flbgug  für  bie  oon  bem  9Walge  aufftei« 
genbe  feuchte  unb  warme  fiuft  bepnbet  gajt  ofcne  fcuinabme  ift  jefct  bei 
ben  Darren  bie  Darrplatte  auf  biefe  2Beife  eingeföloffen. 

Die  in  gig.  9  abgebilbete  Darre  erläutert  bai  ^rineip  ber  fiuftbarren. 


«ig  9. 


Die  fiuft  einer  Kei- 
nen flammet  welche 

jtcb  im  unteren 
©todwerfe  befinbet, 
wirb  burdj  einen 
Ofen  erwärmt,  fteigt 
bur<b  bie  bur$bro» 
ebene  Detfe  in  ben 
iRaum     unter     ber 

DarrpTatte  unb 
bur^bringt  bai  auf 
ber  platte  liegenbe 
«Walg. 

Em  gu§c  bei 
#eigtammer  ange» 
braute  Oeffnungen 
führen  ber#eigfam# 
mer  unb  bem  Ofen 
falte  fiuft  gu,  wie  ei 
nbtbig  ift,  um  eine 
fortwäbrenbe  aufftei- 
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genbe  Strömung  gu  ergeugen.  gelten  biefe  falten  3üg«,  fo  würbe  bie  fiuft 
ber  fceigfauimer,  beim  feigen  bet  Ofen«,  nur  fo  lange  bur$  ba*  9Ralg  $in« 
bur$ge$en,  aU  fle  bur$  bie  Särme  au«gebe$nt  wirb,  bann  würbe  ber  Dur$* 
gug  aufboren. 

Die  falten  3üge  ßnb  mit  S<$iebern  r»erfe$en,  um  ben  fiuftgug,  unb  bamit 
bie  lemperatur  regeln  ju  lönnen.  Oft  finb  bie  S^ieber  burir)  Steine  bertre« 
ten,  mit  benen  man  bie  3üge  me$r  ober  weniger  aufteilt.  Dag  ft*  an  ber 
4>eigtammer  and)  eine  3^ür  befinbet,  um  in  bie  Kammer  gu  bem  Ofen  gelangen 
gu  tonnen,  »erfleht  fi<$  r>on  felbft. 

Sie  Oeffnungen  in  ber  Decf  e  ber  £ei  jtammer,  bur$  wel<$e  bie  tyeige  fiuft 
unter  bie  Darrplatte  tritt,  werben  $or;l,  ba<r)förmig,  mit  Siegeln  gebebt,  um 
ba*  #inabfaflen  ber  ffiurgelfeime  auf  ben  Ofen  gu  t>erbinbern.  <£*  liegt  fe^r 
na$e,  einige  berfelben  mii  f (einen  Kanälen  gu  überbauen,  um  bie  fiuft  me$r 
nad?  ben  Seiten  ber  Darrplatte  gu  leiten.  Diefe  ©anale  fönnen  au«  lofe  gu 
fammengeftetlten,  gebrannten  Steinen  gebilbet  werben. 

9J?an  erfennt  nun  bie  23erfd>iebenr)eit  ber  fiuftbarren  von  ben  $au$barren. 
Sei  biefen  ge$en  bie  feigen,  gasförmigen  93erbrennung*probucte  einer  geuerung, 
bie  geuerluft,  burcr;  ba*  TOalg,  bei  jenen  werben  bie  33erbrennung*probucte  in 
ben  S^ornfiein  geleitet  gie$t  nur  ereifere  Suft  bur$  ba«  ÜRalg.  3ebe*95renn' 
material  ijt  natürlich  in  biefem  gaüe  anwenbbar,  wenn  ber  $eijofen  gehörig 
fcicf;t  unb  gweefmagig  confhruirt  ift 

(5*  if!  f  lar,  bag  bei  ben  9iau$barren  bie,  burcr)  Verbrennen  be*  fceijmate» 
riat*  entwictclte  fflärme  am  oofljianbigfien  gur  ©enufeung  fommt,  weit  rje  alle 
bur$  ba«  SRalg  geführt  wirb.  Eber  ba  man,  wie  f$on  oben  gefagt,  bei  biefen 
Danen  in  Segug  auf  ba«  Heizmaterial  beförantt  ift  unb  e* ,  felbft  bei  33c* 
nufcung  Don  paffenbem  Heizmaterial  nur  bann  mbglicr)  ift,  auf  benfetben  ein 
Darrmalg  bargufteflen ,  ba«  feinen  auffatlenben  gtan(r)gef$ma<f  beftyt,  wenn 
Umftanbe,  weldje  bie  tooUfiänbige  Verbrennung  begünftigen,  gufammentreffen,  fo 
ftnbet  man  fte  jefrt  faft  nur  ba  no$,  wo  man  abjttyU*  bem  Viere  einen  Äau<$» 
gefömacf,  at*  <Sigentyumli$feit,  erteilen  wiQ. 

(Sine  Verbinbung  oon  töaudjbarren  unb  fiuftbarren  trifft  man  inbeg  re$t 
tyäuftg  in  ©aiern,  namentlich  in  großen  Brauereien,  weldje,  natürlich,  groge 
Darren  t/aben.  3e  groger  nämlicr)  bie  Darre  ift,  bejto  weniger  brauet  man 
natürltd}  auf  SMagigung  ber  Temperatur  in  bem  #eigofen  ber  Darre  r)inguwir* 
fen,  befto  lebhafter  barf  bie  Verbrennung  fein.  Sei  lebhafter  Verbrennung 
ftnbet  aber  befanntli*  feine  ober  bo$  nur  eine  geringe  Rau$bilbung  ftatt. 
Weiter  unten  ftnb  Darren  biefer  9rt  befpro^en. 

Sei  ben  iefet  gebrau^licben  fiuftbarren  wirb  bie  unter  ber  Darrplatte  be* 
ftnblicr/e  Suft,  fajt  o&ne  9lu«na&me,  bur*  einen  liegenben  $etgcanal  er^tyt,  ber 
fty  in  SBinbungen  unter  ber  Darrf!&$e  r)ingie^t. 


CS  £><*&  ÄMerbrauen. 

%\$.  10  unb  11  %<Un  eine  5TnP*t  einer  fe$r  einfachen  (ö  confiruirten 


T'arrf, 


Wfr  10- 


3m  unteren  ©toefroerfe  jle^t  bie  8euerun$,  ber  Äamin;  au*  biefer  flei^t 
ber  Maudbcanal  a  auf,  legt  fld>  im  jroeiten  6to<f»erfe,  biefot  über  bem  ©oben 
um,  tritt  unteT  bie  ©arrplatte ,  geljt  unter  biefer  $in,  toie  e*  aud  gi<j.  11 

erfi<r;tlu$  (bb),  unb  mün« 
*,d'  n*  bet,    beim    austritt   au« 

ber  S)arre,  in  ben  6<$om* 
Rein  c.  $)ie  Deffnungen  d 
finb  falte  2uft$üge,  roel$e, 
tt>ie  oben  bef^rod^en,  ben 
fiuftjufl  bewirten  unb  bie 
^He^ulirun^  ber  Sempera, 
tur  ermöglichen.  $)ur$  bie 
Ifyürefann  man  unter  bie 
£)arrplatte  fommen,  um  bi* 
Söurjelteime  ju  entfernen 
unb  ben  Kanal  $u  reinigen, 
berbaju  mitl^ürdjen  ober 
©fiebern  Derfer>en  ijl 

5)er  feittoärt«  in  ben 
auffteigenben  ^eijcanal  a 
einmunbenbe  Kanal  ijl  ein 
*on  ber  geuerung  ber 
©raupfanne  fcerfommcnber 
9tau$canal;  er  bient  baju, 
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bie  von  ber  ^fannenfeuerung  abjie^enbe  geuerluft  jum  feigen  ber  Darre  be* 
gN  12  nufccn   ju    tonnen.      ®e# 

fd)ic&t  Die«,  fo  bleibt  bie 
be  fonbere  Darrfeuerung  ent* 
»efcer  gang  unbenufct  ober 
man  giebt  in  terfelben  nur 
ein  £ülftfeuer. 

SelbjtverjtSnbli$  mu§ 
von  ber  *ßfannenfeuerung 
au$  birect  ein  IWau^canal 
in  ben  Sdjornjtein  führen, 
für  ben  gatt,  ba§  man  be* 
ren  geuerluft  nid)t  jum 
Darren  ver»enbcn  »iö. 
Wffe  bie  verriebenen  (Sanäle  flnb  mit  Schiebern  verfemen,  um  bem  töauc$e 
ben  2Beg  offnen  ober  verfc&liefjen  ju  tonnen. 

Der  (Raum  über  ber  Darrfläcfce  ijt  au$  &ier  in  ber  9)ege(  »ieter  ju  einer 
Kammer  überbaut  mit  einem  flbjuge  für  bie  feuchte  unb  ^eijje  ßuft,  tt>ie  et  h 
gig.  12  jeigt.  Um  bat  flbjiefjen  bet  feuchten  Dunjtet  $u  forbern,  bringt  man 
»oljl  an  allen  vier  Seiten  ber  ffammer,  2  bit  3  §u§  über  ber  Bauplatte,  a$t 
Suftjfuje  an,  bie  na$  Aujjen  in  trompetenförmig  ft$  er»eiternbe  Mooren  aut» 
geijen.  Se$r  }u  empfehlen  ijl  et,  um  ben  3ug  j"  verjtärten,  bie  abgie^eube 
Suft  in  ben,  von  ber  $eigung  ber  Darre  erwärmten  Sd?ernjtein  ju  leiten  ober 
einen  eifernen  Üftau<$caital  in  bem  Hbjuge  in  bie  #o§e  getyen  gu  lafien. 

Sor  ber  Betrachtung  ber  neueren,  vervoütommneteren,  eomplieirteren  Dar* 
ren  mögen  nun  juvjjrbcrft  bie  einzelnen  I^eile  ber  Darre  nä^er  int  Auge  ge* 
fajjt  unb  allgemein  gültige  Angaben  über  bat  SBefentlictye  bei  ber  Anlage  ber 
Darren  genannt  »erben. 

Die  Danflacfce  befielt  bei  ben  iefeigen  Darren,  »ie  fd)ou  gejagt,  enttoeber 
aut  burdjlöcfcertem  üWetallbledje,  Drafctgewebe  ober  aut  Dra&tjtäben  (Seite  63). 
grüner  »aren  bie  Slecfcplatten  fo  fparlidj  burc$löc$ert,  bafj  bie  2Renge  ber  burc$* 
jie^enben  Suft  nur  gering  fein  tonnte,  jumal  ba  jtett  eine  flnjatyl  ber  Söc^er 
bur$  ÜWaljtorner  verjtopft  ijt.  gür  bie,  einft  fe^r  verbreiteten  9tau$barren 
eigneten  ft$'  fo  fparli$  burc$t5$ertc  platten  fe§r  gut,  n?eil  fte  $u  ftarten  Wau$« 
gefcfynacf  bet  üM$ct  vergüteten.  3efet  erhalten  bie  $(e$platten  für  bie  Suft« 
bauen  auf  ben  Quabratjofl  bit  25  Deffnungen  von  Va  bit  1  Cinic  Durfy 
meffer.  Die  2öc$er  bürfen  in  grofer  Qafyl  vor^anben,  aber  ni^t  gu  tveit  fein, 
bamit  jty  bie  9Watjt5rner  ni$t  fejtjtecfen.  Diefe  ver^inbern  fon|t  ben  Suftjug 
unb  »erben  beim  fflenben  abgebrochen. 

Dat  Dur$loc$en  ber  platten  gef$ief)t  mittel)*  einer  Sc^raubcnprejfe.  Die 
JBlecfce  »erben  in  einen  Stammen  gefpannt  unb  mit  biefem,  bur$  eine  Vorrichtung, 
gleichnamig  unter  bie  treffe  gehoben.  Die  ©obenplatte  $at  12  bit  15  Deff< 
nungen  unb  ber  Stempel  eben  fo  viele  Stifte,  fo  bafj  bei  jeber  <ßreffung  12  bit 
15  8öc$er  entjte&en.  —  Hnftatt  ber  runben  2ö$er  ftnbet  man,  »ie  gefagt,  auc$ 
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S^lifce.  Sarrplatten  au«  Äupferble$  {Inb  fe$r  bauer§aft,  aber  tyeuer,  Ufyalb 
i{t  (Sifenble<$  ba«  gewitynli<$e  Material  baju. 

Sie  au«  1  y,  bi«  2  Sinten  jtarten,  neben  einanber  tiegenben  Sra$t{läben 
bejte^enben  Sarrftä^en  gcftatten  ber  ersten  2uft  rei$li$  Sur^gang  unb 
Derbienen  in  Diefer#inftdjt  benSorjug  oor  ben  platten  au«  bur<$lo$tem  3)le<$e. 
Sei  einer  ©tarfe  ber  Srafctjttbe  Don  2  Sinten  unb  einer  (Entfernung  berfelben 
Don  etnanber  Don  lU  Stnie,  beträgt  ber  fflaum  für  ben  Suntyjug  ber  fiuft  1/9 
ber  gangen  Sarrftöc&e  (93  a  Hing). 

Soßen  tiefe  Sra^ttjürben  re$t  faltbar  fein,  fo  muffen  bie  feinen  Srtyte, 
wet*e  bie  {tarieren  Derbinben,  in  biefe  Derfenft  fein,  bamit  fle  nic^t  ^erDorjte&en 
unb  abgeflogen  werben.  Siefe  Serfenfung  be«  feinen  Sra^t«  in  ben  {tarieren 
madjt  aber  fol$e  Würben  fe&r  treuer.  3efct  treten  me$r  unb  mefcr  Würben  au« 
Sra^tgewebe  an  tyre  Stelle*). 

5Du  SDatrflad^e  liegt  auf  {tarfen  eifernen  Stäben  unb  biefe  ru^en  auf  et« 
fernen  ober  gemauerten  Stüfeen,  bamit  man,  o$ne  ©efa$r  bie  Stäche  ju  oerbie* 
gen,  auf  berfelben  um^erge^en  fann,  wie  e«  jum  ffienben  be«  SRalje«  erforbet* 
li#  i{t.  Sie  Sattelbarren  (Seite  64)  ma$t  man  gewö$nll<$  lang  unb  ftymal, 
jebe  9lbba<$ung  etwa  4y8  bi«  5  gug  breit,  fo  bag  e«  ni$t  nfttyig  i{t,  beim 
SBenben  barauf  ju  treten. 

Ser  unter  ber  Sarr{ttd)e  in  ber  Sirmetammer  (Sau  genannt)  Uegenbe 

$ei}canal  (bie  3tau<$rityren)  ijt  bei  ben  fiuftbarren  meinen*  Don  <5ifenble<$  ober 

©ugeifen.    Der  Duerfönitt  $at  bie  gow  eine«  glei$feitigen  Sreiecf«,  wie  e« 

glg.  13.    8^-  13  h*W>  feam^  M«  *ut$  M*  Sarrplatte  faflenben  Äeime 

▲  nid?t  barauf  liegen  bleiben.  Sir  SBeite  be«  Kanal«  mug  ber 
geuerung  ber  Sraupfanne  angesagt  fein ;  in  2Rün$en  betragt  fte 
für  Pfannen  Don  80  bi«  100  berufte  (Simer  ober  40  bi«  60 
preugiföe  Sonnen  (k  100  Duart)  2  bi«  2V,  gug. 
gür  Heinere Neuerungen  mac^t  man  ben#eijcanal  unten  runb,  wie  gig.  14, 
gla,.  14.         gig.  15.     *n  *el^w  Sorm  bie  Anfertigung  au*  93le<$  am  lei$* 

A  j&k       te^eu  ^' 

A  ■«)  ®°  ©telnfo^Ien  al«  fceijmaterial  benufet  wer» 

^^         ^H|     *en'  beren  geuergafe,  wegen  be«  ®e$alt«  an  f$»ef« 

^^  liger  Saure,  balb  jerjtBrenb  auf  Sifenble^  einwir* 

fen,  i{t  man  wo$l  wieber  ju  ben  früher  allgemein  fiblifyn  gemauerten  Kanälen 

§nrü<f  geteert.    Siefe  finb  bann  blerfeittg,  ba^firmig  abgebest,  wie  e«  gig.  15 

Sie  erfte  gorberung,  wel$e  man  an  bie  $eijDorri$tung  ber  Sarre  {teilt, 
ifi,  begreiflid&erweife,  baß  {le  bie  Sarrfi&^e  mbgli^ft  g(ei$ffcmig,  ba«  ^eigt  an 
allen  Stellen  glei$  {tart  er^i^e.  Um  bie«  gu  errei^en,  legt  man  bie  feigen 
Stretfen  be«  Sanal«  entfernter  Don  ber  Sarrplatte ,  al«  bie  weniger  feigen, 
giebt  man  alfo  bem  (Janale  eine  Steigung,  toel$e  augerbem  ben  3ug  beförbert. 


*)  6ie  Werben  unter  anbeten  fefjt  gut  Den  91.  9ftünni^  u.  (So.  in  (5t>emnife 
(Saufen)  geliefert. 
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2lu<$  umfüllt  man  ben  Kanal,  wenn  er  bon  (Sifen,  in  ber  etflen  Stretfe  mit 
f<$le$ten  ffiärmeleitern,  mit  Se^mbefölag  ober  mit,  in  2e$m  gelegten  3iegeln, 
um  t^ier  bie  Xemperatur  gu  mägtgen  unb  bie  3Barme  für  bie  Untere  ©treefe 
aufgufparen.  Denfelben  3»«f  erreicht  man  natürti$  au$  babur<$,  bag  man  bie 
erflc  ©treefe  be«  ©anal«  au«  ©tein,  bie  fpätere  au«  SWetall  [ein  tagt.  Dur<$ 
bie  &a\)i  unb  2ltt  unb  Seife  ber  Seitung  ber  SBinbungen  lägt  ftd)  ebenfaü«  auf 
Oleicbförmigfeit  ber  Temperatur  ber  Darrftä<$e  fcinmirten ;  bie  filteren  2Binbun* 
gen  tonnen  näfyer  aneinanber  a(«  bie  feigeren  gelegt  »erben  (gig.  12). 

Sei  größeren  Darren  tritt  gwetfmägig  ber  von  ber  Darrfeuerung  auf* 
fieigenbe  Waud&canal  in  bie  Witte  ber  2Bärmetammer,  ber  ©au,  legt  fl<$  $ier 
um  unb  gietyt  ji$  in  bierfeitigen  SBinbungen,  um  ben  üRittelpunft  $erum,  unter 
ber  Darrflä<$c  fyin,  wie  e«  gig.  16  geigt. 

Dag  bie  mittleren,  feigeren  SBinbungen  be«  töaucfccanal« ,  »enn  fte  ni$t 
fcic*.  16.  au*  Stein*  fonbern  au«  SWetaü  befielen,  mit  fiefym  unb 

3iegeln  gebebt  fein  muffen,  »erfleht  ftd?  üon  felbjt,  eben 
fo,  bat  bie  Darrfeuerung  im  unteren  Stotfwerte  mitten 
unter  ber  ©au  liegt  unb  bag  bie  abgie^enbe  geuerluft 
ber  Sßfannenfeuerung  in  ben  Sanol  geleitet  »erben  tann. 
3n  2Rün<$en  finbet  man  Darren ,  wo  bie  bon  g»ei 


E 


Pfannen  abge^enbe  geuerluft  in  gmei  Kanälen  in  bie  äWitte  ber  Sau  tritt,  bie 
fty  bann  auf  betriebene  Seife,  aber  in  einanber  entgegengefefcter  Stiftung 
unter  ber  Darrplatte  tyingie^en. 

Sou  groger  2Bi$tigteit  jlnb  für  bie  Suftbarren  bie  falten  Suftgüge.  Dur$ 
biefelben  mtrb,  »ie  f$on  oben  Seite  66  gefagt,  bie  Suftflrbmung  bur$  ba« 
Walg  wanlagt  unb  bie  Äegullrung  btefer  Strömung  unb  ber  Temperatur  er« 
moglity,  wenn  jie,  wie  e«  bei  ieber  gut  eingerichteten  Darre  ber  gafl  ijt,  mit 
©fiebern  r>erfet)en  jinb. 

Seflnben  jl$  bie  falten  3üge  in  ber  llmfaffungämauer  ber  Sau,  über  bem 
Soben,  fo  lägt  man  fte  gwedmägig  au«  türgeren  ober  längeren  ©analen  be* 
flehen,  wel$c  bie  falte  Suft  me^r  ober  weniger  in  bieSWitte  bet  Sau,  bem4>etgs 
canale  gufüfcren.  Sei  ben  neueren  Darren  finbet  ß$  ein  gange*  Softem  *on 
falten  Sügen  in  bem  Soben  ber  ©au  »erfenft  unb  mit  Oeffnungen  gum  flu«« 
treten  ber  falten  Suft  »erfe^en,  unb  e«  liegt  bann  oft  bie  Oeffnung  be«  ©anal«, 
welker  ben  3ügen  bie  falte  Suft  gufufjrt,  im  unteren  Stodwerle,  neben  bet 
6<$fir5ffhung  bet  geuerung,  bamit  $ier  bie  SRegulirung  be«  3utritt«  ber  falten 
Suft  {tattfinben  tann.  Sei  biefet  Einrichtung  begiebt  man  fl$  inbeg  be«  Sor« 
tyeil«,  bur$  bie  falten  3«g*  auf  ®leu$fbrmigfeit  ber  ©r^ifeung  bet  Darrjlä$e 
unb  be«  ffltalge«  ^inwirfen  gu  fbnnen.  Serben  nämli$  ratest  alle  falten  3&g* 
betSau&on  einem  gcmeinf^aftli^en  ©anale  ab  mit  faltet  Suft  betfejen,  fo  tann 
man  ben  feigeren  ©treefen  be«  $eigcanal*  me$r  falte  Suft  gufltyten,  al«  ben 
weniger  feigen. 

gtg.  17  bi«  20  geigt  eine  t>om  ^rofeffor  21  $1  bürg  in  Sraunföwetg  con* 
fcuirte  Darre  (f.  Seite  72  u.  73). 


72  Da«  SBferbrauen. 

5ig.  17  ber  Sanaenburc$f($mtt. 

8ifl.  18  ber  ©runbrijj. 

%i%.  19  ber  Duerburd&fön  Ut  na$  ber  ginie  a?y. 

8i$.  20  ber  Duerburdjrfdjnitt  na$  ber  8ime  op. 

®lei$e  ©Unflaten  für  gleite  SfjeUe. 


«ig.  18. 
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73 

93on  ber  Neuerung 
«  fteigt  Die  ffeuerluft 
bur$  Den  Sana!  6 
in  bie£5$e,  ber  fl<$ 
in  Der  Sauber  Dane 
in  Die  Drei  $orijon» 
taten  Sanale  cc  jer* 
tyeilt.  3eDer  Diefer 
Sanale  cc  ge£t  b\i 
fojt  an*  «nDe  Der 
®a«/  flelgt  Dann  auf 
unb  ge$t  Dann  wie* 
ber,  mit  geringer 
Steigung  über  Den 
unteren  S$eü  De« 
Sanal*  jurücf  in  Den 
Quercanal  d,  au* 
welkem  Der  Wauc$ 
bur$  Den  gutfc*  e 
in  Den  Scfcornfteln  / 
gelangt. 

oo  ftnD  Die  3üge 
für  Die  fafte  Suft. 
6ie  liegen  Derfenft 
in  Dem  $oben  Der 
Sau;  unter  ben#ei$. 
canalen  fehlen  bie 
Decfylatten,  fo  bajj 
^ierbiefalteSuftau«* 
jhömen  fann,  wiec* 
jl$  namentlich  au* 
gig.  20  ergiebt. 

t  finb  bie  eifernen 
Stufen  unb  Jriger 
für  bie  Darrplatte  t. 
p  ifl  ber  flbjug 
für  bie  feu<$te  unb 
fceife  Suft  Don  ber 
Darre. 

Die  #eijcanäle 
jtnb  Don  feuerfejUit 
gebrannten  Steinen, 
weil  bie  Neuerung 
für  Steinfofclen  ein- 


74  £>a§  Stetbrauen. 

gerietet  tfl.  Sie  ruben  auf  jteinernen  Irägem.  Die  unteren  Kanäle  flnb 
»ierfeitig,  feie  oberen  förig  abgebaut  6t  {lebt  natürlich  ntc^td  entgegen,  bie 
ganate  wn  ftifen  |u  nehmen,  bie  unteren  bann  jtoetfmäfjig  Don  ©uj?eifen,xan« 
fang*  mit  fiebm  gebetft,  bie  oberen  bon  Sifenblefy  beibe  breifeitig.  9u$  tonnen 
bie  unteren  Streifen  bon  Stein  unb  bie  oberen  wn  Wetafl  genommen  »erben. 
Sei  Änmenbung  t>on  eifernen  Kanälen  I4§t  man  biefelben  auf  eifemen  Xxä* 
gern  ober  einem  eifernen  Softe  ruben. 

Den  Suftbarren,  bei  benen  bie  Suft  nur  ton  einem,  unmittelbar  unter  ber 
X)arrflä$e  liegenben  9tau$cana(e  erbtyt  »irb,  ben  fogenannten  engtiföen  Dar« 
ren,  ma$t  man  »obl  ben  Sormurf,  bag  ber  babureb  ^erDorgebra^te  Suftjug 
bur<b  bat  SRalj  nur  ein  f<b»a(ber  ift,  »eil  bie  Don  bem  banale  erbifcte  SufU 
faule  nur  geringe  $tye  b<*t,  alfo  ber  Unterföieb  im  ©eroi^te  biefer  feigen  Suft* 
faule  unb  einer  gleich  fjotyen  augeren ,  falten  Suftfäule  nic^t  grog  tft.  liefet 
Unterbiet  bebingt  aber  $ier,  »ie  in  einem  @$ornfieme,  bie  6<bnefligfett  bet 
aufjteigenben  Suftftromt.  ferner  ift  bei  horizontalen  fcetjeanalen  bieörbtyung 
ber  in  bie  Sau  tretenben  falten  Suft  eine  fefyr  unooflfommene,  »eil  tun  bie 
Sanale  ^orijontal  liegen,  bie  Suft  alfo  nur  furge  3eit  mit  tynen  in  ©erübrung 
bleibt.  Snb(i<b  fttibet  bei  einer  folgen  $eigung  ber  @au  eine  innige  3Jer# 
mengung  ber  falten  Suft  mit  ber  »armen  nid?t  ftatt.  ffieniger  trifft  natürlich  bat 
©efagte  bie  lejtbeföriebene  Darre  mit  Doppelten,  übereinander  liegenben  $eij' 
can&len. 

OTan  r;at  betbalb  Darren  conftruirt,  bei  benen  bie  ßrbtyung  ber  Suft 
tiefer  unter  ber  Darrfföge,  in  einem  befonberen  engen  Räume  erfolgt.  St  ift 
bann  möglt<b,  ben  $eijcanal,  ober  bie  fceijröbren,  fo  ju  conftruiren  unb  }u  fiel* 
len,  bag  eine  beffere  »enufcung  i^rer  ©arme  jum  ttrwSrmen  ber  Suft  ßattfin« 
bet,  bag  bie  bur$  bie  falten  Suftjüge  eintretenbe  Suft  beffer  unb  Doüft&nbiger 
babur$  erbtet  »irb.  Die  »ergrögerte  §b\)t  ber  feigen  Suftfäule  füt>rt  bann 
aueb  Serflarfung  bet  Suftjugt  bur$  bat  9tolj  b«bei,  u>at  »enigftent  in  ber 
erften  $eriobe  tu  Darrent,  beim  3luttro<f  nen,  febr  ettt>unfdr>t  tjt.  Sine  Sermin« 
berung  bet  Suftjugt  in  ber  jmeiten  fßeriobe  bet  Darrent,  bem  Stiften,  lagt  fi<b 
bann  leidet  bur<$  bie  S<bieber  an  ben  falten  3ügen  b<rbeiffibren. 

gig.  21  geigt  bie  $eijfammer  einer  na$  biefem  principe  conftruirten 
Suftbarre.  Die  jtammer  A  umfliegt  bie  $eijeinri<btung,  treidle  aut  bem 
Ofen  B  unb  ben  auffteigenben  unb  abjteigenben  Möbren  abede  beftebt.  Die 
jtammer  reicht  bit  in  ben,  unter  ber  DarrfU$e  beftnbli$en  grJgeren  Äaum 
in  einem  oberen  Stöberte  unb  in  biefem  Staunte  (ber  ©au)  jiebt  fld^ 
bann  ber  $eigcanal  in  horizontalen  ffiinbungen  bin  unb  tritt  enblty  in  ben 
Sd&ornftein. 

Seim  feigen  ber  jtammer  fteigt  bie,  bur<b  bat  beige  »Sbrenfoftem  erbiete 
Suft  rafcb  in  bie$6b«  unb  falte  Suft  tritt  unten,  burebbie  an  allen  Dier  Seiten 
»orbanbenen,  mit  ©fiebern  oerfe^enen  falten  Suftjüge  in  bie  jtammer. 

Damit  ber  auffteigenbe  beige  Suftfhom  ni#t  autf<blieg(i<b  gegen  bieStitte 


®a*  Starren. 
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ber  Darrftö<$e  fölage,  unb  bamit  bic  9Ra(gteime  ni$t  auf  bie  Reifen  Stieren 
bei  Kammer  fallen,  wirb  bie  Kammer  obtn  mit  einer,  au*  8ifen6te$  angefertigt 
ten,  na$  aflen  mer  Seiten  abföüfjigen  Dede  gebe<ft,  bie  auf  Dier  Pfeilern 

Don  1  gut  $tye  aufruft. 

8i*  21-  Die  ffieite  bei  $eig. 

tammer  rietet  P*  nac$  ber 
®rö§e  ber  Darre  nnb  na<$ 
ber  3^1  bei  fle^enben 
#eigrityren,  t»el$e  brei  ober 
fünf  betragt.  SRan  jteHt 
bie  Möhren,  wie  e*  bie  Hb* 
bilbung  geigt,  neben  einan* 
ber,  bie  Kammer  biibet 
bettyatb  ein  lange*  Siered; 
jie  erhält  eine  Sänge  *on  6 
bi$  9  gufj,  eine  ©reite  Don 
3  gut. 

Die  $8$c  ber  Kammer 
foß  ni$t  unter  15  gug 
betragen,  fann  aber  bi* 
auf  25  guf  geweigert  wer« 
ben  unb  Dana$  fommt  bie 
Darrftä<$e  in  ba*  gleite 
ober  britte  ©totfmert. 

Die  Stauern,  »el$e 
bie  Darr  ftä<$e  tragen,  er$aU 
ten  eine  #o$e  Don  5  bi* 
6  guf.  3n  einer  berfelben  befinbet  fl<$  bie  2$ür,  um  in  htn  Kaum  unter  bie 
Darrfla$e  §u  fommen  unb  ber  Soben  biefe*  Saume*  ijt  mit  einer  bo^elten 
Sage  Don  gebrannten  OTauerjletnen  belegt.  Der  horizontale  fceigcanal  in  bie« 
fem  Räume  liegt  minbejten*  8  guf  unter  ber  Darrfla$e  unb  fein  Querf$nitt 
ift  gwedmaf  ig  breifelttg,  fo  baf  bie  Keime  ni$t  barauf  Hegen  bleiben. 

Die  erjle,  Don  bem  Ofen  B  aufßeigenbe  fceigrtyre  ber  Kammer ,  natürii$ 
bie  $eifefle,  bleibt  4  guf  Dom  oberen  (Sube  ber  Kammer  entfernt,  bie  gleite 
auffteigenbe  5RJ$re  rei^t  $6$er  hinauf,  bie  britte  münbet,  »ie  föon  angebeutet, 
in  ben  liegenben  CanaU 

Um  bem  Styrenfojieme  in  ber  Kammer  bie  nötige  geftigteit  geben  gu 
tonnen,  »erben  bie  Möhren  mit  einer  ^inreidjfenben  Ingafcl,  au*  Dünnem  6tab# 
eifen  Derfertigten,  m  Die  eingeben  9li^rent|eile  angenieteten  Krempen  gg..  Der« 
fe$en,  »etye  bei  Sufammenfedung  ba  9W|ren  fo  gu  freien  tommen,  baf  man 
fle  in  bie  langen  Seiten  ber  Kammer  einmauern  tann. 
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«ig.  22. 


gig.  22  fltefet  bie  Süßere  flnP^t  ber  Borberfette  ber  #etjfammer. 

h  ijl  bie  geuertyür  be«  #eijofen«, 
i  ifl  ber  flftbenfofl, 
k  unb  2  Pub  $$ur<n,  um  in  bie  Jtam* 

mer  gelangen  ju  tonnen, 
mm  Pnb  bie  mit  ©fiebern  berfefcenen 
falten    Suftjüge,    auf   jeber    breiten 
Seite  jroei,  auf  jeber  fömafen  Seite 
ein*. 

©ei  bem  «ufmauern  ber  Kammer 

wirb,  mie  leicht  einjufefcen,  na$bem  ber 

untere  Ibeil  berfelben,  ber  Sodel  mit 

bem  Ofen,  b«geric$tet  ip,  junädjp  ba« 

ganje  ftöbrenfoPem  aufgepedt.  SMe  ein- 

jelnen  Steile  beffelben  »erben  unter  p$ 

unb  ber  untere  Ztyü  mit  bem  Ofen  gut 

fcerbunben  unb    mit  8e&m   »erjlri^en, 

bann  wirb  gum  Äufmauern  bc«  übrigen 

I$eif«  ber  ff ammer  geföritten  (ÜR  ü  1 1er). 

.    9Wan  erfennt,  ba{j  bie  betriebene 

Darre  im  ffiefentlicfcen  eine  Serbinbung 

ber  in  gig.  9  unb  ber  in  gig.  10  ab* 

gebilbeten  Suftbarren  ifl.    Dentt#man 

P$  in  ber  erjteren  gigur  ba«  *on  bem  Ofen   abjie^enbe  JRau^ro^r  in  einen 

unter  ber  Darrpacbe  liegenben  $ei$canal  geleitet  fo  bat  man  eine,  ber  eben  be* 

förtebenen  Darre  ganj  ä^nltd^e  Darre. 

3n  Münden  trifft  man  Darren  an,  bei  benen  bie  geuerluft,  rnelcbe  ron 
ben  Siebepfannen  abjiebt,  bur$  einen  unter  ber  Darrpacbe  p<b  bin  unb  ^er 
minbenben  @anal  öon  (Sifenblecb  geleitet  wirb,  bie  geuerluft  au«  einer  befonbe. 
ren  geuerung  (Darrfeuerung)  unmittelbar,  mitteip  jteinerner,  burebbroebener  (Ja 
nale  in  bie  fflarmefammer  unter  bie  Darrpacbe  gelangt.  <S«  ip  bie«,  mie  man 
erfennt,  eine  Berbinbung  Don  Suftbarre  unb  Maucbbarre  (Seite  67  u.  71). 

»uf  folgen  Darren  fann  man  inbefc  nur  bann  ein  niebt  auffattenb  na* 
flau*  fc$mecfenbe«  Darrmalj  erjielen,  menn  redjrt  troefene«  £ol$  (unb  6oaf«?> 
al«  Brennmaterial  bentifet  wirb,  unb  menn  ret$t  patfer  3ug  im  Ofen,  alfo 
re$t  »olipänbige  Verbrennung  be«  Brennmaterial«  jtattpnbet,  wie  e«  ber  gaü 
ip  bei  ber  geuerung  für  größere  Darren  *). 


•)  8ör  bie  bier  in  Braunfötoeig,  jum  Srocfnen  ber  <5id)briemimr$el  gebrauch 
(i<$en  Darren,  bie  ebenfafl«  »auebbarren  ffnb,  &ei  benen  ndmlt^  He  geuetluft  ber 
geuerung,  au«  Dejfhungen  eine«,  fi<b  unter  ber  $arrff5c$#  wjtoetgenben,  ge, 
mauerten  (Sana!«  au«tritt,  benu|t  man  febr  allgemein  ba«  atgeborfte,  Döflig  iu\€* 
getroefnete  fliebenboij  »on  «ePen  unb  bWnen  Summen,  fea,enannte«  fteibetyolj, 
ba«  nur  furje  3eit  mit  Stammen  brennt  unb  fefyr  viel  flogen  ldjjt. 


£)a*  Sarren. 


fttfl  23  geigt  bic  (Einrichtung    eine«  Darrofen«  für  eine  lol*e  Darr.\ 

turdjf  welche  eine  recfct  toQjiänbige  8er» 
brennung  be«  ftaucbe«  erregt  wirb.  Der 
$eljraum  t  ijt  mit  einem  ©ewolbe  bebeeft 
unb  bie  geuerluft  tarnt  au«  bemfelben 
nur  bur$  bie  feit(i$en,  na$  abwärt« 
gerichteten  Oeffnungen  entweihen.  Die 
\}cbt  Temperatur,  welche  ba«  ©etrolbc 
annimmt,  bewirft  »ofljtänbige  Serbren • 
nung  be«  Wau$e«,  felbft  ©enn  ba«  Heiz- 
material weniger  gut  iß. 

Der  Ofen  ijt  an  ben  Seiten  mit 
einem  SWantel  umgeben,  ber  (14  über 
bem  geuergewolbe  ebenfafl«  wölbt  unb 
ben  aufjteigenben  Sana!  g  tragt. 

3n  ben  3wtfd?enraum  jmiföen  bem 
Ofen  unb  bem  SWantel  tritt  bie  geuer« 
(uft  bur<$  bie  oben  erwähnten  Deffnun«^ 
gen  au«,  fie  fann  r;ier  bur<$  bie  mit  Schiebern  r>erfe$enen  Oeffnungen  11  (falte 
3üge)  mit  einer  beliebigen  üflenge  tatter  fiuft  Dermiföt  werben,  bamit  fte  mit 
fo  t>iet  gemäßigter  lemVerahtT,  at«  man  wiü,  unter  bie  Darrflätye  gelangt. 

Die  Pfeile  geigen  bie  SRic&tung  ber  geuergafe,  ber  Suft  unb  ber  ©emenge 
beiber  an.    2$on  bem  feittiefcen  banale  n  wirb  unten  bie  Sebe  fein. 

Die  übrige  (Sinri^tung  ber  Darre  ergiebt  ft$  au«  gig.  24  unb  gig.  25 
(f.  Seite  78  unb  79). 

gig.  24  i|t  ber  ©runbrife  na$  ber  fiinie  uv  ber  gig.  25,  wo  ber  $eij« 
canat  unb  bie  Wau<$rör;ren  liegen. 

gig.  25  i(t  ber  Ouerburdjfönitt  nad?  ber  gebrochenen  fiinie  xy  ber 
gig.  24. 

V  unb  W  pnb  bie  Seiteiimauern  ber  gemeinf$aftlicr)en  fcetjtammer  für 
bie  Darrfeuerung  D  unb  bie  Äeffelfeuerung,  über  welker  £eijfammer  bie  Darre 
am  jweefmä&igjten  angelegt  wirb. 

3unäd)(i  über  biefem  Saume  beftnbet  p^  ber  JRaum  für  bie  £eijcanäle, 
bie  ©au  (ffiärmetammer)  E,  unb  ber  Waum  für  bie  SBorwärmepfanne  P,  weldt/e 
bur^  bie  t>on  ben  Siebpfannen  abjiefyenbe  geuerluft  erwärmt  wirb. 

Die  au«  bem  (enteren  Waume  bur$  ben  Sana!  a  abjief/enbe  $ifee  tritt  in 
ben  gewunbenen  fceijcanal  bb  (Die  fceijrityren),  welker  in  ben  Scr/ornjtein  c 
münbet. 

Der  If;eil  ber  Sau,  in  welcbem  bie  feigeren  Ifflinbungen  liegen,  ereilt 
bie  Suft  burd>  bie  Oeffnungen  d,  au«  A ,  wo  fte  burefc  bie  uerföiebenen  geue* 
lungen  etwa«  erwärmt  ift.  Der  anbere  Xf;eü  erhält  bie  fiuft  burc$  bie  Dcff« 
nungen  ee...  au«  bem  filteren  Saume  G. 

Die  »on  bem  £ttjcanale  erf/ifcte  fiuft  ßeigt  burefc  bie  Oeffnungen  //  un« 
ter  bie  Darrflädbe  B. 


78 


£>a*  ©{erbtauen. 


9M$t  bie  Don  ber  9f^nnenfttietune  abge^enbe  $tye  ni$t  au«,  Me  ©arte 
$inrei$enb  gu  feigen,  fo  wirb  |uglei$  in  bem  Darrofen  D  ein  $euer  unter« 
galten.   San  biefem  gelangt  bie  fteuerluft  bur<$  ben  auffteigenben  Sanal  g  in 


Sifl.  24. 
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bie  unter  ber  Darrte  lie geiiben »ert$eiiung#canS(e  hh..,  toet$e  infcig.  24 
jninftirt  angegeben  finb. 

Diefe  Sert$eilung«canäle  »erben  au*  aufre$tjte$enben  SRauerjiegeln  §w» 
«ig.  25. 


fammengeßellt,  öon  benen  ie  j»ei,  emänber  gegenüfeerjh^enb,  mit  einem  liegen« 
ben  Steine  gebedt  flnb.  S)ie  Steine  laffen  Qmfämthmt  jtoiföen  fi$,  $th 
fere,  »o  me$r  $eife  ßuft  aitfffrSmen  foü,  Heinere,  »o  eine  geringere  3Renge 
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feiger  fiuft  entweihen  fofl.  Um  ben  fo  gesellten  Steinen  ober  bem  baburefc  ge» 

bilbeten,  bur$bro$enen  Ganale  me^r 

8i0'  2ß'  Stabilität,  me$r  fcaltbarfeit  311  ge. 

ben,  bebedt  man  bie  3vif$enrfaimt 

jwiföen  beri  Steinen  fo  mit  einem 

Steine,  bag  bic  fämmtliAen  Steile 

eine«  ©anal«  in   Sevbanb,  in  3u» 

fammentyang  fommen,  wie  e*  gigur 

25  jeigt. 

gür  ben  gatl,  bag   oon  beu  Pfannen  abgeljenbe  £ifce  ni$t  gu  Gebote 

ftc&t,  lägt  \\d)  au$  bie  geuerluft  be«  Darrofen«  burd)  ben  eifernen  SRautfccaual 

bb  leiten,  wo$u  in  bem  aufjteigenben  ©anale  g  (gig.  28)  bie  fflappe  m  an» 

gebraut  ift,  burd?  weldje  ber  $H  na$  c*>en  abgefperrt  unb  in  ba*  Seitenrofcr  n 

geleitet  werben  fann,  ba*  in  ben  ©anal  bb  mänbet  (gig.  24  u.  25). 

Die  Darrflä^e  5  rufyt  auf  einem  eifernen  ftojie,  ber  bur$  bie  eifernen 
Pfeiler  oo  unterftüfct  wirb.  2$on  ber  gleiten  Darrfläcfye  C,  wel$e  am  jwe<f* 
mägigften  bon  gugeifernen  Sogen  pp  getragen  wirb,  ift  fpäter  bie  iRebe. 

©ine  fetyr  rationell  angelegte,  aber  au$  fct;r  complicirte  unb  be$(>alb 
t&eure  Darre  ijt  bie  Darre  ber  IBrauerei  *on  3ad?erl,  Sorftabt  flu  in 
3Run$en.    Sie  ift  ebenfalls  eine  SBerbinbung  bon  fiuftbanc  unb  SRautybarre 

Unter  bem  ©oben  ber  ©au  liegen  bie  ©anale  für  bie  falte  fiuft,  wel$e 
Dom  Sc&ürplafee  au«  bie  Suft  empfangen.  Ueber  Oeffnungen  biefer  ©anale  ftnb 
tyoble  Pfeiler  erbaut,  au*  benen  feitli*,  burd>  Deffnungen,  bie  falte  Suft  in  bie 
©au  tritt.  Die  Pfeiler  finb  bur$  ©ogen  mit  einanber  berbunben  unb  biefe 
tragen  bie  gemauerten  9)au$canäte,  welc&e  bie  geuerluft  bon  jwei  befonberen 
Darrfeuerungen  empfangen  unb  au«  Deffnungen  auMromni  laffen.  Ueber  bie* 
fen  SRaudjcanalen  unb  bi$t  unter  ber  Darrplatte  liegen  enblicfc  He  .fceijcanäle 
au«  ©ifenbled),  in  welche  bie  geuerluft  bon  ben  jwei  ©iebpfannen  tritt 
(Seite  67)*). 

3n  Setreff  ber  Sefyanblung  beSüWalje«  auf  bev  Darre  mag  nun  baägol 
genbe  gefagt  fein.    9Wan  mug  bei  bem  Darren  jwei  Venoben  unterfdjeiben. 
bie  $eriobe  be*  Xrotfnen*  unb  bie  $eriobe  be«  IRöften*. 

9?ur  fetyr  feiten  fann  ba«  ÜRalj  völlig  lufttrotfen  auf  bie  Darre  gebraty 
»erben,  e«  ift  gewtynlidj  nur  ab^cfd?tt>clft  auf  ber  ©$welfe  ober  gar  nur  auf 
ber  2Ba$«tenne.  ©o  lange  nun  ba«  SWalj  nod)  feucht  ift,  mug  ju  ftarfe*  $ei< 
gen  ber  Darre  auf  ba*  Sorgfältigfte  bermieben  »erben,  barf  ba#  ÜRalj  nur  auf 
etwa  30°  %  erwärmt  werben.  Steigert  man  bor  bem  völligen  3lu*getro<fnet' 
fein  be«  SWalje*  bie  Temperatur  ungebü&rli$,  fo  berwanbelt  fty  ba«  feutyte 


•)  Qine  ftbbilbung  biefer  Starre  finbet  fldj  in  ber  ©ammlung  von  (Riffen,  wn, 
tyauptfädjlldj  in  2Rfind>en  aufgeführten  privat*  unb  ©r meinbegeb&uben  9  »on  3. 
llnflfr  Wanden,  £iterarif<MrtifHföe  «nflatt.  5te«  $eft.  *  gl. 


2>a§  ©arten.  81 

©tatfeme$l  in  ben  SMalgfornern  in  Äleifter.  Da*  3nnere  ber  ÄBrner  trotfnet 
fcann  föwierig  unb  gu  einer  glaflgen  Waffe  au*,  wel$e  bei  bem  SMeiföprocejfe 
ber  <Sinwirf  ung  be*  Söaffer*  unb  be*  Diajta*  wiber(te£t  unb  alfo  für  ben  Srau* 
procefi  berloren  tjt.  2Ran  nennt  ein  auf  biefe  ffieife  glafig  geworbene*  2Ralg 
©Ia*malg  ober  ©teinmalg. 

Da*  aufbringen  be*  STOaige*  in  einet  gu  ftarfen  ©$id)t  auf  bie  ©arte 
fcegünftigt  bie  ßntftetyung  oon  ®la*mal$  ungemein,  inbem  ba«,.au*  bem  unte» 
ten  Steile  ber  ©d>i$t  au*bun(tcnbe  SBajfcr  ft$  in  bem  oberen  Steile  verbietet 
unb  biefen  £(?eü  gang  bur^näjjt.  Wie  fottte  bie  6$i$t  *on  feu^t  aufgebra$* 
tem  9Ralge  $ö$er  al*  4  ßott  fein.  Dur$  häufige«,  anfang*  alle  ©tunben  oot* 
gune^menbe*  SBenfren  mujj  ba*$rodfnen  beförbert  werben,  wogegen  ^abid>  bie 
©nwenbung  ma$t,  bafc  babur<$  ba«  bon  unten  na#  oben  gebraute,  fd^on  ab* 
getrotfnete  SRalg,  »on  bemDunjte  be*  oon  oben  na$  unten  gebrauten  feuchten 
Waigel  triebet  feu$t  werbe. 

Stuf  ben  9tau$barren  wirb  ba*  aufgeföüttete  3D?alg,  fo  lange  e*  talt  ijt, 
nodj  feutfler,  al*  e*  »orfyerwar,  weil  ft<$  bie  geudjttgf eit  be*  9tau$e*  barin  Der» 
bietet.  SBci  ni$t  gang  troefenem  #etgmaterialc  iß  bie«  in  tyofyem  ©rabe  ber  gaU. 

Da  {tarier  ßuftgug  ba*  Srocfnen  fetyr  beföleunigt  unb  bie  Xemperatur 
mäfcigt,  fo  lägt  man  anfangt  in  ber  $eriobe  be*  £rocfncn*,reic&ti$  Suft  bur#  bie 
falten  Suftgüge,  au$  flur$  bie  3üge,  welche  über  ber  Darrftä^e  oor^anben  ftnb 
((Seite  69),  antreten,  aber  in  bemSWaajfo  al*  ba«  2Äatg  trotf euer  wirb,  fliegt 
man  bie  falten  3üge  me&r  unb  me$r,  bamit  nic^t  gutoiel  SBärme  ungenüfct 
entweihe.  3f*  bann  ba*  2Ralg  böflig  troefen,  beginnt  bie  gweite  $eriobe  be* 
Darren«,  ba*  Stoßen,  fo  roenbet  man  ba*  2Ralg  feltener  um  unb  fteigert  bie 
Xeraperatur  metyr  ober  weniger,  je  na$bem  man  bunflere*  ober  fettere*  Stet 
brauen  will. 

Sei  bem  SBenben  be«  SWalge*  auf  ber  Darre  ift  e*  möglief),  etwaige  Un» 
glei^eiten  ber  Xemperatur  ber  Dartftä$e  au«guglei$en.  Da  jt$  nämli$  bie 
$eijje  ßuft  bafyin  gie$t,  wo  fle  Uli  geringen  SBiberjianb  gu  überwinben  $at,  fo 
barf  man  nur  auf  bie  feigeren  Stellen  ber  Darre  eine  frärfere  ©#i<$t  SRalg 
legen,  al*  auf  bie  weniger  feigen,  um  gtei$ma$ige  Cr^ijjung  be*  OTalge*  gu 
ergielen. 

ffieil  in  ber  $eriobe  be*  Stößen*  bie  fceijje  2uft  troefen  bon  bem  au*ge* 
trodnctenSWalge  abgießt,  fo  fann  man  biefe  $ei§e  unb  trotfeneSuft  mit  großem 
Sortyeile  gumXrocfnen  »on2Ralg  benufcen,  ba*  ftdj  auf  einer  gweitenDarrfla<$e, 
6  bi*  7  gu§  über  ber  erfteren  beftnbet.  3n  gig.  25  ift  C  biefe  gweite  IDarr- 
Dlatte,  3n  ber  3»itte  berfelben  ift  eine  Äla^e  g  angebra^t,  burd&  welche  ba* 
SWalg  auf  bie  untere  platte  faßt,  na^bem  man  oon  biefer  ba*  fertig  gebaute 
SWalg  entfernt  ^at.  Selbßt>erftinbli$  wirb  bann  bie  obere  platte  »ieber  mit 
abgef^welftem  SKalge  befielt,  fo  bafc  auf  biefer  ftet*  ba*  Srocfnen,  auf  ber 
unteren  ba*  Moften  erfolgt,  ©ie  früher  betriebenen  Danen  laffen  $$  natura 
li$  ebenfaü*  mit  einer  folgen  gweiten  ©arrtfatte  »erfe^en  unb  in  allen  neueren 
Srauereien  finbet  man  pe  je^t. 

Sei  einigen  Do^barren  liegt  au<^  unter  bet  oberen  Darrplatte  ein 
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£eigcanal,  weißer  mit  bem  (Sanale  ber  unteren  Darre  auf  geeignete  SBeife  in 
Scrbinbung  jtebt.  Sägt  man  ben  oberen  Sanol  in  ein  9taußro&r  au«ge$en, 
bie*  burß  bie  QRittc  ber  oberen  Darrplatte  binburßtreten  unb  in  bem  Hbguge 
für  bie  feußte  fiuft  in  bie  $bf)t  fleigen,  fo  wirb  baburß  ber  3ug  beförbert. 

Die  ©röge  ber  Darrflaße  richtet  ftß  naß  ber  Slrt  unb  Stenge  be*  3Bal* 
gel,  weiße  ergielt  »erben  foQ.  Sei  gweefmagiger  Sinrißtung  tonnen  auf 
100  Q.*gug  glaße  tägtiß  400  $fttnb  Darrmalg  gewonnen  werben,  wenn 
bie  Darre  tagliß  nur  einmal  benufct  wirb  unb  600$funb,  wenn  gweiDauun* 
gen  ftattpnben.  Darf  man  nur  fßwaß  feigen,  wie  g.  ®.  bei  2Ralg  für  SBrcn* 
nereien,  fo  fann  man  auf  100  Guabrafcgug  Dauflaße  tagliß  nur  250  bi* 
300  $funb  trotfene*  ÜMg  gewinnen.  ©inb  gwei  Dauplatten  übercinanber 
oorbanben,  lagt  jtß  ba*  Darren  o$ne  Staßtbeil  fo  befßleunigen,  baß  man  Den 
100  Duabratfug  glaße  tagliß  900  $funb  2Mg  erhalt  (©iemen*). 

Der  Stufwanb  an  #dgmaterial  ijt  fe$r  »crfßiebcn.  Sr  ift  abbängigaon 
bejfeu  33efßaffenbeit,  fron  ber  ßonjtructton  ber  Darre  unb  fron  bemlrocfen* 
$eit*grabe  bc*  aufgebraßten  SJlalge*.  Durß  bie  Slnmenbung  Don  gwei  Darr* 
ftäßen  wirb  fe$r  an  Brennmaterial  erfpart,  mit  bcrfelben  SRcnge  oon  fceigmate* 
jial  etwa  bie  $alfte  metyr  Darrmalg  ergiett.  3Bo  man  ©teinfo^len  Der* 
wenbet,  nimmt  man  gweefmagig  wenig  Mug  abfefcenbe,  fo  bag  eine  Steinigung 
ber  Kanäle  nur  feiten  erforbertiß  i(t. 

Q7?an  pflegt  gewo^nliß  gelbe*  '(klaffet),  bernfteinfarbene*  (buntelgclbe*) 
unb  braunes  Darrmalg  gu  untcrfßciben,  wobei  gu  bemerfen  tft,  baß  jiß  bie 
garbe  nid;t  fowo^l  auf  ba*  SWalg  felbft,  al*  auf  ba*  barau*  gu  ergielenbe  3)ier 
begießt.  Die  Temperatur,  bei  weißer  bie  eine  ota  anbete  ©orte  SRalg  refut« 
lirt,  lägt  jtß  nißt  genau  angeben  unb  man  muß  beaßten,  bag  Don  einem 
gleißformig  magig  ftart  gebauten  SWalge  ein  eben  fo  bunfle*  Sier  erhalten 
wirb,  wie  »on  einem  SRalge,  ba*  ein  ©emenge  ijt  ton  wenig  gebauten  unb 
ftart  gebarrten  hörnern. 

3a  bem  auf  bie  Darre  gefßütteten  STOalge  ijt  begreifliß  bie  Temperatur 
unten  unb  oben  in  ber  ©ßißt  ocrfßicben,  ^a  ba*  2Ralg  bie  Sänne  fc$r  fßleßt 
leitet.  €off  ba^er  bie  Temperatur  ber  Darre  mitteilt  be*  Sbcrmometer«  regu* 
lirt  werben,  fo  mug  bejfcn  Äugel  unter  ber  Darrflaße,  in  ber  oberften  beigen 
Suftfßißt  jtß  beftoben,  unb  gwar  am  beften  in  ber  2Ritte  ber  Darre.  Die 
6cala  bc*  I^ermometcr«  fann  bann,  burß  eine JRö^re  btnburß,  über  bie  Darr* 
flad;e  treten,  (S*  Der(le(;t  ßß  \>o\\  felbft,  bag  bie  Sefcfiigung  be*  Sbcrmometcr*  ber 
«rt  fein  mug,  bag  bat  Snftrument  beim  Senben  be*  SJtolge*  nißt  ©efa^r  läuft. 

Qu  ben  batjcrifßcn  Sjcrcn  wirb  ba*  OTalg  angeblich  bei  einer  Temperatur 
gebaut,  weiße  70  bi*  80»  M.  erreißt,  ja  in  SWünßen  foll  man  bie  Sempera* 
tur  in  bem  ÜRalge  gegen  100°  9?.  (teigern.  grüner  glaubte  man,  bag  bei  bem 
Darreu  bie  Temperatur  Don  50  bi*  60°  SR.  nißt  überfßritten  werben  bürfe, 
weil,  wie  man  fagte,  bad  Diafta«  bei  fyö(?ercr  Temperatur  bie  gutferbilbenbe 
Äraft  verliere.  Die*  ijt  inbeg  nur  ber  gatt,  wenn  ba*  ÜRalg  im  feußten  3^ 
ftanbe  gu  fiart  er^i^t  wirb;  trorfene«  SWalg  oerliert  bie  gutferbilbenbe  ftraft 
felbji  etwa*  über  100°  %  nißt  fcoüig. 
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Sei  ber  Bereitung  von  ©raumalg  brauet  man  aber  überhaupt  auf  bte 
(Jr&altung  >«  gucferbilbenben  ftraft  ntcr)t  fo  fc^r  SRücC jtc^t  gu  nehmen,  »enn 
Wafg  allein  vertraut  »erben  fofl,  »eil  bie  Um»anblung  be«  ©tarteme&l*  be« 
2Ralge«  in  ©ummi  unb  3udfer  bur$  eine  weit  geringere  OTenge  Diafta«  beföafft 
»erben  fann,  al«  in  bem  grünen,  feudjten  9Walge  enthalten  ift.  ©eljr  wichtig  ijt 
bagegen  bie  (Spaltung  ber  gucferbilbenben  Äraft  in  einem  SWalge,  mit  »el<r)cm 
gröjjere  Mengen  von  ©tarfemefcl  unb  ©ummi  in  3ucfcr  venvanbelt  »erben 
foQen.  wie  bei  ber  2ln»enbung  von  ro&em  (betreibe  unb  6tarfeuu^l  gum  *ötcr* 
brauen  unb  für  bie  Senvenbung  be«  ÜRalge«  in  ben  6jnrüu«brennercien  unb 
©tärfegueferfabrifen. 

Der  $auptg»ect  be«  Darren«  ijt  bie  ©Übung  be«  angenehmen  iRöjiaroma« 
(Darrmalgaroma«),  ba«  bem  Siere  au«  Darrmalg  ben  lieblichen  IWalggcrucb  unb 
flRalggcfömatf  erteilt,  unb,  alt  confervirenbe  Subjtang,  gur  fcaltbarfeit  ber 
Eiere  in  Ijofycm  @rabe  beiträgt,  flufjerbem  giebt  Darrmalg  »eit  f<*)nefler  unb 
lei$ter  eine  voüfommen  flare  2Öürge  at«  fiuftmalg,  »ofir  ficf>  ber  ©runb  ni$t 
mit  ©ewiifteit  fagen  lagt.  Stein  meint,  ba§  bei  Äleber  bur$  ba«  föarfe 
Hu«tro(fnen  biefcter  »erbe. 

9ta$  Serfu$en,  bie  in  meinem  Saboratorio  angefiedt  »orben  flnb,  entfielt 
ba«  Darrmalgaroma  föon  bei  80°  9t.  unb  g»ar  au*  ben  lö«li$en  9eßanbtyei* 
len  be«  TOalge«.  SBirb  ein  falt  bereiteter  9lu«gug  au«  grünem  TOalge  einge* 
bampft,  unb  ber  Slücffianb  im  ßuftbabe  bei  80°  ft.  ertyjjt,  fo  verbreitet  ber« 
felbe  fe^r  balb  ben  liebü^en  Darrmalggerud? ,  befonber«  beim  9n$au$en 
na*  bem  (£r!a(ten.  Sdpon  beim  flogen  be«  Äu«gug«  geigt  ft*  ein  aromatw 
f<$er  @eru<$.  $abi$  meint  bat  ber  9tojt|>rocc&  namentlich  ben  Vflangenleim 
veränbere.  •  • 

3e  t>ör>er  bie  Temperatur  bei  bem  Darren  geweigert  »irb,  be{to  me$r  »er* 
liert  ba«  Aroma  an  ^ein^eit  unb  enblid?  »irb  ber  ®efcr)ma<f  bitter.  De«$alb 
ffnb  au«  Darrmalg  bereitete  &eUe  Eiere  ftet«  feiner  al«  bunfie.  #at  bie  lern* 
peratur  eine  ge»iffe  £6^e  erreicr/t,  fo  entfielt  au«  bem  ©tärfemefcl  ^rjrobejtrin, 
flöjtgummi,  unb  bei  no$  ^öt)crer  Temperatur  tritt  »irflic&e  »erfofylung  ein. 

SMU  man  fet>r  bunfie  ©iere  ergeugen,-g.  33.  Wörter,  fo  barrt  man  nu&t 
bie  gange  TOengc  be«  ÜRalge«  glei$  jtarf  unb  ftarf,  fonbern  man  türmen* 
bet  bagu  ein  ©emenge  au«  mägig  unb  et»a«  ftärfer  gebautem  2Ralge  unb 
macf)t  einen  3uftfc  t>on  fogenanntem  ftarbmalg.  Die«  ledere  »irb  am  gweef» 
ma&igften  in  einer  Xrommel  von  fcifenblecr),  einer  großen  Äaffeetrommel  glei» 
<r)enb,  »ie  ftaffee  gebrannt  tann  aber  natürlich)  au$  auf  ber  Darre  ergielt  »er« 
ben.  Da«  ^elleüRalg  liefert  bann  ©tarfeme$l,@ummi,  6|tractivjtoffe,  Diajra«, 
^flangcnleim  unb  Aroma,  ba«  garbemalg,  von  bem  eine  ver&altnijmäfjig  nur 
fleine  SWenge  erforfcctli^  ijt,  liefert  bie  garbe,  »el$c  von  *pr/robe?trin,  nacr) 
^abter)  vorgügti*  von  veranbertem  $flangenletme  f>errür;rt.  3efet  giebt  man 
bunflen  Sieren  gewö^nlicr)  bie  garbe  bur$  gebrannten  Su^er,  burd?  fogenannte 
(Souteur. 

Senn  ba«  9^alg  auf  ber  Dane  bie  ge»ünf$te  garbe  erhalten  ^at,  unb 
ben  eigent^ümlicben  SRalggerud)  in  (^inrei^enbem  ©rabe  geigt,  »irb  e«  von  ber 

I-  #  6- 


84  '  2>a8  äMerbrauen. 

Darre  entfernt  unb,  fo  lange  et  no<$  warm  ifl,  fcon  ben  Äeimen  befreit  Am 
geteö^nli^pen  gefdjie&t  biet  auf  bie  2Beifc ,  Dag  man  bat,  etwa  4  3<>tt  $<>* 
ausgebreitete  SWalj  mit  #oljf<&u$en  treten  unb  bann  bur$  eine  ffornreinigungt* 
marine  ge$en  lagt  um  bie  abgeflogenen  tfeimc  gu  entfernen. 

Aber  et  giebt  au$  3Raf$inen  gum  Abflogen  ber  tfeime.  3Ran  beruht 
bagu  g.  SB.  eine  f$rag  liegenbe  Siebtrommel  bon  8  bit  10  gug  fiänge  unb  2 
bit  3  gug  Durcfcmeffer,  beren  5  bit  6  3ott  ftarfe^ölgerneA^femit  aufge^aue* 
nem  <Sifenble$  beklagen  ifl  3n  biefe  Xrommel  gelangt  bat  Walg,  wityrenb 
Pc  langfam  gebrefct  n>irb,  aut  einem  ffiumpfe,  beffen  6d>u(?  burd)  bie  Drehung 
ber  Trommel  auf  5tynlt$e  Seife  gerüttelt  wirb,  wie  man  et  an  jebem  9Wü$len» 
rümpfe  finbei  Seim  Dunfcgetyen  bur<$  bie  Srommel  »erben  bie  Äeime  bet 
SRalget  an  bem  raupen  gifen  abgeflogen,  unb  um  biet  ;u  bef orbern,  $at  bie 
Xrommel  im  inneren  eine  Seifte,  wobur$  bat  Ü^alg  beim  Dreien  berfelben  ge* 
$oben  wirb  unb  bann  beim  herabfallen  bie  Ac^fe  trifft.  Die  abgeflogenen  Äeime 
fallen  bur$  bat  ©ieb  in  bat  ©etyaufe,  welket  bie  Jrommel  umgiebt  unb 
weiset  guglei$  bat  Stauben  oer^ütet.  Dat  t>on  ben  keimen  befreite  SWalg 
fallt  unten  aut  ber  Srommel.  Sine  na$tragli$e  Steinigung  bur<$  eine  Äorn* 
fege  ifl  aber  au$  $ier  no$  nottyig. 

Sei  bem  Abbre<$en  ober  Abflogen  ber  Äcime  unb  bem  Steinigen  bet  TtaU 
get  fliegt  bat  ÜÄalg  fo  Diel  ^groff opifc&e  geuefctigfeit  an,  bag  et  o$ne  ©efa$r 
aufbewahrt  »erben  fann.  ©ringt  man  bat  2Jtolg  unmittelbar  toon  ber  Dane 
in  grogere  Raufen,  fo  fann,  in  golge  ber  SSerbityung  bet  Söafferbampft  ber 
Suft,  Sntgünbung  beffelben  eintreten.  ffiirb  ba^er  t>a^  Peinigen  ni$t  foglei$ 
na$  bem  Danen  Vorgenommen,  fo  mug  man  bat  2Ralg,  bit  12  ©tunben  lang, 
bünn  autgebreitefc  liegen  laffen. 

Die  tfenngei^en  einet  guten  Darrmalget  ftnb :  St  mug 

1.  ben  eigentümlichen,  angenehmen  Darrmalggcru<$  beftjjen; 

2.  beim  Angreifen  wie  troefene  ®erfle  burefc  bie  ginger  laufen; 

3.  »oll,  bauchig  fein  unb  fo  lei$t,  bag  et  im  SBaffer  ni$t  unterftnft; 

4.  beim  3«beigen  wie  lodere  SBeigbrobrinbc  fragen,  im  3nneren  föon 
weig  fein  unb  füg  fömetfen. 

Die  garbe.bet  Danmalget  ifl  um  fo  weniger  Don  ber  garbe  ber  ®erfle 
Derföieben,  mit  je  grogerer  Sorgfalt  et  bereitet  war;  je  weniger  bat  ©elb  bem 
©raugelben  $(afc  gemacht  $at,  beflo  beffer  ifl  bat  TOalg. 

@ut  bereitetet  SRalg  erwartet  ni$t  beim  Aufbewahren,  wirb  »ielmebr  ba* 
bur$  mürber,  fo  bag  ber  2Re$ltörper  bann  beim  2Reif$en  letzter  gelofl  wirb, 
alt  in  bem  »oHfommen  autgetroefneten  garten  3uflanbe,  unmittelbar  nadj>  bem 
Darren.  6t  ifl  bct&alb  immer  gweimagig,  bat  Wal;  ni$t  foglei$  na$  bem 
Danen  gu  »erwenben ,  fonbern  et  gut>or  erfl  einige  fflo^en  lagern  ju  laffen. 
3u  langet  Sagern  bet  SWafget  bringt  feinen  ftufoen,  wie  man  früher  wotyl 
glaubte,  fonbern  föabct,  inbem  fi$  babei'bat  Aroma  me$r  unb  metyr  verliert, 
befonbert  wenn*  bie  Aufbewahrung  auf  bem  23oben  in  Raufen  geföietyt,  bie  oon 
3*it  gu  3cit  umgeflogen  werben  muffen. 

Die  gwecfmagigfte  Aufbewa^rungtweife  grogerer  Sonate  t>on  9Ralg  ifl 
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iu  grogen ,  oSflig  trodfenen  Schaltern  ober  SBerfölagen,  gu  benen  bu  Suft  fo 
wenig  alt  mögli$  3utritt  tyat.  ^>a«  SWalj  toitb,  na<$bem  et  ^inreidjcnb  abge* 
tü^It  ijt,  foglet<$  in  biefe  Sefc&lter  ober  Serfölage  geföfittet.  3n  ber  Braue* 
tei  t>on  Sebelmatyer  in  Wunden  ift  bet  Sobenraum  Don  jwei  (Etagen  $u 
einem  Schalter  $ergeri$tet,  ber  o^ngeftyr  50,000  Aubttfug  2Ralj  fajjt.  Suft. 
mal),  bat  ^cigt  nur  getrocfnetet,  ni$t  gebaute*  9Malj,  barf  nicbt  lange  aufbc« 
wafcrt  »erben,  ba  et  leitet  bumpftg  wirb  unb  bem  SBurmfraffe  unterworfen  ijt 

(St  iß  nun  no$  übrig,  Don  bem  Srtrage  ber  ©erjte  an  TOatj  unb  Don 
ber  $emif$en  35erf$ieben$eit  jwiföen  SRalj  unb  ©erjte  fyecteQer  *u  reben. 

Der  ®ewi<$ttt>erluß,  welken  bie  ©erße  bur$  bat  SRalgen  erleibet  iß  be« 
greiflidi  fein  conßanter.  <Sr  iß  Dcrföieben  na$  ber  95eföaffen$eit  ber  ©erjte, 
na<$  ber  2lrt  unb  ffieifc  unb  ber  Dauer  bet  3Ba$fent,  bem  ©rabe  bet  JWment, 
ber  jtärtcren  ober  föwäctyeren  Erwärmung  bei  keimen. 

$bgefe$en  Don  bem  SBerlujie,  welker  burdj  bie  ttbfcfyöpfgerfie  Deraulajjt 
wirb ,  unb  ber  1  bit  2  <ßroc.  betragen  fann,  wirb  ber  Berlujt  gewitynü*  auf 
8  T3roc.  angegeben,  fo  bajj  alfo  100  «Pfunb  ©crjic  92  $funb  »uftmalj,  luft* 
trocfenet  2Ral$,  liefern. 

6t  tommen  oon  bem  ©efammtDerlujte 

1      bit  l1/*  $rocent  auf  ben  SBerlujt  beim  (Einweihen 

21/,  bit  31/»      »         »     »         »     beim  Äeimen, 

8      bit  S1/,       »         »     »         »     bur$  bie  fflurjelfeime. 

Der  gcud?tigfcit#^upant>  bet  »ottig  lufttrocfenen  SRaljet  ift  bem  ber  ©erjte 
glei$,  betrögt  namlt$  ofyngeftyr  12  $rocent 

#at  bat  3Ralj  beim  Danen  bie  geudjtigfeit  Dofljianbfg  Dettoren,  fo  liefern 
100  $funb  ©erße  o^ngefafyr  80  <ßfunb  Darrmalj,  unmittelbar  Don  ber  Darre 
fommenb  gewogen.  Seim  fiagern  nimmt  aber  bat  Darrmalj  etwa  7  $rocent 
geu^tigfeit  wteber  auf,  fo  bajj  alfo  100  $funb  @er{le  87  $funbe  gelagertet 
Darrmalj  geben.  Stein  fagt,  bajj  man  ben  geu$tigteittge$alt  bet  Darrmaljet 
)u  8  $rocent  fefcen  tonne.  (Sergl.  unten.) 

9BS$renb  aber  bat  ®ewi$t  ber  ©erjte  bur<$  ba^  Taljen  unb  Darren  jt$ 
oerminbert,  wgröjjert  jlc&  bat  Solumen.  9Man  erhalt  ein  Uebermaafj  an  2Ralgf 
Derfd&ieben  grog  na$  ber  23efd>affcnr)eit  ber  ©erjte,  na$  bem  ©rabe  bot  Äci- 
ment  unb  bet  Danen«.  91  a(^  33  a  Hing  betragt  bie  IBolumenbermefyrung  etwa 
Vs  (12,5  $roc),  geben  8  Steffel  ©erjte  o$ngefa$r  9  Steffel  Darrmafj.  9ln* 
bere  geben  bie  93erme$rung  bet  Solument  nur  gu  6  bit  8  $roc  an,  no$  9ln^ 
bere  nur  gu  einigen  $rocenten. 

2Bat  nun  bie  $emif$en  Seranberungen  betrifft,  wel$e  bie  ©er{te  beim 
fteimen  erleibet,  fo  befielen  biefe  im  9Befentli$jten  barin,  t>a§  Diaßat  gebilbet 
unb  bie  Wenge  ber  lättiäen  Subfianjen  überbau))!  oergri§ert  wirb.  3n  ber 
©erße  ijt  nur  ber  gueJergebenbe  €toff,  t>a^  6tärteme$!,  oor^anben,  et 
fe^lt  ber  gucferbilbenbe  ©toff,  bat  Diaftat;  in  bem  ÜRatge  finben  fid)  beibe. 

Sei  $erfu$en,  wel(^e  in  meinem  Saboratorio  *on  9Re^t  aut geführt 
worbcn  finb,  betrug  bie  Stenge  ber  in  faltem  ©affer  I6tli<^en  ©ubftangen,  bei 

c** 
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bei  ©erfte  6,5$rocent,  bei  grünem  SRalge  lG<ßrocent,  auf  *Jflig<iutgetro<fnete 
©erfte  unb  toöüig  autgetroefnetet  TOalj  beregnet,  gür  lufttrockene  ©erjte 
unb  lufttrodffnet  TOalg  (12  «ßroc  geutyigMt)  betraft  t>ie«  resp.  5,7  unb  14 
$rocent 

fia  6ambre  fanb  ben  ©etyalt  an  lötlidjen  ©ubftangen  im  TOalge  gu 
21  $rocent  unb  bie  Menge  ber  l&tlU&en  ©ubftangen  flieg  bid  auf  28  bit  30 
$roccnt,  wenn  bat  SRalg  oor  bem  Xrodnen  8  bid  9  6tunben  lang  in  einem 
oerföloffenen  ©efäfje  bei  36  bit  40°  SR.  erwärmt  worben  war.  Diefer  lefetcre 
$erfu$  würbe  angejteüt,  weit  in  ©nglanb  einige  üRalger  bie  ©ewo&n&eit  \)<x* 
ben,  bat  grüne  SRalg,  na$  gang  f  urgem  Hbföwelfen,  6  bit  8  3oü  }o$  auf  bie 
Dane  gu  bringen,  et  mit  bieten  Seinen  gu  bebetfen  unb  4  bit  5  ©tunben  fang 
auf  einer  Temperatur  oon  36  bit  40°  %  gu  erhalten,  um  fo  bie  SWenge  ber 
lötlic&en  ©ubftangen  gu  oermefcren.  Dat  3Jtolg  beftnbet  ft$  unter  biefen  Um* 
ftänben  in  einer  feuebten,  warmen  fltmofi^äre  unb  bat  Diaftat  übt  babei  feine 
ffiirfung  auf  bat  ©tärfemel>l  aut.  2lu$  9te$t  erhielt  aut  bem  oben  ange' 
führten  ÜRalge,  na#bem  baffelbe  5  ©tunben  bei  einer  Temperatur  Don  35°  (L 
in  einem  oerföf  offenen  ©efäfce  erwärmt  werben  war,  anftatt  16  «Procent, 
18,8  «ßrocent  lötlidj>e  ©ubjtangen. 

$)a*  Darrmalg  ift  nidjt  Diel  reifer  an  ben,  in  faltem  ffiafier  I5tli$en 
©ubftangen  alt  bat  Suftmalg,  bat  nur  getrottete  SWatg.  Äe*t  fanb  17  bit 
18  $rocent  lötli^e  Stoffe  bann.  St  ift  wo$l  angune&men,  baß  ein  £&eil  bet 
$lut  oon  ber  oben  erwähnten  ©inwirfung  bet  Diaftat  auf  bat  Stärfeme^l 
vor  bem  fluttroefnen  bet  SWalget  auf  ber  Darre  $errüf?rt. 

100  $funb  ©erftemSuftmalg  liefern  bei  bem  ÜReiftfcen,  na<$  »alltng, 
obngefä&r  57  <ßfunb  wafferfreiet  @;tract.  Die  SBürge  läuft  nic&t  gut  oon  ben 
Xrebern  ab  unb  ift  niefct  »ollig  ftar. 

92  $funb  Walt,  welche  aut  100  $funb  ©erfte  entfielen,  geben  l>ierna<$ 
otyngefätyr  52  $funb  Sytract,  fo  ba§  fl$  alfo  aud&  ^ieraut  ber  Serluft  bei  bem 
iWalgen  auf  8  <ßrocent  ejtractgebenbe  ©ubftang  ^erautfteüt,  benn  100  $funb 
Werfte  geben  60  $funb  gytract  (Seite  20). 

Unmittelbar  oon  ber  Dane  fommenb,  giebt  bat  SWalg  65  $rocent  ßjtract 
unb  85  ?funb  Xrebern. 

abgelagert  befielt  bat  Darrmatg  bur<$fönittli$  aut  */s  mehligen  Äerne 
unb  V«  £ulfe,  ober  toielmetyr  trebergebenben  ©ubftangen.  100  $funb  beffelben 
liefern  bei  bem  IWeifdjen 

60  «ßfunb  w^erfreiet  gytract, 
83       »     Irebern. 

Die  fc^lcnben  7  $funb  finb  ffiaffer. 

87  «Pfunb  Darrmalg,  bie  Menge,  wel<$e  aut  lOOiJJfünb  ©erfte  rcfultirt, 
liefern  barna$  52  $funb  Sytract,  unb  ba  100  $funb  ©erfte,  wie  erwähnt, 
60  <ßfunb  (Sjtract  geben ,  fo  beträgt  au$  fjierna*  ber  ©ewi^ttberluft  an  er* 
tractgebenben  ©ubftangen  bei  bem  Balgen  8  $rocent  unb  et  geigt  fidj,  bafc 
ber  i9t5ftungtproceg  feinen  bemertentwertben  Sewi^ttoerluft  an  nu^barer  6ub< 
jlang  gur  golge  ^at. 
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23on  bem  guftmalje  unterföcibct  jt$  bat  Darimalj  »orjüglity  burdj  ben 
®c$alt  an  Broma  unb  wänbertein  «Pflanaenleim. 

Arn  beutltyßen  crgiebt  fi$  bie  9Serf<$icben$cit  jtoiföen  ©crflc  unb  TOal^ 
au«  ben  folgcnben  SRefultaten  einer  bortreffiicben  Unterfu^ung  t>on  Stein:*) 

@erfle  fiuftmatj  Darrmalj 

Sßroteinjleffe,  lötli*e .     .  1,26  2,13  1,98 

»       »       unlötlufje   .  10,94  9,80  9,77 

Dcjtringummi  ....  6,50  7,56  8,23 

ffi|tractit>|toffe   .     .    .     .  0,89  4,60  4,65 

©tarfcmc^l 54,28  51,55     ,  50,87- 

gett 3,55  2,92  3,38 

ßetlulofe 19,86  19,67  18,81 

2if*e 2,42  2,29  2,29 

Die  %a\)Un  bejie^en  jt$  auf  boüig  auSgetrotfncte  ©erjie  unb  SWalj. 
2Ran  erfenni,  bafc  bat  TOalg  meijr  lötli^e  weniger  unlötli$e  ?roteinfubjlanjen 
enthalt,  alt  bie  ©erjte,  wobei  erinnert  werben  mag,  bafj  au$  bat  Diajlat  ju 
ben  lötüfyn  $rotcinftoffen  gebort.  Die  ©efammtmenge  beiber  iß  in  ber  ©crjtc 
großer  alt  im  ÜRal^c,  bat  gctylcnbe  i{i  $ur  ©ilbung  ber  fleime  berwanbt 
worben,  in  benen  15,87  $roc.  lötlidje,  14,73  $roc.  unlotli^e  $roteinfubjtanj 
gefunben  »erben.  Daraut  erflärt  jt$  ber  &o$c  SQert^  ber  Äeime  alt  gutter* 
material.  Der  ©c&alt  ber  ©erjtc  an  Dejtringummi  wirb  bur$  bat  Taljen 
öcrljältuifimajjig  nit&t  bebeutenb  ertyofct,  wafcrföeinlid)  weil  bat  entfle^enbe 
©uinmi  in  bie  Äeime  gefct,  weldje  35,68  $roc.  bawn  enthielten.  9m  auffallend 
flen  ift  bie  93erme^rung  ber  fogenannten  (5|tractit>jtoffc,  bat  tyeifjt  ber|enigen 
in  ffiaffer  unb  ffieingeift  lötlidjen  «Stoffe  bet  balget  unb  ber  ©erfte,  wel$e 
man  ni$t  nafcer  gu  $araftcrijiren  vermag.  9?a$  bem  ©ehalte  an  biefen  Stoffen 
lagt jidj  naefc  ©t ein  am  leitytejten bie ©üte einet ÜHaljct beurteilen;  gutet  SÄalj 
mufj  minbeftent  4  $roc.  SUfofcolejtract  liefern.  Die  ffijtracttojtoffe  muffen  bei 
bem  SWaljen  aut  bem  ©tärtemetyl  entfielen,  ba  bie  Serminberung  bet  ©etyaltt 
an  Starf emefcl  im  ungemeinen  ber  33ermc$rung  bet  ©e^altt  an  (Sjtracttoftoffen 
unb  an  Dejtringummi  entft>ri$t. 

Den geu$ttg?eittge$alt  ber  ©erjle  fanb  6t ein  ftwiföen  10,5 bit  14,7  «ßroc, 
ben  bet  fiuftmaljet  t>on  11,3  bit  14,2,  ben  bet  Darrmal  jett>on  10,3  bit  10,5, 
ben  bet  ©rünmaljet  von  45,4  bit  50,8,  ben  ber  fteime  von  10,3  bit  10,5. 

Der  Scrtufi  beim  ttinwei^en  ber  ©crjtc  würbe  in  $wei  Serfu^en  nur  $u 
0,5  bit  0,51  *ßroc.  gefunben;  er  tann  natürlich  großer  fein,  ba  bie@erf*e  über 
8  $roc.  in  SBaffer  tötlU&e  Steile  enthalt.  SoUtommen  trotfenet  TOaij  gab 
3,64  $roc.  voüfornmen  troefene  Äeime. 

Der  ©efammtwluji  beim  SWaljen  breter  ©orten  ©crflc  betrug  resp. 
11,6  —  7,3  —  10,1  fßrocent,  auf  völlig  autgetroefnete  ©erfte  unb  autgetrorf* 
netet  9ta(g  beregnet.    Dat  finnrei$e  Serfa&rcn  $ur  Ermittelung  bet  Serluflet 

•)  $otye$n.  Gentralbl.  1860.  ©.  481  Bit  618;  (Styem.  «entralM.  1860.  @.449 
unb  471;  ferner  $ofyt.  eentralbl.  1862.  <5.  1  Mt  6;  «^em.  Sentralbl.  1862.  ©.394. 
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bcpanD  barin,  ba«  ©etoi$t  einer  gleiten  unb  jioar  großen  ttnja^l  (etwa  1000) 

ton  hörnern  ber  gu  maljenbcn  ©erjte  unb  be«  barau«  erhaltenen  SRalgtd  ju  be* 

jtimmen  unb  auf  ooüig  au«getro*iete  Subjtanj  ju  beregnen.  (Sin  Seifoiel  toirb 

ba«  33  er  fahren  oerbeutli<ben.    30  ©rm.  einer  ©erjte  toaren  835  Corner,  ba« 

bur^fdpnittli^e  ©etoi^t   eine«  Äorne«  betrug  alfo  natyeju    36  SRiaigramm 

/30000\ 

v"835"J'  ®wJBaffer8c$att  *>cr  ®ft^e  »ar  13'4  ^cent;  bie  30  ©rm.  ©erjte 

toaren  alfo  25,98  ©rm.  toajferfreie  ©erjte,  ba«  ©einigt  eine«  »ajferfreien 

/25  98\ 
©erjtenforn«  betrug  ba$er  31,1  SMigrm.  ( -057-)  •  8<>  ®rm.  ÜJtolj  au«  bte* 

fer  ©erjte  waren  976  Äörner;  ba«  burcbfönittlity  ©etoie^t  eine«  Äornc«  toar 
alfo  30,7  2Migrm.  Der  SBafferge^alt  be«  SWalje«  ergab  jty  ju  10,4  <Proc, 
bie  30  ©rm.  TOalg  toaren  bafcer  26,88  ©rm.  toajferfreie«  2Jtolj,  ba«  ©en>i$t 
eine«  toajferfreien  2Raljforn«  alfo  27,5  SWiüigrm.  100  ©erjte  fcaben  bi«na$ 
85,3  Ttali  gegeben  (36:30,7  =  100:85,3);  100  toajferfreie  ©erjte  88,4 
»ajferftete«  ÜÄalj  (31,1  :  27,5  =  100  :  88,4).  Der  ©ubjtanjberlujt  (TOal j- 
oerlujt),  auf  toajferfreie  ©erjle  unb  toajferfreie«  SWatj  beregnet,  ijt  11,6  $roc 

Um  gu  ermitteln,  rote  oiel  oon  bem  Serlujte  auf  bie  bierbilbenben  $e* 
jtanbfyeile  be«  äRafge«  fommt,  lief  Stein  3Keif$oerfu<$e  anjieüen,  bie  einen 
mit  2Ralj  allein,  bie  anberen  mit  ber  tfälfte  SM^  unb  ber  $älfte  ©erfte 
(Seite  21);  e«  tourben  im  lederen  gaUe  oon  ber  ©erjte  7,4  «j?roc.  9Xeif<b* 
ertraet  me^r  erhalten  al«  00m  3Walje,  alfo  ettoa  2/s  be«  2Walje|tract«.  Sin 
gleite«  SRefultat  ergab  jt<$  au$,  al«  bei  bem  «Weiften  für  einen  £l?eU  be« 
3Mje«  ein  entfore<benb  größerer  S^eil  ©erfte  genommen  tourbe,  namlicty  für 
5  SWalj  5,88  ©erjte. 

31u<b  Dubeman«*)  bat  Unterfud&ungen  angejteUt  über  bie  Serinbe* 
rungen,  tocl$e  ba«  ©etreibe  beim  Taljen  erleibet.  Die  SRefuitate  weisen 
oft  fe&r  oon  benen  Stein«  ab;  e«  mag  genügen,  bie  bei  ber  ©erjte  erbaltenen 
SRefultate  oergteftenb  frier  anjüfü^ren;  bie  Sagten  brücfen,  toofrl  felbjtoerjtanb* 

litfr,  ben  ©efralt  in  100  au«. 

3Mi  

©erfte  tufttreefen    getarrt    jtarf  gebarri 

<StÄtfeme$l   .   .  .63,8  47,3  61,2  43,9 

Dertrtit 4,5  6,5  6,8  9,4 

3urfer —  0,4  0,6  0,8 

(Stwelfftoffe    ...    9,7  11,0  9,1  9,7 

%ttt 2,1  1,8  2,1  2,4 

3eflet!fioffe     ...    7,7  11,7  9,4  10,6 

ftnorganiföe  (Stoffe  2,5  2,6  2,4  2,6 

gBaffer 18,1  16,1  11,1  8,2 

3n  SBetngeift  loSltdj  0,7  3,7  4,1  4,4 

3n  ffiaffer  lö«li$  .   7,0         11,0  17,0  21,0 

3n  ber  ©erfte  tourben  1,6  fogenannte  örttaettoftoffe,  in  bem  gebarrten  3Ralje 
6,7,  in  bem  ftarf  gebarrten  SRalje  12,8  {Röftyrobucte  gefünben. 

*)  SRulber,  (feinte  btf  «lere«. 
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II.    33on  ber  Gewinnung  ber  SBürge. 

3>ic  gweite  #<iuptabt$eilung  be«  Srauproceffe«  umfliegt  bie  ©ewinnung 
bcr  SBürge,  ba«  fjei&t  bie  Gewinnung  eine«,  an  3ucfcr  unb  ©ummi  mogli($jt 
reiben  Hu«gug«  au«  bem  ÜMge.  3ur  Erleichterung  bcr  Ucbcrficfct  fann  man 
in  biefer  Abteilung  bie  folgenben  Operationen  untertreiben: 

1.  ba«  Saroten  be«  ÜHalge«, 

2.  ba«  Sinteren  unb  öinmeiföen, 

8.  ba«  Äodjen  unb  #oj>fen  ber  SBürge. 

1.    £>a$  erröten  be«  SRalgc«. 

Um  au«  bem  üMge  einen  Haren  2lu«gug,  eine  Kare  SBürge  gewinnen  gu 
tonnen,  mu§  baffelbe  gwecfmafjig  gerfleinert  werben,  man  mufc  e«  f^roten, 
reifen,  brechen,  wie  man  fagt. 

5luf  ben  erjlen  ©lief  föeint  e«  wo$l,  al«  ob  ber  3&«<f  fcu*$  Skrwanb- 
lung  be«  STtolge«  in  Üflefrl  am  bejten  erreicht  würbe,  bei  näherer  Betrachtung 
ftnbet  man  aber,  ba«  bem  ni$t  fo  ijt  3n  SKe^l  berwanbelte«  2Ralg  wirb  bei 
bemSWeiföen  eine  biete,  teigige,  ga&e  Waffe  bitben,  föwer  gu  »erarbeiten,  föwet 
gugangli$  bem  2lufIofung«mittel,  bem  SBaffcr  unb  gang  ungeeignet,  einen  tia» 
ren  2lu«gug  gu  geben,  ba  tyiergu  ba«  SSor^anbenfein  einer  loderen,  $inrei$enb 
&o$en  6$i$t  Irebern  erforberli$  ift,  »on  weiter  ber  entjtanbene  tHu«gug 
beim  £inbur$|i(tern,  wie  bon  einer  giltrirföi^t  getlart  wirb. 

$ie  3«Meinerung ,  ba«  Saroten,  geföiefct  am  beften  auf  bie  SBeife,  bajj 
ber  mefcligc  Äern  be«  SRalge«  »oüjtanbig  gerbrüctt,  bie  $ülfc  aber  nur  gehal- 
ten ober  gerriffen  wirb.  So  bereitete«  @$rot  {teilt  bann  ein  ©emenge  bon 
bem  feineren  ober  gröberen  SRe^Ie  be«  Wettern«  unb  ben  nur  gerriffenen  #ül* 
fen  (feigen)  bar.  <5«  ijt  locter,  wollig,  lagt  ff$  gut  beim  SWeiföen  »erar- 
beiten, inbem  e«  babei  eine,  bur$  bie  ff  artigen  hülfen  aufgeloderte  Waffe 
giebt,  bon  welker  bie  SBürge  leicht  unb  Ilar  abläuft. 

£>a«  Sor^anbenfein  ber  Steige  ma$t  oorgug«weife  mit  bie  ©erfte  gum 
Sierbraucn  fo  geeignet.  Der  SBeigcn,  weil  er  ein  naefter  ©amen  iß,  weil  er 
nur  eine  bfinne  häutige  ^uOe,  leine  Spelge  $at,  giebt  ein  SWalgfcfcrot,  ba«  f?$ 
föwieriger  meinen  lägt  unb  taum  eine  oofltommen  flare  SBürge  liefert;  2Bei* 
genmalg  mu§  be«$atb  mit  ©erjtenmalg  »erarbeitet  werben.  SBenbet  man  neben 
©erftenmalgfcfcrot  bei  bem  Weiften  jtärfeme^tyaltige  Subjtongen  an,  wel$e 
nur  eine  geringe  äRenge  Xrebern  tyinterlaffen,  fo  ift  oft  fogar  ein  3ufafe  bon 
auflodernber  Subftang,  g.  95.  bon  £aferf$rot,  Spreu  ober  gefömttenem  Stroty 
erforberlicfc.    Severe  muffen  aber  gubor  abgebrüht  werben. 

Sei  abgelagertem  loderem  gutem  ©erjtenmalge  löfen  ff<$  au$  gröbere  WlfyU 
tyeile  bei  bem  üReiföen,  aber  frif$e«,$arte«,  fprobe«  Walg  »erlangt  bie  Serwanblung 
be«  9We^ltorper«  in  feine«  ÜRe^l,  wenn  boüftanbige  @|traction  jtattpnben  fofl. 
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$>at  für  ben  ©rauprocejj  ^eet^netfle  Schrat  wirb  bur$  3^quctf(^en  bet 
üMget  gwtf($en  etfernen  Duetfdpwalgen  erhalten.  SDtefe  gerbrütfen  ben  tWe^U 
fem  gu  SRefcl,  w&fcrenb  jte  bie  jähere  |>ülfe  [palten  ober  getreigen. 

gig.  27  geigt  bie  unter  bem  Kamen  »9il?eimf$e  ©djrotmütyle«   belannte 
unC  feljr  ©erbreitete  Quetfcbmafdjiue  *on  ©luincnt^al  in  Darmjtabt 

«ifl.  27. 


aa  ijt  ber  fflumpf  gur  9uftiafymc  bei  gu  förotenben  SWalget.  9lut  bem* 
felben  getankt  bat  SWalg  auf  ben,  au«  boppelten  ©ieben  bejtetyenben  ©$ul>  66. 
$>at  obere,  gröbere  6ieb  bient  gum  3urücf galten  ber  gröberen  Beimengungen, 
bat  untere,  feinere,  gur  Entfernung  ber  feineren  Beimengungen  unb  bei 
Staubet. 

Bon  bem  unteren  ©iebe  fällt  bat  üRafg  gwifc&en  bie  gereiften  2Balgen 
cc,  unterhalb  welker  ^  6$rot  von  bem  ©djlaudje  dd  aufgenommen  wirb 
unb  in  einen,  an  biefen  gebunbenen  6acf  lauft  ober  burdj  eine  @$nede  weiter 
beförbert  wirb. 

Die  Don  e  bewegte  #ebeluorrid)tung  //  rüttelt  ben  ©iebfäufc. 

2Bie  bat  6$wungrab  anbeutet,  ift  bie  üRaföine  gum  Betriebe  mit  ber 
£anb  eingerichtet,  et  oerjte^t  fi<$  oon  felbjt  bajj  fle  au$  mit  einer  me$anif$en 
bewegenben  Äraft  in  Serbinbung  gefegt  werben  fann. 

Hnjtatt   ber  gereiften  SBalgen   tonnen    au$   glatte   SBalgen   genommen 


2>a3  @$roten.  89 

»erteil,  bie  i$  fogar  für  Keffer  $alte,  »eil  fte  weniger  jerjWrenb  auf  Die  fcülfe 

einmieten.  ÜÄan  giebt 

bann  oft  ben  betben 
Jßaljen  ungleichst* 
fd;»inbiafcit,  entwe* 
ber  inbem  man  ba« 
€ternrab  bet  einen 
üfcalje  grofcer  ma$t, 
als  ba$  ber  anberen, 
ober  inbem  man  bie 
ffialjen  t>on  t>erfc^ie» 
benem  2)ur^mejfer 
nimmt. 

ttnflatt  be*  flci- 
nen  {Rumpfs  über 
ben  Söaljen,  n>el$er 
oerfcinbert,  baß  ba* 
SWalj  feitlidj  tycruiw 
terfaüt,  ftnbet  man 
nid?t  feiten  iefct  an 
beiben  Snben  bot 
einen  Stolpe,  auf  ber 
2l*fe  feftftfcenb  ober 
felbjt  angegoffen, 
©Reiben ,  beren 
Durc^meffer  fo  groß 
iji,  bag  fle  bi«  an 
bie  %$\t  ber  anbern 
fflaije  reiben.  ©8 
entfielt  babur<$  über 
ben  Stoßen  eine  %xt 
oon  IRumpf. 

3n  gig.  28  unb 
gig.  29  i|t,  na*  Sa 
©ambre,  bieWaljr 
quetfe^e  einer  grofcen 
Brauerei  in  8ön>en 
(«Belgierin  Vis  ber 
natürlichen  @roge 
abgebildet 


L     313.  29' 


90  £)q§  SJierbrauen. 

gtg.  SO  $ut$f<&nitt  na<b  ber  gebrotynen  fiinie  CDEFG  bei  gig.  31. 

gxg-  31  fcurcbfönitt  na<$  J.J?  bct  gig.  30. 

@lei<$e  ©u<b|taben  für  gleite  Steile. 

ab  Hbgebrebte  Salden  au*  Oüfjeifen,  wel$e  bur<$  bie  jwei  ©^rauben  oo 
einanber  ^enä^ert  unb  Don  einanber  entfernt  werben  tonnen,  bie 
Quetföroalgcn. 

c  Salden  Don  £olj,  im  Umtreife,  ber  Sänge  nacb,  mit  ablernen  klingen 
dd  befefct,  welche  2  btd  3  ORiaimeter  (1  bi«  li/9  Sinic)  bcrDorfte* 
ben.  Dicfe  JBalje  bringt  unauSgefcfct  einen  bünnen  Streifen  SWalj 
jwiföen  bie  Duetfötoaljen,  in  beren  ganjen  Sänge. 

ee'  Scbmiebeeiferne  9l<bfen  ber  beiben  Guetfäwaljen. 

//  ®u§eiferner  Xräger  ber  Pfannen  (9lcbfenlager)  ber  2Bal$cn  ah. 

g  ffuwlung,  um  bie  ffialjen  in  X^ait^tcit  &u  fegen  unb  fie  anhalten  ju 

tonnen,  o^ne  bajj  bie  Sreiba^fe  angehalten  wirb. 
h  ©tefloorri^tung,  bie  man  beliebig  bbbcr  °*w  niebrigerförauben  fann, 

um  bie  boljerne  2Bal$e  c  unb  babur$  bie  Ductfcbwalgen  ßärter  ober 

f<bwä$er  mit  TOalg  gu  foeifen. 
Je  Querftüct  Don  ^olg,  ba$  in  feiner,  ber  gorm  ber  bMjernen  SBalje  c  tnU 

fore^enben  oberen  9abn  mit  bünnem  ftupferblecb  befragen  unb  Don 

ben  ©ta(;lfltngen  ber  SBalje  etwa  V*  Sinie  entfernt  ifL 

I  ©iebfärmig  bur$lo<berte  fc^iefe  ebene  Don  »le<b,  Don  welker  ba*  3Ral$ 
ben  fflaljen  jugefübrt  wirb,  ©taub  unb  beigemengte  fflefte  ber  Star» 
jelteime  faden  bi"bur<b  unb  fammeln  fl$  in  bem  Rumpfe  1%  au*  bem 
fie  bur$  bie  Älappe  m  entfernt  werben. 

nn  4?6ljerne*  ©c^aufc  um  bie  SBaljen. 

n'  Klappt  Don  ber  ©reite  De*  (Belaufet,  mitteljt  welker  man  }u  ben 
SBaljen  gelangt  um  fie  reinigen  unb  {teilen  gu  tonnen. 

oo  ©teflförauben  ber  Duetföwaljen,  mit  beren  $ülfe  man  bie  bronzenen 
9l(bfenlager  ber  ffialje  aa,  welcbe  in  (£ouliffen  ber  gujj eifernen  Sräger 
//  flcb«»/  Derföieben  fann. 

PP  #&ljerne  $fannenträger  unb  Pfannen  (flcbfenlager),  inbenen  bie3apfen 
ber  SBaTge  c  laufen,  welche  fe^t  wenig  ftraft  jur  Drebung  erforbert. 

88  #5ljerne«  @e{te(l  für  bie  Duetföwaljen. 

tt  Keffer  unb  fflingen  Don  6tal}l,  um  ba*  ben  SBaljen  an^ängenbe 
Sdfrrot  abjujtrcifen.  Die  Keffer  ffnb  auf  tleinen  bre^baren  Seilen 
befejtigt,  wetye  bureb  #ebel  unb  gebern  fo  gefteOt  werben  tonnen, 
bajj  fie  me^r  ober  weniger  ftart  gegen  bie  Quetfc^walgen  brüden. 

1,  2.  3^bnräber  ber  beiben  Duetföwaljen.  £a  ba*  3abnrab  2  ber 
SBalje  b  tleiner  ift,  al*  ba*  gabnrab  1,  unb  ff<b  in  gig.  31  tytnter  biefem  be« 
flnbet,  fo  tann  man  e*  in  ber  gigur  ni$t  feben.   S)ie  ©rö&e  ber  beiben  3abn* 
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tätet  jle^t  in  bem  Ser^ältniffe  bet  ®iu$meftcr  bet  SBaljen,  ^u  benen  fte  gel)5. 

tcn,  tyre  ©eföwin* 
bigfeiten  flehen  be«* 
fyalb  im  um$etc$rten 
SSerfcaltniffe  ju  tyrer 
©ro&e. 

3, 4.  3ft^wwbet, 
bur<$  »el$e  bie  »e* 
toegung  ber  SBalje 
b  bei  SBalje  c  mit* 
geseilt  »irb. 

grüner     würbe 

ba«  SRaljförot  für 

bie  Brauereien   att* 

gemein    auf    ben 

ÜKa^lgangen    %t* 

wofynlütyer    ÜÄu^len 

bargeiieflt,  unb  nod? 

jefct  i(l  bie«  ber  gafl, 

»0    bie   6teuert>er* 

fealtniffe    ober    ber 

OTü&lenjtoang    ben 

Brauern  eigene 

©djrotmütylen    nic^t 

erlauben    unb    n?o 

ft$  in  ben  SWitylen 

Duetföaaljen  ni$t 

pnben. 

1 

gur  ba«  @$rc 

ten    jtmfäen    ben 

Steinen  einer  3Ra§l* 

mü^Ie  ift  e«  aber  er* 

forberli$,  ba«  2Raf§ 

öor^er  anzufeuchten, 

gu  nefcen,  ein§u* 

fprengen,  um  bie 

£ülfe  fo  g&$  ;u  ma* 

<$en,  baß  fte  abge* 

fdjilt  unb  nur  ;er* 

riffen,  ni$t  au$  in 

ÜWeljl    umgewanbelt 

ober  gu  fe&r  jertleu 

nert  wirb. 
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$at  ßinfprengen  ober  Stehen  geföiety  in  größeren  Brauereien  in  einem 
befonberen  Soeale,  ber  fogenannten  ßintyrenge,  bereu  ©oben  gepflastert  un& 
nad?  ber  üRitte  gu  etwa«  oertieft  ift.  J)at  SWalg  wirb  barin  gu  einem  fömalen 
Raufen  aufgefaltet,  auf  beffen  ©pifce  ober  Äamme,  ber  Sänge  na*,  eine  23er» 
tiefung  gebogen  unb  in  tiefe  bat  gum  ginfprengen  bejtimmte  ffiaffer  gegoffen 
wirb,  wätyrenb  »ier  Arbeiter  ben  Raufen  rafö  burd^f^aufeln.  $at  Umfcbaufeln 
ift  fo  oft  gu  wiebertyolen,  bit  bat  SWalg  gleichförmig  genest  erfc^eint.  Dann 
oerminbert  man  bie  #6fce  be*  Raufen«  etwa«  unb  lagt  bat  üflalg  no<b  bit  über 
12  Stunben  lang  liegen. 

3e  na$bem  bat  3Ralg  ftärfer  ober  f$ma$er  gebarrt  war,  türgere  ober 
längere  Qt'xt  gelagert  $atte,  »erwenbet  man  me^r  ober  weniger  2öaffer  gum 
(Sinforengen,  etwa  t>on  5  bit  10  $rocent.  5)at  Solunten  bet  SWalget  bergrö* 
fjert  fi$  bur$  lai  (Sinforengen  um  */•  ober  */$•  ^a«  &flt  fl<b  M*  *>or  iu 
ftarfem  ßinforengen  gu  r;ütcn,  weil  gu  ftart  gefeudjtetet  2Ralg  gwiföen  ben 
Steinen  furniert,  fidr;  fe^r  erbifct,  unb  babur$  nacfctbeilig  oetänbert  wirb,  na* 
mentlicb  einen  fauetli^en  ©erud)  erhalt.  5lucb  wirb  burdj  gu  ftarfet  Sinfyren« 
gen  unnüjjerweife  ©ewitbt  unb  2Raa&  »erntest,  wat  gu  beachten  ift  wo  man 
bie  33ierfteuer  Dom  ©ewiebte  bet  TOalget,  wie  in  $reufjen,  ober  Dom  JRaafjc,  wie 
in  Saiern  unb  ffiürtemberg,  erbebt. 

2>ie  SWüfjlfteine  muffen  für  bie  Darftetlung  bet  €><brott  föarf  fein,  falt 
unb  luftig  geben  unb  et  barf  ni$t  gu  biel  SWalg  auf  einmal  gwiföen  bie 
(Steine  gebraut  werben.  ©e$t  bat  Saroten  gu  (angfam  bon  ftatten,  fo  ertyifct 
fl<b  bat  ÜMg,  befonbert,  wie  gefagt,  wenn  et  ftarf  genest  war  unb  bat  bar* 
aut  gewonnene  ©ier  ift  bann  gum  ©auerwerben  geneigt.  Sor  bem  Saroten 
muß  ber  OTablgang  ton  ben  SRücfjtänben  anberer  (Setreibearten  gereinigt  wer« 
ben.  Oft  noeb  wirb  bat  Saroten  bet  SWalget  fe$r  nadplafftg  autgefubrt,  unb 
bo$  ift  et  gewifj,  bafj  bat  beft  bereitete  SWalg  burd?  naebläffige  Se^anblung  in 
ber  SWityle  berborben  werben  !ann. 

9todb  ben  im  $ofbraubaufe  gu  SWüncbcn  oon  Steinbeil  angefieüten  93er« 
fu$en  geben  100  qjfunb  troefenet  SWalg  burdjfdmittlicb  107  $funb  S^rot. 
3)at  Solumen  bet  SWalget  er$6bt  fi$  bur<$  bat  @$roten  um  1/3  ober  l/A. 

2lüet  fpri^t  fo  febr  gu  ©unften  bet  ©ebrotent  mit  Ouetföwatgen,  bafc 
bie  8ufjteflung  bon  Ouetf<bmafdbinen  felbfi  in  ben  ÜRübten  bringenb  gu  www 
f$en  ift,  ba,  wo  ber  SWü&lgwang  bem  ©rauer  niebt  erlaubt,  bat  SWalg  felbfi  gu 
föroten.  I)at  9Ralg  brauet  für  bie  Duetfcbmafcbine  ntebt  genest  gu  werben, 
et  erbiet  ft$  bet^alb  unb  weil  bie  Quetföwalgen  bon  Metall,  alfo  gute 
Wärmeleiter  ftnb,  nict>t  beim  Saroten,  unb  man  erhält  ein  fo  loderet/  wodiget 
6cbrot,  wie  et  gmifeben  bem  iDlü^lftein  niebt  gu  ergielen  fte^t. 

SBie  boebfr  wunfdbentwertb  et  ift,  bafi  bem  Srauer  geftattet  werbe,  bat 
SRalg  in  feiner  Sebaufung  fdjroten  gu  bürfen,  teuftet  ein!  9lbgefe^en  baüon, 
ba§  bann  ber  SBrauer  bat  Saroten  mit  ®equemli<b!eit  überwacben  (ann,  unb 
ba|  er  bottig  unabbängig  ift  bon  bem  SKüfler,  ertpad)(i  ibm  ni$t  unbetraebt. 
liebe  ftoftenerfparnit/  namentli(b  babur$,  bag  ber  Xrantport  M  9Ralget  nacb 
ber  Wü^le  unb  bet  @d)rotet  oon  ber  Wtyit  wegfällt. 
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5>a«  Schrot  mu$,  auty  wenn  ba«3Wafgxni$t  eingefprengt  würbe,  mögli#jt 
balb  ocrwanbi  werben,  weil  e«  bur<$  Aufbewahren  Diel  von  Dem  feinen  Aroma 
vertiert  6$roi  au«  genefctem  3Ral$e  wirb  bei  ber  Aufbewahrung  in  ©Wen 
fe^t  balb  warm  unb  bumpfig,  unb  fängt  an  ju  föimmcln,  befonber«  wenn  ber 
Ort  ber  Aufbewahrung  ni$t  ein  oöflig  trotfener  iß.  tfann  Sdjrot  au«  genefc* 
tem9Ralge  nic&t  fofort  oerbraut  werben,  fo  muß  man  e«  in  einem  re$t  troefenen 
Socale  au«einanber  breiten. 

2.    £>a6  (Sinteigcn  unb  (Jinmcifdjen. 

5>a«  2Reif$en  $at  ni<$t  aflein  ben  3w>etf,  bie  in  bem  Stalle  föon  oor* 
banbenen  Io«lid;en  Stoffe  au«jujic&en ,  fonbern  e«  bejwecft  oorjüglidj  aud),  ba« 
no<b  unoeranbertc  Starfcmetyl,  bur$  (Sinwirfung  be«  3>ia(ia«  Dottflänbig 
in  (Summt  unb  3u<fer  umjuwanbeln.  <S«  mujj  alfo  babei  ba«  TOal^fc^rot  mit 
ffiaffer  auf  bie  JempcTatur  gebraut  werben,  bei  weiter  biefe  Umwanblung  er« 
folgt  unb  biefe  Temperatur  muß  fo  lange  erhalten  werben,  bi«  bie  Umwanblung 
errei$t  ijt.  * 

SWan  beflnirt  ba^er  ba«  Keiften  »oüfommen  richtig,  ald  bie  9e< 
fcanblung  be«  TOaljfdjrot«  mit  ffiaffer,  bei  ber  lemperatur. 
wobei  ba«  ©iartemeljl  oon  bem  $iajta«  in  ®ummi  unb  Buctcr 
umgewanbelt  wiTb  (Seite  7). 

5>a«  ©cfcrot  wirb  am  bejten  au«gejogen,  wenn  man  et  gucrfl  mit  SBaffer 
oon  nieberer  Temperatur  anrührt  unb  wenn  man  bann  auf  geeignete  Seife  bie 
Temperatur  aUmalig  jteigert.  $>e«£alb  gefyt  bem  eigentlichen  ÜReiföen  ba« 
oorbereitenbe  (Sinteigen  voran,  wobei  baäScbrot  gleichförmig  mit  SJajfer  be- 
feuchtet  unb  erweist  wirb.  2BoHte  man  ba«  ÜÄaljfcbrot  fofort  mit  feigem 
ffiaffer  betymbeln,  fo  würben  tei$t  (leifhige  Älumpen  entfielen ,  beren  3crt(?et* 
lung  föwierig  iji. 

6«  giebt  beim  Sierbrauen  feine  jweite  Operation,  welche  fo  man$fa$ 
oerföieben  unb  fo  oielfa$  mobijtcirt  au«gefü$rt  wirb,  wie  ba«  Steiften,  bie 
©creitung  ber  ffiürje,  unb  bei  feiner  anberen  Operation  ijt  wo&l  bie  33er* 
föiebentyeit  ber  Au«fityrung  oon  fo  erheblichem  ffiinfiuffe  auf  bie  Seföaffentyeit 
be«  ©iere«.  Der  ßljarafter  ber  »iere  eine«  Sanbe«,  einer  ©egenb,  einer  Statt 
wirb  oorjug«weife  bur$  ba«  übli$e  SRcifdjoerfa^ren  bebingt  unb  rebet  man 
oon  oerföiebenen  39raumett>oben,  fo  meint  man  in  ber  Siegel  oerföiebene 
OTeifömetyoben. 

3wei  $auptarten  be«  2Reif<b»erfa$ren«  fann  man  {una^fl  unterföeiben: 

1.  £>a«  Aufgufi*33erfa&ren  ober  Jnfujton«*  ©erfahren. 

2.  Da«  fto$«3erfa$ren  ober  Decoction««  ©erfahren. 

Sei  bem  erftcren  Serfatyren,  bem  Aufgu&*35erfa$ren,  wirb  ba«,  mit 
ffiaffer  eingeteigte  Walltet  bur*  3"g^be  oon  fceijjem  ffiaffer  (bem  erften 
©u&)  auf  bie  3u<ferbilbung«- Temperatur  (TOeif$tempeTatur)  gebraut,  bieffiürje 
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(erfte  SBürje),  na$  $inrei$enb  erfolgter  3u<ferbitbung,  tum  bem  «RüÄjtanbe 
(t)cm  Sei$,  ben  Xrebcrn)  abgelajfen  unb  berÄntyeil  9Bür$e,  welker  aufge* 
fogen  jurütf gehalten  wirb,  bur$  wiebertyolte  (Suffe  gönnen  (g  weite,  britte 
fflürje). 

Sei  bem  ^weiten  25er fahren,  bem  Äo<$*Serfatyren,  wirb  ba*  mit  t>ie« 
lern  ffiaffer  eingeteilte  ©<$rot  bur<$  ben  erften  @u§  ni*t  auf  bie  TOeifc^tempe^ 
ratur  erhoben,  fonbern  biefe  wirb  babur*  herbeigeführt,  ba§  man  einen  Xfytil 
ber  Keifte  in  bie  Srautfanne  (ben  ©raufejfel)  bringt,  barin  jum  ©ieben  er* 
$ifet,fo$enla&t(DicfmeifZfoZcn),  bann  &u  ber  übrigen  SReiföe  jurücf bringt 
unb  bie«  me^remal  wieber^olt.  —  Ober  aber,  e«  wirb  ba*  eingeteigte  6<$rot 
burd?  ben  erften  ©ufj  auf  bie  SReifötemperatur  erhoben,  bie  erfte  SBürje  in  bie 
©raupfanne  gebraut  gefodjt  unb  jurütf  auf  ba*  6d?rot  gegeben  (Sautermcifdj* 
fo$en).  Der  bei  bem  Äo^üerfa&ren  bon  ben  Xrebern  jurütf gehaltene  Entt/eil 
ffiürjc  roirb  meiften*  bur<$  Uebergiefjen  bonSBaffer  (Hnfc&winjcn)  gewonnen. 

Hbgefetyen  ba&on,  bajj  bei  jefcer  biefer  fcauptarten  be*  Meiföwfa^ren*  fe^r 
oerföiebenc  OTobificationen  ftattfinben  tonnen,  (äffen  ß$  biefelben  au$  auf 
»ergebene  JÖeife  mit  einanber  berbinben,  fo  t>a$  eben  eine  au§erorbenttt$c 
ÜRan$faltigfeit  oon  2ReifZmetyoben  (Sraumetyoben)  refultirt.  Ctye  wir  bie 
wütigeren  biefer  ÜWettyoben  Serieller  in*  fluge  faffen  tonnen,  muffen  wir  bie 
93orri$tungen  unb  Apparate  für  ben  9Reif$procef*  betrauten. 

Da*  Sinteigen  unb  ßinmeiföen  wirb  in  bem  9Weif$bottidje  au*ge« 
fü^rt,  ber  in  ber  [Regel  &uglei$  ©etybotticfc  ift,  ba*  $eifjt,  mit  einer  8orri<$tung 
berfe&en  ift,  ben  entftetyenben  2lu*$ug,  bie  ffiürje,  oon  bem  [Huefjtanbe,  ben 
Xrebern,  bem  Seity,  trennen  ju  tonnen. 

.  ©ewö$nli<$  ift  ber  9MeifZbotti<$  ein  ftarfer,  runber  39otti$,  unten  etwa* 
weiter  ai*  oben,  unb  ni$t  über  4  gu&  tief,  wenn  ba*  kurzarbeiten  be*  3n« 
$ait«,  bei  bem  Keiften,  bur$  Arbeiter,  ni$t  bur$  ein  SRtyrwerf  au*gefüf>rt 
wirb. 

Die  fogenannten  äReiföfaften,  bierfeitige  Ääften  au*  flarfcm  #olje, 
6tein  ober  ©ugeifen,  $aben  feine  Sorjüge  bor  ben  runben  £otti$en,  flehen 
biefen  bielme^r  barin  na$ ,  bafj  l*at  kurzarbeiten  ber  ÜÄeifdje  in  ben  föarfen 
ßefen  mü^fam  ifl.  gür  me$anifdS>e,  Müfjrwerfe.  ftnb  pe  überbie*  ni$t  an« 
wenbbar. 

3n  ^Belgien  \)aU  i<$  runbe  SJWföfafen  bon  ÜRefjtng  mit  gujjeifernen 
©oben  gefefcen,  o^ngeftyr  3  gu§  tief.  Der  SRefftngfranj,  etwa*  Heiner 
al*  ber  eifeme  Stoben,  war  unten  im  regten  ffiinfel  na$  aufjen  gebogen 
unb  $ier  jwiföen  bem  ©oben  unb  einem  aufgelegten  eifernen  Hinge  bur$ 
©^rauben  eingeflemmt 

Die  6etyborri$tung  befianb  früher  allgemein  unb  befielt  no<$  jefct  in  ben 
alteren  Brauereien  au*  einem  {Weiten,  ^blgernen,  bur$lo<$erten  ©oben,  ber 
über  ben  wirf  liefen  ©oben  be*  2Reif<$botti<$*  gelegt  wirb  (@etyboben,  6icbbo. 
ben,  Sofeboben).  Die  einzelnen  Steile  biefe*  6ei^boben*,  meiften*  oon  ber 
breite  ber  Sretter,  ftnb  fo  gefönitten,  bat  pe.  aneinanber  gelegt,  eine  genau 
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in  ben  ©otti<$  paffenbe  ßreUpä^e  barjteüen.  Unten  pnb  auf  jeben  X^eil  Drei 
ober  mer  Querlatten  genagelt,  »ei$e  gleftfam  gü&e  bilben,  burct)  beren  $o^e 
bie  Entfernung  be*  ©et^boben«  Don  bem  mirflidjen  ©oben  bebingt  wirb.  $>icfe 
(Entfernung  foU  möglidjfi  tiein  fein,  nur  ettoa  einen  3<>H  betragen,  bamit  ber 
Stoum  jtoifdjen  ©etyboben  unb  würfligem  ©oben  nur  Hein  i|i.  $ie  2öd?er  be* 
©etybobenä,  Don  benen  feiten  me^r  al*  Dier  auf  ben  Duabratjoll  oor^antcn 
pnb,  muffen  p<$  na$  unten  trichterförmig,  jtarf  ertoeitcrn;  jie  Dcrjtopfcn  fi* 
fonjt  2Ran  madjt  Pe  oben  etwa  eine  Sinie,  unten  einen  falben  3^ß  roeit,  ge* 
rooc)nli$  auf  bie  fflcife,  bafj  man  pe,  na$bem  pe  eine  ßinie  weit  gebohrt  pnb, 
unten  mit  einem  flumpf  conifd&en  gifen  ausbrennt. 

3ur  ©cfejtigung  be«  ©etyboben*  bienten  früher  bie  fogenannten  ©Dann* 
P5tfe,  über  ben  ©oben  gelegte,  an  ber  ffianb  be*  ©ottitt)«  befe(tigtc  Satten. 
S)a  biefe  aber  bei  bem  Keiften  fetyr  ^inberli*  jtnb,  fo  toenbet  man  icfct  $u  bem 
3»e(fe  einen  fcölgernen  King  Don  ber  ffieite  be*  ©otti$«  über  bem  ©etyboben 
an,  ber  au*  einzelnen,  ftrag  übercinanber  greifenben  XC>ciIen  befielt.  Watfc 
bem  einlegen  be*  ©eiljboben*  roirb  ber  Ming  eingelegt  unb  burcr)  eiferne  kalter 
feffge^alten,  »eld&e  über  bie  ©erbinbung*jteUen  ber  einzelnen  Steile  fajfen,  unten 
mit  einer  ©jnfce  in  einer  Deffnung  bei  ©etyboben*  peefen,  oben  an  ber  fflanb 
be*  ©otti<$$  befejtigt  »erben. 

3n  allen  neueren  ober  neu  eingeritten  ©raucreien  i(t  ber  ^Bljerne  ©ety« 
boben  bur<$  metallene  ©etyplatten  ober  einen  metallenen  ©etyboben  Derbrangt, 
»ig.  32,  gig.  33  unb  34  geigen  mit  ©platten  berfe^ene  ©oben  Don  Keift* 
botti^en. 


Stg.  32. 


$ie  platten  Pnb  Don 
Äupferblecr)  ober  SMefPng. 
bie*  fo  jtarf,  ba§  pe  P<$ 
nid?t  umbiegen  unb  *a$  pe 
.  fejt  liegen,  ober  aber  man 
nimmt  pe  Don  ©u&eifen, 
unb  bie«  ijt  jefct  ba*  üb* 
ti<r)Pc  einen  falben  3^Ü 
bief.  $>ie  Oeffnungen,  oben 
fet)r  enge,  muffen  p$  nad) 
unten  erweitern,  befonber* 
Parf  bei  ben  bieferen  gup» 
eifernen  platten. 

2)ie  platten  liegen  über 
entfyreftenb  gro&cn  ©ertie* 
fungen,  »eld)e  au*  bem 
ftarfen  ©oben  be*  2tteif$* 
botti$$  au*geftemmt  Pnb, 
gut  paffenb  in  einem  gal§e, 
fo  baf?  pe  eine  (Sbene  mit 
bem  $6l§ernen  ©oben  bil» 
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«ig.  33. 
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33ci  Den  ^albjeUigen  gu&eifernen  «Platten  erhält  ber  galj  alfo  eint  liefe 

toon  efnem  falben  3oU, 
unb  toenn  bann  bie  SBer* 
tiefung  in  bem  »oben  be* 
Sotticb« ,  über  wetzet  bie 
platten  liegen,  einen  3oü 
betragt,  fo  entfielt  ein 
[Raum  »on  einem  b^ben 
3otl  Stefe  unter  ben  6cty* 
Hatten. 


Die  93ertyei!ung  ber 
Seitylatten  auf  bem  »o* 
ben  be*  «föeitybotticb*  ftn- 
bet  man  fe$r  »erföieben. 
3n  ber  gig.  32  liegen 
jtpei  platten  neben  einan* 
ber,  in  ber  «JRittc  be*  So* 
ben*.  £at  ber  33otti<$  ei* 
nen  beträdjtlicben  Dur*. 
meffer,  fo  fann  natürli* 
iebe  «Platte  au«  gtoci  Ztyu 
len  Don  ^albec  Sänge  be# 
jteben,  bie  ft$  ni$t  fo 
leidet  verbiegen,  unb  jtnb 
bie  platten  Don  Äutfer 
ober  ÜRefftng,  fo  lafjt  man 
ba,  n>o  fte  aneinanber  jto» 
:§en,  beim  Ausbauen  ber 
Vertiefung  be*  ©oben«,  et* 
»a«  #otg  flehen,  um  jle  an 
biefer  ©teile  ju  unter jtüfcen. 
3n  gig.  33  pnb  au* 
6er  ber  «JRittctylatte  au* 
no$  ©eitenplatten  öor^an* 
ben. 

gür33otti<be  otyneme« 
d^anifebe«  Wübroerf  nimmt 
man  jefek  au*  anflatt  ber 
«Platten  eine  runbe,  etoa* 
conüeye  grofce  ©<beibe,  welche 
natürlich  in  bie  «JRitte  be* 
SBotti*«  §u  liegen  fommt 


glg.  34. 
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3n  $ig.  34  liegen  »ier  platten  um  bie  Witte  bet  »obent,  wo  jufe  bat 

ai<$fenlager  für  ben  me^anifaen  SRityrawarat  befindet  (ftetye  gig.42  6. 101). 

Der  oben  ermahnte  SÄeiftbotti*  einer  beiden   Brauerei  ^atte  einen 


«ig.  35. 


gig.  36. 


gu&eiferncn  Sctyboben,  weiter  aut  ge. 
nau  aneinanber  pajfcnben  Äreittljeilen 
bejtanb,  wie  et  gig.  35  geigt  fciefln* 
§al?t  biefer  3^eile,  ber  einzelnen  platten, 
war  grof ,  aber  bie  platten  waren  bet* 
fcalb  fefcr  ^anblicb,  unb  ba  attc  platten 
einet  Greifet  gleich  waren,  alfo  nidjt 
autgefuebt  $u  werben  brausten,  fc  Uefi 
{t(b  ber  33oben  mit  großer  ©cfcnettigfeit 
legen.  3cbe  platte  $atte  auf  ber  Un< 
terflacfce  brei  (Sr^ungen,  bie  alt 
güjje  bienten. 

gtg.  36  giebt  ben  2)urdS>f$nitt  ei« 
ner  platte. 

Um  bat  mit  bem 
Sdjrote  gu  wmifc^cnbe 
ffia  jfer  von  unten,  bur$  bie 
Oeffnungen  bet  Seiljbobent  ober  ber  6etyplatten,  bem  @$rote  gufityren  |u 
fonnen,  aufweise  2Beife  et  gleichförmig  in  bat  €$rot  einbringt,  weil  bie 
gto,  37,  8uf4  flu*  tiefem  oben  entweihen  fann,  ijt 
ein  fogenannter  $faff  »orfcanben,  eine 
tRö^rc,  wel$e  bat  SBaffer  unter  ben  6ety* 
boben  ober  bie  ©eibplatten  leitet 

grüner  war  ber  $faff  ein  työlgerner 
»ierfeitiger  ©<$laud>,  ber  »om  oberen  SRanbe 
bet  2Rcifäbotti$t,  bur$  einen  $utf$nitt 
im  ©ei&boben,  bit  unter  biefen  hinabging, 
unb  ber  oben,  an  ber  fflanb  bet  $otti$t, 
mitteilt  einer  Schraube  befeßigt  war.  ©tanb 
ber  fßfaff  auf  bem  unteren  Soben  auf,  fo 
war  er  unten  fo  autgef$nitten,  bajj  bat 
'Baffer  autfliegen  fonnte. 

3efct  bient  alt  $faff  ein  weitet  tu* 
pfernet  Ho^r,  wie  et  gig.  37  geigt,  unten 
ebenfadt  autgefc&nitten  ober  mit  grofcen 
£ö$ern  §um  Slutjlieien  bet  SBaffert  »er* 
feigen,  wenn  et  auf  bem  wirfliebem  ©oben  auffielt.  6inb  ©etyplatten  »or^an» 
ben,  fo  mujj  eine  biefer  Patten  bit  an  ben  Sftonb  bet  ©ottic^t  reiben,  unb 
bur$  biefe  muj!  bann  bat  ftofcr  ^inbur^ge^en. 

ffienn  bat  9Weif$en  bur$  ein  me$ariif$et  fflityrwert  autgefityrt  wirb, 
fo  fann  ber$faff  niefct  in  bem33otticbe  flehen;  man  bringt  ibn  bann  aujjerfyalb 
l.  7 
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gig.  88. 


be«  »otti**  an,  fefct  tyn  i»e<fma&ig  auf  ba*  Roljr  be«  3U>jUfl$Mn«,  »ie  c* 

bur*  gig.  38  wanföauliät  »irb.  8uA 
wenn  ein  me*anifdjc«  Rüfcr»erf  nic^t  »or» 
fyinbcn  ifi,  oerbient  biefe  ©teflungbe*<Pfaf' 
fen  bcn  Vorjug,  »eil  berfclbe,  »enn  et  jl* 
in  bem  Votti^e  befinbet,  beim  Dur*ar* 
beiten  ber  SReiföe  immer  jtört.  3um  *^* 
jiefccn  ber  SBürje  au«  bem  SWeif^bottic^e 
bient  ber  erwähnte  £atyn,  bcjfen  Roj>r  burd) 
bcn  Vobcn  bc*  Votti*«  $inbur*getyt  (gig. 
37).  3«  gro&en  Votti*en  finbet  man  $au< 
ftg  mehrere  8bjug«rö&ren,  Don  oerföiebcnen 
©teilen  be«  ©oben*  au«gct>enb,  natürli* 
jtet«  unter  bcn  ©etyplatten,  »enn  biefc 
bor&anbcn  (gig.  38  u.  42).  Da*  5lbflie§en 
ber  28ür$e  wirb  babur*  geforbert,  eben  fo 
bie  Verteilung  bei  bur*  bcn  Pfaffen  juge« 
leiteten  ffiaffer«. 

Unter  bem  Hbßuß^ne  ijt,  jur 
Aufnahme  ber  ablaufenben  3Bür$e,  ber 
fogenannte  ©ranb,  Unterjlodf,  Jöürjebrunnen,  ©arg  öorljanben,  eine 
in  bie  Qrbe  »erfenfte  Sijrerne  bon  ©tein,  au*  »o$(  t»on  ^>otg  ober  eine  au** 
gemauerte  Vertiefung,  in  aflen  gatten  mit  Äupfcrble*  aufgefüttert  (gig.  88) 
luf  bie  Reinhaltung  be«  ©ranbe«  ^at  man  mit  aller  ©trenge  gu  a*ten,  »eil 
feine  Reinigung  bur*  bie  Sage  —  er  liegt  oft  gttm  grofjen  Ijjcife  unter  bem 
fD?eif*botti*e  —  erf*»ert  »irb  nnb  wr^anbene  Unreinigteiten  |t*  leidjt  bem 
fluge  entjie^en.  Sie  9lu«fütterung  mit  Tupfer  erleichtert  bie  Reinigung  unb 
läfjt  ben  3u{lanb  ber  Reinheit  ft*er  erfennen. 

Damit  ni*t  Unreinigfeitcn  bom  gufcbobcn  ber  Vrauerci  in  t>m  ®ranb 
gelangen  t&nnen,  mufj  berfelbe  einige  Sott  über  ben  Voben  hervorragen,  ober 
mit  einem  ersten  Ranbe  umgeben  fein. 

©e$r  j»ecfma§ig  ifl  e«,  neben  bem  ©ranbe  eine  Vertiefung  in  ber  Srbc 
anzubringen,  tiefer  al«  ber  ©ranb  felbjt  unb  mit  einer  Ircppe  $um  #inabjteigen 
»erfe^en.  Der  ©ranb  erhält  bann  einen  £a$n,  »el*cr  in  biefe  Vertiefung  mün* 
bei,  um  ba«  ©pütylwajfer  in  (Jimer  abjapfen  gu  fönnen. 

Die  ©rfcfje  be«  ©ranbe«  ifi  na*  Umflänben  oerf*icben,  namli*  oerf*ie* 
ben  bana*,  ob  eine  ober  mehrere  Bürgen  gebogen  »erben,  ob  eine  ©raupfanne 
ober  }»et  Vraupfannen  »or^anben  flnb,  ob  eine  ffiafferpfanne  bortyanben  ifl 
ober  ni*t.  Der  ©ranb  bient  nämlid?  im  allgemeinen  fo  lange  al*  Refcr&oir 
für  bie  2öürje,  bi*  biefe  jur  »eiteren  Verarbeitung  in  bie  Vraupfanne  gebracht 
»erben  !ann.  ÜWan  ftnbet  i&n  be«$alb  in  Vraucreien,  »o  mehrere  SBürjcn  ge* 
jogen  »erben  unb  eine  Söajferpfannc  bor^anben  ijt,  manchmal  fo  grofc,  ba§  er 
bie  ganje  erjtc  ffiürge  fa&t.  Veffef  ift  e«  aber  tyn  au*  in  biefem  gafle  Heiner 
ju  nehmen  unb  bie  ®ür$e,  etye  jle  in  bie  Pfanne  fommen  fann,  in  einen  be* 
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ferneren  Botti$  (fflürjbottty,  SBürjbütte)  $u  bringen,  ber  fo  ^dleOt  tff,  baß 
t>ic  ffiürje  barau*  in  bie  Pfanne  abgeladen  werben  (ann.  Mitunter  faßt  ber 
©ranb  nur  etwa  Va  ber  SBürje,  unb  bei  bem  batyrif$en  Brauverfa$ren  fann 
er  no<$  weit  Heiner  fein.  3n  einer  belgiföen  Brauerei,  wo  ffiaffertfanne, 
2Reif$botti<&  unb  Braupfanne  terraffenformig  aufgeteilt  waren,  flog  bie  SBürje 
au«  bem  3Reif$botti$e  unmittelbar  in  bie  Pfannen,  war  fein  ©ranb  vorfymben. 
3n  bem  ©ranbe  fte^t  bie  fflürjejjumpe ,  bur$  wel<$e  bie  SBürjc  in  bie 
Pfanne,  überhaupt  ba$n  geforbert  wirb,  wo^iir  man  fte  $aben  will,  j.  9).  auf 
bie  Äütyle.  SWeijten«  bient  namli$  ber  ©raub  $uglei$  al*  Sammelbehälter 
für  bie  SSürje,  um  biefe  mittelflber  $umpena$  verriebenen  Orteli  ju  bringen; 
au$  beim  Ditfmeiföfo^en  unb  gum  Abfeilen  be*  $opfen*  fann  er  benufet 
werben,  wovon  fräter.  Segen  ber  man$fa$en  Benuj&ung  be*  ©ranb*  wirb 
bie  Einrichtung,  bie  ^umpe  unmittelbar  mit  bem  Abflußrohre  be*  2Reifd)bot< 
ti$*  in  Berbinbung  ;u  fejjen,  unb  fo  ben  ©ranb  ju  befeitigen,  feinen  allgemeinen 
Eingang  ftnben.  Die  ^umpe  foll  faugenb  auf  ben  3nt?alt  be*  2JWf$botti<$* 
wirfen ,  ben  Abfluß  ber  SBürje  beföleunigen,  aber  biefe  Söirfung  fann  fl$  nur 
auf  ben  über  bem  ©eityboben  liegenben  X^eit  ber  ÜÄeiföe  erflrecfen. 

Die  ©röße  be*  ÜReiföbotti^*  ijl  na$  bem  3Weifcr>t>erfar>rcn  verföieben. 
3n  ber  Siegel  faßt  er  boppelt  fo  viel  glüfflgfeit  al*  bie  Pfanne.    Die  ©röße 
ffig.  89.  1***8*  in&e&   »*$*  *n  glei<$em  Ber&ältnijfe  mit  ber 

©roße  be«  Betriebe«,  ©o  finb  |.  B.  bei  bem  ba^ru 
fd»en  ÜHeif$verfa$ren  für  100  $fb.  ÜRaljf$rot  15  <£.g. 
SWeiföraum  erforbeTlitty ,  wenn  man  2500  bi*  8600 
(Pfunb  ©$rot  verarbeitet,  wäfcrenb  bafür  20  <L  g. 
9Äelf<braum  n6t$ig  finb  bei  ber  Verarbeitung  von  nur 
400  bi*  500  «ßfunb  S<$rot  (®i emen*). 

8um  kurzarbeiten  ber  flReiföe  in  bem  ÜReifty 
bottidje  bienen  ÜWeifö&ölger,  Wü^rf^eite,  wel$e  in 
verfd&iebenen  Säubern  fc^r  verriebene  ©eftalt  $aben. 
gig.  39  geigt  berglei$en  ©erätye.  3n  ben  neueren 
unb  größeren  Brauereien  benufet  man  jum  Weiften 
mec&aniföe  Borridfrtungen,  töütyrwerfe,  9Weiföma# 
feinen,  wel$e  entweber  bur$  ein  ©öpelwerf  ober 
aber  bur$  eine  Dampfmaf<Jbinc  bewegt  werben. 

Der  gute  Erfolg  be«  ÜReiföen*  mittelft  3Reif<$* 
marinen  ift  natürli*  gunäcbjt  von  ber  3»«f*näßig« 
feit  ber  angewanbten  ÜRafdjine  abhängig,  ÜRan  $at 
SReifömafünen  fe$r  verriebener  Sonjtruction,  unb 
bei  ber  Gonftruction  balb  vorgug«weife  auf  <5infa<$* 
r)eit,  balb  vorgug«weifeauf  3we<f  mäßigfeit  unb  Sei» 
ftung«fä$igfeit  gefe^en.  Die  Bereinigung  von  (Sin* 
fa^eit  unb  3we(f mäßigfeit  ift  ni<$t  leicht,  unb  e«lajfen 
be*$alb  billige,  einfa^e  2Raf#nen  in  Bejug  auf  3we<f* 
mäßigfeit  fa(t  immer  ju  wünföen  übrig,  wä&renb  bie 

7* 
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Sweefmafjigen  3Waf<binen  »on  großer  Scijhinfl*fä$iftfett  complicirt,  unb  be*balb 
bäujigen  Reparaturen  unterworfen  jlnb. 

Sig.  40  jcigt  eine  einfache  9Reif(^maf(^ine ,  welche  ben  3»c(f  re$t  gut 
erfüQt  unb  u>e(d^e  fldj>  für  fleinere  Brauereien  bewahrt  bat. 

40. 


Die  fenfrecbte  %$\t  a  in  ber  ÜÄitte  be«  9Rei|cbbotti<bt  ru^t  unten  in  ber 
Pfanne  b  unb  bat  oben  tyren  §alt  in  bem  Querjlüdfe  c. 

Die  9$fe  tragt  unten  ba*  ®u§jtü(f  d,  an  welkem  bie  beiben  bölgemen 
glügel  etf  in  fcfcräger  unb  jugleicfc  rücfwart*  gerichteter  Stellung  befejtigt  jtnb. 
Die  (entere  Stellung  ijl  au«  gig.  41  erjtcbtli<b. 


»ig.  41. 


Durcb  biefe  ©teflung  wirb  eine  Anhäufung  ber  fd>n>ereren  Xtyiit  ber 
SWeifcbe  in  ber  ÜÄitte  be*  Botticb«  ber^inbert,  welcbe  fo  einfache  Wü&rmaf<binen 
bto^er  unjwecfmajHg  erftbeincn  lieg. 

Die  9lcbfe  erbalt  ibre  Bewegung  bur$  bie  coniföen  Haber/  unb  bie  bori» 
jontale  $<bfe  9*  an  mty*x  entweber  eine  fturbel,  $um  Drcben  mit  ber  $anb,  ober, 
wie  bier,eine  Sreibföeibe  (ttiemenföeibe)  unb  eine  8eerf<6eibe,Ät,angebra$tftnb. 

Die  fiagerböcfe  kh  ftnb  mit  bem  Duerjtücfe  c  »erbunben  unb  an  biefem 
finb  au<b  bie  ©tabe  l .  .  befejtigt,  welche  bie  rotirenbe  Bewegung  ber  SWeiföe 
biegen  unb  fo  eine  belfere  2Rif<bung  erraogü<ben. 


2)a$  9frif$en. 
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$a*  Stätyrwerf  ifl ,  wie  gefaxt,  redjt  g»e«f mäßig  unb  be*tyalb  emfcfe&len** 
»erif>,  nur  bei  Verarbeitung  gräfjerer  Quantitäten  ©<$rot  jtnbet  na$  einiger 
ftutye  fo  fefie  Umtagerung  ber  $lügel  bur<$  ba*  ©$rot  jtatt,  t>a$  beim  Bnlaf» 
fen  eine  bebeutenbe  Straft  itöt^fg  iß,  unb  bei  ni^t  gang  foliber  (Sonßruction 
©efa&r  be$  3erbre^end  bro^t,  wenn  man  ni$t  mit  ben  SWeifcbtyoljern  borber 
bie  Waffe  etwa«  auflocfert. 

Um  biefen  Uebelftanb  gu  befettigen,  fcat  man  33orri$tungen  angebracht, 
bur$  wel$e  ba*  SRttyrwerf,  wä^renb  bie  üReifäe  rubt,  au*  berfelben  gehoben, 
unb  bann,  beim  Sieberbeginn  bei  SWeiföen«,  aümälig  n>ieber  eingefenft  wirb. 

gig.  42  geigt  eine,  mit  folget  Borrityung  au«gejlattete  3Reif<$maf$ine, 
bie  in  ber  ©rauerei  be«  #errn  Softer«  in  Sraunfd&weig  tyätig  ift 
ffta.  42. 
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Da«  gliigeifopem  99  flfct  lofe,  »eiföiebbar,  auf  bei  »ertifalen  %%\t  f,  bie 
»ierfeitig,  ni$t  runb  iji.  <&*  &4ngt  au  ben  ftetten  ää,  toeldJK  über  bie  Mollen 
tt  laufen,  unb  tann  mittelfi  ber  Äurbel  h  unb  ber  beiben  »aber,  »ie  lei$t 

«ig.  48. 


erfi$tli$,  an  ber  2l$fe  &erabge(affen  ober  heraufgezogen  werben.  ?  i(l  ba* 
6perrrab  mit  bem  ©perrfegel,  um  t>ai  glügelfojtem  an  beliebiger  6teQe  fejfyu* 
galten.    2We«  Uebrige  »erße^t  ftd^  t>on  felbjh 

8ine  für  größeren  Setrieb  febr  geeignete,  aber  complicirte  unb  beflfyalb 
fojtfpielige  2fteif$maf$iue  ijl  bie,  mity  bon  $e§  in  >>er  ©ebelmatyr'fäen 
Brauerei  §u  SWün^en  aufgejreüt  toorben  ijl.    gig.  44  jeigt  biefelbe. 

$icfe  3Reif$maf$iue  unterföeibet  fi$  Don  ben  üblichen  juna^fl  babur<$, 
baf  tttä  ftäten&ert,  t»obur$  fte  mit  ber  betoegenben  Straft  in  Serbinbung  jtety, 
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unter  bem  »oittt&c  liegt  Ufyaib  beim  Stetniflcn  unb  entleeren  bei  Sotti*#  »ewiger 
im  »ege  ijh  6ie  unterteilet  jty  ferner  aber  au*  tarin,  ba*  bur*  biefelbc 
bie  Weifte  ni*t  in  rotircnbe  »eroegung  gefefct  wirb,  wie  e«  bergatl  ijl,  bei 

8tfl.  44. 


ben  oben  betriebenen,  mit  einer  einfachen  g(ügcla*fe  auflgcjtattctcn  2Raf*inen. 
Die  glügel  jroeier  »ortyanbenen  f$lügelad^fen  chatten  namlid;  ni$t  aflein  eine 
fortföreitenbe,  fonbern  juglei*  an*  eine  bre^enbe  Bewegung. 

Da*  golgenbe  toirb  bie  <Sinrid?tung  ücrfianblt*  ma*en. 

Die  33e»egung  erhalt  bie  SRaf^ine  bur*  bie,  mit  ber  Dampfmaf*ine  in 
Serbinbung  jtetyenbc  2l*fe  ab,  welche  tyre  Bewegung,  mittel)!  ber  coniföen 
3a$nraber,  auf  bie  »ertifale£aui>ta*fe  cc,  unb  baflbarauf  jtyenbe  gro&e3ö&«* 
rab  d  überträgt. 

Die  8a^ne  biefe*  großen  3<t^nrabe*  d  greifen  birect  in  bie  3&$ne  be# 
Reinen  3a{?n™bet  e,  ber  glügela^fe  gg  unb  fejjcn  biefe  in  bre^enbe  Bewegung. 
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3»tf<$en  bem  $ro§en  3a$nrabe  d  unb  bem  3a$nrabe  /  bet  gwetten  gdV 
gela^fe  Mjbefinbet  ft<$  «*«  *<**  n«ne  3d>nrab  i,  »el<M  bieSBewegung  *on 
d  auf/ übertritt. 


45. 


J  ü  ftJ    II 

>    HP1*  ^ 


$>ur$  bicfe  ßinridjtung  wirb  crreitfct,  ba§  ji<$  bie  beibcn  gfugcla^fen  in 
cntgegengcfefctcr  {Richtung  bre&en,  namli<&  ba*  Kab/mit  feiner  g(ügelad>fe  in 
ber  JRi^tung  be*  grofjen  JRabe*  ä,  ba*  !Rab  e,  »eldje*  in  birecter  Serbinbung 
mit  bem  grofcen  JRabe  jtety,  mit  feiner  glügeladfte  natürlich  in  entgegengefefcter 
Stiftung  be«  gro§en  SRabe«. 

Sie  leidjt  erft$tlid>,  bewirft  ber  betriebene  2Re$ani$mu*  nur  eine  £>rc* 
&ung  ber  beiben  glügeladjfen  um  fl<$  felbjt,  fte  werben  aber  baburdj  nidjt  üoii 
bet  Stelle  bewegt 

Um  nun  juglei$  eine  tangfamc  Drehung  biefer  H$fen  um  bie  #au»>ta<$fe 
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|n  bewirten,  befinbet  fld>  an  ber  9Ufrfe  gg  bat  conifae  3a$ntab  fc,  tat  bur$ 
(Singreifen  in  bat  Heine  conifcbe  ßatynrab  l  bie  tyorijontale  @$raubena$fe  ro 
bre^t,  auf  ber  bie«  befefitgt  ift  Die  Sdjtaube  (©d&raube  otyne  ffinbe)  biefer 
fc$fe  läuft  in  einem  3a^nrabe  nn  mit  abgerunbeten  3äfcnen,  bat  auf  bem  fejt« 
fte^enben,  bie  $aupta$fe  umgebenben  <£$linber  au«  ®u§eifen  oo  feßjtyt  *)• 

Dur#  bie  Drehung  toirb  bie  Schraube  gejwungen,  in  bem  unbeweglichen 
3atynrabe  nn  im  Äreife  um  bie  $auj>ta<$fe  }u  laufen,  unb  natürlich  muß  bie 
ganje  €>$raubenacfefe  an  bet  ^Bewegung  X^eil  nehmen.  S>iefe  föiebt  babci  bie 
bewegliche  ^ülfe  pp,  »elc^c  ben  gugeifernen  Stylinber  oo  umgiebt,  vor  ß$ 
frer,  unb  bur#  bie  an  biefet  $ülfe  ftfeenben  Arme  gg,  rr,  welche  bie  Slügel« 
acfefen  tragen,  wirb  biefen  bie  ^Bewegung  mitgeteilt. 

Sie  boM>elte  ©ewegung  ber  glügelacfefen  bewirft  eine  fe^r  innige  Sermi* 
fAung  bet  ©d&rotet  mit  bem  3Baffer;  et  finbet  ni$t  allein  fe$r  toollfttnbige  25* 
fung  ber  15tli$en  Subftangen  ftatt  fonbern  au$  eine  oolljtänbigc  Srennung 
ber  leichteren,  feineren  Steile  oon  ben  föwereren,  gröberen,  fo  bag  Untere  bann 
bei  9hi$e  bet  Auswerft  rafö  ju  ©oben  finfen  unb  bie  unterste  Sage  auf  ben 
@etyplatten  bilbeit,  wat  bie  ®ewinnung  einer  fe^r  Haren  SBürje  jur  golge 

Der  SRecfeanitmut  ber  fjauptraberberbinbung  unter  bem  9Reif$botti$e 
ma$t  et  möglich  bie  Bewegung  ber  glügelatfefen  umjufetyren  unb  guglei$  ge# 
ftattet  bie  Gonjtruction  ber  Haber,  eine  langfamere  ober  fönctiere  Bewegung 
eintreten  gu  lajfen ,  je  na$bem  fl<$  bie  SReiföffögel  s  oorwirit  ober  rücfwarit 
brevem  Sei  ber  f^neüen  ^Bewegung  bretyen  jt$  bie  glägelfo,  ba§  in  {folge 
tyret  fragen  Stellung  bat  ©eferot  aufgerührt  wirb,  wa^renb  jte  bei  ber  ent* 
gegengefefeten  unb  langfameren  Bewegung  nieberbrücfcnb  auf  baffelbe  Wirten, 
wat  bat  UebeTjie^en  bet  Dicf  meifä  in  bie  Pfanne,  mitteljt  ber  tyumpt,  erleichtert 
unb  forbert. 

Die  Urfa$e  ber  toerfdtfebenen  Drehung  burefe  bat  untere  Mabermerf  wirb 
teufet  War,  wenn  man  beamtet,  bag  man  entweber  nur  bur$  bat  Stab  t  allein, 
ober  burefc  bie  MSber  V.tW.t*  unb  u  bie  bewegenbe  Äraft  oon  ber  flefefe  ab 
auf  bie  fcertitale  B$fc  c  bet  fflityrwertt  übertragen  tann.  Die  SRaber  t,  V  unb 
u  jlnb  nämlicfe  auf  tyren  8$fen  beweglich  unb  nehmen  nur  bann  an  ber  $e< 


*)  3n  bet  9Jbbilbung  be*  (RÄberwerW  oon  oben  tft  bie  @djraubena*fe  mit 
ben  baju  gehörigen  (Rabern  fo  gegeiä)net,  bag  fle  beutlidj  ffdjtbar;  fle  liegt  aber 
natftrlfd},  wie  fä  au*  bem  Durdtftyiitt  ergiebt,  unter  ten  (R&bern  d  c.    > 

••)  Die  beiseite,  fortf^reitenbe  unb  bre^enbe  Bewegung  bet  8f »gelaufen  lag. 
fi<b  au^  bur^  folgenbe  einfachere  dinric^tung  erreichen.  9n  ber  oerttfalen  $a\x\>t* 
aebfe  fl^en  unmittelbar  bie  9rmf,  welche  bie  $tügela(fefen  tragen.  5)ai  groge  3a\)n* 
rab  d  fifct  ntefet  auf  ber  $auptadjfe,  fenbern  ifi  eben  in  ber  9ittte  be*  iöettic^ö 
unter  einem  Ouerftütfe  befefttgt  ober  auf  anbere  9i*eife  fefigebalten;  feine  Mabt 
tann  bie  obere  Pfanne  fftr  bie  ^au|«ta<bfe  biiben.  Drebt  fia)  bie  verttfafe 
^au^tac^fe,  fo  febreiten  natürlich  bie  Eingelaufen  fort,  unb  tnbem  bie  dt&ber  bie« 
fet  8ligela$fen  in  ba«  feflfiegenbe  0lab  d  eingreifen,  erbalten  bie  fflügelac^fen  bie 
Drebung. 
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uxgimg  ber  lederen  2$eU,  fobalb  bur<$  ben  Hebelarm  v,  gig.  46,  Demtttelfl 
ber  an  ber  Duerjlangc  V,  v"  befinbli$en  Hrme  ww.  bie  auf  ben  Ädtfen  t>er» 
fötebbar  befehlen  3<H>M  «* ;  to ',  w "  eingcrücft  »erben. 

8ig.  40. 


2Bie  man  au*  ber  3ci$nun$  erfletjt,  »erben  aber  bie  beiben  Soffen  w 
unb  w1"  au*$efefet,  fobalb  ber  3«Pfcn  w"  eingreift  unb  umgefetyrt.  6*  wirb 
alfo  entrceber  ba*  Mab  t  ober  ba*  Mab  u  bie  Drehung,  ber  »ertifalcn  #d?fe  c 
ben>irfetj,  jene*  in  ber  einen,  biefe*  in  ber  anberen  Micfctung.  ffiatyrenb  ba* 
eine  Mab  bur$  ben  3«J>M  auf  ber  $d>fe  fejtge^aUen  wirb,  unb  ba*  grojje  Mab 
x  ber  toertifalen  2l<$fe  bre^t,  ftirb  ba*  anbere  beweglid?. 

$ic  Waber  V,V',tr'  unb  *4  bilben  ein  jufammentyangenbe*  6tyjiem  unb 
fcaben  junä^ft  nur  ben  %m&,  bie  ©emegung  »on  ber  flcfcfe  a&  auf  bie  Hcbfe 
y*  ju  übertragen.  $ei  genauer  Betrachtung  wirb  man  aber  finben,  ba§  erjUicty 
ba*  Mab  t'  fleiner  ift  alt  t',  »obunb  eine  Serminberung  ber  übertragenen  ©c» 
fdjroinbigfeit  bewirft  wirb,  bafc  ferner  ba«  Mab  V"  Heiner  ijt,  alt  tA,  u>obur$ 
bie  (Seföttinbigfeit  gum  jfoeiten  SRale  in  berfelben  Seife  »eranbert  wirb,  fo  bafj 
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alfo,  wenn  toi  Xab  u  in  l&ätigfeit  gefefct  wirb,  bie  oben  erwähnte  langfamc 
Bewegung  jtattjtobet,  »afcrenb  bie  Bewegung  beföleunigt  wirb,  fobalb  ba«  Stab 
t  wirft. 

»ujer  ben  Steilen  bei  9Reif$maf$ifte,  wel$e  im  Sorfte^enben  betrieben 
»orben  ftnb,  ijt  no$  eine  Einrichtung  borfcanben,  wel$e  in  ben  Stanb  fefrt, 
bie  Bewegung  ber  beiben  giügeladMen  um  bie  #auptad>fe  gu  reguliren,  beliebig 
gu  ^emmen  unb  gu  befcfcleunigcn.  Dicfe  <£inri$tung  bietet  ben  Sortiert,  ba| 
man  na$  einer  Unterbrechung  be«  9Äeif$en«,  wä&renb  bei  bie  Irebern  ba« 
Wüfcrwert  fe|t  umlagern«  ni$t  genötigt  ijt,  bie  gange  üRajfe  auf  einmal  auf* 
gurityren,  wa«,  bei  bem  bagu  erforberli^en  Äraftaufwanbe,  ber  2Raf<&inerie  ©e> 
fa^r  bringen  fönnte. 

SWefcr  unb  me$r  fingt  man  jefct  an,  ben  3Reif$botti$  ni^t  gugtei$  a(« 
Setybotti*  gu  benufren,  fonbern  neben  bem  2Reiföbottid)e,  ber  bann  natürlich 
feine  Setyplatten  &at,  einen  befonberen  €etybotti$  aufzuteilen.  *Ramentli$  ijt 
bie«,  au«  leidet  erftytli$em  Orunbe,  ber  gaü  in  ben  Brauereien,  welche  toi 
Weiften  mitteljt  eine«  fflityrwerf«  au«fityren.  ©chattet  e«  bie  fiocalität,  fo 
wirb  ber  Setybotti$  fo  Diel  niebriger  alt  ber  2Heif$botti$  gejteflt,  to%  bie  fer< 
tige  Weifte  au«  biefem  in  jenen  fliegen  fann.  $ie  flnwenbung  eine«  ©eit). 
bottty«  ober  ©etyfajten«  erleichtert  bie  ffirgielung  einer  Maren  ffiürge,  wie  jie 
ni$t  fo  leidjt  im  anberen  gafle  gu  ermatten  ijt,  »eil  bie  feineren  I&eile  be« 
6$rote«  burd)  bie©etyplatten  be«  3Reifd?bottic&«  gefren  unb  »eil  in  biefem  bie 
giltrirfdjiefyt,  bie  6$id)t  ber  Irebern  weniger  ^o$  ijt  a(«  in  bem  ©eityboitid?e, 
ben  man  weniger  weit  nimmt.  2lu$  ift  ba«  längere  ruhige  Stehen  ber 
SSürge  unter  ben  Heizplatten  ober  bem  Setyboben  unb  in  ben  Abflußrohren 
nidjt  o$nc  @efar;r  für  beren  Beföaffen&eit.  SBo  bie  fiocalität  bie  Aufteilung 
eine«  befonberen  ©etybotti*«  nie$t  erlaubt  legt  man  wor;l  beim  erften  TOeifcben 
über  ben  metallenen  ©etyboben  no$  einen  ^ölgernen  ©eifyboben,  ber  bann 
tyerau«genommen  wirb. 

Son  ben  gwei  #auptarten  be«  9Weife&Derfat;rcn« ,  bem  Bufgufj»  unb 
Äo^^Serfa^ren  (3nfufion«*  unb  $>ecoction*'93erfa^ren)  mag  nun 
guoorberjt  ba«  crjtcre  netyer  betrautet  »erben. 

Bei  bem  Aufguß*  ober  3nfufion«*8erfa^ren  bringt  man  ba«  ein* 
geteigte  @$rot  bur$  3uflug  oon  flebenbem  SBajfer  (ben  erften  ©ufe)  auf  bie 
SRcifcfctemperatur,  bie  3ucferbilbung«tcmperatur,  gie^t  bie  entjtanbene  SBürge 
unb  ma$t  bann  no$  mehrere  ©üjfe,  um  bie  Irebcrn  mögli$jt  oolljtänbig  au«« 
gulaugen,  wobur$  no<fc  mehrere  f^wac^ere  ffiürjen  refultiren  (©eite  98).  Ma$ 
biefem  Berfa&ren  werben  bie  bem  norbti$en  $>cutf$lanb  eigentümlichen  Bicre 
gebraut;  e«  ftnbet  ferner  allgemeine  Anwenbung  in  Belgien,  grantrei<$  unb 
Cnglanb.    Wan  nennt  e«  aud)  wo&l  ba«  englifdjc  Bräutpaaren. 

3)a«  gum  ginteigen  unb  SWcifc^en  erforberlicbeffiajfer  wirb  entweber  gang 
ober  tyeilweife  in  ber  Braupfanne  cr^ifer,  unb  fobalb  bie  Temperatur  beffelben 
im  Sommer  auf  40«  bi«  50»  M.,  im  hinter  auf  50°  bi«  60»  <R.  getommen  \% 
wirb  bat>on  fo  Diel,  al«  man  gum  Sinteigen  nol^ig  ^at,  in  ben  9Reif$bot' 
ti*  gelajfen. 


108  2)a*  Sterbratten. 

3n  bat  Gtnteigwaffer  fluttet  «an  ntiit,  na$  unb  na$,  bat  in  Sä<fen 
bereit  febenbe  ©<brot  unb  »erarbeitet  et  mit  bem  Safer  fo  lange,  bit  eine 
gleidjf&rmige,  breiige  Waffe  entjtanben  ift,  nity  mef>r  trotfene  mehlige  Alumnen 
wa^rjuneljmen  flnb.  $abur<b  ift  im  ttttgemeinen  bie  Stenge  bet  Sinteigwaf- 
fert  benimmt  bie  für  jeben  SReifftbottty  unb  für  iebe  SRenge  bet  tarin  ju  meu 
föenben  S^rott  bur$  einen  $erfu$  benimmt  »erben  muß.  2Ran  erfennt, 
baß  nur  bat  über  bem  Setyboben  ftebenbe  ffiaffer  gur  ©enufcung  tommt,  baß 
man  baber,  für  gleite  Mengen  S<jrot,  um  fo  utebr  Cinteigwaffer  bebarf,  je 
grbßet  ber  Kaum  jmif<ben  Setyboben  unb  mirfli^cm  »oben  ift ,  unb  baß  man 
bei  Verarbeitung  größerer  Stengen  von  S<brot  verbältnißmäßig  weniger  ffiaffer 
)um  Qinteigen  nötyig  ^at,  alt  bei  ber  Verarbeitung  tleinerer  SWengen  in  bem« 
felben  Votti<b.  9m  wenigften  auffaüenb  fleüt  ft<b  biet  natürlich  tyerau«  bei 
bem  Sor^anbenfein  von  Seibplatten,  am  auffallcnbften ,  wenn  ein  ferner 
Setyboben  im  2Reif<bbotti<b  liegt,  n>o  ber  Kaum  *wif<ben  Setyfroben  unb  wirf* 
liebem  Voben  am  größten.  3ft  biefer  Raum  beträ<btli<b,  fo  ift  et  unjwe<f  mäßig, 
febr  verfdjieben  große  SWengen  von  S^rot  in  ein  unb  bemfelben  9Weif<bbotticb 
gu  verarbeiten,  weil  man  bann,  beim  Verarbeiten  tleinerer  SRengen  Sd&rot  eine 
unverbältnißmäßig  große  TOenge  von  3Reifd>waffer  gurCrbebung  auf  bie3u<*«> 
bilbungt»  Temperatur  verwenben  muß,  woburdj  eine  bünne  erfte  Surfte  refultirt. 
Sirb  bat  Sinteigen  unb  Weiften  in  einem  2Rctfdjbotti<bc  otync  Sctyboben  aut* 
gefübrt,  fo  ift,  felbftverftänbli<b,  Iql^  Ver^ältniß  bet  (Sinteigmaffert  {um  S$rot 
unabhängig  von  ber  SWenge  bet  Sdjrotet. 

6t  ift  oben  gefagt  werben ,  baß  man  im  Sinter  bat  ßinteigwaffer  war« 
mer  nimmt,  alt  im  Sommer.  $ie  niebere  Temperatur  bet  S$rotet,  bet  Sot» 
ti$t,  ber  Suft  im  Sinter  erflärt  biet.  3)ie  Temperatur  ber  eingeteigten  SRaffe 
(od  im  ungemeinen  30°  bit  40°  9t  betragen.  3e  froher  fte  ift,  befto  weniger 
3Heifd>roaffer  bebarf  man  jur  (Sr^ebung  auf  bie  3u<ferbUbungt#Xempcratur.  3>ie 
Temperatur  ber  eingeteigten  SRaffe  ift  bet^alb  von  großem  Sinfluffe  auf  bie 
doncentratton  ber  erften  Sür$e,  unb  bie  Temperatur  bet  (Sintcigwaffert  muß 
biewa$,  wie  au$  beffen  SRenge,  abgeänbert  werben. 

£>ie  Operation  bet  ßinteigent  l>at,  wie  f(bon  erwähnt  (Seite  93),  ben 
3 werf,  bat  Styrot  mit  Saffcr  gu  burd) feuchten  unb  ju  erweisen,  et  für  bie 
folgenbe  Operation,  l^  SReiföen,  vorzubereiten.  Stoß  bei  bem  Sinteigen  bie 
im  Saffer  lötluben  Stoffe  bet  6$rotet  geloft  werben,  namentlich  au<b  bat 
Diaftat,  leuchtet  ein. 

Sobalb  bat  Saffer  in  ber  Braupfanne  $um  Sieben  getommen  ift,  wirb 
tum  9Reif$en  geföritten.  2Ran  läßt  bat  fiebenbe  Saffer  burty  ben  Pfaffen  in 
ben  9Reif$botti<b  fließen,  wo  et,  von  bem  ßinteigwaffer  etwat  abgefüblt  bur<b 
bie  Oeffnungen  bet  Setybobent  ober  ber  Seibplatten  in  bie  $bt)t  fteigt,  bat 
S$rot  f)tU  unb  bann  mit  biefem,  gut  vermißt,  aufgemeif^t  wirb. 

3n  welker  ÜWenge  bat  OTeifcfcwaffer  anjuwenberi  ift,  ergiebt  ftd)  aut  bem 
3wc<fe  bet  üReiföent;  bie  eingeteigte  Waffe  muß  auf  bie  Temperatur  erbo* 
ben  werben,  bei  welker  bie  Umwanbluug  bet  Stärfemeblt  in  ©urami  unb  3"* 
der  bur<b  bat  £>iaftat  erfolgt,  alfo  auf  bie  Temperatur  von  50°  bit  60° 91., 
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bie  Steifttemperatur  ober  3utferbilbungt*Zemperatur.  9ta$  $abi$  iß  55*9). 
feie  geeignelfte  Temperatur. 

Die  Gr^tyung  ber  Setaperatur  fott  langfam  erfolgen,  bamit  ftleißerfril* 
bung  oer^ütet  »erbe,  »eil  fleijfrige  ftlumpen  ber  ffiirfung  bet  JDiaftat  eutge» 
^en.  9te$t  tfid^tigc^  kurzarbeiten,  »ä^renb  bet  tangfameren  3>fttt$tn  bet 
fflajfert  burcfc  ben  ?fajfen,  fü&rt  am  fia>er{ten  ju  gutem  ttnbe. 

(St  ifl  fa)on  angebeutet  »orten,  ba|  jur  Grabung  ber  eingeteilten  Staffe 
auf  bie3u<ferbilbungt*Xemperatur,  unter  oerfo)iebenen  Umftänben,  eine  »erföie» 
bene  Stenge  Steifö»affer  notyig  ijt  $at  man  mit  fe&r  »armem  SBaffer  geteigt 
unb  bapon  nur  »enig  genommen,  £at  man  alfo  biet  eingeteigt,  fo  bebarf  man 
natürlid?  »eniger  Steifa>»affer,  alt  »enn  falte«  ffiaffer  unb  eine  größere  Stenge 
baoon  jum  Sinteigen  angemanbt  »urbe. 

9ucb  bie  Stenge  bet  ©tyotet  ijt  oon  öinflufc  auf  bie  erforberli$e  Stenge 
bet  Steiföroaffert,  inbem  beim  ©erarbeiten  fleinerer  Stengen  bie  erfaltetibe 
ffiirfung  ber  Suft  unb  bet  ®otti<bt  fia)  oertjäUniimäp'ig  ftarfer  geltenb  mad?t, 
alt  beim  ©erarbeiten  fleinerer  Stengen.  Detfcalb  muß  man  in  ber  9tegel  bei 
bem  Äufmeiftyn  fleinerer  Quantitäten  bie  HbKtylung  mdgli<fy{i  permeiben,  bei 
bem  Steiften  größerer  Quantitäten  bagegen  für  Jemperatureroiebrigung  bunfc 
ßärferet  9ufmeif$en  6orge  tragen. 

Snblia)  tommt  au$,  natürlia),  bie  Temperatur  in  ©etradjt,  we($e  bie 
Steifa>e  fcaben  foß.  3e  me$r  bie  Temperatur  ber  Steifte  fta)  60»  9t.  nähern 
foö,  befto  me$r  Steifömajfer  »irb,  unter  fonjt  gleiten  Umjtänben,  nötyig  fein; 
je  met/r  bie  Temperatur  jt$  50°  9t.  nähern  fpB,  beflo  »eniger  brauet  man 
Steifömaffer. 

3>ie  Temperatur  ber  Steifte  muß  bei  Heineren  Stengen  flett  $o$er  fein, 
alt  bei  größeren,  »eil,  au*  bem  betroffenen  ©runbe,  bei  Heineren  Stauen  9b« 
f&fjlung  »äfrrenb  bet  Steint  »eit  rafa)er  erfolgt,  alt  bei  größeren. 

S>ie  Umwandlung  bet  ©tärfeme^lt  in  Qhtmmi  unb  3u<fer  erfolgt,  »ie  »ir 
au*  grünerem  »iffen  (Seite  8)  niefct  plopli$,  fonbern  aHmälig,  bie  Steifte 
muß  bet&alb  einige  3eit  in  ber  3u<fobilbungt'Xemperatur  flehen  bleiben.  3n 
Staffen,  »el$e  Ghimmi,  3utfer  unb  ßitfjtofftaltige  Subftanjen  enthalten,  unb 
bie  Steifte  ijt  eine  fola)e  Staffe,  bilbet  fi$  aber,  beim  längeren  Stehen  in  frö» 
&erer  Temperatur,  Stil$fäure  (Seite  6);  bie  Steifte  »irb,  »ie  man  fagt, 
treberfauer  ober  fei^fauer,  »enn  {ie  )u  lange  fte^en  bleibt 

Stan  f>at  bafrer  j»ei  Älippen  )u  permeiben.  Sleibt  bie  Steifte,  um 
Säuerung  §u  permeiben,  nur  furje  3eit  flehen,  fo  erfolgt  bie  3u<ferbilbung 
unppfljtänbtg,  bleibt  fle  ju  lange  flehen,  fo  »irb  {ie  fetyfauer,  man  gie^t  eine 
ffiürje,  au«  »ela)er  fein  faltbare*  »ier  ju  erhalten  ijt 

St  $ängt  aber  oon  oerfa>iebenen  Umjtänben  ab,  »ie  lange  bie  Steifte  in 
bem  Steifabottia)e  bleiben  fann,  ofyie  baß  {te  fäuert  ©erarbeitet  man  t>arr* 
malj,  fo  ift  bie  Steifte  »eniger  §um  ©auenoerben  geneigt,  alt  »enn  man  8uft< 
mal),  ju  ffieißbterrn,  verarbeitet,  unb  um  fo  »eniger,  ie  jtärfer  bat  Stalj  ge* 
barrt  »ar.  2>at  9töftaroma  M  3>arrmalftet  »irft  nämliä)  conferoirenb,  »ie 
bat  brenne  9roma  bet  9iau$et  uub  bet  9tußet  conferotrenb  »irft;  et  per* 
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^inbert  ober  oerj&gert  bo$  bie  SSurebilbung.  Ueberbiet  bebarf  bat  Jtarrmalj 
nic^t  fo  lange  3eit  jur  3u<ferbilbnng,  alt  bat  guftmalj,  tyeilt  »eil  e*  ftyoit 
me$r  Iötli$e  Subflanjen,  weniger  untoeranbertet  Starfeme^l  enthalt  alt  biet, 
tyeitt  weil  et  totferer,  porofer,  bcm  Weifdjwaffer  jugängUAer  ifl. 

Seit  föneüer  wirb  ferner  bie  2Reif$e  fetyfauer,  wenn  bie  Temperatur  ber 
fiuft  fyci§  ijt,  alfo  im  Sommer  oiet  etyer,  alt  im  SBinter,  unb  bie*  ift  mit  bie 
Urfa$e,  wet^alb  man  Sagerbiere  im  (Sommer  nityt  wo^l  brauen  tann. 

ffienn  man  bie  TOeif^e  bei  bem  SWetfdjen  auf  bie  gehörige  Semperatur  ge- 
braut $at,  unb  wenn  man  tüchtig  unb  antyaltenb  burdjjarbettete ,  fo  wirb  na* 
einer  Stttnbe  bie  3u<fcrbilbung  fo  weit  t>orgef$ritten  fein,  alt  et,  o&ne  na$- 
tyeilige  SJerSnberung  befürchten  ju  bürfen,  $ier  geföe^en  tann.  $ie  Umanbe* 
rung  bet  Stärfeme&lt  in  Gummi  unb  3ucfer  giebt  fl$  bann  am  fleugeren  ber 
ÜReiföe  ju  ertennen;  biefe  fft  nämlidj  jefet  jiemlidj  bünnflüfftg  geworben,  w<ty* 
renb  fie  gu  Anfang  bet  9Retf$ent  biotflüffig  mar;  fte  ifl  brüunli<$  War,  unb 
ni$t  mefcr  weigli$  trübe;  ber  anfangt  fabe  fcblcimige  ®efdjmacf  ifl  toerf^wun* 
ben  unb  an  feine  Stelle  ifl  ein  intenfto  füger  @ef$ma<f  getreten. 

®a*  gortföretten  ber  ©ummibilbung  unb  3u<ferbilbung  ligt  fi$  mittelfl 
wäfferiger  Soblöfung  »erfolgen  (Seite  5  unb  7).  welche  guerfl  eine  bunfel« 
blaue,  foSter  eine  »iolette,  bann  nur  eine  weinrottye,  unb  enb(i$,  na$  »oll« 
enbeter  Umänberung  bet  5>e|trint  in  ©ummi  unb  3ucfer,  gar  leine  girbung 
me$r  in  ber  flaren  SBürje  hervorbringt.  3Ran  giebt,  für  biefe  8erfu$e,  ein 
wenig  ber  flaren  SBurge  in  bie  Soblöfung. 

Ob  et  flattyaft  [$>  M«  Weifcbe,  wtyrenb  fie  fä  in  bem  9Reif$botti$e  be* 
finbet,  bitweilen  burdfaurityren,  ob  ber  2Reif$botti$  offen  bleiben  fann  ober  be« 
be<ft  werben  mug,  $ängt  Don  ber  Stenge  ber  SReiföe  unb  beren  Semperatur 
ab.  $ie  Weifte  mug  natürlich  auf  ber  3utferbilbungt*Xemperatur  erhalten 
werben. 

(Etwa  na$  einftünbigem  Stehen  ber  Steifte  alfo,  lägt  man  bie  entjtan« 
bene  Surfe  abfliegen.  2Ran  öffnet  babei  anfangt  ben  $a$n  weit,  bamit  bie 
unter  ben  Sei^latten  ober  bemSetyboben  befinbli^en  fölammigen  ober  metyK« 
gen  Zueile  (ber  ilnterteig)  weggefoütylt  werben,  fingt  bie  abfliegenbe  SBürge, 
fo  lange  fie  trübe  iß,  in  Gimern  auf  unb  gießt  fie  in  ben  99otti$  gurüoT.  (Srfl 
wenn  bie  9Butge  o8flig  flar  fommt,  lagt  man  fie  in  ben  ©ranb  fliegen.  3wetf* 
migig  ifl  et,  f$on  eine  viertel  ober  $atbe  Stunbe  bor  bem  3ie^en  ber  SBurgc 
bie  unter  ben  Seitylatten  ftetyenbe  trübe  ®ürge  abjutaffen  unb  in  ben  8otti$ 
gurü<fjugeben,  unb  no$  jweot magiger ,  biet  fogtetdj  na$  SBeenbigung  bet  Auf* 
meif$ent  gu  tyun.  5>abei  unterlaffe  man  inbeg  ni$t,  ben  ßinfiug  biefet  Serfa$« 
rent  auf  bie  2Reif$temperatur  gu  berüo?fio>tigen. 

$ie  Stenge  ber  gewonnenen  SBürge  wirb  etwa  fo  niel  betragen,  alt  ber 
erfte  fcufgug  gum  9Reif$en.  Duro^  fe^r  »orfi^tiget  ?Cuf^arfen  ber  Srebern, 
wa^renb  bet  Vbfliegent  ber  Süürje,  fann  bie  Stenge  ber  ffiürge  etwat  vermehrt 
werben,  ba  bie  Irebern  um  fo  me^r  babon  jurü<fyalten,  je  weniger  pe  angerührt 
werben.  $ier  unb  ba  befo^leunigt  man  bie  Trennung  ber  SBürje  babur$ ,  bag 
man  wi^renb  bet  Ubfliegent  juglei^  geflogene  9bxU  in  bie  <EReif$e  brüdi 
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na^em  man  btefelbe  mit  ©pren  befbrcut  $at,  unb  bie  einbringenbe  «Bürge 
au*f<b6)>ft. 

Ob  bie  gejogene  erflc  ffiürje  in  bem  ©ranbe  bleibt  ober  in  einen  befon» 
beren  SBür}bottt<b  tommt,  wenn  bet  ®ronb  ni*t  ^inreidjenb  grof?  ift,  ober  ob 
biefefbe  foglei$  in  bie  ©raupfanne  gebracht  werben  fann,  ^ängt  »on  bem  Sor* 
^anbenfein  einer  Pfanne  ober  jweier  Pfannen  ab.  $ie  9lnftbaffung  t>on  me^ 
reren  Pfannen  fann  ni$t  bringenb  genug  emtfofclen  werben,  weil  e*  Don  ber 
gröfjten  ©tytigfeit  ift,  bie  SBuT^e  fo  fdjncü  al«  mögticb  in  bie  Pfanne  gu 
blinken,  jum  weiteren  Verarbeiten,  menigften«  gum  oorläujigen  (graben  auf 
etwa  60»  bit  65» ft.  9?id^t«  ift  me$r  gum  Serberben  geneigt,  al«  eilte  mit 
ftidjtoffoaltigen  Subjtangen  betabene  erfte  ffiürge,  bie  bei  ber  Xemperatur  toon 
etwa  40«».  freien  bleibt. 

3jt  nur  eine  Pfanne  toorfcanben,  fo  fann  bie  ffiürge  ni^t  e&er  in  biefelbe 
fommen,  al«  bi«  biefe  fron  bem  ©affer  für  bie  folgenben  ©üffe  geteert  ift.  $at 
bie  Pfanne  ni$t  bie  $inrei<$enbe  ©ro§e,  um  ba«  SJaffer  für  alle  ©uffe  gu  faf« 
fen,  fo  muf?  fle  na$  bem  erften  (Suffe  wieber  mit  Staffer  gefüllt  unb  bie«  wab* 
renb  be«  Weiften«  gum  Sieben  gebraut  werben.  @inb  in  ber  ©tauerei  aber 
gwei  Pfannen  *or$anben,  fo  wirb  bie  eine,  gewitynlicb  feinere,  gum  (Sr^en 
be«  ffiajfer«  für  bie  OTeifögüffe  benufct. 

Kalbern  bie  erfie  ffiürge  abgesoffen  ift,  wirb  ber  {weite  ®ub,  ber  erfte 
91a$gub  gemalt  um  bie  *on  ben  Xrebern  aufgefogen  gurittf gehaltene  ffiürge 
tyeilwei«  gu  gewinnen.  SWan  meiföt  bie  Xrebern  mit  bem  ffiaffer  auf  beförie« 
bene  ffieife  tü^tig  auf  unb  lägt  bie  Waffe.  wel$e  nun  eine  Temperatur  ton 
über  60°  SR.  befifct,  eine  r)albe  ©tunbe  ober  eine  Stunbe  lang  flehen  unb  gie$t 
bann  bie  gweite  ffiürge,  nac^bem  man  ebenfafl«  guoor  ben  unter  ben  Sediat* 
ten  befindlichen  trüben  Hntyeil  berfelben  abgelaffen  uub  gurüdgegeben  $at. 

(Sntyält  bie  Pfanne  no<£  ©affer  gu  einem  britten  (Suffe,  unb  ift  nur  eine 
Pfanne  Dor^anben,  fo  bringt  man  bat  ffiaffer  ingmiföen  in  einen  ©ottt<$,  ber 
$öfcer  ftetyt,  al«  ber  SReif$botti$ ,  um  bie  $fanne  reinigen  unb  mit  ber  erften 
ffiürge  füllen  gu  tonnen«  Sa«  abfließen  ber  {weiten  ffiürge  erfolgt  föneller 
al«  ba«  ber  erften,  weil  fle  weniger  concentrirt,  alfo  bünnflüffiger  ift,  unb  weil 
ftcb  bie  Xrebern  wegen  ber  fcö^eren  Xentyeratur  me&r  gufammengegogen  $aben. 
£)e«$alb  galten  aud?  bie  Xrebern  jrfet  ni$t  metyr  fo  t>icl  ffiürge  gurücf. 

Sobalb  bie  gweite  ffiürge  gewonnen  ift,  übergiefjt  man  bie  in  bem  SReiffy 
bottiefce  gurücfgebliebenen  Xrebern  mit  bem  no$  bor^anbenen  ffiaffer,  gutoor  entfernt 
man  aber  ben,  auf  ben  gröberen  6$rottyetlen  abgelagerten  Walgf^lamm 
ober  Xeig,  Oberteig,  ber  $auptfä<bli<$  au«  ben  $üflen  be«  €tärfemc$l«  unb 
fein  {erteiltem  Kleber  befreit.  Diefer  €<blamm  würbe  ba«  gleicbmafjige  3>ur<b* 
gießen  be«  brüten  Slufguffe«  toerbinbern,  wobei  man  bie  Xrebern  gewö$nli<b 
ni$t  me^r  aufmeif^t.  3n  einigen  Brauereien  werben  bie  Xrebern,  tor  bem 
lleberf$wenten  mit  ffiaffer,  no$  einmal  umgeflogen,  ber  6d?lamm  aber  wirb 
in  ber  Sieget  guoor  benno$  abgenommen. 

S«  leuchtet  ein,  wie  fe$r  »erf^ieben  ba«  Sufuflon^rerfa^ren  autgefü^rt 
werben  fann,  in  Äü(f jidjt  auf  bie  Snga^l  ber  $u  mac^enben  ®üffe,  auf  bie  fßtu 
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tyeiiung  bet  SBaffert  ju  benfelben  unb  auf  bie  Xemperatur  bet  ©affer«.  9Ran 
fann  gmei,  brei,  unb  mefyr  Suffe  matten,  bat  SBaffer  für  bie  ©äffe  ungemein 
betrieben  bertyeilen  —  woburcr;  natürlich  SBüqen  von  ©ergebener  Goncen« 
tration  refultiren  —  unb  bur$  oerfäiebene  Temperatur  ber  ©äffe  bie  lernte* 
tatur  ber  SReiföe  fcityer  ober  niebriger  fein  lajfen,  mat  natürlich  oon  ttinflufc 
auf  bie  Sefd^affenfreii  bet  $robuctt  fein  muß.  Meinet  man  nun  no$  tyinju, 
$ai  entmeber  ade  ffiürjen  jufammen  ju  einem  Stete,  ober  jebe  ffiürje  für  ßd> 
ju  einem  Stere,  ober  bie  jmei  erjten  3öürjen  ju  einem  Stete  u.  f.  ».  »erarbei» 
tet  »erben  tonnen,  fo  wirb  et  tlar,  mel$e  9Ran<$falttgfeit  bon  Sieren  fty  nacr; 
bem  Snfuffontocrfa&ren  batjieflen  lafrt. 

Um  na$  einem  unb  bemfelben  ©erfahren  Sier  von  gleicher  ober  bod>  fefcr 
annä^etnb  gleitet  Scföaffen^eit  ju  erhalten,  iß  et  bor  allen  fingen  erforber* 
li$,  ftett  SBürje  von  ein  unb  berfelben  ßoncentration  ju  erarbeiten. 

ffienn  bat  3^aig  in  feiner  Seföaffen^eit  nic&t  bariirte,  menn  ein  bejtimm- 
tet  ©emtebt  bejfelben  ftett  biefelbe  9Renge  von  TOalgertract  lieferte,  fo  mürbe  bie 
ttoncentratton  bet  baoon  ju  erjielenben  5öürje,  allein  burd?  bat  SerfcältniJ  bet 
SWaljet  ju  bem  (Suffe  bebingt  fein.  3)a  nun  aber  bie  2lutbeute  an  SWaljertract 
ni$t  unbebeutenb  we^felt,  j.  8.  na$  ber  Seföajfentyeit  bet  (Setreibet,  aut  bem 
bat  Walj  ermatten  mürbe,  berföieben  ift  fo  mirb  föon  aut  biefem  ©runbe  bem 
Bierbrauer  bat  3nfhrument  unentbetyrli$,  bur*  meldet  er  bie  (Eoncentration 
ber  SBürgen,  bat  ift  ben  ©efjatt  ber  SBürgen  an  SRaljertract,  leidet  unb  ftyct 
ju  ermitteln  bermag. 

SMet  Snftrument  ift  bat  6ac$arometet,  ein  Aräometer,  meldet  in 
3u<ferl5fungen  $rocente  an  3u<fer  anjeigt,  ba,  na$  Salling't  8erfu$en, 
Söfungen  ton  »afferfreiem  aRaljeytract,  mit  gleidtfrocenttgen  3u<ferlöfungen 
gleite  foeriftföe  Gemixte  beftyen.  (Sin  genauet  ©ac^arometer,  meldet 
für  unfern  3»e<f  nur  btt  für  20*  ober  SOprocentige  Söfungen  confhuirt 
ju  fein  brauet,  ift  $iema$  eine  genaue  Siermaage,  ober  richtiger  ein  ge* 
nauer  ffiürjeprober ,  ein  ÜRaljertractmeffer,  melier  $rocente  an  SJtolgeyttact 
anjeigt.  Die  allgemeine  ©nfü^rung  M  6ac$arometert  in  ben  Brauereien 
fann  nicfyt  bringenb  genug  empfohlen  werben,  ba  bie  gemö$nli$  übli^en 
Stcrmaagen  gar  feinen  miffenf$aftli$en  SBerty  $aben,  »eil  fie  Sergletyungen 
unmöglich  machen. 

gür  ben  ®ebrau$  bet  3nftrumentt  mirb  bat  golgenbe  genügen«  $>ie  ju 
yrüfenfce  Sürje  mufj  auf  bie  Temperatur  gebraut  werben,  meiere  auf  bem  3n» 
fhumente  bemerft  ift  ge»or)nli$  bie  Temperatur  ton  14°  9t.;  bann  fenft  man 
bat  €>ac$arometer  borstig  ein,  fo  bajj  ber  aut  ber  glüfpgfeit  fceroorragenbe 
Xfceil  ber  @cala  troefen  bleibt.  Seim  Bblcfen  muf  bat  3nftrument  frei  f^mim- 
men,  barf  et  nityt  an  ben  Sßinben  M  (Slattyiinbert  anfangen*)  unb  nac^ 


*)  (Bin  breteefiget  Srett^en,  mit  brei  ©teUfdjrauben,  aU  Süfcn,  iß  treff(i$  ge* 
eignet,  bie  oft  fötefe  öeftalt  ber  (Slatcvlinber  au^ugleüfleiu 
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Hm  ©ebraud^e  muß  et  afcgefyityU  werben,  bamit  tri$t  bie  Surje  darauf  ein« 
trotfne. 

üRan  fcat  ©ac$arometer,  in  benen  fl$  ein  J^ermomcter  befindet,  beffen 
ftuflpunft  (0)  ber  Temperatur  oon  14°  SÄ.  cntft>ri$t,  überhaupt  ber  Xemfcera« 
tur,  bei  welcher  bat  3njtrument  bie  ?kocenie  richtig  anzeigt,  ber  Wormattempe* 
ratur.  3Cuf  ber  ©cala  biefet  S^ermometert  ijt  bann  bemerft,  ba§  man  für  jeben 
©rab  berfelben,  um  welken  bic  SJürge  »armer  ober  fälter  ijt.  Via  JPwccnt 
(0,1  $roc)  bet  ©aec^arometert  jujured)nen  ober  abzurechnen  tyabe;  babur$ 
»in  man  t*at  Ebtütylen  ober  (Srwärmen  ber  SBürje  auf  bie  ftormaltcmpetatur 
ubcrflüfft^  machen,  angenommen,  bat  ©acc&arometer  geige  beim  (Sinfenfcn  in 
eine  2Bür$e  10  $roc  unb  bat  Iljermometer  M  Snjtrumentt  jtefye  5°  übet  0, 
fo  flnb  ber  Angabe  M  ©ac^arometert  5/io  $^oc.  (}/2  $roc)  jujuredjfnen,  fo 
ijl  alfo  ber  ©etyalt  berJffiürge  10,5  $roc.  ©etyr  genau  ijt  biefe  ßorrection 
mciflent  ni$t  unb  et  mad)t  geringe  SWitye,  bie  2öürge  burdj  ßinfteflen  in  2Baf» 
fer  auf  bie  ftormaltemperatur  ju  bringen.  2ludS>  (Sorrectionttabeüen  wegen 
ber  Temperatur  jtnb  entworfen,  fte  werben  aber,  naä)  meiner  ©rfa^rung,  in 
ben  Brauereien  ni$t  benujjt. 

3n  Sanbern,  wo  t>a^  Aräometer  »on  93aum6  gcbräu$li$  ijt  giebt  man 
bie  (Xoncentration  ber  ffiürge  wotyl  au$  in  ©raben  biefet  ftraometert  an.  $>iet 
Aräometer  läßt  aber  nur  ertennen,  cb  eine  SBürje  bie  gewünföteSoncentration 
tyat  ober  ni$t,  geigt  nic^t  ben  $rocentgetyalt  an.  liefen  fann  man  inbejj 
lei<$t  aut  ber  folgenben  Tabelle  erfe^en,  welche  bie  ben  ©raben  M  Aräometer« 
Don  IBaume  entfprcdjenben  ©rabe  bet  ©aed^arometert  angiebt  $ie  gweite 
Tabelle  geigt  bie  fpecififöen  ©ewic^tc  ber  2öürge,  reelle  ben  ©ac$arometer« 
graben  entforec^en,  für  einen  3wel,  ber  fog(ei<&  erläutert  werben  fofl. 


©rabe 
Caum* 


mtiergrabe 


0,5 
l 

1,6 

2 

2,5 

8 

8,6 

4 

4,5 

5 

5,5 

6 

6,5 

7 

7,6 


9 

9,5 
10 
10,5 
11 
11.5 

12 

12,5 
13 


0,9 

1,8 

2,7 

3,6 

4,6 

5.4 

6,3 

7,2 

8,1 

9,0 

9,9 

10,8 

11,7 

12,6 

13,5 

14,4 

15,8 

16,2 

17,1 

18,0 

19,0 

19,8 

20.3 

21,7 

22,6 

28.6 


IL 


€a«f)arc« 
metergrabe 


€*cdflf$e« 
©ewtdjt 


10 
11 
12 
13 
U 

J5 
IG 
17 
18 
19 
20 
21 
22 
23 
24 


1,0089 
1,0078 
1,0117 
1,0157 
1,0197 
1,0237 
1,0278 
1,0319 
1,0360 
1.0401 
1,0*43 
1,0485 
1 .0528 
1 .0570 
1,0613 
1 ,0657 
1,0760 
1,0744 
1,0787 
1,0833 
1,087S 
1,0928 
1,0970 
1,1015 
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Da*  fpeciftföe  @ewi<$t  ber  SBürgc  (gweite  (Eolumne  ber  gweiten  Tabelle) 
mu§  man  fennen,  wenn  bat  ©ewiefct  Der  Waajjeintyeit,  g.  9.  be«  preufcifdjen 
Quart*,  beregnet  werben  foü.  3Han  erfährt  bie«  burcr;  SWultiplication  bet 
©e»icr)tS  ber  3Waafjein$eit  2öaffcr  mit  bem  faeciftfdjen  ©ewi^te. 

(Ein  preujjiföe«  Quart  SBajfer  wiegt  2,28  «Pfunb  (k  500  ©rm.),  ein 
Quart  SBürge  von  12  $roeent  wiegt  ba^er  2,28  X  1,0485  =  2,39  $funb. 
100  Quart  wiegen  alfo  239  $funb  unb  enthalten  28,68  «ßfunb  SWalgertract 
(100  :  12  =  239  :  x). 

ÜJftt  bem  ©aedjarometer  in  ber  £anb  ift  man  nun  leicht  im  Staube,  bie 
aflmalige  ßrfööpfung  bet  Sdfrrotet  bur$  bie  verriebenen  ©üffe  gu  »erfolgen, 
au$  gu  bejtimmen,  wel$e  (Soncentration  bie  verriebenen  SBürgen,  Je  na$  ber 
Sertycilung  ber  ©efammtmenge  bc*  SBajfer«  $abcn  werben,  wenn  ber  ©e^alt 
be«  äRalge«  an  Srtract  bur$  einen  vorläufigen  3Reif<$verfu$  im  kleinen  er* 
mittelt  werben  tfh 

6efccn  wir,  ua$  Sa  Hing,  bafj  für  bie  vergebenen  ffiüjfe  gufammen 
auf  100  $funb  Darrmal}  750  $funb  SBBaffcr  genommen  werben,  bajj  ba« 
SWalg  7  $rocent  SBaffer  entbatte,  60  $rocent  (Srtract  unb  33  $rocent  Xrebern 
liefere,  unb  bajj  bie  jrebern  au«  100  $funb  SRalg  von  ber  erjlen  SBürge  120 
Sßfunb,  von  ber  gweiten  SBürge  100  ißfunb  SBürge  gurüdbalten,  fo  jieüen  jt* 
SWenge  unb  Srtractgetyalt  ber  SBürgen,  wenn  ba«  gange  Quantum  ©af- 
fer gu  brei  glei$jtarfeu  ©äffen  verwanbt  wirb,  wie  folgt  tyerau«. 

(Srjler  ©u§  mit  250  $funb  SBaffer.  (Srjie  SBürge  197$funb  von  18,92 
^rocent,  barin  alfo  im  ©angen  37,32  $funb  Grtract. 

3weitet  @u&  mit  250  $funb  SBaffer.  ßweite  SBürge  270  $funb  von 
6,13  $roc,  barin  alfo  im  ©angen  16,55  «ßfunb  (Srtract. 

Dritter  ©u§  mit  250  ißfunb  SBaffer.  Dritte  2Bürgc  250  ?funb  von 
1,75  $rocent,  barin  alfo  im  ©angen  4,38  $funb  grtract. 

Der  ©efammtertragan  Srtract  ijlba^cr:  87,32  +  16,55  +  4,88  =  58,25 
$funb  au«  ben  100  $funben  9Äal$;  et  ge^en  1,75  $funb  ßjtract  verloren, 
wet$e  in  100  «Pfunb  ber  britten  SBürge  beftnbüct)  ftnb,  bie  von  ben  Irebern 
aufgefogen  gurüdgefyalten  werben. 

SBie  fid?  biefe  3^1««  beregnen,  ergiebt  ft<r)  au«  golgenbem: 

100  $fb.  9Ralg  unb  250  <Pfb.  erjh«  iTOeif^wajfer  (incl.  (Sinteigwaffer) 
ftnb  gufammen  350  ?fb.  OReiföe. 

Darin  ftnb  enthalten  257  $fb.  SBaffer  (7  $fb.  au«  bem  üMge),  60  <ßfb. 
(Srtract  unb  33  $fb.  Sreber. 

SBaffer  unb  (grtract  gufammen  bilben  bie  SBürge,  im  Setrage  von  257 
+  60  =  317  <ßfb. 

Der  «ßrocentge^alt  beregnet  ff*:  317  :  60  =  100  :  x;  x  =  18,92  $roc. 

33on  biefer  SBürge  werben  120  <ßfunb  von  ben  Xrebcrn  gurü<f  gehalten,  et 
fliegen  alfo  nur  317  —  120  =  197  ißfb.  ab,  wcl$e  37,32  $fb.  Srtract 
enthalten  (100  :  18,92  =  197  :  37,32). 
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Der  jwette  @ufj  Don  250  $fb.  ©affer  giebt  mit  ben  120  «ßfb.  crftcr 

fflÜTje,  bie  jurürf ge&aiten  finb,   370  $fb.  SBürge #   bereit  (Schalt  natürli$ 

18,92  X  120 

^ =  6,13  Sproc.  fein  mu§. 

$at>on  fliegen  270  $fb.  mit  16,55  $fb.  ®efammtgc$alt  ab,  »eil  nur 
100  $fb.  juruef gehalten  »erben. 

2>er  britte  ©uf  bon  250  «ßfb.  2öajfer  enblidj  giebt  mit  ben  jurütfge&aU 

tenen  100  $fb.  SBürje  bon  6,13  $roc.  350  $fb.  ffiür$e  bon  6/13Q^10° 

=  1,75  $rocentge$ait,  woöon  250  $fb.  al«  britte  fflürjc  abfliegen. 

Um  beurteilen  gu  fönnen,  wcl$e  Scrtyeilung  be«  ©affer«  für  bie  ber* 
föiebenen  ©üffe  am  $we<fma§igften  ift  mufj  in«  Buge  gefaxt  »erben,  in  lie- 
fern bie  SBeföaffenfreit  be«  ©iere«  abhängig  ifi  oon  ber  (Sonccntration  ber  ffiüqe. 

3>ie  $arafterijtiföen  »cftanbtyeile  be«  «iere«  finb:  SWaljejtract,  2llto$ol 
unb  fto^lenfaure,  oon  benen  bie  beiben  lefcteren  bur<$  bie  (Bohrung  au*  einem 
Jfceile  be«  3u<fcr«  be«  9Ral$c|tract«  entfielen,  fflie  au«  grünerem  betannt, 
Tefultirt  jebe«  «ßrocent  Hlto&ol  be*  ©iere«  au«  2  {ßrocent  3ucfer  ber  fflürje. 

flbgefetyen  bauon,  ob  ba«  93ier  au«  ni$t  gebautem  ober  au«  mefyr  ober 
weniger  ftarf  gebautem  OTat^e  bereitet  ift,   unb  abgefefyen  babon,  ob  e«,  bon 
topfen,  metyr  ober  weniger  bitter  ift,  wirb  bie  »efc&affcnbcit  be«  »iere«  bur$ • 
ba«  Ser^äÜnifi  bebingt,  in  »eifern  bie  genannten  brei  $aratteriftif$en  33c* 
ftanbtyeile  barin  bortommen. 

3e  me^r  ÜWaljejtract  (ffiürjeeytract,  SHeiföcytract,  IBierejtract)  ba«  IBier 
enthalt  befto  me&r  ffötyer  tyat  e«,  befto  runber,  voller  unb  füger  erfctyeint  e«  auf 
ber  3unge,  befto  fättigenber  ift  e«.  ÜRan  nennt  SBiere,  wcl$e  reicr;  ftnb  anSRalj* 
cjtraet,  fubjtanjiöfe  ober  ejtractrei$e  SBiere.  £>er  Oe^alt  an  ßytract 
föwanft  etwa  gwiföen  4  bi«  15  $roc.  in  ben  »ergebenen  SBicren. 

3e  mefyr  fllfo^ol  ba«  SSter  enthält,  befto  beraufd^enber  wirft  e«.  9Ran 
nennt  alfo^olrei$e  »iere  ftarfc  »iere.  $er  (Schalt  an  3Ufo$ol  betrigt  2  bi« 
8  *ßrocent  in  ben  begebenen  ©ieren. 

3e  reicher  ba«  IBier  an  ffo^lenfäure  ifi,  befto  mouffhenber,  föaumenber, 
pcrlenber  ift  e«.  $>ie  Menge  ber  flogen  faure  fdjroanft  gwiföen  0,1  bi«  0,2 
$rocent  unb  fommt  für  tiefen  »Äugenblitf  nid^t  weiter  in  33ctrad>t. 

2Ran  erfennt  nun  leicht,  weld)e  »iere  eine  concentrirte  fflürje  erforbem, 
welche  eine  weniger  concentrirte.  3«  ejtractrei^cn  unb  alto$olrei$en  »ieren, 
alfo  fubftanjiöfen  unb  ftarfen  Vieren,  mu§  bie  2öür$e  concentrirt  fein,  gu  cytract* 
armen  unb  alfo^olarmen  Vieren,  ba«  ift  bünnen  unb  f$wa$en  »ieren,  brauet 
man  fie  nie^t  concentrirt.  ©oll  g.  ».  ein  33ier  8  fßrocent  Sftract  unb 
4  $rocent  fllfotyol  enthalten,  fo  mufj  bie  2Bürje  ba)u,  bor  ber  ©ityrung,  16 
$rocent  am  ©ac^arometer  geigen.  Soll  ein  391er  5  $rocent  ßytract  unb  3,5 
<ßroc.  3Ufo$ol  enthalten,  fo  mu§  bie  SBürge  baju  12  $roc.  ftart  fein.  Soll 
enbli<^  ein  IBier  5  $rocent  öjtract  unb  2  $rocent  5llfp^ol  enthalten,  fo  t/at 
man  eine  SBütge  von  9  $rocent  6ac^arcmeter^lnjeiöe  n5t^ig#  u.  f.  w.  9)?an 
berü^tft^tige,  ba§    jebe«   $rocent   örtract  im  Siere,   ein  $rocent    ß;tract 
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in  ber  SBürge,  jebed  $rocent  Älto^ol  im  Stere,  gwei  Sßrocent  $|tract  (3ucfer) 
in  ber  SBürge  erforbert. 

6oU  oad  «ßrobuct  bcd  Srauend  ben  Straftet  bed  Siered  bejifcen,  fo 
barf  ber  ©etyalt  an  ßjtract  nid?t  unter  ein  gewijfed  Minimum,  etwa  4  $ro* 
cent  ^crabfmfen,  unb  ed  mu§  ein  gröfjerer  9Ufo$olgcf>alt  au$  Don  einem  grö» 
§eren  (Srtractgetyalt  begleitet  fein.  9?i$t  iebed  Getränt,  u>eld^rd  SWalgejtraet, 
2U!oljol  unb  tf  otylenfäure  enthalt  ijt  ald  Sier  gu  betrauten.  (Srtractarme  ?ro. 
buete  jtnb  moufftrenbcr  üttalgwein,  nidbt  331er,  namentlich  bei  ni$t  gu  geringem 
Hlfo^olgc^alte. 

ffiürgen  *on  mefcr  ald  13  ^rocent  ©e&alt  an  Srtract  (Sac^arometer» 
Hngeige)  tiefem  im  allgemeinen  bic  jtarfen  33 icre  unb  Doppelbiere;  2Bür- 
gen  »on  11  bid  13  ißroc.  ffirtractgefyalt,  bie  mitteljtarfcn  Eiere,  g.  8-  bie 
betyriföen  Siere;  Söürgen  oon  9  bid  11  $rocent  (Sytractgctyalt,  bic  leisten 
Siere;  3Bürgen  oon  6  bid  9  $roccnt  Srtractgetyalt,  bie  Dünnebiere,  9ta$* 
biere.  3m  allgemeinen,  fage  i$,  benn  man  braut  t;icr  unb  baau$  alto^ol» 
arme,  alfo  nicfyt  ftarfc  Siere,  fct>r  fubjtangiöd,  au«  fct)r  concentrirten  SBürgen. 
Diefe  Siere  ftnb  bann  fe&r  füg,  $aben  jtarfen  2Sürgegef$ma<f. 

Die  oben  befpro^ene  Xfjeilung  ber  gum  Sintetgen  unb  (Sinmeiföen  oon 
100  «ßfunb  üRalg  bejtimmten  750  «Pfunb  ffiaffer,  in  brei  glei$jtar!c  ©üffc, 
k  250  $funb,  liefert,  wie  wir  gefetyen  fcaben,  197  $funb  erjte  SBürge  Don 
18,9  qSrocent  ©etyatt  an  «ytract,  270  $funb  gweite  SBürge  »on  6,1  «Proccnt 
(Srtractge^alt  unb  250  «Pfunb  britte  ffiürge,  t>on  1,7  ^rocent  ©e^alt 

6elbjt  wenn  bie  bon  bem  2Äeif<$botti$c  gegogenen  SBürgen  fp&ter  ni$t, 
bur$  Serbampfen  beim  flogen  unb  2lbfütylcn,  concentrirter  würben,  wie  ed 
bo$  ber  gafl,  würbe  bie  erfte  ffiürge  nur  gur  Darjteflung  eine«  fefyr  jtarfen 
Siered  ft$  eignen.  Die  gweite  SBürge  wäre  aber  fogar  gur  Darftettung  eine* 
leisten  Siered  fdjon  gu  fdjwa<$. 

Dur$  Sermiföen  ber  erjten  unb  gweiten  2Bürge  würben  467  $fb.  Sßürge 
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unb  bied  ©emifefy  wirb  gur  (Srgielung  eine«  jtarfen  Siered  brauchbar  fein. 
Dur<$  gugeben  eine«  Steile«  ber  britten  SBürge  fonnte  bat  ©emifö  auf  etwa 
9  btd  10  $roeent  gebraut  unb  fo  für  bie  ©ewinnung  eine«  mitteljiarfen  Sie« 
red  geeignet  gemalt  werben. 

Da«  3ugeben  oon  britter  ffiürge  gu  früheren  Bürgen,  um  biefe  gu  »er* 
Dünnen,  ijt  aber  feinedwegd  empfefclendwertty,  weil  bie  fpäteren  Bürgen,  wel$e 
oon  Xrebern  abfliegen,  bie  lange  3*it  ber  (Sinwirfung  ber  Suft  audgefe^t  wa« 
ren,  feinedwegd  bie  gute  Sef$affentyeit  ber  erften  SBürgen  ^aben,  ben  Äetm  gur 
Säuerung  be«  Siered  in  biefe  bringen  fönnen.  2Bid  man  mittelfiarfe  falt- 
bare Siere  brauen,  fo  ma$t  man  ben  erften  @u§  {tärfer,  um  eine  größere 
Stenge  erfter  2Bürge  Don  mittelftarfer  (Soncentration  gu  gießen. 

SBie  fic^  ber  ©cr)alt  ber  Bürgen  fteQt,  wenn  man  gum  erften  ©uffe  bie 
$älfte  (3/e)  M  gangen  ÜBajferd,  gum  gweiten  ©uffe  (erftem  9?a$guffe)  Ve  unb  gum 
britten  ©uffe  (gweitem  Wa<^guffe)  Ve  nimmt,  ijt  aud  bem  8<>Ifl<nben  gU  erfe^en. 
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dtfttt  @u§  mit  375  <ßfb.  «Baffer.  <£rfte  Söurge:  822  «Pfb.von  13,57 
$rocent;  barin  im  ©angen  alfo  48,7  $fb.  ßytract. 

3weiter  ©ufi  mit  250  $fb.  «Baffer.  3»eite  SBürge:  270  $fb.  von  4.4 
$roccnt;  barin  im  ©angen  alfo  11,9  «ßfb.  (Sjtract. 

Dritter  @ufc  mit  125  «Pfb.  «Baffer.  Dritte  «Bürge:  125  $fb.  Don  1,95 
fyrocent;  barin  im  ©angen  alfo  2,4  $fb.  gyfract. 

Die  ©efammtautbeute  an  ßytract  von  100  «ßfb.  TOalj  beträgt  $iena$ 
alfo  58  $funb;  et  bleiben  2  «jjfnnb  in  ben  Irebern. 

Sollte  man  bei  biefer  Bertyeilung  bie  crflc  unb  gmeite  «Bürge  gemein» 
f$aftli$  gu  einem  mittel jtarfen  »irre  benufcen,  fo  $ätte  man  bagu  592  $funb 
«Bürge  von  7,7  «Procent,  unb  et  müjjte  alfo  no*  eine  beträcfrtliie  Goncentri* 
rung  (bit  auf  10  ober  11  $roc.)  burcfc  gintodjen  vorgenommen  »erben. 

Bei  einet  Verkeilung  bet  «Baffert  in  bem  Ber^ältniffe  von  Vi*  Vi*  un& 
Vi*  tefnltiren: 

259,5  <Pfb.  erfte  ffiürge  von  15,81  $roe.  ©e&alt 
270      »      zweite    »       »       5,12     » 
187,5    »      brittc      »       »       1,78    .»         » 

Die  crjte  unb  gmeitc  SBürge  gufammen  mürben  alfo  529  5ßfb.  betragen, 
unb  it;re  ©eftalt  mürbe  annä^emb  10  $rocent  fein,  fo  ba§  ^ier  für  bie  93er« 
menbung  gu  eintm  mittelfiarten  Biere  nur  fe$r  menig  «Baffer  gu  verbanden 
märe. 

üRan  erlennt,  bajj  eine  voüftanbigere  ©eminnung  bet  SKalgeytractt,  bur$ 
Berme^rung  ber  3&&1  fc«  ©üffe,  in  ber  $rarit  feinen  ©erteil  bringt.  Hfler» 
bingt  lajfen  ftd^  verbünnte  «Bürgen  bur$  @info$en  in  concentrirtere  vewanbeln, 
aber  meber  ber  Srtrag  an  concentrirter  «Bürge,  no$  bie  Beföaffentyeit  berfcl» 
ben.  lohnen  bat  Brennmaterial,  ben  Arbeitslohn  unb  ben  3^tauf»anb.  2Ran 
benfe  baran,  bafj  au«  einer  2procentigen  ffiürge  8/4  bet  ©affer«  vertont  mer* 
ben  muffen,  um  fte  auf  nur  8  $rocent  gu  bringen.  ©djon  bie,  bei  ben  oben 
befprodjenen  Verteilungen  bet  «Baffert  refultirenben  britten  «Bürgen  taugen 
betfyalb  wegen  i&ret  geringen  ©eljaltt  an  <5jtract  nic^t  gut  Bereitung  von  Bier, 
fonbern  müjfen  alt  (Sffiggut  ober  in  Branntweinbrennereien  verwertet  werben. 
Bon  ben  60  ^rocent  ßrtract,  meiere  bat  Darrmalg  enthalt,  gelten  bat)er  in  ber 
«Regel  nur  etma  50  unb  einige  ^rocente  in  bie  für  93ier  bejiimmten  «Bürgen  ein. 
33a Hing  fityrt  an,  bafj  1  $funb  gytract  in  100  $fb.  Bierwürge  1,92  $fb. 
OTalg  erforbert,  ma«  einer  flutbeute  von  ni$t  völlig  52  <ßroc  entft>ric$t. 

©ollen  naeb  bem  flufgu§*8erfa$ren  autgegei<$nete  unb  faltbare  Biere  ge« 
braut  merben,  fo  muß  man  gu  btefen  nur  bie  erfte  «Bürge  verwenben,  bie  Wa$* 
würgen  aber  gu  einem  letzteren  Biere  verarbeiten,  mogu  man  bann  felbjt 
fd>wa<$e  «Bürgen  al«  3uf<*fe  in  gro§erer  ober  geringerer  SRenge  benu^en  fann. 
Sei  ber  Bereitung  gemö^nli^er,  mittelftartet  Siere,  mel^e  balb  gum  Serf^ant 
fommen,  bei  raf$em  unaudgefe^ten  Betriebe,  gunftiger  Witterung  unb  fonft 
künftigen  Ser^altniffen,  ifl  et  möglich  bie  legten,  fd^mac^en  SBürgen  alt  (Sin^ 
teigmaffer  für  bat  6$rot  gum  folgenben  ©ebräu  gu  nehmen. 
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Sie  !ci$t  benfbar,  $at  man  toerfu^t  bie  wn  ben  Xrcbern  gurü<fget)alte« 
nen  tyntt)eile  ffiürje  auf  anbere  ffleife,  at«  bur$  »ieberfcolte  ©äffe  }u  gemin* 
ncn.  SBenn  man,  na$  ber  Sefeitigung  be«  Dberteige«,  bie  Srebern  im  9Reifö# 
botti^e  ober  Setybotti^e  aufoarft,  fo  ba§  biefelben  lo<fer  »erben,  unb  wenn 
man  biefelben  bann  mitteljl  einer  Braufe  mit  ©äffet  befprengt,  fo  fidert  bie« 
bur$  bie  $reberfc$i<$t,  unb  man  fpür)lt  fo  gleid^fam  bie  Xrebern  ab,  ober  »er« 
bringt  bie  3Bür)e.  $ur<$  p  a  b  i  $  i ft  bem,  fct)on  t>or  Sauren  »on  mir  betriebenen 
Befprenger  ber  englif^en  Brauereien,  in  unferen  Brauereien  (Sin  gang  »erföajft 
morben.  <£r  befielt  au*  einer  runben  tiefen  S<t)ale  von  Äupfer,  &on  toelcfcer, 
bi^t  über  bem  Boben,  j»ei  ober  oier  9Wt)ren  au«ge$en,  natürlich  einanber  ge* 
genfiber,  bie  an  ben  Snben  gefölojfen  finb,  aber  an  einer  Seite  unb  jmar 
aöe  an  ber  nämlichen  Seite,  eine  Steige  deiner  Oepungen  ^aben.  £>er  Bo* 
ben  ber  6$ale  ift  tief  eingebüßt,  är)nlid?  bem  Beben  einer  ffieinflafie  unb 
in  ber  Spifre  ber  Vertiefung  liegt  eine  Pfanne  Don  Hartblei,  bamit  ber  Appa- 
rat auf  einem  Dorne  ober  Stifte  leidet  beweglich  unb  magerest  balanciren  tann. 
güüt  man  bie  S^ale  mit  Staffer,  fo  fprifct  bie«  au«  ben  feitli$en  Oepungen 
ber  9tor)ren  al«  feiner  Stegen  au«  unb  bur$  ben  einfeitigen  $>ru<f  brefct  per; 
ber  Befprenger  auf  bem  $orn  im  Greife.  Die  Bomdjtung  ift  ba«  befannte 
Segner'föe  ffiafferrab.  tyn  ber  ffianb  be«  2Reifcr;bottit&«  ober  Seit)botti$« 
beftnben  fl<$,  in  angemejfener  £ör)e  über  ben  Xrebern,  einanber  gegenüber,  jmei 
Iräger,  auf  welche  eine  Seifte,  ein  Ouerbalfen,  mit  bem  eifernen  Dorne  ober 
Stifte  in  ber  Kitte,  gelegt  wirb,  fobalb  e«  3*i*  ift  ba«  Befprengen  ju  beginnen. 
ÜRan  fefct  ben  Befprenger  auf,  füüt  bie  Sdjale  au«  einem  r)ofcer  fietjenben  9te» 
fewoir  mit  bem  tyu«füjjn>affer  unb  lä§t  bieg  unau«gefe&t  nachfliegen,  in  bem 
SWaajje  at«  ffiürje  unten  abfliegt  fo  bafj  bie  Srebcrn  ftet*  oon  glüfftgfeit  bebeeft 
bleiben.  #abicb  ift  nämli$  bet  tynfi^t,  baß  ber  typparat  in  Ir)ätigteit  ge» 
fefrt  werben  muffe,  et)e  bie  Xrebern  trotten  ju  liegen  fommen.  <J«  r»erjier)t  ftcb 
*on  felbft,  *a$  bie  [Rohren  be«  Befprenger«,  eine  ber  2öeite  be«  Bottitt)«  ent. 
fpre$enbe  Sänge  r)aben  unb  bafj  ber  typparat  nur  für  runbe  Bottiche  am 
»enbbar  ift  tynftatt  bie  Schale  mit  einer  Bertiefung  für  ben  Dorn  ju  Der» 
fernen,  giebt  man  berfelben  auet)  roor)l  oben  einen  Bügel,  ber  in  ber  SRitte  eine 
runbe  Deffnung  (Der/r,  Oet)fe)  t)at;  mittelft  biefe«  Bügel«  r)angt  bann  ber 
typparat  bre&bar  auf  einer  c^linbrifcben  ffitfenftange,  bie  bunt)  bie  Deff- 
nung be«  Bügel«  r)inbur$  get)t  unb  unten  einen  Änopf  r)at.  Der  ganje 
typparat  (längt  außerbem  an  einer  tfette  um  it)n  beliebig  in  bie  #öt)e  $ie* 
$en  ober  frerablaffen  ju  tonnen. 

fflie  fe^r  ba«  üReif^oerfa^ren  »on  ber  tyrt  unb  Seife  ber  Steuererhebung 
beeinflußt  wirb,  unb  toie  eine  unpaffenbe  tyrt  unb  Seife  ber  Steuererhebung 
)u  einem  unpaffenben  9Reif<b&erfar)rcn  nötigen  fann,  bafür  ijl  Belgien  ein 
Beifpiel.  Die  Bterfteuer  wirb  in  Belgien  toon  ber  ®rofje,  (Sapacität  (conte- 
nance)  be«  3Reif$botti$«  erhoben,  unb  ba«  gan^e  $i$ten  unb  Xra<bten  ift 
be«^alb  bort  barauf  gerichtet,  m6gli$ft  t>iel  S$rot  in  ben  9Reif(bbotti(^  ju 
bringen.  3n  einer  großen  Brauerei  in  Xournar>  fa^  icb  ben  SReifcbbotticb  bi« 
jum  Ranbe  mit  S$rot  gefüllt 
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Äi^t*  fann  ungweämägiger  fein!  2>enn  ba  für  bat  SReiföwaffer  nun 
fein  anberer  Raum  übrig  iß,  alt  ber,  melden  bie  Sßorofttät  bet  6$rotet  mit 
ft<$  bringt  fo  tonnen  nur  Meine  ©üffe  gemalt  werben,  unb  biefe  jinb  bann  in 
groger  3a$l  erforberli$,  um  bat  6*rot  aotlig  ;u  erföotfen.  S)ie  erften  Suffe, 
ju  benen  man  geiget  unb  faltet  2Baffer  gemengt  anwenbet,  vermögen  nun  ni$t 
bte  6<$rotmaffe  auf  bie  Sutferbilbungt.Ieraperatur  gu  ergeben,  bie  erften  ab» 
laufenben  SBürjen  pnb  bet^alb  nur  Söfungen  ber  föon  im  S$rot  »or^anbc 
nen  tötli$en  ©ubflanflcn,  ju  benen  betanntü$  au$  bat  fciaftat  gebort,  »et* 
$et  Untere  ba&er  grögtent^eilt  vor  ber  ßucfcrbilbung  entfernt  wirb,  autge* 
laugt  wirb. 

3n  ber  erwähnten  Brauerei  betrug  bie  3^t  ber  (Suffe  nidjt  weniger  alt 
fleben  bit  a$t.  Sat>on  famen  fünf  gum  erften  SJiere  (ber  grande  biöre) 
jwei  ober  brei  jum  gweiten  93iere  (ber  petite  bi&re).  5Die  lemperatur  ber 
SWeiföe,  nad?  ben  erften  fünf  ©üffen,  unb  bie  Soncentration  ber  ablaufenben 
ffiürje  ergiebt  fi$  überjt$tli$  aut  golgenbem: 

lfter  ©ug.  Xemperatur  ber  WeifAe  42<>0i  Soncentr.  ber  ffiürje  13,6  $roi 
2ter  ©ug.      ^»  .  »       45°  9*.  »  14,7     » 

3ter  ©ug.         »  50»9t.         »         »      »      12,5     » 

4ter  ©ug.        *  »  55°  SR.         -         n  7,5     • 

5ter  ©ug.         »  »         •      70°tt.        »         »  6 

$at  ©emifö  aller  fünf  SBürjen  in  ber  Sraupfanne,  Äod^fanne,  jeigte 
11,8  $rocent  um  Sacdjarometer.  3>at  SReiföwaffer  würbe  in  einer  befonberen 
SBafferpfanne  §um  ftarfen  Dampfen  erfjifct,  unb  watyrenb  bet  Slbflicgent  in  ben 
Pfaffen  bet  2Reif<&botti$t,  lieg  man  in  bie  Pfanne  faltet  SBaffer  na<$ffiegen. 
toa*  kurzarbeiten  ber  anfangt  nur  fernsten  ©$rotmaffe  war  eine  $6$ft  an« 
firengenbe  Arbeit. 

$ie  SBürjen  floffen  unmittelbar  »on  bem  9Reif$botti$e  in  bie  Äo^pfanne, 
wel$e  fofort  na$  bem  Einbringen  ber  erften  2Bürge  gezeigt  würbe.  2>te  erfte 
2Bürje  war  fo  rei$  an  ©weig,  bag  fi$  bieg  beim  (Sr^ijen  in  augerorbentli^er 
SWenge  im  geronnenen  3uftonbc  autfdjieb.  $u$  bie  jweite  S&ürge  enthielt 
no$  toiel  (Siweig;  bie  legten  SBürjen  aber  waren  fo  arm  baran,  bag  fle  bei 
bem  (Sr^tyen  nur  opalifirten,  fify  ni$t  Karten.  3n  ben  erften  SBürjen  war  bat 
(Siweig  längft  geronnen,  alt  bie  fpateren  SBürjen  in  ber  Pfanne  baju  tarnen. 
"Darin  erf annte  i$  fogleicty  bie  Urfa$e,  bag  bie  gefammte  SBürje  nidjt  flar  wer« 
ben  wollte,  wie  man  mir  tlagte.  511«  i$  »on  ber  erften  SBürje  etwat  jurüä» 
behalten  unb  ben  fpateren  SBürjen  jufefeen  lieg,  erfolgte  autgejeicfcnete  fflärung. 

3n  (Snglanb  wirb  bat  (Sinteigwaffer  meiftent  fo  &cig  genommen,  bag  bie 
Operation  bet  (Sinteigent  mit  ber  bet  ginmeifient  faft  jufammengcfaflt.  SRan 
bringt  oft  mefrr  alt  8/4  ber  ganjen,  }um  erften  ©uffe  beftimmten  ÜÄenge  SBaffer 
mit  ofjngefäfcr  62«  9ft.  in  ben  SWeifäbotti*,  verarbeitet  bat  S^rot  tü$tig  ba* 
mit,  mit  ^utfe  bet  ftü^rwertt,  unb  giebt  bann  ben  fflefi  bet  SBaffer«,  t>on  glei« 
6er  ober  ^b^erer  Zemperatur,  tyinju,  wie  et  eben  erforberti^  ift,  um  bie  3u« 
(ferbilbungt*£em)>eratur  ju  erreichen.  9?a^  einer  @tunbe  wirb  bie  erfte  fflürge 
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gegogen,  bann  madjt  man  ben  feiten  @u§  mit  SBajfer  von  68°  St.,  giebt  na$ 
tüd&rtgem  S>ur$rüfyren  unb  längerer  ftu^e  bte  g»ette  SSBiirge,  unb  madjt  enbli$ 
ben  britten  ®ufj  mit  fajt  jtebenbem  SBajfer.  ©e»öbnltcb  »erben  bie  erjlen  bei» 
ben  SBürgen  gufammen  gu  jiarfem  Siere,  $oiter  unb  9Ue  verarbeitet,  bie  britte 
SBürge  }u  S^malbier,  Dünnbier. 

£>a«  ßocbverfabren($ecoction«*93erfabren),gu  »eichen  nun  übergegan» 
gen  »erben  foll,  unterfcfyeibet  $ty,  wie  Seite  94  angegeben,  babunfc  fct>r  »e* 
fenttl^  von  bem  3lufgu§«33erfabren  (3nfufton«<23erfatyren),  ba§  bie  (Srbebung 
ber  eingeteilten  Sc^rotinajfe  auf  bie  üReifctytemperatur  ni$t  bur$  ©äffe  fle* 
benben  ober  feigen  ffiajfer«,  fonbern  babur<$  ergtelt  »irb,  bafj  »ieber^olte  ^ 
Xr)eile  ber  SReiföe  au«  bem  ÜReiföbotticfye  in  ber  Eraupfanne  ert>i^t  unb  ge- 
fo$t,  unb  gurücf  in  ben  üfteifcbbotti$  gegeben  »erben  (3Mtfmeif$fo$en).  ©et 
einer  2lbart  biefe«  Serfatyren«,  welche  ftd)  bem  2lu«gu{}verfabren  anftylic&t,  er» 
bifct  man  ni$t  bie  ÜHeiföe  in  ber  Pfanne,  fonbern  bie  Söfirge,  unb  giebt  fle 
in  ben  2Reif$bottid)  gurüä  (fiautermeifd^fo^en). 

Wa<$  bem  ßo$«93erfabren  »erben  bie  JBiere  in  Sübbeutfölanb,  in  Satern, 
SBürtemberg,  iöabcn  unb  Söhnten  bargejteüt,  unb  mit  ber  Srtbreitung  ber  fo» 
genannten  batyriföen  Siere  $at  e«  ft$  au$  in  anberen  Sänbern  verbrettet,  »o 
biefe  Jöiere  gebraut  »erben.  ß«  giebt  bon  biefem  Berfatyren  fer)r  viel  Abarten. 

3n  Sägern  unterf$eibet  man  brei  folcfye  Abarten,  namli$ : 

1.  $a«  ÜRüntfcener  ober  altbatyrif$e  Serfa^ren. 

2.  $>a«  $ug«burger  SBerfabren,  ober  brauen  auf  Safc. 

3.  $a«  gränfiföe  »erfahren. 

9ta$  bem  flttündjener  SBrauverfabren  »erben  auf  100  $fb.  ÜRalg  et»a 
800  $fb.  SBaffer  genommen. 

33on  bem  SBajfer  fommt  7*  bi«  2/s  fle»ö^ntid^  fall,  nur  bei  jtrenger 
Aalte  etwa«  erwärmt,  in  ben  9Reif$botti$,  ba«  Uebrige  in  bie  $fanne. 

$a«  (Sinteigen  ober  Stnföütten  gcfdjietyt  in  ber  {Regel  3  bi«  4  Stunben 
vor  bem  Sieben  be«  SBaffer«,  bamit  ba«  Sdbrot  von  bem  5öaffer  gehörig  er« 
»et$t  unb  gur  leichteren  Sftra^irung  vorbereitet  »irb.  3nbe§  barf  bie«  längere 
Stehen  ber  eingeteilten  üftajfe  nur  bei  8n»enbung  von  Klterem  ßtnteigtoajfer 
ftattfinben,  nimmt  man  »arme«  SBaffer,  fo  erfolgt  ba«  Sinföütten  turg  vor  bem 
Keiften,  »eil  bie  »ärmere  9Rajfe  lei$t  fauert. 

Sobalb  ba«  SBajfer  in  ber  Pfanne  (lebet,  lagt  man  baffelbe  bur<$  ben 
Pfaffen  ju  bem  eingeteigten  S^rote  fliegen.  SDie  Temperatur  ber  üWajfe  »irb 
babuTd)  auf  24°  ober  30°  W.  erhoben,  je  nac^bem  man  gum  ßinteigen  s/s  ober 
Vi  be«  gangen  SBajfer«  genommen  ^at. 

3(1  biefe  Temperatur  erreicht  fo  »irb  ber  bünnere  Xfyeil  ber  STOeifdK  et»a 
Vs  ber  gangen  ÜReiföe,  au«  bem  ÜReifcbbotti$e  in  bie  Pfanne  gebraut  unb  l>ter 
unter  fleißigem  Umrühren,  »ogu  man  einen  fupfernen  Spaten  an»enbet,  raf$ 
gum  Sieben  er^ifct  unb  etwa  Vi  Stunbc  lang  getobt  (Äo$en  be«  erjlen  S)i<f* 
meifö). 
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hierauf  tommt  bei  erfle  fcictmeifö  in  ben  ÜReifö&otti$  juruct,  wo  er  mit 

.  bcm,  wa«  jurüel  geblieben  ijt,  1/i  ©tunbe  aufgemeifefct  wirb,  bamit  re$t  ooüftan* 

bifle  Trennung  ber  leichteren,  feineren  Steile  öon  ben  febweteten,  gröberen 

Zueilen  ftattftnbet.    Die  SReiföe  foü  but$  ben  etften  fticfmeifö  auf  36*  bi« 

40»  ».  gebraut  »erben. 

©ogleicfc  na$  ©eenbigung  be«  TOeifd^cn*  witb  abermal*  Vs  *«*  Äclfty 
unb  wieberum  ber  bietete  Hntyeil  in  bie  «Pfanne  gegeben,  jum  ©ieben  et^ifrt 
nnb  eine  tyalbe  6tunbe  getobt  (Äodjen  be«  jweiten  SMttmeiföe«). 

S)ur$  t>ai  3urüctbringen  be«  jweiten  ©itfmetfcbe«  in  ben  SWeifcbbottidj  et* 
&6$t  tf<$  bie  Temperatur  ber  2Reif$e  im  »ottidje  auf  48«  bt«  50°  SR. 

9?a$  tüchtigem  Slufmeifdjen  wirb  nun  ber  bünnflüfftge  Entyeil  ber  9»ei* 
föe  in  bie  Pfanne  gebracht  etwa  V*  ®tul1**  gefocfyt  (8autermeifd}to$en)  unb 
bann  jurücf  in  ben  SReifdjbotticb  gegeben.  SDic  2Renge  be«  Sautermeifcfce*  fotl 
fo  Diel  betragen,  baß  babur$  bie  ÜRciföe  auf  60»  SR.  er^ifct  wirb. 

9fo<$  antyaltenb  fortgefefctem  legten  flufmeifdjen  bleibt  nun  bie  TOeif^e 
etwa  lVa  ©tunbe  in  SRu$e,  wät)renb  wefdjer  3eit  Pfanne  unb  ©ranb  fauber 
gereinigt  werben,  bann  lagt  man  bie  tlare  2öürje  in  ben  ©ranb  unb  bringt  fie 
au«  biefem  in  bie  Pfanne,  ©oute  bie  2Bürje  anfang«  trübe  erföeinen,  fo  giebt 
man  ba«  Irübe  wieber  in  ben  ÜReifcbbotti^  jurüet.  »ei  gutem  SWalje,  jwect* 
mäßig  eingerichteter  ©etyoorri$tung  unb  richtiger  Setyanblung  wirb  bie*  3«' 
rücf  jugebenbe  fc§r  wenig  betragen. 

SBctyrenb  bie  lefete  Weifte  auf  berSRufce  jtctjt  unb  bi«  eine  größte  SWenge 
bet  2Bür$e  abgefloffen  ift,  benufet  man  wotyl  bie  «Pfanne  gum  (Sr^ifcen  be« 
©äffet«,  ba«  jum  9lu«füßen  ber  Jrebern  ober  jur  ©ewinnung  einet  f$w&$e« 
ten  2Bür$e  gum  ftac^biere,  fowie  jum  Peinigen  ber  gäffer  unb  ©ottkfce,  »bbrü* 
fyen  bet  Äüfyle  u.  f.  w.  etforberlid}  ift  3n  ber  SRegel  fcat  man  aber  bagu  eine 
befonbere  Heinere  Pfanne. 

3ft  bieffiürge  fo  weit  abgesoffen,  baß  bieXtebetn  oberhalb  troefen  erfd^ei* 
nen,  fo  werben  bie  obenauf  liegenben  feineren  Steile,  ber  leig  abgenommen. 

S3ei  ber  Bereitung  »on  ©ommerbier,  ber  ft&rferen  ©orte  ber  batriföen 
SSiere,  »erwenbet  man  jum  2lu«wafcfyen  bet  Xrebern  juna^ft  auf  100  «Pfunb 
2J?aljf$rot  etwa  30  <Pfuub  ffiaffer,  bie  man  mogli$|t  gleichmäßig  über  bie 
Xrebern  gießt,  ©eim  ©interbierc ,  bet  föwä<$eren  ©otte  be«  bairiföen  SBiere«, 
wirb  aber  eine  boppelt  fo  große  SWenge  Söaffer  jum  Ueberfcfywenten  ober 
Bnftfc wanden,  wie  man  e«  nennt,  genommen.  Die  fo  gewonnene  KJütge 
tommt  ju  ber  erften  2öürje. 

Seim  ©rauen  Don  ©ommerbier  werben  bie  Irebem,  naetybem  bie  ffiürje 
»om  flnföwanjwaffer  abgelaufen  ifl,  normal«  mit  50  bi«  60  «Pfb.  ffiaffer  auf 
100  $fb.  übergoffen  unb  bie  babon  gewonnene  föwictyere  Söürje  ;u  einem 
SRac^biere,  in  üRüncfcen  ©$ep«  genannt,  oerwenbet. 

^ac^bem  aueb  biefe  üftürje  abgefloffen,  übergießt  man  bie  Xcebern  gewot)n« 
lic^  noc^i  mit  20  bi«  40  $fb.  taltem  Saffer  (auf  100  $fb.  angewanbte« 
©c^rot)  unb  erhalt  baburc^   ba«  fogenannte  ©lattwaffer,  wa«  entweber  an 
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Branntweinbrenner  oerfauft  ober  in  ber  eigenen  Brenneret,  mit  bem  TOaljteige 
»ermiföt,  auf  Branntwein  »erarbeitet  wirb. 

Die  »rt  unb  ffieife  ber  görberung  be«  «JMeiföwaffer«  au«  ber  «Pfanne  in 
ben  «TOeiföbotti<$ ,  wenn  jene  juglei$  al«  SBajferpfanne  bient,  fo  wie  ber  WeU 
föe  au«  bem  «JReiföbottic&e  in  bie  «JJfanne  unb  jurücf  ift  bei  bem  Äotfctoerfafc 
ren  toorjügli^  mit  bur$  bie  Stellung  ber  Pfanne  unb  be«  «Keiföbotti<$«  bebingt. 

Stehen  «Pfanne  unb  «Weif<$botti$  in  gleid&er  £ö$e,  fo  geföie^t  bie  görbe- 
rung, in  Heineren  Brauereien  jefrt  no$,  wie  früher  allgemein,  burcb  Ueberföofc* 
fen,  bur*  Stapfen  unb  «Rinne.  Die  ©Rapfen  f"tnb  f leine ,  an  langen  fcölger* 
nen  Stielen  befeftigte  Äübel;  SBaffer  unb  3Weif$e  »erben  bamit  in  bie  «Rinne 
gefööpft,  ber  man,  bur<$  einen  untergelegten  Älofr  (Sattel),  eine  Neigung  Don 
ber  «Pfanne  na$  bem  «JReifcfcbotti^e  ober  oon  bem  «JReif$botti<$e  na$  ber 
Pfanne  giebt.  gür  ba«  Ucberfööpfen  be«  Dicfmeiföe«  benufct  man  aud?  wofrl 
eiferne  fcurd&lö^erte  Stapfen,  wie  jte  gig.  47  jeigt,  mit  benen  man  bie 
Sc^rottycile  am  föncllflen  oon  ber  glüfflgfeit  trennen  tann. 


Stg.  47. 


•m 


3n  allen  größeren  Brauereien  gefaxt  jefet  felbfl  bie  görberung  be«  Ditf* 
meiföe«  au«  ber  «Pfanne  in  ben  «Jfteiföbottic^  unb  gurücf  bur<$  eiue  SPumpe, 
«JReifdppumpe,  wel$e  bie  bufere  Styotmaffe  mitnimmt.  «JRan  lägt  au«  bem 
«JWeifdbbotti^e  ober  ber  «Pfanne  bie  «JWeifdje  in  ben  ©ranb  fliegen,  natürlich  bur<$ 
fefyr  grofje,  weite  £<tyne,  unb  au«  bem  ©ranbe  wirb  fte  mittclft  ber  barin  jte* 
tyenben  weiten  «JJumpe  na<$  ber  «JJfanne  in  ben  Botti<$  gepumpt.  3n  ber  gro» 
§en  unb  allgemein  befannten  Brauerei  »ffialbfölöfjcben«  bei  Dre«ben  ift  ber 
mit  ffupfer  abgelegte  ©ranb  in  jwei  Abteilungen  geseilt,  oon  benen  bie  grö* 
fjere  für  ben  Didmeifö,  bie  fleinere  für  bie  2Bürje  befiimmt  ift.  3n  ber  lefc* 
teren  fte&t  bie  fleinere  «Jhimpe  für  bie  ffiürje. 

Bi«weilen  ift  bie  Pfanne  fo  fyoä)  geftcllt,  bajj  bie  9Mf$e  au«  berfelben 
bur<$  ein  £a$nrotyr  in  ben  «JReiföbottidj  jurücfflie§efi  fann.  Diefe  fyö^ere  Stel» 
lung  ber  «Pfanne  ma$t  ein  fyötyere«  Siebeloeal  nötyig,  namentlich  wenn  nodj 
ein  befonberer,  natürli<$  tiefer  al«  ber  «JWeifcfybotrid)  ftetyenber  Sei&botticfy  t>or* 
tyanben  ift  (S.  107).  (£«  folgen  bann  auf  rinanber  Don  unten  na$  oben: 
©ranb,  Setybotti<$,  ÜReifd)botti$,  «Pfanne  unb  Borwärmpfanne.  Siegt  nun,  wie 
e«  jwccfmäfjig,  über  biefer  leiteten  bie  Darre,  fo  tommen  baju:  ber  #eijraum 
unter  ber  Darrfladje,  bie  (Räume  über  ben  beiben  Darrflacfyen  unb  enblidj;  ber 
S$wcl$boben,  fo  ba§  bie  £ö$e  be«  ©ebaube«  eine  feljr  betra<$tli<$c  wirb. 

3n  Bejug  auf  bie  görberung  feiger  glüfftgteiten  bur$  «Pumpen  mag  föon 
$ter  bemertt  fein,  baf?  ber  Drud  bei;  fiuft  babei  in  um  fo  geringerem  Betrage 
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jur  Hebung  beitragen  fann,  je  feiger  bie  glüffigteiten  ftob,  Je  feigerer  Dampf 
fi$  in  ben  pumpen  über  ben  glufjtgfeiten  beftnbet. 

93ei  ber  im  golgenben  betriebenen  2Reif$pumpe  ifl  bie  ©nridjtung  ber 
5trt,  bag  bie  2Rei|$e  au«  bem  üReifc^bottictye  unmittelbar  in  ben  ^umpenjtiefel 
{liegt  unb  au«  biefein  unmittelbar  in  bie  Pfanne  beförbert  »irb;  eben  fo  ge» 
langt,  umgefe|rt,  bie  2Reif$e  au«  ber  Pfanne  birect  in  bie  <ßumpe  unb  aü« 
biefer  in  ben  9Heiföbotti$.  6«  ijt  alfo  ni$t  notfyig,  bie  2Reif$e  erjt  in  ben 
©ranb  fliegen  }u  (äffen.  Die  (Einrichtung  gemattet  aber  au$  bie  görberung 
einer  glüfjtgfeit  au«  bem  ©ranbe  in  bie  Pfanne  ober  benüfteifctybottid)  unb  bie 
görberung  ber  2Bür§e  au«  ber  Pfanne  birect  auf  bie  tfü(;le,  unb  fle  madjt  e« 
enbli$  auefc  au«füj?rbar,  glüfftgfeit  unb  ÜOTeiföe,  otyne  iERitrcirfung  ber  -Pumpe 
au«  bem  $otti$e  in  bie  Pfanne,  unb  umgete^rt,  fliegen  $u  laffen,  bi«  §ur  $tu 
fteflung  be«  Niveau  in  beiben  ©efagen. 

gig.  48  unb  gig.  49  jeigen  bie  $umpe  mit  beren  Serbinbungen. 

3tg.  48. 


A  ijl  bie  Pfanne.  B  bie  ^urnpe. 
C  ber  2Kcifcbbotti$.    D  ber  ©ranb. 

Der  tßumpenfiiefel  a  ijt  bur<$  ba« 
Mo§r  b  mit  ber  Pfanne  unb  bur$  ein 
gleite«  föofyr  c  mit  bem  2Reif<bbottidje, 
burdj  ba«  ©augro^r  d  mit  bem  ©ranbe, 
bur$  ba«  Steigrohr  e  mit  ber  fieitung 
jur  Äü()le  »erbunben. 

Die  #<tyne  /  unb  g  jinb  mit  ein* 
fachen  ßlappenoentilen  h  unb  t  berfefjen, 
woburc$  e«  möglich  wirb,  na$  leidet  ber« 
jtanblidjer  Stellung  ber  £atyne,  bie 
iWeifcbe  mittclfl  ber  «Pumpe  beliebig  au« 
cem  ÜÄeifd;froüid)  in  bie  Pfanne  ober 
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ou«  Mefetin  jenen  überzuführen,  wobei  natürlich  bie  Serbinbung  ber  «Pumpe 
mitbem  Sauarojre  d  burd,  Den  $a*n  h  (gi9.  51)  bie  Serbinbung  mit  bem 
©tctgro^re  e  burd>  Den  £abn  Z  (gig.  51)  abgefdjloffen  fft. 

8tg.  50. 


^9'  ßl  33ei   einer  leicht  crftd>tlic&en  ©teU 

lung  ber  $ty\u  f  unb  g  tritt  bie  STOei- 
fd?e,  au$  otync  bafj  bie  $umpe  tyätig 
ifi,  au*  einem  ©efafje  in  ba*  anbere, 
bi*  ba«  $i»eau  in  beiben  ©efufjen  gleich 
&o$  ijl.  Sie  $.  IB.  bie  $ä^ne  in  ber 
9Ibbilbung  gejlellt  jlnb,  wirb  bie  2Reif$e 
auä  ber  Pfanne  -4  bur$  bfgc  in  ben 
2J?eifd>bottid)  C  fliegen,  bi*  jie  in  bie» 
fem  gleid?tyo$  wie  in  iener  ftctyt,  inbem 
bie  SKeifdje  bie  beiben  Älappenoentilc, 
b  in  /  unb  t  in  g  aufbrütft. 

j£)ur$    eine    23iertclbref>ung    ber 

£afyne  /  unb  g  ifl  bie  Serbinbung  mit 

ber  Pfanne  ober  bem  2Heiföbotti$e  ober 

mit  beiben  ab$ufdj(iefjen,  unb  e«  tann  bann  eine  glüffigteit  au«  bem  ©raube  in 

bie  Pfanne  ober  in  ben  2Reif$botti$  ober  au<$  burdj  bat  Steigrohr  e  weiter 

geförbert  werben. 

3)afj  bie  <Pum|pe  fowotyl  bur$  ÜRenfd?enfraft  al«  aud?  burdp  2)ampftraft 
in  litigiert  gefegt  »erben  fann,  bebarf  faum  ber  (Srwa^nung  *). 


•)  2)ie  (Stjre  ber  (Srfinbung  gebührt  bem  ©prifcenfabrifanten  53reiting  unb 
bem  ©ierbrauer  3)onnet  ju  Äunjeteau  in  Söürttmberg,  welche  bafür  einen  ber 
l&tytUdjcn  greife  für  gemeinnützige  (Srflnbungen  erhalten  l)aben  (Sternen«). 
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3$  wenbe  mid?  nun  }u  anbern  üftobiftcation  be*  Äocfc»erfa$ren*.  9ta4 
lern  2lug*burger  Verfahren,  bem  brauen  auf  ©afe,  bebarf  mon  auf 
100  $funb  ©cfcrot  ba  bie  2Äeif$en  weniger  gcfodjt  unb  auefy  weniger  bcar* 
beitet  »erben;  at*  bei  bem  öor^er  betriebenen  ÜReifö&erfa&ren,  nur  600  bi* 
700  qSfunb  SBaffer,  je  na$bem  man  ©ommerbier  ober  SQBinterbier  bereiten 
wiü. 

IBon  bem  SBajfer  wirb  fo  *iel,  meijt  falt  ober  bei  jtrenger  ftälte  etwa*  er- 
wärmt in  bem  TOcifd?bottid?e  mit  bem  ©<$rote  t>ermifc$t,  bag  biefe*  »öttig  bur$* 
nagt  unb  gu  einer  gleicfcmägigen  SRajfe  verarbeitet  werben  tann.  ©etyr  tyäuftg 
gefdjietyt  bie«  einfeuchten  be*  ©<$rote«  audj  auf  bie  91rt,  bag  man  junä^jt  et» 
ma*  £opfen  auf  ben  ©eifyboben  ftreut,  ba*  troefene  2Ra(jfcr/rot  barüber  au*brci* 
tet  unb  biefe«  bann  mit  bem  2öajjcr  übergiegt  o$ne  e*  bamit  bur$ftuar* 
beiten.  $en  £opfen  wenbet  man  an,  ttyeil*  um  $u  öermeiben,  bag  ba*  fei* 
nere  ©c$rot  bur$  bie  Cejfnungen  unter  ben  ©etyboben  fallt,.  i>au)>tfa€^lic^ 
aber,  um  eine  fdjnetle  Säuerung  ber  üRe^ttyeile  gu  verbäten,  bie  ji<$  bennotfr 
unter  bem  ©eifyboben  abfegen.  $a*  übrige  ffiaffer  wirb  im  Steffel  jum  fto# 
$en  gebraut. 

4  bi*  5  ©tunben  na$  bem  ßinteigen  öffnet  man  ben  £aljn  be*  Wlü\fy< 
bottidt)«  unb  id§t  bie  unter  bem  ©eibboben  beftnblicfce  unb  au*  bem  SRalje  ab« 
laufenbe  glüfjigtcit  in  ben  ®ranb  ober  fflürjbrunnen.  33on  biefer  glüfflgfeit, 
welche  man  ben  falten  ©ajj  nennt  unb  welche  bie Io*licr;cn  93ejianbt£eile  be* 
üWalftc*,  namentlich  aud>  ®iweig,  aufgelöjt  enthält,  giebt  man,  fobalb  ba*  2öaf* 
fer  fiebet,  einige  ÜRaag  in  ben  Reffet  unb  lägt  ba*  Gaffer  bamit  je  na$bem 
e*  Rätter  ober  weiter  tjt  längere  ober  furjere  3cit  gewotynltdj  aber  eine  $albe 
©tunbe  jteben,  woburefy,  beim  (Serinnen  be*  ffitweige*,  bie  Verunreinigungen 
be*  SBaffer*  abgerieben  werben. 

9lad)  bem  Hbfööpfen  biefer  Verunreinigungen  bringt  man  üon  bem  fle* 
benben  SBaffer  fo  tuel  bur<$  ben  $fa{fen  in  ben  2Reift$bottid>,  bag  ba*  ©$rot 
baburefc  eine  Temperatur  Don  48*  bi*  50°  Ä.  erhält  meifetyt  tüchtig  auf  unb 
lägt  bie  SWeifc&e  V*  ©tunbe  in  Ku&e,  wätyrenb  man  ben  »ottieb,  bei  einem 
Heineren  betriebe,  wo  bie  äugere  Ebfütylung  groger  \%  au$  wotyl  bebest 

5)a*  Slufmeifctyen  geföie^t  auf  bie  f<§on  angegebene  SBeife;  man  arbeitet 
tat  ©djrot  erft  bur<$,  na<$bem  e*  Don  bem,  t>on  unten  aufjteigenben  ffiajfer 
gang  gehoben  würbe,  unb  beeilt  ba*  3ugeben  be*  ffia  jfer*  nid&t  fe^r,  bamit  Me 
Temperatur  red^t  aümälig  fteige.  Siele  SBrauer  unterbrechen  be*$alb  au$ 
wo$l  bie  Arbeit,  bamit  ba*  ©c^rot  3eit  behalte,  fl$  beffer  ju  erweisen,  %vl 
löfen,  toit  jtc  fagen. 

3u  biefem  erften  ÜÄeiWen  wirb  man  ba*  »orgefc^riebene  Quantum  3Baf» 
fer  bebürfen.  ©obalb  bie  nötige  üWengc  bauon  übergefc^öpft  ober  abgejogen 
ift,  giebt  man  ben  9tcft  be«  falten  ©afcc*  in  bie  Pfanne. 

hierauf  wirb  bie  erjie  Söürjc  in  ben  @ranb  geladen  unb  Don  ba  in 
bie  $fanne  gebracht.  Um  rec^t  balb  eine  flare  2öürgc  ju  erhalten,  lägt  man 
bie  Särge,  wie  fc^on  früher  angegeben,  anfangt  etwa«  ftärfer  abfliegen,  fo  bag 
bie  mehligen  Steile  mit  fortgeriffen  werben- 
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Bon  bei  gewonnenen  fiaren  SBürge  werben  auf  100  $funb  S4rot  etwa 
15  bi*  20  2Raaß,  ungelöst,  auf  bie  Äü^le  gebraut  unb  $ier  mogli^jt 
f$neü  abgefüllt,  um  fte  gegen  einen  na$t$eiligen  (Sinfluß  gu  fftüfcen.  S^iefe 
SBürje,  welche  man  ben  warmen  SaJ  nennt  wirb  fpäter,  t>or  bem  flogen  mit 
topfen,  mit  ber  übrigen  SBürge  wieber  »ereinigt.  Der  warme  Safc  begweeft, 
bem  gu  gewinnenben  33ierc  eine  größere  SWilbe  unb  einen  ertöten  ©lang  gu 
berföaffen,  wa*  er  bunfc  Herbeiführung  einer  fräftigeren  ©ä&rung  gu  bewirten 
f$eint.  Die  Oute  be*  warmen  Safce*  bebingt  bie  be*  IBiere«;  er  fofl  gang 
$efl  unb  glängenb  ober  blanf  fein  unb  einen  reinen  fügen  ®ef$ma<*  bejtfcen; 
man  erfennt  an  feiner  Seföaffen&eit  bie  ©üte  be*  angewanbten  ÜRalge*  fe&r 
genau. 

2Ran  lagt  gewötynli$  nur  */s  *>**  ttften  fflürge  »on  bem  Sftrote  abfite* 
gen  unb  bringt  fte  in  ber  $fanne  (angfam  gum  Stoßen.  Der  Schaum,  weiter 
ftd>  babei  bilbet,  wirb  fo  lange  abgenommen,  al*  er  ftcfc  in  größerer  SWenge 

§d«t. 

Die  getonte  ffiürge  Tommt  bur<$  ben  Pfaffen  in  ben  9Reiföbotti$  gurücf 
unb  wirb  $ier  mif  bem  S<$rote  gut  t>ermif$t,  moburft  bie  Temperatur  auf  50c 
bi*  52°  %  erhoben  werben  foU.  (5*  muß  babei  tüchtig  unb  antyaltenb  aufge» 
meifd^t  werben,  um  bie  Temperatur  ber  ÜReifcfce  wäfcrenb  be*  3ubringen*  ber 
fflürge  ju  mäßigen  unb  ba*  Durcharbeiten  unb  flufmeifdjen  ijt  fortgufefcen, 
um  eine  möglt^it  bofljtänbtge  2lu*gie$ung  ^erbeigufü^ren. 

Vlad)  fleißigem  9lufmeif$en  bringt  man  foglei$  ben  bideren  J^eil  ber 
SWeifcfye  in  bie  $fanne  gurüd.  Sollte  bie  Pfanne  nic^t  bie  fämmtli<$e  TOcifd^c 
fajfen,  fo  läßt  man  ttxoti  oon  ber  glüfflgteit  in  ben  ©ranb,  bamit  *on  bem 
Sdjrote  ni$t*  gurücfbleibt. 

Der  Didmeifö  wirb  im  Äejfcl  möglidjjt  rafö  gum  ßoefeen  gebraut  unb 
babei  fleißig  gerührt,  bamit  er  ni$t  anbrennt;  man  läßt  ifyn  gewö$nli<$  nur 
eine  Stunbe  fleben.  211«  3«t$«n*  M  $inrei$enben  Sieben*  ftnb  angunetymen: 
wenn  ftd?  tein  S$aum  me£r  bilbet,  wenn  fid?  eine  fleinc  $robe  ber  glüfflgteit 
föneü  Wärt,  unb  wenn  biefe,  weil  fte  $inrei<$cnb  flar  ijt,  einen  buntlen  Spie* 
gel  geigt. 

9la$  $inrei$enbem  Sieben  wirb  ba*  geuer  gebämpft  unb  ber  Dicfmeifö 
in  ben  3Reif$botti$  ober  Setybotticfc  gurücfgebratfct,  wo  er  mit  ber  etwa  gurud* 
gebliebenen  SBürge  au*  bem  ©ranbe  fleißig  aufgemeifdjt  wirb.  Diefe*  antyal* 
tenbe  aufrühren  ber  SWaffe  begweeft  borgug*rocife  bie  Trennung  ber  f^wercren 
gröberen  Steile  bon  ben  leisteten  unb  feineren,  weifte  erfiere  fidj  früher  in  ber 
9tu^e  auf  ben  Setyboben  ablagern,  unb  baburä  bie  ©ewinnung  einer  Karen 
f^nell  abfließenben  3Bürge  beforbern. 

3ft  bie  Pfanne  leer,  fo  wirb  fte,  wenn  nietyt  nod>  ein  gweiter  Sautermcity 
gemalt  werben  fotl,  fauber  gereinigt  unb  bann  mit  bem  Safre  bon  ber  Stühle 
gefüllt,  Äommt  no$  ein  gweiter  Sautermeifö,  wa*  aber  überflüfftg  unb  au$ 
feiten  ber  gaü  \%  fo  wirb  gleicb  na$  bem  lleberfööpfen  be*  Dicfmeiftye*  bie 
JBürgeabgelaffen  unb  biefe  normal*  bi*  gum  Sieben  ertjifct,  bann  aber  foglei<$ 
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wieber  mit  bem  Schrote  im  üReiföbotticfc  »ermißt,  wona$  bie  Steifte  1  bi« 
1 7»  ©tunben  in  SRu^e  bleibt. 

ffltätyrcnb  tiefer  3eit  »erben  Pfanne  unb  ©ranb  fauber  gereinigt  unb 
wie  föon  angegeben,  ber  ©a fc  »on  ber  Äü&lc  in  bie  Pfanne  gebraut.  ÜÄit 
bem  ©afcc  giebt  man  au$  foglei$  ben  nötigen  #oj>fen  in  bie  Pfanne. 

Ma$  »erlauf  oon  l1/»  ©tunben  lagt  man  bie  flarc  fertige  ffiürje  mit 
Sorft^t,  ba$  ni$t*  Srübe«  abläuft,  in  ben  ©ranb  unb  bringt  fte  ton  $ier  in 
bie  Pfanne,  wo  fte  mit  bem  ©afce  unb  $opfen  langfam  er^ifet  unb  gu  Bier 
»er?o$t  wirb. 

I>a«  9lu*fü&en  ber  Irebern,  ober  bie  ooüftänbige  ©ewinnung  bet  fflürje 
geföie^t,  wie  bereit*  früher  angegeben,  burd>  mehrere  Aufgüffe  »on  faltem  ober 
au$  feigem  SBaffer,  na^bem  Dörfer  ber  SWaljteig  abgenommen  würbe.  Sei 
ber  Sereitung  be*  ©ommerbiere*  »erwenbet  man  oon  ber,  burd)  biefc  flufgüffe 
gewonnenen  2öür$e  nur  wenig  ju  biefem  unb  benufct  fte  gewö^nlicfc  ju  einem 
föwäcfceren  Siere.  3um  SBinterbiere  wirb  bagegen  meljr  baöon  genommen. 
Sa«  gulc^t  abfliegt,  wirb  alft  ©lattwaffer  oerwertyet  9Jon  100  $fb.  2Raij« 
f<$rot  erhält  man  30  unb  einige  -ßfunb  troefene  Srebern,  bie  im  feuchten 
3ujtanbe  circa  80  $fb.  2Ba(fer  enthalten. 

Da«  betriebene  ©erfahren  ftnbet  bie  meijte  flnwenbung  in  ©<$waben, 
wo  man  aber  fe&r  $äuftg  »on  ber  erften  SBürjc  ni$t*  auf  bie  ftttyle  bringt 
weil  man  bie  Ma^tyeile  fürdbtet,  wel$e  namentli$  bei  wärmerer  SBitterung 
bur<$  bie  Aufbewahrung  einer  ungefo^ten  ffiürje  entfielen  tonnen,  bie  aber 
bei  groger  9teinli$feit  unb  namentli<$  bei  ber  Sermenbung  eine«  guten,  jtärfer 
gebarrten  QRalje«,  wie  e«  jur  Bereitung  be*  bairlföen  Biere«  notylg  ift  ntd?t 
fo  leidet  eintreten. 

Da*  britte  ber  bairiföen  SWeiföoerfafyren  ift  ba«  fränfif^e  Serfatj. 
ten,  bei  welkem  man  gewö$nli<$  auf  folgenbe  SBeife  operirt: 

Da«  Kaljförot  wirb  trotten  eingefettet;  fobalb  1>ai  SBajfer  im  Äeffel 
fiebet,  wirb  e«  mit  feiern  ffiajfet  abgef^rceft,  ba«  $eigt  auf  66»  bi«  70« % 
abgefüllt,  bann  bur$  ben  $faffen  in  ben  9Reif$botti$  gegeben  unb  mit  bem 
SRaljförote  fleißig  bur^gearbeitet.  S)a*  Ueberfö&pfen  unb  Ueberjie^en  be« 
SBajfer«  barf  babei  ni$t  ;u  rafd^  erfolgen  unb  e«  mufj  tütfctig  aufgemeiföt  wer* 
ben,  bamit  bie  Temperatur  nic^t  ju  f$ntU  fteige,  we«$alb  man  au$  ju  biefem 
etilen  2Reif$en  fefcon  be«  ganjen  äöajfercprraty«  bebarf,  ber  auf  100  $funb 
©d&rot,  ie  na<$  ber  ©tarfe  be*  »iere*,  600  bi«  700  $fb.  betragt.  Die  Sem. 
peratur  ber  ÜReif^e  fofl  50<>  9t.  {eigen. 

Die  erjte  SBurge  wirb  nad)  turjer  SRutye  in  ben  ©ranb  abgeladen  unb  in 
ber  Pfanne  gum  ©ieben  gebraut ,  ba«  man  in  ber  Hegel  8/4  ©tunben  unter* 
$äit.  9la$  biefer  3cit  bringt  man  biefen  £autermeif$  burd^  ben  Pfaffen  no$' 
mal«  in  ben  SDteifc^botti^  jutüd,  fo  bag  bat  ©$rot  baburc^  eine  Temperatur 
»on  60°  9t.  erhält  9ta^  tü^tigem  Uufmeiföen  bleibt  bie  Sfteif^e  1  ©tunbe 
auf  ber  9tu^e,  wie  man  et  nennt,  wonad)  bie  fertige  Surje  abgelaffen  ober 
ber  fogenannte  $opfen?ejfel  gebogen  wirb. 

Sei   biefem  fräntiföen  Serfa^ren  wirb  ber  $opfen  fe^r  ^äuftg  mit  einer 
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fleinen  Portion  ber  gueTft  abflie&enben  2öürge  im  tf  ejfcl  eine  £albe  ©tunbe  al* 
lein  gefo$t,  wa*  bem  33icrc  einen  cigentyümli<r)en  ©efömad  erteilt.  2Ran 
nennt  bie*  ba«  Sofien  be«  £opfeu*. 

3um  %2lu«fü^en  be*  Erröte«  aerwenbet  man  in  bet  Siegel  nur  falte*  3Baf« 
fer  unb  bereitet  ba,  wo  biefe  ÜRctfyobe  häufiger  Enwenbung  finbet,  wie  g.  33. 
in  Bamberg  unb  ber  Umgegenb,  au*  ber  fo  gewonnenen  SMrge,  wel$e  bort 
ben  tarnen  #anfla  für>rt  unb  wooon  man  fajt  bie  £älfte  ber  erhaltenen  2Mer* 
menge  gewinnt,  ein  f<$wä$ere*  SBier. 

3n  (5ulmba$  fommt  ba*  fränfifäe  Serfa^ren  etwa*  mobificitt  in  flnwen* 
bung.  ©obalb  ba*  gum  ÜReifcr/en  bejtimmtc  SBaffer  in  ber  Pfanne  bie  £empc* 
ratur  fcon  40°  9t.  erreicht  tyat,  wirb  ba&on  fot>iel,  at*  gum  (Sinteigen  crfotberli$ 
i(t,  burd>  ben  Pfaffen  gu  bem  in  ben  2Reif$botti$  au*gef$üttetcn  ©<$rote  ge* 
laffen  unb  bie*  bamit  bur^gearbeitet. 

Mati)  einer  ©tunbe,  wätyrenb  welker  ber  SRejt  be«  üJSajfer*  in  ber  Pfanne 
gum  Sieben  gefommen  ijt,  wirb  bie*  9Heif<fcwaffer  in  ben  99ottid>  gclajfen  unb 
mit  ber  ©fyrotmaffe  gemeint.  S)ie  Temperatur  ber  SWeifdje  fott  43»  bi*  45° M. 
betragen.  (Sin  fleiner  Xr)eil  be*  SBajfcr*  bleibt  in  ber  Pfanne  gurücf,  um  biefe 
gu  fd?üfcen,  ober  man  giebt  etwa*  falte*  Stoffer  fyincin. 

SBenn  ftd)  bie  Söürge  im  ÜReifdjbottitr/e,  nad)  einiger  JRutye,  geflart  $at, 
lägt  man  fte  fiar  in  ben  ©ranb  fliegen,  bringt  fte  bann  in  bie  Pfanne  unb  et* 
$ifct  gum  ©ieben.  £)ic  nur  einige  üWinuten  gefönte  2Bürge  (ßautermeifö)  wirb 
in  ben  ÜReifdjbotticb  gurücfgegcben  unb  */4  ©tunben  lang  mit  bem  ©$rotc 
tü^tig  aufgemeifd)t.  SDie  Temperatur  ber  2Reiföe  foü  57«  bi«  58°  Ä.  betragen. 
(Stma*  berSöürgc  lägt  mangewö&nlicfc  in  ber  Pfanne  guruef,  um  barin,  oor  bem 
3ubringen  ber  übrigen  3Bürge,  mit  ber  gangen  ÜWenge  be«  #opfen*  10  bi*  12 
Minuten  gefönt  gu  werben  (£opfenröjten). 

$>ie  ÜKeifcr)e  in  bem  3Reif$botti$e  bleibt  l1/*  ©tunbe  auf  ber  {Ru$e,  bann 
gict)t  man  fte  unb  bringt  fte  in  bie  Pfanne,  um  ba*#opfenrojien  gu  unterbre^en. 

SDic  t)on  einem  erjlen  falten  *Ra$guffe  gewonnene  SBürge  bient  gewöfcnli* 
gum  9Kacr/füflen  in  ber  Pfanne;  but$  einen  gweiten  falten  9fa$gu|j  wirb  ba* 
©lattwaffer  erhalten  (9Rfiller). 

93etradr>tet  man  bie  beibeh  #auptatten  be*  2Keif<r;r»erfatyren*,  ba*  $ufgu§< 
»erfahren  unb  ba*  Äotywfafyren  »om  $emif$en  ©tanbpunfte  au*,  fo  geigt  fi$ 
ba*  ftolgenbe. 

Sei  bem  ftufgufjberfa^ren  wirb  bie  SWeifdje  nicr>t,  ober  wenigjren*  ntAt 
but$  bie  erjten  Oüjfc,  auf  bie  Jemperatur  erhoben,  wo  bie  ©erinnung  be*  (St* 
weifje«  (tattftnbet,  ba*  $>iafta*  feine  ffiirffamfeit,  alfo  3crfcj3barfeit  »ediert  unb 
ber  lö*lid)e  fo  wie  ber  in  ben  Srebern  ungcloft  gebliebene  ßlebcr  feiner  Neigung 
jtdj  gu  »eranbern  unb  JBeränberungen  fyerbeigufüt>ren  beraubt  wirb.  Die  9Wei* 
f$c  enthält  be«tyalb  eine  bebeutenbe  ÜWenge  jii<f(toff(ialtigcr  ©ubftanjen  in 
lei$t  toeränberlidjem  3u^nbe,  unb  bie  ©ürge  ijt  reidr)  an  lö«lidjen  ©ubftangen 
biefer  2lrt,  an  (Siwcifj,  £)iajta«,  lö*li$em  unb  »on  ber  »or^anbenen  organif^cn 
©auTe  gclöjtem  Äleber. 
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ffiie  früher  gefagt,  &eranla{jt  bie  ©egcnwarl  ber  jKd (lojftaltigen  ©ubjtan* 
gen,  ber  $roteinfubjtanjen,  in  ber  SWetföe  aflrnalig  bie  »Übung  oon  2Ril$faure, 
burd)  bie  »on  Drganitmen  eingeleitete  SRil$faurega$riing;  bie  üReiföe  unb  bie 
äöürje  »erben  fetyfauet  ober  treberfauer  (Seite  109).  £>ie  2Rü$f4ure  ijt 
aber  ein  fräftiget  Hufiöfungtmittet  für  5ßrotcin jtojfe,  unb  tyre  Sermetyrung  *er» 
metyrt  bet^alb  bie  Steigung  ber  ÜReiföe,  ft$  na$tyeilig  $u  beranbern,  im  $o* 
$en  Grabe;  bie  Söurjc  tann  föleimig  unb  gang  unbrau$bar  werben. 

Sei  bem  ftoty>erfa$ren  werben  bur$  bat  Äo$en  ber  2Reif$en  bie  $ro» 
teinfubjtanjen  aufgerieben  ober  in  einen  Bufianb  übergeführt,  in  »eifern  Pe 
weniger  leidjt  gu  Ferment  »erben  tonnen,  @e!o$te  ÜJteiföen  unb  SBürjen  jet* 
gen  ß$  bet^alb  weniger  jur  nachteiligen  IBeränberung  geneigt  alt  ungelöste. 

SBenn  raf$  gearbeitet  wirb,  bte  ffiitterungt&ertyaltnijfe  gänftig  fmb  unb 
namentlich,  wenn  bie  garbc  bet  üRaljet  unb  eine  betra$tli$e  Soncentration  ber 
SBürje  alt  conferairenbe  Momente  Einzutreten,  ifl  eine  na$t$eilige  «ßeranberung 
ber  bur<$  bat  2lufguft>erfa$ren  erhaltenen  erften  2Bürgc  ni$t  ju  befürchten 
(Seite  110);  biefe  fann  ein  antgejeidjnetet  »ier  geben.  916er  bie  foäteren 
SBürjen  bürfeu  int  ungemeinen  nur  gu  einem  beförderen,  f$wa<$eren  SBiere 
verarbeitet  werben,  bat  balb  jutn  Serjapfen  tommt. 

gür  bie  fcarjteßung  von  Sagerbier  au«  einer  na$  bem  Hufgujfrerfatyren 
gewonnenen  3öürjc,  muf?  bie  3Bür&e  eine  betra$tli<$e  ©oncentration  tyaben.  9tte 
nad)  bem  Slufguffoerfa^ren,  alfo  au«  ungelösten  Weiften  erhielten  SBürjen  finb 
nämlid)  *ergä$rungtfityiger  alt  bie  Dom  fto$berfa^ren  refultirenben  SBür» 
gen  *),  verlieren  bet^alb  föon  bei  ber  #auptgctyrung  einen  grogeten  Anteil 
3utfer  alt  ledere,  unb  auef;  bei  ber  9ta$gä^rung,  beim  Sagern,  t>erminbert  fity 
tyx  3u<ferge$alt  fd^netler.  2Ritteljtarte,  na$  bem  5Juf^ugt>erfar;ren  gebraute 
»iere,  felbft  wenn  fle  alt  Sagerbiere  gebraut  worben  jtnb,  behalten  aut  biefem 
©runbe  beim  Sagern  lei$t  ni$t  lange  genug  Äfcrper,  werben  balb  weinartig. 

fflorin  bie  geringere  Sergctyrungtfatyigteit  ber  na<$  bem  ffo$t>erfa$rcn 
gewonnenen  äBürgen  tyren  ©runb  r/at,  baruber  laffen  fid>  bit  jefct  nur  Sermu* 
tyungen  autforeifcen.  3jt  bat  äJer^ältnife,  in  welkem  bei  bem  2Reifcft>rocejfe 
3ucfer  unb  ©ummi  aut  bem  ©tärfeme^l  bur<$  Vermittlung  bet  S>ia(tat  ge* 
bilbet  werben,  naty  ber  Temperatur  beim  Weiften  unb  na$  ber  Stenge  bet 
$iaftat  wföieben,  ent|te$t  um  fo  weniger  3u<fer,  um  fo  me$r  ©ummt,  je 
$o$er  bie  Temperatur  unb  wirb  bat  entjtanbene  ©ummi  nachträglich  in  um  fo 
geringerer  üWenge  in  3"*«  »erwanbelt,  je  weniger  Diajtat  »or^anbeu,  fo  er» 
flärt  ftc$  bie  geringere  Sergafcrungtfctyigfeit  ber  na<$  bem  Äo$oerfa$reu  er* 
fyaltenen  SBürjen  aut  bem  geringeren  3ucferg ehalte.  SBan  berücfjici&tige,  baf 
bei  bem  Äo$en  ber  üReiföeu  ein  I^eil  bet  2>iajtat  feine  jucferbilbenbe  fflirfung 
verliert.  S)a  aber,  ber  (Erfahrung  na^  ©ummi  aud?  no^  n>ä^renb  ber  ©ä^rung 
in  3u(fer  »erwanbelt,  alfo  Dergä^rungtfa^ig  wirb,  fo  mufj  man  aufeerbem  bo$ 


•)  3Äan  verfielt  unter  ftörferer  unb  fSwfi^erer  ©erg^rung  einer  ©itrge  bte 
bei  ber  ©Ä^rung  erfolgende  Serfe^ung  eine«  groperen  ober  geringeren  anheilt  3u* ' 
der  in  Stlfofyoi  unb  Äo^lenfaure. 
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no$  einen  anbern  ffinfluß  bet  ffod&ent  gelten  laffen,  g.  ©.  annehmen,  baß  gc* 
föchte*  @ummi  ni$t  fc  leidet  in  3u<fer  übergebe  alt  ungelöste«.  2>et  Sin* 
fluß'bet  fto$ent  wirb  audj  baraut  erftytü*,  baß  na$  bem  «ufgußoerfa^ren 
erhielte  SBürgen,  weldje  nachträglich  getobt  »erben,  fld^>  weniger  bergä&rungt* 
feiger  geigen,  alfo  bergUictyen  Sürgen,  bie  gar  ni*t  getobt  jtnb.  5Dic  fe$r 
bemertentwert&e  Sirfung  bet  Äo$ent  auf  ben  «Pflangenleim,  giebt  bie  (fcrflä* 
tung  an  bie  #anb,  H%  ber  $ffongenleira  bur$  bat  Äo*en  bie  gätyigteit  *«• 
litte,  gur  ©Übung  t>on  germent  (#efe)  oerwanbt  »erben  gu  tonnen;  nun  fte* 
$en  aber  ©Übung  ton  geraunt  unb  fflergäljrung  in  ©egie^ung  gu  einanber. 

Dat  Stufgußoerfa&ren  eignet  ft$  ba^er,  wie  fc^on  augebeutet,  nur  gu  folgen 
Lagerbieren,  wcl$e  ftart  fein  foüen,  welche  alfo  au«  concentrirten  SBürgen  gebraut 
»erben  muffen.  9la$  beendeter  ^auptga^rung  ift  bann  no<$  genug  t>ergä$rungt* 
fähige  ©ubftang  »ortyanben,  um  bie  9ta$ga^rung  $inrei$enb  lange  gu  erhalten. 
$ur$  bat  fto$oerfa$ren  (äffen  fi<$  au$  f$wä$ere  ©ierc  faltbar,  bat  Reifet  alt 
Sagerbiere  barjteUen.  9Wan  fann  übrigen*  na*  bem  flufgußuerfa^ren  Saget* 
biere  um  fo  weniger  ftart  brauen,  je  mefyr  conferoirenbe,  bie  ftarte  ©ergä^rung 
fcemmenbe  Urfa*en  t>or$anben  jtnb,  g.  ©.  ie  ftärter  bat  SKalg  gebarrt  ift,  ie 
länger  unb  mit  ie  me$r  #opfen  bie  3Bürge  fpäter  getobt  werben  fott,  wobei  in* 
beß  gu  beachten  ift,  baß  bie  2Bürgen  bur*  an&altenbet  ffo*en  me$r  unb  me&t 
an  gein^eit  bet  ®eru*t  unb  ffiefömactt  einbüßen  unb  ftd>  bunfler  färben. 

Sotten  mittelharte  Sagerbiere  na*  bem  fcufgußoerfa^ren  ergielt  werben,  fo  ift 
et,  felbftoerftänbli*,  oicl  geratener,  eine  f*wä*ere  erfte  SBürgegu  gießen,  alt  eine 
mittelharte  SBürge  bur*  ©ermifäen  einer  erften  ftarten  2Bürge  mit  9?a*würge  ber* 
gufteüen.  $)affelbe  gilt  natürlich  au*  für  bie  ©arfteflung  t>on  mittelharten  ober 
f*wä*eren  ©ieren,  wel*e  balb  bergapft  werben  foüen,  unb  ©iere  biefer  %xt 
(äffen  jt*  na*  bem  Hufgußoerfa&ren  *on  fefyr  guter  ©ef*affen$eit  erhalten. 

£)at  Stod^etfatyren  nimmt  weit  me$r  Arbeit  in  Bnforu*,  alt  bat  Huf» 
gußoerfa&ren,  unb  erforbert,  wegen  ber  größeren  SRenge  bei  babei  anguwenben» 
benfflaffert,  bat  bei  bemfto*en  unb  ben  Jjäujtgen  2Reif*en  wieber  toerbunftet, 
mcfyr  ©rennmaterial.  516er  bie  ®üte  bei  bana*  gewonnenen  $robuctt  belohnt 
ben  größeren  Bufwanb  an  Arbeit  unb  ©rennmaterial  rei*li*. 

$at  5to*en  ber  9Reif*e  erleichtert  unb  förbert  bat  flutgie^en  ber  Xre* 
bern  unb  bef*leunigt  bat  ablaufen  ber  3Bürge  im  froren  ©rabe,  inbem  bie 
Xrebern  beim  tfoc^en  gufammenf*rumpfen,  betfyalb  weit  weniger  fflürje  gu* 
rüttyalten.  S)ie  leiste  Srgielung  einer  tlaren  ffiurge  wirb  au$  bur^  bat  wie* 
bereite  unb  triftige  9ufineif$en  bebingt,  wobei  bie  Trennung  ber  feineren  bon 
ben  gröberen  Steilen  ber  Xrebern  erfolgt,  wel(^e  lefetere  bann  in  ber  Mu^e  gu* 
erft  gu  ©oben  ftnten  unb  fo  bie  unterfte  gütrttf^i^t  über  bem  6eibboben  ober 
ben  6eit)platten  bilben. 

SDie  pcberften  ßrfolge  in  aden  ©egie^ungen  gew&^rt  bat  altbaipiföe,  bat 
ÜMün^ener  üReifc^öerfa^ren,  bat  man  Ufyalb  bei  größeren  ©etrieben  am  $au* 
ftgften  angewanbt  ftnbet.  6t  werben  banad?  fe^r  faltbare,  felbft  na*  lange« 
rem  Sagern  milbe,  ni^t  gu  ftart  oergoftrene  ffliere  erhalten.  i)er  ©orwurf, 
weisen  man  wo$t  biefem  ©erfahren  ma^t,  ift,  baß  bte  na*  bemfelben  gebrau« 
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ten  Stere  ni*t  fo  fein  flnb,  ald  Die  na*  bem  flugdburger  unb  bem  fränfif*en 
Serfafcren  gebrauten,  wad  au*  ri*tig,  ba,  wie  f*on  gefaßt,  ffo*en  bet  2Rei» 
f*e  unb  2Bürjc  bie  geintyeit  bed  flromad  jtetd  beeinträchtigt. 

Dad  flugdburger  23 erfahren  vereinigt  jum  Sljeil  bie  Sortyeile  bed  9tuf* 
gutft>erfar)rend  unb  bed  Äo*oerfa£rend,  inbem  na*  bemfelben,  wegen  bed  Qu* 
fajjed  ber  ungeteilten  fflürje  (bed  warmen  Sajjed)  ein  milbered,  f*ön  glänjen» 
bed  Sier  erhalten  wirb  unb  bur*  IM  tfo*en  bed  Diefmeif*  vermehrte  Sit* 
bung  üon  (Summt  jwecfmäfcige  Umänderung  ber  jtidjiofftaltigen  Subjtanjen 
unb  eine  f*neflere  (Seminnung  ber  ©ürje  erhielt  wirb. 

3)a«  fräntif*e  »erfahren  nähert  ft*  bem  2hifgu§uerfabren  am  meiften;  ed 
ftnbet  in  Sapern  bie  wenigfie  Hnmenbung,  aber  ed  werben  bana*  in  granfen 
Siere  bereitet,  bie  einen  gro§en  Auf  tyaben,  wie  g.  33.  bad  ßulmba*er  Sier. 
Die  bur*  baffelbe  erhielten  Siere  jei*nen  ftcb  bur*  große  geintycit  au«,  nähern  ft* 
barin  unb  befonberd  au*  bur*  grojje  ©ü§e#  alfo  beträ*tli*en  Sudcrgebatt, 
unb  jtärfere  Sergäljrungdfäijigfeit  ben  na*  bem  2(ufgu§t>erfaf}ren  gewonnenen 
Sieren.  2)ad  ©erfahren  nimmt  ben  geringen  flufwanb  an  Arbeit  unb  Srenn* 
materiat  in  flnfpru*,  unb  bafcer  mag  ed  wo^l  fommen,  bafe  ed  auger^alb 
Sapern,  jur  Darjreliung  bed  fogenannten  bar>rif*en  Siered,  namentlich  in  ben 
fleineren  Srauereien  feijr  gewö&nli*  befolgt  wirb. 

Cd  leuchtet  ein,  batf  ***  Äo*oerfal>ren  weit  wefentli*erer  üRobificationen 
fft^ig  ijt,  ald  1)**  flufgujjverfa&ren,  toie  jt*  aud  ben  oben  mitgeteilten  brei 
baprif*en  Sraumetyoben  ergtebt. 

Da*  böt>mif*e  Srauoerfa^ren,  wel*ed  fer)r  verbreitet  ijt  —  ed 
fommt  in  Sö^men,  SJKtyren,  Ungarn  unb  (Salinen  in  Slnwenbung  —  f*lie§t 
ft*  unmittelbar  an  bad  altbaprifcbe  Srauocrfaijreu  an.  (£d  foll  in  bem  Qot» 
genben,  na*  Sa  King,  furg  betrieben  werben. 

Son  ber  ©efammtmenge  bed  $um  3Mf*en  bestimmten  SBafferd  wirb  gu« 
nä*jt  Vso  jurüdbe^alten.  Son  bem  ftefte  werben  */b  mit  einer  Xemperatur 
von  26°  ft.  im  Sommer,  82°  M.  im  Sinter,  in  ben  2Reif*botti*  gcbra*t, 
bad  TOalgfdjrot  in  bad  äBajfer  audgef*ivttet  unb  5  bis  6  Minuten  bamit 
bur*gearbeitet,  wona*  mit  bem  übrigen  Vs  bed  ®ajferd,  bad  wäi>renb  ber 
3eit  in  ber  Pfanne  gum  Sieben  erl>i$t  ip,  gugebrityt  unb  bie  ganje  ÜÄeif*e 
gut  bur*gearbeitet  wirb. 

gd  tjt  ©ebrau*,  bad  3Meif*maffer  antyaltenb  gu  to*en,  wad,  wenn  bie 
vor^anbene  Pfanne  Hein,  in  geteilten  Portionen  gcf*el>en  mu§,  unb  ed  bann 
auf  ber  ffü^le  btd  jur  erforber1i*en  Temperatur  ab$ufüblen,  inbefc  l?at  bie  @r« 
fa^rung  gejeigt,  bag  mit  bebeutenber  ffrfparung  an  3eit  unb  Brennmaterial 
ein  eben  fo  gute«  IRefultat  erhalten  wirb,  wenn  man  nur  einen  lt>eil  bed^eif** 
wafferd  in  ber  Pfanne  )um  Sieben  er^i^t  unb  bamit  bad  übrige,  falt  in  ben 
ÜReif*botti*  gebra*tc  fflafier  auf  bie  erforberli*e  Temperatur  erbebt. 

Da«  einaemeif*te  ÜÄalif*rot  wirb  nun  an  bie  fflanb  bed  9Weif*botti*d 
gebogen,  biefe  biefe  2^eif*e  in  bie  Pfanne  gebra*t  unb  barin  mit  Sorfid)t,  la% 
fieni*t  anbrenne  unb  überfieige,  jum  Jto*en  er^i^t,  urib  etwa  30  Minuten  lang 
ober  im  allgemeinen  fo  lange  gefo*t,  bid  ft*  ber  S*aum  ju  verlieren  anfängt/ 

9* 
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eine  5ßrobe  ber  $erautgef$tyften  fflürje  ft$  rafö  flart  unb  bie  blaffe  garbc  ber 
SBütje  in  eine  gelbe  ober  gelbbraunli$e  berwanbelt  ijt  (erjtet  $) t cf  m e  t f  etyf  o d?  c  n). 

5Der  getonte  $i<fmeif$  fommt  attbann  jurücf  in  ben  SReif<$botti#  $u  bet 
nity  gelobten  Weifte  unb  wirb  bamit  burefcgearbeitet. 

hierauf  wirb  an  einer  anbeten  Seite  bet  2Weif$botti<$t  bie  biete  ÜÄeifäe 
jufammengegogen,  biefe,  wie  bie  crjte  Portion,  in  bie  Pfanne  gebraut,  bann 
ctma  25 Minuten  getobt  (jtoei te«  $ic!meif$fo$en),  in  ben  äJfelföbottUty 
jurücfgegeben  unb  mit  ber  zurückgebliebenen  ÜReif^e  bur^gearbeitet 

Huf  gleite  SBeife  wirb  nun  enbli$  ein  britter  £i<fmeif$  in  bie  Pfanne 
gebraut,  o^ngefityr  20  Minuten  gelobt  jurüdgegeben  u.  f.  w. 

£>ur$  bie«  flogen  »ergebener  3lntyeile  ber  SÄciföe  witb  bie  lemperatur 
ber  gangen  3Reif$e  auf  etwa  60°  91.  erhoben. 

9?a<$  bem  brüten  &i<ftneif$to$en  wirb  bat  jurücfbe^altene  Vso  be* 
SKeiföwa'ffert  in  bie  Pfanne  gebraut,  bamit  biefelbe  nic^t  leer  fei  unb  um  bie» 
felbe  natyufpitylen. 

3B<tyrenb  ber  3*ü,  bag  bie*  ©äffet  in«  Äo$en  fommt  laßt  man  pon  ber 
SBürje  aut  bem  2Reif$botti<$e  fo  lange  in  ben  ©ranb  ablaufen,  bit  fte  tlar 
fommt,  wat  in  etwa  5  Minuten  ber  gaü.  3Me  abgeflogene  trübe  SSBürje  wirb 
in  bie  Pfanne  ju  bem  2Baffer  gegeben  unb  bamit  einige  3*it  gefönt  »a&renb 
man  no$  etwat  tlare  SReiföe  in  ben  ®ranb  laufen  tagt,  bie  in  bie  Pfanne 
fommt,  fobalb  biefe  geleert  ijt.  Die  fo^enbe  glüfffgfeit  wirb  nimli<$  au«  ber 
Pfanne  in  ben  3Weiföbottic$  geleitet  otyne  aber  bie  2Retföe  babur$  aufturü^ 
ren.  £>at  Weiften  ijt  bann  beenbet;  bie  Weifte  bleibt  bebeeft  Vs  bit 
1  ©tunbe  fielen,  worauf  gum  2lbjier)en  ber  Sßürge  von  ben  Srebern  geförüten 
wirb.  $ur$  einen  feigen  unb  einen  talten  %a$guf?  ober  bur$  gmei  ^eifje 
Ka^güffe  wirb  bie  aufgefogene  Keifte  gewonnen. 

5Die  3a^l  ber  Di* meifö*fto<$ungen  wirb  im  allgemeinen  bur<$  bie  ©röfce 
ber  Pfanne  bebingt,  unb  man  wirb  bet^alb  bei  tyinrei^enber  ©rofce  ber  Pfanne 
unb  namentli<$  aueb,  wenn  bat  (Sinteigwaffer  »ärmer  genommen  wirb,  }.  8. 
bon  50°  9t.,  mit  einer  einigen  Äo$ung  ben  3»ecf  erreichen.  2Ran  barf  inbeg 
hierbei  m$t  unbeachtet  laffen,  ba§  bie  <Sigentyümli$feit  eine«  SJieret  t>on  an* 
föeinenb  geringfügigen  Bbänberungen  bei  bem  9Reif$t>erfa$ren  abhängig  ijt. 

3n  SBürtemberg  unb  33aben  ift  bat  fto$t>erfa^ren,  Itö  barjriföe  23er* 
fahren,  ebenfaflt  bat  fo  gut  wie  allgemein  übtidje  geworben.  SRan  braut  tyeilt 
na#  bem  altbaprtföen  Serfa^ren,  fodpt  aber  ni^t  feiten  bann  nur  einen  $>icf. 
meifö  ober  lägt  bat  ffo$en  bet  fiautermeifö  weg,  —  tyeil*  n«$  bem  Äugt* 
burger  (auf  ©afc)  unb  fränfiföcn  Serfa^ren. 

Sin  au«  bem  altbatyrif$en  unb  bem  brauen  auf  ©afc  jufammengefefctet 
Serfa^ren  $at  Giemen«  mit  fc&r  günjiigem  Erfolge  in  $o$enr)eim  eingeführt. 
5>at  6<$rot  wirb  mit  taltem  ffiaffer  eingeteigt  unb  et  werben  auf  500 
$funb  ©$rot  1400  $fb.  (350  üKaafi)  ©affer  wrwanbt  *). 

SJicr  ©tunben  nacr)  bem  Sinteigen  wirb  bie  oon  bem  SRalje  ablaufenbe 


♦)  1  SRaap  =  4  «Pfunb;  160  SRaag  =  1  ötmer. 
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glüffigfeit,  ber  falte  Safc,  abgelaffen.    Die  «Menge  bet  tauen  Safret  beträft 
920  bt<  360  $fb.  (80  bit  90  2Jtoag). 

©obalb  bat  2Baffet  in  ber  Pfanne  ftebet  giebt  man  et»a  bie  £älfte  bet 
tauen  Safeet  in  bie  Pfanne,  n>obur$  bie  SBerunreinigungen  be*  SBaffert  abge# 
(Rieben  »erben. 

SBä^renb  bet  »irb  bat  ©$rot  im  OTeifd?bottidE>c  mit  einet  föarfen  ©#aufel  um« 
geflogen  unb  bann  fo  *iel  ftebenbet  2Ba  jfer  bur$  ben  Pfaffen  bajugelaffen,  bat  M* 
Waffe  na$  unb  na$  bie  Temperatur  t>on  48°  %  erhalt.  Die  allmälige  Steige* 
rung  bet  Temperatur  erreicht  man  bur$  jeit»eiliget  Unterbrechen  bet  Ueberföi« 
pfent  ober  3ulajfent  bei  SBaffert,  »at  betfcalb  beinahe  eine  Keine  ©tunbe  bauert. 
2Ran  meiföt  babei  fleigig,  aber  fo  auf,  bag  mog(i$fi  wenig  2lbfü$lung  ftattfin* 
bet.  St  Pnb  gu  biefem  erfreu  SWeiföen  400  bit  500  SRaag  ©affer  nötyig. 

<Ra<$bem  hierauf  ber  fcoljerne  ©etyboben  entfernt  («Seite  120)  unb  no$ 
einigemal  tü^tig  aufgemeiföt  ift,  bleibt  bie  Weifte  y4  ©tunbe  in  Ku^e*  »äl>* 
renb  ber  man  ben  Sottft  bebeeft,  um  fcbKtylung  ;u  bereuten. 

Äa$  biefer  3eit  jie^t  man  bie  SBürje,  ben  Sautermcift.  Anfang«  öffnet 
man  ben  £at>n  ganj,  bamit  bie  SBürje  rafter  abfliege,  bann,  »enn  fie  völ- 
lig Mar  läuft,  ftliegt  man  ben  #a$n  ein  »enig,  um  ffter  eine  re$t  glän* 
jenbe,  blanfe  ÜBürje  gu  gewinnen.  SBat  trübe  abgesoffen,  tommt  mit  bem 
Hefte  bet  falten  ©afee*  in  bie  Pfanne,  ju  bem  no$  barin  beftnblften  Steift* 
»ajfer,  bat  fflare  lägt  man  in  ben  fauber  gereinigten  ©ranb  fliegen  unb  bringt 
et  bann  fogleft  mit  et»at  fcopfen  auf  bie  ftttyle. 

SBon  ber  trüben  SBürje  »erben  et»a  100  ÜHaag  erhalten,  »efte  mit  bem 
falten  Safce  unb  bem  3te(ie  bet  ÜReift»affert  et»a  350  SKaag  glüfjigfeit  in 
ber  Pfanne  geben.  ©inb  t>on  ber  ttaren  3Bürje  et»a  200  STOaag  abgesoffen, 
fo  ftöpft  man  bie  bieferen  S^rottyeile  aut  bem  SWeiftbottfte  in  bie  Pfanne, 
fo  bag  o$ngefär;r  bie  Hälfte  ber  Weifte  (200  Waag)  in  bem  »ottfte  jurücfc 
bleibt.  Z)ie  Weifte  in  ber  Pfanne  toirb  unter  fleigigem  Umrühren  ftnett  jum 
Sieben  er^ifct  unb  biet  fo  lange  lebhaft  unterhalten,  bit  fft  fein  @$aum 
met)r  geigt  unb  bie  ftlüfjigtett  in  einer  <ßrobe  fft  gut  flärt  ober  Reibet,  »at 
bur^ftnittlft  in  einer  falben  ©tunbe  ber  f?att  ifl 

S)er  Dicfmeift  tommt  bann  in  ben  Weiftbottft  jurücf,  melier  na$  bem 
HutftSpfen  ber  biefett  Weifte  nftt  bebeeft  toirb,  »eil  bie  barin  gurüctgeblie» 
bene  bünnere  Weifte  in  einem  offenen  ©efäge  »eniger  leicht  eine  natytyeilige 
Seränberung  erleibet  alt  in  einem  bebeeften,  unb  eine  flattere  3lbfü&lung  nidjt 
ftabet.  »a<&  bem  Ueberftöpfen  M  fcietmeiftet  fott  bie  Weifte  im  Sottfte 
bie  Temperatur  uon  60°  SR.  erreichen. 

©obalb  ber  ©iefmeift  aut  ber  Pfanne  gebraut  ift,  toirb  biefe  gereinigt 
unb  mit  ber  ffiürje  ton  ber  JHtyle  gefütti,  mit  »efter  man  bann  au$  ben 
$opfen  bermiftt 

Sine  ©tunbe  na<^  bem  legten  Sufmeiften,  oä^renb  melier  man  Un 
9Reif$botti$  bebeeft  ^ält,  lägt  man  bie  tlare  ffiürge  ab  unb  bringt  fie  foglet$ 
in  bie  Pfanne.  SBat  anfangt  trübe  läuft,  tommt  in  ben  9otti$  gurüct  Die 
ffiürge  fliegt  rafö  ab. 
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3ft  bie  ffiürje  abgelaufen,  fo  »irb  ber  leig  abgenommen,  bie  Xrebet, 
»el$e  (t$  am  Manbe  be«  ©ottiefc«  abgelö(t  Ijaben,  »erben  geebnet,  etwa«  fefl 
gebrücft  unb  zweimal  mit  ie  60  2Raa§  Reißern  ffiaffer  übergoffen.  Die  baoon 
erhaltene  9?ac^n>ürjc  »irb  bet  bereit«  foefcenben  ffiürje  in  ber  Pfanne  ^gegeben. 

Waä)  biefem  ltcberfcb»en?en  be«  feigen  ffitoiier«  werben  bie  Xreber,  jum 
fogenannten  $nf$n>än$en  ober  Hu«fußen,  no<$  mit  einer  größeren  TOeuge  taltem 
©affer,  etwa  mit  100  OTaaß,  für  bie  ©e»innung  be«  ®latt»affer«  übergoffen. 

93on  500  $fb.  Schrot  erhalt  man  640  TOaaß  ober  4  (Eimer  »ter,  »oju 
gegen  800  SWaaß  SBürje  auf  bie  Äü^le  tommen  muffen. 

Soll  auger  bem  gewöhnlichen  fBiere  nod?  ein  ftarfere«,  ein  Doppelbier 
ober  Socfbter,  toie  man  in  Sübbeutfölanb  alle  ftarteren  8iere  ju  nennen 
Pflegt  gebraut  »erben,  fo  nimmt  man  anftatt  500  $f*.  Scfcrot  700  $funb. 
93on  ber  juerft  gewonnenen  SBürje  »erben  bann  nur  et»a  100  SRaaß  $u  bem 
gewötynlidjen  öiere  auf  bie  Äütyle  gebrac&t,  150  TOaaß  bcrfelben  Sßürjc  aber 
in  einem  befonberen  Steffel  )u  jenem  Sagerbiere  »ertönt.  Da  man  hierbei  gum 
erften  SWelföen  ben  ganzen  SBorraty  ton  feigem  ffiaffer  bebarf,  fo  »irb  bie 
Pfanne  foglei$  »ieber  mit  o$ngcfä$r  300  ÜWaaß  taltem  fflaffer  gefüllt  unb 
bann  ber  falte  Safc,  fo  »ie  ber  Dicfmeifcb  bamit  getobt. 

Die  Darfietlung  oon  jmeierlei  SBier  bei  einem  Sube  ift  au$  bei  bem  fto$* 
»erfahren  oon  entfd>iebenem  Sort^eile,  »ie  bie«  föon  bei  bem  9Rün$ener  unb 
bem  franfiföen  ©erfahren  fceroorge&oben  »orben,  »eil  bie  Darfteüung  eine« 
faltbaren  Sagerbiere«  au«  fämmtlidjen  Wa$»ürjen  nur  mit  einem  größeren  Auf* 
»anbe  an  TOal^  $opfen  unb  Brennmaterial  gu  ermöglichen  ift. 

2ln»enbung  oon  ungemeinem  ©etreibe  unb  anbeten  fiärte* 
me^ltyaltigen  Materialien  bei  bem  9Kcif$en.  —  6«  ift  föon  oben 
Seite  50  au«gefpro*en  »orben,  baß  bie  Sermanblung  be«  Getreibe«  in  SRalg 
für  ben  ©rauproceß  infofern  al«  ein  not$»enbige«  Uebel  angefetyeu  »erben 
muffe,  al«  fte,  »egen  ber  ©Übung  oon  Dlafta«  burc^au«  erforberlicfc,  mit  einem 
ni$t  unbebeutenben  ©erlufte  an  nufebarer  Subftanj  be«  ÜRefrlfern«  berbunben 
fei.  —  100  «Pf unb  ©erfte  geben  bei  bem  SWeiföen  60  $fb.  (Jjtract;  in  2Ralj 
oer»anbelt  liefern  100  $fb.  @er|te  87  $fb.  abgelagerte«  Darrmalj,  »el$e 
52  $fb.  Srtract  geben,  ba  oon  100  $fb.  folgen  OTalje«  nur  eben  fo  oiel  (Sj* 
tract  erhalten  »irb,  »ie  au«  100  $fb.  ©erfte,  nämlid?  60  $fb.  <£«  ftnbet 
atfo  bei  bem  Malten  ein  Serluft  oon  8  $rocent  ejtractgebenber  Subftan j  ftatt 
(Seite  85  unb  86). 

Da  nun  ba«  Diafta«  be«  ©erftenmalje«  au«rei$t,  eine  »eit  grbßere 
Menge  fcon  Starfeme^l,  al«  in  bem  TOalje  felbft  enthalten  ift,  in  ©ummi  unb 
3ucfer  umju»anbeln,  fo  liegt  e«  fefyr  nal>e,  einen  Styeil  be«  Malje«  bur<$  «n' 
gemalte«  ©etreibe  ju  erfefeen,  um  fo  ben  fraglichen  Serluft  tbeil»eife  &u  um* 
getyen.  ©erfte,  2Beijen,  SWat«  eignen  ftcb  baju  am  beften,  unb  ba  100  $funb 
ber  beiben  Unteren  bur^f^nittlicb  70  $fb.  Cytraet  bei  bem  Weiften  geben 
(Seite  20),  fo  ftnb  annä^ernb  86  $fb.  berfelben  gleicbjujteüen  100  fßfb. 
©erfte  unb  100  $fb.  abgelagerten  ©erftenbarrmalje«  (70  :  100  =  60  :  86). 

gür  bie  5ln»cnbung  oon  ungemaljtem  ©etreibe  in  ben  Brauereien  ift  im 
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Allgemeinen  bat  gotgenbe  gu  beatyen.  Da«  ungemalgte  (Betreibe  enthalt,  fcie 
toir  ton  bei  Operation  M  2Bei4ent  $er  »ijfen,  in  ber  #ulfe  unb  ber  ©pelge 
einen  frerbe  unb  6itterli$  fömeefenben  (Sjtracttoßojf,  »el$er  bie  gein^eit 
bet  Sieted  beeinträchtigt,  toenn  er  barin  bleibt.  (St  iß  bafcer  gtoedmagig, 
ober  felbfl  not&menbig,  bat  (Betreibe,  bur$  mc$rßünbiget  2Bei$en  unb  na$» 
$eriget  Bbfoityien,  oon  biefem  ©toffe  gu  befreien,  bann  auf  einem  luftu 
gen  JBoben  ober  ber  Darre  toieber  gu  troeünen.  Daburcfc  ge$t  Don  ber  <£r» 
foarnig  an  Arbeit  unb  ^Brennmaterial,  u>el$e  bie  Bmoenbung  t)on  ungemalg* 
tem  (Betreibe  gur  golge  $at,  etwa«  ocrloren.  ffiegen  ber  bitteren  Seföaffen* 
freit  bet  ungemalgten  (Betreibe«  iß  et  erforberli$,  bajfelbe,  namentlich  ben 
garten,  kornartigen  TOai«  unb  ©eigen  feiner  gu  föroten,  alt  bat  (Berßen* 
malg,  inbem  nur  bann  bei  bem  2Reiföl>roccffe  toollßanbige  flußofung  bet 
©tarfemefrlt  mögli^ß  iß.  2Ran  »erliert  frier  leidet  bur$  un&ollßanbigc  Ser* 
»anblung  bet  ©tartemefrlt  in  (Bummi  unb  ßuefer  bei  bem  9Reif$en,  mat 
man  burefr  Umgebung  bet  fWalgent  getoinnt.  Um  ber  ©cfrrotmajTe  bie  gefröri* 
rige  ßotferfeit  gu  geben,  mug  bat  ÜRalgförot  fefrr  »oüig,  alfo  mittelß  Ouetf<fr. 
»algen  bargeßeUt  »erben.  3Ran  ocrgejfe  nitfrt,  bag  bie  gehaltenen  ober 
gcrrijfenen  hülfen  bet  (Berßenmalget  frier  toorgugttoeifc  bie  giltrirftfriefrt  gu 
bilben  frafren.  Sin  Heiner  ©eifrbotticfr,  neben  bem  2Reifcfrbotti<fre,  iß  betfralb 
in  unferem  gafle  gang  am  regten  Orte.  Stein  glaubt,  bag  bei  forgfaltigem 
arbeiten,  ettoa  bie  $alfte  bet  öerlußet,  ber  beim  SRalgen  entßefrt,  burdfr  tfreil* 
roeife  Senujjung  oon  ungemalgtem  betreibe  toermieben  »erben  tonne. 

Da  bat  ungemalgte  (Betreibe  meber  Siroma  noefr  garbe  liefert,  fo  mug 
auf  Sermefrrung  biefer  bur$  bat  ITOalg  fringennrtt  »erben,  wenn  batSierfrhu 
reiefrenb  Hroma  unb  garte  bet  Darrmalget  beftyen  fott.  Die  garbe  lägt  ß$ 
natürlich  leicht  burefr  flnwenbung  Don  etwa«  garbmalg  ober  ßouleur  geben,  aber 
feinet  unb  ßartet  Darrmalgaroma  iß  taum  frineingubringen.  (Sin  ßärteret 
Danen  ber  gangen  SRenge  bet  SRalget  iß  taum  ratfrlitfr,  »eil  ber  Mangel  an 
Diaßa«  im  (Betreibe,  fefrr  »irffamet  Diaßat  im  SWalge  erforbert.  SRan  mu& 
betfralb  bat  TOalg  mit  groger  Sorftcfrt  bernßeinfarben  bauen  ober  ein  ©e» 
menge  bon  gelbem  unb  braunem  SRalge  antoenben. 

Alt  re<frt  gwetf magig  empfiehlt  8  a  Hing,  bat  autgelaugte  (Betreibe  felbß 
f<fr»a<fr  gu  barren.  (St  erhalt  baburtfr  einen  f<fr»a<frcn  2Ralggeru<fr  unb  toirb 
augerbem  fo  foröbe,  bag  et  mie  SRalg  g»if<fren  Ouetfcfrmalgen  gefefrrotet  »erben 
fann.  9u<fr  babur<fr  gefrt  aber  »ieber  ein  Sfreil  bet  Sorifreilt  ber  9ln»enbung 
oon  ungemalgtem  (Betreibe  verloren. 

Da«  Serfafrren  bei  bem  iWeifcfren  bet  (Bemenget  aut  SRalgförot  unb  (Betreibe« 
fcfrrot  bleibt  ungeanbert  bat  bei  bem  Weiften  bet  9Ralgf$rott  befolgte;  et  tann 
fomo^l  na^  bem  ^ufgugoerfa^ren  alt  na$  bem  Äoc^Dcrfa^ren  gearbeitet  »erben. 
9m  autgebe^nteßen  ßnbet  ber  t^eiltoeife  (Srfafe  bet  Watget  bur$  unge« 
malgtet  (Betreibe  in  Belgien  ßatt,  unb  ber  Baratt  er  ber  belgif^en  93iere  iß  mit 
babura>  bebingt.  gaß  ßett  toerben  neben  bem  (Berßenmalg  Heine  SRengen  t>on 
SBeijen  angetoanbt  unb  gugleic^  mit  jenem  geföroten.  gär  bie  Darßellung 
einiger,  in  Belgien  fe$r  renommirter  Sierforten,  fo  bet  ©rüffeler  8ambi<f,  garo 
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unb  STOärgbier«  (biere  de  mars)  ijt  aber  bie  Stenge  be«  SBeigew«  bettäc^t« 
li$,  unb  bei  ber  Bereitung  be«  SSwener  SBeifcbier«  (biere  de  Louvain) 
überfd^reitet  fclbfl  bie  Menge  be«  SBeigen«  bie  be«  ©erjtenmalge«  betra$tli$, 
wirb  au$  wobt  no$  aujjerbem  £afer  angewanbt,  wie  gu  bem  Hntwetyener 
93ier-  33on  ber  ©enufcung  be«  Sucbweigcup  ijt  man  abstemmen,  aber  Set» 
genforeu  (tfajf)  f?ält  man  für  fiambief  unb  garo  unumgänglich  net^ig.  ©iefe 
bient  ni$t  atiein  at«  8ütrirf<bi<bt  fonbern  erteilt  ber  SBürge  au<b  eine  gelb« 
Ii$e  ftarbe  unb  einen  eigentümlichen  ©eruefc. 

!  SBenn  ber  3ufafc  bon  ©eigen  ein  fc^r  mäßiger  ijt,  nur  etwa  10  bi«  12 
$rocent  bom  TOalge  betragt  f ann  ba«  reine  3nfujton«berfabrcn  befolgt  »erben, 
wie  man  e«  für  Watgbiete  befolgt  nur  mufj  man  mit  ber  lemperatur  bet  <£tn* 
teigwajfer«  borstiger  fein,  ba  tyier,  wie  überhaupt  bei  ber  2towcnbung  oon 
©etreibe,  Äleijterbilbung  leicht  eintritt  3Me  3u*  erbtlbUÄg«temj>eratur  ijt  inbejj 
nic$t  bur<b  ben  erjten  ©u&  gu  erreichen,  ba,  wo  man  ben  20teif$botti$  gu  jtart 
mit  ©<$rot  füttt  (Seite  119). 

3j*  ber  3ufafc  »on  fficigen  beträchtlicher,  jietgt  er  auf  20  bi«  25  $rocent 
bei  Matge«,  fo  bringt  man  bie  SBürgcn  &on  ben  erjten  ©üjfen  m5gü$jt  f$nell 
in  bie  Pfanne,  erbifct  (le  bier  aümätig  gum  Sieben  unb  giebt  jie  bann  lieber 
auf  bie  ©«brotmajfe  in  ben  Meif<bbotti$  gurüd  SBegen  ber  gr&jjeren  Menge 
bei  ungemalgten  ©etreibe«,  weld&e  eine  fer/r  aQm&Iige  Steigerung  ber  lernte* 
ratur  nötyig  ma$t  unb  wegen  ber  in  ber  töegel  jtattflnbeuben  UeberfuUung  be« 
SWeif<bbotti(b«  mit  S$rot,  ijt  e«  fytt  feiten  mögli$,  bur$  bie  erjten  beiben 
©üjfe  bie  Weif$tem)>eratur  berbeigufübren.  33ei  bem  «uffoien  ber  erjten  2Bür* 
gen  werben  biefe  bon  ben  gerinnbaren  unb  jtief  jtoffbaltigen  ©ejtanbtbeilen  be* 
freit  unb  wirb  tynen  babur$  größere  $altbarteit  berlie^en.  2>a«  3urü<fgiefcen 
auf  bie  @$rotmaf[e  bient  bann  gur  Älärung  biefer  2Bürgen  unb  gur  ©Hebung 
ber  6$rotmajfen  auf  bie  ÜHeifötemperatur,  wenn  biefe  ni$t  föon  oorber  bur$ 
einen  feigen  SBajfergujf  berbetgefubrt  würbe,  3>a  bie  erjten  ©üjfe  bie  rei$- 
li<bjte  Menge  »on  SMajta«  enthalten,  fo  wirb  bur$  bie«  Serfabren,  wie  man 
fletyt,  nietjt  minber  wie  burdj  ba«  reine  Bufguffrerfabren,  ein  grofer  S^eit  be« 
SDiajta«  entfernt  unb  unwirtfam  gemalt. 

g«  gilt  in  Belgien  al«  gewijfe  unb  richtige  Äegel,  bie  SBürge  von  allen 
©üjfen,  bur$  welche  bie  3u<*erbilbung«temperatur  nicr/t  erreicht  würbe,  mbglicbjt 
fc$nett  bon  ber  ©d^rotmajfe  gu  trennen,  erjt  bann  bie  Weifdje  längere  3eit,  bi« 
anbertbalb  Stunben  flehen  gu  lajfen,  wenn  jte  bie  3u<f erbilbung«temperatur  be« 
ftyt  3ur  Sefftleunigung  ber  (Entfernung  ber  erjten  SBürgcn  bienen  f^t^e, 
unten  balbfugelige  ftorbe  au«  ffieibengefle^t  bie  man  in  bie  üWeiföe  bi«  auf 
ben  Setyboben  brü<ft  unb  au«  benen  man  bie  SBürge  mit  Keinen  balbfuge« 
ligen  tupfernen  S^aalen  au«f<$Bpft 

Diefe  erjten  SBürgen  jinb  bon  ungelojtcm,  aufgef^wemmtem  ©tarfemebl 
trübe,  man  nennt  be«balb  bie«  ÜÄeif^berfabren :  ba«  IBrauen  auf  trübe  3Bürge 
(k  mout  trouble).  3n  ber  $fanne  erfolgt  bann  bie  S5fung  unb  Umwanblung 
be«  6tar(emeble«,  we«$a(b  man  umrühren  mu§  unb  bie  Temperatur  nur  au« 
milig  feigem  barf. 


2>a3  5Rctf*en.  137 

Sei  Hnwenbung  fe$r  betrüblicher  ÜÄengen  von  ungcmaljtem  (Betreibe 
meiföt  man  ba«  ©etrelbe  ni$t  in  bem  Weif$botti<$e  mit  bem  üRatge,  fonbern 
in  einet  Pfanne  ober  einem  ÄeffeC,  ber  9Reif$J>fanne,  bem  SWetföfejfel  (chau- 
diere  ä  farine). 

S)ie  erften,  hüben,  mit  fciafla«  unb  gitoeijj  belabenen  SBürjen  vom  flRei* 
Wen  be«  iWalje«  im  SReiföbottic&e,  »erben  nämli$  auf  betriebene  SBeife  von 
bem  S$rote  getrennt  in  bie  2Reif$pfanne  gebraut,  ba«  ©etreibeförot,  ge» 
mengt  mit  etma«  SRaljförot,  »trb  eingerührt  bie  Temperatur  anfang«  bi«  jur 
3ucferbilbung«temt>eratur,bann  bi«  jum  Sieben  geweigert  unb  bie  ÜRaffe  einige 
3eit  getobt 

SRan  ttft  bann  bie  Srebern  in  ber  Pfanne  fl$  ablagern,  febbyft  ba« 
glüffige  ab  unb  giebt  e«  auf  bie,  »a^renb  ber  3«t  buri  ja$trei$e  ©üffe  er* 
f$öpften  TOaijtrebern  in  ben  9Reif$botti$,  um  Klärung  gu  beroirfen. 

$ie  von  bem  üReifcbbotti^e  wä&renb  ber  3eit  gezogenen  ftärferen  9Bür* 
jen  »erben  gum  Xotyxi  mit  bem  £opfen  aertoanbt 

5luf  bie  Xrebern  in  ber  Pfanne  tommt  nun  bie  9Bür;e  von  bem  legten 
©uffe;  man  erfyifct  bamit  jum  Ko<$en,  läfjt  längere  3*"  (1  bi«  l1/*  ©tunbe) 
fieben,bann  ablagern,  giebt  ba«  glufpge  in  ben  2Reifd)botti<b  über  bie  Irebern. 

Huf  ben  ftüeljtanb  in  ber  9Reif$pfanne  giebt  man  f$lie§ü$  nun  no$  to* 
$enbe«  SBaffer,  um  tyn  ooflftänbig  au«julaugen,  fodjt,  lüfit  abfegen,  becantirt 
bie  glüfftgfeit  unb  bringt  ben  Müdftanb  in  einen  <5etybotti$,  auf  bcjfen  So« 
ben  man  bor^er  bie  Irebern  be«  2Reif$botti$t  (oder  ausgebreitet  £at. 

Seil  bie  erften,  au«  bem  3Reifc$botti<$e  gewonnenen,  trüben  SSBürjen  fo 
lange  flehen  muffen,  bi«  fle  in  folget  üRenge  »or^anben  flnb,  bafj  gu  ben  SReU 
fdjen  be«  ©etreibeförot«  in  ber  Pfanne  geföritten  »erben  fann,  fo  madjt  man 
bie  erften  beiben  ©üffe  talt  ober  bo$  nur  im  SBinter  berfölagen  (15°  9t),  ba* 
mit  bie  SBürgen  biefer  ©üffe  beim  Stehen  fi$  nidjt  na^tyeilig  oeranbern.  2  a 
ßambre  fölägt  inbeg  al«  weit  beffer  bor,  ben  erften  @u§  fo^enb  gu  ma^cn, 
bie  3Bürje  fogIei<$  in  bie  Weiföpfanne  }u  bringen  unb  ba«  an  glüfflgfeit  ge&» 
lenbe  bur$  Saffer  ;u  erganjen. 

2H«  bor  etwa  fünftel  3afrren  ba«  ©etreibe  $0$  im  greife  ftonb  unb  bie 
Kartoffeln  no$  P^er  eine  rei$lic$e  grute  gemährten,  fing  man  an,  bei  bem 
Sierbrauen  einen  l&eil  be«  ©etreibe«  bur$  Kartoffeln  gu  erfefeen.  ©ie  fyäter 
folgenbe  Unfid^er^cit  ber  Kartoffelernten  lieg  aber  ba«  Kartoffelbier  balb  wieber 
in  Eergeffentyeit  geraten.  S«  ift  tnbefj  ri$tig,  bafj  bie  Kartoffeln  unter  Umfiän* 
ben  »o$l  geeignet  erföelnen,  al«  ©rfafcmittel  für  einen  2$eil  be«  ©etreibe«  &u 
bienen;  finb  fte  bo$  fdbon  je^t  wieber  bie  Mttigfie  Duette  t>on  ©tärfeme^L 

Snbem  i$  in  IBejug  auf  *a*  @peciette  über  bie  Kartoffeln  auf  bie  @piri* 
tudfabrüation  unb  @tartefabritation  teroeife,  mag  ^ier  nur  gefagt  fein,  bafj  fle 
bur$f$nittli$  72  $roc.  Sßaffer  unb  28  $roc.  Xrotfenfubftanft  enthalten  unb 
ba§  biefe  28  $roc.  troefene  6ubfian}  au«  21  $roe.  6tärfeme^l  5$roc.lb«(i« 
*en  6aftteftanbtyeilen  (S|traet:\>ftoff,  Siwei^  6atje)  unb  2  $roc.  SeQulofe, 
ba«  ifl  3<ß|*ojf  o^«  8«f^  ^e^en. 
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$>ie  Senufcung  ber  Kartoffeln  gum  Sierbrauen  (ann  auf  breifa$  »erge- 
bene SBeife  ftattftnben. 

ÜRan  tann  bic  Kartoffeln  but$  eine  Äeibemaföine  )u  39rei  gerreiben  (fte$e 
Siarfefabrtfation),  tiefen,  bur$  ttutlaugen  mit  SHBaffer,  oon  bem  »ibrig  fdfrme« 
denben  <Pflangenfafte  befreien,  unb  tyn  bann,  fo  gereinigt,  too  er  au«  Starte« 
me^l  unb  Safer  befielt,  bei  bem  2Reif$en  »enoenben. 

Ober,  man  tann  bie  Kartoffeln  gerreiben,  ben  3)rei  auf  einem  Siebe  unter 
©affer  bearbeiten,  um  bat  Starfeme^l  »on  ber  Safer  gu  trennen  (Seite  4),  bat  au* 
bem  SBaffer  abgelagerte  Starfeme^l  bur$  »ieber^oltet  Aufrühren  in  ffiaffer  au*« 
»afdjen  unb  bann  feucht  ober  getrotf net  benoenben.  ßt  »erben  inbejjbei  bcr  9(b* 
Reibung  bet  Starfeme^lt  auf  biefe  Seife  nur  14  bit  15  <ßroc.  »om  ©enn^te 
ber  Kartoffeln  gewonnen,  ba  6  bit  7  $rocent  batoon,  innig  mit  ber  Safer  ge* 
mengt  bei  ber  faferigen  3Äaffe  im  Siebe  gurütfbleiben  (ftetye  Starfefabrifation). 

ÜRan  tann  enbli$  bie  Kartoffeln  bur$  eine  6$neibemaföine  in  S^eiben 
ober  StMe  föneiben,  biefe  gur  (Entfernung  bet  Saftet,  erft  mit  ffiaffer,  bem 
V3  bit  1  $roc.  S<$t»efelfaure  gugefefct  bann  mit  reinem  SBajfer  autlaugen, 
hierauf  trodnen  unb  f$liefjli<$  bur$  3^ma^len  in  2Re&l  »enoanbeln  (jte&e 
Spiritutfabritation  unb  Starfefabrifation).  5>at  fo  erhaltene  toeijje  Kartoffel* 
nu$l,  bat  aut  bem  Starteme^t  unb  ber  Safer  ber  Kartoffeln  befielt,  alfo  23 
$rocent  ber  Kartoffeln  beträgt  fcirb  bann  bei  bem  Vteiftyproceffe  benufct. 

Siement  empfiehlt  bie  erfte  ber  aufgeführten  Sertoenbungtarten ;  bie 
Sertoenbung  ber  autgelaugten  gerriebenen  Kartoffeln.  5>at  Jlutlaugen  tann  in 
einem  Bottic&e  mit  Setyboben,  über  ben  man  erfl  Stroty  ober  Steifig,  bann 
grobe  ßeintoanb  legt  autgcfü&rt  »erben.  SRan  bringt  ben  8rei  auf  bie  Sein« 
toanb  unb  gie&t  »ieberfcolt  SBaffer  barauf ;  bat  grudjtwaffer  fliegt  bann  fönett 
<A.  ffiat  ji<$  an  Starfemefcl  auf  bem  Soben  bet  ©ottityt  abfegt,  wirb  gefam* 
melt  unb  mit  bem  SBreie  »ertoanbt. 

3>a  lOO^funb  ©erftenmalg  60<Pfb.ß|tract  liefern,  100  $fb.  Kartoffeln 
na$  bem  Butlaugen  etma  20  $fb.  ejtractgebenbe  Subftang,  Starteme^l,  ent» 
Ratten,  fo  follten  300  <ßft>.  Kartoffeln  100  $fb.  SWalj  »ertreten  Wunen.  Ma$ 
Siement  geben  inbefj  100  $fb.  Kartoffeln  in  ber  «Prajit  nur  fo&iel  ffijtract, 
alt  25  $fb.  SWalg  entfpri$t,  flnb  alfo  100  $fb.  3Ralg  bur<$  400  $fb.  Kar« 
toffeln  gu  erfefeen. 

Ueber  bat  ©erfahren  bei  ber  Bereitung  ber  Kartoffelbiere  mag  bat  gol* 
genbc  gefagt  fein: 

Man  erfefct  gioedmäjjig  bie  $älfte  bet  SRalget  bur#  eine  cntfyre$enbe 
SRenge  Kartoffeln,  ftai  angutoenbenbe  TOalg  mu§  gur  #5lfte  f$»a$  gebaut, 
gur  £älfte  jtart  gebarrt  fein.  3enet  $at  »orgügti$  bat  Sötaftat,  biefet  bat 
Hroma  unb  bie  garbc  gu  liefern.  $at  9Reif$toaffer  wirb  in  ber  Pfanne  auf 
45»  SR.  er^ifet  unb  bie  $ilfte  bawn  in  ben  Meiföbotticfc  gelaffen. 

3n  bat,  in  ber  Pfanne  gurüägebliebene  SBaffer  toirb  bat  S$rot  bet 
f^ioa^  gebauten  SRalget  eingerührt,  hierauf  ber  Srei  ber  Kartoffeln  gugegeben 
unb  fleißig  bur$gerityrt.  .  Sie  £em)>eratur  tommt  babur$  auf  etma  20»  9t., 
fteigt  aber,  o^ne  befonbere  Neigung,  bur^  bieffi&rmebet  geuerraumet  n*$  unb 
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nact)  auf  über  40«  9».  etwa  natr)  einet  falben  Stunbe  fingt  man  von  Steuern 
an  )u  freijen,  fteigert  aber  bie  £e«H>eratur  fo  langfam,  baß  fle  erft  na$  Verlauf 
einer  ©tunbe,  wäfcrenb  bem  fortwa^renb  gerührt  »üb,  auf  60°  9t.  fommt 
Stunme^r  wirb  raföer  bi*  (um  Sieben  er&tyt  unb  ba*  Sieben  etwa  eine  fyalbe 
©tunbe  unterhalten. 

Sobalb  bie  «Wetfdje  in  ber  Pfanne  gu  fteben  anfängt  »ttb  ba*  €>$rot 
be*  jtarter  gebarrten  TOalje*  in  bem  2Äeif$bottt$e  mit  bem  barin  beftnbli^en 
SBaffer  vermiföt  unb  foater  ber  $inrei$cnb  getonte  X>i<!meifc$  au*  ber  Pfanne 
bagu  gebraut.  $ie  Temperatur  foQ  babei  ni$t  über  50°  9t.  {teilen,  ma*  bur$ 
re$t  tü$tigc*  Äufmeiföen  (u  erregen  tft.  9ta$  bem  Ueberbringen  be*  Dicf* 
meifd?e*  in  ben  2Reif<r)botti$  wirb  ba*  flufmeiföen  no$  y4  ©tunbe  fortgefefrt 

6o  rnie  bie  Pfanne  leer  vom  S)ictmeif$  ift,  füllt  man  fte  foglei$  mit  r)alb 
fo  viel  fflaffer.  al*  ba*  erfte  2Ral  in  biefelbe  tarn,  unb  fceijt 

9ta$  t)albftünbiger  9tu^e  bei  ÜReifdfre  im  3Reifd)botti<$e  jie$t  man  bie 
SSurje  ab.  Sa«  anfang*  trübe  fließt  giebt  man  in  bie  $fanne  }u  bem  SBaf* 
fer.  gließt  bie  ffiürje  flar,  fo  föwentt  man  ben  ©ranb  rcct)t  fauber  au*  unb 
laßt  bie  2Bür$e  etwa«  f«roa«er  laufen,  bamit  fie  redjt  flat  bleibe.  S>er  9otti$ 
i|t  babei  bebedt  um  Hbtüljlung  ;u  vergüten.    Die  ffiürje  bleibt  im  ©ranbe, 

2Benn  ba*  SBaffer  mit  ber  bagu  gegebenen  trüben  SSßürjc  in  ber  Pfanne 
pebet  unb  etwa  */s  ber  Karen  SBürje  vom  9Weif*botti$  abgesoffen  finb,  fließt 
man  ben  ftafyn  unb  bringt  man  bie  fiebenbe  glüfjlgfelt  au*  ber  Pfanne  in  ben 
2Reiföbotti<&,  wo  wieberum  tü^tig  aufgemeiföt  wirb.  <£*  foü  babei  Meiernde* 
ratur  auf  60°  9t.  tommen,  wa*  bei  rafebem  ßubringen  ber  glüfpgfeit  mogli$  ift 

3n  bie  leere  unb  gereinigte  Pfanne  fommt  bie  erfte  fflürje  au«  bem 
©ranbe,  ber  man  f$on  im  ©ranbe  etwa*  $opfen  beigemiföt  $at 

5>ie  gmeite  ffiürje  wirb  bann  ebenfatt*  balb  gejogen,  ba*  trübe  Hbflie* 
ßenbe  (urüd  in  ben  9Hetfd>botti<$  gegeben,  ba*  Älare  in  bie  Pfanne  gebraut 
unb  mit  ber  erften  SBürge  verfocht 

3>a*9lu*füßen  betXrebern  gefaxt  mit  Ijelßem  SBaffer.  ffltan  betwenbet 
von  ber  3ta$würje  fo  viel  al*  ndtyig  ift,  bie  erforderliche  Stenge  SBürje  }u 
$aben.  3n  $o$enbeim  werben  au*  250  $fb.  ÜRal$förot  unb  1000  $fb. »ar* 
löffeln  600  tytaaß  lEBurge  bargefteHt  (©iemen*). 

9ta<r)  SalUng  geben  100  $fb.  lufttro<fene*  Äartoffelftartemetyl  (=  600 
bi*  700  $fb.  Kartoffeln)  na«  flbjug  aller  Serlufte  660  $fb.  SBürje  von  12 
$rocent,  unb  ba,  na«  tym,  100  $fb.  gelbe*  ©erftenmalj  in  gleicher  Art  440 
$funb  einer  folgen  ffiürge  liefern,  fo  entfrre$en  für  ben  Srau^roceß  100  $fb. 
lufttrodene*  Aartoffelftarfeme^l  150  $fb.  ©erftenbanmal)  von  60  $roc.  ©e< 
t>alt.  SBie  früher  mitgeteilt  werben,  gewinnt  man  au*  bem  luftfrode» 
nen  ftartoffelftarteme^l  bur«  ben  9Reif$4>roceß  82  $roc.  6rtract,  nämli« 
genau  fomel  al*  troeJene*  ftartoffelßarteme^l  in  bem  lufttroctenen  enthalten  ift, 
unb  e*  würben  biernacr.  100  $fb.  biefe*  @tarteme^t*  nur  136,6  $fb.  S)an« 
mal;  erfe^en  tonnen  (62  :  100  =  82  :  186,6);  aber  mit  9etü(tft((tigung 
be*  Serlufte*,  melden  man  bei  ber  Hnmenbung  von  SRal)  babur«  erleibet,  baß 
bie  Zreber  einen  anfe$nli$en  Xt>eit  ffiürje  (urüd^alten  —  ein  Serluft,  ber 
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bei  bem  6tärfeme$l  ni$t  ftattfmbet  —  ftettt  fidfr  ba«  Ser^altnig,  wie  eben 
angegeben,  $erau«.  Sud  bemfelben  ©runbe  jhib  au$  100  $fb.  Kartoffelmehl 
(=  400  $fb.  Kartoffeln)  eben  fo  ausgiebig  wie  133  $fb.  ©erfienmalj,  wS$« 
renb  ft<$  au«  ber  relativen  9u«beute  an  ßftract  beregnet,  bag  100  $fb.  biefe« 
SRalje«  ein  »equivalent  für  nur  124  $fb.  ®erftcnmatj  barftellen. 

»alting  empfiehlt,  bie  Aartoffeln  nur  in  ber  gorm  von  Kartoffelftärfe* 
me$l  ober  von  Kartoffelmehl  al«  t&eilweifen  Srfafc  be«  (Betreibet  in  ben  Sraue» 
reien  &u  benufcen.  911«  ba«  paffenbße  Bereinig  finb  auf  150  bi«  100  $fb. 
Storrmalj  100  $fb.  KartoffelfWrfeme^l  ober  eine  äquivalente  Wenge  Kartoffel« 
me$l  )u  nehmen;  bie  Umwaublung  be«  ©tärfemc^l«  in  ©ummi  unb  3ucfer 
bur$  ba«  SMafta«  erfolgt  bann  innerhalb  1  bi«  2  ©tunben,  roa^renb  mefyr 
3eit  baju  erforberli<$  ift,  wenn  man  bie  SBenge  be«  ©tarfeme^l«  ober  Kartoffel« 
me$l«  fteigert. 

5>a«  ©tärfeme^l  unb  bie  jur  3Äe$lbereitung  beftimmten  Kartoffelfänitte 
muffen  auf  ba«  ©orgfältlgfte  au«gewaf$en,  bie  lederen  namentlich  von  ben,  bei 
bem  Sudlaugen  benufcten  <$emiföen  Bgentien  (Seite  188)  völlig  befreit  »erben. 
S)a«  ©tarteme^l  tann,  wenn  man  e«  felbft  bereitet,  im  feuchten  3uftanbc  in 
Änwenbung  tommen,  aber  man  mug  bann,  bur$  einen  Xro<fnung«*2$erfu<$  im 
Kleinen,  ben  ®e$alt  an  lufttrodenem  ©tärtemefrl  beftimmen,  ba  biefer  jwiföen 
52  bi«  66  $rocent  föwanft. 

$>a«  für  bie  Kartoffelbierberettung  erforberli^e  Walj  lägt  man  etwa«  ftar* 
fer  teimen,  e«  mug  fogenannte«  ftarfgewa^fene«  SRalg  fein.  SBie  f$on  oben 
erwtynt,  ^atrt  wm  cinen  2$*H  bavon  nur  fe$r  f$wa<b,  um  bem  ©iafta« 
bie  ffiirffamteit  ju  erhalten,  ben  anberen  3tyeil  baut  man  ftärfer,  um  bem 
Siere  ba«  9troma  unb  bie  garbe  gu  geben.  $a«  Saroten  wirb  wie  gewöhn» 
li<$  au«gefü$rt.  Vorteilhaft  ift  e«,  neben  bem  ©erfienmaljförot  eine  Heine 
Stenge  ®$rot  au«  ungemalgtem  ©eigen,  ©erfte  ober  #afer  anguwenben,  etwa 
auf  10  $fb.  ©tarfeme^l  Vs  M«  1  ?fl>-  $"  SföW  f°a  babur<$  füger,  bünn< 
ftöffiger  unb  ffarer  werben  unb  tei$ter  von  ben  Xrebern  abfliegen.  Da«  §a* 
ferförot  befonber«  ma$t  bie  Xreber  loderer,  unb  um  benfeiben  3tt>c<f  gu  er« 
reiben ,  f ann  unter  Umftanben  ein  3uf«fc  wn  abgebrühtem  ©tro$$4tf  fei  raty* 
fam  fein. 

$a  bei  bem  abfließen  ber  SBürge  bie  Sreber  al«  giltrationimittet  bienen 
unb  eine  @$i$t  von  gewiffer  $5$e  bilben  muffen,  wenn  bie  JBürge  ffar  bur* 
biefelben  abfliegen  fofl  (Seite  87),  fo  ift  bei  ber  tyeitweifen  Vertretung  be« 
OTalge«  bur$  Kartoffelftörfemc^l  ober  Kartoffelmehl,  wo  bie  Wenge  ber  Xrebern 
geringe  ift,  eine  befonbere  Qinri^tung  be«  @ei$botti$«  notyig,  um  bie  Sreber 
auf  einen  {leinen  Staunt  gufammengubrangen  unb  eine  $inrei$enb  $o$e  Sreber« 
f$i$t  ju  erhalten.  3u  biefem  3**«*  werben  bie  nutaüenen  ©etyplatten  in 
bie  SRitte  be«  Sei^botti^«  gebraut  unb  ber  Raum  baneben  bur$  eingelegte 
$foftenßüde  f^r&g  anfteigenb  (9Rüller)  er^5^t,  fo  bag  über  ben  @etyp(atten 
eine  Vertiefung  entfielt,  in  weiter  ft$  bie  Xreber  in  ^erer  «S^ic^t  ablagern 
muffen. 

Kur  unter  gewiffen  Umft&nben  laffen  f^  inbeg  bei  bem  2Ratg»Kartof« 
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feibierbtauen  aReiföbottty  unb  ©ei&botticfc  in  einem  einzigen  ©efä&e  vereint* 
nigen,  nämli$  nut  bann,  wenn  man  bie  ttufßfung  bei  Äartoffeljtärleme^lt  in 
bei  »raupfanne,  beim  9Reif$to$en,  bewcrtjtelligt,  alfo  trenn  man  bat  fto$< 
berfa^ren  befolgt.  Sei  bem  Hufgu&oerfafcren ,  bem  SWeiföcn  im  8ottit$e, 
würbe  bat  ftartoffeljtarfemet)l  ;um  £t)etl  burt$  bie  Deffhungen  bet  ©eit)plat* 
ten  fallen,  bet  Cinwirfung  bet  S)iajiat  entgegen  unb  bat  ftbfüefkn  einer  trü* 
bcn  ffiütje  §ur  golge  $aben.  Sei  btefem  Serfafcren  mu£  man  in  einem  ge* 
wo&nli$en  Sotti^e,  otyne  ©etyboben,  meinen  unb  bie  Steifte  bann  foglcicfc 
in  ben,  wie  betrieben,  eingerichteten  ©etybotti$  überfc^opfen ,  wie  et  jcfct 
^äufig  au$  bei  bem  iWalj*  Sierbrauen  geföietjt  Der  ©eit)bottid)  wirb  bann 
jwectmäfiig  met)r  tief  alt  weit  genommen,  um  bie  #5$e  ber  £reberf$i$t  ju 
bergrbfcern. 

Die  folgenben  fpecieflen  Sorföriften  jur  $arfteflung  ber  SBurje,  fowo^l 
na$  bem  Slufgufaerfa&ren,  alt  au$  na$  bem  fto$&erfat>ren ,  ftnb  »on  33  al- 
ling  —  ber  fi$  ein  fe$r  grojjet  Serbien jtr  ^injtytlicfc  ber  Serwenbung  ber 
ffartoffeln  gum  Srauen,  erworben  t)at  —  mitgeteilt  worben. 

»a#  bem  Bufgu&oerfa^ren.  3ur  Darjteflung  oon%450  $fb.  SBurge 
t>on  12y2  $roc  unb  wenn  auf  100  «Pfb.  ©tärtemet)!  150  «Pfb.  SMalj  genom. 
men  werben  foüen,  jlnb  erforbetli^: 


650 

$fb.  ffiaffer,  wooon 

450  <Pft>.  }um  OJteiföen  unb 

200     »     »     9fa$gu&  Derwenbct  werben, 

32 

»     gelbet  ©erjtenbarrmalj, 

16 

»    bräunet          » 

4 

»     ©erjten*,  #afer*  ober  JBeijenförot, 

85 

»     lufttrocfenet  ftartoffelftärtemet)l, 

1  bit  2  $fb.  $opfen. 

3n  ber  Sraupfanne  werben  800  $fb.  ©äffet  bit  55«».  er^ifet,  babon 
200  $fb.  in  ben  9Keifc$botti<$  gelaffen,  wo  fle  bit  ju  50°  abtüten. 

3n  biet  SBaffer  wirb  bat  ©erjtenmaljförot  unb  ©etreibefärot  autgefäüt« 
tet  nnbJHlet  gut  gemeint  toobei  tue  Temperatur  auf  etwa  45»  Ä.  fcerabtommt. 

Wafy  y4  ©tunbe  wirb  bat  ÄartoffeljtSrtemel)l  ober  Kartoffelmehl  jugege* 
ben  unb  eingerührt,  worauf  bie  2Reifc$e  bit  40°  SR.  abfüllt,  wa^renb  infcjfen 
bie  Sraupfanne  mit  250  $fb.  ffiaffer  gefüllt  unb  biet  bit  jum  Kochen  ermißt 
worben  tjt. 

©0  wie  bat  ftartoffelßarfeme^l  in  ber  Weiföe  gteic$mä§ig  berrüfyrt  ift, 
lijjt  man  unter  fortwetyrenbem  Steiften  bat  to$enbe  ©affer  juflie&en,  bit  bie 
Temperatur  ber  SWeifcfce  auf  55°  9t.  unb  na$  10  Minuten  bit  na^e  60°  St. 
geftiegen  ift,  wogu  bat  gange  SBaffer  »erbraust  fein  wirb. 

S>te  Pfanne  wirb  wieber  mit  200  $fb.  ©affer  §um  »a*guf  gefüllt,  bie 
TOeiföe  aber  fogtei<$  in  ben  ©ei&botti<$  gebraut,  barin  bebetft,  1  bit  2 
©tunben  ru^ig  fielen  gelaffen,  worauf  )um  Abgießen  ber  erjten  SBurje  geförit« 
ten  werben  tann.     9?adr)  beren  «bfliefen  in  ben  ©ranb  wirb  ber  9ta$guf* 
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auf  bie  Sreber  mit  bem  fiebenb  feigen  ©äffet  gemalt,  bie  er|U  Jffiurje  aber 
§um  tfo^en  mit  #opfen  in  bic  Sraupfanne  aufgepumpt 

9ta$  bem  fto$»erfa&ren.  Die  angegebene  Wenge  bet  Materialien 
bleibt  biefelbe. 

3n  ben  9Rcif<$botti<$,  welker  gugleicfc  ber  Setybottty  iß,  »erben  150  $ft. 
falte«  SBajfer  gebraut. 

300  $fb.  SBaffer  cr&ifct  man  im  »rauteffet  bit  auf  etwa  77°  9t.  unb 
läjit  cd  bann  in  ben  äReif$botti$,  wo  et  bie  Üemperatur  bet  barin  beftnbti$en 
JEBaffert  auf  50®  tR.  ergeben  wirb. 

3n  bat  SBaffer  werben  nun  bat  SRatyförot  unb  ©etreibeförot  autgeföüttet 
eingemeiföt,  unb  hierauf  wirb  fo&iel  öon  bem  bitteren  Hntyeil  ber  2Reif$e,  alt 
etwa  bcr#alfteber  gangen  SReiföe  gleicfctommt,  in  bie  Pfanne  gebraut.  3n  biefe 
9Weif<r)e,  beren  Temperatur  o$ngcfa&r  45» 9t.  betragt,  »üb  bat  Äartoffcljtarte* 
met)l  eingerührt,  wat  fi<$  leidet  autfüfcrcn  lägt,  bann  wirb,  unter  beftanbtgem 
Umrühren,  bit  jum  Äo&en  ber  TOofjff  ertyifet.  3nbem  bie  Temperatur  babei  auf 
60°  9t.  ft<$  attmälig  er^ityt,  mel$e  örr)ör)ung  man  bur$  fdjwatbere  Neigung 
abftcfctlidj  »crlangfamt,  erfolgt  fluflöfung  nidtf  nur  bet  SWefclfernt  bet  äRalj. 
förotet,  fonbern  au$  bet  gugefefcten  ffartojfeljtarteme^lt  unb  t&eümeife  3u<fer* 
bilbung,  unb  fo  roie  biefer  fod&enbe,  au$.wo$l  einige  Qtit  getonte  2Reiföan. 
tyeil  triebet  in  ben  3Äeiföbotti$  jurütfgelaffen  wirb,  worin  bie  bafelb{t  oerblic« 
bene  SHeiföe  auf  40°  9t.  ft(b  abgefüllt  $at,  wirb  bie  Temperatur  ber  gangen 
2Reif$e  auf  60°  9t.  gebraut,  wobei  S3ert>oll|tänbigung  berHuftöfung  bet  mehli- 
gen tfemt  bet  no$  oorr)anbenen  SWalgförotet  unb  ©etreibeförotet,  fo  wie 
SoUenbung  ber  3utferbilbung  erfolgt,  gu  welkem  Berufe  man  ben  9Reif$bot* 
tid?  bebetft  unb  bie  SReiföe  ber  9tut)e  überlägt. 

SBä^rcnb  biefer  3eit  wirb  bat  »a$gu§waffer  (200  $fb.)  in  bie  Pfanne 
gebraut,  barin  }um  Äocfccn  ert)ifct  unb  fo  wie  bie  etfie  SGBürge  in  ben  ©ranb 
abgesoffen  ift,  bat  flcbenbr)ei&e  iRa^aujjwajfcr  auf  bie  Xreber  gelaffen.  Die 
erjte  SBürge  fommt  bann  in  bie  Pfanne,  um  getobt,  überhaupt  weiter  toerarbei» 
tet  gu  werben. 

9Wan  erhält  bei  bem  9lufguft>erfa$ren  o^ngeftyr  450  $fb.  erfte  SBürgc 
Don  11,58  $roc,  bei  bem  Äo$t>erfar>ren,  wo  mer)r  SBaffer  oerbunjtet^&on 
11,82  $rocent  gytraetget>alt  unb  210  $fb.  {weite  Särge  oon  3,06  $tocent 
(Behalt. 

8«    £>a$  &od?cn  unb  $opfcn  ber  SBürge* 

Die  bur<$  Weiften  gewonnene  SBütge  t(t  im  fflefentli^en  eine  Sofung 
*on  Stärfegutfer  unb  Star!  egummi,  wel<$c  <£iwcifc  unb  anbete  «ßroteinfubjtan* 
gen,  fo  *Pf!angenleim  unb  Diajtat  enthalt,  ©ie  reagirt  föwadj  fauet  *on 
2Äil(&faure,  bie  einem  Xt)ei(e  ber  5ßroteinfub(tangen  alt  Söfungtmittel  bient  unb 
bur$  wel$e  au*  bie  in  bem  ©etreibe  uortommenben  9tyotp$orfäure*©alge 
t>on  ^alt  unb  TOagnefla  in  Sbfung  gebraut  flnb.  3Jt  bie  SBürge  aut  Darr* 
mal)  erhalten,  fo  finben  ff<$  barin  no$  9t5ftprobucte,  wet^e  ber  SBütgc  bie 
bunttere  garbe  unb  ben  Darrmalggefömatf  verleiben,  unb  war  bat  SWalg  fct>r 
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bunfel,  fo  fann  Äöjigummi  bor^anben  fein.    3lu$  no$  fo  ftar,  trübt  ftc  fi$ 
beim  Grfalten,  bon  jty  au«f$eibenbem  ißftonjenleim. 

SBorin  bie  $erf*ieben$eit  jwiföen  ben  bur$  ba«  Hufgußberfa^ren  unb 
ben  bur<$  ba«  ffo$berfa$ren  erhaltenen  fflürjen  Hegt  ijt  im  Allgemeinen  föon 
Seite  129  befproetyen  tporben.  Die  na$  bem  reinen  2lufgußoerfa$ren  gewon» 
nenen  ffiürjen  ftnb  reid^  an  (Eiweiß,  »eil  bie  Semperatur,  wet$e  babei  ange» 
wanbt  wirb,  niemal«  bie  Temperatur  erreicht,  wobei  ba«  (Eiweiß  gerinnt,  u»S^ 
renb  bie  bur<$  ba«  Äo$»erfaljren  erhielten  SBürjen  um  fo  weniger  (Eiweiß  ent« 
galten,  je  größere  Mengen  Dicfmeifö  ober  Sautermeifö  getobt  würben. 

Die  bei  bem  SReiföen  getonten  SBürjcn  enthalten  bie  gelojten  <ßroteiu* 
fubjtanjen  in  weniger  lcid>t  jerfefebarem  gur  ©ilbung  bon  germenten  geeignetem 
3ujtanbe  al«  bie  ungefaßten,  ba«  tyeißt,  al«  bie  na$  bem  Hufgußberfa&ren  ge» 
»onnenen  2Bür$en.  Sie  jtnb  bc«£alb  faltbarer  unb  jte  jlnb  au$  weniger  »er» 
gätyrung«fä&ig  al«  biefc,  fo  baß  bie  Eiere,  weiße  man  au«  benfelben  braut  fub* 
jtanjiofer  bleiben,  al«  bie  unter  fomit  gleiten  Umjtänben  au«  2Uifguß-2Büraen 
gebrauten  Eiere.  <S«  t;at  bie«  entweber  in  einem  größeren  ©ehalte  an  @ummi 
feinen  ©runb  ober  e«  ijt  bie«,  toafytfßeinlißer,  burd)  bie  ÜRenge  unb  »ef^affen» 
$eit  be«  ^jlansenteim«  bebingt. 

(Sinige  wenige  Serfuße  belehren  über  ba«  quantitative  Ser$4ltniß  ber 
toefentlißeren  »cjtanbtyeile  ber  SBürje.  Durß  (£rr)i^en  bi«  jum  Äoßen  wirb 
ba«  (Eiweiß  im  geronnenen  3ujtanbe  abgerieben,  woburß  atfo  bie  TOenge  be« 
(Eiweiße«  gu  erfennen  ijt.  —  Die  bon  bem  geronnenen  (Eiweiße  abftltrirte 
2öür$e,  mit  (Effigfäure  angefauert,  giebt  auf  3ufafc  bon  »lutlaugenfaljlofung 
«ine  um  fo  ftarfere  Trübung  ober  gallung,  je  me&r  ntc^t  gerinnbare  unoer* 
änberte  $rotemfubjtanjen  borfommen.  —  ffiirb  bie  bom  geronnenen  (Eiweiße 
getrennte  2Bür$e  bei  gelinber  SSBärme  jur  ffionjtjienj  eine*  Si)rup«  berbampft, 
unb  biefer  mit  ffieingetjt  bermifßt,  fo  Reibet  ftß  ba«  ©ummi  au«,  al«  jd^e 
SRajfe,  unb  ber  3uder  bleibt  gelöjt.  Die  beim  SBerbunjten  ber  weingcijtigen 
Sofung  bleibenbe  3u*«nnaffe  reagirt  jtarf  fauer  bon  ber,  bem  SÄaije  eigen» 
ttyümlißen  €äure.  3n  ber  SBürje  etwa  no$  bor^anbene«  lo«liße«  Stärfemefyl 
läßt  jtß  burß  Soblofung  ertennen,  tann  aber  nur  bei  unjwetfmäßiger  flu«* 
fltyrung  be«  ÜWcifßproceffe«  borfommen. 

Die  bur$  ben  ÜReifcbproceß  gewonnene  ffiürje  muß  einige  3*it  lang  ge* 
foßt  werben.  Ungelöste  2Bür§en  geben  fein  faltbare*  Eier;  man  erhält  au« 
benfelben  ein  jtarf  bergo&rene«  «ßrobuet,  nur  geeignet  jur  gabrifation  bon 
Sierefftg,  aJtoljefjtg.  Die«  gilt  natürlid?  in  $ö&erem  ©rate  für  bie  naß  bem 
2lufgußbcrfa$ren  erhielten  2Bür&en,  al«  für  bie  naß  bem  ffoßberfa&ren  gezoge- 
nen SBürjen,  benn  ba«  Äoßen  iener  muß  erfefcen,  to>a«  bei  tiefen  ba«  tfoßen 
ber  SWeifße  bewirfte.  (E«  gilt  ferner  in  euerem  ©rabe  für  SBürgen^  au«  Suft* 
malj,  al«  für  SBürjen  au«  Darrmalj. 

Der  3wed  be«  Kochen«  ijt  alfo  junägjt,  bie  SSürje  in  einen  gujtanb 
überzuführen,  in  welkem  jie  weniger  berga^rung«fa^ig  ijt,  unb  in  »etyem  jic 
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geeignet  ijt,  ein  faltbare*  $robuct  gu  liefern,  ß«  [Reibet  fldE>  babei  ba*  <&u 
»eijj  im  geronnenen  Buftanbe  au«  unb  bie  gelojt  bletbenben  $roteinfub{tan* 
jen  erleiben  eine  »efentli*e  SBerinberung,  in  golge  beren  jl*  bie  ffiürge 
bunfler  färbt.  $ie  june^menbe  ©üjjigfeit  ber  ffiürge  beim  flogen  beutet  au* 
auf  Seranberung  be*  ©umrat«  unb  3u<f er«,  unb  mögli*cr»eife  ift  biefe  ni*tattein 
Don  ber  Temperatur,  fonbern  au*  von  ber  »or^anbenen  Säure  abhängig.  3e 
länger  bat  fto*en  bauert,  bejto  bunfler  n>irb  bie  ffiürge  unb  befto  weniger 
Dergä&rung*fä$ig. 

5>a«  ffo*en  tyat  ferner  ben  3»ccl,  bie  ffiürge  bur*  Serbampfen  auf  bie 
erforberli*e  (Soncentration  gu  bringen,  ba  e«,  ber  mögli*jt  Dottjtänbigen  ffir* 
f*opfung  bc*  ÜRalge*  wegen,  notyig  ijt,  fle  Don  bem  »Mf*botti*e  f*»5* 
*er  gu  gießen. 

2>a*  Äo*en  bcg»e<ft  enbli*  au*  in  ber  JRegel  no*,  bie  ffiürge  mit 
ben  »cjtanbtyeiten  be*  #opfen*  gu  Derfetyen,  »el*e  bem  baoon  bereiteten 
Sicre,  Sitterteit,  Hroma  unb  £altbarfeit  »erleiden.  $>ie  £altbarfeit  wirb 
tyeil*  bur*  bie  ga>ung*§emmenbe  gigenf*aft  bet  f!ü*tigen  Dele*  unb  #ar« 
je«  be*  £opfen«,  tyeil*  bur*  ben  ©erbeftoff  bejfelben  bebingt,  »el*er  ji*  in 
Serbinbung  mit  ^roteinftoffen  auftreibet.  Da*  fto*en  ber  ffiürge  mit  topfen 
^etfrt  bat  #opfen  ber  ffiürge,  eine  mit  #opfen  geto*te  ffiürge  n>irb  eine  ge. 
^opfte  ffiürge  genannt 

£>a*Äo*en  ber  ffiürge,  fo»ie  ba*ffir$ifcen  beäffiajfer*  unb,  eDentueO,  ber 
2JMf*e  gef*ie$t  in  fupfernen  ©efafjen,  ben»raupfannen  unb  »raufe f. 
fein.  ÜRan  rebet  Don  Pfannen,  wenn  bie  gorm  ber  ©efäjje  oierfeitig,  ber 
©oben  fto*  ijt,  Don  Äejfeln,  wenn  jt*  bie  gorm  ber  Sorm  einer  £albfugcl  nä» 
(fert.  S)ie  Pfannen  flnb  gc»ö$nli*  flauer,  bie  Steffel  tiefer;  bie  Unteren  flnb 
be*$alb  befonber«  für  fol*e  ffiürgen  geeignet ,  »el*c  lange  gefo*t  »erben  fol* 
(en,  otyne  bajj  babur*  betra*tli*e  Serbampfung  bewerft  wirb.  Sei  ben 
Pfannen  jlnb  f*arfe  ßden  gu  oermeiben ,  »eil  biefe  bie  Steinigung  erf*»eren, 
unb  ijt  auf  $inrei*enbe  Unterjtüfcung  be*  »oben«  bur*  eiferne  Irager  ober 
gemauerte  Pfeiler  gu  fetyen,  namentlich  »enn  bie  ©röfje  betra*tli*. 

Sa  ber  2luf»anb  an  Heizmaterial  bei  bem  »rauprocejfe  bebeutenb  ijt, 
fo  ijt  natürli*  auf  mogli*e  Serminberung  bejfelben,  bur*  g»e&na&ige  Anlage 
ber  Pfannen*  ober  ftcffelfeuerung  $ingu»irfen.  3nbejj  mujj  bo*  hierbei  berück 
ji*tigt  »erben,  bafc  6*neüigteit  ber  ffirtyijjung  Dor  allen  £>ingen  9lotf)  t|ut, 
ba  von  ber  6*nefligfeit  ber  2lu*fü$rung  ber  Derf*iebenen  Operationen  oor* 
gug*»etfe  ber  gute  ßrfolg  berfelben  abfangt  $(u*  g»ingt  ber  Umftanb,  ba§ 
bie  Pfannen  ober  Äeffcl  ni*t  immer  »öttig,  fonbern  oft  nur  tyeil»eife  gefußt 
ftnb,  oon  ber  Anlage  »rennjtoff  erfparenber  3&ge  ab^ufe^en,  in  ben  gaflen,  »o 
bie  Pfanne  ober  ber  Steffel  ;u  allen  3»e(fen  bienen  fod.  (Snbli*  mu|  tn'4 
^uge  gefaßt  »erben,  ob  Sidmeif*  gefo*t  »irb  ober  ni*t. 

9Wit  ber  in  bem  golgenben  betriebenen  ßinri*tung  einer  $fannenfeue< 
rung  lägt  p*  eine  föneUe  unb  fparfame  (Sr^i^ung  au*  bei  bet  Hn»enbung 
einet  »eniger  guten  $eigmatertalt,  ;.  93.  Don  £orf  unb  »raunfo^le,  enei*en. 
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gig.  52  unb  gig.  53  jeigen  ben  ©eitenburtffönüt. 

gig.  54  ben  Duerbur<$f<fcmtt  na$  xy  ber  giguren  in  53  unb  55. 

gig.  55  bie  »orbere  2lnfl$t. 


H$.  52. 
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$>ie  Pfanne  -4.  rutyt  mit  intern  unteren  Kanbe  auf  bem  gan§  geföloffenen 
tfranje  aa  (gig.  52)  unb  wirb  in  bct  Mitte  bur<$  bie  au*  feuerfejten  Steinen 
aufgeführten  Pfeiler  hb  (gig.  54)  unter jtüfct. 

£ie  geuerung  befielt  au«  ben  beiben  £eijraumen  B  unb  C.  Der  etjiere 
bient  für  lei<$t  entgünbli^e* ,  me$r  {Raum  erforbernbe«  $eijmateriat,  ber  jtoeite 
für  ferneren  Xorf,  ©teintotylen  ober  Sraunfofclen. 

3u  bem  gleiten  ^eijraume  gebort  ber  eifetne  Kofi  e,  »clcfcer  &orn  $<tyer 
liegt  alt  hinten,  unb  ^icr  mit  einem  SlbjugScanale  d  für  bie  ®$tade  fcerfe^en 
i|i,  im  gaüe  bat  Heizmaterial  eine  größere  Menge  fcon  S.$la<fen  liefert. 

2>er  Kaum  ijt  mit  einem  ©e»Mbe  au«  feuerfeften  Steinen  übermannt 
worin  fi$  feitwärtt  bie  Oeffnungen  e'  e* .  .  gum  Abgießen  ber  geuerluft  beftn* 
ben.  SDiefe  münben  in  einen  SRaum ,  griffen  bem  £eiggcn>olbe  unb  ber  Um. 
fajfungtmauer,  wetye  Untere  bat  erjte  wie  ein  Mantel  umföliefct  (gig.  55). 

D  ift  ber  Slföenfafl,  ber  bur<$  bie  Deffnung/bie  8uft  erhalt. 
•  I.  10 
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$ie  Vertiefung  E  ijt  mit  «wer  bunkerten  «Platt«  ob«  einem  Öittcr 
bebccft  unb  bicnt  aU  Vergrößerung  be*  fcfcfcenraume*. 


««-  ss 


£>urtb  bie  Oeffnung  klaffen  jt$  ber  töojtunbber©$lacfcncanal  rein  ermatten. 

h  ijt  bie  ©Türöffnung  für  bie  untere  Neuerung,  i  für  bie  obere.  Severe 
iß  mit  j»«i  Spüren  fcerfe^en,  um  na<$  8ebürfni§  bur$  bie  untere  eine  größere 
SWenge  Suft  in  ben  4>eijraum  treten  gu  laffen  (gig.  55). 

hh  (gtg.  55)  ijt  ber  f$on  oben  ertotynte  SRaum,  welker  ba*  ^eijgetootbe 
bet  Neuerung  C  umgiebt  unb  in  weisen  bieOeffnungen  ef  e'  einmünben.  S>er. 
felbe  erfaeint  in  gig.  54  ni$t  aU  ©palte,  toeil  bie  äußere  unb  innere  TOauer, 
ber  #altbarleit  wegen,  bur#  lange  Steine  mit  einanber  in  Serbanb  gebraut 
jinb,  uoburty  bie  trierfeltigen  Deffnüngen  ober  Kanäle  e  e  . .  entfielen.  £>ur$ 
l  tann  in  biefem  Kaum  Suft  jugetaffen  »erben.  9Tu*  bemfelben  tritt  bie  geuer* 
Iuft,  »enn  nötyig  mit  Suft  gemengt,  in  ben  #eijraum  B,  burdj  bie  oberen 
Deffnüngen  ee. .,  »et<$e  baburdjj  entfielen,  baß  ba«,  ben  Raum  Je  überba^enbe 
©emäuer  (gig.  55)  auf  mehreren  Keinen  Pfeilern  ru$t 

Hu«  bem  Saume  2*  gelangt  bie  abgie^enbe  geuerluft,  mit  bem  Äau$e,  bur<$ 
bie  Deffnüngen  m  na$  abtoärt*  in  ben  ©anal  n,  unb  au*  biefem  burd>  ben  Ca* 
nal  o  in  ben  3ug,  treibet  bie  ©eltentoänbe  ber  Pfanne  Ä  umgiebt.    ÜDiefcr 
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©eitenjug  ift  bur<$  bic  «Platte  i>  fcorijontal  in'jioei-Z^eilc  geteilt,  p*  unb  r, 
feie  na$  »orn  in  ben  ©c^ornftein  1*  munben.  $ur$  ben  ©lieber  *  jlnb  bie  bei« 


gig.  54. 


«ig.  55. 


ben  Zueile  in  Scrbinbung 
mit  einanber  }u  fejen  ober 
bon  einanber  &u  trennen, 
fo  ba§  ein  tyo^erer  ober 
nieberer  Xljeil  ber  ©eiten* 
wanbe  ber  Pfanne  von  ber 
geuerluft  beftric^en  wirb. 

w  ijt  ber  (Sanal,  welker 
bie  geuerluft  unter  bie 
Darre  fütyrt,  wenn  biefelbe 
jum  Darren  bcnujjt  »erben 
foü  (gig.  24). 

©o  lange  feine  raföe 
(Srtyijjung  ber  Pfanne  nö- 

gen  nur  in  bera  geuerraume 
C,  mit  $orf,  ©teintotylen 
ober  Sraunfo^len,  wobei 
bie  ©Türöffnungen  i  ge» 
föloffen  bleiben.  '3n  bem 
überwölbten  Räume  wirb 
bur$  bie  fco^e  Xemperatur 
eine  lebhafte  unb  »oflfian» 
bige  Verbrennung  erreicht 
fo  ba&  raudjlofe  geuerluft 
bur<$  bieOeffnungen  e'  ab« 
giet^t  unb  bur$  bie  oberen 
Dcffnungen  e  e  »erteilt 
unter  bie  Pfanne  gelangt. 
3)ur$  bie  na$  abwärt« 
geführten  beiben  Sandle 
mm  wirb  bem  Räume  un* 
ter  bem  «Pfannenboben  nur 
bie  bittere,  weniger  $eife 
geuerluft  entzogen. 

3jt  bie  Pfanne  nur 
jum  I^eil  gefüllt,  fo  lagt 
man  nur  ben  unteren  Xfyeil 
i>on  ber  geuerluft  berührt 
werben,  fobalb  aber  bie 
Pfanne  »ofl  ijt,  jteUt  man 
bur$  ben  ©lieber  t  bie 
10* 
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Serbinbung  piföen  p'  unb  r  §er.  3«S^i#  »irb  bann  au$  im  oberen  geuer* 
räume  B  gezeigt,  mit  Xorf,  $olj  ober  Äeifig  (SBefleu),  weldje  bur$  bie  ®lut$ 
ber  eintretenben  geuerluft  vom  unteren  geuerraume  fönefl  verbrennen.  3>abei 
bleibt  nur  ber  obere  S^eil  ber  $ei§tyür  t  geföloffen ,  unb  laft  man  bur$  l 
8uft  jutreten.  3ß  bie  fönelle  (8r$i|ung  ber  glüffigfeit  in  ber  $fanne  erreicht 
fo  {teilt  man  ba*  feigen  in  B  ein  unb  unterbrüÄt  ben  ftärferen  Suftgutritt. 

Sie  in  bem  Solgenben  betriebene  geuerungäanlage  ijt  von  93a Hin  g 
empfohlen. 

gig.  56  i{t  ber  verticalc  2ing«-£>ur$fc$nUt  na$  CD  ber  gig.  58. 
gig.  57  ber  verticalc  SDur<$f$nitt  na<$  bet  Sinie  AB  ber  gig.  58.  ' 
Sig.  58  ijt  ber  horizontale  5>ur$f<$nitt  na$  ber  fiinie  AB  ber  gig.  57. 


gig   5G. 


aa  ftnb  bie  von 
Siegeln  gemauerten 
SBänbe    ber    geue« 

rung    unb    bei 
@$ornjteint. 

b  ijt  ber  Äojt, 
au*  eifernen  Stäben 
gebilbet,  über  bem* 
felben  ber  jt<$  na$ 

oben  enveiternbe 
geuerraum ,     unter 
tym  ber  f  fcfcenfalL 

c  bie  ©d&ürojf* 
nung,  mit  einer  S^ür 
verföliejjbar. 

d  bie  Deffhung 
§um2lfdjenfan,  eben« 
fall«  verföliefjbar. 

e  bie  vieredige 
Sraufcfanne. 

// «*• 

mauerte  Xräger,  auf 
benen  bie  $fanne 
ru$t. 

g  ber  ©$orn» 
ftein. 

ii  bie  Oeffnun» 
gen  (gü$fe),  bur$ 
u>el$e  bie  abgefüllte 
geuetfuft  in  ben 
Wau^canal  h,  von 
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ba  in  ben  6<$©rnftein  gelangt. 
Spüren  jum  »einigen  verfemen. 

8ig.  58. 
p 


S>er  Äau^canal  iß  an  ben  9lu*gangcn  mit 


SBenn  bet  6<$ornjtein, 
tote  in  bec  flbbilbung,  ber 
©Türöffnung  gegenüber 
jtefrt,  fo  ge&t  bet  3«3  in» 
Ofen  Dorjügli^  na<$  jenen 
Surfen,  »el$e  bem  ©$orn* 
{leine  am  na<$jten  liegen. 
Um  in  folgern  gatlc  ba« 
geuer.  unter  bem  ©oben 
ber  Pfanne  gleid&förmtg  ju 
Derbreiten  unb  ben  SH 
ber  geuerlufi  na$  ben  feit* 
liefen  Surfen  gu  leiten, 
ijt  et  notyig,  biefe  etwa« 
großer  §u  madjen. 

Siegt  bagegen  ber 
b  6#orn  jtein  über  ber  ©$ür* 
Öffnung,  fc  müjfen  bie  |in* 
terßengüd&fe  etwa*  gröjjcr 
fein,  um  bie  glei<$mä§ige 
Bertyeilung  ber  geuerluft 


*u  beioirfen.   <Si  gilt  alfo  bie  Segel  bie  gü$fe  in  bem  Waajje  grojer  gu  ma- 
chen, alt  fle  entfernter  Don  bem  ©<$ornjteine  jinb. 

ttebrigent  ijt  ba«  SBeitere  leicht  Derjtänbli<$. 

Die  glamme  bet  auf  bem  Sofie,  in  bem  geuerraume,  Derbrennenben  $"}» 
material«  fölägt  gegen  ben  $fannenboben ,  Derbreitet  jity  unter  bemfelben  na$ 
allen  Stiftungen,  umfielt  au$  bie  untere  $a(fte  ber  ©eitenmänbe  ber  Sßfanne 
unb  fwft  enblity,  abgefüllt,  but$  bie  gü$fe  in  ben  Mauefccanal  unb  Don  ba  in 


gig.  59. 


ben  ©tfornjlein. 

2>ie  geuerung  ijt  für 
alle  Irten  oon  Heizmaterial 
antoenbbar. 

gig.  59  unb  gig.  60 
(a,  f.  ©.)  Deranf<$auli$en 
bie  ftejfelfeuerung  in  ber 
Soltert'föen  ©rauerei 
in  Sraunföioeig. 

5>er  »oben  bet  Äef- 
feit  ijt  einwarf*  gebogen, 
um  tyn  »iberjtanbtfatyiger 
gegen  ben  Dtucf  ber  g(üf* 
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ftgfett  gu  ma$en ,  ru^t  aber  aujjerbem  no<$  auf  ber  gemauerten  3unge  a  auf. 
bur$  weltfcc  gugleid?  bie  ©ertt/eilung  ber  geuerluft  in  feie  3üge  55  bewirft 


«ig.  60. 


wirb,  bie  ben  unteren  Xr)eil  ber  ©ei* 
tenwanb  umgießen. 

c  iß  eine  ©aflerie  um  ben  Äeffel, 
gu  weiter  eine  Zuppt  für)rt. 

d  ber  3uflu6^a^n  für  ba*  ffiaffer. 

e  ber  flbflyftya^n  für  bie  ffiürge 

in  ben  2Reifcr;botti$.     @«  wirb   nid&t 

Ditfmeifdj,    fonbern    nur   ßautermeifd) 

gefönt. 

3n  ©etgien  r)abe  i<r)  runbe  $faiv 
nen  gefefyen,  wcl$c  einer  grofjen,  oben 
flauen  Dcjtillirblafe  ofyne  $elm  glitten. 
Sie  waren  nämlitt).  bi*  auf  eine,  1 
bis  l1/*  gujj  weite  Deffnung  in  bei 
Witte,  gefcfyloffen  unb  biefe  Deffnung 
fo  wie  ber.  Umfrei*  ber  Sßfanne  war  mit  einem,  ein  $aar  3"ü  ^en  töanbe 
verfemen.  Dabur*  würbe  eine  3lrt  Don  flauem  93ctfcn/  mit  flauem  ©oben,  auf 
ber  Pfanne  gebilbet,  ba*  ben  3»«*  ^att«#  bie  überfotyenbe  Söürge  aufguner;* 
men  unb  bur<$  eine  etwa  goflweite  Deffnung  wieber  in  bie  Pfanne  gurüdP« 
gufür)ren. 

3n  Snglanb  flnb  gang  geföloffene  ©raufeffel  fe$r  üblid},  beren  oberer, 
gewölbter  Xtyeil,  ben  ©oben  ewier  ©orwärmpfanne  bilbet.  gig.  61  unb  62 
geigen  einen  folgen  ©raufeffel  unb  bejfen  Neuerung.  A  ift  ber  Steffel;  -B  bie 
Borwärmpfanne.  ©on  bem  weiten  ^alfe  E  be*  Äeffel«  leiten  oier  töö&ren  rr 
(nur  jwei  ftnb  in  ber  flbbilbung  fitybar)  bie  beim  Äo$en  ber  glüfftgfeit  im 
Äeffel  entwicfelten  kämpfe  in  bie  ©orwarmpfanne,  fo  bajj  alfo  bie  (Erwärmung 
ber  glüfftgfeit  in  biefer  auf  bereite  Seife  gef<r)er)en  fann* 

©ollen  bie  Kampfe  nidr)i  benufct  werben,  fo  läjjt  man  fle  bur$  bie  SRotyrc 
h  in  ben  ©$ornftein  treten. 

Die  ©orwärmfefanne  bient  für  2Bürge  fowo^t  al*  SBaffer,  unb  i^r  3nr)alt 
wirb,  fobalb  ba«  Sieben  im  Äeffel  aufbort,  bur$  ben  Suftbrud  in  biefen  ge« 
trieben,  fo  ba£  eine  ©Reifung  be*  Äeffel*  au*  ber  ©orwarmpfanne  lei$t  mög* 
«$  ift. 

Siftweilen  ift  no$  ein  ©i<r)er$ett«oenttl  oort)anben,  Um,  nact)  ©$liejmng 
ber  HbgugSrÖ^ren,  unter  oerftarftem  Drutfe  toefcen  gu  fonnen. 

Damit  ba*  au*gcf<r)iebenc  (Siweig  unb  ber  £o:pfen  ni<r)t  anbrennen,  ift 
ber  Äeffel  mit  einem  SRu^rwerf  oerfe^en.  Die  fenfretyc  2l<r)fe  beffelben,  aa,  fcat 
tyren  oberen  ^altpunf  t  unb  Dre^ünft  in  ber  ©topfbü<$fe  x ,  ben  unteren  in 
einer  Stabe  ber  eifernen  ©treben  e,  bur<$  welche  fte  £inbur<$gef>t  unb  oon  wel* 
<$er  fte  getragen  wirb.  Unten  beftnben  ficr)  an  ber  flebfe  bie  gebogenenen  $rme 
dd  mit  Äettenbögen,  wet$e  auf  bem  ©oben  bc*  Äeffel«  fcr)leifen.  Die  ©ewe* 
gung  wirb  ber  <H$fe  burtr)  bie  Äurbel  e  unb  ba«  3a$nrab  b  erteilt.    Dur* 
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bie  ffette//,  teel$e  über  Motten  lauft,  lägt  ß$  ber  Mft&ratyarat  in  bte  $6$e 
Sieben. 

Die  Neuerung,  »et$e  mit  $ülfe  bet  gifl.  62  »erjtönblicfc  »irb,  ift  bur$ 
bie  8ungc  #  in  jtoei  Hälften  geseilt,  4ebe  mit  befonberem  Wo(te  »erfe$en,  CG 


#9.  61. 


«ig.  C2. 


Unmittelbar  übet  bem 
geuer  ru&t  bet  Äeffelboben 
auf  bem  ©ewolbe  n  au* 
feuetfeften  Steinen,  ba*  tyn 
§u  jlei<|  ty*x  W"^t. 

3»iffyn  biefem  ©e» 
toölbe  unb  bem  Stofte  ift 
ein  eifetner  Stiftet  z%  an* 
gebraut  but$  »eldjen  bet 
SRojt  mit  ©tcinfo^len  ge* 
fpeift  wirb  unb  bet  fort- 
»a^tenb  mit  ©teinfotylen 
gefüüi  bleibt 

$>et  notmale  Suftjug 
%t\/i  burd>  fHföenfall  unb 
iRoft,  aber  ein  jmeitet  ßuft* 
jttom  gef?t  jtoiföen  bem 
Stiftet  unb  bem  ©etoölbc 
bei  b,  fo  »ie  jtoiföen  bem 
Stiftet  unb  bem  ffloß  bei 
i  tyinburty ,  um  eine  »od* 
ftanbigete  Setbtennung  gu 
bewirten. 

Det  ©attel,  bie  »ruft* 
mauer,  S,  treibt  bie  glam* 
mc  fenfree^t  aufwart*  gc 
gen  ben  Äeffelboben ;  »on 
ba  $e$t  bie  gfomme  na$  t, 
tyeitt  fid>  bafelbft,  ge^t  um 
bie  ffeffelwanb,  vereinigt 
fi$  hiebet  bei  u  unb  tritt 
in  ben  ©djotnjtein  W. 

VV  ftnb  bie  Itafl* 
faulen  be*  6<bornjlem*. 

3um  SRejjuliren  be* 
geuer«  ftnb  jwet  ffleftijter 
(Stiebet)  »orfyanben,  ba* 
eine  bei  u,  ba*  jweite  p 
am  gu|e  be*  ©$ornjtetn*, 
bur$    wel$e*    man    Don 
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unten  falte  Stsft  eintreten  laffen  fann,  wenn  ber  3ug  pl&$li$  gemafrigt  wer. 
ben  fo(L  S)ie  S^latfen  ber  flogen  »erben  vom  Stoße  in  bie  (Stuben  gr  ge. 
föoben  unb  gelangen  von  ba  in  ben  Wföenfaü. 

Äflgetaein  gültig  iß  bie  Stege!,  bie  2Bürgen,  nähern  fie  Dom  Steiftybot« 
ti#e  ober  Setybotti$e  gegogen  ßnb,  fo  balb  alt  mögfi$  gum  ßrbifcen  unb  Äo- 
$en  in  bie  Pfanne  gu  bringen,  unb  für  bie  $arßellung.  von  Sagerbier,  von 
faltbarem  ©iere  iß  bie«  eine  faß  unerla§(i$e  Sebingung.  3n  liefern  bat 
Sorfymbenfein  von  einer  ober  mehreren  Pfannen  hierauf  (äinflug  $at,  iß  bei 
bem  Weiften  föon  öfter«  angebeutet  worben,  ergiebt  ß$  au$  leitet  von  felbß. 

Äann  eine  3Bürge  ni$t  fogleufc  in  bie  Pfanne  fommen,  fo  iß  et  immer 
beffer,  fle  bit  batyn  auf  eine  luftig  ße^enbe  Äityle  gu  bringen,  <ilt  in  einer  fo« 
genannten  ffiürgbfttte  aufgubewatyren ,  well  auf  jener  eine  nadjtyeilige  Seranbe* 
rung  ber  SBürge  ni$t  fo  leidet  eintritt,  alt  in  tiefer.  SDat  Seßreuen  ber 
(Bürge  mit  etwa*  $opfen  wätyrenb  ber  Mu&e  iß  fet>r  empfetylentwertb- 

Sollen  mehrere  2Bürgen  gu  einem  ©iere  vertont  »erben,  fo  iß  et  am  be* 
ßen,  wenn  man  bie  erße  SBurge  fog(ei$  in  bie  Pfanne  bringen  tann,  um  ße 
$iet,  bit  bie  gweite  SBürge  ^egogeji  iß,  auf  ber  Temperatur  von  na^egu  60°  SR. 
gu  ermatten,  bei  welker  na<$t$eilige  Seränberungen  riufyt  eintreten  finnen.  ^ai 
jtotyen  ber  erßen  2Bürge  unb  nacbtraglityt  Sugcben  ber  gweiten  SBürge  iß  we* 
niger  ratyfam.  ßbenfo  1ß  bat  9ia$geben  von  Mat&würgen  in  bie  Pfanne,  in 
bem  9Raa|e  alt  Serbampfung  ßattßnbet,  nidjt  eben  empfetylentwerty,  obgleich 
et  fetyr  tyiußg  autgefltyrt  wirb,  namentli$  ba,  wo  man  bie  Steuer  na$  ber 
©tofie  ber  Pfannen  gat>lt,  wo  man  alfo  bana$  trautet,  bie  Pfanne  fo  voll  alt 
mbgli$  gu  erhalten.  2Bat  bat  SermifAen  ungelöster  »abwürgen  mit  föon 
getonter  erßer  SBürge  unrationell  erföeinen  läfct,  iß  bie  föwierige  Klärung  ber 
Wa$würgen  bur$  fto$en,  wegen  tyret  geringen  ©e^altt  an  gerinnbarem  ßiweifj. 
UM  ©weif*  vereinigt  ß$  ni$t,  ober  bo$  ni$t  lei$t,  gu  größeren  glocfen 
(Seite  119). 

Sobalb  bie  SBürge  in  ber  Pfanne  bie  Temperatur  von  otyngefa&r  70°  31. 
errettet,  ßnbet  bie  «utföeibung  von  ffiiweij  im  geronnenen  3ußanbe  ßatt. 
$iefe  Slutföeibung  iß;  felbßverßanblicfc,  betra$tli$er  bei  ber  na$  bem  8uf* 
gufcvtrfa^ren  gewonnenen  SBürge,  alt  bei  SBürgen,  wel$e  na$  bem  tf  od&verfa$# 
ren  gegogen  würben,  weil  bei  biefem  ©erfahren  föon  watyrenb  bet  2Reif<fyent 
©erinnung  einet  größeren  ober  Heineren  Hntyeilt  ffiiweijj  erfolgt 

3ß  bie  SBürge  gum  Sieben  gelommen,  fo  magigt  man  bat  geuer,  bamit 
ße  nur  an  einer  Seite  ber  Pfanne  aufwalle.  93on  fyier  ab  werben  bann  bie 
autgeföiebenen,  an  bie  Dberßa$e  fommenben  Stoffe  na$  ber  entgegengefefrten 
Seite  Eingetrieben,  wo  ße  ßdj>  alt  S$aum  fammeln,  ber  mittelß  einet  S$aum< 
löffelt  abgenommen  unb  in  eine  f  leine  SBanne  gegeben  wirb,  bamit  ß$  ^er 
ßufßge  ^Int^eil  no^  bavon  f^eibe.  Sei  bem  fto^en  concentrirter,  na$  bem 
Sufgugverfa^ren  gewonnenen  9Burgen  tritt  bat  Siweig  oft  in  beträ^tU^en 
ftlumpen  auf. 

Wlan  erfennt  ben  3eitpunft,  wo  aut,  ber  ffiurge  aOet  bur^  fto^en  9b< 
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föeibbate  »ittlicfc  abgetrieben  i|t,  bar  an,  baß  ft$  in  einet,  mitteilt  eine*  £öf>. 
feto  au*  bet  Pfanne  gefdjBpften  $robe,  bie  barin  f$»tmmenben  glocfen  raf<$ 
gu  »oben  fenten  unb  bie  ffiürge  ooflig  Mar  unb  glängenb  erföeint.  SDton  fagt 
bann,  bie  SBürge  ift  gafct,  bie  SBütge  ifl  gehörig  gef^ieben  ober  ge» 
bio^en.. 

2Bie  lange  man  g»ecfmä&ig  ben  topfen  mit  bet  SBütge  to*t,  bat  über 
ftnb  bicSlnftyten  geteilt.  »nbettfcalb  bi$  g»ei6tunben  bütften  gum  »ötiigen 
ßtfdjöpfen  M  #opfen«  aufreihen,  ein  längere«  flogen  faim  alfo  feinen  Sor« 
t&eil  bringen.  3t  langet  bet  #opfen  mit  ber  SBütge  gefönt  u>itb,  befto  mefyt 
ge&t  natütli$  oon  bem  fluchtigen  5Rie$|toffe  beffelben  »ertöten. 

Die  Menge  be*  $opfen«  rietet  fi$  na$  bet  91tt  be«  Siered,  na^'bet 
®e»o$n$eit  be*  publicum*,  na$  bet  ®üte  be*  $opfen*  unb  na$  bet  lern* 
petatut  bet  SagerfeHet.  3e  länget  ein  Biet  faltbar  bleiben  foU,  ie  fö»ä$et 
e«  ijt  unb  ie  »eniget  fall  bet  Äeüet  iß,  befto  metyt  #opfen  mu&  gugejefct  »et* 
ben.  Die  baiiifc&en  ©ommerbiete  befommen  auf  100  $funb  ©cfctot  iy2'bi* 
2  *ßfb.  Rapfen,  aud)  »o£l  no$  batübet,  ie  na^bem  bat  SSiet  ben  Sommet 
übet  länget  bauern  fofl  obet  bie  »eföafjenbeit  bei  Äeßet*  et  bedangt  Die 
SSBintetbiete,  ©cfyenfbiete  et^alten  nut  etwa*  me^t  aU  bie  $älfte  biefet  Stenge. 
2Ran  rennet  im. allgemeinen  pt.  ßimet  ©ommctbiet  '/r  W/e  $f*- Wfnt'  pt. 
ttimet  fflintetbiet  V7  ?ft-  ®on  altem  #opfen  mufc  man  metyt  nehmen ,  aU 
Don  neuem. 

Sortfceityaft  ift  e«,  ben  £opfen  &or  feinet  2ln»enbung  gu  gertleinern,  »eil 
babut$  bie  ttjtraction  befotbett  wirb.  Da*  3*neijjen  gef^ie^t  am  gwecfmä« 
Bigften  mittelft  einet  $otti$tung,  »ie  fle  gig.  63  geigt. 

Det  etwa  2  bit  3  gufj  lange,  1  gufc  bteite  Stumpf  a  bient  gut  ftuf« 
nannte  be*  £opfen*.  ©ein  et»a*  ge»5lbtet  »oben  ift  toftattig,  au«  (Sifenfiä» 
ben,  bie  et»a  4  Sinien  bon  einanbet  entfernt  jhib. 

Untet  biefem  »oben  liegt  btc  frSlgetne  Seile  &,  mit  8  bi*  4  3ofl  langen 
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gebogenen  Stiften  befefct, 
»el$e  ben  topfen  au«  bem 
Rumpfe  gießen  unb  babei 
{fRtigen. 

c  ift  bet  ftaften  gut 
Aufnahme  be*  gettif* 
fenen  #opfen*,  d  bie 
Äutbel  gum  Dtetyen 
ber  2öeUe. 
fflenn  bet  ^o^fen  irt 
bie  Pfanne  gegeben  »et» 
tcu  fofl,  mäfjigf  man  ba« 
Taut,  fo  ba§  bie  SBütge 
$u  fteben  auffyött,  bann 
fluttet  man  ben  topfen 
über  bie  SBürge   unb  lägt 
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i&n  einige  Minuten  lang  von  bcm  auffletgenben  Stampfe  erweist  »erben,  »o* 
na$  man  tyn  einrührt. 

3n  Sejug  auf  bie  Soncen tratton,  »eldje  ber  2Bürge  in  ber  5ßfanne  gege* 
ben  »erben  mujj,  ijt  gu  bea$ten,  bajj  tiefe  einen  falben  bit  gangen  ©ac$aro* 
metergrab  unter  ber  ßoncentration  bleiben  mujj,  tx>e(c^c  bie  SBürge  JMm  fln. 
(teilen  ($efe  geben)  $aben  foü.  Um  fo  viel  er^öfct  jty  nämli$  bie  ßoncentra. 
tion  beim  »bfitylen  auf  ber  Äityle.  Katürli^  $at  herauf  bie  »rt  unb  ffleife 
bet  Äütylent  Hinflug. 

$>ie  Dauer  bet  Äo$ent  ber  ffiürge  tft  für  bie  »eföaffen^eit  bet  baraut 
gu  ergielenben  »ieret  von  fetyr  bebeutenbem  (Sinfluffe.  3e  ffirgere  3eit  bie 
SBütge  getobt  »irb,  bejto  weniger  bunfel  färbt  fte  ji<$,  befto  me$r  erhalt  fi$ 
bat  -feine  SMaigaroma,  bejto  »ergätyrungtfä&iger  bleibt  fte.  SSBürgen,  »etye  ni$t 
lange  getobt  »erben  f ollen,  muffen  bet^alb  f$on  concentrirter  in  bie  Pfanne 
fommen.  SMan  $at  bei  bem  *o$en  gu  berücf  (tätigen,  ob  babur<$  Soncentri* 
rung  ber  ffiürge  ober  borgugli$  nurgärbung  unb  »larung  beg»etft  »irb.  3m 
erjtere«  gaUe  lägt  man  lebhaft  fieben,  um  rafö  gu  »erkämpfen,  im  lefeteren 
gaüe  brauet  man  bie  ffiürge  nur  bem  ©iebepunfte  nafce  gu  galten. 

Sie  ffiürge.  für  bie  fogenannten  bairiföen  Siere  brauet  nic^t  lange  ge* 
tofyt  gu  »erben  unb  »irb  ni$t  lange  getobt.  Die  3lutf$eibung  von  <5i»eifc 
ift  ni$t  bebeutenb  unb  »bföäumen  bettyalb  oft  nid?t  notyig.  SBan  giebt  ben 
topfen  foglci$  fcingu.  3n  ber  fteget  lifit  man  bie  ffiürge  gu  ffiinterbier 
(S^enfbter)  1  bit  l1/*  Stunbcn,  gu  ©ommerbier  2  bit  8  6tunb«n  to$en, 
jebenfaüt  fo  lange,  bit  voflßänbige  ©Reibung  ftattgefunben  $at.  Die  fion* 
centration  mu§  10,5  bit  11,5  $roc.  fein.  <£t  ifl  in  ©aiern  gefefclity  ®e« 
Kimmung,  bajj  von  bem  Steffel  SRalg  7  ffiimer  6$entbter  ober  6  ßimer 
Sommerbier  gebraut  »erben  *). 

3n  einigen  ©egenben  bringt  man  ben  ^opfen  erjt  mit  ein  »enig  ffiürge 
in  bie  Pfanne,  fo$t  einige  3*it  unb  giebt  bann  erfl  bie  übrige  ffiürge  $ingu. 
£>ur<$  tiefe*  Stößen  bet  fcopfent,  »ie  et  genannt  »irb  (Seite  128),  glaubt 
man  bie  »irtfamen  ©ejtanbtyetle  bet  £opfen*  vofljianbiger  gu  ge»innen.  Sie« 
fer  verliert  aber  babei  viel  von  feinem  ftroma  unb  bat  2)ier  erhalt  einen 
eigentyümli^en  @eru$  unb  ©efömacf. 

3>ie  na<$  bem  ftufguffrerfa^ren  gegogenen  ffiürgen  »erben  in  ber  Siegel  5 
bit  6  Stunben  getobt,  oft  aber  au$  länger.  Man  giebt  ben  £opfen  ent»eber 
na$  bem  3lbf<$äumen  ber  ffiürge  ober  ein  paar  Stunben  vorder,  efce  biefelbe  auf 
bie  gehörige  Soncentration  fommen  »irb,  tyingu.  #ier  unb  ba  erhält  man  bie 
aBürge,  na^bem  fte  IV2  W*  2  Stunben  gefönt  tyat,  no$  6  bit  8  Stunben 
lang  in  ber  Pfanne,  bei  einer  bem  Siebepunfte  na^en  Temperatur,  »obur$  fte 
eine  buntle  garbe  unb  ftarfen  ©lang  befommt.  3u  lange  fortgefe^tet  Sr^i^en 
benimmt  inbe5,  »ie  f<^on  gefagt,  ber  fflürge  einen  großen  I^eil  ber  gein^eit, 
ma^t  flc  »ibrig  füg,  fetyr  bunfel  unb  »enig  vergä^rungtfä^ig.    S)ie  SEBür&e  gu 


•)  1  Wrif^er  Steffel  o^ngefäbr  4  preuf.  (Steffel  (100  :  405):  l  bairif^er 
(Simcr  0  G4  33^aag)  59,7  preup.  Duart,  alfo  o^ngefa^r  0,6  preug.  Sonnen.  Sllfo 
au«  100  preuf.  ©djeffelu  ÜWalg  105  Sonnen  S^enfbier,  90  Sonnen  Sommerbter. 
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bem  früher  in  Braunföweig  übli^en,  buntlen  ©ißbiere  würbe  12  bt«  14  6hm« 
ben  lang  in  ber  Pfanne  unter  ber  entftonbenen  $«fe  g(ei$fam  gefömort.  •  3n 
ber  öfter  erwähnten  belgiföen  Brauerei,  wo  bie  bieten  ffiürjen  in  bem  SJtoajje, 
als  fte  bom  a»eif<$botti<$e  abflogen,  in  bie  Pfanne  gelangten  (6.  119),  tarn  bie 
erftc  SBürje  etwa  frü$  10  Ul)r  in  bie  Pfanne,  unb  entleert  würbe  bie  «Pfanne 
erjt  am  anberen  ÜÄorgen  3  U^r,  fo  bafj  bie  erfie  SBürje  ni#t  weniger  a(« 
18  ©tunben  getobt  $atte. 

Bon  ber  ttrt  unb  JBeife,  wie  bie  ffiürje  gefönt  wirb  $angt  natürli$  »or« 
jügli<$  mit  bie  ©roße  ber  Pfanne  ab.  3Dte  Pfanne  muß  in  ben  Brauereien/ 
mo  bairiföe  Stete  gebraut  werben ,  minbefien«  74  me&r  SBürje  faffen  fortnen, 
al«  Bier  »on  einem  ©übe  erhalten  werben  foß;  beffer  aber  ift  e«,  (te  etwa* 
größer  gu  nehmen.  Sie  @rdge  ber  Pfanne  ift  im  allgemeinen  bie  Bafi«  für 
bie  ©roße  ber  übrigen  ©efäße  ber  Brauerei. 

Sowohl  um  frfjon  in  ber  Pfanne  bie  Älarung  (©Reibung)  ju  befor« 
bem,  al«  aud?  um  ein  mögli$jt  balb  llar  merbenbe«  Bier  gu  erhalten,  wer« 
ben  bei  bem  &o$en  bisweilen  ÄIarung«mittel  angewanbt  So  erteilt  man 
jefct  fe$r  gew5$nli<$  ben  bur$  *a«  Äo$oerfa$ren  unb  namentli$  ben  bur$ 
SMtfmeiföfo^en  gewonnenen  SBürjen  mittelft  eine«  fe$r  jmeefmaßigen  Älärung«* 
mittel«  großen  ©lang  unb  gein^eit  <£«  beftefrt  bie«  Älärung«mittel  au«  einem 
talt  bereiteten  2Raljau«guge,  welker  ber  SBürge  erjt  beim  Äocfcen  jugegeben 
wirb.  SDerfelbe  bewirft  r\\6)t  nur  bie  »ottjiänbige  Slbföeibung  ber  trübenben 
Steile,  fonbern  bringt  au$  ein  feinere«  Aroma  in  ba«  Bier. 

3ur  ©eminnung  biefe«  2lu«jug«  bei  bem  attbairiföen  2Reif$»erfa&ren 
wirb  ba«  ©<$rot  Anfang«  nur  mit  bem  boppelten  ©erntete  falten.  ffiaffer« 
ubergoffen.  fturg  t>or  bem  Beginne  be«  SÄeiföen«  wirb  t>on  bem  entflanbenen 
Hu«guge  o$ngefä$r  bie  ^älfte  be«  2Raljgewi<$t«  abgezogen  unb  bi«  }ur  Ber« 
wenbung  in  einem  fauberen  ©efaße,  am  beften  in  einem  ausgelitten  gaffe 
ober  ff  übel,  an  einem  füllen  Orte  aufbewahrt.  Der  Hu«gug  enthält  bie  im 
falten  ©affer  I5«li$en  Beftanbtyeile  be«  SRalje«  unb  beftfct  im  $o$en  ©rabe 
ben  fpeciftf<$en  3Ralggeruc$  unb  SWaljgefömatf.  SWan  ertennt,  baß  biefer  9u«« 
jug  bem  fogenannten  falten  ©afce  oom  flug«burger  3Reiföberfa$ren  gleist  unb 
bie  Söirfung  be«  warmen  ©afce«  ^aben  foQ  (Seite  125),  beffen  flnwenbung 
bie  $altbarteit  be«  Biere«  gefä&rbet,  wenn  bie  ffiitterung  ungünftig  ift,  weil 
bann  in  biefem  warmen  ©afce  lei$t  Säuerung  eintritt.  Der  falt  bereitete 
3tu«gug  fann  o$ne  @efa$r  langer  flehen.  Die  flirenben  Befianbtyeile  be« 
2lu«gug«  flnb  bie/  wel^e  beim  (St^i^en  gerinnen;  fle  füllen  beim  ©erinnen  aOe 
feineren  trübenben  I^eile  ein  unb  reinigen  fo  bie3Bürje  auf  ba«  Bollft&nbigfie. 
3e  me^r  aber  bie  SBürje  bon  allen  ungelofien,  bar  in  föwebenben  X^eilen  U* 
freit  ifir  befio  rein  f<^me4enber  unb  faltbarer  wirb  ba*  barau«  gu  erjielenbe 
Bier. 

Die  Slnwenbung  be«  falten  8u«)ugt  ift  mit  teinerlei  Umflinben  berbun« 
ben,  pe  fnbet  be«^alb,  wie  gefagt,  iefet  ^äuftg  ftatt.  SBo  man  neben  bem 
üReif$botti$  einen  6etybotti$  benu^t,  alfo  ber  SReif^botti^  ob/ne  @ei^bo« 
ben  iß,  jie^t  man  einen  Keinen  I^eil  be«  @$rot*  mit  f altem  SBaffei  au« 
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unb  fefet  bat  autgegogene  $$rot  fpiter  Bei  bem  9Reif$en  $tnju.  Inf  gleite 
SBetfe  »Irb  oyerirt,  wenn  man  »arm  einteilt. 

<&oü  ber  falte  Butyug  ben  beabftytigten  3»**  tjoüpanbig  erfüllen,  fo 
barf  man  tyn  natürlich  ni$t  e$er  in  bie  Pfanne  geben,  alt  bU  atte  fflürje  in 
berfelben  »ereinigt  ift.  D$ngea$tet  belang  fein  Unterföieb  in  ber  (Säte  be« 
$robuct*  bemertt  »urbe,  \t  na$bem  ber  bur$  ba*Älärung*mittel  abgeriebene 
©$aum  bei  ber  SBürje  blieb  ober  entfernt  »urbe,  bürfte  e«  bo$  beffef  fein, 
benfelben  abjune^men. 

JBirb  Wacfcbier  gebraut,  fo  tann  man  berSBürje  }n  biefem  ebenfalls  etwa« 
»on  bem  falten  9lut}uge  gugeben,  »oburty  e*  einen  feinen  unb  triftigen  Walg« 
geföraacf  erhält. 

Seimgebenbe  ©ubftanjen,  j.  8.  $aufenblafe,  £irf<$$orn,  Äalbfüfje  flnb 
f$on  immer  al*  tlirenbe  6ubjtangen  beim  Sterbrauen,  namentlich  für  SBetf* 
biete,  benufrt  »erben.  9ta  bie  Stelle  berfelben  tann  Jefct  mit  Sortiert  ber  reine 
farblofe  Seim,  bie  fogenannte  ©etatine  treten.  »tan  fefrt  biefelbe,  naefcbem  fle 
im  falten  ©affer  er»ei$t  »orben,  ber  SBürje  beim  Äo$en  gu.  S>er  Seim  Der* 
binbet  fi$  mit  bem  ©erbftoffe  be*  ^o^fen*  }u  einer  unlbt(i$en,  llarenb  »ir* 
fenben  Eerbinbung,  befreit  alfo  bie  SBürge  »on  bem  ©erbfioffe  *).  SMe  TOenge 
beffelben  rietet  fl#  be*$alb  »enigften*  mit  na*  ber  3Renge  be*$opfent.  Sal« 
ling  giebt  an,  bag  auf  100  $fb.  SBürge  y3  Soty  bi*  2  Soty  baoon  genom* 
men  »erben  tonnen. 

3n  neuerer  3<\t  ift  ba*  folinbiföe  $erlmoot,  6eemo«,-  bat  ßarraga^een, 
aU  tflirmittel  empfohlen  »orben,  unb  Müller  ^at  au*gegei$nete  SBirfungen 
babon  fomo^l  bei  @$entbier  alt  Sagerbier  beobachtet  <£t  befielt  *orgügli$ 
au«  Älgenföleim  unb  »irb  auf  gleite  SBetfe  »ie  bie  ©elantine  ange»anbt  Buf 
iebet  $funb  topfen  fbnnen  1  bit  2  Sotfr  genommen  »erben. 

$ier  unb  ba  pflegt  man  ber  SBürge  beim  Äo$en  et»at  €alj  gugufefren, 
bat  bie  Älarung  befbrbern  unb  bie  fcaltbarf  eit  betöieret  er^ityen  folL  «u$ 
aromatiföe  Subftangen, ).  39.  troefene  $omerangenfrü$te  ober  $omeran}enf$a* 
len  »erben  für  manie  Sorten  öier  benufct. 

Son  ber  3n»enbung  bet  ^opfenejftactt  anftatt  bet  $opfent  ift  f^oit 
früher  bie  (Rebe  ge»efen.    Wtan  fefct  bat  Grtract  ber  ffiürge  gu,  »enn  man 


•)  (So  pflegt  man  »enigjlena  bie  ©irfung  be«  Seim*  gu  erfl&ren.  Senn  man 
aber  berüchtigt,  ba§  ber  ©erBeftoff  be«  $otfen*  ben  (dotieren  Kleber  auö  ber 
SBürje  abreibet,  gteic^fam  entleimenb  auf  bie  Söürje  »irft,  it»a«  afo  eine  ^aupts 
»irfung  be6  £opfen*  betrautet  »irb,  unb  baj  mit  bem  tfofcfen  getonte  ffiüqe  no$ 
fol^e,  bur^  ©erbejtoff  fällbare  ©ubfiangen  entölt,  fo  follten  titelt  Seim  unb  leim* 
gebenbe  (Subjtangcn,  fonbetn  »ielmebr  ®erbe(toff  unb  gerbft  off  faltige  ©ubftanjen 
bie  nötigen  Äldrungftnittel  für  bie  fflürje  fein.  3n  ber  ^at  pflegt  au^  bie  unb 
ba  bie  gerbftofftaltige  Wetfen»urgel  (Rad.Caryophyllatea)  angeloanbt  ju  »erben. 
—  %ud)  ^»abidt)  empfiehlt  bie  2Bür$e  }u  entleimen  unb  fd)lägt  baju  (Fatc^u  oor, 
ein  in  ben  £anbel  fommenbed  ©erbejtoff  ent^altcnbc«  (Srrracr.  5)af  bie  fä^»aä^e 
Kärenbe  SBirfung  bea  alten  ^opfen«  nia^t  bie  .golge  einer  Um»anblung  be«  ©erbe* 
ftoff*  in  @a!( .  faure  ift,  »urbe  fdjon  bei  bem  ^opfen  angeführt. 
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ben  topfen  ju$ufefcen  pflegt.  1  $ffe.  ßjtract  entfpricfct  6  *ßfb.  $opfen.  $)ie 
©Reibung  erfolgt  fe$r  föön  unb  bat  Bier  erhält  träfen  Hopf«ngeru$  *). 

Senn  beT  ^o^fen  $iurei$enb  auSgejogen  ifl,  bie  Sürje  ft$  gehörig  ge* 
(Rieben  $at,  gatyr  ifl,  unb  wenn  fle  bie  erforberli<$e  Soncentration  erteilt  &at, 
wirb  fte  au*  bet  Pfanne  auf  bie  ffityle  gebraut.  ©ie  ^fftrt  babei  eine 
©ei§»orri$tung,  ben  Hopfenfelder,  worin  ber  ausgeflogene  ^opfen  jurMbleibt. 

grüner  benufcte'  man  aU  Hopfwfetyer  einen  geflogenen  ßorb,  ben  ^opfen» 
forb,  jefct  ifl  ber  ^opfenfei^er  in  ben  beffer  eingerichteten  Brauereien  ein  fein 
bur$lö$ertc*  työlgerne«,  eiferne*  ober  fupferne*  ©efafj,  ober  ein  työlgernet  ®e* 
fäjj  mit  Boben  au*  bur$(o$ertem  Ble$e  ober  £ra$tgcflecfyt. 

$er$opfenfetyer  wirb  in  ber  Kegel  auf  bie  Äityle  gefleflt  unb  bie  ffiürje 
bann  in  benfelben  bur$  eine  Kinne  geleitet. #  Seine  ßapacitat  mu§  für  2  $fb. 
topfen  etwa  1  ßubiffug  betragen.  Beflnben  fl<$  mehrere  Äitylen  übereinan* 
ber,  fo  ttef>t  gewo^nli^  neben  ber  unteren  tfüfyle  ein  ©efSfj  mit  einer  $umpe, 
bur$  welche  bie  abgefeilte  2öur$e  auf  bie  $6£eren  tfitylen  beforbert  wirb. 

3n  ber  Brauerei  5Balbfd>lö{j$en  bei  treiben  fann  bie  fleinere  Ebttyei* 
lung  be*  ©ranb*  (©eite  122)  bur$  ein  einjuföiebenbe*  fupferne*  ©iebble<$ 


«ig.  04. 


normal*  geseilt  werben 
unb  iß  bann  $uglei$  ber 
Hopfenfelder.  (Sine  tleine 
Sßumpe  fdjajft  bie  ffiurje 
nai$  ber  Äftble.  So  nidjt 
£)i<fmeif$  getobt  wirb, 
flnbet  man  wo$(  au$ 
bie  Abflußöffnung  für  bie 
ffiürje  in  ber  «Joanne  mit 
©iebblc$  bebeeft. 

ffiirb  9ta$bier  gebraut, 
fo  fommt  bie  ffiürje  ;u 
bemfelben  in  bie  leere' 
$fanne  unb  wirb,  wie  bie 
erjte  ffiürje,  bi«  jur  erfor* 
berlidjen  ßoncentration  unb 
bit  gum  ßlarfein  getobt. 
Der  in  bem  $opfenfetyer  jurücfbleibenbc  H°Pf«n  fcält  eine  betra$tlu$e  iWenge 
SBürge  gurütf,  etwa  fein  fünffa^e*  bi*  fe<$*fa$e«  ©ewi$t  unb  beflfct  no<$  einen 
flarf  bitteren  ©efdfatacf.  9Wan  fo*t  ifyn  mit  Dein  9fa$biere,  ba*  babur$  $in* 
reicfcenb  bitter  unb  etwa*  flarfer  wirb.  Braut  man  fein  9?a*bier,  fo  wirb  ber 
Hopfen  au«gebrü<*t  ober  au«geprej?t.  3Wan  fann  baju  gwccfmäfjig  in  ben  Hopfen» 
feiger  felbfl  eine  einfa$e  $rejtt>orri#tung  einfe^en ,  wie  e«  gig.  64  jeigt,  na<6* 

*)  $)ie  «nwenbung  be*  Hofcfenertracte  unb  Hopfenöl*  bet  Hjrrren  <5 dj  tobet, 
unb  läutert  in  Sföaing  ^at  gur  ftolge  gehabt,  bag  in  Batern  eine  Berorbnung  öom 
3afjre  1811  in  Erinnerung  gebraut  tfc  nadj  welker  nur  Hopfen  in  ©ubfianj,  fein 
Hojpfenprtyarat.betm  Bierbraüenbenufct  werben  barf.     @o  ifi  benn  ben  treffli^en 
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bem  bieäBürge  bur*pafjirt  ift.  Siele  »rauer  verwerfen  aber  ba«  flattere  «u** 
treffen  bet  #opfcnt. 

»ei  bei  übli*en  »rt  unb  SBeife  bet  #ö*>f«i*  ber  SBürge  toirb,  o^ne  %mu 
fei  bat  ftö*tige  Oel  be*  $opfent  fo  gut  tote  wEfiänbig  »eggcfo*t  &  ge^t 
biet  namentlich  au*  baraut  $erbor,  baß  eine  mit  $opfene|tract  gefönte  SBürge 
benfelben  ®eru*  beftfct,  meldten  eine  mit  #opfen  getonte  SBürge  geigt. 

Um  eine  größere  SWenge  t>on  #opfenaroma  in  bie  SBürge  gu  bringen,  $at 
man  betfcalb  &orgef*lagen,  nur  einen  X^eil  bet  #opfent  mit  ber  SBürge  gu  fo* 
*en,  ben  anberen  X^cil  mit  bec  fiebenben  SBürge  gu  übergießen,  gu  infunbiren. 
SWan  giebt,  na*  ©alling,  ben  (eueren  I&eil,  gerriffen,  in  ben  £opfenfei$er, 
legt  eine  bur*lo*erte  öle*platte  barüber,  unb  laßt  nun  bie  mit  bem  anberen 
Zueile  bet  #opfent  $inrei*enb  gtfo*te  SBürge  bur*  ben  Seiner  fließen,  mobei 
bet  unter  ber  platte  liegenbe  #opfen  abgebrüht  wirb.  2Jton  preßt  bann  au«, 
wirft  ben  oberen,  autgefo*ten  #opfen  »eg  unb  benujjt  be'n  unteren,  nur  abge* 
brühten  £opfen,  gum  nä*fien  ©ebräu,  to*t  ibn  mit  ber  SBürge. 

SRüller  bringt  guerjt  nur  bie  $ä(fte  be«  erforberli*en  fcopfent,  guglei* 
mit  etmat  (£arraga$een  (Seite  156),  in  bie  «Pfanne  gu  ber  SBürge,  läßt  eine 
$albe  ©tunbe  fo*en,  fibergießt  bann  */8  bet  no*  übrigen  topfen*  mit  etmat 
ber  ftebenben  SBurge  in  einer  f leinen  ©ütte,  unb  bringt  bann  ben  Weil  bet 
$opfent  in  bie  Pfanne.  Wa*  einer  SJierteljtunbe  wirb  bie  mit  bem  feinen 
Aroma  M  #opfent  imprägnirte  SBürge  aut  ber  tleinen  ©ütte  abgeladen,  unb 
mogli*ft  raf*  auf  6<>  bit  8°  9t  abgefüllt.  $er  infunbirte  #opfen  fommt 
bann  ebenfallt  in  bie  Pfanne.  S>ie  gefüllte  aromatif*e  SBürge  wirb  fpäter 
bei  bem  $efegeben,  bei  bem  9fofteUen,  fccroanbt. 

IDlan  $at  au*  börgef*lagen,  einen  $£eil  M  #opfen«  in  einer  2>eftitlir* 
blafe  mit  etwa«  SBürge  gu  fo*en;  na*bcm  eine  $inrei*enbe  3Renge  bet  aromä* 
tif*en  #opfen»affert  übergegangen,  ben  Sn&alt  ber  ©lafe  gu  ber  übrigen 
SBürge  in  bie  Pfanne  gu  geben*  unb  bamit  gu  fo*en,  bat  2>e{iiQat  aber  beim 
Bnfteüe«  gugufejen.  Da  jefct  bat  ^opfenol  im  #anbel  gu  $aben  ifl,  fo  tann 
man  cinfa*er,  felbft  ba  too  #opfen  in  ©ubßang,  ni*t  ßjtract  angetoanbt  wirb, 
fpater  beim  flnftetlen  ober,  no*  beffe»,  na*  beenbeter  #auptgätyrung,  eine  tteine 
Wenge  bet  Delt  gufefcen,  toenn  bat  93ier  einen  triftigen  £opfengeru*  unb 
£opfengef*macf  geigen  foU. 

SBobur*  fl*  bie  getonte,  refp.  getopfte  SBürge  oon  ber  ungefo*ten 
SBürge  unterf*eibet,  ergiebt  fl*  aut  bem,  m*  ©eite  143  über  ben  3»e<*  *«• 
Äo*ent  mitgeteilt  »orben  ift  3>ie  SBürge  ift  bur*  bat  tfo*en  Dom  Sitoeiß 
befreit,  bat  »irlfame  S)iaftat,  n>el*et  pe  enthielt,  ijt   unwirffam   gema*t, 


$rdparaten  ber  genannten  Ferren  ber  (Slngang  in  Saiem  »crf*loifen.  ©i*er  ^at 
ber  Utnftanb,  baß  man  fl*  in  öegug  auf  bie  Dualität  be«  £oi>fenertract«  auf  bie 
9ie<btli*feit  ber  gabrifanten  »erlaffen  muß,  ba  93erfälf jungen  beffelben  ni*t  ober 
ni*t  Uity  gu  erfennen  finb,  SBeranlaffung  gur  (Srinnerung  an  bie  fragli*e  äJerorb* 
nung  gegeben,  @«  mü$  er(t  eine  Mißernte  be«  ^opfen«  fommen,  um  ben  SBerty 
ber  Präparate  flar  gu  matten. 
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ftc  iß  concentrirter  geworben,  $at  aromatifö  bittere  8ejianbt$etle  au«  bem 
#opfen  aufgenommen;  ein  I^eil  be«  $flanjeuleim«  ifl  bur$  ben  ©erbejioff 
be*  £opfen*  entfernt,  ein  anbetet  Styeil  ifl  »eranbert  worben. 

III.    Die  ©ä&rung. 

SBa^renb  bie,  in  ben  beiben  erften  Hauptabteilungen  bet  ©rauproceffe* 
fcorfommenben  Operationen,  birect  ober  inbirect,  im  9Befentli$en  bie  mogli$jt 
»ottjiänbige  Ummanblung  be«  ©tärfeme^l*  ber  IWrfemetytyaltigen  Materialien 
in  ©tdrfegummi  unb.  ©tarfeguder  unb  bie  Darjlettung  einer  Särge  oon  be* 
(liiumter  ßoncentration  begweefen,  muß.  nun  bur$  ben  ©atyrungflproceß,  ben 
man,  mit  wenigen  Ausnahmen,  immer  bur$  ^efe  einleitet,  ein  I^eil  be*  3u< 
der*  in  3Ufo$ol  unb  tf  o^lenfaure  gerlegt  werben,  um  afle  bie  £e{ianbtyeite 
in  bad'^rpbuct  gu  bringen,  weU$e  tym  bie  Sigenföaft  erteilen,  bie  ed  alt 
SJier  <$arafteri|!ren. 

Der  Hlfofcol  ma$t  ba*  93ier  belebenb  unb  berauföenb;  bie  Äo&lenjaurc, 
t>on  welker  nur  ein  I^eil  abforbirt  bleibt,  erteilt  bem  SHere  ben  erfrifdjenben  ©e- 
fömacf  unb  bie  gigenföaft  gu  moufflren;  ba*  ungerfejfte  SJurgteriract  (©ummi. 
3u(fer,  ${Iangcnleim  u.  f.  w.)  ma$t  bat  »icr  fubßangiöt  unb  fättigenb;  ber 
aromatiföe  Sttter  jloff  bet  Hoffend  giebt  bem  Siere  ben  beliebten  tfopfengefömatf. 

fflenn  man  au$  gewo$nli$  alt  #auptgwecf  ber  ©ityrung  ber  SBurge  bie 
(Srgeugung  von  3Ufo$ol  unb  Äo^lenfäure  ,gu  nennen  pflegt  fo  ifl  babet  bo$ 
bon  taum  minberer  SBi$tigteit,  bie  3lu*f*eibung  be*  grölen  Stellt  ber  uo<& 
»or^anbenen  geloften  $roteinfubftangen,  welc&e,  wie  früher  erläutert,  gur  S)iU 
bung  t>on  neuer  $efe  berwanbt  werben.  Die  Äutföeibung  ber  $rotein* 
fubjlangen  bebingt  bor  «dem  bie  $altbarteit  be*  Siered  unb  bat  »ter  wirb 
um  fo  länger  faltbar,  je  boflftanbiger  biefe  9u*f$eibung  erfolgt.  Der  burd) 
bie  ©Sprung  entflanbene  fllfo&ol  fo  wie  ba«  Hroma  be*  #opfen*  ettyötycu 
ebenfall*  bie  ^altbarteit 

Da  bie  Äo^lenfaure  nag  unb  na$  au«  bem  SMere  entweiht  unb  ba* 
Stet  babur<$  föaal  unb  gulefet  ungenießbar  wirb,  fo  $at  man  bie  ©etyrung 
berSBierwürge  fo  gu  leiten,  baß  ber  bor^anbene  3ucfcr  nur  gumX^eil  unb  gang 
allmUig  gerfefet  wirb,  fo  baß  er  eine  fortmttyrenbe  Duelle  bon  Äo&lenfaure 
abgiebt  S)a*  39ier  ifl  ni$t,  wie  ber  Sein,  ein  b&flig  au«gego$rene*  ©etranf, 
im  jfrengen  Sinne  be*  SBort*,  e*  iß  ein  ©etranf,  wel$e*  waforenb  einer  fer>r 
langfam  bcrlaufenben  Sßeriobe  ber  ©äfcrung  getrunten  werben  muß. 

Wan  fann  namli$  bei  ber  ©tyrung  ber  ©ierwürge  guna$fi  gwei  #aupt* 
perioben  unterfdieiben:  bie  £auptgä$rung  unb  bie  Ma$gä£rung. 

Die  #auptgityrung  ift  bieienige  {ßeriobe  ber  ©etyrung,  wo  bie  ©afcrung 
ber^altnißmaßig  f^neü  »erlauft,  ba«  ^eißt,  wo  in  oer^ältnißmäßig  turger  3eit 
eint  betra^tli^e  Menge  Don  3u<fer  gerfe^t  wirb,  wo  ftd?  ba^er  alle  ©ä^rung«* 
erf^einungen  lebhaft  geigen,  lebhafte  (Sntwi^elung  von  fto^tenfaure  unb  rtity 
\ity  3lu«f^eibung  t>on  ^efe,  unter  bemerfbarer  Temperaturerhöhung  fiattftnbet. 
Die  Dauer  biefer  $eriobe  ijl  na$  Umftanben  fe^r  verhieben ,  etwa  bon  2  bi« 
10  Sagen. 
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3Me  9fa<$gä^rung  ift  biejenige  $eriobe  bei  ©äfyrung,  »o  fl$,  na$  been* 
beter  $auptg8&rung,  bie  ®ä§rung  ho$  ffiocben  unb  Monate  $inbur<$'langfam 
fortfefet,  bi«  fle  enbli$,  loe^en  Mangel«  an  3ucfer  ober  germent  auftbrt,  »o 
bann  ba*  Sßrobuct  aufge^drt  $at,  Sier  gu  fein.  ©o»o$l  bei  ber  $auptgä&ntng 
al«  au$  bei  ber  »acbgäfcrung  laffen  fl$  hiebet  »ergebene  Sßerioben  ober 
©tabien  unterfdfreiben,  »ooon  fpater.     . 

$en  größten  Sinffoß  auf  bie  bie  ©<$nettigfeit  be*  Serlauf*  ber  ©tyrung 
$at  bie  Temperatur.  —  3e  »ärmer  bie  SBurge  ijt,  be(lo  raföer,  ftürmiföer 
unb  oofljtanbiger  verlauft  bie  £auptga$rung.  ©oll  batyer  biefe  ©Sprung  lang« 
famer  »erlaufen,  fo  muß  bie  SBürge  oor  bem  Begeben  be*  germent*;  ber  £efe, 
jtarf  abgefüllt  unb  *n  einem  Orte  in  ©abrang  gebraut  »erben ,  beffen  Sem- 
peratur  niebrig  ift.  Ueberbie«  finb  bei  ber  (Sprung  in  $ö$crer  Temperatur 
immer  bie  Sebingungen  oor^anben,  unter  benen  ft$  au*  bem  entjlanbenen  !!• 
fo$ol  CfPgfäure  bilben  tann  unb  biefe  $4lt  Sßortetnfubftanjen  in  Huftöfung 
gurütf  ober  löft  bie  au*gefcfyiebenen  $ortelnfubftangen  »ieber  auf.  »a«,  »ie  ge# 
fagt,  bie  #altbarfeit  be*  Siere*  im  $o$«n  ©tote  beeinträchtigt.  Son  (Sfftg- 
fiure  geWfte  $Portetnfubftangen  finb  nämli<$  ba*  fraftigfte  efftgfwnent ,  machen 
ba*  Sier  gum  @aucr»erben  geneigt.  Der  Sierbrauer  muß  forgfältig  alle* 
ba«  oermeiben,  »a«  ber  Sierefflgfabrifant  abtfc$tti<$  gur  Seforberung  be« 
©auer»erben*  tr)ut. 

2Bi*  bie  £auptga$rung  burd)  $ö$ere  Temperatur  gefirbert  »irb,  fo  au$ 
bie  9to$gä$rung.  ©oü  ft$  biefe  lange  fcingie^en,  fott  ba*  Sier  ein  ßageibier 
fein,  fo  muß  et  fetyr  lalt  gelagert  »erben. 

6ebt  »efentlifyn  ßinfluß  auf  bie  ©<$nelligteit  be*  Serlauf*  ber  ©a$* 
rung  ^at  ferner  bie  Seföaffen^eit  ber  Sßürge.  ?lm  raf^eften  unb  ooflfWnbig» 
ften  bergigen  Särgen  au*  Suftmalg,  meiere  nid?t  ober  bo$  nur  »enig  gefönt 
»urben  unb  »el$efeinen  fcopfen  erhielten.  3e  bunfler  bie  SBürgen  finb,  ie 
langer  unb  mit  ie  mefyr  $opfen  fte  gefönt  »erben,  befto  (angfamer  unb  un* 
oottftanbiger  »ergaben  fle.  Der  »a$rf$einli$e  ©runb  bafür  iß  Seite  130 
angegeben  »orben;  bie  Scranberung  be*  $flangcnleim*  bur<$  flogen,  ba* 
Broma  be*  SDarrmalge*  unb  ^opfen*,  er  ferneren  bie  <£nt{te$ung  bon  #efe. 
S>aß  au$  2Renge  unb  ©üte  ber  $efe  auf  ben  Serlauf  ber  ©ä$rung  (Jinffoß 
&a*en,  »erfreut  fty  Don  felbft. 

Man  unterföeibet  bef  anntli$,  »ie  früher  erläutert,  Dbergä^rung  unb 
ttntergi^rung,  Dber&efc  unb  Unter^efe.  Sei  ber  raföer  berlaufenben 
Dberg&^rung  ftnb  bie  ent»icfetten  Slä*$en  ber  fto^lenfiure  groß  genug,  bie 
au*gef$iebenen  ^efen^eüen  an  bie  Oberfläche  gu  ^eben,  inbem  {te  auf  biefe, 
»ie  ber  fiuftbaflon  auf  bie  ©onbel  »irten;  e*  bilbet  ft$  eine  flaumige  £e<fe 
t>on  ^efe  (Ober^efe). .  Sei  ber  langfam  oerlaufenben  Untergä^rung  vermögen 
bie  oiel  Heineren  Slä**en  ber  Äo^lenfäure  bie  ^efenjellen  nur  in  geringer 
SRenge  an  bie  Oberfläche  ber  glüf{tg!eit  ju  ^ebenf  fie  fallen  gum  größten 
S^eil  gu  »oben  (Unter^efe). 

5Die  bei  ber  Dbergä^rung  au*gcf$iebene  Dber^efe  leitet  nun  in  ben  3Bür« 
gen  in  ber  Hegel  »ieberum  eine  lebhaftere,  rafc^er  oerlaufenbe  @ä(frung,  Ober« 
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gä^rung,  ein,  mityrenb  Mc  Unterfrefe  eine  langfamer  »erlaufenbe  ©tyrung,  bie 
Untergi&rung,  veranlaßt. 

£>ie  Unterga^rung  wirb  vorjüglicfc  bei  folgen  Surfen  angewanbt,  weldje, 
ofcngea^tet  einet  nur  mäßigen  (Soncentration ,  bennodj  ein  faltbare*  93ier,  ein 
Sagerbier,  liefern  foüen,  wie  j.  3J.  bie  2öürjen  gu  ben  bairiföen  »ieren. 
$Durd>  bie  niebrige  Semperatur  wirb  bie  völlige  3*rf<feung  be«  Su^erd  mog* 
lidjß  verzögert.  Untergärige  ©tere  laffen  ji$  ba^er  nur  in  bet  falten  3alj» 
regelt  brauen,  n>enn  ni$t  bie  nötige  Semperaturerniebrigung  beim  SlnßeUen 
unb  ©abren  burd?  @i«  gu  bef^affen  ifl.  ©ie  galten  fi$  in  guten,  füllen  Äel* 
lern  längere  Seit,  unb  erreichen  erß  na*  mehreren  2Bo*en  ober  Monaten  bie 
$ö*ße  ©ütc. 

3Me  Dberga&rung  bient,  ba  fie  bei  ^öfcerer  Temperatur  verläuft  alfo  ni*t 
an  bie  (alte  3al?redgfit  au«f*ließli*  gebunben  ifl,  {un&cbß  jur  Bereitung  ber 
leisten  glaf*enbiere,  namentlid)  au*  ber  SBeißbiere,  wel*e  vorjügli*  im  ©om* 
mer  gebraut  unb  immer  fetyr  balb  vertrunten  »erben.  5Wan  braut  aber  au* 
oberga^rige  Siere,  bie,  bi«  auf  geringere  #altbarfeit,  ben  bairif*en  SBieren  fe^r 
gleiten,  fo  in  Böhmen,  unb  bie  Dbergäljrung  ifl  au*  bie  @ä^rung  für  bie 
englif*en  Sicre,  Porter  unb  2lle,  benen  man  eine  geringe  #altbarteit  ni*t 
vorwerfen  fann.  3*  werbe  fpäter,  wenn  ft>ecieücr  von  ber  Öbergityrung  bie 
töebe  ifl,  barauf  gurüctfommen. 

ß«  iß  oben  gefagt  worben,  baß  bie  ©äfyrung,  mit  wenigen  Äu«na$men, 
burd>  ^efe  eingeleitet  werbe.  £>ie  2öürje  fommt  nämli*  aQmalig  au*  o$ne 
3ufa$  bon  #efe  in  @ä^rung,  e«  tritt  ©elbßgä^rung  ein,  wa«  ni*t  auffaU 
lenb  erf*eint,  wenn  man  berütf (tätigt,  baß  ^efenjeflen  ober  organiftrte  ©ebilbe, 
au«  benen  #efenjeflen  entfielen  tonnen,  in  ber  Suft  ni*t  fehlen.  31m  meißen 
Neigung  }ur  ©elbßgä&rung  fcaben  blaffe,  wenig  ober  ni*t  getonte  unb  ni*t 
getopfte  SBürjen.  Siber  au*  bei  tiefen  iß  bie  3ett  be«  Eintritt*  ber  ©elbß. 
ga^rung  fe£r  verf*ieben,  ber  regelmäßige  Verlauf  ber  ©Sprung  unjt*er  unb 
ber  gute  ßrfolg  ni*t  immer  gu  verbürgen.  9lnf*eincnb  geringfügige  Umßänbe 
tonnen  bem  $roceffe  eine  anbere  Stiftung  geben,  anßatt  ber  3Uto^olg5$rung 
eine  3^fe^ung  anberer  2lrt  veranlaffen.  Der  3ufafc  von  $efe  giebt  ber  ©a^ 
rung  fl*er  lit  beßimmte  Mi*tung ,  regelt  ben  Serlauf  ber  ©etyrung  unb 
ß*ert  ben  Qrfolg.  (Sinige  in  Belgien  fe^r  berühmte  2Jrü(feler  Siere,  wie  8am* 
biet  unb  garo,  werben  bur*  ©clbßga&rung  erhalten,  ßnb  aber  bi«weilen  erß 
na*  20  Monaten  berfäufli*.    $>ic  ©elbßgaljrung  iß  ßet«  Untergäbrung. 

Sie  ß*  au«  bem  SRitget^eilten  ergiebt,  umfaßt  bie  brüte  Hauptabteilung 
be«  ©rauprocejfe«: 

1.  $a«  «btü^lcn  (Äü^ien)  ber  2Bürjc. 

2.  3)ie  Untergäbrung. 

3.  $ie  Dberga^rung. 

3*  muß  babei  normal*  erinnern,  baß  X>a*  Sier  ni*t  ein  aufgegorene«, 
fonbern  ein  no$  langfam  gä^renbc«  ©eträut  iß,  baß  alfo  bie  $e^anblung 
be«  Siere«  im  ftefler  ni^t«  weiter  iß,  al«  gehörige  Regelung  ber  legten  $eriobe 
be«  ©äl)rung«proceffe«. 

I.  J1 
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©aS  abfüllen  ber  SBfirje.    (Da«  ÄübUn.) 

Sie  SBürje  fommt  fubcnb  beiß  au«  bet  Pfanne  unb  muß  nun  auf  bie 
niebere  Xemperatur  ab^cfü^lt  Kerben,  bei  welcber  man  fte  mit  Ferment  »er* 
fefcen,  anfallen  barf.  ffienn  man  bcrücfjlchtigt  tote  tei$t  eine  ffiürje  na^eu 
lige  äkränberungen  erleibet,  wenn  fie  bei  mäßig  b°bw  Temperatur  längere  3eit 
treten  bleibt,  fo  leuchtet  ein,  baß  ba«  5lbfüt)len  mögli(b{t  beföleunigt  werben 
muß,  fott  nicr>t  in  ben  ©äbrbottitb  fdjon  fcerborbene  SBürje  fommen.  3n  ber 
Xfyat  ift  moglid&jt  raföe  ttbfüblung  ber  SBürje  eine«  ber  »i<btigften  Momente 
gur  ftrjielung  eine«  faltbaren  Sicre«. 

Da«  2lbtü$len  wirb  allgemein  auf  ben  fogenannten  Stü^lfe^iffen  ober 
Äübljtöcfen  (Äüblen)  ausgeführt,  auf  tt>el<bc  bic  SBürje  foglei<$  fommt,  na** 
bem  fte  oon  bem  $opfen  getrennt  ift.  $äufig  {lebt,  roie  föon  früher  gefagt, 
ber  fcopfenfeiber  auf  ber  5tfir)le  felbft. 

Die  ftüblföiffe  finb  große,  flacr)e,  oierfeittge  ©cfage,  meift  no$  au« 
ftarten  »oblen  jufammengefefrt.  Sie  ^aben  eine  Xiefe  Don  6  bi«  8  3olI  unb 
fle  muffen  fo  groß  fein ,  baß  bie  fdmmtlicbe  SBürje  eine«  ©ebräue«  bei  einer 
$öbe  oon  2  bi«  4  3oli  barauf  $lafe  $at  Die  preuß.  Sonne,  k  100  Duart, 
ju  8»/4Äubitfuß  geregnet,  erforbert  alfo  für  1  3oß^obeber2Bürge:  3«/4X12, 
ba«  i(t  45  Guabratfuß  ftläty  ber  hübten;  für  2  §oE  £öbe  alfo  22 V,  Qua* 
bratfuß,  für  8  3oü  £öbe  15  Duabratfuß,  für  4  3oU  ^5^e  11 1/4  Cluabrat* 
fuß.  Der  bairif<bt  ßimer  ju  21/*  Äubitfuß  erforbert  für  3  30a  $bbe  9  Ctua* 
bratfuß  $lä<$e  ber  »üblen. 

21«  unabänberlidje  (Regel  gilt,  bie  JMblfd&iffe  fo  $u  plactren,  baß  mögli<bft 
ftarf  er  Suftjug  über  biefelben  ^inftretdr)en  tann,  alfo  jtoiföen  gegenüberliegenben 
genflern,  im  ©raulocale  felbft  ober  jaetfmäßiger  in  einem  anberen  paffenben,  am 
bejten  r)odr)  gelegenen  Socale,  ja  fogar  außerhalb  be«  ©ebäube«  unter  einem 
leisten  Da$e  ober  in  einer  Durcbfabrt.  2Be«balb  biefe  Stellung  bie  geeig* 
netfte  ift,  ergiebt  fi$  au«  Betrauungen  über  bie  Slrt  unb  28eife,  toie  bic 
flbtüblung  ber  SBürge  auf  ben  Äüblen  erfolgt. 

Die  ttbtüblung  erfolgt  nic^t  auf  bie  9Beife,  toie  eine,  in  einem  bebeeften 
©efäße  jtebenbe  beiße  glüfflgfett,  bur<$  bie  SBänbe  be*  ©efäße«  b"rtmr<b,  ibre 
SBBärme  na$  unb  na<b  ber  umgebenben  Suft  mitteilt  unb  fo  auf  beren  £empe* 
ratur  aümälig  erfaltet,  »erbältnißmäßig  um  fo  föneller,  je  niebriger  biefe  ift. 
Die  »üblen  muffen  au«  einem  Materielle  angefertigt  fein,  ba«  bie  ©arme  roett 
beffer  leitet,  al«  $olg,  wenn  bie  ffiürje  auf  biefe  Seife  einen  erheblichen  3ln* 
tbeil  2Bärme  einbüßen  foll  (ftet)c  unten). 

Die  SBürje  oerliert  auf  ben  tfüblföiffen  ben  größten  Xfyeil  ibrer  2Bärmc 
bureb  bie  Serbampfung,  Serbunftung,  eine«  X^eil«  ibre«  SBaffer«.  ffiafferbampf 
ifi  angufeben  al«  flüfßge«  SBaffer,  »erbunben  mit  latenter  ©arme,  ba«  b"ßt  mit 
2öärmc,  toelcbe  nidt)t  auf  ba«  ©efübl  totrtt.  3Bo  baber  ©affer  oerbampft,  oer« 
fötoinbet  9Bärme  für  ba«  ©efübl  unb  finbei  ba«  öerbampfen  ftatt,  obne  baß 
©arme  bureb  5eucr  jugefübrt  wirb,  oerbunftet  ©äff er,  roie  man  fagt,  fo  wirb 
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feie  erforberli$e  ffiarme  ber  Umgebung  entzogen,  fo  entfielt  Stalte,  Hbtitylung. 
2Je»eife  hierfür  au«  bem  täglichen  fieben  laffen  ji$  in  9Renge  geben. 

SWan  empjtnbet  Aalte,  ba  »o  9Baf^e  gum  Irocfnen  aufgehängt  ift,  man 
tyat  ba«  Gefühl  bon  Äälte,  »enn  man  mit  feuchtem  Körper  in  bie  freie  fiuft 
gefct,  ober  wenn  man  ein  friföe«  $emb  angießt.  2Ran  forengt  an  feigen  Sagen 
SBaffer,  um  bie  Suft  eine«  gimmet«  abjutitylen.  3n  ben  poröfen  S^ongefSßen, 
SHcarajja«,  »elc$e  jefct  auet)  bei  un«  ge»öt)nli*  finb,  \)hii  fic$  ba«  ©äffet  tityl 
3n  aüen  btefen  gatten  entfielt  Mite  bur$  ©erbunften  »on  Stofier. 

«Ue«,  loa«  bieSerbunftung  auf  bentfufclfc^iffen  beförbert,  be> 
förbert  bie»btii$lung  berffiürje,  bie«  tann  ni$t  genug  befrerjigt »erben. 

Vergrößerung  bet  Oberfläche  befördert  bie  tBcrbunjtung ,  alfo  au$  bie 
Abfüllung,  benn  bei  jeber  Serbunftung  in  freier  Suft,  ift  bie  üRenge  ber  in 
einer  gewiffen  3«t  wrbunftenben  glüfftgteit  um  fo  größer,  ie  größere  Oberfläche 
bie  glüffigfeii  ber  fiuft  barbietet.  $at  eine  2Bür$e  1000  Duabratfuß  Ober. 
ftö$e  auf  ber  JMtyle,  fo  »erbunfiet  in  berfelben  Seit  nod?  einmal  fooiel  i$re« 
©äffet«,  al«  trenn  bie  Oberfläche  nur  500  Ouabratfuß  betragt.  $>a$er  eben 
nimmt  man  bie  tfü^lfcfciffe  fo  groß,  baß  bie  ffiürje  nur  2  bi«  8  Soll  $o$  barin 
gu  fielen  fommt. 

$>ie  6$ncfligfeit  be«  IBerbunften«  in  ber  fiuft  ift  ferner  abhängig  bon 
bem  geu$tigfeit«juftanbe  ber  fiuft,  bon  ber  SWenge  be«  2B afferbampfe« ,  »el$e 
in  ber  fiuft  f$on  enthalten  ift.  3e  weniger  nämli$  geu$tigteit  in  ber  Suft 
fty  beftnbet,  je  troefener  bie  Suft  ift,  befto  leichter  nimmt  fle  SBafferbamtf  auf, 
befto  fdjnefler  toerbunjtet  alfo  ba«  ©affer. 

3Me  SWenge  be«  in  ber  Suft  enthaltenen  aBafierbampfe«  ift  nun  ungemein 
»erf$ieben,  im  ungemeinen  aber  um  fo  größer,  je  »ärmer  biefe  ift,  »eil  mit 
ber  Sempcratur  bie  SRenge  be«  entfte^enben  üßafferbampfe«  »ä$ft;  fte  ift  ba^er 
im  ©ommer  am  größten,  #iernac$  »irb  im  ©ommer,  »egen  ber  Stenge  be«  f$on 
in  ber  fiuft  befindlichen  ffiafferbampfe«,  bie  SSerbunftung  langfamer  oor  ftcb  ge^en, 
ober  »a«  baffelbe  $eißt,  bie  ffiürje  »irb  ftcb  langfamer  abfüllen,  unb  gan;  be* 
fonber«  langfam  bor  einem  ©e»itter,  »o  bie  fiuft  ge»öt)nli$  am  feu<$teften  ift 

3m  ©inter  ift  bie  SKenge  be«  in  ber  fiuft  oor^anbenen  ©afferbampfe«  im 
allgemeinen  am  fleinften ,  unb  man  tonnte  bafyer  glauben ,  la%  in  biefer  3at)* 
re«jeit  bie  Abfüllung  am  föneüften  Dor  fi<$  ginge.  Die«  ift  inbeß  ni$t  ber 
Sali;  benn  eben,  »eil  fl<$  überhaupt  nur  fel;r  »enig  SBafferbampf  bei  nieberer 
Semperatur  in  ber  fiuft  aufhalten  fann ,  »irb  an  falten  fflintertagen  ffiaffer 
ebenfafl«  nur  langfam  oerbampfen. 

<£«  finb  be«$alb  fo»otyl  bie  »armen  ©ommertage  at«  au<$  bie  fefyt  falten 
JBintertage  bem  abfüllen  ber  ©ürge  ni$t  günftig.  5lm  bortyeityafteften  für 
bie  Serbunftung,  unb  babur$  für  bie  Abfüllung,  finb  bie  gtü$ling«monate, 
namentlich  »enn  troefene  ©inbe,  alfo  bei  un«  Dft»inbe  $crrf$en*),  unb 
bie«  ift  bor$ügli<$  Urfa$e,  baß  in  biefer  3atyre«jeit  bie  »ortrefftic$ften  öiere  ge* 
brauet  »erben. 


*)  (Die  3nftrumente,  mit  benen  man  ben  Seudjtigfeitfyufianb  ber  Suft  mißt, 


IG!  £>a«  SSierbrauen. 

SBeil  in  einet  fe$t  feuchten  fiuft  wenig  ober  faft  feine  2$crbamt>fung  ftatt- 
flnbet,  muß  über  ben  Äütylf<biffen  fortwä^renb  ein  fiuftfirom  unterhalten  wen 
ben,  welket  bie  bon  benfelben  aufjicigenben  SBajferbämpfe  fo^leicr>  roegfübrt. 
SDaber  muß  man  eben  bieÄütylenan  einem  mögli^ft  freien  Orte  aufteilen,  j.$ 
$wif<ben  gegenüberliegenben  genfiern,  unb  au«  biefem  @runbe  ift  e«  überbaupt 
gut,  wenn  bat  JBrau(>au«  nid^t  gu  fe^r  mit  ©ebäuben  umgeben  ift,  unb  wenn 
et  eine  $o$e  Sage  r>at. 

grub  am  Worten,  n>o  bie  Suft  troefener  ift,  »eil  ft$  bureb  Hbfüblung  in 
berMa<bt  ber  Xbau  au«  berfelben  nicbergefölagen  bat,  unb  befonber«  beiSon* 
neuaufgang,  wo  fiet«  lebhafter  Suftjug  ftattfinbet,  ift  bie  SJerbunitung  am 
ftärtjtcn.  2Ran  benufet  be«£alb  gewo$nli<b  bie  9?a<bte  jum  Bbfübien  ber 
2öür$e,  unb  bei  irgenb  bober  Semperatur  ber  8uft  ift  e«  aüein  w&b«nb  ber 
9fa<bt  mogli<b,  bie  SBürje  auf  bie  erforbctlidje  Xempcratut  $etab$ubringen. 

treffen  aUe  Umftänbe  jufammen,  n>elcr)e  bie  Serbunftung  beförbern,  fo  wirb 
bie  SUurje  auf  ben  Avalen  felbft  unter  bie  Temperatur  ber  Suft  abgefüllt  ein 
fixerer  5*ewei«,  bafj  bie  flbfüblung  in  bet  3^at  bie  golge  ber  SBerbunftung  ift. 

X)a  in  gellen  Wägten  bie  Rbxptx  gegen  ben  £immel«raum  ffiärme  au#* 
ftra^len,  wenn  ber&immel  nidjt  mitffiolfen  bebeeft  ift,  fo  fann  man  aueb  tytx* 
au«  guten  ®ebrau<b  jum  Abfüllen  ber  SBürje  m<kben,  im  gafle  bie  Äübleu  im 
greien  angebraebt  finb,  unter  einem  beweglic^n  £>a(be,  bat  in  beüen,  flaren 
Kälten  aufgehoben  ober  befeitigt  wirb.    3n  ©nglanb  gef^tebt  Med. 

8n  bie  Stelle  ber  früher  au«fcbliejjlicb  übliäen  bölgernen  Äitylen  treten 
immer  allgemeiner  ftitylen  au«  ffiifcnblecb.  $>ic  JBorjüge,  mel$e  biefelben  ba« 
ben ,  bafj  fte  ndmlicb  taflet  füllen,  fl$  leidster  rein  erhalten  (äffen,  feiner  Wo* 
paraturen  bebürfen  unb  langer  bau  er  n,  wiegen  ben  oberen  $reit  boflfommen  • 
auf.  6od  bie  gute  3Barmeleitung  be«  Metall«,  bei  ben  eifernen  ftitylen  für  bie 
Abfüllung  )ur  Geltung  tommen,  fo  muß  ber  »oben  berfelben  bon  f alter  Suft 
befinden  werben.  &t  fommen  bet^alb  auf  einen  eifernen  9toft  ju  liegen,  weni- 
ger jweef maßig  auf  $5ljerne  ©alfenlager,  immer  aber  fo,  baß  ber  ftaum  bar« 
unter  möglich  faltet  Suft  fiuganglicb  ift  unb  baß  bie  erwärmte  Suft  bon  ^ier 
abgeben  fann. 

2Ran  giebt  ben  eifernen  Äüblen  außen  einen  2lnftri<b  bon  Oelfarbe,  wa« 
aüerbing«  bie  fu^lenbe  ffiirfung  etwa«  febmälert,  aber  jur  93erbütung  bei  fflo» 
ften«  jmetfmäßig  ift  Anfang«  färbt  ftcb  bie  ffiürje  auf  ben  eifernen  Stühlen 
bunfcl,  tintenartig;  na<b  unb  nacb  verliert  flcb  bie«  aber,  inbem  tf<b  ber  foge* 
nannte  Sietfiein  bilbet,  weiter  ba«  3nnere  ber  ftüble  wie  ein  brauner  Sad 
uberjiebt.  Um  ben  klagen  über  ba«  färben  unb  ftoften  vorzubeugen  obet  bo$ 
fol$e  ftlagcn  balb  berftummen  ju  madjen ,  erhalt  man  bie  Äüfclen  längere  3*it 
gang  mit  SBaffet  gefällt,  bem  man  etwa«  ©lattwaffer  ober  eine  2lbfo<bung  von 
altem  ^opfen  gufe^t,  unb  reinigt  fie  Anfang«  nur  mit  einem  ©d>wamme, 
anftatt  mit  99ür^e  unb  Sefen,  bi«  bie  erbige  Jtrufte  ^inreiebenb  feft  geworben  ift. 


nennt  man  befanntlid}  ^^grometet  (Seu^ttg7ett«meffer).  deinem  Stauer  feilte  ein 
foldje*  Snfltument  fehlen. 
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Die  fawirjli$e  gärbung  ber  SBürje  toerföwinbet  übrigen«  bei  ber  ©ä^rung, 
fie  ge^l  auf  bie  ^>cfe  unb  bat  ft$  au*f$eibenbe  #opfen$arj  über. 

2) te  Temperatur,  bis  ju  melier  bie  SBurge  abgefüllt  werben  mufj,  ift  fe^r 
»errieten.  Sie  richtet  ft$  bana$,  ob  man  ein  fcfencü  ju  »ertrinfenbe*  ober 
ein  Sagerbier  bereitet,  ob  man  Dbergä&rung  ober  Untergattung  anwenbet,  ob 
bie  @ä$rung*bottii&c  groger  ober  Heiner  (inb,  unb  bana<$,  wel#e  Xemperatur 
ba«  Socal  beftfct,  in  »eifern  bie  ©Sprung  *>or  ft<$  ge^en  folL  3e  &ö$er  bie 
Temperatur  biefe*  Socale*  ift  unb  je  größer  bie  ®äfrrung*botti<$e  {inb,  befto 
fityler  muß  bie  2Bür&e  in  biefelben  fommen.  3u  2agerbier,  wel$e*  fi$  lange 
ßeit  galten  foll,  unb  bei  ber  Slnwenbung  Don  Unterfcefe  muf?  bie  SBürje  bei 
einer  nieberen  Xemperatur  bie  ©äfcrung  bunfclaufen,  al*  ju  »ier,  wa*  ba(b  jnm 
Sergapfen  fommen  fofl.  gür  bairifebe«,  untergärige*  Sfyntbier,  ba*  nact)  3 
bi*  4  2Bo#en  trinfbar  fein  fofl,  fütylt  man  bie  ffiurje,  ie  na$  ber  Xemperatur 
bc*  ©äfrrfeller*  unb  ber  ®ro§e  ber  ©äfyrgefäfje  auf  9  bis  6°M.;  für  bie  bat» 
rif^en  Sommerbiere  ober  eigentti^en  ßagerbiere  auf  6  bi*  4*  9?.,  für  obergäfj* 
rige  8iere  wirb  bieSöürge  auf  12  bis  8°ft.,  oft  no*  weniger,  gefällt.  Später 
foO  darüber  nod>  fpecieller  gerebet  werben. 

ß*  lägt  ftd^  fdjon  am  Beufjeren  erfennen,  ob  bie  auf  ben  SttyUn  fietyenbc 
ffiiftje  untoerborben,  Don  guter  ©efdjaffenljeit  ift.  ©ie  ift  bann  »oütommen  !(ar 
unb  crföeint  als  föwarger  Spiegel,  felbjt  wenn  flc  ffieifjbierwürje  i(t.  3jt  fie 
trübe,  gelbli$,  roie  Setymmajfer  (fucfcjig),  fo  fjat  jte  nachteilige  3crfe^ungen  er* 
litten,  unb  man  wirb  nie  ein  gutes,  faltbares  ©ier  baoon  erjielcn.  Die  Hb* 
f  üfclung  ber  SBürge  föreitet  auf  ben  tf  üblen  'Anfang*  raf$ ,  bann  aber  immer 
langfamer  oor,  je  metyr  ft$  i^re  Xemperatur  ber  Xemperatur  ber  fiuft  nähert. 
6o  lange  bie  Xemperatur  ber  SBurge  no$  fyod?  ift,  tann  eine  na^ttyeilige  23er' 
änberung  berfetben  nic^t  eintreten,  abtr  nadjbem  bie  Xemperatur  unter  40° 9t. 
gefunten  ift,  ift  bie  Neigung  ber  2öurge,  fi<&  na$tyeilig  ju  oeränbern,  unter 
ilmftänben  augerorbentlid?  grofc.  Sie  tonn  bann,  wie  gefagt,  fucfcftg,  felbft  $a> 
flüfjtg  unb  föteimig  werben  (S^leimgä&nrog)  unb  S<$immelfle<fen  befommen. 

S^müle,  ba*  ift  watme  unb  feuchte  Suft,  gefäbrbet  bie  $altbarfeit  ber 
©ürje  auf  ber  tfüfyle  in  tyo^em  ©cabe,  weil  bann  bie  Serbunjtung  unb  in  golge 
baoon  bie  flbfüblung  äugerft  unbebeutenb  ift.  flu*  Suftmalg  gezogene  fdjwacfce, 
nidjt  getopfte  Surgen,  atfo  2ßürje  ju  mannen  fflJeijjbieren,  jtnb  weit  mc&r  gum 
Serbcrben  auf  berÄüljle  geneigt,  al*  SBürgen  au*S)arrmalg  unb  getopfte  ffiur* 
gen,  weldje  baS  conferoirenbe  Uroma  be*  £>arrmalgc*  unb  be*  #opfen*  enthalten. 
3>iefe  ftnbbann  wieber  um  fo  weniger  gefäbrbet,  au«  je  bunflerem  2Ralge  flc  berei* 
tet  werben,  je  mc^r  fie  #opfen  erhielten  unb  ie  größere  Goncentration  fie  baben. 
kommen  Särgen  nid?t  ooQig  tabeüoS  auf  bie  ftu^le,  finb  fie  trübe,  fei^fauer, 
belaben  mit  fti<f  ftoff^altigen  Subftangen,  fo  ift  einer  ferneren  nachteiligen  Ser« 
änberung  taum  vorzubeugen,  unb  bag,  im  tf ü^iffe  jurücfgcbliebene,  per^orbcne 
%Jte$te  ber  früheren  Surje  wie  ^InftedfungSfloffe  wirfen ,  ben  fteim  jut  Serberb« 
ni§  in  bie  Surge  bringen,  liegt  auf  ber  $anb.  gür  ftrengfte  {Reinhaltung  ber 
Äugten  ift  bed^alb  mit  atter  ^lufmerffamfeit  Sorge  gu  tragen. 

SBä^renb  beS  'Jibtü^lenS  fe^t  bie  fflurge  einen  gelblichen  Sobenfaj)  ab, 
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bat  Äü^lgeläger,  bat  im  2Befentü$cn  aut  ben  barin  no$  föwimmcnben 
fleinen  glotf  en  bon  geronnenem  Stmeifj  befielt  aber  au$  Stoffe  enteilt,  bie  in 
ber  Reifen  glüffigteit  lötli#  waren,  in  ber  falten  unlbtli<$  finb.  Da*  ftityU 
gelager  haftet  fo  fefi  auf  bem  Soben  \>a  ftttylen,  ba§  bie  SBürge  Doüftinbig 
Kar  Saturn  ablaufen  fann,  wenn  man  ftc  Jangfam  ablaufen  (äft.  S)ie  ftitylcn 
tyaben  bagu  eine  geringe  Steigung  na$  ber  (Stfc  gu,  wo  fidjj  bie  Deffhung ,  bat 
3aj>ffo$,  bet  fupfernen  flbgugtrofcrct  im  ©eben  berfelben  beftnbet.  9Wan  um* 
giebt  bie  Oeffnung  wo$l  mit  einem  fleinen  ßblinbcr  au«  feinem  SWefjing» 
bra$t,  um  in  ber  2Bürge  no$  föwebenbc  2^eü$en  gurücfgu^alten. 

Waty  bem  flblaffen  ber  SBürge  von  ber  Äü^le  wirb  aud>  bat  Äü^lgeliger 
mittelß  einet  feinen  Sefent  unb  äBaffert  t>cn  ber  Äü&le  entfernt.  Die  Menge 
beffelben  beträgt  na$  Salling,  etwa  4  Sßrocent  ber  TOürje.  Um  bie  bawm 
aufgefogen  gurücfge^altene  SBürge  gu  gewinnen ,  bringt  man  et  auf  leinene 
©tffcbeutcl  (Sierfatfe,  SrubfMe),  bon  benen  bie  SBürge  tlar  abfliegt  58at  in 
ben  Seuteln  ober  6acfen  gurücfbleibt,  wirb  in  ber  Srennerei  auf  Sranntewein 
»erarbeitet»  Sei  einem  ununterbrochenen  Setriebe  giebt  man  au$  wotyl  bat  ffü^U 
geliger  beim  näd&jtfolgenben  3Reif$en  in  ben  2Reiföbotti$,  um  auf  biefe  Seife 
bie  aufgefogene  SBürge  gu  gewinnen. 

3n  einigen  (Segenben  i|t  et  gebrau^li^ ,  bie  SBürge  ni$t  flar  &on  bem 
ftifylgeläger  abgugie^en,  fonberu  fie  mit  biefem  in  ben  ©tyrungtbottidfr  gu  brin* 
gen.  $iet  iß  fd)on  bet^alb  ni<$t  empfe^lentwertr;,  weil  bann  eine  Serunreini« 
gung  ber  $efe  mit  bem  ©eläger  jlattfinbet 

3n  Saiern  $alt  man  et  allgemein  für  gwetfmäjjig,  bie  ffiürge  auf  ber 
Äü^le  t>on  3eit  gu  3"t  umgurü&ren,  aufguKtylen,  wie  man  fagt,  unb  man  {hu 
bet  $ier  unb  ba  felbjt  medjanifdje  Vorrichtungen  gum  Auffüllen.  (Äbgefe^en 
babon,  baß  bie  bei  bem  Auffüllen  flattfinbenbe  Erneuerung  unb  Sergrbfjerung 
ber  Oberfläche  bie  Serbunfhtng  unb  aifo  bie  Hbfüfjlung  befördert,  meint  man» 
baf  bie  Serityrung  ber  SBürge  mit  ber  ßuft  bei  r/ötyerer  Temperatur  t)on  bem 
günjttgften  Sinfluffe  auf  ben  ©efc&matf  unb  bie  $altbarfeit  bet  Sieret  ift,  unb 
bafj  namentiid)  aud?  ein  glängenberet  Sier  erhalten  werbe,  SWögüdj},  fcafj  bie 
Suft  eine  tyutföeibung  fticfftoftyaltiger  ©ubjtangen  veranlagt.  $at  ^uffüt^lcn 
wirb  niefct  bi*  gur  uoüftanbigen  Abfüllung  fortgefefct,  bamit  bie  SBürge  no$ 
3eit  behalte,  bat  ftü&lgelager  abgulagern. 

Sei  bem  fo  bebeutenben  ßinfluffe,  welken  eine  raföe  unb  jiarfe  Slbfüfc 
lung  ber  SBürge  auf  bie  Seföaffen&eit  unb  £altbarteit  bet  Sieret  autübt,  tann 
et  nicr/t  auffallen ,  bafc  gatylrei^e  Mittel  unb  SBege  »orgef$lagen  worben  finb, 
bie  Abfüllung  gu  beföleunigen  unb  gu  beforbern. 

3u  ben  Mitteln,  wel$e,  wenn  fie  auf  gweef mäßige  SBeife  in  ftnwenbung 
gebraut  werben,  rec^t  gute  $>ienfte  leiften,  gehören  fttügel  •  Sorric&tungett,  gur 
Srgeugung  einet  ftarten  Suftgugt  über  ber  SBürge  in  ben  ftüblen,  wobur^  bie 
feuebte  Suft  entfernt  unb  alfo  bie  Serbunßung  beförbert  wirb.  6e^r  geeignet 
finb  Sentilatoren,  welche  nur  geringen  £ur$meffer  gu  t)aben  brausen,  wenn  tor* 
^anbene  Waf^inenhaft  eine  fe^r  föneüe  S)re^ung  ermöglicht.  Sic  werben  bann 
gang  out  (Sifen  conjhuirt  unb  gwedm&fiig  etwat  breit  gemalt    gig.  65  unb 
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Sig.  66  geigen  einen  fernen ,  für  fleinere  ©rauereten  geeigneten  Sentüator. 

«ig.  65. 


Die  in  ber  Irommel  liegenbe 
glügeladjfc  tyat  fe#t  glügel* 
arme  (gig.  66)  unb  tragt  an 
bem  einen  6nbe%  ein  f leine* 
3a$nrab  (gig.  65).  Sie  er* 
$alt  bie  Drehung  bur$  ein 
grojjct  3<*^rab,  bat  in  bat 
Meine  eingreift.  9ln  ber  H$fe 
M  großen  3a^nrabet  befinbet 
fi$,  auf  ber  entgegengefejjten 
Seite,  ein  S$t»ungrab  unb 
bie  ßurbel  jum  Dreien.  Die 
Irommel  $at  eine  ©reite  bon  4  gufj  unb  eben  fo  breit  ijl  ber  @$lau$,  aut 
welkem  bie  fiuft  autgeblafen  toirb.  Die  Oeffnungen  in  ber  ÜJtttte  ber  Seiten« 
wanbe  ber  Irommel  bienen  jum  dinfaugen  ber  Suft.  Stellt  man  ben  Venti- 
lator etwa«  entfernter  »on  ben  Stühlen,  fo  wirb  ein  breiterer,  immer  no$  $in# 
rei$enb  flarfet  Suftjhom  in  ©eroegung  gefejjt. 

35on  fetyr  geringer  fflirffamfeit  {inb  horizontale  glügel,  »el<$e  unten  an 
einer  toerticalen  ^Hd^fe  jtyen,  bie  fi$  über  ben  ffüljlen  bre^t  ffler  neben  ber 
Äü&le  jte$t,  fü&lt  ben  ßpftjhom,  bie  2Bür$e  ni$t.  »effer  finb  fcortjontale  51$* 
fen  Don  ber  ©reite  ber  ßüjjlen,  mit  glügelarmen  »on  glei^er  ©reite,  eine  ©or« 
ri^tung,  wel$e  ben  Wabern  ber  S$ifftmfi$len  gleist  2lu$  penbelartig  über 
ber  ffiürje  fötoingenbe  glügeloorri^tungen  $abe  i$  gefe^en. 

(St  liegt  fe&r  nalje,  faltet  SEBaffer  alt  Äü^imittel  für  bie  fflürje  ju  be* 
nufren,  unb  Apparate  baju  ftnb  in  großer  SWenge  empfohlen  »orben.  Die  erße 
gorberung,  n>el$e  man  an  fol$e  parate  gu  fleüen  fcat,  ijl:  leidet  autfü^r* 
bare  Steinigung  bet  J^eilt,  in  »eifern  fi$  bie  2Bürje  befinbet.  Den  meiflen 
berfelben  liegt  bat  $rincip  bet  fogenannten  Siebig' f^en  äü^taWaratet  für 
Deflationen  ju  ©runbe,  bat  tyeijjt,  et  fliegen  bie  §eijje  SBürje  unb  bat  talte 
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ßhjfer,  getrennt  bureb  eine  bünne,  groge  Oberfläche  bietende  TOetaafc^ic^n  in 
entgegengefeiter  Stiftung. 

gig.  67  unb  68  jeigen  einen  ffüblapparat  biefer  Art,  »ie  er,  na$  Äa 
ffiambre,  in  einigen  Brauereien  @nglanb*  angetroffen  wirb. 

gig.  67  ift  ber  fcö&enburcbfcbnitt  na*  ber  Sinie  CD  ber  gigur  68. 

gig.  68  ift  ber  glacbenburtbfcbnitt  na*  ber  Sinie  BA  ber  gigur  67. 

Äig.  67. 


3n  bem  grogen  fupferneu  ©efage  ee..  liegt  bie  plattgebrüctte ,  flache 
Solange  ober  (Spirale  1,1.... 

3n  biefer  Solange  fliegt  ba*  tfüblwaffer,  augerbalb  berfelben  bie  ffiürje 
in  entgegengefefcter  Wüstung. 

Da*  SBaffer  tritt  bureb  c  in  bie  Solange  unb  fliegt  bei  d  auä,  na^bem 
e«  ade  SBinbungen  berfelben  bur^laufen  ift.  Die®ür$e  fliegt  bureb  a  ein  unb 
bureb  b  au«,  na^bem  flc  über  bie  augere  gla^c  aller  SBinbungen  ber  Solange 
gegangen  ift. 

Der  duflug  unb  Abflug  ber  fflürje  werben  bur<b  bie  $tynt  an  a  unb  b 
fo  regulirt,  bag  ber  Apparat  bi«  jur  £öbe  ber  Spirale  gefüllt  bleibt,  unb  e« 
teuftet  ein,  bag  bei  gehöriger  Stellung  ber  $&bne,  bie  SBürje,  mtyt  bei  a 
beig  ober  »arm  einfliegt,  bei  b  mit  ber  Temperatur  abfliegen  wirb,  »el(be  ba* 
ftübltoaffer  bejtyt  ba«  in  c  einfliegt. 

Damit  bie  ffiürge  genötigt  ijl,  bie  SBinbungen  $»ifd>en  ber  fü^lenben 
flauen  Spirale  }u  burcfclaufen,  ni^t  unter  ber  Spirale  wegfliegen  faun,  pflegt 
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man  auf  ben  Soften  be«  ©efäie«  e  ein  ©tücf  bieten  glaneU«  §u  legen ,  auf 
»eifern  bann  bie  6pirale  auffielt.  3nbcf,  ijl  bet  Apparat  fetyr  gut  gearbeitet 
fo  $at  man  bie«  ni$t  nbtyig. 

Wan  erfennt,  ba§  p$  ber  Apparat  lei^t  reinigen  tagt,  ba  ber  Kaum, 

giq.  68. 


weisen  bie  SBürje  burcfcläuft ,  völlig  offen  unb  einer  Stielburjle  bequem  $u* 
gängti$  ijl  3lu§crbem  fann  bie  Solange,  naefcbem  bie  3uPu§röljren  unb  %b* 
fluf röhren  für  ba«  ffiaffer  bei  c  unb  d  abgeföraubt  pnb ,  wa«  in  einigen  ÜJH* 
nuten  geföe&en,  mit  $filfe  einer  Molle  unb  eine«  ©egengewi^t«,  ober  mittelft 
eine«  glafäen ;ug« ,  leidet  au«  bem  ®efa§e  gehoben  werben,  wie  e«  nöttyig  iP 
bei  ber  flnwenbung  einer  Unterlage  uon  wollenem  3*uge.  Der  $ur$meffer 
be«  ©efäfje«  e  beträgt  5  gug  (1,6  TOeter) ;  bie  £ö$e  ber  Solange  etwa  2l/b 
8ufj  (0, 7  TOeter). 

6«  fieint  mir  §weifetyaft ,  ob  bie  SBürje  unten  in  bem  ©efäfje  P$  eben 
fo  jwiföen  ben  SBtnbungen  fortbewege,  wie  oben,  ob  bie  gange  füfjlenbe  Ober« 
pädje  ber  Spirale  namli$  jur  Sknufeung  fommt. 

gig.  69  (a.  f.  6.)  oeranfdjaulidjt  etnen  anberen  äitylapparat  ber  erwähn* 
ten  Slrt,  ber  wegen  feiner  <Sinfa$fyeit  unb  weil  er  nod>  leichter  al«  ber  eben 
betriebene  gereinigt  werben  fann,  dmpfe^lung  »erbient. 

3n  bem  padjen,  etwa  6V2  SN  (2  SWeter)  langen,  3y4  Suf*  0*2  Meter) 
breiten,  6  bi«  8  3oU  tiefen  fupfemen  ©efäge  ober  Safpn  aa  «.  liegt  ba« 
fttyrenfypem  bb,  beffen  fttyren  an  ben  Guerpreifcn  ee  befepigt  Pnb,  um  pe 
gu  einem  ©anjen  gu  oerbinben. 
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3n  bem  ©efäfje  beflnben  fl$,  ab»e$felnb  bon  ber  einen  unb  bet  anbe* 
ten  2ang«feite  au«ge$enb,  3ungen  c,c  •  .  .  uftb  »te  man  fie&t,  flnb  bie  SSBin* 
bungen  be«  SRö^renfojlem«  fo  gemalt,  bafj  in  jebe  ffiinbung  eine  3«nß*  V** 
eintritt. 

fi%  69. 


ß  A 

»et  B  fliegt  falte«  SBaffer  in  bie  ftö^ren,  bei  A  bie  »arme  SBürje  in 
ba«  ©efäfj.  Die  3ungen  nötigen  bie  ledere,  ben  langen  SBeg  um  alle  9M$« 
renwinbungen  p  magern  Sei  0  tritt  bann  ba«  erwärmte  Shjfer,  bei  B 
bie  gefüllte  ffifirje  au«.  Da«  ©efäj?  ift  immer  mit  ffiürje  fo  weit  gefüllt  ju 
galten,  bajj  bie  Rohren  ba»on  bebetft  flnb.  #<tyne  an  ben  3uleitung«ro$ren 
unb  2lblettung«rityren  für  bie  Sarge,  unb  an  bem  Abflugro^re  für  ba«  ffiaf. 
fer  geflatten  bie  Wegulirung  be«  3uffofTe«  unb  flbfluffe« ,  unb  machen  e«  mög- 
li$,  bie  ffiürge  mit  ber  Xemperatur  be«  ßü&lwaffer«  abfliegen  gu  laffen. 

Da«  tRö^renfoflem  liegt  beim  eintritt  unb  iuetritt  ber  Möhren  au«  bem 
fupfernen  »affin,  alfo  bei  B  unb  C,  bre&bar  in  ©topf hülfen,  fo  ba&  man  e« 
im  regten  ffiinfet  ju  bem  Staffln  aufre aufteilen ,  alfo  au«  bem  ©affin  fceben 
fann,  n>enn  bie  Reinigung  flattfinben  foQ.  %\i  bem  »orberen  Querflreifen  ee 
flnb  für  biefen  3»ecf  j»ei  Winge  jum  ^nfaffen  oor^anben. 

Die  Möhren  flnb  entweber  runb,  ober  aber,  unb  j»at  beffet,  abgeplat* 
tet,  unb  fcaben  2Vs  bi«  3  3oU  Durcbmefjer. 

SRan  erfennt,  bafj  Äü^lapparate,  in  benen  bie  Slbfü^lung  ber  ©nrje  bur<$ 
fflaffer  bewerffteütgt  »irb,  feorjug«»eife  anmenbbar  flnb  im  Sommer,  bei  bem 
IBrauen  obergityriger  SHere,  wo  eine  Abfüllung  auf  12  bi«  10°  9t.  au«rei$t 
Da«  im  ©ommer  jur  2lbfü§lung  fo  gut  wie  au«fd}Ue&licb  brauchbare  ©runnen* 
»äffet  »irb  nämli$  meiflen«  feine  niebrigere  Xemperatur  al«  10°  9t.  $aben, 
unb  im  ffiinter,  »o  filtere«  Slufjwaffer  $u  ©ebote  fte^t,  brauet  man  bie  9ty» 
parate  eben  ni$t.  S«  ift  immer  jmecfmäfjig,  bie  Äü^lapparate  nur  jur  f^liefj* 
li$en  «ü^lung  ber  fflürje  ju  benufeen,  bie  SBürje  erft  auf  JNtytföiffen  ft$ 
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möglid>ft  füllen  ju  loffen.  Sewirtt  man  glei*  Anfang«  bie  Äüfrlung  ber  $ei.  , 
§en  9Sürge  mit  4>ülfe  biefer  Apparate,  fo  &at  man  aflerbing«  ben  Sortyeil,  bie 
SBSrme  ber3Bür$e  jumgrmarmen  bon  SBaffcr  gu  benufcen,  benn  man  tann  ba« 
5lüt;ltt>afTer  au«  ben  Apparaten  mit  bei  Temperatur  ber  feigen  SBürje  abfliegen  n 
loffcti  unb  fo  uorgetoarmt  in  bie  Pfanne  bringen,  aber  man  erhält  eine  SBürje, 
in  »elfter  {!$  ba«  flitylgelSger  befinbet,  unb  e«  tann  bann  n6tyig  fein,  bie« 
erfl  in  einem  befonberen  33ottid?e  ablagern  gu  (äffen,  um  eine  flare  ffiiirge  in 
ben  ©a$rbotti$  gu  bringen. 

SDa«  befte  Mittel,  ber  3Bürge  bie  legten  «ntyeile  fflarme  gu  entgiefcen  unb 
fte  auf  bie  gum  Aufteilen  erforberlt^e  niebrige  Temperatur  gu  bringen,  iß  o$ne 
grage  ba«  (St«,  unb  fein  Kapital  ift  beffer  angelegt,  al«  ba«,  »a«  man  auf 
bie  Anlage  eine«  (Jirteder«  unb  auf  bie  fcnföaffung  eine«  genügenben  8or* 
raty«  Don  <£i«  aerwenbet.  5>ie  ©enufcung  t>on  <Si«  gum  Äütylen  ber  SBürge 
verbreitet  pd?  be«£alb  mit  böttigem  JRectyte  me$r  unb  me&r ,  unb  ni$t  allein 
in  ber  »ärmeren  3a$re«geit,  fetbfl  im  SBinter,  »irb  e«  mit  entföiebenem  93er« 
tyeil  angemanbt. 

SBa«  bie  Art  unb  Seife  ber  Seroenbung  be«  ftife«  betrifft,  fo  ift  biefe 
na$  ber  erforberltyen  Menge  unb  naa)  ber  Steinzeit  be«  ttife«  verhieben. 
£at  man  bie  Temperatur  ber  ffiürge  nur  um  1  bi«  l1/*  ®rab  gu  emiebrige«, 
wie  bie«  in  ber  tilteren  3a$re«geit  meiften«  ber  gafl  fein  wirb,  unb  ftett  reine« 
Sit  gu  ©ebote,  fo  genügt  e«,  eine  entfpre^enbe  2Renge  babon  gu  {erfragen 
unb  um  ben  ©iebhang  gu  legen ,  ber  bie  flbftofi&ffnung  ber  Äütyle  umgiebt. 
Sei  langfamem  abfliegen  ber  ©ürge  wirb  bie  »erlangte  Xemferaturerniebrigung 
erreicht  »erben  *). 

3ft  ba«  ©«  ni$t  gang  fauber,  fo  giebt  man  baffelbe  in  flache  »le$fä* 
ften,  bie  mit  f (einen,  taum  einen  r/alben  30Ü  bo^en  gü§en  verfemen  jinb,  unb 
umftellt  bamit  bie  Bbflujjöffnung  ber  Stfylt.  3>ie  abfüe&enbe  2öürge  »irb 
bann  fcur<&  bie  Serübrung  mit  ben  ®t«täjkn  gefüllt. 

3^  bie  ffiürge  um  mehrere  ©rabe  gu  füllen,  fo  benufet  man  bagu  meiften« 
einÄütylfafj  mit@$langenro$r,  »ie  e«  in  ben  Brennereien  gebräu$li<&  ift.  SRan 
füüt  ba«  Äü&lfafc,  lai  ge»ö$nli$  im  ©ä&rteUer  feinen  9$lafr  &at,  mit  fti«,  lei- 
tet aber  bie  2Bürge  von  unten  bur$  bie  6$ lange,  bamit  biefelbe  gang  mit 
SBürge  gefüllt  bleibe  unb  regulirt  ben  3uflu§  fo,  bajj  bie  ge»ünf$te  Abfüllung 
ftattfinbet  ftu«  ber  Solange  fliegt  bie  SBürge  bittet  in  ben  ©al>rbottie$.  3um 
fcblaffen  be«  entftanbenen  SBaffcr«  ift  natürlid)  unten  im  Äü&lfaffe  ein  #a^n 
bor^anben. 

Da«  tti«  gewährt  bem  Bierbrauer,  »el$er  bairiföe«,  untergärige«  »ier 
braut,  abgeben  oon  ber  6t$er^cit,  mit  melier  er  bur<$  baffelbe  gur  gewöhn* 
lia>en  ©ubgeit  bie  SBürge  auf  ben  richtigen  ®rab  ber  Xbtü^lung  bringen  tann, 


•)  l  $funb  (Sie  ift  im  <Stanbe,  60  bi«  65  $funb  ©ür^e  um  1°  VI.  gu  füflen, 
alfo  80  bi«  82  $fb.  aßüqt  um  2°  91. ,  20  bi*  22  $fb.  um  3<>  VI.  u.  f.  tt.  Bei 
einer  abfü^lung  um  3°  ft.  betragt  bie  Berbnnnung  einer  l2procentigen  ffiurje 
ettoa  einen  falben  ©ac^arometergrab. 
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bcn  b&<bft  wefentlicben  Bortbcil,  bag  et  tym  mbgti<b  ijt,  mit  terfelben  Brauerei, 
einricbtung  faJjt  bat  bereite  Quantum  Bier  gu  eräugen.  S)at  St«  gemattet 
tym,  bie  Subgcit  auf  neun  OTonate  autgubebnen,  wetyrenb  oft  taum  fünf  boüe 
Monate  im  3abre  et  erlauben,  bie  SBürge  o^ne  Sit  foweit  abgutüblen,  alt  et 
bie  Untergäbmng  erforbert.  SBie  bebeutenb  tiefer  Sortbeil  ift,  leuchtet  ein, 
»enn  man  berücf ftd^ti^t ,  bag  trieb  treuere  gäffer  unb  ffeHcrraume  bei  ber  Sa* 
gerbierbrauerei  niebt  mebr  alt  einmal  im  3abre  gu  benufcen  finb,  unb  wenn 
man  erwagt,  wie  Diel  groger  bat  (Sajrital  unb  bie  Unflcberbeit  iß  bei  einer 
neunmonatigen  Sagergett  bei  Sieret,  alt  bei  einer  oiermonatigen. 

$>te  frühere  S>enninger'f<be  Brauerei  in  Stuttgart  braut  mit  £ülfe 
tyret  Sitoorratbt  feit  mehreren  Sauren  vom  fcuguft  an  fogenanntet  fiagerbier, 
wabwnb  biet  für  anbere  Bierbrauer  oft  felbft  no<b  im  Wonate  Dctober  eine 
migli^e  Safy  ifl 

£>ie  Bierbrauer,  tx>elc^e  bie  gur  Anlage  von  Sitbe&Sttern  erforberli^en 
Äoften  nidjt  anwenben  wollen,  tonnen  boeb  f$on  babureb  einen  erbeblid^en 
Hupen  pd)  »erraffen,  bag  fte  beim  erjten  groftwetter  einen  Sitoorratb  fam* 
mein  unb  biefen,  fo  gut  alt  et  jt$  tyun  lägt,  aufbewahren,  um  baoon  bei  un* 
günjtigcr  Witterung  ©ebraueb  gu  macben.  (St  wirb  biet  faft  in  icber  Subgeit 
nötbig  fein,  unb  babur$  eine  oft  cmpftnblic^c  Störung  bet  Betriebt  fcerbinbert 
»erben  tonnen. 

Sin  Sit»orratb  für  ben  SBinterbebarf  gewabrt  namentlicb  au<b  ben  gro* 
gen  Vorteil  bag  man  mit  bem  Sieben  bet  eigentlichen  Sagerbieret  ni$t  gu 
fiüb  gu  beginnen  brauet ;  benn  foCUe  au$  fpatei  für  einige  fy\t  ungünstige 
Witterung  eintreten,  fo  ijt  ein  nachteiliger  Sinflug  bann  ni<bt  gu  fürtyen, 
weil  bureb  bat  Sit  bie  nötige  Hbtüblung  mit  Si<berbeit  erregt  »erben  tann. 
Son  ber  Anlage  ber  SitteUer  ober  Sttbebalter  wirb  in  einem  befonberen  3lb< 
fönitte  bie  Webe  fein. 

S)er  ©äbrteller,  bie  ®&brbotti$e  unb  ©abrfaffer.  —  St  ifl 
im  Sorbergebenben  f<bon  öfter  angebeutet  worben,  bag  bie  gebirig  gefüllte 
ffiürge  in  ben  ©äbrteller  tomme.  SDer  ©äbrteller,  au$  ©abrfammer,  iß  *a* 
8ocal,  in  meinem  bie  SBürge  bie  #am>tg&b*ung  gu  burctylaufen  bat,  entmeber  in 
Botti<ben  (©abrbottieben),  fo  jtett  bei  ber  Untergattung  unb  für  manche  ober» 
gasige  Biere,  ober  in  gäffern  (©abrfaffem)  fo  bei  anberen  obergäbrigen  Bie« 
retu  3n  ben  gallen,  wo  bie  #auptgabrung  auf  gäjfern  {tattftnben  foU,  fommt 
boeb  aueb  bie  SBürge  erfi  in  einen  Botticb,  ben  Sammelbotti$,  um  tytx  mit  #efe 
verfemt  gu  werben. 

Der  ©ä^rfcüer  mug  bureb  feine  Sage  fomel  alt  möglicb  unabhängig  fein 
Mit  bem  3Be<bfel  ber  äugeren  Temperatur,  unb  bie  Temperatur  foU  barin  ni<bt 
unter  5°  9t.  ßnfen  unb  niebt  über  10«  ober  12°  W.  fteigen.  Sin  Souterrain, 
bat  eventuell  gebeigt  unb  abgefüllt  werben  fann,  eignet  fld>  am  beften  bagu. 

SDa  unreine  Suft  febr  najbibeilig  auf  ben  ®ef<bma<f  unb  bie  $attbarteit 
bet  Sieret  einwirft,  fo  mug  ber  ©atyrfcüer  luftig  fein  unb  leicht  rein  gebatten 
»erben  tonnen.  Cr  barf  nid)t  anberen  3wecfen  bienen,  niebt  alt  'üufbewa^ 
rungtort  für  ftartojfeln,  ftobl  unb  berglei<bcn  ©cgcnftänbe  benu^t  werben. 
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Der  gußboben  muß  fi*  grünblicb  bur$  ttbftymemmen  reinigen  laffen,  a((o  ein 
{teinernet  fein;  er  muß  eine  Neigung  na$  einer  Minne  ju  ^aben,  burefc  meiere 
bat  SBaffer  abgefü&rt  ober  in  eine  Sifterne  geleitet  wirb,  um  et  autfdjöpfen  ju 
tonnen.  Sie  bei  bem  TOaijfeüer  giebt  fid?  bie  gute  ©eföaffenfceü  bet  Gäfcr* 
feiler«  fofprt  beim  (Eintreten  burdj  ben  reinen  Gerucfc  ju  ertennen. 

Die  Gärbottiche  flehen  in  rem  Gäbrfefler  auf  Parten  Sagern,  ^inrei» 
c$enb  (>od>,  um  ben  3n$alt  bequem  ablaffen  gu  tonnen.  ©orn,  etwa  einen  $aU 
ben  guß  über  bem  »oben,  befhibet  ftc$  bie  Oeffnung  für  ben  flbjapfoafcn;  fc 
wirb  *or  bem  güflen  M  ©otti^t  oon  innen  betaut,  mit  einem  turjen  ©punbe 
oerf^agen.  3lußerbem  iß,  feitwärtt  t>on  biefer  Oeffnung,  in  bem  ©oben  bei 
©ottiefct  eine  Oeffnung  »or^anben,  bie  mit  einem  langen,  über  ben  ©otti*  ra« 
genben  3apfen  gefd)lojfen  wirb;  fte  bient  gumfcblaffen  ber  #efe  unb  beim  9tei< 
nigen  bei  ©ottidje. 

Die  Größe  ber  8ottid>e  fcat  einen  jetyr  bebeutenben  (Sinfluß  auf  ben  35er. 
lauf  ber  Gärung.  Da  n&mlity  ber  tubtföe  3nfralt  einet  Gefäßet,  bei  beffen 
©ergrößerung,  im  größeren  ©er&ältniffe  gunimmt,  alt  bie  Oberfläche ,  fo  bieten 
gä^renbe  glüfflgteiten  in  größeren  ©ottieben  ber  fiuft  bet  GäfjrteUert  weniger 
Oberfläche  bar,  alt  in  Heineren  $otti$en.  3n  größeren  ©otti$en  ift  bet^alb 
bie  lemperatur  bet  Sn^altt  unabhängiger  von  ber  Temperatur  ber  Umgebung, 
in  größeren  8otti*en  rttylt  fid?  g.  ©.  bie  SBürge  nidjt  fo  leicht  ab,  alt  in  tlei< 
neren,  wenn  bie  Temperatur  M  Gä&rteflert  niebriger  ijL  ©erücf (tätigt  man 
nun,  baß  bie  ©äfjrung  bon  SBärmeentwictelung,  t>on  Semperaturerljöbung  bc? 
gleitet  ifi,  fo  ertennt  man,  ba§  bie  Temperatur,  unter  gleiten  Umftänben,  in 
größeren  ©ottiefcen  tybtyx  ßeigen  muß,  alt  in  tleineren.  jßtyrenb  ba^er  in  fe&r 
großen  ©ottiefcen  bie  Gäfcrung  ftürmifcfc  werben  tann,  in  golge  }u  beträcfctli. 
4er  (gr&ebung  ber  Temperatur,  tann  ftd?  in  fefcr  fleinen  ©ottiefcen  bie  Sempera» 
tur  für  ben  regelmäßigen  Serlauf  ber  (Bähung  ni$t  f;odj>  genug  galten,  wenn 
ber  Gä&rteÜer  fe$r  fityl  ijt 

gür  bie  Gärung  ber  ffiürge  gu  ben  fogenannten  bairifefcen  Sieren  frält 
man  im  allgemeinen  @ä$rbotti$e  von  40  bit  60  bairiföen  Sintern  (10  bit 
15  würtemberger  Simern;  24  bit  36  preußiföen  Xonnen)  für  bie  geeignet* 
Pen.  2>a  na$  Umftänben  größere  ober  Heinere  ©ottietye  gweetmäßiger  finb,  fo 
ftnbet  man  in  allen  gut  eingerichteten  Brauereien  ©otti^e  t>on  »ergebener 
Größe,  bon  benen  man  bie  größeren  bei  großer  Äälte  benufct,  wo  außerbem  bat 
©tauen  meift  ftärter  betrieben  wirb.  3n  SRündjen  l)at  man  93ottid?ef  bie  bti 
gu  '100  Simern  faffen.  ©elbjtoerftänblicfc  muß  bie  Größe  ber  ©ottic^e  ftett  ber 
Größe  bet  Gebräuet  angepaßt  fein,  bat  ^eißt,  ein  Gebräu  muß  einen  ©oitidj 
ober  mehrere  ©ottietye  füllen,  abgügli$  bet  ©teigraumt,  Gä$rraumt,Dberraumt; 
fommen  g.  ©.  96  (Jimer  SBürge  oon  ber  Äütyle,  fo  werben  biefe  in  ber  [Regel 
gweetmäßig  auf  gwei  ©otti$e  oertyeilt. 

SBat  bie  2lngaf>l  ber  Gärbottiche  betrifft,  fo  muß  man  berücfji$tigen, 
baß  bie  Untetgä^rung  8  bit  10  Sage  beanfpruc^t.  ffiirb  alfo  täglich  ein  ©ot* 
tid)  gefüllt,  fo  $at  man  10  ©ottic^e  nöt^ig.  (Sinige  Steferbebottic^e,  muffen 
außerbem  oor^anben  fein. 


174  £)a$  »ierbrauen. 

So  Obergäbrung  auf  gäffern  oerlaufen  foll,  muffen  bie  gaffcr#  »eil  $ier 
$efe  au*geftof?en  »irb,  auf  einen  Xrog  gu  tiefen  fommen,  ober  auf  Sager, 
»el$e  bat  Unterteilen  von  ©efä&en  gum  auffangen  ber  £efe  geflattert.  Da- 
von foater. 

Die  Untergattung. 

Die  autgegeidjnetjten  untergärigen  öiere  pnb  obne  grage  bie  bairifeben 
SMere,  bie  ©a^rung  ber  Sürge  gu  tiefen  Sieren  fann  be€^atb  am  bejten  bic* 
nen,  ba*  ©erfahren  bei  ber  Untergä^rung  unb  ben  SBerltfUf  ber  Untergä^rung 
gu  erläutern. 

2Ran  unterföeibet,  »ie  oft  fd)on  erwähnt:  S^enfbier  ober  Sinterbier, 
unb  Sagerbier  ober  Sommerbier. 

Da«  Stfcenfbier  »irb  im  #erbjte,  Sinter  unb  grüt)jal;t  ge6raut  unb  in 
biefen  3a$re*geiten  vergapft,  oft  f$on  nacb  3  bi*  4  Soeben,  fo  ba§  etnur  »ab« 
renb  ber  fügten  ober  tauen  3a$re*geit  unb  ni<bt  lange  lagert.  Die  Sürge  bagu 
ijt  etwa«  fty»ä$cr  al*  gu  Sagerbier;  tyre  ßoncentration  betragt  etwa  11  bi« 
12  $roc.  (Seite  154);  fie  erhalt  »eniger  unb  weniger  guten  $opfen  (6. 153) 
unb  fte  wirb  bei  fybtym  Sempera  tut  in  ©Sprung  gebraut,  al*  bie  Sagerbier« 
würge,  bamit  bie  ©ätyrung  raföer  verlaufe. 

Da«  Sagerbier  wirb  im  Sinter  unb  gu  Anfang  be*  grübiabr«,  überhaupt 
nur  gur  günjrigjlen  ßeit  gebraut  unb  erft  bann  vergabt,  wenn  nadj  bem  (Snbe 
ber  Braugeit  bat  S^enfbier  confumirt  ift.  (St  mufj  ben  gangen  Sommer  über 
ftdj  galten,  nSmlidj  bi*  ba^in,  bafc  wieber  @$enfbier  gebraut  ift  unb  vergapft 
»erben  fann.  Die  Sürge  bagu  erhalt  bie  (Eoncentration  von  12  biä  13  <ßroc. 
rae^t  unb  ben  beften  ^opfen  unb  fie  wirb  bei  fetyr  niebriger  Xempcratur  in 
©Sprung  gebraut,  bamit  fty  bie  ©ätyrung  mogli^ft  in  bie  Sänge  giebe,  wa* 
bo$  aber  nur  bei  Sagerung  bet  «ßrobuett  in  fet>r  falten  fteüern  gu  erreichen  ift. 

Da*  Aufteilen.  —  Da*  3«geben  ber  #efe  gu  ber  tynreicfcenb  gefüll- 
ten Sürge,  gum  (Einleiten  ber  ©äbmng,  wirb  bat  tynjietlen,  Stellen,  £efe  ge. 
ben,  3<ug  geben,  Safc  geben  genannt.  2Ran  i>erfär)rt  babei  auf  gweifa$  Der» 
föiebene  Seife.  9Wan  vermif<bt  entweber  bie  £efe  mit  etwa*  ber  Särge  re&t 
innig  unb  giebt  bann  bie*  ©emifö  ber  übrigen  Sürge  fogtcidr)  gu,  ober:  man 
{teilt  erft  eine  Heinere  Stenge  ber  no$  wärmeren  Sürge  mit  ber  $efe  an,  lägt 
bie  ©ätyrung  anfommen  unb  giebt  bann  bie  gä^renbe  ÜÄafle  ber  übrigen  Sürge 
gu.  ^>a^  etjte  »erfahren  tyeifjt:  bie  £efe  troefen  geben;  ba*  gweite:  bie  #efe 
nag  geben,  au$  bie  #efe  tyerfü^ren,  bie  £efe  vorteilen  ober  vorbereiten. 

S*  brauet  »otyl  faum  normal*  tyervorgeboben  gu  »erben ,  bog  ber  gute 
ftrfolg  ber  ©äbrung  gunädjjt  bureb  gute  $ef$affen^eit  ber  £efe  bebingt  ijt. 
S$le$te  #efe  fann  nimmermehr  eine  gute  ©äbrung  geben.  Die  £efe  muf?  von 
einer  gut  verlaufenen  Untergäbrung  abftammen,  moglicbft  frifcb,  ^cll  vongarbe, 
rein  von  ©eru<b,  re$t  bkt  (furg)  unb  febaumig  fein,  fo  bafc  ftc  raufet,  »enn 
man  fte  *ur<bf(bneibet.  S&^renb  ber  ©raugeit  jtebt  folebe  #efe  immer  gu  ©e< 
böte;  »ie  man  beim  ©eginn  ber  ©raugeit,  im  #erbfte.  »erfährt,  bavon  »irb 
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fpStet  bie  9tebe  fein.  ©ur$  langete«  ©te^en  fäuerlity  geworbene  $efe  »itb 
einmal  abge»affert,  »obur$  fte  aber  föon  an  fflirtfamtett  verliert. 

Uebet  bie  Xemperatur  bei  SBürje  für  6$enfbier  unb  Sagerbier  beim  An« 
fletten  iß  föon  oben  Seite  165  gerebet  worben.  Sie  betragt  bur<$f$nittli$ 
für  6<fcentbier  7  bit  8»  9t.,  für  Sagerbier  5  bit  6°  91. 

2>ie  SRenge  ber  $efe,  »etebe  {um  Unßetten  t>er»anbt  »irb,  muß  na$  t>er* 
föiebenen  Umß&nben  fcerföieben  fein,  großer,  trenn  SBürje  unb  ©ctyrteUer  loU 
ttx  finb,  grißer,  »enn  bie  SBürje  concentrirter  tft,  großer,  wenn  man  bie  $efe 
trotten  giebt  3lu<$  bie  ©roße  ber  ©a&rbotti$e,  alfo  ber  betrag  ber  gi^renben 
SBürje  ift  ju  berü(f (tätigen ;  je  Heiner  biefe,  befto  me$r  $efe  ift  oerfcaltnißma* 
ßig  }u  nehmen.  (Sin  Uebermaaß  &on  $efe  muß  »ermieben  »erben,  »eil  bat 
93ier  batoon  leicht  einen  unangenehmen  ©ef^maef  erhält.  Die  #efe  wirb  ge* 
meffen  unb  man  bebient  ft$  bagu  in  »airen  einet  Stielgefaßct,  bet  3<ug* 
Ibffelt,  ber  1  TOaaß  faßt.  3m  ungemeinen  fommen  auf  1000  ORaaß  Särge 
5  bit  7  SWaaß  biefbreiige  #efe.  Settagt  j.  9.  bie  Temperatur  berSBürje  unb 
bet  ©a^rfellert  6° 9t.,  fo  tann  man,  wenn  bie  $efe  naß  gegeben  »erben  fofl, 
5  SRaaß  ba»on  nehmen,  »enn  fte  ttoefen  gegeben  »erben  fott,  61/»  2Raaß. 
Sei  et»at  $6$erer  Temperatur  ober  bei  fe$r  großen  Waffen  reiben  4  bit  3, 
ober  6  bit  5  SWaaß  aut,  unb  ift  man  genötigt,  autna$mt»eife  6<$entbier< 
»ürge  bei  10  ober  12*  9t.  anjufteßen,  fo  »irb  bie  3Renge  bei  $efe  auf  bie 
$4lfte  ober  felbfi  no$  et»at  me^r  rebucirt  (£eiß). 

lieber  bat  ©pecielle  beim  $efegeben  bat  golgenbe: 

©oll  bie  $efe  tro<fen  gegeben  »erben,  fo  füüt  man  ein  ©efaß,  bat  et»a 
16  bit  18  SWaaß  faßt,  ben  3eugföaffel,  jur  $a(fte  mit  ber  gefügten  »ürje, 
fefrt  5,  $o$ftent  6  TOaaß  $efe  $inju,  rufcrt  bur$  unb  be»irtt  bie  re$t  innige 
Miföung  bur$  bat  fogenannte  $uf  jte^en,  nämlid?  baburd),  baß  man  ben 
3n$alt  bet  ©efaßet  in  ein  ä$nli$et  leeret  ©efäß,  aut  biefem  »ieber  jurütf 
unb  fo  fort  aut  einem  ffiefaße  in  bat  anbere  gießt,  bit  bie  flaumig  ge»orbene 
SWaffc  beibe  ©efäße  füüt.  X>ie  auf  biefe  2Beife  mit  einem  Keinen  Steile  ber 
fflurge  vermiete  $efe  »irb  bann  ber  übrigen  fflür je  in  bem  ©tyrbotti^e  }uge* 
geben  unb  bamit  auf  bat  Snnigfte  vermengt,  »at  man,  bit  bie  ©Sprung  ge* 
tybrig  beginnt,  au$  »o$l  »tebertyolt. 

©oll  bie  $efe  naß  gegeben  »erben ,  fo  nimmt  man  auf  je  1000  3Raaß 
ffiürje  et»a  SO  bit  40  2Raaß  SBürje  mit  einer  Xemperatur  von  et»a  12  bit 
14°  9t.  &on  ber  ffüfrle,  bermiföt  einen  VsjvX  bat>on  in  einem  befonberen  ffie* 
faße,  bem  $efenflanber,  ©ajjftänber,  re$t  innig  mit  ber  $efe,  fügt  bann  ben 
anbern  X^eil  ^inju  unb  rü^rt  tü^tig  bur$.  fflatyrenb  nun  bie  übrige  SBürje 
auf  ber  flufcle  bie  }um  Stellen  erforberli^e  Temperatur  erlangt,  beginnt  in  bem 
$efenftänber  f$on  bie  ©a^rung,  unb  ift  bie  gefüllte  9Sür}e  in  ben  ©etyrbot* 
ttcb  gebraut,  fo  »irb  tyr  ber  tü^tig  bur^gerü^rte  gä^renbe  Sn^alt  bet  ^efen* 
ftanbert  {ugemif<^t. 

SRan  tebet  im  allgemeinen  iefet  bem  ftaßgeben  fe^r  bat  ffiort,  »eil  »eni« 
ger  ^efe  baju  erforberti$  ift  unb  bie  ©ä^rung  babei,  »ie  man  glaubt,  fixerer 
in  regelmäßigen  ©ang  tommt,  aber  bie  Operation  muß  mit  ftufmertfamteit 
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autgefübrt  wetten ,  fie  fann  fonft  nacbtbeilige  Solgen  fjabctu  3n  bem  fcejciw 
jtänber  fott  nämlieb  bie  DorgcjleOte  Waffe  nur  ettoa  1  bit  2  ©tunben  Metben, 
bit  fid)  eine  bob«  flaumige  SDccfe  gebildet  bat,  unb  bana<b  muß  bie  Sempera* 
tut  beim  #erfübren  bemeffen  »erben,  ©ei  f  alter  Bitterung,  wenn  alfo  bie 
Bürge  auf  ben  ft  üblen  rafd)  ^^  »W  man  bei  oberer  Temperatur  b^füb* 
ren.  3ebenfaüt  febabet  et  »eniger,  wenn  bei  etwa«  gu  nieberer  Temperatur 
bergefütyrt  ifl,  alt  toenn  man  bie  Bütge  gu  »arm  ber  ftityle  entnommen  bat. 

Diejenigen,  »el<be  jity  freuen,  bie  #efe  bei  ber  angegebenen  bitten  Tem- 
peratur tyetgufübren  unb  boeb  bie  ^efe  naß  geben  »ollen,  bermiföen  einen  !lci< 
nen  St;eil  ber  »oQig  ober  faß  »ollig  gefüllten  Bürge  mit  ber  $efe,  fügen  bann 
in  einem  $efenßänbet  eine  größere  Wenge  ber  (Bürge  tyingu  —  auf  1000  Waajj 
10  btt  100  Waafj  —  lajfen  bie  ©Sprung  anfommen  unb  fefcen  bann  bie  an« 
gefommene  Waffe  ber  übrigen  Bürge  in  bem  ©abtbottiebe  gu  (Wüller). 

Um  möglicbft  wenig  $efe  gu  »ertoenben,  ma<bt  man  mitunter  bie  ©abtbot» 
ti(be  nur  $alb  boü  Bürge,  t>erfe^t  fie  mit  ber  angemeffenen  Wenge  $efe  unb 
füllt  fie  am  anberen  läge  mit  ber  Bütge  eine«  anbeten  ©ebtäuet  gang  an,  obne 
neue  $efe  gugugeben.  Wan  nennt  biet  bat  Datauflaffen.  91«  Siegel  gilt 
baß  man  nur  bataufläßt,  fo  lange  bie  Gattung  noeb  im  3ime^men,  im  ©teu 
gen  begriffen  i(i  unb  ba§  bie  naebgugebenbe  Bütge  bon  gleicher  ©eftbaffentycit 
rote  bie  erjle  unb  ftatt  gefüllt  ift  Sei  bem  Datauflaffen  läßt  man  bie  Bürge 
an  bem  JRanbe  bet  93ottitbt  einfließen,  bamit  bie  ©ebaumbeete  (bie  Traufen  2C, 
fier)e  unten)  möglicbft  flehen  bleibt.  Wan  foU  naeb  biefem  Serfa^ren  fe^r  f^bne, 
namentlich  fef>r  blante  Siete  erhalten,  bie  abet  etwa*  tafeber  bergäbren.  3>at 
©atauflaffen  fommt  namentlicb  au$  bei  bem  Ueberfieben  ober  Uebet» 
brauen  bor,  ba*  $eißt  in  bem  galle,  wo  man  in  ben  gewitynlicben  Betrieb 
ein  ©ebtäu  einriebt  beffen  Bürge  bann  eben  niebt  feiten  auf  anbere  Sotticbc, 
bie  f(bon  ga^renbe  Bürge  enthalten,  »erteilt  witb. 

Benn  ber  Bürge  oor  ber  ©ä^rung  ^opfen&l  gugefefet  loetben  fod,  fo 
»etmifebt  man  biet,  rote  et  Seite  33  befebtieben,  mit  bet  $efe.  Bucb  anbere 
3ufä>e,  g.  99.  Wacitöl,  Branntwein,  Bein  »erben  biet  unb  ba  angewanbt, 
tyeilt  um  bem  Siere  einen  atomatifeben  ©efebmaef  gu  geben,  tyeilt  um  bie 
Bittung  ber  $efe  gu  febwäcben  ober  gu  ttäftigeri. 

33ot  bem  3ugeben  ber  #cfe  gu  bet  Bürge  witb  bie  Soncentration  ber 
Bürge  mittelfl  einet  genauen  ©aegarometert  ermittelt  unb  notirt,  um  nacb  ber 
Serminbcrung  ber  ©acebarometetangeige,  nacb  ber  flttenuation  wä^tenb  ber 
©äbrung,  ben  Serlauf  ber  ©äbrung  beurteilen  gu  tonnen. 

Die  $auptgi$tung.  —  ftaebbem  bie  Bürge  in  bem  @<tyrbotti$e  auf 
bie  eine  ober  anbete  Beife  mit  $efe  oetfefet,  geftellt  ift,  betläuft  nun  bie  reget* 
mäßige  Untergattung  im  allgemeinen  untet  folgenben  (Stfcbeinungen : 

Snnet^alb  8  bit  12  ©tunben  nacb  bem  flnjtetten  übergießt  ftcb  bie 
Bürge,  in  golge  ber  beginnenben  ttntwicfetung  bon  Äo^lenfäute,  nacb  unb 
nacb,  unb  bon  bem  9tanbe  bet  99otti<bt  na<$  ber  Witte  gu,  mit  einem  garten 
weißen  Slütyenfcbaume  (Wat)m),  ber  ftcb  m^r  unb  me^r  erhöbt  unb  enblid)  eine 
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biete  ®<$aumbcde  bilbet,  toclc^e  am  SRanbe  be«  ©otti$«  einen  r)5r)eren  S$aum* 
trang  geigt. 

6twa  24  Stunben  na$  bem  Hnßeflen  wirb  biefe  ©<r)aumbe<fe  oon  einem 
conftftentcren  ©$aume,  ber  in  eigentümlich  geformten  Streifen,  fträufen,  tyer* 
oorquiüt,  bur<&bro$en  unb  »erbrangt,  fo  baß  bie  Dberftö^e  ber  ffiürge  ein  ge* 
fraufeite«,  gerflüftetc« ,  gacftge«  $nfe$n  erhält,  unb  bie  lebhafte  gntwitfelung 
ber  Äo^lenfäure  ma$t  flc^>  burcr)  fte^enben  ©eru$  bemerlbar. 

$ie  Äraufen  r>ermer)ren  unb  erhalten  jitr)  bei  einer  triftigen  ©at)rung  2 
bi«  4  Xage,  bann  »ergeben  jtc  allmär)Hg  gu  einer  flaumigen  Waffe,  wel$e  mit 
bem  ©djwädjcrwerben  ber  ©tyrung  oerföwinbet  unb  nur  eine  braunli<$e,  bünne 
£ccfe  gurücflaßt.  $ic  £auptgar)rung  ijt  im$2öefentlicr)en  beenbet.  S)ie  braune 
2>e<fe  befielt  oorgüglict)  au«  £oj>fent)arg,  ba«  fl$  bei  ber  Äräufengatyrung  in 
großer  Scrtyeüung,  alfo  mit  tpeiger  garbe  abreibet  unb  ben  Äraufen  ben  ftarf 
bittern  ©efömad  erteilt,  foater  aber  gu  größeren  Wlafitw  gufammenge^t  9tur 
getopfte  SBürgen  geigen  bei  ber  ©afyrung  Äraufen.  SSon  ber  entftanbenen  $efe 
finbet  per)  nur  eine  unbebeutenbe  SWenge  in  ber  $)e<fe,  ba  bie  langfam  unb  in 
f leinen  91a«$en  entweicr)enbe  Äor)lenfäure  bie  #efenfügel$en  nicr)t  an  bie 
Oberftä^e  gu  tycben  vermag. 

33i«  bie  ©a&rung  it)ren  £6$enpunft  erreicht  r)at,  jteigt  bie  Temperatur 
um  ein  *ßaar  ©rabe,  bann  ftnft  fie  wieber  unb  gleist  ft<i)  mit  ber  Xemperatur 
be«  ®ar)rfctler«  au«.  —  £er  fuße  ©efömad  ber  fflürge  oerminbert  ftdj  im 
»erlauf  ber  ©atyrung  rn^r  unb  mer)r,  unb  bamit  guglei<$  au<$  ba«  fpeciftfcfc« 
©ewidjt.  —  3n  bem  TOaaßc,  at«  bie  ©atyrung  nachlaßt,  wirb  bie,  oon  jtdj 
au«f<t)eibenber  #efe  getrübte  giüfftgfeit  immer  tiarer  unb  ftnten  bie  au«geföiebe» 
nen  £efentfyetf<r)en  immer  ooUjtänbiger  ju  33oben.  9Wan  ertennt  meijten«  bie 
©eenbigung  ber  £auptgtyrung  baran,  baß  eine  tleine  fßrobe  ber  glüfftgtett  an 
einem  »ärmeren  Orte  fcr)neU  flar  wirb  unb  nur  wenig  £efe  no<$  ablagert.  3c 
abgeriebener,  gröber  unb  fejter  bie  £efenf!o<fen  erftyeinen,  bejto  f^öner  war 
bie  ©a^rung. 

Ma$  ©eenbigung  ber  ^auptgafyrung,  wel$c  etwa  7  bi«  10  Sage  bauert, 
namlitr)  7  bi«  8  Sage  für  ©cr)entbter,  9  bi«  10  Jage  für  fiagerbier,  r)eißt  bie 
gegorene  2Bürge  3ungbier  ober  grüne«  Sier,  unb  wenn  bie«  ^inrei^enb  flar 
geworben  ift  unb  ftd;  bie  ^efe  gehörig  abgerieben  §at,  fo  ijt  e«  faffig,  reif 
gum  gaffen,  fo  muß  e«  oon  ber  abgelagerten  #efe  auf  gaffer  gegogen  werben,  in 
benen  bann  bie  !Ra$gar}rung  »erläuft. 

3lm  pc&erften  ertennt  man  ba«  (Snbe  ber  $au£tgä$rung  baran,  H^  bie 
gärjrenbe  gtüffigteit,  bei  wiebertyolter  Prüfung  mit  bem  @ac$arometer,  ni$t 
mcl;r  eine  er^eblidje  3lbnatyme  be«  fpeeiftfe^en  @ewi$t«  geigt. 

$ie  Serminberung  bc«  fpeeifif^en  ©emi^t«  einer  gutfer^altigen  glüffigfeit 
bur^  bie  ©a^rung  tyat,  wie  leicht  erii^tli^,  einen  boppelten  ©runb.  Sie  ift 
nämlicr)  bie  golge  ber  3erfe^ung  be«  3u<f er«  unb  ber  Silbung  von  5llfcr>ol,  einer 
glüfjtgteit,  beren  fyeciftfd?e«  ©ewi^t  geringer  ift,  al«  ba«  be«  SBaffer«.  Sei 
glüfftgteiten,  wel<|e  fticfpojf^aUige  ©ubftangen  enthalten,  bie  fld)  al«  ^efe 
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autjtyetbtn,  alfo  in  unferem  gafle,  fommt  no$  bie  Stu«f$eibung  tiefer  6ub» 
fangen  ^injiu 

Salling  nennt  na$  £$omfon«  Sorgange,  bie  bur$  tiefe  Urfa$en 
refultirenbe  Serminberong  be«  fpecififöen  ©ewi$t«  ober  ber  €>ac$arometer<8n* 
geige:  bie  ftyeinbare  Httenuation.  angenommen,  bie  SBörge  $abe  bor  ber 
(Sprung  am  §>ac$arometer  12  5ßrocent  gegeigt  (natürli$  bei  ber  auf  bem  3n- 
jhrumente  bemerken  Temperatur,  meifien«  14«SR.)  unb  na<$  Seenbigung  ber 
#auj>tgS$rung  geige  fie  5  $rocent,  fo  beträgt  bie  föeinbare  «ttenuation  7  @ac 
^arometergrabe.  2>er  Sergi$rung«grab  be«  Siered  ift  $ierna<$  7/u  **e* 
0,0883,  ba«  $ei|jt  bon  1  tyt'M  3Ralge|tract  ift  föeinbar  0,58  X^eil  (58  <ßroc.) 
bur$  bie  (Bityrung  gerfefct  worben% 

Salling  $at  au«  Serfu<$en  bie  3a$len  berechnet,  mit  benen  man  bie 
föeinbare  Sttenuation,  in  ©ac$arometer*9$rocenten  au«gebrütft,  multiplidren 
»ufj,  um  ben  5Hto$olge$alt  ber  gegorenen  glüfjtgteit  gu  erfahren.  S)tefe  3a$. 
len,  biefe  SRulttylicatoren,  werben  bie  »lto$olfactoren  für  bie  föeinbare  %U 
tenuation  genannt  gftr  SBurge  bon  12  $rocent  ©e&alt  i|t  ber  »Ifo^olfactor 
na$egu  0,42.  3n  unferm  galle  $at  man  alfo:  7  X  0,42  =  2,9  alt  ben 
$rocent«3(lto$otge$aU  be«  2fongbiere«,  be«  Siered  na#  ber  #au}>tga$rung. 

£er  ©rab  ber  Sergityrung  bur$  bie  $auptg<tyrung  ift  bei  oerföiebenen 
SB&rgen  berföieben.  2Bürgen  von  ftart  gebarrtem  2Ralge,  wel$e  oiel  3«<*er  unb 
©ummi  in  caramelifirtem  3uftanbe  enthalten,  fo  tote  längere  3eit  gefönte  unb 
ftart  getopfte  Sürgen  berlteren  feiten  bie  $älfte  tyrer  @ac$arometer*$rocente, 
wafyrenb  SBürgen  au«  f$wä$er  gebarrtem  SWalge,  weniger  getonte  unb  weniger 
ftart  getopfte  SBürgen  unter  gleiten  Hmftönben  wo$l  bi«  */8  ber  @ac$arome* 
ter*5ßrocente  berlieren.  3n  ben  9Rün$ener  Srauereien  geigten  SBürgen  bon 
12  bi«  18  $roc,  beim  gaffen  in  ber  Siegel  6  bi«  7  $rocent.  3n  Nürnberg, 
Samberg  unb  Äulmba<$  waren  bie  SBürgen  beim  gaffen  meift  unter  bie  $alfte 
oergo^ren.  3m  SRittel  tann  man,  na$  Salling,  annehmen,  bag  bie  SBürgen 
au«  gelbem  SWalge  bur<$  bie  #auj>tg5$rung  0,60  bi«  0,66  (60  bi«  66  $rot), 
SBürgen  au«  braunem  SRalge  aber  nur  0,5  (50  $roc.)  tyfer  urfi>rüngli$en  6ac# 
Barometer  -Slngeige  einbüßen. 

SBenn  man  wegen  Mangel«  an  Sagerbier  geneigt  ift,  fe$r  frü$,  alfo  in 
no$  ni$t  $inrei$enb  füllet  3a$re«geit  unb  alfo  bei  no$  nt$t  $inrei$enber 
Sbttylung  be«  ©tyrtellcr«  mit  bem  Srauen  bon  @$enfbier  gu  beginnen,  fo 
wenbet  man  iefet  mit  großem  Sortyeile  ßi«  an,  um  einer  gu  beträ$tli$en  ßr« 
$5$ung  ber  £emperatur  wäfcrenb  ber  ©Sprung  borgubeugen.  Da«  6i«  wirb  in 
etwa  8  gu{j  lange,  2  gufj  wette  Sle$gcfafje  gegeben  unb  biefe  werben  in  bem 
©4$rbotti<$e  in  bie  SBürge  gebraut,  auf  welker  fie  föwimmen.  Sebelmabcr 
in  Stünden  ^at  in  feiner  Srauerei  ba«  ©afjrlofal  mit  6i«be^5(tern  in  Serbin« 
bung  gefegt,  um  bie  Temperatur  be«  Sotale«  erforberli^  erniebrigen  gu  tonnen. 

3n  SRünd^en  benu^t  man  au$  too^l,  wenn  man  frity  anfangt  gu  brauen, 
eine  leere  ttbtyeilung  be«  6ommerbierteUer«,  ber  burd?  feine  Serbinbung  mit  bem 
ßi«teQer  ^inrei^enb  tü^l  erhalten  werben  tann,  al«  ©tyrfetler,  unb  tü^lt  bie 
SBürge  bur$  Si«,  e^e  fie  in  bie  Sotti$e  tommt.    £>ie  3Bürge  wirb  in  großen 
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gäffern  naty  bem  ftefler  gefaxten  unb  i$r  foglei$  in  biefen  gaffern  etoat 
$<fc  »«gegeben,  n>at  einer  na^tyeiligen  Seranberung  vorbeugen  fotl  ($eig). 

$a*  Raffen  be*  ©ierc«  unb  bie  9la$gä$rung.  —  3j* 
ba*  Stet  {um  gaffen  reif,  fo  entfernt  man  bie  auf  ber  Oberfläche  fövrim* 
mcnbe,  bünne,  braune  S)ctfe,  n>el$e,  »enn  fte  in  ba*  Eier  tarne,  biefem 
einen  rvibrig  bittern  ®efd?macf  erteilen  »ürbe,  bann  fölagt  man  mit  bem  9b* 
gaptya^ne  ben  ©punb  bur4,  »el$er  bie  työ&ere  Deffnung  am  ©otti$  föliegt 
3(1  bur*  ben  £a$n  abgeflogen,  ma*.  abfliegen  tann,  fo  getoinnt  man  ben  SRefl 
be«  über  ber  $efe  jle^enben  Siered  bur$  ba*  3a$flo$  im  »oben.  2Ran 
lägt  bann  juvor  einen  fupfemen,  4  bi*  5  3oÜ  tyofyen  bur$lo$erten  King 
an  einer  ©$nur  über  ben  3<M>f*n  in  ^n  3}otti<$  fcinab,  lüftet  ben  Satftn 
unb  fangt  ba*  33ier  in  einem  2öänn$en  auf.  X)er  [Ring  tyält  bie  #efe  gurücf 
($eig).  2Ba*  trübe  fliegt,  tommt  vorläufig  in  ein  deine*  ©efäg,  bamit  ß$ 
bie  $efe  barau*  ablagere. 

Die  auf  bem  ©oben  be«  ©a$rbottt$*  beftnblity  $efe  bcftc^t  au*  brei 
<2$i$ten,  toovon  bie  mittlere  bie  reinjte  unb  bejie  $efe  ifl.  Ka$  bem  Hbjajv 
fen  be*  Siere*  föiebt  man  gunä${l  bie  obere,  bünne,  braune  @$i$t,  mit  einer 
(leinen  Ärücfe  ober  einer  flauen  ©tielföaufel,  nac^  bem  3apfloc^e  ju,  bann, 
rc$t  vorp^tig,  bie  gellere  mittlere  ©$i<$t,  fo  bag  biefelbe  nk$t  bur$  bie  un< 
tere,  fömufeige,  bunfle  €$i$t  verunreinigt  toirb.  $tefe  mittlere  ©$i$t,  bifc 
weilen  fo  consent,  bag  fie  ni$t  bur<$  ba$  3apfIodj  ge^t,  bient  allein  jum  fer# 
neren  SlnjteHen  unb  n>irb  bet^alb  in  einem  befonberen  ©efage  (3eugf$äffel, 
©afcjtanber)  im  fteller  aufbetoa^rt.  SDic  unterfte  ©<bi$t  befielt  au*  jerfefctet 
£efe,  tfütylgeläger  unb  anbeten  Ablagerungen,  fie  toirb  mit  ber  oberen  ©$i$t 
vermengt  unb  wenn  mögli$  in  ben  Brennereien  verwertet.  9ta$  Entleerung 
be«  39otti$*  wirb  biefer  auf  bat  ©orgfaltigjte  gereinigt. 

Ueber  bie  üRenge  Don  #efe,  rvel$e  refultirt,  liegen  fetyr  vergebene  «n* 
gaben  vor.  S»a$  Sa  Hing  betragt  bie  ÜRenge  ber  £efe,  tro<fen,  0,11  (11  $ro* 
cent)  be«  bei  ber  ©äfcrung  entjtanbenen  9Uto$ol«,  ober  0,55  bis  0,66  (55  bit 
66  $rocent)  im  feu^ten  3uflanbe  (Seite  48).  Gt  liefern  na*  i$m  namli$ 
100  ffiürjeejtract  bei  ber  ©ityrung:  '    - 

48,497  Sllto&ol, 
46,168  «ofclenfäure, 
5,835  $efe. 

Sei  einem  $robefube  im  $ofbrau$aufe  ju  3Rün$en,  von  Äaifer,  3ierl 
unb  ^ettentofer  angefleUt,  lieferten  2640  ißfunb  2»alj,  »el*e  14687  «Pfb. 
gefüllte  SBürje  von  12,1%  gaben,  153,5  SWaag  ober  430  «pfb.  naffe  £efe,  ent* 
forc$enb  100  $fb.  trotfener  £efe,  loa*  na$eju  6  ißrocent  vom  ttjtracte  ber 
ffiürje  betragt.  $ie  gugefefcte  $efe  ifl  inbeg  ^ier  ni^t  in  $bre$nung  gebraut 
unb  bie  SDlenge  berfelben  ni$t  angegeben,  (^ol^te^n.  Sournal  9b.  109.  6.  56.) 
©<$af$5utl  fanb,  bag  biete  fimnige  Unter^efe  23,3  bi*  24  ißrocent  trodene 
6ubj*anj  unterlägt. 

Steinbeil  erhielt  bei  einem  Serfu^^ebrau,  von  2484  $fb.  (12  bair. 

12* 


180  £ta$  SBtcrbrauen. 

Steffel)  3Malg,  204,5  $funb  £efe;  nadj  2lbgug  bcr  gugcfcfcten  #efe,  »eJdje 
80  $funb  betrug,  124,5  qjfb.  #efe;  bei  einem  anberen  ©cbrau  148,4  $funb 
#efe,  na$  Slbgug  ber  gugefefeten  $efe,  im  ©etrage  tum  49,7  *pfb.,  98,7  «ßfb. 
$efe;  bei  no$  einem  anberen  ©cbrau,  na$  flbgug  &on  50  *ßfb.  Stcttyefc,  44,5 
fßfunb  ^efe,  alfo  fetyr  berföicbcnc  Mengen  unb  weit  weniger  al*  Äaifer  u.f.». 
erhielten. 

Wact)  Siemen«  »erben  bon  einem  ©übe  au«  11  bi*  12  Zentner  TOalg 
etwa  60  bairiföe  2Raa§  conflftente  gute  #cfe  unb  40  bi*  50  üRaag  bünnc 
#cfe  gewonnen  (flctyc  ferner  unten). 

3e  früher,  grüner,  ba*  Sicr  bon  ben  ©ityrbottic^en  abgezogen,  gcfajft 
»irb,  bejio  f^neQer  tritt  bie  Wa<r)ga$rung  ein  unb  bejto  früher  wirb  ba*  Sier 
trinfbar.  2)c*$alb  fofft  man  in  ber  [Regel  ba*  ©$cnfbicr,  ba*  einige  Stoßen 
na$  bem  Srauen  getrun!en  »erben  foü,  grüner,  al*  ba*  Sagerbier,  ba*,  wie 
man  fagt,  lauterer  in  bie  Sagerfajfer  !ommt.  9u$  mug  man  bei  Sagerbicr 
barauf  achten,  bag  ni$t  t>iel  $cfe  mit  abfliege. 

$a*  Sdjientbier  fommt  immer  auf  fleinerc  gaffet,  als  ba*  ßagerbier, 
»eil  auf  Heineren  gäjfern  bie  9ia$ga^rung  weit  föncllcr  »erlauft  al*  auf  gro* 
geren.  Uebrigen*  richtet  fiel)  bie  ©röge  natürlich  na$  bem  Umfange  be* 
(Kbfajjc*,  H  ba*  gehörig  bergo^rene,  ftarc  Sicr  balb  abgegeben  unb  »cttrun* 
ten  »erben  muß,  »enn  e*  ni$t  biel  Don  feiner  ©üte  verlieren  fofl.  gür  ben 
Heineren  Setrieb  galten  bie  gaffer  et»a  6  bi*  8  (Simer. 

S)er  6<$entbicrtetler  ijt  ge»o§nli$  bem  ©afyrteflcr  na$e  unb  bie  gajfcr 
liegen  in  bemfeiben  auf  fiagern.  9facr>  bem  füllen  giebt  jtcr;  bie  eintretende 
$a<$ga§rung  früher  ober  fyater,  je  na^bem  ba*  33icr  grüner,  »cniger  reif,  ober 
lauterer,  reifer,  gefajft  »irYbe,  bur^  ba*  flu*(iogcn  eine*  braunli^en  S$aum* 
gu  ertennen.  2)amit  fi$  bie  au*gcjiogcncn  Unreinigteiten  entfernen  laffen,  muf- 
fen bie  gaffer  ooQ  erhalten,  nachgefüllt  »erben,  mit  afyn(i$em  93iere  ober 
reinem  SBaffer. 

SBa&renb  be*  Sagern*  im  6$entbierteller  »irb  nun  ba*  Sier  immer  Ha* 
rer  unb  bie  $bf$eibung  ber  £efe  immer  f$»ä<$er,  unb  erföeint  c*  botlfommcn 
Kar,  fo  ifl  bie  erfie  $criobe  bcr  ftacr)gafyrung  beenbet,  bie  j»eite  $eriobe,  bie 
fülle,  unmerfli^c  ©Sprung,  beginnt,  »atyrenb  »eletycr  ba*  Sicr  »ergapft  unb 
toertrunten  »irb.  @oll  nun  ba*  ©icr  gum  33crbrau$  fommen,  fo  fpunbet  man 
ge»6$nli<r)  bie  gäffer,  bamit  fltr)  Äotylenfiurc  anfammele,  ba*  Sier  Xrieb  erhalte, 
moufflrenb  »erbe,  »a*  oft  fdjon  na$  einigen  lagen  binrctefycnb  ber  Sali  ifl, 
bann  gieljt  man  e*  auf  bie  gaffer,  wn  benen  e*  t>crf$entt  »erben  foü,  ober  auf 
benen  c*  ben  93icr»irt1)en  gugefa^ren  »erben  foQ.  Sei  bem  9lbgie$cn  befejtigt 
man  meiflen*  an  bem  $a$n  einen  6$lau<r),  »el$er  bi*  auf  ben  ©oben  ber  gu 
füUcnben  gaffet  reicht.  5>a*  ©ier  fliegt  bann  ruhiger,  otyne  heftige  Se»egung 
in  bie  gäfier,  bleibt  be*^alb  reifer  an  fto^lenfaure  unb  e*  »irb  bie  IBilbung 
Don  @^aum  vermieben. 

©ei  fer)t  grogem  Setriebe,  »o  bie  ftajfer  im  S^enfbierfeller  eine  ©rftge 
bon  30  bi*  40  Simern  tyaben,  füllt  man  biefe  nat^  einem  Serfa^fren,  ba*  beim 
güQen  ber  Sagerbierfaffer  gang  allgemein  )ur  9n»enbung  fommt.    9Ran  füQt 
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nämlidj  nic^t  ein  ga&  mit  bem  Siete  eine«  einjigen  ©ubcd  *on  ben  ©ä^tbot« 
ticken,  fonbetn  man  oett^eilt  bad  *on  einem  ©übe  tyettütytenbe  Siet  $unä$ji 
auf  8  bid  10  gaffet,  fä^tt  fo  tägli$  fort  unb  nimmt,  wenn  btefe  gaffet  fajl 
gefüUt  flnb,  no$  tuet  bid  fc$d  frifd^e  gaffet  baju,  fo  bajj  bad  Biet  eine*  ©u* 
M  f$liefjli$  auf  jw&lf  bid  fedj>d$cr;n  gaffet  fl$  oettyeilt.  ©inb  bie  ctjten 
gaffet  ganj  gefüllt,  &a*  nad)  5  bie  6  lagen  bet  gall,  fo  foflen  bie  anbeten 
föon  ^alb  Doli  fein.  ÜRan  beabft^tigt,  babut$  füt  (anbete  Seit  ein  gletcfcartU 
ged  Sier  gum  Seqapfen  bringen  ju  tonnen,  ©edjd  bid  adjt  Jage  nad?  bem 
oolligen  güüen  bed  gaffed  foll  bad  Stet  flar  unb  jum  Serfpunben  ober  Set« 
Saufen  geeignet  fein  (£eijj). 

£et  Sergäfytungdgtab  na$  beenbetet  9ta$gä$tung  beträgt  bei  bem  ©((ent- 
biet etwa  0,7,  alfo  70  ^rocent.    (Sin  ©^entbiet  aud  Hptocentiget  ffiütje 

geigte,  ald  ed  jum  Serjatfen  fam,  4  «ßtocent,  alfo  Setgä^tung  -r  =  0,71. 

3e  natybew  Fte  2Bütje  f$wä<$et  obet  pärfer  getopft  toutbe,  bie  #auj>t« 
gä^tung  bei  ^ö&etet  obet  niebetet  Sempetatut  oetlief,  bad  3ungbiet  gtünet  obet 
lautetet,  in  fleinetc  obet  gtö&ere  gaffet  gefafft  »utbe,  botjüglity  abet,  je  na$* 
bem  bet  ÄeUet  »eniget  für;l  obet  füllet  iß,  bauett  bie  Wa$gär)tung  tütjete 
obet  längere.  3eit  unb  bet  Stauet  l?at  hierin  bie  Mittel,  ju  erteilen,  bafj  fletd 
Siet  fron  r;öd)jter  ©üte  gum  Setgapfen  beteit  ijt. 

gut  bie  ©üte  bed  Sieted  giebt  ed  feine  $etiobe  bed  ©tifljtanbed;  ed 
gleist  batin  einem  lebenben  ©efen.  @d  bittet  j?$  jut  r)ö$jten  SoUfommen^eit 
aud,  unb  $at  ed  biefe  etteic^t,  fo  gcfyt  ed  jurücf.  ©eine  3ufammenfefeung  an* 
bett  pd;,  jtreng  genommen,  (eben  lag,  ba  in  tym  bie  ©ä^tung  unaudgefefet 
fottfc&teitet,  wenn  aud)  f$liejjli$  feljt  langfam.  3)ie  $5d;jte  ©ute  bed  Sieted 
wirb  but$  t>ai  paffenbjte  Set&ältnifc  §n>if$en  3Ral$ejttact,  9üfo$ol  unb  Äo&- 
lenfaute  bebingt;  M  Siet  befinbet  ftcr;  alfo  auf  bet  ©tufe  bet  fyoctyjten  ©üte, 
wenn  f\d),  wä^tenb  bet  legten  $etiobe  bet  ©ä&tung,  bad  paffenbjte  93et^altnig 
eingeteilt  &at.  3fl  bie  9to$gär)tung  ni$t  n>eit  genug  ootgefötitten,  fo  fc&metft 
H^  Stet  nod)  $u  füg,  in  golge  bed  no$  betraft li^en  ©e^altd  an  3^cfer,  fein 
©d>aum  ijt  conftjtent,  gelblidj,  mit  einem  Sßorte  r;eftg.  6d  wirb,  wenn  ed  »et* 
fyunbet  obet  auf  glafc&en  lagert,  fe&r  rafö  ju  (latf  mouffftenb,  fe^t  no^  bemetf* 
bat  $efe  ab  unb  ttübt,  wirft  ftcr;  beäfjalb  beim  ^bjapfen  obet  beim  ftudgie&en 
leicht  bon  empotgetiffenet  ^efe.  9ia$  unb  na<^  betliett  {tc^  bei  bet  9ta$g<tytung 
bet  SBütjgefc^macf  mer;t  unb  mer)r  unb  bet  geiflige,  etfnf^enbe  ©ef^maef  ttitt 
^ett)ot.  Sei  nod?  weitet  fortfe^teitenbet  ©ä^tung,  bei  no$  längerem  fiagetn 
auf  bem  gaffe,  fommt  bann  bet  3fityuntt,  »o  bet  geiftig  bittete  ©efömad  ni^t 
me^t  ^inteicr)enb  gemilbett  wirb  burd)  ben  ©efebmaef  bed  3ucfetd,  bad  Siet  wirb 
^art  unb  ed  bauett  lange,  er;e  ed,  oetfpunbet  obet  auf  glaf^en  gehörigen  Xtieb 
erhält.  3{t  enbli^  bet  3ucfet  faß  obet  ganj  butefy  bie  ©ä^tung  jetlegt,  fo  fann 
ff$  bie  Ao^tenfäute  nidjt  in  bem^Waa§e  etfe^en,  ald  ffe  aud  ben  gäffetn  ab« 
bunftet,  bad  Siet  toitb  f^aal,  unb  bann  ijt  bie  3"t  na^e,  wo  ed  au$  fauet  wer» 
ben  faun.  Sid  ju  bem  Sage,  wo  ff$  bad  Set^ä(tni§  }toif$en  3ucfer,  Wotyoi 
Ufib  Äo^lenfdure  immer  ^affenbet  fiedt,  et^o^t  ft^  bie  ©üte  bed  Sieted,  t>ou 
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bem  läge  ab,  wo  ba*  paffenbjte  Sertyaltnig  eingetreten  ijt,  aerminbert  jt$  bic 
©üte  wieber. 

Da  ba*  »ier  meinen*  erjt  bur$  ba*  ©punben  ben  ge$5rigen  Srieb  et- 
tyilt,  fo  ijt  befonber*  bic  3*ü  &**  ©punben*  &on  groget  38i$tigteit.  Da* 
Sie*  barf  eben  nur  fo  lange  gefounbet  liegen,  al*  n&tyig  ijt,  tym  ben  gehörigen 
Xrieb  ju  geben,  unb  baju  bebarf  e*  um  (o  fürgerc  3eit,  je  weniger  weit  bie 
9to<$ga$rung  fcorgeföritten  ijt  unb  je  weniger  fütyt  ba*  Sofal  ijt,  in  »eifern  e* 
lagert.  Siegt  ba*  Sier  gu  lange  geftwnbet,  fo  fammelt  ß$,  namentli<$  wenn 
e*  no<$  jung  ijt,  wie  föon  angebeutet,  eine  fo  bebeutenbe  Menge  Äo$len(aure 
an,  bag  ba*,  beim  Hnjietf en  be*  gaffe«  itt  ]fyx  beträ$tli$er  Menge  entwei$enbe 
©a*,  bie  aufgetriebene  £efe  $eben  unb  bat  Sier  trübe  ma$en  tann.  (Sin 
folget  93ier  $eigt  überfpunbet.  Der  £a$n  mug  bann  mit  großer  Sorjt^t  unb 
etwa*  geöffnet  angejtecft  werben,  unb  no$  jwetfmagiger  ma$t  man  erjt  in  ben 
©punb  ein  Keine«  So$rlo$,  um  ben  Ueberflug  an  ffotylei^ure  langfam  au** 
pfeifen  ;u  laffen.  —  fflirb  ba*  99ier  ;u  foät  geftmnbet,  fo  erhalt  e*  ni$t  mefcr 
ben  erforberli^en  Jrieb,  et  bleibt  matt.  Dur$  3ugeben  bon  etwa*  Sier,  ba* 
in  boller  Oa^rung  begriffen  ijt,  fogenanntem  Äräufcnbier  ober  fetyr  grünem 
95ier,  lagt  jl<$  ber  gehörige  Stieb  wieber^erjtcflcn.  9lud)  wenn  auf  ben  gafTern 
bie  Ma<$ga$rung  ni$t  gehörig  eintreten  will,  weil  gu  feat  gefafft  würbe,  Ijilft 
man  bur<$  Äraufenbier  na$,  jie^t  man  etwa*  3Mer  bon  bem  gaffe  ab  unb  giebt 
Äraufenbier  bafür  ein,  unb  in  mannen  Brauereien,  wo  man  fcfyr  (auter  fafft, 
wirb  o$ne  ?lu*natyme  etwa*  Äraufenbier  mit  in  bie  gaffet  gegeben. 

3n  2lltbaiern,  nament(id)  in  Stünden,  wirb  fajt  alle*  ©$enfbier  mit  Ärau* 
fenbier  t>erfefct,  e$e  man  baffelbe  an  bie  ©<$entwirt$e  abgiebt.  üRan  bringt  in  bie 
giffer,  in  benen  ba*  IBier  jum  aSerfdjIetg  gebraut  wirb,  in  bie  fogenannten  San* 
gen,  wet$e  1  bi*  2  (Simer  galten,  auf  ben  (Simer  6  bi*  10  ÜRaag  Äraufenbier, 
füllt  jie  bann  mit  bem  anberen  SBiere  unb  »erfahrt  jie  na$  ben  ©$entwirt$cn. 
#ier  bleiben  jie  bann  no$  3  bi*  5  Sage  offen  auf  bem  Sager.  6*  bilbet  jt<$ 
eine  ©$aumtyaube  auf  bem  @punblo$,  wel$e  na$  24  bi*  36  ©tunben  »er* 
fdjwinbet,  bann  Hart  fi$  ba*  Ster  allmafylig  bofljtanbig,  3jt  e*  gang  !lar,  fo 
werben  bie  gaffer  berfounbet,  wona$  bann  ba*  ©ier  in  3  bi*  6  Sagen  jum 
Xrinlen  taugli$  ijt  Die  Seit  be*  ©punben*  ijt  au<$  $ier  wieber  Don  groger 
9Bi$tigteit;  man  ftmnbet  jtet*  nur  fo  fciel,  al*  am  brüten  ober  biertenSage  ge* 
brauet  wirb,  ©inb  gaffer  überfpunbet  unb  beim  Sfajtecfen  trübe  geworben, 
fo  muf  man  ffe  wieber  einige  Sage  offen  liegen  laffen,  bamit  ft$  ba*  öier 
tlare,  bann  fpunbet  man  ffe  wieber.  Da*  getraufete  SSier  ijt  ein  fe^r  angene$* 
me*,  fogenannte*  füfpge*  Sier,  ba*  triftig  unb  erfriföenb  f^me*t.  Der  SBirty 
mug  aber  mit  ber  Se^anblung  be*  Siere*  bertraut  fein. 

Dag  man  ni$t  not^ig  $at,  ben  ©ieren,  weld^e  mit  Äraufenbier  berfefet 
werben  foUen,  auf  ben  Sagerfaffem  Srieb  ju  geben,  bag  alfo  fol^e  IBiere  ni^t 
gefpunbet  werben,  Derjte^t  jl^  wo^l  &on  felb^  3n  einigen  ^Brauereien  werben 
bie  gaffer,  auf  benen  bie  9to$ga$rung  verlauft,  überhaupt  ni^t  geftmnbet, 
nimli^  au^  bann  ni^t,  wenn  ba*  tfr&ufen  unteriaffen  wirb.  Die  Siere  wer« 
ben,  nad^bem  jie  War,  auf  bie  Heineren  gaffer  gejogen  unb  ben  SBirt&en  juge* 
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faxten.  £ier  erhalten  fle  bann,  »enn  nbtyig,  ben  gehörigen  Stieb,  langfamet 
ober  fdjnetler,  je  na$bem  bie  gaffet  luvtet  ober  »entger  fü^X  aufbe»a$tt  »etben. 

Sie  ©tbjje  bet  ®<$entfaffet,  bet  gaffet,  au«  benen  ba«  Stet  gum  SBetttin* 
fen  au«gef<bentt  »itb,  muf?  bem  Setbtau$e  angemeffen  fein.  Da«  Siet  fömcÄ 
n&mti$  11m  fo  beffet,  um  fo  ftiföer,  je  fütgeteSeit  ein  6$entfaf*  angeflogen 
liegt.  3n  ben  eigentlichen  Sietlänbetn  pnbet  man  be«$alb  ni$t  feiten  »u«* 
föenffaffet,  bie  nut  6  bi«  8  9Raaf*  galten,  um  ben  ©aften  ben  (Behalt  be«  ftU 
f$en  »njti<b«  re$t  oft  gu  3$eil  »erben  ju  laffen. 

$a«  Siet,  »a«  wn  einem  angeflogenen  gaffe  ni$t  foglei$  gum  93er* 
föenten  fommt,  »itb  auf  glaföen  gegogen.  Auf  biefen  erhält  e«  bann  na$ 
einigen  Zagen  ben  gehörigen  Stieb  triebet,  »itb  e«,  »ie  man  fagt,  ftaföenteif. 
Uebet^aupt  muf  ade«  Sitt,  »a«  ni$t  bom  gaffe  au«gef<$enft,  fonbetn  in  gla* 
föen  »etfauft  »itb,  auf  biefen  etft  bie  glaföenteife  befommen,  »a«  um  fo  ta# 
f$et  gef$ie$t,  je  junget  ba*  Siet  ift  unb  je  weniger  tityl  bie  Slawen  fielen. 
3u  lange«  Sagetn  auf  glaföen  ma$t  ba«  ©iet  gu  flatf  mouffftenb,  unb  mar 
e«  jung,  fo  ift  bet  lefcte  Kntyeit  bet  gfoföcn  meijten«  trübe  bon  abgelagerter 

3>a«  Sagerbiet,  ©ommetbiet,  gu  welkem  mit  un«  nun  »enben  »ol* 
len,  eiforbert  in  ©egug  auf  »e^anblung  bei  ber  Ka<bgftytung  unb  bem  Sagetn 
no$  »eit  me$t  Sufmertfamfeit  unb  Sorgfalt  al«  Ai«  ©<$entbier,  ba«  Sinter* 
bier.  (£«  ift  tein  Heiner  llntetföieb,  ob  ein  8iet  in  einem  bi«  g»ei  Konnten 
gum  Serlauf  fommt,  ober  in  fünf,  fe<$«  unb  no$  me$t  Monaten. 

Da«  Sagerbier  fommt  gut  9ta$gä$rung  ftct«  auf  gtofje,  oft  40  bi«  60 
Cimet  fcaltenbe,  unb  au«gtpi$te  gaffet,  »el$e  in  bem  fe$t  falten  unb  mit 
einem  (Stöbertet  in  SSerbinbung  jteljenben  SagetbierfeHer  liegen.  9hit  in  fol- 
gern Aellet  verlauft  bie  »a<$ga$tung  fo  langfam,  bafj  e«  mBglty  ift,  im  <SpäU 
fommet  no$  ein  au«gegei$nete«  @ettänf  gu  liefern,  felb{fter{tanbli$  »enn  bie 
ffiürge  bagu  $inrei$enb  concentrirt  »ar,  mit  bem  befien  fcopfen  getopft  »urbe 
unb  f$on  bie  ^auptgitytung  bei  fctjr  nieberer  Zemperatur  ftattfanb,  »obut$ 
bem  Siere  $tnrei$enb  SRalgeytract  erhalten  »irb. 

Der  Sagerbierteller,  \>on  meinem  foater  foeciell  bie  Webe  fein  fofl,  mufs 
au«  mehreren  Abteilungen  befielen.  3n  biefe  »irb  ba«  SBier  für  bie  fterföie* 
benen  ^erioben  be«  Sommer«  fo  »erteilt,  ba§  in  eine  ober  mehrere  A6t$eilun« 
gen  ftet«  ba«  8ier  für  eine  ge»iffe  $eriobe  be«  6ommet«  fommt. 

Hut  fo  ift  e«  mägli$,  bie  Abteilungen,  »eld&e  ba«  im  ©patfommer  )um 
Setföleifj  gu  btingenbe  SBier  enthalten,  *ot  bem  Einbringen  ber  »atmeten  Suft 
gu  benoten,  i^re  Xemyeratur  fo  niebrig  gu  erhalten,  al«  e«  erforberli^  i{t. 
9ßo,  toie  ^auftg  in  größeren  Statten,  gemietete,  gemo^nli^e  JfeQer  al«  Säger« 
bietteQet  benu^t  »erben,  repräfentiren  biefe  natürlich  bie  einzelnen  Abtyeitun* 
gen  eine«  großen  SagerbierteQer«. 

X^eil«  um  m&gli^ft  glei^artige«  ®iet  )u  et^alten,  t^eil«  unb  bot)ügli$ 
aber,  um  bie  9ta$ga§rung  migü^ft  in  bie  Sänge  ju  gießen,  ffnbet  bei  bem  Sa« 
gerbtet  bie  Sert^eilung  ber  einzelnen  @ube  auf  ftiele  gaffet  in  bem  au«gebe$n< 
teften  SDlaaße  ftatt.    S)ie  9ta$gitytung  verlauft  namli^  auf  ni^t  töOig  gefüO« 
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ten  gäjferu  weit  langfamer,  al«  auf  fcofljtänbig  gefüllten,  unb  fie  verläuft  um 
fo  langfamer  auf  ienfn,  je  grogere  £)bcr(lä^e  ba«  Bier  barin  fyat. 

2Ran  beginnt  natürlich  mit  Dem  güllen  berienigen  Abteilung  be«  ÄeDer«, 
mläft  ba*  juerjt,  alfo  etwa  im  SRai,  $um  Berufen  fommenbe  Bier  erhalten 
fofl,  unb  nimmt  bagu,  felbjh>erftanbU$,  eine  oon  ben  Abteilungen,  wel$e  fidj 
am  weuigjten  gut  fü$l  erhalten  laffen.  <£«  mag  bafür  föon  jefct  bemerft  wer* 
ben,  bag  bie  mittleren  Abteilungen  eine«  fetter«  jtet«  bie  frieren,  bie  augeren 
unmittelbar  mit  ber  grbe  in  Serü^rung  {te^enben  Abteilungen  bie  weniger 
füllen  flnb. 

@inb  bie,  na<$  bem  Au«bi$en  gut  abgefüllten,  auf  ba«  Sager  gebrauten 
Sagerfajfer  ber  erjten  Abteilung,  nac&  unb  naefy  in  angegebener  SBeife  bi«  etwa 
auf  Vs  gefüllt,  fo  beginnt  man  in  gleitet  SBeife  bie  guUung  einer  ^weiten  Ab« 
t^eHung,  aber  alle  2  bi«  3  Sage  fccrttycHt  man  wieber  einen  @ub  auf  bie  gäffer 
ber  erjten  Abteilung,  bamit  ba«  93ier  in  biefer  ni$t  lauter  werbe  (bur^fäflt), 
fonbern  trübe  unb  in  langfamer  9?a<$gäfyruug  bleibe. 

©o  werben  nun  na$  unb  na$  au$  bie  übrigen  Abteilungen  enJu8<i°* 
gen,  ba«  $df*t  mit  bem  güllen  berfelben  begonnen  unb  fortgefahren. 

3n  mannen  Brauereien  ijt  f^on  auf  ade,  aud?  bie  legten  Abteilungen 
be*  Heller«  gefotten,  c^e  bie  gaffer  ber  erften  Abteilung  völlig  gefüllt  werben. 
S)iefe  Berjögerung  be«  güllA«  ber  erjteren  Abteilungen  wirb  baburdj  mogli$, 
bag  man  mit  bem  Stoffüllen  (Mac&juben)  5  bi«  6  Sage  lang  einhalten  fann, 
fobalb  bie  gäffer  einer  Abteilung  bi«  jur  ^älfte  gefüllt  ftnb.  2Kan  gewinnt 
fo  3eit  juui  güflen  ber  anberen  Abteilungen. 

TOan  erlennt,  bag,  wenn  auf  biefe  fflkife  »erfahren  wirb,  bie  gäffer  ber 
erften  Abteilung*  am  meijten,  bie  gäjfer  ber  übrigen  Abteilungen  junelpmenb 
immer  weniger  gefüllt  jinb,  ober,  ma«  bajfelbe,  bag  bie  gaffet  ber  lederen  Ab« 
teüungen,  wel$e  ba«  Bier  für  ben  ©pätfommcr  erhalten,  am  fpäteßen  gefüllt 
werben. 

©inb  bie  gaffet  einer  Abteilung  bt«  auf  einen  ßimer  Doli,  fo  lägt  man 
ba«  Bier  angreifen,  bat  e'ffc  fo  lägt  man  e«  fo  lange  in  iHu^/  &i*  jtc$  ein 
brauuli^er  6<$aum  auf  ber  Dberfläce  im  gaffe  geigt.  $>ann  ma$t  man  bie 
gaffet  fo  Doli,  bag  eine  braune  ©c^aumt;aube  über  ber  ©punböjfnung  etfdjcint; 
man  füllt  bie  gaffet  au«.  3fi  bie  @^aum^aube  »ergangen,  fo  füllt  man  auf 
unb  bie«  fo  oft,  al«  bie  <S$aumfyaube  wieber  erf^eint,  al«  bie  gaffet  flehen. 

#aben  bie  Safer  üerjtoc^en,  wa«  nadj  einigen  Sagen  ber  gaü,  fo  mug  ftcfc 
auf  ber  Oberfläche  be*  ©iere«  ein  gartet  weiger  6djaum  (bie  Blume)  geigen  unb 
biefer  barf  jtd)  ni$t  wieber  gang  verlieren.  ÜÄau  lägt  bann  entweber  bie  gaf' 
fer  offen,  ober  man  brücft  einen  Spunb  leidet  ein. 

£at  man  mit  bem  Brauen  Don  Sagerbier  Witte  $>ecember  angefangen,  fo 
feilen  im  ÜRärj  bie  gäffer  ber  erjten  Abteilung  fo  weit  ooü  fein,  bag  man  tiai 
Bier  angreifen  lajfcn  taun.  Anfang  April,  nämli$  3  bi«  4  2Bo$en  bor  ber 
3eit,  wo  ba«  erjte  ©ommetbicr  jum  Berjapfen  lommt,  werben  jte  bann  au«ge* 
füllt  ($eig). 

@ee  gewo^nli^  fpunbet  man  ba«  Lagerbier  bor  bem  Berufen.    2öi(I 
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man  ein  ga§  gum  balbigen  Sergapfen  fingen,  fo  »irb  e*  \>oxtyt  mit  Stet  *on 
gleitet  Seföaffentyeit,  ober  audj  mit  reinem  23runncn»affer  bottacfüUt,  um  et»a 
oorfcanbenen  braunli^en  ©<$aum  au«  ber  ©punboffnung  gu  frühen,  »a*  burd; 
einige  tfammerfölage,  in  ber  Mtye  be*  ©i>unbloc$*,  beförbert  »irb.  ftad&bem 
bann  ba«  gajj  normal*  ööflig  aufgefüllt  ijl,  fölägt  man  ben  ©punb  fejt  ein. 
Man  benufct  bagu  g»edmaj?ig  ber  Sänge  nad>  burdjbo^rte  ©punbe,  £otylfounbe, 
beten  Deffnung  f<$Uejjlic$  mitteljt  eine«  fernen  jjapfen*  gefdjloffen  »irb,  ben 
man  beim  Anjtecfen  be*  gaffe«  leitet  lüften  fann. 

$Da*  Stet  barf  natürlich  nur  fo  lange  gefimnbet  bleiben,  bi*  e«  ben  gc* 
porigen  Stieb  erhalten  (>at,  bi*  p$  bie  bagu  crforbetltdje  Äo^tenfautc  ange* 
fammett  $at,  ni$t  längere,  ni$t  tütgete  3eit.  G*  ijt  batyet  üon  gtojjet  ffity. 
ttgfeit,  ben  testen  3eityun?t  bei  ©punben«  gu  treffen,  imb  e*  gilt  in  »egug 
herauf  im  Allgemeinen  ba*,  »a*  beim  ©dfrenfbiet  gefagt  »utbe.  3e  jünger 
ba*  Sagerbtet  ijt,  bejto  fürjere  Seit  bebatf  e*,  tym  butd?  ©punben  Stieb  gu 
geben,  gut  ba*  etjte,  im  TOai  gum  Setgapfeu  fommenbe  Sagetbieif  teilen  6 
bi*  8  Sage  $in,  füt  ba*  altere  »iet  (tnb  bagu  12  bi*  14  unb  no$  me&t  Sage 
etfotbetltcfc. 

fflenn  bie  Sagetfaffet  nidjt  gefyunbet  »erben,  läfjt  man  ba*  gum  »etfölcig 
bejtimmte  Siet  einige  Sage  auf  ^n  Heineren  ©c^enffäffern,  toon  benen  e*  ber* 
gnpft  witb,  liegen,  um  tym,  rrenn  notyig,  mefyr  Stieb  gu  geben. 

3(t  ein  Sagerfajj  geleert,  (o  fä»efelt  man  e*  ein  wenig  ein,  bamit  bie 
2)oben&efc  (Orunb&efe)  nic^t  fauer  »erbe  unb  »erftmnbet  e*.  (Jrjt  »enn  alle 
gaffet  be«  ffeller*  teer  pnb,  fdjafft  man  pe  ^erau*,  um  p*  forgfaltig  gu  reinigen, 
au«tro<!nen  gu  laffen  unb  bann  aufzubewahren.  £abcn  bie  Sagerfaffer  im  »or* 
beren  23oben  ein  S&ur^cn,  fo  föafft  man  »o$(  bie  £efe  fofort  na$  bem  ßnt- 
leeren  ber  gaffet  fcerau«,  fyitylt  bie  gaffet  mit  reinem  fflaffet  na$  unb  f$»e* 
feit  pe.  Sie  ttüben  töejte  au*  Un  Sagetfaffetn  fo  u>ie  ba*  33iet  au*  bem  güfl* 
»anndjen  giebt  man  in  ein  flcine*  gafj,  öetfounbet  bie*  unb  lägt  e*  bi*  gum 
Ablagern  liegen,  bann  t>citf>eilt  man  ba*  »iet  auf  bie  ©^cnffaffer. 

£>a  bie  längere  £altbarfcit  be*  Sagerbiere*  borgug*»eife  *on  bei  niebeten 
Sempetatur  be*  Äeller*  abhängig  ijt,  fo  mujj  natürlich  auf  moglidjjte  Abfüty* 
lung  unb  Spaltung  ter  uieberen  Semperatur  in  bem  ÄeHcr  $mge»it?t  »erben. 
23a$renb  be*  güUen*  ber  Sagerfaffer  ftnb  bal;et  bie  fletleröffnungen  jtet*  offen 
ju  galten,  wenn  bie  Scmpcratur  ber  Suft  niebriger  ijt,  al*  bie  be*  fteller«. 
©inb  aber  bie  gaffer  einer  Abteilung  gefüllt  unb  t;at  ba*  Sier  toerjto^en,  fo 
»erben  bie  Deffnungcn  gefcf;loffen  unb  nic^t  »ieber  geöffnet.  S)ie  ^etterfenjter 
beeft  man  oben  unb  unten  mit  ©anb,  bamit  fl$  in  bem  ©anale  eine  fliOflc« 
l;enbe  Suftfaule  bcpnbet,  befanntli^  ber  f^le^tepe  Wärmeleiter.  $ic  Deffnun^ 
gen,  burc^  »el^e  bie  eingehen  Abteilungen  be*  Äcller*  mit  cinanber  in  »er. 
binbung  jte&en,  »erben  g»edmagig  mit  gebrannten  Steinen  gugefefct,  bi*  auf 
eine  Heinere  Deffhung,  mehrere  gug  über  bem  ©oben,  burefc  »el^c  ein  STOann 
burc^f^lüpfen  fann,  bie  bann  no$  Wfr$  bo^eltc  Spüren  gefc^loffeu  »irb.  Son 
3eit  gu  3eit,  aUe  ac^t  Sage,  »erben  bann  bie  gesoffenen  Abteilungen  na*- 
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«efe^en,  unb  folter  ift  für  gehörige  Hbfitylung  ber  fiuft  bur$  ben  ©«belltet 
Sotge  gu  tragen  (flc^c  ÄeHet). 

2Bo  man  bie  SBifyigfeit  bei  @tnffoffe*  einet  nieberen  Sempetatut  auf  bie 
tfaltbattcit  bei  Siete«  ge^&rig  etfannt  bat  unb  groetfmäjHge  fiagetlellct  beftyt, 
fiubet  man  felbft  noify  im  Spatfommet,  ni$t  gu  flatt  vetgobtene,  ni<$t  gu  {tarte 
unb  ni$t  gu  bittere  Siete;  im  anberen  gaüe  ift  in  ber  genannten  3a$re*jeit 
ba*  Bier  fe^r  vetgobren,  alfo  bünn,  fe$r  bitter  unb  fe$r  ftatt,  »eil  ber  Stauer 
bie  £altbarfeit  but$  »ntoenbung  einet  betta<$tlfc$en  Stenge  $otfen  unb  but# 
ftatfete  Scbüttung  gu  erretyen  fu$en  mufj.  So  roar  e*  früher  allgemein  in 
Sraunfö&eig,  unb  au$  iefct  no$  (oben  nur  einige  Brauer  in  ben  gemö^nli^en 
«eHern  unter  ben  $rtoatyäufetn  ber  Siabt,  »el^e  fte  meiften*  al*  SagetMer 
benufcen,  einen  (Jiibcbältct. 

erleichtert  »itb  iefct  ben  Stauern  bie  Sorge  für  gfcecfmafeige  Äufbetoab* 
rung  bei  Sagetbietei  but$  ben  Umflanb,  baf?  fl$  bie  SRobe  ben  buntleten 
Sieren  gugctoanbt  t)at,  meiere,  abgefe^en  baoon,  bafj  fle  leistet  fcoütg  flar,  \>bU 
tig  b(an!  }u  erhalten  finb,  fld^  tocit  beffet  confetviten.  eine  Setbefferung  bei 
©efömacfi  ift  biefe  SRobe  ni$t  gu  nennen,  benn  bunfte  Siete  tyabcn  nie  bie 
gein^eit  ber  gellen  unb  bai  auigegei$netfie  Siet  ift  o$ne  grage  ein  tyUmi, 
leiste«,  ni$t  gu  fe&r  oergo^renei,  ni<$t  gu  bitterei  Siet.  (Sin  fol$ei  gu  btauen 
etfotbett  abet  gtofjen  Äuftoanb  von  Äufmertfamfeit  unb  treffliche  fiagertetter. 

®i  röirb  t)ier  ber  paffenbe  Ort  fein,  bie  grage  gu  beantworten,  »ober  bei 
Seginn  bei  Sraueni  ber  untergärigen  Siere,  im  £erbfte,  bie  $efe  gu  nehmen 
ift,  ba  roabrenb  bei  Sommer«  bai  Srauen  ru^t  (Seite  174). 

9Ran  fann  gum  HnfteHen  bei  erften  Subei  ffiinterbier  bie  #efe  vertoen* 
ben,  toel$e  jt$  in  ben  fiagerbierfaffern  ber  fiagerbiertefler,  im  Serlaufc  ber 
3ta<bgabrung,  alfo  roär/renb  bei  Sommcri  ablagert.  Die  $efe  roirb  in  etroai 
größerer  Stenge,  ali  gemi^nli^,  genommen  unb  vorbereitet,  ^ergefü^rt.  2Benn 
nun  au$  bie  ©ä^rung  bei  ben,  mit  fot$er  £efe  angebellten  erften  Suben  ntc^t 
völlig  regelre$t  verlauft,  bie  babei  faUenbe  ^efe,  »el$e  man  bann  weiter  be* 
nufct,  toirb  f$on  eine  beffere  ©a^rung  geben  unb  balb  wirb  eine  völlig  tatet* 
lofe  Unter^efe  refuttiren. 

Satling  empfiehlt,  im  grübiar)re,  am  gnbe  ber  Subgeit,  ein  gafj  SBurge 
(etwa  4  bairiföe  dimer)  von  18  bii  24  $rocent  (Jjtractge^alt,  alfo  fe^r  jtarfc 
fflürge,  mit  Unter^efe  auf  Ü6li^e  SBetfe  in  ©at)rung  gu  bringen;  bai  3ungbter, 
nacr)  beenbeter  $aitptgat)rung,  mit  einem  Steile  ber  neugebitbeten  $efe  in  ein 
Sagerfa§  abgugie^en  unb  bie*  im  fiagerbierfetter  gu  lagern  unb  gu  pflegen. 
Da*  Sier  gatyrt  Irfiftig  nacb,  befonberi  roenn  etwa«  S>arrmalgmel>l  bei  ber 
Sorbereitung  ber  ©teHr)efc  gugefe^t  rourbe,  unb  ei  bilbet  ft<^  toa^renb  ber  9ta$* 
gät)rung  im  gaffe  eine  größere  Wenge  Unter^cfe.  Sobalb  nun  im  $etbfte  mit 
btm  Stauen .  begonnen  roetben  foH,  gie^t  man  ba«  llate  -Siet,  bai  ungemein 
geiftig  unb  faft  tote  SBein  vetgo^ten  ift,  ab,  nimmt  bie  im  gaffe  beftnbli^e 
Unter^efe,  bie  man  batin  mit  etroai  Sie? auftür/rt,  r)ctau«,  lagt  fle  fl$  ab# 
fejen  unb  vetivenbet  bie  bteiige  ^efe,  nac^>  erfolgter  Sorbereitung,  gut  Unterga^ 
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ning  Don  1  bi«  2  gafj  SBürje.  Dabur$  erhält  man  ein  Duantum  friföcr, 
neugebilbeter  Untertyefe,  im  Setrage  »on  8  bi«  16  «ßfunb,  »omit  nun  gro&cre 
©ebraue  angepellt  »erben  fonnen. 

Dafc  man  in  Saiern,  am  Snbe  ber  ©ubjeit,  gut  abgefeierte  £efe  in  ein 
bi$t  ju  Derfd&liefjenbc«  ©efäg  giebt,  bie«  in  einen  falten  Stunnen  Derfenft,  ba* 
mit  bie  Suft  Dolipanbig  abgehalten  »erbe  unb  fo  bie  £efe  bi«  jum  ffiieberbe* 
ginn  be«  Brauen«,  im  #erbpe,  aufbewahrt,  ijt  föon  Seite  43  angeführt  »or* 
ben.  9Wan  !ann  au$,  na$  #eifj,  bie  #efe  in  einen  leinenen,  öfter  gebrauch 
ten  Sierf<$lau$  Don  5  bi«  6  gujj  fiänge  füflett,  biefen  an  beiben  6nben  bi$t 
jubinben,  tyn  DorPtyig  bur$  lai  ©tfunblo<$  in  ein  Dolle«  ©ommerbierfajj 
bringen,  beibe  (Snbcn  an  ba«  ©punblo$  tyeraufjtetyen,  bo$  fo,  ba§  ber  ftranj, 
»el$en  nun  ber  €<$lauc$  bilbet,  no$  ganj  unter  ber  Dberftä^e  be«  Siered 
bangt,  unb  bann  bie  ©<$nüre,  toelc^e  pety  an  ben  gnben  bepnben,  aufjerfcalb 
an  bem  gaffe  befejtigen.  Matürli*  mug  ba*  ©ommerbierfafc  ein«  Don  benen 
fein,  »el<$e  lurj  Dor  bem  Seginn  ber  Sraujeit  jum  Sfojapfen  lommen.  Sei 
bem  #erau«ne$men  be«  ©$lau$«  ijl  mit  33orp$t  ju  Derfa^ren,  bamit  ni$t  ba« 
gafcgeläget  aufgerührt  »erbe.  Die  £efe  fofl,  fo  aufbe»a$rt,  fo  frifö  unb  traf* 
ttg  fein,  al«  »enn  pe  tbtn  bem  Sotttd&e  entnommen  »ürbe.  SBenn  man,  »ie 
iefct  tyauPg,  Sierf*lau<$c  au«  Dulcaniprtem  ffautföut  benufet,  »irb  natürli$  ein 
befonber«  für  unferen  3»ecf  angefertigter  leinener,  fe$r  gut  abgebrühter  ©$lau<$ 
anjutoenben  fein. 

»u<$  ein.$aar  3cilen  über  bie  ©elbpga^rung  ber  belgiföert  Siere:  Sam* 
bi<!f,  garo  unb  Mar«  mögen  tyier  eine  ©teile  pnben.  Die  SBürjen  ju  biefen 
Eieren  pnb  3Walj* ©etreibemür jen  ((Seite  135).  Die  pariere  fflürje  eine« 
©ebraue«  giebt  ben  Sambia,  bie  fdj»a$ere  ben  2War«;  braut  man  garo,  fo 
»eiben  bie  fflürjen  gemiföt.  £aupger  aber  miföt  man  ben  garo  au«  et»a 
gleiten  Steilen  fiambitf  unb  War«. 

Die  SBürjen  tommen,  gehörig  gefügt,  o^ne  3ufafc  »on  ^efe,  in  gaffer 
Don  2  bi«  3  £ectoliter  (3  bi«  4%  bairiföe  gimer)  unb  biefe  »erben  in  9Ra* 
gajinen  ober  temperirten  Äeflern,  in  j»ci  bi«  brei  Meißen  übereinanber  aufge» 
papelt,  fo  baß  bie  ©punböffnung  jugangli$  ip.  Die  langfame  ©elbpgityrung, 
»el$e  balb  na<$  einigen  lagen,  balb  erjt  nadj  3  bi«  4  ÜRonaten  eintritt, 
bauert  ge»ö$nlid>  8  bi«  10  «Monate  unb  jie^t  p$  bi«»eilen  18  bi«  20  Mo- 
nate $in  unb  ba«  Sier  fommt  ge»o$nli$-erP  na$  20  bi«  24  «Konaten  gum 
Scrfauf.  Die  ©punböffnung  bleibt  »a&rcnb  ber  ganjen  feigen  3a$re«jeit  be« 
erpen  3a$re«  offen;  man  rnufc  be«$alb  Don  3*it  ju  3«t  auffüllen.  Die  SBürje 
für  Sambitf,  »el(^e  12  bi«  15  $rocent  jeigt,  attenuirt  bei  biefer  langfamen 
©Sprung  auf  5  bi«  2y2  «Procent. 

grüner  pffegte  man  ber  fflürje,  Dor  bem  einfüllen  in  bie  gaffer,  et»a 
5  $tocent  ni^t  gefönte  erffe  fflürje  jujufefcen,  »el(^e  für  biefen  3»e<f  gurüct- 
gepellt  »urbe.  Diefer  3ufafc  »ar  natürlid^  bem  eintreten  ber  ©clbpgä^rung 
fe^r  fSrberli^,  aber  man  $at  i^n  aufgegeben,  »egen  ber  6<$»ierigfeit,  »el^e 
e«  ^at,  bie  ungelöste  SBürge  24  bi«  30  ©tunben  aufjube»a^ren.    ftommt  bie 
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ungelöste  SBJürje  verborben  $u  ber  übrigen  SBür^e,  [o  leitet  fte  ni$t  WitctycU 
gd^rung,  fontern  anbete  ©d^rungen,  tvie  j.  ©.  2Rüc$fduregd£rung,  6$letm< 
gd&rung  ein. 

Sei  ber  fo  lange  anbauenden  ©elbftgd^rung  verliert  jtrf;  ber  ©erudfr  na$ 
£opfen  ganj;  baä  $robuct  beftfct  einen  feinen  »einigen  @eru$,  tvcl^em  aber 
ber  ©efömacf  teine«n>eg*  entfpri^t.  tiefer  ift  fe&r  bitter,  fyart  unb  ma$t 
fteU  eine  3uri$tung,  ein  33erf$neiben,  bei  33iere*  nbtfjtg.  5Dicfe  3uri$tung 
n>irb  in  Selgien  al$  eine  große  Äunjt  betrautet.  Man  toermifc^t  altered  mit 
jüngerem  »iere,  giebt  bem  Sambia  unb  üRarä  3ucfer  ober  ©tyrup  ju,  vermifd;t 
ba*  $ier  au$,  um  tym  Jrieb  ju  geben,  mit  15  bi*  25  $rocent  frifety  bereite« 
tem  unb  bur$  £efe  vergorenem  23iere.  Um  bem  »iere  ftctd  biefelbc  garbe 
geben  ju  tonnen,  galten  bie  23rauer  ein  gan$  bunfleä  2Mer  vorrdtyig,  bejfen 
ffiürje  unter  3ufafc  von  ein  »enig  Stall  gefönt  rourbe,  unb  tveldje«,  wenn  e« 
o$nc  $efe  ber  ©d&rung  überladen  umrbe,  erjt  na$  brei  3a$ren  jeitig  ißl 

Die  Dbergdtyrung. 

X>ie  Dbergdfyrung  tvirb  auf  33icre  fefyr  verriebener  Art  angetvanbt.  £>ie 
teilten  glaföenbiere,  bie,  ben  bairifäcn  ©teren  na^ejtefyenben  bo$mif$en  Siere, 
bie  getvöfynlicfcen  franjöftf^en  unb  belgifdjcn  Jßiere,  bie  berühmten  englifaen 
33iere,  Porter  unb  Wie,  ftnb  ade«  obergd&rige  23iere.  $ie  letzteren  unb  mittel* 
jtarfen  oberga^rigen  $3iere  tyaben  immer  geringere  $altbarfcit,  al«  bie  untergdfj* 
rigen  Siere  biefer  %xt,  u>a$  ntd?t  auffallen  fann,  menn  man  bcrucfft($tigt,  baf? 
bie  Obergdfcrung  bei  $ö$erer  Temperatur  vor  fld>  9*!^  &aN  *afcf)er  verlauft 
unb  ben  fteim  jur  ©duerung  in  baä  SMer  bringt,  wenn  nidjt  ertyebli^e  confer« 
virenbe  ÜRomente  bie«  ver^inbern  ober  beffen  ffiirfung  tyemmen.  6*  gilt  l)ier 
eben  au$  alle*  ba$,  tva*  bei  ber  Untergattung  in  23e$ug  auf  bie  #altbarlcit 
be*  $robuct«  gilt;  je  concentrirtcr ,  buufler,  jtdrter  getopft  bie  SBürje  ijt,  ie 
niebriger  bie  Temperatur  tvd^renb  ber  verriebenen  $eriobeu  ber  ©d^rung,  befio 
faltbarer  ver$dltni§mdjjig  ba*  ^robuet. 

$er  unbefirittene  Sorjug,  ben  bie  Dbergäfjrung  vor  ber  Untergdfcrung  be« 
fifet,  be|te^t  barin,  bajj  fte  nidjt  fo  fc^r  rote  tiefe,  an  eine  niebere  Temperatur, 
alfo  an  befonbere  fümatifd)e  Söertjdltnifie  gebunten  i|t,  ba§  man  fte  ju  allen 
3a$reSjeiten  unb  überall  antvenben  fann  unb  bafc  man  nidjt  nottyig  $at,  fo 
grojje  Sorrdtye  von  Sier  ju  galten,  tveun  nid)t  befonbere  Umjtdnbc  baju 
nötigen. 

gür  bie  leidjtereu  glafdjenbiere,  welche  in  furjer  ^t\t  jum  Serf^enfen 
fommen,  »e(d;e  ni^t  fclpr  faltbar  ju  fein  brauen,  oft  tveiuartig  unb  ftavf 
moufjtrcnb  (Inb,  tvie  mandjc  2Bei§biere,  ift  bie  Dber^d^rung,  »ie  fdjon  ange* 
beutet,  bie  ganj  paffenbe  ©d^rung.  Porter  unb  $(e  tonnten  eben  fo  gut  burd) 
Untergd^rung  ivie  burdj  Obergd^rung  erhalten  werten,  aber  ba  biefe  33iere, 
»enn  pe  fe^r  faltbar  fein  foUcn,  fubjtantiö«  unb  ftar?,  la&  ift  rei^  an  ÜÄalj» 
ejtract  unb  ^lfo[;ol  gebraut  tverbem  ber  $orter  augerbem  fe§r  bunfel  unb  mit 
vielem  $opfen,  roa«  alle*  bie  $a(tbarfeit  cr^6t;t ,  fo  benufet  man  ben  Sorjug, 
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welken  bie  D&erg5brung  beflfct,  abgefeben  ba&on ,  bafc  flimatifdjc  SBerbättniffe 
in  (Snglanb,  wie  aud)  im  allgemeinen  in  granfreicb  unb  Belgien,  auf  Ober* 
gabrung  ^inwcifcn. 

Der  Umjtanb,  bafj  man  in  Sobmen,  namentlicb  in  $rag,  wäbrenb  be* 
©ommer*  obergäbrige  ffltctc  braut  wcldje  ben  untergärigen,  bairifcben  93iercn 
niebt  nacbftcben,  aUerbing«  unter  Witwirfung  toon  ©i«,  wenigen«  bei  ber  9ta<b« 
gäbrung  in  ben  Seilern,  lä§t  bie  grage  auffommen,  ob  man  bort  ober  in 
SBaicrn  ba*  Mistigere,  3wecfmajjigere  getroffen  ^at.  3<b  »age  niebt,  biefc 
grage  mit  Sejttmmtbeit  ju  entfdjeiben,  aber  e«  fd^eint  mir  bo$,  ba§  man  in 
936^mcn  ni$t  fo  aflgemein  wie  in  ©aiern  auf  gute*  Sier  jtofet,  »eil  fidj  ba* 
bo^mif^e  obergä^rige  S3ier  niebt  fo  lange  in  ber  $eriobe  ber  bö<bften  ®üte 
erhalt 

Da  bie  Dbergatyrung  bei  böserer  lemperatur  .eingeleitet  wirb,  al*  bie 
Unterga^rung,  fo  treten,  namentlicb  bei  ber  £auptgabning,  bie  allgemeinen 
©äbrungSerföeinungcn  babei  Iräftigcr  ^ertoot,  unb  natürli<b  um  fo  fräftiger,  je 
fcityer  bie  Xemperatur  beim  2lnjtetlen  War.  Die  Temperatur  erhobt  jidj  betraft* 
lieber  unb  bie  neugebilbete  £ef*  l^tf  fl#  '«  tintt  gewiffen  «ßeriobe  beutli$er, 
weil  jie  bureb  bie.  rei^li^er  unb  in  größeren  23lä*cben  entweidjcnbe  Noblen* 
fäure  gröjjtentbeil*  an  bie  Oberfläche  geführt  wirb.  3lu<b  w&brenb  ber  #a<b* 
gä^rung  wirb  anfangt  no$  ^efe  na$  oben  ausgeflogen. 

Sei  ber  Untcrgäbrung  läjjt  man,  wie  n>ir  wiffen,  bie  #auptgäbrung  ftet* 
auf  ©otti<ben  »erlaufen,  nur  bie  SRacbga^rung  auf  gaffern;  bei  ber  Dbergabrung 
wirb  aber  bäuftg  au<b  föon  bie  .ftauptgäbrung  in  gäffern  »erlaufen  gelaffen. 
3m  allgemeinen  wenbet  man  bie  ©ottiebgäbrung  für  bie  befferen,  faltbareren 
obergabrigen  Siere,  bie  Sag^a^run^  für  bie  Unteren  SMere  an. 

3n  bem  golgenben  foll  nun  junäcbjt  bie  Dbergabtung  mit  ©otti<b« 
gabrung  näber  betrachtet  »erben. 

Da*  Slnjictlen.  Die  fflürje  wirb  ju  ben  baltbareren  ©ieren  bei  8«  bi* 
12°9R.  gebellt,  unb  jwar  im  Söefentlicben  fo,  wie  für  bie  Untergabrung,  bai 
beijjt,  man  »ermengt  bie  bitfc  breiige  Ober^efe  mit  etwa«  2Bürje  unb  giebt  ba* 
(Semenge  ju  ber  übrigen,  gefügten  2Bür$e  in  ben  @abrung«botti<b,  unter  tü$« 
tigern  9ufrübren>  ober  man  {teilt  erft  eine  Heine  SWenge  no$  wärmerer  SBürje. 
mit  ber  $efe  an,  läjjt  bie  ©ibrung  anlommen  unb  »ermiföt  bie  gabrenbc  Waffe 
mit  ber  übrigen  Söürje  (#erfübren,  Sorbereiten,  SorfteUen). 

Ueber  bie  OHenge  ber  #cfe,  wet$c  angewanbt  werben  foQ,  ffnb  bie  Bnga* 
ben  einanber  gerabeju  entgegengefefct,  benn  wab^nb  6imge  fagen,  man  muffe 
etwa  bo^elt  fo  biel  £efe  wie  für  bie  Untergabtung  nebmen.  fagen  Rubere,  ba§ 
balb  fo&iel,  unb  no$  weniger  febon  aufteile.  $erü<fjt<btigt  man,  bag  ^e 
Temperatur  beim  flnjietlen  b&b«  *ft  u«b  bie  Dberbefe  fräftiger  wirft,  al*  bie 
Unterbefe,  fo  erfennt  man,  ba§  fi(berlicb  bie  fieberen  SRecbt  b«ben-  9Ran  wirb 
für  1000  <fflaa$  SBür^e  mit  2  bi*  4  2Raa£  $efe  ausreißen  unb  bie  Heinere 
ÜRenge  nehmen,  bei  ^o^erer  Semperatur  ber  SBürje  unb  be*  ©abrfeüer*,  bei 
gr5geren  Waffen,  bei  weniger  buutler  unb  weniger  gebopfter  Sürge  unb  wenn 
man  bie  #efe  vorbereitet,  b«tfübrt.    Da^  eine  gr&fccre  TOenge  §efe  unter  fonjt 
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gleiten  Umftanben  bie  ©tyrung  raffet  »erlaufen  ma$t  unb  ftarfere  Serga^ 
rung  f<$on  bei  bei  fcauptgityrung  gur  golge  $at,  t>erjie$t  ß$  na$  grünerem 
fron  fetbjt.  ®ie  ©eföaffenfceit,  wel<$e  ba«  Stet  $aben  foH,  ift  betfralb  eben* 
fall*  in'*  »uge  ju  faffen. 

OHüller  emppe^lt  ein  jweimalige*  #erfür)rcn  bcr  #efe  jur  Crjielung 
einer  fe^r  regetoia&ig  unb  langfamer  öerlaufcnben  fcauptga^rung.  9Ran  nimmt 
na$  tym,  auf  1000  9Raafj  SBürje  etwa  6  Maaf  mit  bet  Temperatur  »on  30°  SR. 
oon  ber  ftityle,  bermiföt  biefe  bur$  Huftieren  mit  ber  $efe,  lagt  bie  ®ar)rung 
antommen,  wa*  na$  etwa  einer  6tunbe  ber  gall,  giebt  biefen  £efenfafc  bann 
}u  80  bis  150  aRaafc  ffiürje  (im  ffiinter  me$r,  im  Sommer  weniger),  wel<$c 
man  mit  20«  bi*  25*  SR.  bon  ber  ffüfcle  genommen  unb  in  ein  befonbere*  ©e« 
fa§  gebraut  t)at,  lagt  au<$  $ier  bie  ©etyrung  wieber  anlommen  unb  miföt  bie* 
fen  jweiten  «nfafc  bann  ber  übrigen  SBürje  in  bem  ©ä$rbotti<$e  ju. 

$ie$auptga$rung.  6twa  6  bi*  10  ©tunben  nad?  bem  SlnfteHen, 
wäfcrenb  welker  3eit  man  ben  93otti<$  bebetft  $ält,  toenn  eine  niebrige  Sempera» 
tur  bie«  nötyig  ma<$t,  beginnt  bie  ©äfcrung.  3)ie  SBürje  übergießt  fl<$  na<$ 
unb  na$  mit  einem  feinen  weijjen  Schaume  (bie  BJürge  ra^mt,  bie  @at)rung 
fommt  an). 

Hümafclig  wirb  ber  ©$aum  etwa*  grojjblaflger,  bie  @$aumbe<fe  err>ö^t 
ft$  ober  et  entfielt  ein  S$aumberg;  in  ber  SBürje  no$  f^wimmenbe  XtynU 
c$en  fommen  an  bie  Oberfla^e  unb  tonnen  abgenommen  werben.  £ann  briet) t 
ber  conflftentere,  weife  Äriufenföaum  $inbur$,  ber  bur$  bie  SUitföeibung  bon 
#opfen$arj  veranlagt  wirb  (Äraufenga&rung,  §opfentrieb). 

Die  Äräufen  ebenen  jt$  na$  unb  nacr),  verlieren  fi<b  unb  jerfliejjen  t>otU 
jiänbig,  inbem  ein  grofjblaftger  Scfcaum  $inbur$  bricht,  welker  Don  ber  neuge« 
bilbeten  ^efe  trübe,  gitye  unb  gelbli$  erföeint  ($efengät)nutg,  #efentrieb).  . 

©er  $efenf$aum  jteigt;  ift  er  am  t)oc^ften  gefiiegen,  fo  t)at  bie  ©Sprung 
ben  $6${ien  $unft  erteilt  unb  mit  i$r  bie  Temperaturerhöhung  unb  bie  (£nt* 
mitftung  ber  ftotylenfaure.  ffir  ftnlt  bann  at(ma$lig  jufammen  unb  hinterläßt 
fötiep<$  t{nt  gelbli^e,  fiebrige,  breiige  Decfe  ton  Dbertyefe.  SDie  $auptgä&* 
rung  ift  beenbei 

$a  bei  lebhafter  Dbergafcrung  bie  @$aumbetfe  eine  betra<$tli<$e  #5$e  cd 
reicht,  fo  bürfen  bie  Sotti^e  ni$t  fo  weit  gefußt  werben,  alt  bei  ber  Untergä^ 
rung.  Ct  ift  fogar  jmecfmajjig,  ba&  no$  über  bem  6<&aume  ein  leerer  SRaum 
bleibe.  S)at  Äotylenfäuregat,  welket  bann  über  bem  ©^aume  fld?  ^&lt,  f^ü^t 
biefen  Dor  ber  Sinwirtung  ber  fiuft  unb  babur$  tor  bem  @auerwerben,  toai 
im  anberen  gälte  fct>r  leidet  {tattfinbet. 

%  S)ie  ^auptgä^rung  verlauft  in  ber  Regel  in  o^ngefa^r  48  @tunben,  alfo 
in  2  Jagen;  jle  fann  aber  bei  nieberer  Temperatur  unb  anberen,  bie  ©atjrung 
toeriogernben  (Sinflüffen  {1^  weit  langer  ^injie^en. 

Die  9Ha^gä^rung.  @obalb  bie  $auptgabrung  tyr  Snbe  erreicht  ^at, 
wirt  bie  Ober^efe  foglei^  mit  einem  @$aumlöffel  ober  einer  flauen  ©Raufet 
abgenommen ,  bamit  fle  ni$t  burd^fatte,  bann  wirb  jum  gaffen  bet  3ungbiert 
gef^ritten.    9lan  }ie$t  bat  Sier  entweber  t>on  ber  $efe  ab,  toel^e  \\&,  wä§» 
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renb  ber  Gattung  im  Sotttye  gu  ©oben  gefenft  $at,  bon  ber  fogenannteu  So« 
ben^efe  ober  man  xtyxt,  &or  bem  gaffen,  bie  33oben^efc  auf,  tocß  Salling 
fefrr  enn>fte$lt. 

S>ie  gäffer,  auf  benen  man  bie  9ta$gä$rung  bor  ftdj  ge$en  lägt  finb  ge« 
too$nli$  nur  mäfHg  grof,  $äuftg  nur  4  bit  6  bairiföe  Simer  ober  einige  Ion* 
nen  faffenb.  6ie  fommen  founbboU  in  einem  füllen  ÄeHer  auf  ein  Säger,  bat 
enttoeber  au«  einem  Xroge  befielt  ober  toel$et  bat  Unterfefcen  Don  2Bänn<$en, 
gur  Hufna^me  ber  no<$  abfßefjenben  #efe  gemattet,  unb  man  legt  fte,  um  bat 
abfliegen  ber  #efe  na$  einer  Seite  gu  leiten,  etwa«  föräg. 

Da«  Äutgejtofcentoerben  ber  #efe  beginnt  bafb  unb  bauert  mehrere  Zage 
an,  toä^renb  toelc&er  3«t  man  bie  gäffer  bur<$  ftaägiefjen  fron  Sier  (güttbier) 
immer  gefüllt  erhalt,  bamlt  bie  £efe  bollftänbig  entfernt  »erbe. 

3ft  bie  erfte  $eriobe  ber  Ma$gä$rung  beenbet,  wirb  ni$t  me$r  gelbli$er 
#efenf<$aum  autgeftofcen,  fonbern  geigt  fldj  an  beffen  Stelle  ein  toeifjer  6$aum, 
fo  reinigt  man  bie  gäffer,  namentlidj  bat  Sjmnblo$,  forgfältig  *on  ber  #efe 
unb  füllt  fte,  na$bem  fte  gerabe  gelegt  toorben,  no^malt  fcoflftänbig.  T>ai 
»ier  bleibt  nun  enttoeber  auf  biefen  gäffern  felbft  lagern,  bie  man  bann,  erjt 
lofe,  frater,  toenn  bat  Sier  Irieb  erhalten  fofl,  fejter  fcerfounbet,  ober  aber  man 
gie^t  bat  Sier  auf  befonbere  Sagerfäffer,  bie  in  einem  füllen  fteller  liegen,  unb 
gur  ge^brigen  Seit  fejt  gefounbet  tberben.  So,  Hat  bon  ber  $efe  abgezogen, 
tann  et  bann  re$t  lange  faltbar  bleiben  unb  je  alter  et  toirb,  bejto  länger 
bor  bem  abgeben  mug  man  et  fpunben.  3Me  Sagerfäffer  werben  nidjt  ge}ri$t 
fonbern,  na$  forgfältigem  Peinigen,  turg  bor  bem  gullen  autgefötoefelt,  toat 
bie  $altbar!eit  bet  Sieret  er^t. 

3n  Morbbeutfölanb  braut  man  auf  Dbergäfcrung  in  betriebener  SBeife 
ge^altrei^e  faltbare  Siere  in  ber  fälteren  3a$retgeit,  meiftent  im  2Rärg,  »et* 
$alb  man  fte  üRärgbiere  nennt;  fte  feigen  au$  Srntebiere,  »eil  fie  gur  (Suite 
gum  Sergapfen  fommen. 

3Benn  fi$  bie  Siere  bei  ber  9to$gä$rung  unb  bei  bem  Sagern  über  ber 
$efe  ni$t  t>8llig  Hären  tooflen,  fo  »ermiföt  man  too^l  toiebertyolt  bie  $efe 
bur<$  Stollen  ber  gäffer  mit  bem  Siere,  bat  »icr  fängt  bann  *on  Steuern  an 
gu  flehen  unb  bie  aufgestemmten  gröberen  #efent$eil<$en  reißen  bie  trüben« 
ben  €ub{tan}en  nieber,  »irten  alt  Jtlärungtmittel. 

SBat  nun  bie  Dbergä^rung  mit  gafjgäfcrung  betrifft,  fo  toirb  bafür 
bie  $inreii$enb  gefällte  SBürge  ebenfallt  erft  in  einen  $otti$,  ben  Sammelbotti$ 
ober  ©tettbotti<$,  geladen,  um  $icr,  in  oben  angegebener  Steife,  mit  $*f*  ber« 
fefet,  gefteUt  ju  »erben,  hierauf  füllt  man  fte,  enttoeber  fofort,  ober  na$bem 
bie  ©ä^rung  angelommen,  in  gäffer  unb  bringt  biefe  in  ben  ©ätyrungtteHer 
auf  Sager  bon  bor^in  betriebener  Sinri^tung.  £ie  ßnttoidclung  ber  Kopien» 
fäure  beginnt  balb,  et  toirb  babur$  guerft  ettoat  SBürje  aut  ben  gäffem  ber« 
brängt,  bann  entfielt  eine  @$aum$aube,  unb  enbli^  toirb  bie  gnttoW elung  ber 
fto^lenfäure  fo  heftig,  bag  unautgefe^t  S^aum  aut  ben  gäffern  abfliegt  ($e« 
riobe  bet  ^o^f entriebet,  ^o))fengä^rung).    fträufen  lonnen  natürlich  ^ier  im 
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gaffe  ni$t  auftreten,  aber  ffe  bilbcn  ffd)  in  bem  Sroge  ober  ben  Unterfefc»annen, 
in  benen  ber  Schaum  balb  böttig  gu  fogenanntcm  #opfenbtere  ober  $opfenab* 
fetyebicre  bergest,  ba*  bon  3eit  gu  3*it  in  befonbere  tleine  Bütten  gegeben 
»irb,  um  fratcr,  nacr)bem  e«  ]\d)  geflart  tyat,  gum  *Racr)fuflen  benufct  gu 
»erben. 

9ln  bie  6tefle  beä  lotfern  »eigen  ©d?aum«  tritt  nact)  einiger  3«t  ein  ja* 
berer,  gelbli^er,  grogblaffgercr  ©cfyaum,  ber  f$on  am  gaffe  gu  einer  breiigen 
SÄaffc  gufammcngetyt,  bei^alb  weniger  leicht  abfliegt.  S4  geigt  bie*  ben  Bn» 
fang  be*  £efentriebe$,  ber  ^cfenbilbungtyeriobe  an.  $rog  unb  Unterfe|&»an* 
nen  »erben  bann  geleert  unb  gereinigt,  um  nun  gur  Sfafnatyme  ber  abfliegen» 
ben  ^efe  gu  bienen,  unb  bamit  bie  £efe  botljlänbig  abfliegen  fann,  »erben  bie 
gaffer  aufgefüllt  na^gefüöt  unb  »afyrenb  be«  £efcntriebe*  immer  bott  erhalten. 
3um  9Jad>füUen  bient  tyeil«  baä  £opfenabfei$bier,  ba*  man,  »egen  feiner  33it* 
terfeit,  gleict)mägig  auf  bie  gäffer  r>ertt)cilcn  mug,  tr)ciU  ba$  93ier  bon  einem 
ber  gäffer  (güübier).  2lu<r)  ba*  unter  ber  £efe  ffer;  anfammelnbe  ®ier,  ba* 
#efenabfeir/bier,  »irb,  »enn  cd  $inreicr)enb  flar,  gum  9Ja<r}füHen  benufct. 

©obalb  nidjt  mcfyr  #efc  ausgeflogen  »irb,  ift  bie  fmuptgafyrung  unb  auet) 
bie  erftc  <ßeriobe  ber  9ta(r)gä(;rung  beenbet,  e«  geigt  ff<r)  auf  bem  Siere  ein  gar* 
ter  »eiger  S$aum,  bie  gäffer  »erben  gereinigt,  gerabe  gelegt  unb  ba*  ©ier 
nun  »eiter  bctyanbelt,  »ie  oben  betrieben. 

Sei  bem  Uebergange  au«  bem  Jpopfentriebc  in  ben  $efcntrieb  geigt  ff<$ 
bi*»eilen  ein  ©tiOftanb  ber  ©Sprung,  ein  Haften  ber  ©etyrung,  r)5uftger  bei 
ber  gaggaljrung  aU  bei  ber  ©otti<t)gar)rung.  Dauert  btefe*  SRaften  gu  lange, 
fo  mug  man  burtr)  Aufrühren  ber  £efe  bie  ©äbruug  »ieber  in  ©ang  bringen, 
»eil  fonft  bie  ©üte  bc*  $robuct«  leiben  »ürbe.  Urfadjen  be*  Mafien«  ffnb 
borner)mli<&:  gu  »enig  unb  nidjt  fraftige  £efe  unb  gu  niebere  Scmperatur. 

2>er  ©erlauf  ber  $auptgctyrung  ift  bei  ber  gaggäljrung  felbftberftänbli<fy 
ebenfalls  ein  um  fo  langfamerer,  je  metyr  bie  ©afyrung  bergBgernbe  Umftanbc 
gufammentreffen,  aber  im  allgemeinen  eignet  per)  bie  gaggi^rung  für  bie  ©e* 
»innung  faltbarerer  ©ierc  »eniger,  »eStyalb  man  fte  oorgüglUr)  gur  $>arftel« 
lung  ber  leisten,  fdjnctl  gum  ©erbrau^  tommenben  g(af<r)enbiere  oerwenbet. 
2luf  ben  erften  ©lief  fdjeint  aflerbing«  bei  ber  gaggatyrung  bie  gä^renbe  glüf* 
ftgfeit  »eniger  ber  6in»irtung  ber  fiuft  auSgefefct  gu  fein,  al«  bei  ber  9otti$< 
gä^rung,  fict)t  man  aber  genauer  gu,  fo  ffnbet  man  bat  ©egentfyeil.  ^an 
mug  namlicr)  berücf  ftebtigen,  bag  bei  ber  gaggätyrung  eine  bebeutenbe  9Renge 
bon  ©ier  —  na$  ©alling  10  bis  20  $rocent  —  in  ©eilalt  bon  S$aum 
au«  ben  gaffern  ausgeflogen  »irb,  unb  babei  natürlich  ber  Cuft  eine  augeror* 
bentlicr)  grogc  Oberfläche  barbietet.  &S  finb  r)ier  alle  ©ebingungen  bor&anben, 
unter  benen  altofcotyaltigc  glüfjigfeiten  fauer  »erben,  ff<t)  in  Cfftg  bcr»anbeln. 
©ei  ber  ©otti(r)gar)rung  befinbet  [\ty  bie  gätyrenbe  glüfjlgfeit,  »enn  ber  Ober* 
räum,  ©teigrttum,  im  ©ottid)e  t)inreicr)enb  grog  i{l,  unter  einer  $>ecfe  Don  ftot)< 
lenfäutega«,  ba«  [\$,  ba  ed  f$»erer  aU  &uft,  lange  in  bem  ©otti^c  erhalt. 
S)ie  fiuft  ift  babur^  bottftanbig  abgesoffen;  o^ne  Suft  lann  aber  »Übung 
bon  (Sfftgfäure  ni^t  jiattftnben.' 
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6e$r  gewö$nli$  lägt  man  in  einigen  ©egenben  bie  aBürge  gu  ben  gla» 
föenbieren,  gu  ben  Steren,  wel<r)c  ntofft  »om  gaffe  tergapft,  fonbern  fiel*  auf 
glaföen  gegogen  werben,  in  ben  Brauereien  nur  im  Sotti<r)e  andren,  bann 
giebt  man  ba*  Sier  notr)  fe$r  unlauter  an  bie  (ionfumenten,  rotiere  fä  ben 
#au*trant  felbft  bereiten/  ober  an  bie  6<r)enfmirtye  in  gajfern  ab.  Die  gaffer 
werben  in  bem  Äeüer  auf  ein  Säger  gebracht,  aufgeftmnbet ,  unb  mit  reinem, 
aufgelohtem  unb  wieber  erfaltctem  ffiaffer  »oflgefüflt.  6e$r  batb  beginnt  bann, 
mc$r  ober  weniger  ftarf,  ba*  Au*ge|iojjenwerben  ton  £efe,  ba*  51ufjtoJen, 
man  t>Alt  bie  gaffet  bur<$  Auffüllen  toll,  fo  lange  bie*  bauert.  Unter  ben 
gaffetn  fte$t  eine  6<r;üffel  gur  (Aufnahme  ber  £efe.  3ft  bie  ©a^rung  beenbet, 
fo  reinigt  man  bie  gaffer  am  ©punblocfce,  entfernt  namentli^  au*  biefem  bie 
$efe  tolijianbig,  bann  founbet  man  fte ,  fieeft  fte  an  (jtetft  ben  $a$n  ein) 
unb  gte$t  na$  einem  ober  na<r)  einigen  Sagen  ba*  toütommen  tlare  Sier 
auf  glaf<$en,  gewo$nli<r)  auf  glaföen  oon  ©teingeug,  auf  benen  e*  bann 
na$  o^ngefityr  4  bi*  8  Sagen  moufftrenb  wirb.  Auf  biefe  Seife  be$an< 
beln  in  Saufen  bie  $au*frauen  ba*  Sier  im  Äeller,  ba*  tynen  un*olljifln< 
big  *ergo$ren,  in  Sonnen  gugefütyrt  wirb,  unb  e*  ift  tyr  ©tolg,  gu  allen 
3eiten  einen  Karen,  erquiefenben  $au*trant  auf  glaf<t)en  fcorratyig  gu  $aben. 
Seiber  Derbrängt  ba*  batrifc$e  Sier  metyr  unb  me$r  biefen  $<ui*trant 

Den  ©egenfafc  gu  biefem  gwecfmäjjigen  ©erfahren  bilbet  ba*  »erfahren; 
wie  e*  g.  JB.  $ier  in  Sraunföweig  übli$  ifc  Da*  Sier  n>irb  ton  ben  Co* 
fumenten  meijien*  in  ffiimern  ton  bem  ©<tyrbotti$e  ber  Srauerei  geholt,  bann 
foglei$  auf  glaföen  gefüllt,  mel$e  man  entweber  fofort  terforlt,  ober  na$» 
bem  man  fle  einige  3eit  $at  offen  fielen  lafifen,  ntc^t  feiten  auf  bem  geuer^erbe 
ober  in  ber  ©onne,  bamit  bie  $efe  au*geftojjen  roerbe.  Auf  bem  Soben  ber 
glaföen  fefct  fEd^  bann  natürli$  tiel  £efe  ab ,  welche  bie  9ta$ga$rung  $eftig 
unterhalt,  fo  ba§  ta*  Sier  fd)cn  na$  wenigen  Zagen  aufcerft  $eftig  moufflrenb 
wirb  unb  f$  faft  immer  föon  fäuerli$  geigt,  wenn  e*  SBeijjbier.  Dcffnet  man 
eine  glaföe  folgen  Siere*,  fo  rüfyrt  bie,  in  groger  2Renge  entwei$enbe  fto^len* 
faure  ben  Sobenfafe  ton  #efe  auf,  unb  man  $at  ein  trübe*  ©etränf ,  von  wel* 
cr)cm  ber  lefrte  Anteil  einer  glaföe  gerabegu  ungenießbar  iji.  Oft  muß  man 
beim  Sinfonien  fogar  einen  pfropf  ton  $efe,  ber  im  ^alfe  ber  gtaföe  ftyt, 
bur<$|iojjen,  e$e  ba*  Sier  gum  Ausfliegen  gebraut  roerben  tann. 

Der  ©runb ,  bafc  bur$  Dberga^rung  gewonnene  Siere  im  allgemeinen 
eine  geringere  $altbarteit  beftyen,  al*  entforec$enbe  untergärige  Siere,  nament- 
lich letzter  efflgfauer  werben,  ift  ftyer  wo$l  bie  Silbung  einer,  wenn  au$  oft 
nur  fel>r  geringen  9Renge  ton  Sfftgfäure  bei  biefer  ©Sprung.  Die  entftanbene 
Säure  $ält  jHcfjioffoaltige  ©ubjtangen  in  bem  Siere  gurütf  unb  Sdfungen  ton 
folgen  ©ubjtangen  in  (Jfflgfäure  ftnb  ba*  fraftigfte  (Sfftgferment.  Sei  ^ö^eter 
Temperatur  tergo^rene  SBeifbiere  bienen  in  ben  (Sffigfabrüen  al*  3ufa(  für 
<£fßgmif$ungen.  Dag  bie  Srauer  aber,  feibjt  bie  leisten  oberg&^rigen  Siere 
weit  faltbarer  barfteaen  finnten,  al*  e*  gewitynli$  gef^ie^t,  liegt  auf  ber 
$anb.  Sie  brausen  nur  ber  ©ewinnung  ber  äBürge  bie  gehörige  ©orgfalt  gu 
L  13 
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»ibmen,  bie  ffiütge  mit  etroa«  £ofcfen  ju  fo$eu,  fie  ta[d>  unb  ^intri^enb  ftarf 
abjutu&ten,  bamit  bie  #<*ul>tg<tyrttng  nid?t  gu  jtütmifö  »erlaufe,  unb  bie  Kadj* 
gityrung  in  füllen  fteUetn  »ot  ftd)  ge^en  §u  (äffen,  um  ein  «ßtobuet  gu  txfykh 
ten,  ba«  »odjenlan^  ttinfbat  bleibt.  3>te  ©etootyn$cit  an  einem  Drte  nötigt 
aber  oft  ben  Statut,  ein  Stet  gu  brauen,  ba«  ff$  föon  na$  einigen  Sagen  in 
ßfßg  bettoanbelt  unb  in  mannen  ©egenben  »itb  ba«  bejte,  oom  Stauer  etgieitc 
Stet  but$  bie  Setyanbtung  in  Jßttoatijäufetn  »etborben.  £ict  bei  und  in 
9totbbeutf$lanb  ftnbet  man  erträgliche,  leiste  glaföenbiere  fajt  gar  ni$t  met)T. 
i$  $aht  aber  nc$  fol^c  Siere  fetyr  gut  in  einigen  ©tabten  ©adtfen«  angetrof- 
fen. So  liefert  bie  ftabtiföe  Stauetei  meinet  Saterjtabt  ©rofjenfyarjn  ein  treffe 
lt$e*  leiste«  giaföenbier,  au«  bem  $>re«bener  Steffel  2Ralg  (ettoa  120  $fb.) 
S  Sonnen  (k  108  9Raajj). 

3n  Cngtanb  fommt  bie  auf  ettoa  12°  9t.  gefüllte  SBütge  gu  Rottet  unb 
5Tle  mit  bet  botbeteiteten  ^efc,  guetjt  in  gto&e,  in  ben  Staueteien  Sonbon« 
gang  coloffalc  Sotti<$e,  t»el$e  mit  ©<$langentö!)ten,  gut  eoentueflen  Abfüllung 
be«  3n$alt«  betfe^cn  ftnb;  au«  biefen,  nadj  24  bi«  48  ©tunben,  obet  aud? 
etjt  nafy  3  bi«  4  Sagen,  in  Heinere  Sotti$e  gut  Seenbigung  bet  ®ar)tung. 
3n  biefen  ftnbet^et  Iraftigfte  £efenjtofj  ftatt ,  »clc&cn  man  ff$  benlen  tann  ; 
bie  gatytenbe  glufjtgteit  fd^eint  gu  f  c$en  unb  bie  £efe  ctgicjjt  fl$ ,  au«  oben 
an  ben  Sottidjen  ootr)anbenen  9lu«güffen,  in  einen  (Sanal,  bet  gtt>tf<$en  beibeu 
Weisen  bet  Sotti^e  Einlauft,  in  bemfetben  einen  mächtigen  flaumigen  ©ttom 
bilbenb. 

$>ut$  eine  befonbete  ©peifebotti^tung  ttntb  bet  3n$alt  bet  Sotti^e  auf 
gleitet  $<tye  erhalten.  Son  einem  ©efäjje,  ba«  faft  in  glei$em  9iit>cau  mit 
bet  ga^tenben  ftlüfffgteit  bet  Sotti^e  ftetyt,  getyen  töö^ten  bon  unten  in  alle 
Sottictye,  unb  bie«  ©ef&f?  wirb  au«  einem  $B$et  jier)cnben  Sptti^e  mit  gälten* 
betffiütge  betfe^en.  (Sin  ©$»immet,  auf  betffiütge  biefe«  ©efäfce«,  metd^er  an 
bem  $a$ne  be«  ©peifebottidj«  befejtigt  ijt,  bient  bagu,  bic  ffiütge  in  bem  @e* 
fafje  in  glei^em  fflibeau  mit  bet  Sütge  bet  ©ctytbottidje  gu  galten,  ©inft  ba« 
Mibeau  in  biefen,  in  golge  be«  Hbfluffc«  bet  £efc,  fo  fliegt  au«  bem  ©efä§e 
SBürgc  na$,  unb  inbem  babut$  gleidjgeitig  bet  ©$mimmct  in  biefem  ©efajjc 
ffnft,  öffnet  ft$  bet  §atyn  be«  ©peifebottidj«  unb  füllt  ft$  ba«  ©efajj  ffet«  toie« 
ber  bi«  gum  bejiimmten  ftibeau.  £>te  Sorri^tung  bcrtidjtct  alfo  ba«  Auffüllen. 

Durd)  eine  anbete  ffnntei^e  Sotti^tung  roitb  t>on  bet  Oberfläche  bet  ga^ 
tenben  SBürje  be«  oberen  ©peifebotti^«  bie  ^efe  entfetnt.  <£«  fd)ü?immt'nam, 
Iid^  ^>iet  auf  bet  fflütje,  gehalten  but$  Letten  unb  ©egengen>t^tc,  ein  Stiften 
beffen  obeter  Durd^meffer  ni^t  biet  geringet  ijt,  al«  bet  S)ut$meffet  be«  Sot* 
ti^«,  unb  beffen  ©pifce  in  einet  ©to})fbü^fe  but(^  ben  Soben  be«  Sotti$« 
gej)t.  &ie  gtoif^en  bet  SBanb  be«  Sotti$«  unb  bem  [Ranbe  be«  Stiftet« 
^ett)orqueUenbe  ^efe  fliegt  in  ben  Stiftet  unb  au«  biefem  in  eine  Sänne,  bie 
untet  beffen  ©pifee  jte^t 

^Hnjlatt  bet  aufre$tjie$enben  fleinen  ©a^tbotti^e  benu^t  man  au$  »o^l, 
namentlich  für  5lle,  (leinete  liegenbe  fttfttt,  auf  beten  ©punblo$  ein  metaEc« 
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ncr  3lu*guß  gcfkcft  n>irb.  Sie  *flu*güffe  au«  jwei  SRci^en  folget  gäffcr  er* 
fliegen  jbann  ebenfafl*  bie  £cfe  in  einen  bajmiföen  liegenben  Sanol,  flud) 
bicfe  gäffcr  »erben,  cntmeber  mie  angegeben  ober  einfa$  bur$  Stoffüllen,  boll 
erhalten. 

Eon  ben  ©a^rfSffcrn  fommt  bann  ba*  Stet  entmeber  foglekb  auf  bie 
größeren  ober  Heineren  fiagergefage ,  ba*  ift  entmeber  auf  colöffale  aufregt* 
jtc^enbe  Saffer ,  ober  Heinere  ge»5$nli$e  gaffet  be*  ÜRagajin*,  ober  aber  man 
lägt  ba*  Sier  jubor  auf  flaueren  8ottt$en  ji$  erft  no<$  mc$r  Haren  unb 
faßt  e*  bann  erft. 

Sei  einem  $robcfube  geigte  bie  SBiirge  für ,  }um  Syport  befiimmien  Ate 
21  $rocent  bor  bem  flnjieüen;  bie  2Bürje  gu  ben  gleichzeitig  gebrauten  lafel* 
bieren  11  ^rocent. 

Sie  ffiürge  gum  5tte  blieb  4  Sage  in  bem  großen  ©<tyrbotti$e  unb  mar 
barin  auf  9*/a  $rocent  oergofyren;  in  ben  Heineren  @ä$rbotti$en  bauerte  bie 
Wa$ga$rung  5  Sage  unb  fte  lam  barin  auf  6%  $roccnt  fcerab. 

Die  (Bürge  gum  Xafclbiere  fam  fc^on  na$  38  ©tunben  in  bie  Heineren 
Raffer  unb  na$  48  ©tunben  toon  l>icr  fdglcicfc  auf  bie  gemötynlic^en.  Säffer, 
in  melden  ba«  99ier  na<$  2  bi*  3  9Ronaten  gum  93erf$an?  tommt. 

Sa*  5llc  gum  (Sfport  mirb  meijten*  erjt  nad)  obngcfa^r  2  Sagten  au* 
ben  fiagerfaffern  auf  bie  Heineren  gaffer  ober  auf  glaföcn  gum  SScrfauf  gego* 
gen.    <5*  ift  bann  uoflfommen  tlar,  tyat  Diel  Äörper  unb  moufjut  leitet. 

Sei  einem  $robefube  für  gemitynli^c*  2lle  geigte  bie  SBürge  beim  anfiel« 
len  etma  13,5  $rocent.  6*  mürben  bagu  bie  ffiürgen  bon  ben  Reiben  erjlen 
©üffen  unb  bie  2Bürge  ber  beiben  folgenben  ©üffe  iebe  für  ft<$  gefönt  unb  ge< 
Htylt;  bann  mürbe  bie  2Bürge  Dermif^t. 

fflürge  für  jlarfen  $orter  (Brown  stout)  geigte  beim  HnfteUen  20  $roc.; 
fte  Tarn  na$  36  ©tunben  au«  bem  großen  ©äfjrbotti^e  in  bie  Heineren,  mo  bie 
®%ung  no<$  3  Sage  bauerte.  Sie  maren  bann  auf  circa  6  $roccnt  fcergo$< 
ren.  2Bürge  für  gemö$nli$en  $orter  geigte  t>or  bem  »njteüen  12,5  bi*  14,5 
$rocent.  Sie  SBürge  gu  bem  fogenannten  Embcrbiere  ^atte  9  $rocent,  bie  gum 
lafelbiere  7l/2  bi*  8  $rocent  (ße$e  foäter  bie  »ergebenen  Arten  oon  Sier). 

Sa  bei  bem  SOWföen  ber  Sermenbung  bon  Äartoffelftärfcme^l,  Äartoffet* 
metyl  unb  Kartoffeln  gum  93ierbrauen  Srmä^nung  geföetyen,  muß  $ier  no$  be< 
merf t  »erben  f  baß  9Kalg«St5rf  emc^lmürgen  bur$  Dberga&rung  meit  unboüftan* 
biger  »ergäben,  al*  bur$  Unterga^rung,  unb  baß  bie  9rt  unb  SBeife  ber  33or* 
berutung  ber  Dber^efe  bebeutenben  ßinfluß  bat  auf  ben  Serga^rungigrab. 

Saßt  man  n&mlid^  bie  ©afyrung  beim  ^erfü^ren  ber  $efe  nur  anfommen, 
tta*  na^  2  bi*  3  Stunben  gef^ie^t,  fo  erfolgt  ßürmif$e  ©ä^rung;  ber  leiste 
locfere  ^efenf^aum  jleigt  fe^r  \)o$,  aber  bie  Serga^rung  ifl  gering,  betragt 
etn>a  nur  bie  $älfte  ber  Serga^rung  ber  reinen  3Ra(}mür}tn  unb  bie  Sta^gat^« 
rung  unb  ftlärung  be*  Siere*  [abreiten  langfam  fort. 

8&ßt  man,  im  ©egentyeil,  beim  ^erfü^ren  bie  ^efengi^rung  eintreten, 
moju  8  bi*  10  @tunben  geboren,  fo  tß  ber  Serlauf  ber  ©Sprung  meniger 
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ftürmifö,  bicSergabrung  bebeutenb  jlarter,  etwa  9/i  ber  Sergabrung  bet  flRafy 
»ürjen  unb  Stocbgabrung  unb  ftlarung  bcd  93icrc*  erfolgen  beffer. 

Wo$  anbert  gehaltet  et  fl$,  wenn  man  beim  SWeiföen,  neben  SWalj  unb 
©tärlemetyl,  no$  5  bit  10  $rocent  ungemalgtet  ©etreibe,  ©erjte  ober  $afer, 
fceroenbet.  S)ie  erhaltene  SBürje  ijl  bann  ^inft^tti^  ber  Sergäbrung  ber  rei- 
nen SWaljtoürje  gang  glei$. 

aufrühren  ber  »obenbefe,  na<$  beendeter  £au*tgabrung,  unb  btt»eilige* 
Rotten  ber  gajfer,  »a^renb  ber  fta$$&b™n9'  tragen  fe^r  bagu  bei,  bie  9)er. 
gityrung  }u  förbern  unb  rarere  Klärung  bet  Sßrobuctt  ^crbcigufütjrcn. 

SBenn  man  beim  flnjteflen  ber  in  Äebe  ftebenben  ffiürje  für  bie  Unter* 
gatyrung,  beim  Borrelien  (£erfübren)  ber  ^efe  einen  3ufafc  *on  abgelebtem 
Darrmaljmebl  giebt  (1  $funb  auf  ben  Stmer)  unb  wenn  man  bann,  na$  been« 
betcr  ^auptgS^rung  bat  3ungbier  mit  einem  Steile  ber  #efe  fafjt,  fo  mirb  bie 
fRa$ga$rung  aujjerorbentli$  geträftigt  unb  befd&leunigt,  unb  man  fann  bafyin 
gelangen,  ein  fßrobuet  ju  erhalten,  bat  fo  fcoHfiänbig  mie  9Bein  üergobren  iß, 
einen  2Ralj»6tärfemebt»ein.  SMet  ift  für  bie  Bereitung  oon  fogenanntem  23ict« 
efjlg  Don  2Bi$tigteit.  Dag  ber  3ufafc  »on  SWatjmebl  au<b  bei  ber  Dberga^« 
rung  bie  Serga^rung  fbrbert,  fcerjte$t  ft$  toon  felbjt  (93alüng). 

3n  welkem  »erbaltnijfe  ©etoi$t  unb  Solumen  bet  Sicret  gu  bem  ®e» 
mic^te  unb  Solumen  ber  SBürje  ßeben,  barüber  liegen  toerföiebene  Angaben  fror, 
»ei  einem  Serfuctye  oon  ©tein^eil. verloren  4682,39  $fb.  ffiürje  ju  baieri. 
föem  Sie«,  gejteUt  mit  36  $funb  $efe,  na$  6  Sage  unb  14  ©tunben  an« 
bauernber  ^auptgäbrung  123,65  $funb.  6t  tourben  bann  Don  ber  Dber« 
fläche  abgeräumt  4,6  $funb  #efe  unb  et  fanben  ß$  im  Sotti$e  am  ©oben 
51,12  #efe,  fo  bajj  alfo  4536  5ßfb.  3ungbicr  in  bie  ßagerfaffer  tarnen.  S)iet 
betragt  96,7  «{fcoc  ber  SBürje;  fteCCt  alfo  ben  ©e»i$t*»erlujt  bei  ber  §aupU 
gä^rung  auf  3,4  $rocent  b*rau*.  #ierju  fommt  bann  no<$  ber  ©eu>t$t*»er< 
Iufl  bei  ber  9ta$gäb*ung  u.  f.  to. 

9to<b  JBalling  liefern  106  @e»i$tttbeile  SBürje  100  ©en>i$t*tbci(t 
untergtyriget  »ier,  bat  ijt  94,15  $rocent.  Der  ©emubttbertuft,  bur<b  bie  ent* 
toiiene  ftoblenf&ure,  bur$  bie  aufgeriebene  £cfe  unb  bat  babon  jurüdgebal* 
tenc  95ier  berurfaty,  beträgt  alfo  5,85  «Procent,  »ei  oberga^rigen  Sieren  ift 
ber  Serlujl,  na$  Salling,  nod^  um  1  bit  2  $rocent  größer,  »eil  bie  bei  ber 
Dbergä^rung  ausgeflogene  £efe  ebenfaflt  3Mer  mit  »egfü^rt. 

5luf  bie  äSolumcnberminberung  feat  bie  bei  ber  ©a^rung  enhoei^enbe 
Äoblenfaure  wenig  ßinflug,  bie  Berminberung  betragt  nämlicb  nur  2/4  ^rocent. 
©rojjer  unb  bet^alb  mistiger  ift  bie  Solumenberminberung  bur^  bie  ^efe  unb 
bat  baüon  gurüdgebaltene  33ier.  Son  100  $fb.  trinfbarem  Siere  &u  4  $toc. 
5lllobolgebalt  entfielen  3,08  $Pfb.  bi(fbreiige  ^efe  (o^ne  bat  ^efenabfetyebicr 
bei  ber  S^§Säbrung),  n>at  auf  100  Solumen  Sier  3  Solumen  ^efe  autma^t. 
SWit  bem  bur$  bie  äoblenfaure  üeranlaftten  Serlujle  betragt  alfo  bie  iBolumen« 
»erminberung  81/*  $roccnt  unb  bur$  bat  £efenabfci$ebier  jleigert  ji^  ber 
Serlujt  auf  o^ngefabr  5  $rocent  bei  ber  gajjgabrung. 
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993a«  in  ben,  nun  beendeten  biet  Hauptabteilungen  be*  Brauprocejft* 
ni$t  gut  eine  Stelle  ftnben  fonnte,  ot)ne  ben  3ufagimen$ang  unb  bie  Ueber» 
jl$t  ju  fc^r  $u  jloren,  unb  ÜÄan$e«,  toa*  aujjerbem  no$  in  Bejug  auf  Stet 
unb  Bierbrauerei  oon  3nterejfe  ijl,  fofl  in  ben  folgenben  befonberen  Äapiteln 
gegeben  »erben. 

©er  ©etretbefteht,  SBierftetn  ober  3etttif>otb. 

Unter  ben  fec>t  unpajfenben  Kamen:  ©etreibejlein,  ©ierjlein  ober  S^ili* 
tboib  ijl  bie  $ur  fcftcu  Sonjxjlenj  eingebampfte  ge^o)>fte  ©icrvoürge  in  ben  $an» 
bei  gebraut  toorben.  Da*  gabrifat  ijl  bie  patentirte  ßrfinbung  be*  Defono* 
mie*Director*  Äietfcfc  auf  ber,  bem  ©rafen  5Rafumoto*ft)  gehörigen  Do« 
raaine  S9o$mif(fciRttbolefc  in  ÜRatyren,  too  e*  bereitet  wirb. 

3ur  Darjleüung  be*  ©etreibejlein*  roirb  au*  SBeijen,  9Rai*,  ©erjle,  5tar* 
tojfeljtärfeme^l  u.  f.  ro.  unb  ©erjlenmalg  eine  ffiürge  gejogen,  biefe  mit  4>opfen 
gelobt  unb,  na<t)bem  fte  jt$  bur$  Stöfefcen  geftart  t)at,  mögli^jl  rafö  unb  bei 
m5gli$|i  nieberer  Xemperatur,  alfo  am  bejten  in  einem  3}acuum*2lwarate,  ein* 
gebamtft  unb  f4liefjli$  eingetrodnet.  Die  bur$  j»ei  ^cige  Mac&güjfe  erhalte* 
nen  f$»a$en  fta^toürjen  »erben  fogletd)  jum  ginmeiföen  einer  neuen  Quan« 
tität  3Walj-©etreibe.<5$rot  oeroanbt,  um  ba*  Sinbampfen  berfelben  gu  umge* 
$en.  Dur$  Senufcung  oon  oerföieben  ftarf  gebautem  ÜRaljc  unb  oerföiebenen 
Stengen  $cj>fen  gewinnt  man  ©etreibejlein  für  bie  ocrföiebenen  Brten  oon 
»ier,  »ie  für  baierifty*  93ier,  für  $orter,  Sie  u.  f.  ».,  unb  e«  jte$t  natürlich 
ntyt*  entgegen,  au$  unget/otfte  fflürje  ju  bemfelben  ju  »erarbeiten. 

Der  ©etreibejlein  ijl  gelb  bi«  gelbbraun  unb  fo  fprobe,  bajj  er  fä  in 
Stütfe  gerfc&iagen  läfct.  ffir  ijl  ni$t  toajferfreie«  (Srtract,  fonbern  enthält  no$ 
o&ngefityr  5  $rocent  geufyigfeit,  n>elcr>e  bei  ber  Darjleüung  in  ©rojjem  ni$t 
foo^l  entfernt  »erben  fönnen,  ijl  aber  oodfommen  faltbar,  wenn  er  iioedmäjjig 
aufbetoat)rt  n>irb.  Sin  ber  Suft  wirb  er  feudjt,  tx>eicr)  unb  fiebrig;  man  oerfen* 
bet  tyn  be*$alb  in  mit  $apier  au*gef<t)lagenen  gäjfem  ober  Äaften ,  in  rt>clct)c 
er  $ei§,  no$  rt>ctct;,  gegeben  wirb,  bamit  er  ft$  ber  gorm  ber  ©efäfce  anfliege. 
©ein  ©efömaÄ  ifl  aromatifö,  r^opfenbitter. 

3n  ©tütfe  jerfölagen,  16 jt  ft<$  ber  ©etreibejlein  in  JBaffer,  auf  meinem 
er  ftyoimmt,  giemli$  leicht  auf.  Die  Sofung  ijl  eine  ©ierroürje;  fle  roirb  na« 
türli$  ie  na$  bem  Sierc,  toeltfe*  barau*  erzeugt  »erben  fofl,  oerföieben  jtarf 
gemalt  2)ad  ©ac^arometer  bient  gur  Ermittelung  ber  Soncentration.  13 
$fb.  ©etreibejlein  für  baierifäe*  8ier  unb  87  $fb.  fflaffer  geben  eine  Sofung, 
tote  fte  ber  SBürge  für  baierif$e  Siere  entfpric^t.  S)a*  9Bajfer  jur  3)arjle0ung 
ber  25fung  muf*  mbgli^jl  roenig  t)art  fein. 

Die  @etreibeßeui'2Bürge  tann  nun  in  Dbergtyrung  ober  Untergä^rung 
oerfe^t  »erben. 

gur  ObergS^rung  »irb  bie  $efe  mit  einem  fleinen  3Cntr)eiI  ber  Sßürge  an« 
gerührt  unb,  roenn  bie  ©ityrung  eingetreten  ijl,  ber  übrigen  2Bürge  im  Sotti^e 
jugefe^t    Die  SEemperatur  biefer  lann  15  bi*  18°».  betragen.   Huf  100  <ßfb. 
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33ürge  tfnb  4  bis  8  2oty  breiige  $efc  erforbcrli<b.  3»ec!mä§ij  »irb  beim  Sow 
fteflen  bei  £efe  etwa«  ÜRatymebl  jugefefct. 

9la<b  18  bis  24  ©tunben  toirb  bte  ©<baumbecfe,  ber  fogenanntc  £opfen* 
bicrfcbaum,  »on  bei  Dberfla^e  ber  gä&renben  2Bür$e  mit  einem  ©«baumlöffel 
abgenommen,  bie  glüfftgfeit  aufgerübrt  unb  in  ein  geeignete*  gaß  ftmnb&ott 
gefüllt,  ttorin  ber  #efenauSftoß  erfolgt.  SWan  füllt  mit  SBier  &on  berfelben 
5trt  auf,  unb  wmiföt  bie  ausgegebene  Bobenbefc  »ieber^olt  mit  bem  SSiere. 
inbem  man  baS  gaß  oerfounbet  unb  rollt,  um  bie  ^a^ga^rung  unb  ßlarung 
)u  beförbern.  ffiirb  enbli$  feine  £efc  mebr  auSgeftoßen,  fo  reinigt  man  bie 
©punböffnung  unb  berfounbet  ba«  gaß.  3(1  baS.Sier  nacb  mehreren  Sagen 
&iemli<b  flar  geworben,  fo  jie^t  man  eS  ba,  n>o  eS  ni$t  unmittelbar  fcon  bem 
gaffe  berja)>ft  »erben  fann,  auf  g(af$en,  weldje  man  (iegenb  aufbewahrt. 

Die  Unterga^rung  liefert  aber  au$  fax  ein  bcffereS  Sier,  bo<b  ift  biefe 
nur  ausführbar,  wo  bie  baju  erforberlicbe  niebrige  Semfceratur  bon  6  bis  8°  SR. 
frorbanben  i|l.  Die  Untergang  wirb  im  23otti<be  beenbet  unb  ba«  3ungbicr 
»Ott  ber  ausgegebenen  #efe  auf  gaffer  gebogen.  Das  Stollen  ber  gaffer  jur 
Seförberung  ber  9fa$gabrung  ift:  ni$t  not^wenbig.  Die  2Bürje  »ergabrt  bc 
beutenb  tooUßänbiger  als  bei  ber  Dbergabrung.  9to$  erfolgter  Klärung  wirb 
ba«  SSier  auf  glaföen  gejogen. 

(SS  fann  audj  ©etreibejfrin  bargefteüt  werben,  beffen  2Bür$e  ber  ©elbft* 
gabrung  fabig  ift ,  treibe  alfo  wobl  einen  3ufafc  oon  £cfe  erbalten  bat.  Die 
©elflgäbrung  tritt  ein,  wenn  bcr  ©etreibeflein  in  SBajfer  *on  16  bis  18°  H. 
gelöft  unb  bie  SBürje  24  ©tunben  fleb  fctbfl  überlaffen  wirb,  unb  nimmt  bann 
einen  regelmäßigen  Serlauf.  9lacb  24  ©tunben  ton  bem  3*ityunfte  an,  wo 
man  ben  Eintritt  ber  ©abrung  beobachtet  bat,  ben  man  an  ber  fl<b  bilbenben 
©cbaumbede  unb  baran  lei$t  erfennt,  baß  etwa«  bcr  SBürje  beim  Ausgießen 
aus  einem  ©lafe  in  ein  anbereS  einen  bidjten  weigert  ©<baum  erzeugt,  wirb 
ber  ©<baum  abgenommen,  bie  glüfjtgfeit  aufgerührt  unb  in  ein  gaß  fpunbfcoll 
gefüllt,  tto  bann  baS  Sungbier,  wie  oben  angegeben,  weiter  bebanbett  wirb. 
Die  ©elbßgabrung  ift  mebr  eine  Art  Untergattung  als  Dbergabrung,  tnbem 
bie  neugebilbete  #efe  jldj  meiftenS  am  ©oben  ablagert.  Das  bureb  ©elb(lg5§* 
rung  erhaltene  Sicr  ^at  ben  weinfauertieben  ©cf<bmacf ,  welker  bie  belgiföen 
Siere  ^arafteriftrt,  bie  ebenfalls  burd)  ©elbflgäbning  erhielt  »erben. 

SBenn  bie  aus  ©etreibeflein  gewonnenen  ©iere  »oblfcbmecfcnb  unb  r>att* 
bar  fein  follen,  muß  bei  ber  Dar|lcOung  berfelben  bie  größte  föeinli<bfcit  beob« 
achtet  «erben,  2Ran  muß  baS  ©punblo$  ber  gaffer  forgfaltig  tjon  ber  $cfc  rei* 
nigen  unb  bie  gaffer  oft  na<bfüllen,  am  beflen  mit  ©ier  berfelben  Art,  ober  in 
(Ermangelung  eines  folgen  mit  flarem  Baffer,  gür  bie  Aufbewabrung  gilt  AU 
(eS,  was  für  bie  Aufbewahrung  ber  auf  gewobnlicbe  JBcife  gebrauten  SBiere  gilt. 

gür  welche  Serbaltniffe  unb  unter  melden  Umjtänben  bie  Darfteflung  Don 
Sier  aus  ©etreibeflein  Don  2Bi<btigfcit  fein  tann,  ergiebt  fl$  leiebt  toenn  man 
in'S  Auge  faßt,  baß  baju  teinerlei  Srauutenjtlien  erforberli(b  finb.  Wan  brauet 
Weber  SRal^tenne,  no<b  Darre,  no<b  SReif^botti^e,  noeb  Stübten;  mit  einigen 
Sotticben  unb  gäffern  reidjt  man  au«.   3Bo  eS  alfo  an  Brauereien  feblt,  wo 
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bie  Ilimatifcben  8et$ältniffe  Dem  ©tauptoceffe  $tabemb  im  SBege  ftetycn,  Da 
fann  bie  öertoenbung  be«  ®etreibeftein«  am  Orte  fein,  g«  barf  tttbeg  nid^t 
unbeachtet  bleiben,  baß  forgfältig  bereitete«  öagerbier,  toie  Porter  unb  2lle,  jt$ 
in  feigen  Äliraaten  leichter  aufbetteten  laffen,  at«  jt<$  in  biefen  eine  ÜBiergty. 
rung  leiten  unb  junge«  Eier  pflegen  logt.  STOan  muß  fetyt  toünföen,  bafj  nid?t 
in  Dotliegenbem  galle,  »ie  in  t>ie(en  anbeten  gäüen,  marftf<$reierifc$e  flnptei* 
fungen  ein  unter  gettiffen  UmjUnben  nüfcli<$e«gabrifat  in  üRifjcrebit  bringen*). 
SBo  e«  SJtaueteien  giebt,  n>irb  man  tx>oi>l  niematt  23iet  au«  ©etteibejtein  beteU 
ten.  Em  beften  eignet  (t*  ba«  Präparat  jut  Datjieüung  »on  $orter  unb 
<tynli$en  nidjjt  feinen  Sieren;  ein  rpicr  in  33raun(c^tt>ei^  au«  ©etreibeftein  ge- 
blaute« batetiföe«  3)iet  tonnte  ben  Setglei$  mit  ben  ^ieftgen  baierifdjen  93U* 
ten  ni^t  Derttagen. 

©ie  Dampfbrauerei. 

Det  Dampf  fann  in  ben  Brauereien  ba«  bireetc  geuer  erfefcen,  auf  bie 
ffieife,  mie  et  bie«  in  anbeten  gewerblichen  Anlagen  t&ut,  »o  e«  gu  cr^i^cn,  ju 
to$en ,  ju  Derbampfen  giebt.  Huf  bem  %oU\\  bet  fteffel  unb  Pfannen  tbnnen 
Dampffpiralen  liegen,  gum  (Sr^ifren  unb  flogen  Don  SBaffer,  Weifte  unb 
SBurje  miüclft  Stampf,  ben  ein  Dampffeffel  liefert.  3n  bem  2Reifc$bottic$e  laßt 
fl$ba«  ßtbifcen  betüÄcif^e  burd;  birect  eingeleiteten  SBafferbampf  bet»erljteüigcn. 

Die  Sortyeiie,  wl$«  Die  Serroenbung  be«  Dampfe«  in  ben  Srauereien 
bietet,  ftnb  bie,  t»e(d?e  Der  Dampf  im  Allgemeinen  gewahrt.  23 on  bem  Dampf' 
feffel,  bei  beffen  fteuerung«anlage  nur  auf  mogiic$[t  »oDjlänbige  SBenufcung  ber 
3Jerbrennung«n>arme  WMjtc^t  $u  nehmen  iji,  wirb  bieffiärme  mit  ©cfcnelligfeit 
unb  Sequemli^feit  ba$in  geleitet,  wo  man  tfyrer  bebarf;  Die  Temperatur  lägt 
jt$  mit  ©i<$etbeit  unb  2ei$tigteit  genau  reguliren  unb  ber  3ufluf?  ber  ffiärme 
augenblicflic^  unterbrechen,  n>a«  namentlich  bei  Dem  fcorfommenben  (Sntleercn 
Der  tfejfel  unb  Pfannen  fefcr  erioünföt  ift.  93cft^t  bie  Stauctci  eine  Dampf* 
mafebine,  fo  tann  in  mannen  Satten  Der  üflafebinenbampf  ben  bitecten  Dampf 
»ertreten,  ma«  natürlich  ben  SJortyctl  Der  Anwcnbung  eine«  Dampfapparat« 
no$  {leigett. 

ß«  i(t  in  ben  Brauereien  aber  bie  Senufeung  oon  Dampf  au$  no$  in 
anbetet,  al«  bet  eben  befpto$enen  SBeife  möglich   2Rän  tann  namli$  ben 


•)  DergfeU&en  STnpreifungen  geben  in  ber  (Regel  ni$t  »on  ben  (Srfinbern  aut, 
fonbern  »on  beren  greunben,  tvet^c  bie  ertrabaganteften  3eitung$artiftl  in  bie 
2öelt  [Riefen,  bie  ba«  große  publicum  noeb  aujjerbem  gewof)nli<b  mifj&erftebt.  911« 
ber  SBierfiein  bie  fltunbe  burd)  bie  ßeitungen  machte,  tourbe  von  fe^r  fielen  ge* 
glaubt,  bureb  tupfen  beffelben  in  ffiaffer  erbalte  man  unmittelbar  ba«  trejflicbfte 
Jöier  unb  e«  tourbe  jta)er  niajt  feiten  für  eine  unbegrünbete  93emerfung  ton  meü 
ner  ©eite  gehalten,  toeun  ic^  facjte,  ber  SMerftein  $aU  feine  Sebeutung  für  bie 
@d)ifffa^Tt.  d«  ift  offenbar  Diel  bequemer,  fertige«  3)ter  ju  Skiffe  *u  nehmen,  afo 
ben  ©etteibeftein  unb  ba«  nötige  9Daffer,  unb  nur  ber,  »eitler  bie  Bewegung 
eine«  ©cbiffe«  auf  einer,  einigermaßen  i)rf)tn  See  niemat«  gefüblt  l;at,  fann  e«  für 
mögtid)  galten,  ba§  eine  @ä$rung  auf  bem  @a)ife  geborig  gu  leiten  fei  unb  fo 
verlaufen  fönne,  baf  ein  flare«  $ier  refuUire, 
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SSraufeffel  al«  Dampffeffel  »irfen  taffen,  ba«  c)ei$t,  man  tatm  bie  Dampfe, 
meldte  au«  ber  fod)enben  fflürje  entweihen,  $um  <Jrt)ifcen  oon  ©äffet,  t*on  SWeU 
f$e  u.  f.  n>.  »erwenben  unb  fo  ade  bie  ®aime  bienjtbar  ma#en,  toel<r)e  bei  bem 
fto$en  bet  SBür^e  in  offenen  Steffeln,  in  ber  ©ejlalt  wn  Dampf  ungenüfct  in 
bie  Suft  get)t.  Diefe  Hrt  be«  Dampfbrauen«,  reelle  föon  &or  Sauren  »on 
öalling  empfohlen  roorben,  ijt  e«,  bie  ^ier  nätyer  betrautet  »erben  fofl. 

Die  Brauerei  ju  Dberleiten«borf  bei  leplty  ifl  eine  fol<r)e  Dampfbrauerei ; 
ffe  arbeitet  mit  bem  (Saffauer'föen  parate.  #abi<t)  bat  eine  genaue  ©eföret* 
bung  berfelben  geliefert  (<PoIr>te<r)n.  Sourn.  ©b.  143,  S.  188);  ba«  golgenbe 
ijt  ein  $u«jug  barau«. 

3ur  <£rrei$ung  be«  3toecte«  ijt  e«,  wie  leid)t  ein§ufeben,  erforberli$,  ben 
Staubetrieb  in  ber  SBeife  conttnuirlicr)  fein  ;u  laffen,  bafj  ni$t  grojje  SWaffen 
in  langen  Venoben,  fonbern  Heinere  üRaffen  in  turjeren  $erioben  gemeint 
»erben.  2Ran  mujj  bie  Duantitat  be«  SWalje«,  reelle  bei  bem  gen>6$nli<$en 
iBerfatyren  tägli<$  auf  einmal  gemeint  roirb,  in  fleinere  Steile  verfallen,  fo  bafj 
ber  Dampf  ber  fo^enben  ffiürje  be«  einen  3$eil« ,  jum  2Äeif<^en  be«  folgenben 
£r)eil«  Dertoanbt  reerben  fann.    C«  jtnb  be«t)alb  mehrere,  a*«  fleinere  flWeift^» 


botti$e  erforberli<$.  Die 
@rfa$rung  t)at  gezeigt, 
bafl  bie  Operation  be« 
CinmeiföeM.bieSuder« 
bilbung  unb  ba«  2lbflie< 
fen  ber  ffiütje,  Ram- 
men, einen  8«itauf»anb 
bon  gwei  ©tunben  er* 
t)eifc^en ;  *0n  ie  §»ei 
gu  jmei  ©tunben 
beginnt  be«$alb 
eine  neue  Ginmei* 
f$ung.  Die«  ijt  ber 
2Infyalt«punft  für  bie 
^Beurteilung  ber  ©röjjc 
be«  Apparat«  fär  eine 
bejtimmte  Seijtung,  für 
bie  ©rjielung  einer  ge« 
»iffen  ÜRenge  r*on  ©ier. 

Die  flufitellung  be« 
Apparat«  roirb  bur$  bie 
©fijjen,  gig.  70  u.  71 
erfi<btli<$.  gig.70i(tbie 
«njt<fc)t  tjon  t)orn  unb 
gig.  71  bie  3toß<$t  *on 
ber  6eite. 

A  ijt  ber  fupfetne 


«ig.  70. 


©ampfbtauetci. 
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JBraufeffel  6r  ijl  mit  einem  ÜRannlo<$e,  einem  «blafj$a$n,  einem  Soffen 
jtanb*jeiger,  einem  Dampfro^re,  ©i$er$eit$oentiU  unb  Suftoentile  t>erfe$en, 
meiere  leitete  auf  ber  ^elmartigen  Sroeüerung  be*  $>ampfro$re*  angebra^t  jinb. 
B  iß  ba*  #opfenejtraction*gefafj.  &«  ijl  ebenfalls  t>on  Äupfer,  fitante 
aber  eben  fo  gut  Don  #olj  fein,  ^at  ein  2Rannlo$,  einen  ffiafferftanbfyeiger 
unb  einen  flblaftya&n ,  bur$  melden  ber  Sntyalt  in  ben  Srauf  ejfel  abgeladen 
»erben  fann.  lieber  bem  ibflugrobre  befinbet  fieb  noeb  ber  Hopfenfelder ,  ein 
bur<blb<berte«  3to$r,  toel$e*  ben  Uebertritt  be«  #opfen*  in  ben  Äeffel  oerbin* 
bert.  $ur<b  ein  Iri<bterro$r,  über  »eifern  bie  iUbflugrö^ren  be*  9Wetf$botti<b« 
münben,  toirb  bem  ©efäjje  bie  ffiürje  jugefübrt. 

©affauer  $atte  ba*  £opfenejtraction*gef5fj  anfand  noeb  bur$  ein9h>br 
mit  einer  ftütylfölange  in  Serbinbung  gefegt,  um  ba«  #opfenol  gu  gewinnen. 
3n  Oberleiteniborf  feblt  biefe  9Sorri$tung ,  au$  bleibt  ba«  3Rannlo$  tt)ä^renb 
ber  gjtraetion  be«  $opfen*  offen,  fo  bafj  bie  kämpfe,  »el^c  beim  $opfenf  o$en 
auftreten,  in  bie  Suft  enttoei$en,  »a«  einen  SBarmeberlujt  herbeiführt,  ber  lei$t 
gu  wrmeiben  ijl 

lieber  bem  tfopfengefajje  flehen  auf  einer  Serrajfe  bie  brei  ÜReif$bot# 
gifl.  71.  ticfye,  G  D unb  E, 

benen  bureb  bie,  am 
»oben  einmünben« 
ben  Bcrjweigungen 
be*$ampfro$re$,bie 
auSbemfteffeLAent* 
toei^enben  kämpfe 
jugeleitet  »erben. 
Cin  fupferner,  mit 
jiemücb  «einen  ßö* 

(&ern  toerfe^ener 
©etyboben  bilbet  bie 
6etyüorric$tung. 

lieber  bem  TOeifö- 
bottic^e  jteljt  enbii$, 
auf  einer  no$  ^o» 
$eren  lerraffe,  ber 
ffiafferbottieb  F, 
in  meinem  bai  2öaf» 
fer  für  ben  9fa$gu§ 
erbiet  wirb,  ebenfalls 
bur$  ben  Stampften 
bem  Äeffel  A. 

@*  wirb  mit  bie# 
fem  Apparate  in  fol» 
genber  Seife  gear- 
beitet: 
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Seim  Beginn  entyätt  ber  Äeffet  Ä  ffiaffer.  Die  Meif$botti<$e  erhalten 
bat  Malgfirot  ncbft  faltcm  SBaffer.  Man  t>ert^eilt  bat  ©äffet  fo,  bot  Vs  Jum 
Sinmeiföcn  unb  Vs  i«m  9?a$gufj  fommen,  wogu  #abi$  bemerft,  bat  et 
ofonotnifäer  fein  würbe,  bie  eine  §älfte  gumMeiföen,  bie  anbere  £ätfte  gu  gtoei 
Mac&güjfen  gu  »erwenben. 

©obalb  batffiaffer  in  J.  fiebet,  »erben  bie  Dämpfe  bem  Meiföbotti^e  C 
gugefltyrt  ,  an  welkem  gwei  Arbeiter  bat  Weiften  »errieten.  Die  unter  bem 
Setyboben  ftebenbe  glüfftgfeit  wirb  einigemal  abgegapft  unb  wieber  aufgegoffen. 

9to<$  38  Minuten  $at  bie  Meiföc  bie  Temperatur  tum  60°  S.  errei<$t, 
ber  S9otti$  wirb  bann  betreff,  unb  fein  3n$alt  ber  3u<*erbilbung  überlaffen. 

SBä^renb  biefer  3ctt  ftrömen  nun  bie  Dämpfe  aut  A  bem  Meif$bottic$c 
D  gu,  »o  jte  bie  Meiföe  ebenfaljt  in  38  Minuten  auf  bie  3uderbitbungttem« 
peratur  bringen. 

Die  Dämpfe  werben  bann  in  bat  $opfengefag  B  geleitet  »orin  jt$  ®af* 
fer  beftnbet,  bit  bie  3uderbilbung  in  bem  erften  Meiföbotti^e  C  aoüenbet  ifi, 
wogu  ftett  45  Minuten  autrei^en.  Um  eine  glan^eDe  SBürge  gu  gießen,  ift  et 
nötfrig,  bie  Meifdje  no$  na<$ttägli<$  auf  minbeftent  70°  %  gu  er^ifcen,  wobei 
ftd?  ber  gröfctc  X^eil  ber  gerinnbaren  »eftanbtyeile  ber  2Bürgc  autföeibet. 

Macfcbem  man  aut  bem  #opfengefäfje  bat  SBaffer  in  ben  Steffel  $at  ab* 
fliegen  (äffen,  wirb  aut  bem  Meiföbotti^e  G  bie  SBürge  gebogen,  toobei  man 
bie  erften  trüben  Anteile  gurücfgiejjt.  Die  3Bürge  fliegt  bann  toödig  ttyftaltyefl 
in  bat  £opfengefäfj. 

ffiäfjrenb  beffen  ift  ta9  SRac^gujjtoaffer  in  F  bur$  bie  Dampfe  gum  Sieben 
gelommen,  unb  man  föreitet,  na$bem  bie  SBürge  aut  bem  Meif$bottt$e  C 
abgesoffen  unb  ber  gä$e  Oberteig  entfernt  worben,  gum  Sta^gug,  o$ne  bie 
Xrebern  aufzurühren.  Die  t>on  ben  Jrebern  aufgefogene  SBürge  wirb  bur$  bat 
9?a$gu§waffer  Derbrängt. 

Sobalb  bie  erfien  Portionen  erfter  SBürge  in  bat  £opfengefäfj  gelangt 
finb,  wirb  foglei$  ber  Dampf  in  bat  ©efäfj  birigirt  unb  bie  für  eine  Sinmei* 
föung  befiimmte  Menge  $opfen  gugegeben.  Die  SBurge  tommt  gum  Sieben, 
wobei  eine  nidjt  unbebeutenbe  floeftge  9lutf$eibung  ftattftnbet  —  wie  man  im 
SBafferftanbtgeiger  erficht  —  über  weiter  bie  Söürge  wieberum  giang&efl  fle^t. 

9hin  wirb  bei  (bur$  Hufwerfen  *on  feinjter  Stolle)  gebämpftem  geucr  bat 
SBaffer  aut  bem  ßeffet  in  ein  Socal  gelaffen,  wo  et  gum  Wutbrütyen  ber  ©ätyr* 
geföirre,  ©ierfäffer  u.  f.  w.  bient,  unb  jiatt  bet  SBajfert  bie  SBürge  aut  bem 
$opfengefäfj e  bem  Steffel  gugefütyrt.  SSon  biefer  3eit  an  gef^etyen  alle 
folgenben  öinmeif^ungen  mit  SBürgebämpfen.  Der  9tadj>guf  vom 
Meiföbottk&e  Cwirb  bur$  bat  £opfengefäfj  ebenfaüt  balb  na*  bem  Steffel  geleilet. 

Die  SBürgebämpfe  aut  bem  Steffel  werten  nun  in  ben  Meif$botti$  D  ge« 
fü^rt,  um  bie  tyier  beftnblid)e  Meifd^e  auf  70°  %  gu  ertjifeen,  bann  werben  fte 
gum  britten  Meißen  in  E  uerwanbt,  wä^renb  gum  ^Ibgie^en  ber  2Bürge  aut  D 
gef^ritten  wirb. 

Da  bie  Dampfleitungtro^rcn  mehrere  gu§  tief  in  bie  Meiföe,  bat  SBaffer 
u.  f  ip.  dntau^en,  fo  !o#t  bie  2Bürge  in  bem  Steffel  unter  Derflärftcm  Drurf# 


&ie  Stampfbrauerei. 
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etwa  bei  einet  Xemperatur  oon  84  bi*  85°  9t.  ffiie  ft$  am  SBafferfiantotjeU 
ger  beutli<$  erfennen  lagt  »irb  bie  SBürje,  bte  Mar  au«  bem  $opfengcfage  ein* 
geffoffen  ifi,  »ieberum  trübe,  mil$i<$t,  unb  e*  Reiben  fl$  fpäter  bicf  e,  fnaulfor* 
mige  Ölocfen  au«,  über  benen  j?$  bie  SBürje  abcrmal«  in  grögter  Älartyeit  jeigt. 

3(1  Mefer  $un!t  eingetreten,  fo  »irb  bie  SSürje  einem  tfü^lföiffe  juge* 
fü$rt  unb  ber  Steffel  erhalt  friföe  ©peifung  au«  bem  inj»if$en  mit  bet  SBütje 
au«  2)  gefällten  $opfengefage,  mit  »clever  gerabe  fo  »erfahren  wirb,  »ie  mit 
ber  SBürge  »on  C  unb  fo  fort. 

Die  Abfüllung  erfolgt  begreifü<$  auf  mehreren  Äü&lfdjiffen.  3n  Dberlei. 
tenflborf,  »o  tagli$  nur  fünf  ÜÄeiföen  gemalt  »erben,  [\xib  bier  oortyanben, 
»eil  bi*  jum  Hufpumpen  be*  legten  Oebräue«,  bie  fflürje  be«  erjten  ©cbraue* 
für  bie  Übergebung  ^inrei^enb  gefüllt  i(r. 

Die  Reihenfolge  ber  Operationen,  »cl$e  ft<$  bie  ^anb  reiben  muffen,  re- 
gulirt  fl$  naa)  folgenber  tabellariföen  Ueberftä>t ,  in  »elä^er  bie  gleifyeUigcn 
Operationen  neben  einanber  gejteCU  finb.  Die  8uä>|taben  bebeuten  bie  w 
fäiebenen  ©efägc. 


A 

J? 

C 

D 

E 

F 

Det 

Dampf 

getyt  nadj 

SBürge  »on 
C 

ffiürie  Don 
D 

— 

SDürge  fliegt 
nadj  B  ab 

Surfet* 
btltung 

9ia$gug 
für  B 

F 

— 

— 

8frifd)e 
Süttung 

ftadjgug 

auf  700«. 
erfjtfct 

— 

E 

— 

— 

Weiften 

— 

abfegen* 
laffen 

— 

C 

SÖürge  Den 
D 

SBürge  Don 

£7 

Surfet» 
btlbung 

— 

2Bfirje 
fliegt  naa} 

SfladjflUg 

für  E 

F 

— 

— 

auf  70<>  m. 
erbiet 

Wf*e 
güUung 

B 

3Kad>gug 

— 

C 

— 

— 

abfefcen* 
laffen 

3Retfä)en 

— 

— 

D 

SBüne  Don 
E 

ffiüne  Don 

fflur^e  {liegt 
ab  naä)  B 

Surfet* 

btlbung 

— 

9taä)aug 
fürC 

F 

— 

— 

Stadjgug 

«uf  700«. 
ertyfct 

«rtf*e 
güflung 

.  — 

D 

— 

abfefeen* 
lofljen 

3Reifä)en 

— 

E 

Die  Dimenffonen  be«  Oberteitenäborfer  Apparat«  ftnb  fo  gewallt,  bag  je 
eine  ©nmeiföung  12  öjterrei$if$e  (Simer  liefert*).    6*  »erben,  »ie  gefagt, 


*)  $abiä)  giebt  an,  bte«  fei  =606  preug.  Buart.  9fcaä)  metner  0ceä)nuna.  ffno 
e*,  »enn  ©iener  (Simer  gemeint,   583  Duart,    ober  »enn  a(tbd$mifä)e  tfimer 
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tagli$  fünf  ttinmeiföungen  gemalt,  alfo  60  gimer  Särge  gebogen.  9Ran  tarnt 
aber  natürlich  ununterbrochen,  wenigfleiid  mehrere  Sage  bintereinanber  fort* 
brauen,  wo  bann  in  24  Stunben  I2  6inmeif<bungen  gemalt  »erben,  bie  144 
(Eimer  SBürje  liefern. 

Der  Äfffei  fa&t  24  ©mer,  nämli<b  bo^elt  fo  »ief,  al«  er  2Bürje  err)att. 
5Diefe  größere  Capacität  ijl  wegen  be«  Stoffebäumen«  uötr>i^. 

DieSBürgen  geigen  11,2  bi*  11,4  $roc.  am  €ac<barometer.  Um  ein  m5g* 
lic^fl  »ofljtänbige*  Bu«jto|jen  ber  $efe,  wet$e  ein  gefugter  #anbel«artitel  i$> 
2U  erregen,  lägt  man  bie  $auptgä$rung  in  einem  bi«  auf  17° 9t  geigten 
©äbrfeller  »erlaufen.  Dem  obngeacfctet  »erläuft  bie  9ia$g&b™ng  »egen  Wart* 
gel  an  etweijjartigen  Steffen  in  bem  Siere  fefcr  langfam,  unb  bie  leisten  ober* 
gärigen  Siere  bleiben  Monate  b*nbur$  »on  fe$r  erquiefenbem  Oefcbmatfe. 
wenn  fte  in  füllen  federn  gepflegt  werben. 

Seffen  giebt  eine  »on  #abi<b'«  Tabelle  etwa«  abweufcenbe  XabeHe  über 
ben  foftematiföen  ©ang  bei  bem  Dampf  brauen,  wogegen  $abi$  fagt,  baß 
feine  XabeHe  bie  rationellere  fei  *). 

Staä  Älärett  trüber  Stere  unb  bie  SBieber^erfleOung  umge» 
f$lagener,  verborgener  Siere, 

SBenn  gute  Materialien  gum  Srauen  »erwanbt  werten,  wenn  man  auf  bie 
rationelle  Hu«füfjrung  aller  beim  Brauen  »ortommenben  Operationen  unb  $ro> 
ceffe  Die  erforberlitye  Sorgfalt  »erwenbet,  wenn  bie  2Bitterung«»erbältniffe  ni$t 
$u  ungün|tig  ftnb  unb  wenn  ba«  $robuct  in  einem  guten  ftetier  lagern  tann, 
fo  refuttirt  o$ne  weitered  3ut^un  ein  »oflfommen  flarc«  Sier. 

Die  3eit,  wel$e  ba«  Sier  ;um  »olligen  ftlarwerben  bebarf,  ijt  »erf<bieben. 
Dunflere  unb  jtarf  getopfte  Siere  Maren  fl<$  raföer  unb  {teuerer,  al«  gellere 
unb  weniger  jtarf  ober  m^t  getopfte;  flarfe  Siere  beffer  al«  febwa^e.  2öie 
man  f$on  bei  bem  Srauproceffe  auf  rafebere  Klärung  be«  Ißrobuct«  ^inwirfen 
fann,  ijt  Seite  155  bef proben,  eben  fo  ijt  fa)on  angegeben  worben,  ba§  9luf* 
rühren  ber  £efe,  be«  Sobenfafce«  ber  Säffer,  bie  Äldrung  forbert  unb  b«bei* 
fübrt.  Die  gröberen  aufgeflammten  Steile  reiften  bann,  beim  'Jüeberfinten, 
bie  feineren,  trübenben  X^eila^en  nieber.  5lua>  bur$  Seimiföung  »on  jungem 
gä^renben  Siere  läfjt  fl<b  oft  in  einem  älteren  Siere,  ba«  jt$  nic^t  geborig 
Hären  wia,  bie  erforberli$e  Älärung  )u  ©tanfce  bringen. 

3n  Saben  unb  am  JRbein  füllt  man,  na$  9R ü Her,  ba«  bat/crif$e 
€><bentbier,  um  e«  raf$  Aar  $u  erbalten,  fobalb  e«  fäfftg  iji,  »on  bem  Sottia)e 
jur  üRacbgäbrung  auf  fogenannte  Spä^nfäjfer,  ba«  t>eigt  auf  gäjfcr,  in  wel^e 
man,  naebbem  ein  Soben  tyetau^enommen,  eine  gewiffc  9Renge  forgfättig  ge$o* 
belter  unb  gut  ausgeloteter  Sudbenr)olgfpat)ne  gegeben  tyat    Seim  Slbjapfen 

gemeint,   G40  Ctuart    1   SBiener  (Stmer  =  40  SDfcaafj ,  ä  1,414  Siter;   1  altbötjmfe 
fäjer  ®imer  =  43,13  ffliener  3Raaf|.    1  preujj.  Duart  =  1,145  Sitet. 

*)  Dingt  )>olpt.  3ourn.,  Sb.  CXLVm,  @.  295;  Sb.  CXLIX,  &  295. 
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bet  Sieret  *on  folgen  ©^nfiffern  ijt  aber  grojje  Surftet  anju»enben,  nament« 
li$  »enn  bat  Sier  bur$  längere*  6pu<iben  ftarten  Srieb  erhalten  $at.  ®u*be 
bat  Bier  fe$r  lauter  auf  biegaffer  gebraut  fo  fann  man  biefelben  o$ne  Heini* 
gung  fofort  jum  feiten  SWale  benufcen,  im  anberen  gaüc  fim^lt  man  fle,  mit 
ben  6<>a$nen,  »ieberfcolt  mit  SBaffer  au«,  e$e  man  fle  »ieber  füllt,  »a*  8. 
bit  4maligem  ©ebraudfr  muffen  aber  bie  @p<tyne  herausgenommen ,  gränMtd» 
gereinigt  unb  abgetrodnet  »erben. 

Sei  und  »irb  man  et  immer  für  einen  großen  llebeljtanb  galten ,  »enn 
man  genStyigt  ijt  fogenannte  fünftli$e  Älärungtmittel  anjuwenben,  bei  Sieren, 
bie  o&ne  biefe  flar  erhalten  »erben  fonnen.  3n  mannen  2anbern  ijt  aber,  im 
©egentyeil,  bie  fünjUi<$e  Älarung  bet  Bicret  alt  Hegel  in  ©ebtau$,  fo  in 
Belgien  unb  granfrei$,  tyeilt  »eil  bat  Brau&erfa^ren  mangelhaft  ijt,  »ie  ftyer 
in  Belgien,  tyeilt  »eil  man  bem  Biere  ni$t  bie  erforberli*e  Seit  jum  ©elbjt* 
Maren  laft  ober  laffen  fann.  ©ei  unt  »irb  eigentlich  nur  bei  fö»a$  ober  ni^t 
getopften  fflßeifjbieren  (ftlaföenbieren),  »el$e  raf$  jum  Scrfäenfen  fommen  muf- 
fen, »eil  fte  leichter  fauer  »erben,  bie  9n»enbung  *on  Barmitteln  nbtyig. 

S>at  toorjügltc^jte  unb  auä)  am  SlClgemeinjten  benufcte  Barmittel  i{t  bie 
$aufenblafe  *)  (colle  de  poisson,  batyer  ber  Hutbrud  collage  für  bat  Älaren). 
Um  bie  #aufenblafe  für  ben  ftlarprocefc  fcorjubereiten,  muß  fle  auf  folgenbe 
SBeife  be^anbeft  »erben,  9Wan  »ei$t  jie,  na$bem  {ie  eoentuefl  getlotft  unb 
jerfönitten  ifl,  fo  lange  in  »eifern  falten  SBajfer  ein,  bit  {ie  gu  einer  »ei$en 
geiatinBfen  SKafle  aufgequollen  ijt  Da«  ffiaffer  muß  öfter  erneuert  »erben, 
namentlich  in  »ärmerer  3a$retjeit  unb  »enn  bie  $aufenblafe  eine  orbtnäre 
©orte  ifl,  »o  et  ftd&  färbt  unb  (ei$t  übelrie^enb  »irb.  hierauf  fnetet  man  fte 
unter  fetyr  aQmäligem  3ufefcen  t>on  SBajfer  ober  Bier  tü$tig  unb  an^altenb 
bur$,  fo  bag  eine  trübe  föleimtge  glüfjtgfeit  entfielt.  S)iefe  brütft  man  bur$ 
ein  reinet  Iu$  unb  faüf?it  ben  Äütfjianb  mit  einer  Keinen  IWenge  ffiaffert  ober 
Sieret  ab.  9?a$  ber  Beimife$ung  t>on  et»at  ©piritut  läfit  fl<$  bat  Älfamit* 
tet  (S$bne),  auf  ftlaföen  gefüllt,  an  einem  füllen  Orte  einige  3«*  l«»Ä 
aufbewahren,  otyne  baß  et  oerbirbt. 

Sott  jumftlfiren  geföritten  »erben,  fo  oermiföt  man  bat  «larungtmittel 
mit  bem  bo)>)?elten  ober  breifa$en  Solumen  Sier,  re$t  innig,  unter  Kn»en* 
bung  einet  Meijtgbefent,  unb  giebt  bat  ©emifö  bem  gu  tlärenben  Biere  fcinju, 
et  ebenfaflt  re$t  forgfältig  mit  biefem  mengenb.  $>ai  oerftmnbete  gajj  bleibt 
bann  fo  lange  ru$ig  liegen,  bit  bat  Sier  voQig  flar  ge»orben. 

Die  SRenge  bet  ftlirungtmittelt,  »el$e  man  n5tyig  $at,  ifl  na$  ber 
Sef^affen^eit  bet  Sieret  berföieben,  fd^roantt  im  allgemeinen  g»if^en  1  bit 
3  Xaufenbtel  bet  Solument  bet  Sieret. 


*)  !t)te  gereinigte,  getroefnete  @^»immblafe  mehrerer  €törarten,  namentli^ 
bet  gemeinen  @tört  unb  be*  Raufen«,  Sif^e,  »elt^e  fl^  befonberf  im  fc^toarjen 
unb  tatpifätn  9Reere  unb  in  ben,  $$  in  biefe  ergiefjenben  klaffen  jlnben.  5Dte 
^au^tforten  finb:  bie  ^aufenblafe  in  (Ringeln  unb  in  Sl&ttern.  3n  gfanfrei^ 
fommt  je(t  ^anfenblafe  in  feine  S&bcn  ^erf^niiien  in  ben$anbtl,  bie  für  bieSer« 
»enbung  fetyr  bequem  i% 
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3n  Selgien  wenbet  mau  $äußg  gum  (Erweisen  ber  £aufenblafe  (Sfjtg  ober 
faure«  £ter  an.  (Siegt  man  nun  au$  wo^l  bie  faure  glüfjigfeit  ab,  fo  bleibt 
bo<$  6äurc  genug  in  ber  aufgequollenen  SRaffe  jurücf,  um  in  bem  ©iere  al« 
<£f(igferment  gu  triefen,  £a$er  tü^rt  fid>er  mit  bei  fäuerli$c  @efi$ma<f  ber 
belgiftyen  ©iere.  Sei  und  wirb  bier  unb  ba ,  unb  namentlich  für  bie  Klärung 
mannet  SBeifibiere,  Beim  2)ur<&fncten  ber  gequellten  £aufenblafe,  SBaffer  an* 
gewanbt,  worin  SBcinfäure  gelojt  ift,  etwa  eben  fo  Diel,  at«  man  ^aufenblafc 
genommen  $at. 

3>ie  S^eorie  ber  fflärung  bur<$  bie  ^aufenblaje  ift  »on  $a^en  aufgeflärt 
werben.  $ie  £aufenblafe  ijt  eine  organiftrte  ©ubflang,  iß  fogenannte  leim* 
gebenbe  ©ubftonj,  no$  ni$t  Seim,  ©ic  quillt  in  SBaffer  au&erorbentli<$  auf  unb 
gertyeilt  jtdj  bann  beim  kneten  in  gafern  ober  gaben,  wel$e,  in  ba«  SMer  ge# 
bracht,  ein  jufammentyängenbe«  Mefcwerf  bilben,  ba«  aUmätylig  ju  ©oben  jintt 
unb  bie  trüben  3$eil$en  nieberreifjt.  3ft  ba«  ÜBier  getopft,  fo  »erbinbet 
ft$  bie  teimgebenbe  6ubjtanj  mit  bem  ©erbeftojfe  au«  bem  ^o^jfen,  fo  wirb 
fte  glei^fam  gegerbt,  bitter  unb  bie  Ablagerung  erfolgt  no$  rafd^er. 

2lu«  bem  ©efagten  ergiebt  ft<$,  baf?  ©elatine,  wirfli^er  Seim,  ni$t  ba* 
leijten  fann,  wa«  #aufenblafe  leiftet,  weil  jene  eine  »ottfommene  Äöfung  bilbet, 
unb  e«  folgt  barau«,  bafj  man  bie  $aufenblafe  nid)t  mit  feigem  SBaffer  be^an» 
beln  ober  gat  mit  Safer  lochen  barf ,  weil  fu  ftc$  baburet)  in  Seim  toer* 
wanbelt. 

©etatine  fann  nur  bann  al«  ftlärung«mittel  wirfen,  wenn  in  ber  ju  tla» 
renben  glüfftgfeit  eine  fcinreidjenbe  ÜRenge  t>on  ©erbejloff  bortyanben  ift,  mit 
wettern  fte,  wie  bie  leimgebenbe  ©ubjtanj,  eine  unlo«li$e  SSerbinbung  bittet, 
bie  fi<$  in  gäben  au« Reibet,  ablagert  unb  fo  flärenb  wirft.  SBid  man  ni$t 
getopfte  ober  nur  wenig  getopfte  Siere  bur$  ©elatinelbfung  ober  a^nti^e  fieim. 
lofungen  Haren,  fo  mujj  man,  na$  bem  3ugeben  berfelben  bem  SBiere  no$  eine 
gerbeftofftaltige  glüfflgteit,  j.  ».  Sate<$uau«jug ,  ©alläpfelaufgu& ,  3(bfo$ung 
t)on  »elfenwurjel  ober  eine  Sofung  Don  reinem  Xannin  beim i  feiern  3«bcjj  ift 
hierbei  borft^tig  gu  »erfahren,  »eil  bur$  ©etbeftoff  au<$  fticfftofftaltige  S3e« 
ftanbtyeile  be«  SSiere«  (fogenannter  $flangenteim  ober  lö«li$er  Kleber)  gefällt 
werben  unb  ba«  Sier  in  golge  baoon  einen  anberen  ß&arafter  erhält,  wie  $a* 
bi<$  neuerlich  gegeigt  $at.  Dajj  bie  ©egenwart  ton  ©erbejloff  au$  bie  ftlä< 
rung  mittetft  ^aufenblafe  förbert,  ift  f$on  angeführt  worben. 

X)ie  genannten  gerbefioff^attigen  gtüfftgfeiten  bienen  au<^  jur  SBieber^er« 
fteHung  bon  93ier ,  ba«  burd^  93ilbung  oon  S$leim  (bur^  fogenannte  <Sä)U\m» 
gä^rung)  lang,  fafyt,  fabengie^enb  geworben  ifl,  wa«  bei  un«  wo^l  nid^t  tor* 
tommt,  aber  bei  ben,  bur$  tangfame  @elbftgä^rung  erjeugten  betgifc^en  Sieren 
().  9.  fiambif)  oorfommen  foQ. 

3fl  Sier,  burc^  }u  weit  »orgeförittene  Wa^gä^tung ,  gu  arm  an  3uder 
geworben,  ^art,  wie  man  fagt,  fo  tann  man  bemfelben  bur^  3ugeben  tott  jün- 
gerem ejttactret^en  9iere  ober  aber  bur^  concentrirte  jWaljwürje,  @tär!e;uder# 
fyrup  ober  Kanbi«,  wieber  Äor^er  geben.  S«  befommt  bann  au^  wteber,  na^ 
bem  Serf))unben,  ge^5rigcn  trieb.   #ier  unb  ba  füttert  man  fo,  etwa  aüe  Diet 
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Jfeocfcen,  bie  fiagerbiere  mitteljt  ganbi«.  3n  Serien  bitbet  ba«  »erfefcneiben 
be«  alten  abgelagerten  fauerlifyn  93iere«  mit  jüngerem  fflitre ,  3ucfer  unb  6$* 
rup  einen  fe^r  mistigen  Xtycil  ber  SJetyanblung  be«  Stereo 

©ier,  wel$e«  einen  ©t<$  $at,  fauerli$  geworben  iji,  lägt  ji$  bur$  bop« 
peltfo^lcnfaure«  Patron  »oflig  $erjtellen.  $ie  fcnwenbung  biefc«  Mittel«  erfor* 
bert  aber  fa^erjtänbige  #anbe.  $>a«  Sier  barf  bur$  ba«  Watronfalj  ni$t 
etwa  neutral  gemalt  werben,  fonbern  e«  muf?  no$  bie,  bem  guten  SBiere  eigen« 
tyümlUbc  fc$wa$  faure  ffleaction  behalten.  SWan  mu§  be«fyalb  bie  erforberüdje 
9Renge  be«  Mittel*  bur$  einen  3Jerfu$  im  Kleinen  ermitteln.  flWan  giebt  baf* 
felbc  am  bejten  ju,  wenn  ba«©ier  eben  gum  Sergapfen  tommen  fofl;  man  füllt 
bie  fleinen  gaffer  mit  bem  Eiere  unb  wirft  in  jebe«  bie  erforberli<$e  Menge  be« 
©alje«,  wenn  notyig  au*  etwa«  3ucfer,  flRaljfarup  ober  bergleidjen.  9to$ 
bem  Berftmnben  tonnen  bann  bie  gaffen  einige  3eit  liegen.  3{t  bai  ©ier 
fe$r  fauer,  wo  bann  natürlich  Diel  boppeltfotylenfaure«  Patron  gut  SBiebertyer* 
fteüung  erforberli$  ijl,  fo  entfielt  fo  fciel  effigfaure«  Patron,  ba§  e«  abfityrenb 
wirft,  Sol$e«  SBier  giebt  man  lieber  an  (Sfftgfabritanten  ab.  3n  neuerer  3*it 
$at  mfcn  oorgefälagen ,  in  ba«  33ier  ein  ©tücf  weisen  Marmor  (fotylenfauren 
ftatt)  ju  Rängen,  um  e«  oor  Säuerung  gu  fdjüfcen. 

(Sin  fe^r  angenehme«,  erfriföenbe«  unb  titylenbe«  ©etrant  foU  erhalten 
werben,  wenn  man  bem  ©iere  unmittelbar  oor  bem  ©enuffe  etwa«  3uc(er  unb 
ein  wenig  SSeinfäure  gufejft,  ba«  (Semenge  beiber  j.  9.  in  ba«  ©la«  giebt. 


&ie  berfötebenen  Gattungen  unb  Sitten  bon  23tcr. 


$ie  $arafterijtif$en  Sejtanbtyeile  be«  ©iere«  jtnb,  wie  wir  roiffen, 
ßjtract  (SMerertract,  SWeiföejtract),  fltfo^ol  unb  Äo^lenfaure,  benen 
SBaffer  al*  »uflöfung«mittel  bient.  3n  ben  getopften  Sieren  entyilt  ba« 
(Sjtract  eytractiue  Stoffe  au«  bem  £opfen. 

SHto^ol  unb  Äotylenfaure  .fytben  nur  bur$  tyre  2ttenge  Sinfluf?  auf  bie 
Seföaffentyeit  be«  Siere«,  ba«  Sytract  &at  auf  er  bur$  bie  9Menge,  au$  no$ 
bur$  feine  qualitative  $erföicben$eit  (Einfluß  ÜRan  benfe  baran ,  bat  ba« 
gjtract  au«  ni<$t  gebarrtem  ober  me$r  ober  weniger  ftarf  gebarrtem  SWalje  ah< 
flammen  fann,  baf?  e«  @ummi  unb  3ucfa  in  fefyr  wecfcfelnbem  Ber&ältniffe 
enthalten,  reifer  ober  armer  an  $roteinftoffen  fein  fann,  ba§  e«  au«  reinem 
äRatgettract  befielen  ober  iTOeiföertract  au«  ungematgtem  (Setreibe,  Kartoffeln 
u.  f.  w.,  ja  unmittelbar  gugefejjten  3u<*er  enthalten  fann;  man  berücfftt^tige, 
wie  »erftyieben  bie  Dualität  be«  $opfen«  i|t. 

SBenn  nun  guna^ft  auty  bie  Serf^iebenartigfeit  ber  Siere  bebingt  ijt, 
bur^  bie  Quantität  oon  Sllto^ol  unb  fto^lenfäure,  wel^e  jie  enthalten,  unb 
bur^  bie  Quantität  unb  Qualität  be«  (Srtract«,  fo  tragen  bo$  au<^  no^  an« 
bere  Umftanbe  bagu  bei,  manchem  Siere  befonbne  <£igenf(^aften  gu  oerlei^en. 
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Durd?  bie  Senufcung  von  »ausbauen  tann  ein  $arafteri{Hf$er  9tau$gef$ma<! 
in  bad  Sier  fommen,  bur<$  gagern  bed  Siered  auf  audge#$ten  g&ffern  ein 
parieret  ober  fttoätyerer  unb  fe^r  vetföieben  feiner  $e$gef$mad.  $ier  unb 
ba  »enbet  man  beim  Srauen  atomatiföe  3ufäfee  an,  j.  9.  trodne  unreife 
$omeranjenfrü<$te,  bie  ben  ©efömad  bed  Siered  mit  beftimmen,  unb  getoiffe 
SReifömetyoben  unb  ©a&rungdmetyoben  geben  bemSiere©gent$umli<$teiten*). 

3e  me$r  ffijtract  ba«  Stet  enthält,  befto  runter,  voller  erföeint  ed 
auf  ber  3unge,  befto  me$r  ftbtptt  $at  ed,  befto  fittigenber  ift  ed.  3m  3Ulge# 
meinen  liegt  ber  ©e$alt  an  ffiytract  jmföen  4  bid  15  «Procent;  in  ber  ©raun* 
f$»eiger  SRumme  beträgt  er,  audna$md»etfe,  an  40  $rocent.  SWan  nennt 
Sie«,  »el$e  rei$  ftnb  an  SWaljejtract,  vollmunbige,  fubftanjiöfe  ober 
tei$e  Eiere.  Eiere,  »el$e  verhältnismäßig  »entg  (Sjtract  enthalten,  Reißen 
bünne,  arme  ober  magere  Eiere.  Sie  ßnb  bei  größerem  8tto$olge$alte 
»einartig. 

3e  me$r  9lfo$ol  bad  Sier  entölt,  befto  berauföenber  »itft  ed.  S>er 
(Behalt  an  2üfo$ol  f$»antt  o^ngefä^r  gu>if$en  2  bid  8  $rocent.  2Ran  nennt 
alfo$olrei<$ere  Siere  ftarte  Siere,  allotyolärmete  f<$»a$e  Siere. 

3e  reifer  ba«  Eier  an  ftotylenfäure  ift,  befto  föäumenber,  raoufftren* 
ber  ift  ed.  5E>ie  Stenge  ber  fto^lenfäure  liegt  im  Hllgeraeinen  j»if<$en  0,1  bid 
0,2  <Procent,  na$  3iurel  bid  0,6  «ßrocent. 

3lud  ni$t  gebarrtem  SWalje,  aud  Suftmalj,  gebraute  Eiere  feigen  SBeiß» 
biere;  bunflere,  aud  gebarrtem  3Ralje  erhaltene  Siere  »erben  Sraunbiere 
genannt,  ffiefcopfte  Siere  nennt  man  »o$l  Sitterbiere,  ni$t  getopfte 
Süßbiere.  (£d  liegt  auf  ber  £anb,  wie  fe^x  ber  ©efömaff  bed  Siered  ab$än* 
gig  ift  von  bem  $>arrmaljaroma  unb  »ie  bebeutenb  ber2Raljgef$ma<f  bur$  ben 
$oj>fen  mobiftcirt  »irb.    Sier,  »el$ed  $ec$gef<$ma<f  beftyt,  f>ei^t  $e$bier. 

<£d  mag  no^mald  hervorgehoben  »erben,  baß  ni$t  iebed  ©etränt,  »el$ed 
9Ral$e;tract,  »llo$ol  unb  fto^lenfäure  enthält,  auf  ben  Hamen  Eier  3nfyru$ 
machen  fann.  $>et  @*$alt  an  üRaljeytract  barf  ni^t  unter  ein  ge»iffed  9Wim* 
mum,  et»a  4  $rocent,  ^erabfinfen  unb  ed  muß  ein  größerer  9llfo$olge$alt  von 
einem  größeren  ®jtractge$alte  begleitet  fein,  fonft  ift  t>a^  ©etränf  ni$t  Sier, 
fonbern  moufjtrenber  2Ralj»ein  (©.  116). 

Son  ben  Sejtanbtyeilen  bed  Siered  laffen  ft$  nur  bad  (Sytract,  ber  Sllfo* 
$ol  unb  bie  tfofclenfäure  genau  quantitativ  beftimmen,  »oraud  fi$  ber  ©e* 
&alt  an  ffiaffer  ergiebt  (f.  Unterfud&ung  M  Siered),  gügt  man  bann  bem  Me* 
fultate  ber  quantitativen  Seftimmung  biefer  Seftanbtyeüe  no#  $inju,  ob  bad 
"Sier,  $ell  ober  bunfel,  ftarl  ober  f<^u>a<^  getopft,  ober  ni$t  getopft  ift,  unb 
toad  ed  fonft  no$  für  (Sigent^ümli^feiten  }eigt,  fo  betommt  man  ein  völlig 
ri^tiged  Stlb  von  ber  Sef$affen$eit  beffelben.  S)a  bie  ÜJlenge  ber  Äo$len» 
faure  bem  ©rabe  bed  SWoufPrend  entf})ri^t,  fo  ift  eine  genauere  Seftimmung  ber# 


*)  $iellei$t  ^at  ber  ©ebrau^  Von  unreifen  ^omerangenfru^ten  Seranlaffung 
gegeben  ju  Vera  $erba$te  Ver  9ln»enbung  von  Jtoffetdförnern  in  ben  Srauereien. 
3ene  unb  biefe  gleiten  einanber  [e^r. 
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felben  in  ber  Siegel  ebenfaflt  überftäfßg,  et  reicht  oftflig  auf  anjugeben,  ob  bat 
Stet  flarf  ober  f$»a$  moufßrt 

SWan  barf  ni$t  glauben,  ta§  ein  unb  biefelbe  8rt  ober  Sorte  t>on  »ier 
unabänberlt<$  biefelbe  3ufammenfefcung  $abe.  »ur  bie  mittlere  3ufammenfefcung, 
na&  einer  großen  3atyl  t>ou  Bnatyfen,  lägt  fl$  angeben,  unb  faß  iebe  6orte 
oon  Sier  toirb  ft&rter  ober  f<$to4$er,  bat  tyeifjt  aut  ßarferen  unb  f$»ä($eren 
fflürjcn  gebraut,  ebentueU  ßarler  ober  f$tt>a$er  getopft.  £tet  iß  namentlich 
ber  gafl  bei  Sieren,  n>el$e  gum  Serfenben  tommen.  $er  engliföe  Porter  unb 
bat  engliföe  Sie,  treibe  toir  $iet  auf  bem  kontinente  trinten,  flnb  anbere 
©iere,  alt  ber  ge»i$nli$e  Wörter  unb  bat  getoö$nlic$e  Site  in  gnglanb.  So 
iß  et  aud>  mit  ben  batyeriften  Sieren.  Selbß  in  bem  S9iere  oon  ein  unb  bem* 
felben  ©ebräue  dnbert  ßty  bat  8er&ältni&  U9  9ilto$alt  gum  (iytract  na$  ber 
Stauer  bet  Sagernt. 

3n  bem  golgenben  iß  ber  (Behalt  an  ß|tract  unb  Hlto&ol  »erföiebe* 
ner  Arten  unb  Sorten  oon  ©ier  aufgeführt,  um  »enigßent  ein  annityernb  ri<$* 
tiget  Jöilb  oon  ber  ©eföaffenljeit  biefer  Siere  ju  geben,  bat  bann  oerooHßan» 
bigt  toirb  bur$  Angabe  ber  garbe,  bet  ©efömacft  unb  ber  Starte  M  üRottf* 
ftrent  ber  ©iere. 


Stauten  ber  Otere 


$rocentge^a(t  an 
drtract  3llfol)ol 


SonbPtt  9LU,  3  um  (ftrbort  .  , 
fconbon  Site,  gen>df>nli$e*  .  . 
Bonbon  $orier,  jum  (Sruort  . 
Sonbon  $orter,  getoöljnll^er . 

SBrüffeler  Sambif 

©rüffeler  ffaro 

Biere  forte  de  Strasbourg  . 
Bifere  blanche  de  Paris  .   •  • 

Saiertf^et  JBier 

Berliner  ffieigbier 


7   bit  6 

5—4 

7—6 

5—4 

5,5—  3,5 

6—3 

4    —  3,5 

8—6 

6,5—4 

6,2-  5,7 


6  bit  8 
4—5 
6—6 
8—4 
4,5—  6 
2,5-  4 
4  —  4,5 
3,5—  4 
3  —  4,5 
1,8-  2 


Sie  folgenbe  Xabede  enthält  bie  fpecietten  Wefultate  ber  Unterfu$ung  citii* 
ger  Sicrc: 
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©a$  {Bietbrauen. 


Stauten  ber  SBiere 


Soh- 

Ufo, 

len* 

M 

fäure 

ffiaffer 

5,4 

0,16 

88,44 

6,9 

-•> 

86,3 

4,7 

0,37 

89,0 

5r9 

— 

79,6 

8,5 

0,15 

80,45 

7,6 

0,17 

85,93 

5,5 

0,2 

90,9 

4,9 

0,2 

92,0 

4,6 

0,18 

85,85 

4,2 

0,17 

86,49 

3,8 

0,14 

90,26 

5,1 

0,15 

89,75 

4,3 

0,16 

91,64 

3,5 

— 

91,1 

3,6 

— 

91,5 

2,4 

— 

90,7 

3,9 

— 

85,2 

1,36 

— 

84,7 

2,6 

0,5 

94,8 

2,3 

0,3 

94,2 

1,9 

0,6 

91,8 

4.0 

— 

93,0 

6,5 

— 

89,5 

1,9 

— 

53,1 

üRamen  ber 
anatytifer 


fconbon  hortet,  bon  ©arflety  unb 
$erfin« 

Bonbon  $orter 

«onbon  Porter  (Berlin) 

$urton  9lle 

@eotftj  9Ue,  (Sbtnburg 

9Ue  (Berlin) 

©rüffeler  Sambif 

©rüffeter  Saro 

©atoatorbier,  Stünden 

Sortier,  9Ründ)en 

5kierifä}ea  ©äjenfbier,  2)lünd}en    .  • 

SBaiertfie«  8agerbier,  SRündjen ,  16 
Senate  alt 

SBatertfdje«  Sagerbier,  9Wünä)cn  .  .   . 

Saierifdje«  ©djenfbier,  Jöraunfdjweig 

SBaierifäe«  «ier  (2Batbf$lögdjen)  .   . 

$rager  ©djenfbier 

fraget  ©tabtbier 

6üjjbier,  ©raunfd)»etä 

3o(ty'fä)e*  ©ier,  «erltn 

SBerber'föe«  JBraunbter,  ©erlin  .  .  . 

berliner  ©eijjbter 

Biere  blanche  de  Louvain  .   .   .   . 

$etermann,  Sou»ain 

Sftumme,  SBraunfäjWetg 


tfaifet 

«ailtng 

3turef 

^offmann 

Äatfer 

ßiuret 

Äaifer 

Jtaifer 

Äaifet 

Äaifct 

Äatfer 

Äatfer 

Äaifer 

Otto 

&if*et 

©alling 

Söatting 

Otto 

3iure! 

3iuref 

Stute! 

Sa  liambre 

Sa  (Sambre 

grebtag   unb 

SBoffe. 

Ate  iji  ein  tyefle«,  me$t  ober  weniger  bittere«  (mild  or  bitter  Ale)  fub» 
jtonjiöfe«,  ftarfe«  33iet;  Rottet  ein  bunfle«,  me$t  ober  weniget  bittere«,  fub« 
jtanjiöfe«  jtatfe«  93iet.  X>ie  batetiföen  ©lere  ftnb  majjig  fub|ton$iofe,  mafjig 
ftarfe,  feuere  ober  buntlete,  meljr  ober  weniger  bittete  Siete.  Sie  ojterrei$ifd)en 
unb  bötymiföen  SSiere  gleiten  ben  baieriföcn,  nut  flnb  fle  oft  etwa«  fubjton» 
giöfet.  Sie  belgiföen  Biete,  tyinfl^tlid)  be«  ©e$alt«  an  (Sytract  unb  Blfotyol 
ben  fcaieriföen  ebenfaü«  na^e  ftefyenb,  Ijaben  aüe  einen  fäucrli^en  ©efömatf. 
Sa«  berliner  2Bei§biet  ifl  ein  etwa«  fubjtanjiöfe«,  föwa$e«,  jtatf  mouffttenbe* 
©ier.  Sie  Staunföweiget  Stumme  i|t  taum  ein  Stet  ju  nennen;  fle  f$me<ft 
wie  ÜRalge|ttact  ober  Duefenwutjele|tract. 

SBit  ftnb  fo  jiemli$  übet  bie  3eit  fcinweg,  wo  ber  Seutföe  im  3fo«lanbe 
Slfle«  beffet  fanb,  al«  in  Itt  fcetmaty.  6«  würbe  offenbat  bon  einet  Sctit* 
tüng  be«  ®ef$ma<f«  jeugen,  wenn  man  trauten  wollte,  Rottet  unb  2Ue,  bk 
belgiföen  ©iere,  Sambit,  %axo  u.  a.  obet  bie  ftanjöflfdjcn  Biete  an  bie  Stelle 
ber  baietiföen  ©iete  gu  fefcen.   ©tarier  Rottet  unb  ftarfe«  ttle  tyaben  tyret  gto. 


6,0 
6,8 
6,9 
14,5 
10,9 
6,3 
3,4 
2,9 
9,4 
9,2 
5,8 

5,0 

3,9 

5,4 

4,8 

6,9 

10,9 

14,0 

2,6 

3,1 

5,7 

3,0 

4,0 

45,0 


•)  $>er  <§tri$  beutet  an,    bafj  bie  Äotylenfaure    niäjt  quantitativ  benimmt 
würbe. 
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ften  $altbarfeit  wegen  ^en  SBerty,  j.  9).  für  6eereifen,  Bei  un«  mBgen  fle 
8u|u«biere  bleiben.  Der  gemitynlhbe  leistete  Porter  {te$t  ft$er  ni$t  $o$cr,  al* 
unfere  baieriföen  »iere,  unb  an  bie  Stelle  be«  $eUenSUe«,  be«  Xafelbiere«,  tonn* 
ten  »ix  re$t  too^l  ein  no$  beffere«  33ier  fefren. 

S>te  belgtf^en  »iere  finb,  na$  meinem  dafürhalten,  ba«  non  plus  ultra 
von  f$le$ten  »ieren,  jie  jlnb  fo  frart  unb  fauerli$,  fo  o$ne  allen  $rieb,  bafj 
man  ficb  an  biefelben  eben  fo  getont  $aben  mufc ,  wie  an  ba«  Si^tenbainer 
»ier  in  3ena ,  um  fie  genießbar  ober  gar  ftymatf £aft  gu  finben.  3$  &abe  mit 
bem  bcßen  SBiQen  niemal*  ein  ©lad  baDon  trinfen  tonnen,  o$ngea$tet  i$  bie 
©ubjtanj,  wetye  man  Tabac  du  pays  nennt  ju  #ülfe  natym,  beren  Dualität 
fclbft  wenn  biefe  premiexe  ift,  wo$l  no$  unter  ber  be«  Siered  ftetyt.  Sa 
(Sambre,  ber  au«gegei$nete  belgiföe  £e<bniter,  fagt,  U$  ficb  bie  belgiföen 
»iere  fet>r  berföletytert  Ratten,  i*  glaube  aber,  bafj  fi<b  ber  ©efömacf  in  Sei* 
gien  gebeffert  $at 

»an  fleUt  in  Cnglanb,  granfrei$  unb  »elgien  ba«  baberiföe  »ier  febr 
\)oty,  unb  nur  flimatifa>e  »erbältniffe  ober  ber  Umjtanb,  bafj  man  ft$  ni^t 
leicht  Don  bem  ©ewo^nten  trennt  b^bern  ober  erföweren  bie  allgemeinere  93er« 
breitung  ber  fogenannten  ba^eriföen  »iere.  Der  3nbuftric  ifl  $ier  no<b  ein  gro* 
fr«  unb  banfbare«  gelb  offen. 

3n  granfrel<b  $at  man  ba«  beutföc  ffiort  Stoppen  in  bie  ©pradje  auf« 
genommen;  nne  choppe  de  biere  de  Baviere  ift  in  $ari«  ni<bt  minber  be» 
liebt  al«  bei  un«,  o$ngea$tet  biefelbe  ni<$t  entfernt  an  ben,  bei  un«  frifö  Dom 
gaffe  Derja^ften  Stoppen  anreiht,  »uefc  in  »rüffel  pnbet  man  in  ben  »ierftu' 
ben  f<bon$äufigba9erif<be«»ier,  unbÄmerifa  $at  jt$  neuerli^ft  fianj  benbaije* 
riföen  Vieren  jugemanbt,  bie  bort  oft  ton  autge$ei$neter  ©üte  gebraut  werben. 

©o  verbreiten  fl<$  bie  bal)ttif<ben  »iere  immer  me$r,  unb  Derbrängen  mit 
9te$t  bie  föletyeren  Socalbiere  au$  anberwärt«,  wie  bie«  bei  un«  föon  gefd?e» 
$en  ift.  2Bo  man  bie  lange,  forgfame  Pflege  ber  untergärigen  »iere  föeut, 
mag  man  ficb  uenigßen«  ben  öfierrei<bif$en  unb  b&$mif<ben  obergä^rigen  Sie« 
ren  guwenben,  bie  man  immer  unb  überall  brauen  fann,  wo  ni$t  ein,  ben 
gortföritt  ^emmenbe«  »efteuerung«gefefr  ©eltung  fcat,  »ie  bie«  in  »elgien  ber 
gatt  ift.  »elgien  wirb  nid^t  e^er  ein  gute«  »ier  $aben ,  al«  bi«  e«  bie  »e* 
fteuerung  5er  <£apacität  be«  9)teif4bottt(b«  aufgegeben  t?at. 

S>ie  ^ö^fte  Aufgabe  ber  »raufunft  ijt,  ein  leiste«,  feine«,  ni$t  fe^r  bit* 
tere«  »ier  faltbar  }u  brauen,  »an  fann  e«  be«$a(b  feinen  gortf^ritt  gum 
»efferen  nennen,  bafj  man  ie^t  ^ier  unb  ba  bei  ben  baberiföen  »ieren,  ba«  lei<$« 
tere  tyüt  feine  »ier  bur$  ein  f^werere«  bunflere«,  be«^alb  weniger  feine« 
»ier  erfejtt,  ba«  P^  ben  englif^en  »ieren  mefyr  nähert.  @in  bunfle«,  ftarfc« 
bittere«  »ier  trägt  aderbing«  fo  Diele  Momente  gur  (SonferDation  in  f\fy,  ba§ 
bie  Darftellung  unb  Aufbewahrung  beffclben  eben  feine  grofce  Sorgfalt  erfor« 
bert.  »an  barf  nur  in  eine  engliföe  »rauerei  ge^en ,  um  ju  fe^en,  wie  leidet 
e«  bem  engliföen  »rauer  wirb,  $orter  unb  %U  faltbar  ;u  brauen,  unb  weisen 
ferneren  @tanb  ber  ba^erif^e  »rauer  $at,  welker  ein  nic^t  ftarfe«,  ^ede«,  feine« 
»ier  jum  »ertauf  (teilen  will. 

14* 
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©o  üortrefflt*  au*  Die  bai)erif*en  Biere  ffnb,  befielen  muß  i*  bo$,  fcaß 
fte  bat  gute  leiste,  ^c^opfte,  obcrgäfrtige  glaföcnbtct,  wie  man  cd  früher  in 
einigen  ©egenben  aU  gewi$nli$en  #au*tranf  fanb,  fafk  gang  »erbrängt  Ijaben, 
gum  großen  Wa*tyeile  be*  ©clbbeutel*  unb  ber  ©cfunb^eii  Sielet;  benn  ein 
leiste*  Bier,  in  »eifern  ber  geringere  (Schalt  an  <S;tract  unb  fllfo^ol  but$ 
eine  größere  Vtenge  ÄotyUnfäute  Det^üflt  tft,  fagt  fteber  ber  Sonjtitution  Bielcr 
mc$r  gu,  alt  bat  bat)etif*e  fiagerbier.  Wan  foUte  jenetBter,  bem  Sagerbier  ge* 
genübet,  ni^t  fo  ftiefmüttctli*  be^anbeln. 

3n  früherer  3eit  matten  fi*  »iele  ©täbte  but*  gang  befonbere  Sitten 
oon  Bier  berühmt,  beren  Warnen  oft  fe$r  curiofe  waren.  Diefc  fogenannten 
fiocalbiere  $aben  mefyrentycilt  bie  Bebcutung  verloren,  wel*c  fle  befaßen,  unfc 
man  brauet  biet  meinen«  ni*t  gu  betlagen,  felbjt  wenn  bie  ßinwo&ner  ber 
Stabt  no<$  mit  Begeiferung  von  biefen  Bieren  reben.  9lu*  tyier  $ört  man 
faji  immer  bie  Bereicherung  bet  Siered  alt  Urfa*c  angeben,  baß  ber  frühere 
Stuf  fi*  verloren ,  unb  au*  $iet  tjt  gewö&nlt*  ber  oetbcjfettc  ©ef*ma(f  bed 
«Publlfumt  bie  Utfa*e. 

ÜRit  biefen  Socalbietcn  $aben  ni*t*  gemein  bie  Biere  einer  ©attung, 
meiere  in  mannen  Stdbtcn  ober  in  mannen  Brauereien  mit  befonberer  6org* 
falt,  ober  unter  Änwenbung  gewiffer  SWobificationen  bei  bem  Brauverfafrrcn  ge* 
braut  werben,  $at  (Sulmbadjet,  Nürnberger,  ©rlanger  bat)erif*e  Bier  finb  fl$er 
ni*t  fiocalbiere  gu  nennen,  tbtn  fo  ni*t  ba*  2Balbf*loß*en,  ober  ba*  6*we* 
djater  unb  fiieftnger  Biet,  bie  in  ffiten  fefcr  gef*a|jt  finb,  ober  bie  biäredde 
Strassbourg,  welche  man  in  $arit  liebt.  SDic  meiften  eigentü$en  fiocalbiere 
$at  wo^l  no*  Belgien. 

Dur*  bie  3urü<f  förmig  ber,  bei  bem  Bierbrauen  oortommenben  Opera* 
tUmen  unb  $roceffe  auf  bie  wijfcnfd)aftli*en  ^rinetyien  ijt  bem  fcauWgwccfe 
bei  wtliegenben  2Bctfc«  genügt,  inbem  babur*  bet  2Bcg  gezeigt  ijt  gut  ratio* 
netten  SutHfyrung  bet  Srauflroccjfet  für  alle  bie  verriebenen  ©attungen  von 
Bier.  Ueberbtet  finb  au*  über  ba*  Brauen  ber  batjeriföcn  untergärigen  Biete 
bet  btymtf$eu  unb  öftmei*if*en  Biere,  bet  cngltföen  unb  belgiföen  Biete,  fo 
wie  bet  leisten  glaf*enbiere,  fo  f^ecteüe  Angaben  gemalt  worben,  baß  ber  mit 
bem  Braityroceffe  im  ungemeinen  Bertraute  oon  bem  ©efagten  unmittelbar 
wirb  Sfowenbung  ma*cn  fönnen.  9luf  IRcceptc  gur  ©arjtellung  oon  fiocalbie* 
ren,  wie  man  fie  in  einigen  ffierfen  finbet,  ift  wenig  gu  geben;  fte  ftnb  außer* 
bem  meiften«  re*t  überflüfftg,  ba  fol*e  fiocalbiere  feiten  allgemeinere  Bcrbrei* 
tung  verbienen,  unb  man  an  bem  Orte,  wo  man  biefe  Biere  braut,  bie  ffleeepte 
m*t  nötyig  &at. 

Ifceilt  um  bem  fiefet  bie  bei  bem  Brauproccjfe  borfommenben  Operationen 
no*mal*  übcrfi*tli*  vorgufü&ren,  tyeil*  um  gu  geigen,  mit  wie  wenigen  9Bor* 
$en  fl*  ba«  Berfa^ren  gut  Beteitung  be*  einen  ober  anberen  Biere«  mitteilen 
laßt,  tyeilt  enbli*,  um  no*  9ln$alttimntte  in  Begug  auf  bie  SRenge  ber  9to. 
terialien  unb  be«  $robuct«  gu  geben,  finb  $robegebräue  einiger  mistigen  Biere 
in  bem  goigenben  bef*rieben. 
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flle,  ftarfe*  gur  Hu«fubr,  unb  leiste*  »ter,  fogenannte*  Sa* 
felbier  (Ale  for  export  and  Table  beer): 

100  »arrel  3lle    .   =  163  $ectoliter 
80      »     Safelbiet  =  130 

Materialien: 

»laffe«  SRalg,  bejte  Qualit&t    .    .    176  «entner  =  8940  «ilogr.*) 
topfen  Don  Stent,  bcfle  Qualität    .     480  «Pfunb    =  217,5      » 

S>a*  ©$rot  bur$  Hu*f$ütten  in  «Baffer  toon  50°  9t.  eingeteilt,  bann 
no«  etwa«  «Baffer  *on  52«  9t.  gugegeben  unb  herauf  burdj  ©äffet  »on  72« 9t 
auf  bie  SWeifatemperatur  gebraut.  20  bis  25  «Minuten  mit  ber  9Wetf$maf$tne 
tücbtig  gemeint  bann  ben8ottid>  bebecft.  2  ©tunben  auf  ber9tu$e,  bann  bie 
erfte  «Bärge  gebogen  unb  in  ben  Steffel  gebraut 

SRadfr  bem  abfliegen  bet  etjten  «Bürge  bet  zweite  ®uf?  mit  SBaffer  Don 
72*  9t.;  »/4  ©tunbe  gemeint,  l/%  ©tunbe  auf  ber  9iu$e,  mieber  10  «Minuten 
gemeint ,  bann  1  Stunbe  auf  bet  9tu^e.  5Die  gtoeite  «Bürge  gegogen,  in  ben 
Steffel  gu  bet  etjten,  guglei<$  bet  $otfen;  2  <Stunben  gefönt. 

9la$  bem  abfliegen  bet  gmeiten  «Bürge  bet  britte  ©uf ;  1  ©tunbe  auf 
bet  9tu$e,  bie  «Bürge  gegogen;  ein  vierter  @u|  bur$  !Beft>rettgen  ober  Ueber* 
ftbmenfen. 

SDie  britte  unb  vierte  «Bürge  gu  Safelbier  in  ben  gleiten  Steffel. 

9ta$bem  bie  3lle»fitge  in  bem  Äeffel  ge&ötig  getobt,  ablagern  gelaffen  unb 
auf  bie  tttylt.  S)et  ^opfentücf  jtanb  im  Steffel  in  ben  anbeten  Steffel  gum  Sa# 
felbier.  (®em<tynli<b  giebt  man  nod?  etma*  $opfen  geringerer  Dualität  gu.) 

3>ie  aiemürge  auf  12° 9t.  abgefüllt,  mit- Goncentration  »on  21  $rocent 
in  bem  grofcen  ©a^rbottiebe  (Seite  194)  mit  $efe  angeftettt,  bie  »or^et  mit  et' 
mat  lauwarmer  «Bütge  oermifebt  morben.  Sie  blieb  bier  toier  Sage;  bie  Sem« 
feratur  erfcob  fi<b  am  vierten  Sage  auf  19*  9).;  et  mürbe  bet^atb  bur$  falte« 
«Baffer  gefüllt  (a.  a.  D.),  bann  tarn  ffe,  auf  91/2  $roc.  »ergoßen,  in  bie 
tleinen  ®ä$rgefSfje,  »0  ffe  .fünf  Sage  blieb.  6ie  mar  bann  auf  6V2  $roeent 
oergo^ren;  bie  IBergä^rung  betrug  alfo  im  ©angen  14,5  $toc.  be*  6ac<bato* 
meter«  =  69  <ßrocent.    S)a«  junge  »ter  in  bie  großen  Sagerf&ffer  gebraut 

S)ie  «Bürge  gum  Safelbier,  mit  17*  9t.  in  bem  großen  ©ityrbotttye  gebellt, 
tarn  nad)  88  ©tunben  in  bie  mit  ttutgufi  berfefrenen  Sonnen  (©eite  194), 
blieb  $ier  48  ©tunben  unb  mürbe  bann  auf  bie  gemöbnlicben  Barrel«  gegafft, 
in  benen  ba*  Ster  na$  gmei  bit  brei  Monaten  gum  Sertauf  tommt. 


*)  3)a  bie  $funbe  ber  wfdjtebenen  «anber  mit  bem  £ilo  »etgüäjen  ftob,  unb 
jefct  febt  viele  Sanbet  ba*  faßt  Äilo  al«  $funb  eingeführt  fjaben,  fo  rebucitt  man 
gunäd)|t  am  gtocdmäjjigften  bie  ^funbe  auf  Äilo*.  dben  fo  tft  e0  am  beflen,  bie 
Warft  ftet«  guerft  in  ?iter  unb  ^ectoliter  umgumanbeln ,  weil  bie  9Raa$t  aller 
8&nbet  mit  bem  8tter  »erg(i$en  unb.  8940  Äilo  flnb  179  3otteentnet  ^  50  Jttlc, 
160  baietif$e  unb  ffiicner  (Sentner  *  56  Stilo.  163  ^ectoliter  flnb  254  baierifge 
dimtx,  k  60  9Raaf ,  238  baier.  9ier*<Simer  a  64  S^aaf;  benn  1  batet,  (ffimet  ift 
64  gitet  (0,64  ^eetotiter);  1  baiet.  $tet>(Simer  68,5  Siter  (0,685  ^ectolitet).  <Sie 
flnb  fetner  142  ^teugifd^e  Sonnen,  ba  1  Sonne  =  114,5  Eiter  (1,145  ^ectolitet); 
1  ©iener  (Bimer  =  56  «itet  (0,56  «cttoliter). 
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Dat  m  jut  Butfu&t  witb  gett>&^nli^  etjt  na$  20  bit  24  Monaten  auf 
tie  Sattel  unb  auf  glaföen  gejogen.  ttinige  »tau«  geben  banu  eine  geringe 
3Wenge  £o}>fen  mit  in  bie  gaffet. 

Die  Temperatur,  bit  $u  melier  man  bie  ffiutje  abfüllen  läfjt,  föwanft 

.  jwiföen  8  bit  15»  ».;   fle  ift  um  fo  niebtiger,  ie  $öfcet  bie  lemfretatut  bet 

2uft.    Dat  jum  Setfanb  bejtimmte  9Ue  braut  man  nur  in  gunjiiget  3a$tetjeit. 

2Benn  bie  Otytung  in  ben  gtojjen  ®ä$tbotti$en  ju  jtütmifäj  »erben  will, 
nimmt  man  von  3eit  ju  3eit  bie  $efenberfe  ab  unb  fütylt,  wie  gefagt,  but$ 
bat  ®$langento$t.  3ft,  im  ©egentyeil,  bie  ®a$tung  nid^t  lebhaft  genug,  fo 
rütjrt  man  bie  £efe  unter  bie  Dbetjla$e  uijb  wiebertyolt  bie« ,  wenn  nötyig. 

Die  tleinen  ©%gefafje  Pub,  »ie  ebenfaüt  fc^on  früher  erwähnt  entwebet 
jte^enbe  Sotticfce  mit  Hutgu§ ,  ober  Sonnen ,  auf  beten  Sjpunbo jfnung  ein 
tupferner  ober  gujjeifewer  Slutgufj  gejtecft  wirb  (Seite  194). 

3n  einigen  Brauereien  lajjt  man  bat  von  ben  tieinen  ®a&rgefa§en  fom* 
menbe  3ungbiet,  e$e  et  in  bie  großen  töefetvoite  bet  Magajiut  fommt,  but$ 
eine  Äü&lvotti^tung  {liefen,  bie  et  auf  8  bit  6°  9t.  abfüllt  wat  natütlicfc  bie 
#altbatfeit  et$ö$t. 

3n  mannen  Stauereien  werben  au§et  SRalj  unb  $opfen  no$  3ufafre  an» 
gewanbt;  fo  würben  in  unferem  ©ebtau  bet  gä^tenben  ffiütje  in  bem  gtogen 
®ctytbotti$e  am  »weiten  Sage  2,7  Äilo  jetjto&cne  «ßatabiettötner,  1,8  ÄUo 
Cortanber,  1,8  ftilo  ffo^falj  jugefefrt. 

®ewö$uli$et  «le:  260  Sattel  =  424  $ectoliter. 

Materialien: 
Sfaffet  flRatj  ...    70  Guarter  =  ca.  204#ectol.  =  370$reujj.e<&effel 
»ernjteinfarben  SWalj    10       »      =         29      »    =    53     »         » 
«merifan.  $otfen    .  524  $funb    =  238  ftilo. 

Temperatur  ber  Suft  5  bit  6<>  fft. 

Der  er{te  ©ujj  mit  140  Sarrel  ffiajfer  von  62<>  ».;  bavon  110  ©artet 
»um  (Äinteigen,  30  Barrel  )um  äWeiföen. 

5Ra$  einer  Stnnbe  bie  erfte  SB&rje  gebogen;  82  Sattel  von  25  $toc.  in 
ben  Äeffef. 

«a*  flbflujj  bet  etflen  Sßurje  bet  »weite  ®u§  mit  92  Sattel  Sßaffer 
von  68°  JH.;  l  ©tunbe  auf  bet  Mu$e,  bann  l/A  ©tunbe  gemeifd&t,  bann  wie* 
bet  V*  Stunbe  auf  bet  Wu$e.  Die  »weite  Sürje  gejogen;  85  Sattel  von  17,5 
$toeent,  ju  bet  erften,  in  ben  Äeffel  mit  bem  $opfen  2  ©tunben  getobt. 

Der  btitte  ®u$  mit  84  Sattel  fajt  (lebenben  «Jaffert,  wie  bet  jweüe, 
abet  nur  einmal  gemeint.  Wa<$  iy3  ©tunbm  bie  btitte  SBürje  gejogen. 
Dct  Viette  ®u&  mit  84  Sattel  fflaffet,  fajt  flebenb,  but$  Sefatengen.  Dtitte 
unb  vierte  3Bütje  in  ben  {weiten  ffefiel. 

ftad&bem  bie  JBütje  bet  etjten  fteffelt  tynteifynb  unb  fiatt  getobt  (27* 
Stunben)  in  ben  #o*fenbotti<$  nnb  von  ba,  na(^  einjtünbtget  SRu^e,  auf  bie 
ftüfrle.  Det  ^opfentücfjtanb  im  fteffel  unb  ^opfenbottic^e  in  ben  »weiten  fteffel 
)u  bet  {weiten  28üt}e.    Diefe  bamit  4  Stunben  gelobt,  banu  auf  bie  ftu^e. 
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9tac$  $inrci$enber  Äbtü&lung  beibe  SBürgen  gemengt.  Die  erfte,  110 
»arrel,  geigte  20  «ßrocv  Die  gweüe,  150  »arrel,  geigte  7%  «ßroc,  ba*@emenge 
13,5  $roc.  Hngefielit  bei  12,5*  H.;  am  britten  Sage  bie  gi^renbe  2Bürge  in 
bie  fleinen  Sotttye. 

Wörter,  ftarfer  (Brown  etout)  unb  Safelbier: 
55  ©arrel  Brown  stout  =  90  £cctölitet 
43       »     Safelbier         =70 
Materialien: 

Braune«  2Ralg     .    .  24  Quarter  ) 

»ernfteingelbe*  9Äalg    8       »      }  40Ouarter*)  =  106  ^ectoliter 

»Iaffe«  2Ralg  .    .   .    8        »      ) 

flmerifaniföer^opfen    2  Sentner =  101,6  ftilo. 

Semperatur  ber  Suft  8°  9t. 

Der  er|te  ©ufj  mit  49  ©arrel  (80  tfectoliter)  SBaffer  »on  61°  91.;  gwei» 
mal  anbaltenb  gemeint,  l1/»  Stunben  auf  ber  ttufye.  Die  erfle  SBärje  t)on 
30  $roc.  in  Den  fteffet. 

Der  gweite  ©uf*  mit  ©äffet  Don  70°  9t.,  1  ©tunbe  gemeifd&t,  1  Stunbe 
auf  ber  9tufye.  Die  gleite  SBürge  gegogen ,  gu  ber  erften  in  Un  Äeffcl,  na* 
gweiftünbigem  lebhaften  Sotyxi  ber  ^opfen  bagu,  %  ©tunben  magig  gefönt, 
bann  auf  bie  tfü&le. 

Die  gefüllte  SBürge,  19,6  $roc.  geigenb,  in  bem  großen  93otti$e  gefteHt; 
na$  36  ©tunben  in  bie  Meinen  93oiti$e,  wo  bie  ©ä^rung  brei  Jage  bauerte. 
$)<\t  Sungbter  geigte  6  <ßrocent.  Da*  lafelbier  würbe  au*  gmei  »a$güffen  unb 
bem  £o}>fenrü(fftanbe  ber  erften  ffiürge  gewonnen. 

©ewo^nlid^er  $orter  wirb  auf  ä^nli$e  Seife  gebraut  nur  nimmt  man  gu 
ben  erften  ©üffen  eine  größere  SRenge  SBaffer  unb  beföleunigt  bie  ©etyrung, 
inbem  man  etwa*  warmer  {teilt..  Die  Soncentratiou  ber  SBürge  ift  12  bi* 
14  $roeent  (8a  Sambre). 

©a$erif<$e*  Sagerbier: 

76  baipriföe  (Jimer  =  52  $ectoliter. 
Materialien: 

12  baper.  <5$effel  SRalg  =  3640  baier.  Sßfunb  =  1478  ftilo. 
$opfen  55  $funb  =  30  ftilo. 
3n  btn  TOeif$botti$  89,5  gimer  falte*  ©äffet  gum  «tnteigen.   3n  bie 
Pfanne  82,5  (äimer.   Die  eingeteigte  «Raff«  betrug  108,3  (Simer. 

Halbem  ba*  SBaffer  in  ber  Pfanne  flebenb  geworben,  war  e*  auf  78,5 
(Eimer  rebucirt,  bamit  ber  erfte  ©ufs;  15  SRinuten  gemeiföt,  lemperatur  ber 
äReifoe  300  % 


•)  Da«  SBerlj&ttnif  ber  »ergebenen  ©orten  SRalg  wei<$t  in  ben  Brauereien 
feljr  ab.  SJlan  flnbet  au*  angegeben:  7  Blaffe«  Sttalj,  1  braune*  9Ralg,  s/i  fdjtoar* 
ge«  gfatbiualg,  ober:  12  blaffe«  SRalg,  G  bemfteingelbe«,  6  braune«,  1  f$warge«. 
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80  ffiimer  SWeiföe  au*  bem  äRcifd^dotti^e  in  bie  Pfanne,  eine  $albc 
©iunbe  getobt  (erjier  SDtdmeifö). 

£>er  gelobte  $i<!meif$  in  ben  2J?cifc^bottic^,  fo  tag  bie  Sempetatuv  auf 
450».  tann;  bann  fogtei$  toieber  78  Simet  2Reiföe  in  bie  Pfanne;  20  8Ri* 
nuten  gelobt. 

Der  jweite  Dicfmeifö  in  ben  8otti$,  V*  Stunbe  gemeint;  Sautermeifö 
abgelaffen,  in  bie  $fanne,  92  gimer,  20  Minuten  getobt. 

Der  getonte  Sautermeifö  in  ben  8otti$  jurücf ,  i/3  Stunbe  tuefctig  gc* 
meiföt,  Temperatur  62  bi*  630».,  1  ©tunbe  auf  ber  Siu^e;  flare  SBurje 
ftejogen. 

(Spalten  1187  Simer  SBürje  öon  9,37  $tocent;  in  bie  Pfanne  mit  bem 
$opfen,  2  ©tunben  gelobt,  »obur$  bat  Solumen  auf  107  Simer  tarn;  bie 
Concentiation  11,1  $rocent. 

$uf  bie  flutte ;  na$  bem  »btü&len  81,5  @imer  SBürje  toon  12,1  $roc; 
angejtettt,  bie  8otti$gityrung  bauerte  10  Xage.  2luf  bie  gaffet  76  @imer, 
atfo  bom  «Steffel  ÜRaij  6,3  (Simer. 

Da$  ©ier  enthielt  unmittelbar  na$  ber  ©tyrung  6,5  «ßrocent  g|traet, 
3,2  $rocent  3ltü$ot. 

Die  folgende  lafcette  jeigt  ben  ganjen  ©ang  be«  »raufcroceffe*  fe$r 
ttberfl<$tli$ : 


Operationen 


9n$at}t  ber  (Simer 
unb  Warft 


im  SReiffy 

bottt$ 


in  ber 
Pfanne 


«Summe 
in  (Katern 


(Stntetgen 

(Srfter  ®uf,  SRetföen  .  . 
Ucberfdjöpfen  in  bie  $fanne 
Äo$en  (erjter  Dicfmeifö) . 

fReifäen 

ttebetfdjöfcfen 

Stefan  (gttetter  Dicfmeifdj) 

5Retfd)en 

fcautenneifd)  in  bie  Pfanne 
Jto^en  (8autermeif$)    .  . 

IRefföen 

©Arje  gegoaen 

Stefan  ber  «Bürge .  .  •  . 
<8>tUfat  SDütjc 


u.  SR. 

2  0 

6  — 

6  15 

7  25 

8  — 
8  5 

8  40 

9  10 
9  20 
9  50 

10  10 

11  47 
1  55 


II.  SR. 

6  15 

G  45 

8  — 

8  5 

8  20 

9  10 
9  20 
9  25 

10  10 

10  38 


108  20 

186  40 

99  — 


94  — 

77  — 
162  — 


20 
10 


«.  SR. 
78  20 

80  — 


78  — 
92  — 

118  45 

107  — 


18G,G 
179 


172 

169 
162 
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Quantitative  ©efttmmung  ber  ©eftottM$eile  beä  SBtereä. 
(Sier^robe.) 

Unterfud&ungen  bet  Q3iere«  auf  ben  ©etyalt  an  feinen  »efentti^en  Sejtanb* 
feilen  finb  befonbert  für  bie jenigen  Sanber  von  2Bi$tigfeit,  in  benen  bie 
©cfcüttung,  bat  fceijjt  bat  Serfcaltnifj  bet  SWaljet  }u  bem  Siere,  gefefcli$  t>or* 
geförieben  ijl.  6t  la&t  p*  namli$  bie  ©$üttung,  ober  »enigftent  bo<$  bie 
Soncentration  ber  SBürjc  au«  bem  ©ehalte  bet  Sierct  annityemb  beregnen. 
Slutgegci^nete  Ctyemifer  traben  jt$  bet&alb  mit  bem  ©egcnjtanbe  bef$aftigt 
unb  SWetyoben  gur  Unterfu^ung  ermittelt  welche  fixere  [Refuttate  geben.  Die 
Kamen  Salting,  8u#t,  Äaifer,  «Steinbeil,  3ennecf  ftnb  $ier  gu  nennen. 

Der  $emif$en  Unterfu^ung  muß  bie  Prüfung  bur$  bie  Sinne  voran* 
ge&en,  ba  mehrere  Sejtanbtyeile  bet  Sieret  nur  bur$  biefe  na$ge»iefen  unb 
annctyemb  tyrer  ÜRenge  na$  benimmt  »erben  tonnen. 

Die  me$r  ober  tveniger  buntle  garbe  bet  Sieret  entföeibet  jefct  ni$t 
immer  über  ben  ©rab  ber  Darrung,  n>el$e  t>ai  Wal)  erlitten,  ober  über  bie  Slrt 
unb  Dauer  bet  ffiürjefo^ent,  ba  vielfa$  jefct  bie  garbe  bur$  ßouleur  ober 
bur$  ßi$orienautjug  gegeben  toirb. 

Der  6$aum  bet  Sieret,  melier  ft$  beim  ßinfd^enfen  jeigt,  »irb  na$ 
%xt  bet  Sieret,  na$  bem  Älter  beffelben  unb  ob  et  auf  gaffern  ober  auf  gla* 
f$en  gelagert  verföieben  jtarf  fein.  Sei  baQeriföen  Sagerbieren,  tt>eld^e  f\ty  im 
f>öd?jtcn  ©rabe  ber  ©üte  beftnben,  ift  er  rein  »eijj,  mil$ityt ;  er  befielt  nämli$ 
aut  fe$r  Keinen  Statten,  bie  ß$  lange  galten.  3unget,  einige  3eit  auf  gla» 
föen  gelagertet  Sier  giebt  einen  gelben  ^eftgen  @$aum.  Slltet,  ftarf  vergoß 
renet  Sier  giebt  einen  grofjblajtgen  loderen  @$aum,  ber  um  fo  letztet  gufam* 
menfäüt,  je  weniger  (Sjtract  barin  enthalten  ift  ffiinen  ä£nli<$en  ©$aum 
geben  Siere,  »el$e  matt  ftnb,  »eil  fte  nic^t  lange  genug  gefpunbet  ober  auf 
Slawen  gelegen  $aben.  Der  <5$aum  bet  $ortert  ifl  braun.  Seilte  glaföen» 
biere  moufftren  fe$t  ftarf. 

Der  ©erud)  bet  Sieret  ift  ein  fetyt  gemiföter,  inbem  er  von  bem  #opfen* 
aroma,  bem  Darrmaljaroma,  bem  SBeingeifte  unb  ber  Äotylenfiure  $err£tyrt;  bie 
gein^eit  bet  Darrmaljaromat  unb  bie  ©fite  bet  £opfenä  laffen  ft$  bur<$  ben 
©eru<$  ertennen. 

Der  ©ef$ma<!  belehrt,  ob  bat  Sier  fubftanjiot  ifl  ober  ni$t,  ob  et 
viel  ober  ttenig  $op\tn  erhalten,  ob  et  auf  gelten  geiffern  gelegen ,  ob  ein 
gutet  Ser^iltnifj  awiföen  gjtractgeljalt  unb  2Ufo$olge$alt  ftattftnbet,  ob  et 
jung,  $art,  fiat  ober  fauer.    Sunget  Sier  fömeeft  no$  ftarf  na$  äöürje. 

Die  Seftanbtycile  bet  Sieret,  u>el$e  gemb^nli^  aOein  genau  quantitativ 
be(timmt  toerben,  ftnb:  bat  6;tract  unb  ber  91lto^ol,  tooraut  ft^  bann 
au$  bie  KRenge  bet  SBaffert  ergiebt.  Die  fto^lenfaure  tommt,  tote  föon 
früher  gefagt,  in  ver^altni|m&gig  geringer  ©etoi^ttmenge  vor.  Sei  bem  Oeffnen 
ber  glaf^cn,  Umfutten  M  Sieret  unb  abwägen ,  beruft  ber  Unterfuc^ung, 
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ent»ei$t  ein  fo  beträchtlicher  Jljeil  biefer  geringen  üttenge  unb  et  fann  auf  ben 
gröfjcren  ober  geringeren  ©e^alt  bet  Siered  an  ftotyfcnfäurc  au«  bem  (tarieren 
ober  f$toad>eren  SWoufftren  fo  Teicrpt  geföloffen  »erben,  bafc  man  eine  quantita» 
tioc  Scftimmung  berfetben  ge»5$nli$  unterläßt,  bafj  man  eben  nur  anführt, 
ob  bat  Sier  fe&r  ftart,  ftarf,  mäfcig  ftarf,  fct;tr>act>  moufflrt. 

6oü  tnbefj  ber  Gewalt  an  ffo^lenfäure  genauer  quantitativ  befttmmt 
»erben,  fo  flehen  baju  bie  folgenden  SBege  )u  ®ebote.  S>ie  STOenge  ber  tfot)len* 
faure  ergtebt  ftd?  au«  bem  ®e»i$ttberlufte,  »enn  man  bat  Sier  fo  erwärmt, 
tag  ber  9ltfo$ol  unb  bat  SBaffer  ritdrpt  gleic^eitig  entweihen.  2Ran  »igt  eine 
beliebige  9»enge  bet  Sicret  in  einer  $igerirftaf$e  ober  in  einem  Keinen  ftol* 
ben  ab,  bcrföliefjt  bie  glaföe  mit  einem  ftorfe,  worin  eine,  mit  ©tiefen  (Sfclor- 
calcium  gefüllte  ©latro&re  (eine  (S$lorcalciumr8&re)  befeftigt  ift,  bringt  bie 
glaföe  auf  ber  Sage  genau  int  ©lei<r)gc»i$t  unb  erwärmt  fte  bann ,  unter 
»orftytigem,  öfterem  Sewegen,  anfangt  fc$r  gelinbe,  julefct  etwat  ftärfer,  bit 
bat  ©Räumen  bet  Sieret  billig  aufgebort  $at  Ibai  Äotylenfäuregat  entweiht, 
ber  Blto^olbamflf  unb  ber  ffiafferbamtf  »erben  bon  bem  Ktytorcakium  jurää* 
gehalten.  5>ct  ©ewi^ttocrluft,  treiben  ber  Apparat  na$  Seenbigung  bet  Ser» 
fu<$t  unb  na$-boflftänbigem  (Jrfalten  jeigt,  ift  gteidr)  bem  ©cwi<$te  ber  &o$* 
lenfäure.  @inb  j.  ©.  in  bie  glafdje  200  ©rammen  Sier  gebraut  »orben  unb 
betragt  ber  ©cwic&ttoerluft  bet  2tyt>aratet  0,3  ©cm.,  fo  ift  ber  ©er/alt  an  fto$» 
lenfäure  0,15  «ßroc.  ober  1*/,  pro  müle  (200  :  0,3  =  100  :  0,15). 

9ta$  gu$t  »igt  man,  jur  Sefiimmung  ber  fto^lenfäurc,  1000  ©ran 
ober  100  ®rm.  »ier  unb  380  ©ran  ober  33  ©rm.  ftocbfalj  genau  ab,  flut- 
tet bat  @alj  in  bat  Sier,  »orin  et  fidr)  unter  (Entweihen  ber  Äo&lenfäure  auf» 
(oft.  Der  ©ewi$ttberluft  jeigt  bie  9Menge  ber  Äofclenfaure  an.  (<Siet>e  unten : 
4>aCtymetrif<$e  Sicrprobe.) 

3ur  Ermittelung  bet  ©ehaltet  an  gjtract  tann  man  eine  gewogene 
Stenge  bet  Sieret  in  einem  tarirten  $or)edanf$al$en  in  gelinber  ©arme  ein* 
bampfen,  am  beften  im  SBafferbabc  ober  Sampfbabe,  unb  ben  9lü<fftanb  forg* 
fältig  auttroefnen,  fo  lange  no$  ©ewic&ttberluft  ftattftnbet.  3tet;t  man  oon 
bem  ©cwicfcte  bet  ©$äl$ent  mit  bem  eingetro<fneten  grtraetc  bat  @e»i$t 
M  <Sd)alct)en«  ab,  fo  erfahrt  man  bat  ®ewi$t  bet  gjtractet.  (St  bebarf  gro* 
fjer  Sorgfalt  unb  Sorfi^t,  um  auf  biefem  SBege  übercinftimmenbe  Refultate 
gu  erhalten,  fo  einfach  berfelbe  au$  ift.  S>at  boQft&nbige  Huttrotfnen  bet 
(grtraett  erfolgt  äujjerft  langfam,  man  muß  bat  <3$ät$en  f$liefjli<&  im  2uft< 
babe  bei  100°  bit  $ö<$ftent  110«  S.  erwärmen.  €et)r  beförbert  »irb  bat 
Suttrodnen,  »enn  man  et»at  troefnen  reinen  toeigen  6anb  in  bat  €>$&l$en 
giebt  unb  biefen,  wä^renb  bet  gintroAtcnt,  mittelft  einet  bannen  Reinen  ©tat» 
ftäb<$ent,  bat  mit  tarirt  ift,  »icber§olt  mit  bem  ßrtracte  betmengt.  flngenom« 
men,  ©*&l*cn,  ©anb  unb  ©latftab^en  »igen  34  ©rm.  (Sara) ;  man  fyabe 
bann  20  ©rm.  Sier  in  bat  ©$äl<$en  gewogen,  fte  eingetrodnet,  unb  bat 
6$äl$en  mit  bem  ©anbe,  ©latfiäb^en  unb  (Srtract  »bgen  nun  35  ©rm.,  fo 
beträgt  bat  ©e»i$t  bet  ßrtraett  1  ©rm.,  fo  enthält  alfo  bat  »icr  5  $toc 
ffirtract  (20  :  1  =  100  :  5).    $)at  ttinwägen  ber  20  ©rm.  »ier  ift  eine 
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lei*te  Sa$e,  wenn  man  ba«  SBier  au«  einer  20  6S.  faffetiben  «Ptyette  einten 
läfct  unb  etwaigen  Uebetföufj  mit  jufammengebte^tem  Sliefftapier  wegfaugt. 

Sogel  emtfie&lt  §um  «u«tto<fnen  be«  »iete«  ben  in  ben  fiabotatotien 

übltyen  Jtocfenawatat  gig.  71  a.  SKan  tarirt  ben  H^atat,  lagt  10  ®<S.  Siet 

«iß.  71  a.  einfließen  unb  benimmt  ba«  ©emi<$t.     STOan 

befeftigt  bann  ben  «warat  in  einem  SBaffet* 

babe,  fcetbinbet  bie  eine  So&te  beffelben  mit 

einet  Ctylorcaleiumrityre,  bie  anbete  mit  einem 

Bfoitatot  (©äuget)  unb  läfji,  wa&tenb  ba« 

ffiaffet  ftebet,  bie  troefene  2uft  but<$  ben  «>• 

patat  jttei^en,  bi«  jmei  ©Sgungen  baffelbe 

Kefultat  geben.    $ie«  ift  $iet,  tote  bei  ben 

anberen  OTetyoben  be«  Hu«tto<fnen«,  ba«  3ei* 

djen  bet  ©eenbigung  bet  Operation. 

Seit  bequemet  al«  na$  ben  eben  befyto$enen  SWetyoben  benimmt  man, 

nac$  3enne/f  «  SSotfölage,  ben  ffijttactge^alt  be«  SJiere«  bur*  ba«  foeeififöe 

©ewidjt  ober  burifc  ba«  6ac<$arometer,  na$bem  man  ben  9Tlfo$ol  au«  bem 

Siete  entfernt  $at.    SWan  wagt  eine  nidjt  gu  tleine  ©cwi<$t«menge  be«  Siere«, 

200  bi«  500  ©rm.,  in  einem  Äeffel  ober  einem  Äolben  ab  unb  fo$t  o^nge* 

fä$t  bi«  auf  bie  #älfte  ein,  wona$  bet  Blfo^ol  wHftSnbig  »etflü$tigt  fein 

wirb.    3u  ber  eingelösten  glüfflgfeit  giebt  man,  na$  bem  ffitfalten,  fo  biel 

ffiaffet,  baß  ba«  @ewi$t  berfelben  genau  triebet  auf  ba«  angewanbte  ©freist 

be«  Siete«  gebta^t  wirb.    3Ran  $at  nun  ein,  bem  angewanbten  ®ewi$te  be« 

8iete«  gleite«  @cwi$t  altotyolfreiet  glfifflgteit,  alfo  glei^fam  eine  Sietwütje, 

in  welket  ber  $rocent<@e$alt  an  6|ttact,  na^bem  biefelbe  auf  bie  etfotbet* 

li<$e  Sempetatut  gebta^t  wotben,  lei$t  etmittelt  wetben  fann,  entwebet  bitect 

but$  ba«  6ac$arometer  ober  inbitect  but<$  Sefiimmung  be«  fpeciftfdrpen  @e* 

wi$t«  unb  bie  Seite  113  mitgeteilte  Xabefle,  reelle  unten,  Seite  238,  in 

gtdfjetet  9Ju«be$nung  normal«  folgt. 

angenommen,  man  tjabe  500  ©rm.  Siet  bi«  auf  o$ngef5$t  200  ®tm. 
eingelöst  —  natittü<$  untet  Setmeibung  &on  Setlujt  but<$  Setfotifeen  — 
man  $abe  bann  bie  eingefo$te  glüfjigfeit  but$  3ugiejjen  &on  ©äffet  genau 
wiebet  auf  500  @tm.  gebtadfrt  unb  in  biefet  fflütje  fjabe  nun  ba«  Sae<$ato* 
metet  bei  14°  M.  5  «ßtoc.  angejeigt,  fo  entölt  ba«  »iet  5  $toc  Srtract.  — 
Ober:  ba«  fyecififöe  ®eroicr)t  einet  ffiütje  fei  &u  1,0190  gefunben  wotben,  fo 
bettagt  bet  ©e$alt  an  ©yttact,  na<$  bet  ernannten  XabeHe,  ebenfalls  5  <ßtoc. 
Wenn  la^  6ae$atometet  ni$t  befonber«  genau  für  biefe  Ermittelung  conftruirt 
ift  unb  man  ni$t  an  bemfelben  bi«  auf  Vie  $toc.  genau  ablefen  fann ,  fo  i(r 
e«  am  beften,  ba«  fpeeifif^e  ©ewi^t  but$  abwägen  in  einem  gläfdrpc^en  gu  be« 
ftimmen.  @e^t  geeignet  ift  baju  ein  gldfcb*en ,  ba«  bi«  an  eine  SRatfe  am 
£alfe  bei  14»fR.  genau  100  ©rm.  ÜBaffet  faßt. 

(Sine  nähere  Untetfu^ung  be«  (S;ttacte«  ift  nut  feiten  etfotbetli^.  S« 
enthält  übettoiegenb  Starfegummi  unb  @tarfejuc!er,  außerbem  ßitractitftoffe, 
$roteinftoffe,  Salje  unb  eo.entued  eftractioe  @toffe  be«  ^o)>fen«.    Sine  @$ei* 
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bung  in  jwet  Steile  tann  bur$  Sßeingeift  bewerffteUtgt  werben.  3Ra»  bampft 
eine  gezogene  Stenge  bet  Sieret  bit  gut  ©tyrupäconftten*  ein,  ober  wet$t  bat 
erhaltene  trodene  (Jjtract  mit  ©äffet  gu  einem  bünnen  6$rup  auf,  unb  fefct 
na$  unb  na$,  unter  Umrühren,  ftarfen  ffieingeij!  $in$u,  fo  lange  eine  8u& 
[Reibung  erfolgt  SBat  fl$  autföetbet,  iß  oorjugtweife  Starfegummt  unb 
enthalt  einen  S^eit  ber  qjroteinfloffe ,  wat  gelofl  bleibt  tft  Stärfejuier  mit 
beut  anberen  Steile  ber  Sßroteinjloffe  unb  ben  übrigen  Seftanbtyeilen  *)•  Die 
ttare  braune  Söfung  lagt  fi$  leidet  &on  bem  ja^cn  ©ummi  abgießen,  unb  lefc« 
teret  lann  bur$  wiebertyoltet  Aufweisen  in  wenig  SBafier  unb  Abreiben  bur$ 
SBeingetjt  reiner  erhalten  werben.  £at  in  bem  ©c&aldben  getrocfnete  ©ummi 
unb  ber  na$  bem  Serbunften  M  SBeingeijtautjugt  gurüctbleibenbe  Äücfftanb, 
wie  gefagt,  oor$üglt$  Sudn,  tonnen  beibe  gewogen  werben  **).  —  Der  @c$alt 
M  ßjtractt  an  Sßrotetnjioffen  ifl  burc$  Seftimmung  bet  ©ticfftofft  }u  ermtt» 
te(n;  er  betragt  o$ngcfa$r  10  $roc;  1  2Raag  batyerifcfcet  Sier  enthält  etwa 
7  ©rm.  Sßroteinjtoffe  (0,64  $roc.  ©tief  jtojf)  ***).  —  ©reifet  man  eine  gewo* 
gene  Stenge  bet  Sptractet,  ober,  wat  bajfelbe,  bat  ßjtract  oon  einer  gewogc« 
nen  Menge  Ster,  bit  $um  Serfo&len,  unb  äföert  man  bie  Äofyle  in  einem  Patin- 
tiegel  ober  ißor^eQantiegel  ein,  fo  erfährt  man  ben  ©e$alt  an  anorganiföen 
Sejtanbtyeilen.  Diefe  ftnb  l>&otp$orfauret  ßali  unb  Watron,  ptyofyi)cx\auxt 
OTagnejk,  ß^lornatrium  unb  ftiefelfäure.  Dat  Sjtract  giebt  7  bit  10  9ßroc. 
flföe,  bat  ba^eriföe  Sier  0,27  bit  0,3  ißroc. 

Die  Seftimmung  bet  SUfo^olgetyaltt  bet  Sieret  tyat  in  geübten  $an« 
ben  feine  6<$wierigfeit  ÜWan  unterwirft  eine  gewogene,. nic^t  ju  Meine  SRenge 
bet  Sieret  (etwa  500  bit  1000  ©rm.)  aut  einer  [Retorte  ber  Deputation, 
wägt  bat  Dejtiüat  unb  ermittelt  nun  bei  12,5»  SR.  bat  fyeciftföe  ©ewi$t  bef* 
{elben  mittelft  M  oben  erwähnten  100  ©rammen»gläf$$ent,  wobei  man  bat 
ftxciPWe  ©ewicfct  bet  ffiaffert  oon  berfelben  Temperatur  ==  1,0000  fefct,  ober 
man  ermittelt  ben  3Ufo$olge$alt  mittelft  einet  fe^r  genauen  Solumprocent* 
9llfo$oiometert. 

Slut  ber  folgenben  Sabeüe  (na#  Sri;)  erfahrt  man  bann  bie  ©ewi$tt» 
procente  Sttyol,  wel$e  bem  gefunbenen  fyecififöen  ©ewifye  bet  DefhQatt, 
ober  ben  abgelefenen  Solumenprocenten  entfpretfcen,  woraut  man  bann  bie 
©efammtmenge  bet  2llfo$olt  im  Dejtittate  auf  ©rammen  beregnet  Die  fo  be* 
regneten  ©rammen  5llfo^ol  flammen  natürlich  aut  ben  angewanbten  ©rammen 
Sier  &er.  Die  Meinung  wirb  gan;  »ermieben,  wenn  man  bat  Dejtittat  auf 
bat  angewanbte  ©ewt$t  bet  Sieret  »erbümtt  unb  hierauf  fein  fpeciftföet  ©ewt^t 
ermittelt.  3Ran  erfährt  bann  aut  ber  SabeUe  natürlich  foglei<$  ben  3üfo$olge* 
$alt  bet  Sieret.  gür  bie  Senufcung  einet  2llfotyolometert  $ur  Sejtimmung  bet 
foeciftföen  ©ewityet  t(t  bie  Serbünnung  nur  ftattyaft,  wenn  bat  Snjtrumeut 
für  fo  f$wa$e  alfo&oliföe  glüfflgfeiten  befonbert  angefertigt  iß. 


*)  ÜDetf  ettbctn,  df)em.  Gentratbt.  1862.  «.  230. 
**)  ©iefye  aud>  Oleif^auet,  in  ben  92a^tr5gen. 
***)  Söeigenborn,  a.  a.  £).  — Sogel,  2ßagiier**  ^retfbert^t  1859.  ©.  441. 
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>  angenommen:   6«  Ratten  500  ©rm.  eine«  SBtcre«  200  ©rm.  ©ejtiflat 

t>on  0,9838  foeeif.  ©en>i$t  bei  12,5*91.  gegeben,  fo  entySlt  Da«$e{Kliat,  na* 
bei  Tabelle,  104  ©ewicfcWprocente  Süto^ol.  3n  200  ®rm.  ©ejiiflat  finD  fcier- 
na*  00,2  ©rm.  Sllfo^ol  enthalten  (100  :  10,1  =  200  :  x).  SDicfc  ©cn>id^«* 
menge  fllfo&ol  flammt  au«  500  ©rm.  33i«r;  Der  Sllfo^otge&alt  De«  »ierc«  ift 
alfo  4  $roe.  (500  :  20,2  =  100  :  x).  Störe  Da«  fcejtitlat  auf  500  ©rm. 
oerDünnt  »orDen,  fo  »ürDe  P*  Da«  fpeciflfci>c  @emi$t  Dejfelben  gu  0,9928 
ergeben  fjaben,  entfpredjenD  eben  4  $roc?nt  Hlfotyol.  —  Sin  genaue«  Solum* 
procenfcSllf  Optometer  mürbe  in  Dem  um>erDünnten  £>ejtiflate  12,5  $roc,  in 
Dem  DerDünnten  5  $roc.  gegeigt  $aben. 

2Bie  man  rennet,  wenn  Da«  fyedflföe  ®ett>id?t  De«  Dejitttat«  ni$t  genau 
in  Der  labefle  ftetyt,  ergiebt  fi<$  au«  fcolgenbem.  Angenommen :  2>a«  Dejtillat 
$abe  Da«  fpeeif.  ©ettiebt  0,9864  ergeben.  fciefe  3a^l  liegt  jmiföen  Den  3a&* 
len  0,9866  unD  0,9860  Der  Tabelle.  $ie  $ifferenj  j»if4cn  Diefen  3a$len 
ijl  0,0006.  $>ie  fciffereng  jwiföen  Den  &u  Diefen  3«^en  getyorenben  fllfotyoU 
gehalten,  in  @e»ic&t«procenten,  ijt  0,41  (n5mli$  8,46  —  8,05).  Auf  0,0001 

Differenz  De«  fpecififöen  ©e»i$t«  tommt  Da^er 0,07  (namlic$  -^j  SMfferenj 

De«  SUfo&olgetyalt«.  £a«  gefunDene  fpeciflfdje  @en>i$t:  0,9864,  ifl  um 
0,0002  Keiner  al«  0,9866,  n>et$er  3a$l  8,05  ©e»i$t«procente  Slifofcol  ent* 
fpre<$en.  <S«  muffen  alfo  2  .  0,07,  Da«  ifl  0,14  ©en>i$t«procent  aDDirt  »er* 
Den,  »a«  Den  2Hfo$olge$alt  De«  SDejtiüat«  auf  8,19  @ett>id>t«procente  bringt, 
wofür  man  natürlich  8,2  $rocente  fejjen  Darf. 

ODer:  6in  genaue«,  3'^telprocente  anjeigenDe«  Sllfotyolometer  tyabe  Den 
fllfobolge^alt  De«  3)e|tiflat«  gu  10,2  $roc.  SraUe«  ergeben,  n>el*c  3afcl  gn>U 
fdjen  Den  3<\\)itn  10  unD  10,5  Der  2Jolumenprocent*ßolumne  liegt.  SDer  SDiffc* 
renj  Don  0,5  Solumenprocent  entfpri^t  Die  Differenz  0,41  @cttidjt«procent ; 
0,1  Solumenprocent  entfpri^t  alfo  0,08  @en>i$t«proeent.  $te  3a$l  10,2  ijl 
um  0,2  groger  al«  Die  3atyl  10;  e«  muffen  alfo  Den  @en>i<$t«procentw,  »etdjc 
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10  Solumprocenten  entft>re$m,  no<$  0,16  ®etti*tH>rocent  zugerechnet  »erben, 

um  bie  ©ewitylprocente  ju  erhalten,  toel*e  10,2  Solumprocenten  entfprecfcen; 

ber  fllfo^olge^alt  bei  Dejtiliatl  ift  bafcer  8,05  -f-  0,16=  8,21  ©etoitylprocent. 

3u  ber  Dejiillation  Del  Siered  benufct  man  ben  in  gig.  72  abgebilbeten 

8tfl.  72. 


Deftiflirappatat  mit  Äitylrotyr,  ober  einen  ätynli*en.  Die  Metorte  A  ijt  burd> 
bal  ®lalro$r  &  —  bal  gwecfmäfHg  an  einer  ©teile  eine  Äautföufwbinbung 
$at,  um  tym  29eroegli$feit  $u  geben  —  mitteljt  bur*bo$rter  Äörfe  mit  bem 
gl&fernen  Äü^lro^re  bei  ftitylapparat*  c  in  Serbinbung  gefefct,  unb  biefel 
rei*t  in  einen  tarirten  Kolben  B,  ober  in  eine  tarirte  ®lalflaf$e,  »el*e  jur 
Aufnahme  bei  Dcjtfllatl  bienen.  3jt  bal  tü^lro^r  am  unteren  Steile 
na*  abttärtl  gebogen,  fo  gcttäbrt  biel  ben  93ortr)eil,  ba§  man  bie  glaföe  auf» 
re£r)t  barunter  {teilen  fann.  2lul  einem  Sajferbe&älter  fliegt  bur*  e  taltel 
SBajfer  in  ben  Äitylapparat,  bal  erbarmte  2Bajfer  fliegt  oben  bur*  /  in  ein 
untergefielltet  ®efafj  ab.  Die  {Retorte  liegt  j»e<fm5§ig  auf  einem  Dra|tnefce 
(Siebnefee)  über  bem  {leinen  $emif$en  Dfen,  auf  ben  juerji  ein  fRing  »on 
paffenber  ®röfje  geigt  ijt,  unb  toirb  bur*  gut  aulgebrannte  Äofclen  ertyifct. 
Dejiillirt  man  bal  S3ier  otyne  2Beiterel,  fo  bilbet  fid)  ein  jä^er  fleinbaftger 
6*aum,  bejfen  Ueberjleigen  in  la$  Äüfylrotyr  nur  fet>r  f$»ierig  §u  »ersten  ijt 
(Sin  Iropfen  Del  bem  Siere  jugefefct,  befeitigt  biefen  Ucbelftanb,  ebenfo,  na* 
SÄo^r,  ein  3ufa|&  t>on  lannin  (®erbeftojf),  »obur*  bie  fdjaumbilbenben  $ro. 
teinjioffe  gefallt  »erben.  9Wc$r  lagt  200  ®rm.  Sier  unter  3ufafc  öon  100 
btl  200  ®rm.  S&lorcalcium  unb  einer  ÜWejfcrfyifce  lannin  bcjttHiren  unb  bal 
Dejiiüat  unmittelbar  in  bal  100  ®rm.*gläf**en  fliegen/  natürlich  bil  el  an 
bie  SRarfe  rei*t.  Der  aul  bem  fyecif.  @emi*te  bei  DejtiUatl  gefunbene  Slfo* 
^olge^alt  giebt  tyalbirt  ben  21lfof>olge£alt  bei  Sierel, 
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#at  man  o&ne  3uf«fc  t>on  Xannin  unb  (^lorcalchtm  befttüirt,  fo  tatin 
man,  begreif^,  ben  9tu<fßanb  in  ber  Stetorte,  ba«  gefönte  Sier,  na$  btm 
ffirfalten  bi«  jum  angewandten  ®ewi<&te  be«  Siere«  Derbüunen  unb  jur  Se- 
jtimmung  be«  (5|tractge&alt«  benufcen. 

ßennect  wanbte  ba«  ißrincty be« Denometer«  (SBeinprober«)  t>on  Saba» 
x\6  guerft  auf  bie  (Ermittelung  be«  Bit ot)olge^alt«  be«  Siere«  an;  er  bejttmmte 
n&mlicf)  jucrjt  ben  2lltor;olger)alt  be«  Siered  au«  ber  Eiferen)  ber  flnjetgen  be« 
SecTföen  Aräometer«  pro  aceto  im  ungelösten  alfofjotyaltigen,  aber  enttor)* 
lenfauerten  Siere  unb  im  getonten,  alfot)olfreien  Siere.  Die  fcifferenj  geigt 
nad?  tym,  bie  ©rabe  an,  reelle  ber  3Uto$ol  ber  glüfjtgteit  erteilt 

3$  (Otto)  brudte  bie«  fo  au«:  S>a«  f)> eeif if dr>e  ©ewi$t  be«  Sie« 
re«  ift  Dor  bem  &o$tn  um  benfelben  Setrag  geringer,  um  weißen  ba« 
fpecififße  ©ewic*)t  eine«  SBeingeifte«,  bon  gleiten*  Hlto^olge^alte 
mit  bem  Steie,  geringer  ijl  al«  ba«  be«  SBaffer«.  Mistiger  ifte«  no<$, 
ju  fagen:  £a«  fteciflföe  ©ewiefct  be«  Siere«  ijt  vor  bem  flogen  in  bemfel« 
ben  93err)ältniffe  getinger,  in  meinem  ba«  freriftföe  ©ewi$t  eine«  Sein* 
geijte«  von  gleichem  Sllfo&olge&alte  mit  bem  Siere  geringer  ijt  al«  ba«  be« 
SBaffer«. 

9Wan  entfernt  wenn  auf  biefe  SBeife  ber  81! o^olge^alt  bc«  Siere«  ermittelt 
»erben  foü,  bie  Äo^lenfäure  au«  bem  Siere  bur$  ©djütteln  unb  gelinbe«  <gr» 
wärmen  unb  bejtimmt  bann  ba«  fi>eciftf<r)e  ©ewicr)t  mit  größter  ©enauigfeit  bei 
14°  9t.  hierauf  fo$t  man  ba«  Sier,  wie  oben  angegeben,  ein,  bi«  jur  Ser* 
fiutyigung  be«  $llfor)ol«,  »etbunnt  ben  SKücfjtanb,  nad)  bem  Crfalten,  mttSaf» 
fet  genau  bi«  {um  angewanbten  @ewi<r)te  be«  Siere«,  fllrrirt,  wenn  nityig, 
unb  ermittelt  nun  t>a^  foeeiftföe  ©ewißt  biefer  glüfjigfeit  ebenfaD«  genau  bei 
14°».,  woburet)  man  gugtei$  ben  Gewalt  an  TOalgertract  erfährt. 

Hu«  bem  Serfcattntjfe  ber  fyeäflföen  ©ewißte  beregnet  man  bann  ben 
2ilfoj>olgetyalt  wie  angegeben,  unb  wie  e«  ba«  folgenbe  Seifpiel  let)rt. 

angenommen :  ba«  fpeciftföe  ©ewia)t  be«  entto^lenfauerten  Siere«  fei  ge* 
funben  worben  gu  1,0250.  Waty  bem  ßinfocr)en  unb  Serbinnen  mit  SBaffer, 
bi«  {um  ursprünglichen  ©ewi$te,  t;abe  fl$  ba«  foeeif.  ©ewi$t  1,0320  ergeben. 

S)a«  »er&altniji  ber  foeciflföen  ©ewtyte  ijt  alfo:  1,0320  :  1,0250. 

3n  biefem  Serbältniffe  ift  ein  SBeingeift  t>on  glei^em  9llfo$olge$alte  mit 
bem  Siere  leistet  al«  SBaffer;  er  wirb  alfo  ein  fpeciflfc^ed  ®ewi$t  »on  0,9932 
$aben  (1,0320  :  1,0250  =  1,000  :  0,9932).  entyirifae  Siegel:  SWan  bi* 
tttbirt  ba«  ffcecifif^e  ©ewitfct  be«  ungelösten  Siere«  bur$  ^>(^^ 
fpecifif^e  @ewi$t  be«  getonten  Siere«. 

ttin  fpeciftfdbe«  @ewi$t  *on  0,9932  entfpri^t  aber  einem  Hlto^olge^alte 
toon  3,8  ©emi$t«4>rocenten  na$  ber  folgenben  Sabette,  welche  bie,  für  t>orlies 
genben  $m&  erweiterte,  aber  abgef&rgte  la belle  »on  Seite  221  ijt#). 


*)  @6  ifl  offne  irgenb  bemerfen«wertben  (Sinflufj  auf  ba«  Otefultat,  ba^  bie 
Tabelle  für  12,6°  (Ä.  gilt,  w&ljrenb  bie  fpeeiftf^en  ©ewi^te  be«  ungefaßten  unb 
gefönten  ibiere^  Ui  14°  (R.  ermittelt  würben. 
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SBolum» 

©etoidjfc* 

©peciftföt« 

Solum; 

@etot$t*; 

@vecijif$e« 

»rocenie 

prccente 

(Betritt 

ptoctnte 

procente 

©eroidjt 

1 

0,80 

0,99850 

4,6 

3,68 

0,9933G 

1,1 

0,88 

0,99835 

4,7 

8,76 

0,99322 

1,2 

0,9G 

0,99820 

4,8 

3,84 

0,99308 

1,3 

1,04 

0,99805 

4,9 

3,92 

0,99294 

1,4 

1,12 

0,99790 

5,0 

4,00 

0,99280 

1,5 

1,20 

0,99775 

5,1 

4,08 

0,99267 

1,6 

1,28 

0,99760 

5,2 

4,16 

0,9926) 

1/7 

1,36 

0,99745 

5,3 

4,24 

0,9924b 

1,8 

1,44 

0,99730 

5,4 

4,32 

0,99228 

1,9 

1,52 

0,99715 

5,5 

4,40 

0,99215 

2,0 

1,60 

0,99700 

5,6 

4,48 

0,99202 

2,1 

1,68 

0,99686 

5,7 

4,56 

0,99189 

2,2 

1,76 

0,99672 

5,8 

4,64 

0,99176 

2,8 

1,84 

0,99658 

5,9 

4,72 

0,99163 

2,4 

1,92 

0,99644 

6,0 

4,81 

0,99150 

2,5 

2,00 

0,99630 

6,1 

4,89 

0,99187 

2,6 

2,08 

0,99616 

6,2 

4,97 

0,99124 

2,7 

2,16 

0,99602 

6,3 

5,05 

0,99111 

2,8 

2,24 

0,99588 

6,4 

5,13 

0,99098 

2,9 

2,32 

0,99574 

6,5 

5,21 

0,99085 

3,0 

2,40 

0,99560 

6,6 

5,30 

0,99072 

8,1 

2,48 

0,99546 

6,7 

5,38 

0,99059 

8,2 

2,56 

0,99532 

6,8 

5,46 

0,99046 

3,3 

2,64 

0,99618 

6,9 

5,54 

0,99033 

3,4 

2,72 

0,99504 

7,0 

5,62 

0,99020 

8,6 

2,80 

0,99490 

7,1 

5,70 

0,99008 

3,6 

2,88 

0,99476 

7,2 

5,78 

0,98996 

8,7 

2,96 

0,99462 

7,3 

5,86 

0,98984 

3,8 

8,04 

0,99448 

7,4 

5,94 

0,98972 

3,9 

3,12 

0,99434 

7,5 

6,02 

0,98960 

4,0 

3,20 

0,99420 

7,6 

6,11 

0,98949 

4,1 

3,28 

0,99406 

7,7 

6,19 

0,93936 

4,2 

8,36 

0,99392 

7,8 

6,27 

0,98924 

4,8 

3,44 

0,99378 

7,9 

6,35 

0,98912 

4,4 

3,52 

0,99364 

8,0 

6,48 

0,98900 

4,5 

8,60 

0,99350 

8u*  bem  foeciflf$en®ettH<$te  1,032  be*  eüi$efo$ten  unb  triebet  fterbünn* 
ten  Eiere*  ergebt  jid?  bet®e$alt  an  TOaljeytract  ju  8  $roc.  (Serielle  6.  283). 

fflenn  man  ben  Htto^otge^aU  be*  Stete«  au«  bet  fciffetenj  be*  fpectft* 
föen  @enn$t*  bet  getonten  unb  ni$t  gefönten  Siered  beregnen  n>ifl,  (o  tjt  bie 
We^nungwiefolflt:  Die  SMffetenj  ift  $ier:  0,0070,  namlidj  1,0320—1,0250. 

fctefe  3a$t  *>on  1,0000,  bem  fpeciflföen  ©e»i$te  be«  Söaffet«,  ab^o* 
gen,  giebt  0,9930.  ®a«  fpecififöe  ©ereilt  0,9930  entfptic&t  na<$  bet  Xabeflc 
einem  SUtotyotyetyatte  &on  3,9  ®en>i$t*procenten. 

ffia&tenb. ji$  alfo  auf  erjlere  ffieife  bet  «Ifo^ol^att  bet  »iere  ju  3,8 
Sßrocent  beregnet  beregnet  et  fl#  auf  leitete  ffietfe  gu  3,9  ^rocent. 

2Ran  nennt  biefe  ÜRetyobe  bet  grmittelung  bc«  9Utofyolgc$alt«  bet  SieteS 
bie  ft>ccifif$e  SWet^obe.  Sie  gtebt,  wie  Ieid;t  einjufe^en ,  um  fo  genauete 
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»efultate,  je  »cniget  bie3ufammenfefrung  bet  Stete«  Den  ber  3ufammenfefcung 
eine«  glei<$  jtatfen  Seingeijtet  abweist,  bat  $eijjt,  je  meniget  fubjtangiot  unb 
gugleufc  alfo^olfyaltig  bat  Siet  ijt.  gut  Stete  Don  bet  «tt  bet  bapetiföen 
tei$t  jte  aoütommen  au«,  füt  ejttacttei^ete  unb  jtätfete  ni$t,  »enn  bie  £>ijfe* 
teng  bet  fpecififöen  ©etoic^t«  alt  ©tunblage  bet  iRe<$nung  btent.  2Rul* 
ber  $at  bie  9Retyobe  gut  Scjlimmung  bet  9llfo$olge$altt  bet  Seine  mit  bem 
bejten  Ctfolge  benufrt,  unb  hierfür  iß  jte,  au«  eben  angegebenem  ©tunbe,  be» 
fonbett  geeignet. 

3jt  auf  eben  betriebene  Seife  bie  3>iffereng  bet  freciflföen  ®e»i<$te  bet 
ungelösten  unb  gefönten  Sietet  gefunben  unb  bet  Hlfofcolge^alt  bet  Sietet,  in 
®en>t$ttytocenten,  but<$  Me  ©ejtittation  genau  ermittelt  worbet\,  fo  lägt  fty, 
inbem  man  ben  9Uto$olge$alt  but$  bie  Diffeteng  bibibitt,  bie  3at?l,  bet  gactor 
ftnben,  mit  welkem  man  bie  $iffetcng  gu  multipliciten  $at,  um  ben  2llfor)olge* 
$alt  bet  Sieted  röttig  genau  gu  etfat)ten. 

angenommen:  Sie  ©ejtiUationtfctobe  $abe  ben  «Ito&olgefralt  bet  in  Siebe 

3  8 
fte^enben  Sietet  gu  3,8  $tocent  etgeben,  fo  ijt  biefet  gactot  -y    =  0,543, 

oenn  man  bat  foecifif*e  ©erntet  bet  Saffett  =  1000  fefrt  (alt  gange  3a$l)- 
$>ci*  fpeciftföe  @ewi$t  bet  getonten  Bietet  war  nämli$  1032,0,  bat  bet  un» 
getonten  1025,0,  bie  fciffeteng  ijt  alfo  1032,0  —  1025,0  =  7. 

2>iefetgaetot  ijt  nicbt  eine  conftante  3a$l  (fle&e  unten  Salling't  fac$a* 
tometttfäe  Sietptobe),  fonbern  et  batiitt  na$  bet  3ufammenfefeung  bet  Sie* 
rct,  aber  für  Siete  bon  äl>nli$et  Seföaffcnfceit  i{t  et  fetyt  anna^etnb  glei$ 
gtojj.  SRau  erfährt  alfo  ben  9ll!o&olge$alt  folget  Siete,  roenn  man  bie  auf 
angegebene  Seife  gefunbene  unb  autgebtücfte  S)iffeteng  bet  foectftföen  ©e* 
totste  mit  0,543  multiplicitk 

3.  S.:  (Sin  Siet  geigte  gefönt  bat  fyedftföe  ©e»i<$t  1022,2,  ungetotfct 
bat  fyeciftföe  ©e»i<$t  1017,0,  fo  i{t  bie  SMjfeteng:  5,2;  tiefe  multtylicitt 
mit  0,543  etgiebt  ben  9lHo&olge$alt  gu  2,82  $toc 

6ac$atometttf$e  Sietptobe.  —  Salling  ijt  et  nun,  »el$et 
bteWetyobe,  aut  bet  ftagli((en  Srtffeteng  bet  fpeciftfcben  ©eroi^te  ben  ftlfotol* 
geaalt  bet  Sietet  gubetefyten,  auf  tUn  befpto$ene  unb  no$  auf  anbete  Seife 
»etboütommnet  $at.  (St  giebt  biefet  betboüf ommneten  2Rett)obe,  »eil  et  bie  fpe< 
ciflföen  ©ereilte  auf  Sac^atometet^Ptocente  übetttägt,  ben  tarnen:  fac$a» 
tomettif^e  Sietptobe.  ©ie  fofl  in  bem  golgenben,  fo  (urg  alt  et  ge« 
föe&en  fann,  erläutert  werten,  inbem  i<$  übtigent  auf  Salling't  ©<tytungt< 
<$emie  oettoeife. 

£en  ,@yttactge$alt  bet  Siettoürge,  in  @en>i$ttytocenten  autgcbtütft, 
bei  14°  91.  but<$  ein  genauet  ©ac^atometet  obet  but$  Sejtimmung  lu  foccU 
fiföen  Gemistt  mitteljt  Sägung  unb  bie  öfter  ermahnte  £abeUe  ermittelt,  be* 
geid&net  Salling  mit  jp. 

Sei  bet  ©ä^tung  bet  Sietumtgen  betminbert  jt$  bie  6ac$atometetangabe, 
bat  feeeififöe  ©etoi$t,  toie  f$on  Seite  177  befpto^en,  tyeilt  »eil  SNalgejttact 
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au«  ber  glüfflgteit  toerföwiubet,  tfyeiU  mcil  fllfo^ol  entfielt,  eine  glftfiigfcit, 
bereit  fi>eciftf#e«.® erntet  geringer  iß,  a(«  ba«  be«  ffiafier«,  tyeil«  enbli<$,  »eil 
jticfjtoffoaltige  Sub|tanjen  entfernt,  nämüd)  jur  »Übung  t>ott  $efe  t>er* 
wanbt  werben.  $>iefe  SBerminberung  be«  foecififdjen  ©ewidjt«,  bie  SUtenua* 
tion,  lagt  jty  natürli$,  in  bem  SRaafje,  al«  fle  bei  ber  ©S&rung  jtattflnbet, 
bur<$ '  ba«  ©ac^arometer  ober  bur$  SBagung  ertennen  unb  bejtimmen.  9Wan 
mufj,  gu  biefer  ©ejtimmung,  bie  ga^renbe  ober  gegorene  SBürje  f$nett  ftltrtren, 
bur$  ©Rütteln  in  einer  $laf$e  bie  Äotylenfaure  barau«  moglicftt  oofl|tcmbtg 
aufreiben,  unb  fte  nun  bei  14°  St.,  entweber  mit  bem  ©accfcarometer  felbji 
ober  bur$  ffiagung  auf  tyre  ©ae<$arometerangabe  p rufen. 

S)iefe  ©>ic$arometeran}eige  be«  entto^tenfäuerten  Siered  wirb  mit  m  be« 
jei$net.  Sie  entfori^t  feinem  wirflt<$en  ©ehalte,  fonbern  ift  bloj?  Änjeige  ei» 
ner  beftimmten  Did&tigfeit. 

3ic^t  man  t>on  bem  ffijtractge^alt  ber  SBürge,  in  ©ac<$arometer#5ßro« 
centen  au«gebrü<!t  (p),  bie  6ac$arometeran§eige  be«  entto^ienfäuerten  Sie» 
re«  (m)  ab,  fo  ergiebt  bie  ©ifferenj  jp  —  m  bie  f$einbare  Httenuation, 
au«gebrücft  in  einer  gewiffen  3*&l  6ac<$arometer.$rocenten  (Seite  178). 

3e  me^r  bie  ©Sprung  »orgeföritten  ijt,  bejto  me$r  (Sftract  ijt  gerfefct, 
bejto  metyr  Sllfofcol  ift  gebilbet,  bejto  fteiner  wirb  bie  ©aatyarometeranjeige  unb 
bejto  gräfjer  bie  fcfceinbare  SIttenuation  p —  m.  Der  $I(fo^olge^alt  ber  99ierc 
jtetyt  batyer  mit  ber,  bur$  bie  ©ityrung  erfolgten  föeinbaren  Ättenuation  ber 
SBürje  in  gerabem  Serfcaltniffe. 

6«  lagt  jt<$  nun,  wie  oben  angebeutet,  ein  gactor  =  a  benfen,  unb 
fein  3afylento>ertty  bejtimmen,  ber,  wenn  man  mit  tym  bie  föeinbare  Utte« 
nuation,  au«gebrü<!t  in  einer  Bnjatyl  6ac$arometer*«ßrocenten,  multiplicirt, 
ben  31lto$olge$alt  be«  ©iere«,  —  A,  in  @ewi$i«procenten  al«  $robuct  giebt. 
£iewa$  ijt  A  =  (jp  —  m)  a. 

3ur  Ermittelung  tiefe«  2ltto$olfactor«  a  für  bie  föeinbare  2ltte* 
nuation  jtnb  &on  ©alling  ga^lrei$e  3Jerfu$e  angejteflt  worben,  unb  e« 
tyat  jt$  ergeben,  bafj  berfelbe  um  fo  groger  wirb,  je  groger  bie  urfprüngli$e 
Soncentration  ber  SBürje  war.  gär  Bierwürjen  gwiföen  6  bi«  30  $roc.  <S;* 
tractge^alt  jteigt  berfelbe  &on  0,4079  bi«  0,4588.  2»an  flnbet  tyn  na* 
obiger  ®lei<$ung  lei^t,  wenn  bei  ©äljrung«Derfudjen  bie  f^einbare  Httenuation 
=  p  —  m  unb  ber  »W o^olge^alt  ber  gegorenen  SBurje  in  @ewi*t«)>rocenten 

=  A,  bejtimmt  »erben,  benn  e«  i(t  a  =  ( — — — Y 

Die  ftenntnifj  be«  ^llfo^olfactord  a  für  bie  f$einbare  ^ttenuation,  für  je* 
ben  urfprüngü$en  $rocenten'6;tractge^alt  ber  Siermürje,  ift  bem  ^Bierbrauer 
be«^alb  t>on  9ßi*tig(eit,  weit  er  mit  ^ülfe  befelben  ben  $rocentge^a(t  be« 
Siere«  an  Wc^ol  beregnen  (ann.  S)ie  unten  6eite  232  mitgeteilte  XabeUe 
enthält  in  ber  jweiten  ©palte  biefen  2l(fo$otfactor  für  einen  urft>rüngli$en  d|* 
traäge^alt  ber  fflürje  wn  6  bi«  30  «proc,  eine  »ierwürje  »on  §.  8.  13  $roc. 
^rtractge^alt  =  p  »ergäbe  bi«  ju  einer  ©ac^arometeranjeige  t>on  4  $roc. 
=  m,  fo  ijt  bie  ftyinbare  ^(ttenuation:  p  —  m,  alfo  13  —  4  =  9,  unb  ba 
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für  Mefen  gall,  na*  ber  labeüe,  ber  SBerty  Don  a  =  0,4215,  fc  ijt  bet  %lto* 
^olgc^alt  bet  Sieret  in  @en>i*ttprocenten,  Ä  =  9.0,4215  =  8,7935  «ßroc 
gfir  bie  gegorene  Srannttt>einmeif*e  ift  biefer  2Uto§olfactor,  beiläufig  gefaxt, 
berfelbe  mie  für  bie  Sierwürjen  unb  et  fann  ballet  ber  Sranntmeinbrenner  mit 
#ülfe  beffelben  ben  2llto$olge&alt  ber  gegoltenen  2Äeif*e  unb  bie  gu  ertoar* 
tenbe  Hutbeute  beregnen. 

ffienn  man  eine  gewogene  2Renge  bec  gegorenen  2Bürge,  bet  Haren  Sie« 
ret,  einfo*t,  um  ben  Elf ofyol  baraut  gu  berflü*tig$n,  ben  Mücfftanb  ttieber  mit 
ffiaffer  bit  genau  gum  angemanbten  ®en>i*te  bet  Sieret  berbünnt,  fo  erfährt 
man  aut  bem  fpectftf^en  ©erntete  biefer  glüffigfeit,  ober  bur*  bat  ©ac*aro» 
meter,  ben  tt>irfli*en  ßytractgetyalt  bet  Sieret  in  ißrocenten,  wie  oben  autfütyr» 
li*  befi>ro*en. 

liefen  6ytractge$att  begei*net  Salling  mit  n. 

3ie$t  man  t>on  bem  urfi>rüngli*en  C|tractge$alte  ber  SiertoÄrje  p  ben 
eptractge^alt  bet  Sieret  n  ab,  fo  ergiebt  bie  Differenj  p  —  nbietoirtli*e 
ttttenuation,  in  einer  31nga$l  6ac*arometeri>rocenten  autgebriuft *). 

(St  läßt  ft*  nun  ein  gactor  =  b  benten  unb  bejtimmen,  melä)er,  menn 
man  mit  tym  bie  n>irfli*e  ftttenuation,  autgebrä(!t  in  €>ac*arometer-!Procenten, 
mutttylicirt,  ebenfallt  ben  2Ufo$otge$alt  bet  Sieret  =  Ä,  in  ©etoi^ttprocen* 
ten  giebt.    6t  ift  bemna*    A  =  {p  —  n)  b 
unb  ba^er  ber  9Uto$olfactor  b  für  bie  toirtli*e  Sttenuation 

Hu*  für  biefen  Hlto^olfactor  flnb  oon  Sa  King  bie  3<^ttnn>ertye  burä) 
Serfu*e  für  Sienoürgen  »on  6  bit  30  $roc.  <Jjtractge$alt  ermittelt  »orben, 
jte  jteigen  toon  0,5004  bit  0,5735.  £>ie  unten  mitgeteilte  Sabefle  enthalt  in 
ber  brüten  Spalte  ben  «l!o§olfactor  b  für  bie  urfprüngüge  (Joncentration  ber 
ffiürgen  t>on  6  bit  30  $roc.  Diefer  Hlfo^olfactor  b  if*  für  jeben  ©ä^rungt- 
ftanb  ber  glüfftgteit  gleiä)  grofj,  toätyrenb  ber  Hlfo^olfactor  a,  für  bie  föeinbare 
Httenuation,  im  anfange  ber  ©a&rung  groger  ift  unb  fi*  erfi  in  ben  fpäteren 
©a&rungtjtabien  unb  na*  ber  #auptgä$rung  auf  eine  giemli*  gleite  ©rofje 
fteüt.  £>a$er  ift  ber  Sllfotyolfactor  für  bie  f*einbare  Httenuation  gur  genauen 
Sejiimmung  bet  9Uto§olge^a(tet  gä^renber  glüffigteiten  in  ben  erften  ®ä$rungt# 
ftabien  unbrau*bar  **). 


•)  (Die  »irfli*e  SUtenuation  geigt  ni*t  gang  bie  abfolute  @e»f*t*raenge 
(Srtract  an,  toeldje  burd)  bie  ©aljrung  in  ftlfo^ol,  Äofylenfaure  unb  $efe  ger* 
fe$t  »orben  ift,  benn  toottte  man  biefe  Slngeige  erhalten ,  fo  müfjte  man  ba«  abfo* 
lute  ©etotäjt  be«  gefodjten  Stere*  auf  ba«  abfolute  ©etoi*t  ber  SBürge  bringen, 
aut  toeldjer  jene«  Sier  entflanben  ift.  allein  bie*  ift  ni*t  mogltä) ,  loetl  jene* 
®etof*t  ber  ©arge  unbefannt  ift;  c«  ifl  bie«  aber  aud)  für  ben  ßtued  nt*t  notbtoenbig. 

••)  «ua)  burä)  9*edjnung  fann  ber  Slüo^olfactor  b  für  bie  toirflfd)e  Slttenua* 
Hon .  gefunben  »erben.  3)agu  ifl  notytoenbig,  gu  »iffen,  toie  oiel  ©ettridjtötyeile 
Slfo^ol ,  Äo^lcnfaure  unb  troefene  *efe  100  ^le.  bur*  bie  ©abrung  gerfefttet 
örtract  liefern,  unb  in  weitem  33etr>Ältniffc  bie  Stenge  ber  ^o^lenfaure  unb 
ber  ausgegebenen  ^efe  gur  Stenge  bet  gebilbeten  Sllfo^ot«  ^e^en.    ©enaue  Ser« 
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®enn  man  t>on  ber  föeinbaren  flttcnuation  be*  Biete*  =  p  —  m,  bte 
tmrfli^e  SIttenuation  =  p  —  n  fubtra^itt,  fo  erhalt  man  bie  ©iffercnj  berter 


fu$e  $aben  Sa  Hing  gegeigt,  bag  100  @efti$t*tyeUe  Söür^rtract  bei  bet  ©ty* 
tung  liefern: 

48,391  ®etotc$t*tbeile  «Ifofat 
46,286  •  Äotylenf&ute 

5,323  »  troefene  J&efe. 

IDie  Stenge  ber  Äoljlcnfaute  bettagt  tfetnadj  0,9565,  bie  ÜRenge  bet  $efe 
0,110  wn  bet  SRenge  be«  gebtlbeten  Sllfoljofo,  unb  e«  ift  na$  ootlenbetet  $aupt* 
gtytung,  fo  toie  bei  ber  bann  entftetyenben  9ta$g&fytung,  bie  Stenge  bet  neugebti* 
beten  $efe  mit  ienet  be*  erzeugten  Sllfotyot«  immet  proportional  *). 

3n  biefer  SBorauafefrung  l&fjt  fidj  nun  bet  SUfoijolfaetor  6  burd)  folgenbe 
(Rechnung  ermitteln. 

100  ®etoi$t*ttyeile  (Biet  fefcen  ju  xtyex  (Stgeugung  eine  ©en>i$t*menge  £Biet* 
mfttje,  in  benfelben  ®en>id)tatbetlen  autgebtüdf t,  aorau« : 

=  100  +  **«*  ®etoi$te  be*  bei  ber  ©abrang  entmicfelten  Äotyenf&ute* 
gafe*  =  K 
-f-  bem  ®enna)te  bet  babei  ausgegebenen  «gefe  =  H. 
(8«  fei  ba«  abfolute  ®etti$t  bet  ©iettofitje,  »eldje  bet  ©ä^tung  untettootfen 
ttetben  mug,  um  100  93tet  ju  erzeugen  =  W,  fo  ift 
W=  100  +  K  -f  Ä 
5Bejeiu)net  man  bie  butd)  bie  ©atjtung  gebilbete,  in  100  ®ett>i<^t«tr)eifcn  (Biet 
enthaltene  Sltfotjolmenge  mit  =  A,  fo  fann  man  nad)  ben  aotfte^enben  dtfaljtuiu 
gen  bie  <§)töf  en  K  unb  H  but<$  Functionen  oon  A  autfbt&cfen,  inbem 
K  =  0,9565  A  unb 
H  ss  0,110  J.  ift. 
Qiefe  fflettye  in  bie  obige  <8Jlei<$ung  fubftituitt,  ift 

TT=  100  +  0,9565  A  +  0,110  A, 
TF=  100  -j-  1,0656  A. 
$egei$net  man  ben  (Stttactgeljalt  bet  SBürje  =  W  in  ©efe{$ttyrocenten  mit 
=  p,  ben  abfoluten  ®etyalt  an  (Sxttact  in  betfelben  mit  =  E,  fo  ift 

Ä  ^100 

unb  ftatt  IT  beffen  SÖetttj  gefefct,  ift 

_  /100  + 1,0656  4\  ' 

*  -  V — iss — / * ®- 

hiermit  nwtbe  eine  (£>lei$ung  aufgehellt  gut  iBefttmmung  jener  <3etti$t*# 
menge  SRalj*  obet  ffiütje'(5rtract  =  E,  »eldfe  in  bet  Ouantttdt  2Bürfe  =  TT 
aufgtldft  enthalten  toar,  tootau*  100  ©ettidjtetyeile  (Biet  erzeugt  tourben. 

(5*  läft  fic$  bafüt  no<^  eine  j  weite  ©leidjung  ableiten. 

$at  man  ndmlid^  ben  <$tttactget>alt  bee  Siered  (bet  gegoltenen  Sluftlgfeit), 
bet  mit  n  begegnet  ift,  na^  b^t  oben  im  allgemeinen  gegebenen  Anleitung  et* 
mittelt,  fo  ift  offenbat  au$ 

E  =  A  +  K+  H+n, 
»eil  alle  biefe  ffiertlje  ft<^  in  Jenem  »on  E  oeteinigen;  benn  au«  bem  SRalgerttacte 
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Ättemtationen,  au*gebrfi<ft  in  €>acu>arometer*$rocenten,  t>tcd  ift  bie  Slttenua* 
tion**£iffercnj,  ftc  wirb  mit  d  bejcitytet.    (5*  ift  ba^et 

d  =  (p  —  m)  —  (p  —  n)  ober 

d  =  n  —  w; 
bat  $eifjt,  man  finbet  bte  3lttcnuation**S>iffctenj,  wenn  man  bon  bem  gyttact* 
gemalte  M  Sicre*  =  n  bie  ©acä)aromctcranjeige  bei  ftifdjen  entfo^lenfiuerten 
Siere*  =  m  fubttatyirt;  fic  ift  ba$cr  leiä)t  bei  iebem  Siere  ju  ermitteln.    3* 
me$t  fllfotyol  (in  93ict  enthält,  bcjto  grdger  ift  bie  HttenuationfcDiffetcnj. 

(5*  lägt  ft<$  nun  triebet  ein  gactot  =  c  benten  unb  bestimmen,  welket, 
mit  ber  Httcnuation**Diff crenj  be*$icre*  =  n — m  multtylicirt,  benSlto^ol» 
geaalt  beffelben  =  A  in  ©emidittyrocenten  gtebt.   <5«  ift  mithin 

A  =  (n  —  «•)  c, 
»orau«   man    biefen  Blfojjolfactot  für  bie  «ttenuation$»$)tffeten§ 
e  finbet  benn: 

_  A 
~  (w  —  m)" 
Die  mögliä)ft  genaue  ©eftimmung  tiefe«  9ltto$olfactor*  ift  füt  bie  faedjatome* 
trifte  ©ierprobe  tum  größter  ffii^tigfeit.  St  ift  naä)  bet  utfimingliä)en  Son* 
centration  bet  ffiütjen  bon  6  bit  30  $roc,  fcotjügliä)  aber  nad?  bem  ©a$tung$* 
ftanbe  etwa*  &erfä)ieben.  Allein  für  eine  Serga^rung  berfelben  bU  0  $t* 
cent  €>ac$arometer*9lnjeige  »eä)felt  et  nur  »on   2,2096  bi*  2,2902,  unb 


=  E  ift  bet  IHfolpt  =  4,  bte  ÄotyenfSitte  =  K  unb  bie  $efc  =  -ff  enfftanben, 
fotoie  audj  ber  (Heft  bea  unjerfefcten  (Srtracte*  =nin  ben  100  ©itoiä)t*tbeiten 
be*  gewonnenen  ©lere«  jurudJgebfieben.  (Subftitutrt  man  in  biefer  ©leidjung  ftatt 
K  unb  jff  ifyre  SBertye,  fo  1>at  man: 

E  =  A  +  0,9565  4  +  0,110  JBT  +  n 
ober 

E  =  2,0665  -A  +  n (II). 

0ta$  biefen  jtoei  ©lei^ungen  füt  E  ift  au$ : 

«^*   a    i            /100  + 1,0065  A\ 
2,0665  4  +  n  =  ( 2LJL j  ^ 

morau«  ber  ffierty  für  A : 

A  -     (g  — »)  100 
206,4  —  1,064  jp 

3ur  ©eftimmung  be*  9UFo^>olge1jalte«  in  100  ®etoia)ttfljetlen  bet  gegorenen 
gluffigfeit  r=  A  au*  ber  erfolgten  tt>trfltd)en  SUtenuatlon  mürbe  oben  bie  folgenbe 
®letä)ung  aufgehellt: 

4  =  (p  — n)&; 
folgtt^  ift  aua),  ba  fty  in  beiben  ©lefdjungen  ber  8Ufot>ol  =  ^  auf  100  <0etota)t«' 
tbeile  ber  gegorenen  gtüfftgfett  ftier  be«  ©iere*)  begießt : 

C«-n\h-       »-*)  10° 
^  J      *""*  206,65— 1,0665  jp  ' 

toorau*  bet  ffiertb  be«  «Ifo^olfactor«  =  & 

5  =  ( ™ ) (HI). 

V206,65  —  1,0665  p/  V     ' 

Die  SBertbe  ber  fo  beregneten  3llfot>olfactoren  ftimmen  mit  bin  bur$  ©er* 

fuä)e  gefunbenen  genau  uberein  (©alling  a.  a.  £>.)• 
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er  tarnt  im  Mittel  =  2,240  angenommen  »erben,  liefet  mitttete 
2öertt?  genügt  für  ben  Qtotd  bolltommen. 

9»it  $ü(fe  biefe«  gactor«  lagt  ftd)  nun  au«  ber  3lttenuation«*3Mfferenj 
eine«  ©iere«,  aucr)  wenn  ber  2Ral}ertractgetyalt  ber  fflürje,  woran«  ba«  ©ier  ge* 
wonnen,  ni*t  befannt  i|t,  beffen  3Ufol)olger)alt  annät;erung«weifebejttmmen; 
ni*t  ganj  genau,  weil  jur  2lu«watjl  ber  rtytigften  3^lenroertfye  für  biefen 
Factor  in  iebem  oortommenben  gaUe  ber  9Inr)alt«puntt  fet/lt. 

ffiirb  bie  föeinbare  »ttenuation  =p  —  m  bur*  bie  wirtli*e  flttenuation 
=  p  —  n  bibibirt,  fo  erhalt  man,  wenn  bie  ©Sprung  bereit*  fo  tt>eit  borge* 
fdjiritten  ift  tog  bie  9tttenuation«.Differenj  fl<r)  =  1,000  nähert,  eine  3at)l 
al«  Duotient,  meldte  für  bie  nun  weiter  fortföreitenbe  Sergatyrung,  wobei  bie 
9tttenuation«*S)ifferen$  immer  groger  wirb,  giemli$  conjtant  bleibt,  bie  aber 
na$  ber  urforünglitfen  (Soncentration  ber  ^Bürgen  etwa«  r>ariirt,  nämli*  deiner 
ijt  bei  geringerem,  groger  bei  größerem  6rtractget)atte  ber  SBürjen. 

SHefe  3a^l  ift  ber  3lttenuation«*CUotient,  er  wirb  mit  q  bejei^net. 

<S«  ift  mithin: 

p  —  m 

q  =- . 

p  —  n 

Die  m&gti*ft  genaue  99efrimmung  ber  3afyfcnwertye  für  bie  Slttenuation«* 
Quotienten,  je  na*  ber  urforüngli*en  (Soncentration  ber  ®ierwürjen,  begrünbet 
bie  genaue  Prüfung  ber  93iere  auf  it)re  wefentli*en  »cftanbttyeile  mitteilt  be« 
Sacdjarometer«,  mithin  bie  ÜRöglid)teit  ber  fac*arometrif*en  Sierprobe. 

gür  bie  urforüngli<r)e  Soncentration  ber  fflürge  oon  6  bi«  30  <ßroc.  ffip 
tractge^alt  we*felt  biefer  Duotient  fcon  1,226  bi«  1,250  unb  er  finbet  ft<&  für 
biefc  in  ber  fünften  ©palte  ber  unten  mitgeteilten  Sabcüe.  Die  3«$l«n  fln* 
9Hittelja$len  au«  ben  Äefultaten  ber  t>on  ©alling  angebellten  Serfu<r)e. 

Ttit  £ülfe  be«  9lttenuation«<Duotienten  finbet  man  nun  bunr)  5Re$* 
nung: 

1)  ben  2Htor)olfactor  für  bie  f<r)einbarc  5lttenuation  =  a, 

2)  bie  urfprüngü<r)e  (Soncentration  ber  JBürje,  worau«  ein  23ier  er- 
zeugt würbe  =  p. 

grüner  würbe  nämli*  beftimmt: 

A  =  (p  —  m)  a  unb 

A  =  (p  —  n)  b. 
Dioibirt  man  biefe  beiben  ©leict)ungen  bur*  einanber,  fo  erhalt  man 

A (p  —  m)  a 

A       (p  —  n)  b 
toorauä 

b  p  —  m 

a       p  —  n 
unb  ba  bie  ledere  ®r&ge  =  q,  fo  ift  au* 

b 

1  =  *' 
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unb  baraut 

b 
a  =  -, 

ba*  fyeifct,  man  erhält  ben  Wfofcolfaetor  für  bie  fc^cinbate  flttenuation ,  wenn 
man  ben  Factor  für  bie  toirfli^e  Slttenuation  mit  bem  jutommenben  ftttenua« 
tion**Ouotienten  btoibirt.  Die  fo  erhaltenen  SRefultate  (Hmrnen  mit  ben  bur$ 
bie  drfa&rung  gefunbenen  boüfommen  überein. 

9lu*  ber  für  ben  HttetouationfcCluotWen  aufgehellten  gormel: 


=  (*=) 

\p  —  nj 


\p 
ergiebt  ft$  p,  bie  urft>rüngli$e  ©ac<$arometeranjeige  ber  SBürje: 


~  V  q  -  1  / 


£>er  SBerty  toon  #  lagt  ftd?  au$  no$  bur$  eine  anbere  gormel  au*brü* 
(Jen,  nämli^ : 

»el$e  in  tyrer  9ln»enbung  no$  bequemer  al*  bie  oorige  iß. 

5)a  ber  SBerty  bon  g  bur$  ben  Iffierty  *on  j>  bebingt  wirb,  p  aber  eben 
gefugt  »erben  foH,  alfo  unbefännt  ijt,  fo  mufj  man  juerjl  annatyerungtoeife 
je>  bestimmen.  £>ie*  tann  mit  #ülfe  ber  ©leidjung  für  bie  Sejtimmung  bet 
Hlto^olgetyalte*  A  im  SJiere,  au*  ber  ermittelten  StttenuationS* Differenz, 
gef<$e$en: 

A  =  (»  —  m)  c. 

Mimmt  man  für  ben  &lfo$olfactor  c  ben  mittleren  5Bert$ 
=  2,24  unb  toerboppett  nun  ben  fo  annä$erung*toeife  ermittel* 
ten  2llfo$olge$alt,  fo  erhalt  man  bie.  URenge  OTaljeytract  ber 
ffiürje,  »orau*  jener  2Ufo$ol  mit  ber  enthielten  tfo^lenf&ure 
unb  mit  ber  ausgegebenen  £efe  entflanben  ift,  unb  abbirt  man 
baju  ben  no$  im  93iere  befinbli^en  Sjtractge^alt,  fo  erfahrt  man 
anni^ernb  ben  <£ytractge$alt  ber  SBürge  in  ^rocenten. 

3jt  biefe  annä$erung*r»eife  Sejlimmung  Don  p  gemalt  toor* 
ben,  fo  finbet  man  in  ber  unten  mitgeteilten  Tabelle  ben,  bie« 
fem  ßjtractgetyalte  jutommenben  $ttenuation*<Duotienten  q, 
wobei  man  bie  Decimalen  unter  0,5  berna^laffigt,  über  0,5  für 
ein  ©anje*  rennet,  unb  1)<it  man  fo  ben  magren  fficrtty  für  q  gefun* 
ben,  fo  bringt  man  biefen  in  eine  »on  ben  beiben  oben  aufgeßetl* 
ten  ©lei^ungen: 

na  —  tu    .  n  —  m    , 

3j*  auf  biefe  SBeife  nun  bie  urfprünglitye  Soncentration  ber 
9Surge  p,   ber   urfprüngli$e  gytractge^alt  beregnet,   fo    finbet 
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man   ben  $rocentge$alt   be*  Sieted   an  «lfo$ol   au*   ber  ®lei* 
$ung  für  bie  tr>tt!lid?e  2lttenuation: 

A  =  (p  —  n)  5, 
toobei  bcr Sllto^olfactot  b  au*  ber  Xabelle,  bem  9Wal$ejttactge$alte 
na$  au*ge»a$lt  u>irb. 

£at  man  nun  ben  (Behalt  an  Sytract  unb  ben  ©e^alt  an 
2ü!otjol  gefunben,  fo  ergiebt  fic$  ber  ®e$alt  an  JBaffer  »on  felbfh 

3ur  vorläufigen  annatyernben  33ere<$nung  be*  SBertye*  von  #  tann  man 
au<$  in  ben  fraglichen  gormein  q  =  1,282  fcfcen,  entfored&enb  einer  urforüng* 
litten  ßoncentration  ber  SBürje  oon  12  $roc  gür  ben  fo  anna^ernb  gcfun* 
tenen  Söerty  fcon  p  nimmt  man  bann,  au*  ber  Xabelle,  bie  bagu  gehörige  3^^ 
in  bie  gormein,  u.  f.  m. 

(Stye  i$  ba«,  eben  im  Allgemeinen  93eforo$ene  bur$  ein  ©eifoiel  erlautere, 
laffe  ity  bie  oft  angejogene  SabeUe  für  bie  Elfo^olfactoren  unb  3lttenuation** 
quotienten  folgen,  fo  feie  eine  öon  ©allin g  beregnete  Xabelle,  n>elc$e  bie, 
ben  toerfdjiebencn  foecififöen  ®emi$ten  ber  3Bürje  entf^tec^enbcn  @ac$aro* 
meter*  Steigen  angiebt.  3)iefe  teuere  Sabelle  tft  eine  weitere  9lu*fü^rung 
ber  ©.113  gegebenen  tabette. 


Urfotünglidje 
Soncentratton 

ftftotyotfactoren 

für  bic 

attemta* 

tionfc 

Duotien* 

ten 

äDerti)  von 

■ 

ber  fflüqe  in 

@acdjarometet* 

$rocentett 

fdjeinbare     totrflidje 
9lttenuaiton 

ftttenuation** 
SMfferenj 

c 
b 

=  JP 

=  a 

=  b 

=  c 
2,2096 

=  2 

6 

0,4063 

0,4998 

1,226 

4,4247 

7 

0,4091 

0,5020 

2,2116 

1,227 

4,4052 

8 

0,4110 

0,5047 

2,2137 

1,228 

4,3859 

9 

0,4129 

0,5074 

2,2160 

1,229 

4,3668 

10 

0,4148 

0,5102 

2,2181 

1,230 

•4,8478 

11 

0,4167 

0,5180 

2,2209 

1,281 

4,3289 

J2 

0,4187 

0,5158 

2,2284 

1,232 

4,3103 

18 

0,4206 

0,5189 

2,2262 

1,233 

4,2918 

14 

0,4226 

0,5215 

2,2290 

1,234 

4,2734 

15 

0,4246 

0,5245 

2,2319 

1,235 

4,2558 

16 

0,4267 

0,5274 

2,2350 

1,236 

4,2372 

17 

0,4288 

0,5304 

2,2381 

1,237 

4,2194 

18 

0,4809 

0,5334 

2,2414 

1,238 

4,2016 

19 

0,4330 

0,5865 

2,2448 

1,239 

4,1840 

20 

0,4351 

0,5396 

2,2483 

1,240 

4,1666 

21 

0,4373 

0,5427 

2,2519 

1,241 

.     4,1493 

22 

0,4395 

0,5458 

2,2557 

1,242 

4,1822 

23 

0,4417 

0,5490 

2,2595 

1,248 

4,1152 

24 

0,4439 

0,5523 

2,2636 

1,244 

4,0988 

25 

0,4462 

0,5555 

2,2677 

1,245 

4,0816 

2G 

0,4485 

0,5589 

2,2719 

1,246 

4,0650 

27 

0,4508 

0,5622 

2,2763 

1,247 

4,0485 

28 

0,4532 

0,5656 

2,2808 

1,248 

4,0322 

29 

0,4556 

0,5690 

2,2854 

1,249 

4,0160 

80 

0,4580 

0,5725 

2,2902 

1,250 

4,0000 

laitWt 
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liefern 

JDtefem 

tiefem 

tiefem 

cntfpte* 
djenbe 
€ac$ar.* 
anjetge 
in  $roc. 

©pect* 
flfdje* 
®etotd>t 

cntfprt* 
djenbe 
€ac$ar.* 
»nieige 
in  $wc 

©pect* 

entfpre* 
djcnbc 
®acd}ar.« 
fcnjieige 
in$wc 

<Spect* 
fiföe« 
@e»tdjt 

entfpre* 
djenbe 
€>ac$ar.* 
fcnjctge 
m$roc 

1,0000 

0,000 

1,0001 

0,025 

1,0051 

1,275 

1,0101 

2,525 

1,0151 

8,775 

2 

050 

52 

300 

102 

550 

152 

800 

S 

075 

53 

325 

103 

575 

153 

825 

4 

100 

54 

850 

104 

600 

154 

850 

5 

125 

55 

875 

105 

625 

155 

875 

6 

150 

56 

400 

106 

650 

156 

900 

7 

175 

57 

425 

107 

675 

157 

925 

8 

200 

58 

450 

108 

700 

158 

950 

9 

225 

59 

475 

109 

725 

159 

975 

1,0010 

250 

1,0060 

500 

1,0110 

750 

1,0160 

4,000 

11 

275 

61 

525 

111 

775 

161 

025 

12 

300 

62 

550 

112 

800 

162 

050 

13 

825 

63 

575 

113 

825 

163 

075 

14 

350 

64 

600 

114 

850 

164 

100 

15 

375 

65 

625 

115 

875 

165 

125 

16 

400 

66 

650 

116 

900 

166 

150 

17 

425 

67 

675 

117 

925 

167 

175 

18 

450 

68 

700 

118 

950 

168 

200 

19 

475 

69 

725 

119 

975 

169 

225 

1,0020 

500 

1,0070 

750 

1,0120 

8,000 

1,0170 

250 

21 

525 

71 

775 

121 

025 

171 

275 

22 

550 

72 

800 

122 

050 

172 

300 

23 

575 

78 

825 

123 

075 

173 

825 

24 

600     v 

74 

850 

124 

100 

174 

850 

25 

625 

75 

875 

125 

125 

175 

875 

26 

650 

76 

900 

126 

150 

176 

400 

27 

675 

77 

925 

127 

175 

177 

425 

28 

700 

78 

950 

128 

200 

178 

450 

29 

725 

79 

975 

129 

225 

179 

475 

1,0030 

750 

1,0080 

2,000 

1,0180 

250 

1,0180 

500 

81 

775 

81 

025 

181 

275 

181 

525 

32 

800 

82 

050 

132 

800 

182 

550 

33 

825 

83 

075 

133 

825 

183 

575 

84 

850 

84 

100 

134 

850 

184 

600 

35 

875 

85 

125 

135 

875 

185 

625 

36 

900 

86 

150 

136 

400 

186 

650 

87 

925 

87 

175 

137 

425 

187 

675 

38 

950 

88 

200 

138 

450 

188 

700 

39 

975 

89 

225 

139 

475 

189 

725 

1,0040 

1,000 

1,0090 

250 

1,0140 

500 

1,0190 

750 

41 

025 

91 

275 

141 

525 

191 

775 

42 

050 

92 

300 

142 

550 

192 

800 

43 

075 

93 

825 

143 

575 

193 

825 

44 

100 

94 

350 

144 

600 

194 

850 

45 

125 

95 

375 

145 

625 

195 

875 

46 

150 

96 

400 

146 

650 

196 

900 

47 

175 

97 

425 

147 

675 

197 

925 

48 

200 

98 

450 

148 

700 

198 

950 

49 

225 

99 

475 

149 

725 

199 

975 

1,0050 

1,250 

1,0100 

2,500 

1,0150 

8,750 

1,0200 

GtPOO 
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SHcfem 

tiefem 

JDiefem 

liefern 

(gfceci* 

ffföe* 

©etridjt 

entfyre* 

djenbe 
(gacdjar.* 
Slmetge 
in  $rcc. 

®ett>idjt 

cntfote* 
djenbe 

anjetge 
tn$rcc. 

@*eci* 
iffföe* 
®chridjt 

entfrre« 
$enbe 
Sacdjat.* 
2ln*etge 
in  $roc. 

<$ett>i$t 

entftrce* 
djenbe 
<Sacdjar.* 
feurige 
in$roc 

1,0201 

5,025 

1,0261 

6,268 

1,0801 

7,488 

1,0351 

8,706 

202 

050 

252 

292 

302 

512 

352 

781 

203 

075 

253 

816 

303 

536 

353 

756 

204 

100 

254 

341 

304 

560 

354 

780 

205 

125 

255 

365 

305 

684 

355 

804 

20C 

150 

256 

389 

306 

609 

356 

828 

207 

175 

257 

413 

307 

633 

357 

853 

208 

200 

258 

438 

308 

657 

358 

877 

209 

226 

259 

463 

309 

681 

359 

901 

1,0210 

250 

1,0260 

488 

1,0310 

706 

1,0860 

925 

211 

275 

261 

512 

311 

731 

861 

950 

212 

300 

262 

536 

312 

756 

362 

975 

213 

325 

263 

560 

313 

780 

363 

9,000 

214 

350 

264 

584 

314 

804 

364 

024 

216 

375 

265 

609 

315 

828 

365 

048 

216 

400 

266 

633 

316 

853 

866 

073 

217 

425 

267 

657 

317 

877 

367 

097 

218 

450 

268 

681 

318 

901 

368 

122 

219 

475 

269 

706 

319 

925 

369 

146 

1,0220 

500 

1,0270 

781 

1,0320 

950 

1,0370 

170 

221 

525 

271 

756 

321 

975 

371 

195 

222 

560 

272 

780 

322 

8,000 

372 

219 

223 

575 

273 

804 

323 

024 

373 

244 

224 

600 

274 

828 

324 

048 

974 

268 

225 

625 

275 

853 

825 

073 

375 

292 

226 

650 

276 

877 

326 

097 

376 

316 

227 

675 

277 

901 

827 

122 

877 

341 

228 

700 

278 

925 

328 

146 

378 

365 

229 

725 

279 

950 

329 

170 

379 

389 

1,0230 

750 

1,0280 

975 

1,0330 

195 

1,0880 

413 

231 

775 

281 

7,000 

331 

219 

381 

438 

232 

800 

282 

024 

332 

244 

382 

463 

233 

825 

283 

048 

333 

268 

883 

488 

234 

850 

284 

073 

334 

292 

384 

512 

235 

875 

285 

097 

335 

316 

385 

536 

236 

900 

286 

122 

336 

341 

386 

560 

237 

925 

287 

146 

337 

365 

387 

584 

238 

950 

288 

170 

338 

389 

388 

609 

239 

975 

289 

195 

339 

413 

389 

633 

1,0240 

6,000 

1,0290 

219 

1,0340 

438 

1,0390 

657 

241 

024 

291 

244 

341 

463 

391 

681 

242 

048 

292 

268 

342 

488   ' 

392 

706 

243 

078 

293 

292 

343 

512 

393 

731 

244 

097 

294 

816 

344 

536 

394 

756 

245 

122 

295 

341 

345 

560 

395 

780 

246 

146 

296 

365 

346 

584 

396 

804 

247 

170 

297 

389 

847 

609 

397 

828 

248 

195 

298 

413 

348 

683 

398 

853 

249 

219 

299 

488 

349 

657 

399 

877 

1,0250 

6,244 

1,0300 

7,463 

1,0850 

8,681 

1,0400 

9,901 

Unterfudjung  t>e*  JBietrt. 
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SDiefem 

■ 

tiefem 

tiefem 

tiefem 

®j>eci* 

fifae« 

(Setoity 

eniforc* 
d)cnbe 

Slnjcigc 
in  $roc. 

©enudjt 

entfote* 
djenbe 

amciße 
in$roc. 

©etmty 

enttyre* 

djenbe 

@acdjat.> 

Slmeiae 

in  $roc 

©pect* 
©etmdjt 

nttfote* 
djenbe 
Saccfcar.* 
9ltueige 
in  $roc. 

1,0401 

9,925 

1,0451 

11,119 

1,0501 

12,309 

1,0551 

13,500 

402 

950 

452 

142 

502 

338 

552 

528 

40S 

975 

453 

166 

503 

357 

653 

547 

404 

10,000 

454 

190 

504 

381 

554 

571 

405 

023 

455 

214 

505 

404 

555 

596 

406 

047 

456 

288 

506 

428 

556 

619 

407 

071 

457 

261 

507 

452 

557 

642 

408 

095 

458 

285 

508 

476 

558 

666 

409 

119 

459 

809 

509 

500 

559 

690 

1,0410 

142 

1,0460 

833 

1,0510 

523 

1,0560 

714 

411 

166 

461 

857 

511 

547 

561 

738 

412 

190 

462 

381 

512 

571 

562 

761 

413 

214 

463 

404 

513 

596 

563 

785 

414 

238 

464 

428 

514 

619 

564 

809 

415 

261 

465 

452 

515 

642 

565 

833 

416 

285 

466 

476 

516 

666 

566 

857 

417 

309 

467 

500 

517 

690 

567 

881 

418 

333 

468 

523 

518 

714 

568 

904 

419 

857 

469 

547 

519 

788 

569 

928 

1,0420 

381 

1,0470 

571 

1,0520 

761 

1,0570 

952 

421 

404 

471 

595 

521 

785 

571 

976 

422 

428 

472 

619 

522 

809 

572 

14,000 

428 

452 

473 

642 

523 

833 

578 

023 

424 

476 

474 

666 

524 

857 

574 

047 

425 

500 

475 

690 

525 

.  881 

575 

071 

426 

523 

476 

714 

526 

904 

576 

095 

427 

547 

477 

738 

527 

928 

577 

119 

428 

571 

478 

761 

528 

952 

578 

142 

429 

595 

479 

785 

529 

976 1 

579 

166 

1,0430 

619 

1,0480 

809 

1,0530 

13,000 

1,0580 

190 

431 

642 

481 

833 

581 

023 

581 

214 

432 

666 

482 

857 

532 

047 

582 

288 

433 

690 

483 

881 

533 

071 

583 

261 

434 

714 

484 

904 

534 

095 

684 

285 

435 

738 

485 

928 

535 

119 

585 

309 

436 

761 

486 

952 

536 

142 

586 

338 

437 

785 

487 

976 

537 

166 

587 

357 

438 

809 

488 

12,000 

538 

190 

588 

381 

439 

833 

489 

023 

539 

214 

589 

404 

1,0440 

857 

1,0490 

047 

1,0540 

238 

1,0590 

428 

441 

881 

491 

071 

541 

261 

591 

452 

442 

904 

492 

095 

542 

285 

592 

476 

443 

928 

493 

119 

543 

309 

593 

500 

444 

952 

494 

142 

544 

383 

594 

528 

445 

976 

495 

166 

545 

857 

595 

547 

446 

11,000 

496 

190 

546 

381 

596 

571 

447 

023 

497 

214 

547 

404 

597 

595 

448 

047 

498 

238 

548 

428 

598 

619 

449 

081 

499 

261 

549 

452 

599 

642 

1,0450 

11,095 

1,0500 

12,285 

1,0550 

13,476 

1,0600 

14,666 
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liefern 

JDtefein 

JDtefem 

©Ufern 

©feeci* 
®ettu*t 

entforc* 
*enbe 
§ac$ar.« 
ftnieige 
in  Sßroc 

<Sfreci* 

ff** 
©etoi*t 

entfpre* 
djcnbe 

Slnietge 
in  $roc. 

@DÄi* 
ff*C$ 
®c»i*i 

enifpre* 

djenbe 

<£ac*ar.* 

Sinnige 

€»ed* 

ff*« 

©eundjt 

enifpre* 

djcnfce 
<Sac*ar.s 
Slnjcige 
in  $roc 

in  SBroc. 

1,0601 

14,690 

1,0631 

15,395 

1,0661 

16,093 

1,0691 

16,790 

602 

714 

632 

418 

662 

116 

692 

814 

603 

738 

633 

441 

663 

139 

G93 

837 

604 

761 

634 

464 

664 

1G2 

694 

860 

605 

785 

635 

488 

665 

186 

G95 

888 

606 

809 

636 

511 

666 

209 

696 

907 

607 

833 

637 

534 

667 

232 

697 

930 

608 

857 

638 

557 

668 

255 

698 

953 

609 

881 

639 

581 

669 

278 

699 

976 

1,0G10 

904 

1,0640 

604 

1,0670 

302 

1,0700 

17,000 

611 

928 

641 

627 

671 

825 

701 

022 

612 

952 

642 

650 

672 

348 

702 

045 

613 

976 

643 

674 

673 

371 

703 

067 

614 

15,000 

644 

697 

674 

895 

704 

090 

615 

023 

645 

721 

675 

418 

705 

113 

616 

046 

646 

744 

676 

441 

706 

136 

617 

070 

647 

767 

677 

464 

707 

158 

618 

093 

648 

790 

678 

480 

708 

181 

619 

116 

649 

814 

679 

511 

709 

204 

1,0620 

139 

1,0650 

837 

1,0680 

534 

1,0710 

227 

621 

162 

651 

860 

681 

557 

711 

250 

G22 

186 

652 

883 

682 

581 

712 

272 

628 

209 

653 

907 

683 

604 

713 

295 

624 

232 

654 

930 

684 

627 

714 

318 

625 

255 

655 

953 

685 

650 

715 

340 

626 

278 

656 

976 

686 

674 

716 

363 

627 

302 

657 

16,000 

687 

697 

717 

386 

628 

325 

658 

023 

688 

721 

718 

409 

629 

348    | 
15,371    ' 

,         659 

046 

689 

744 

719 

431 

1,0630 

1,0660 

19,070 

1,0690 

16,767 

1,0720 

17,454 

Soll  ein  Bier  na*  bem  fac*arometrif*en  Serfatyren  unterfu*t  »erben, 
fo  ift  ju  ermitteln: 

1)  bie  ©ac*arometer*2lnjci(je   be*   öon  ber  ffo^lenfaure  befreiten 
SBiere*  =  m, 

2)  bie  ®acdjarometer*2lngeige  be«  gelobten  93iere*  =  n,  toorau*  fl* 

3)  bie  2lttenuation**I>iffercn}  =  n  —  m  ergiebt. 
angenommen,  m  fei  =  4,25  <ßroc,  n  =  5,55  $roc  gefunben,  fo  ij! 

n  —  m=  1,30  <ßroc. 

2Ran  befommt  nun  annatyerungStoeife  ben  9llfotyolge$alt  aud  ber  gönnet: 

A  =  (n  —  m)  c, 
inbem  man  für  ben  Stto^oifactor  c  feinen  mittleren  ffierty  2,24  nimmt,  unb 
erhalt  fo  für  biefen  gatt:  A  =  (5,55  —  4,25)  .  2,24, 

A  =  1,30  .  2,24, 

A  =  2,912  «Procent. 
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Der  2Hfo$olge$alt  iji  alfo  annätyetnb  2,912  $roc.  SBerbowelt  man 
biefe  3a#:  =  5,824,  fo  erhält  man  annäfcernb  bie  9Renge  SWaljejtract  ber 
ffiürjc,  au«  toelc&ct  jene  2Hcnge  Motyi  mit  bet  entwufelten  Äo&lenfäure  unb 
ausgegebenen  £efe  cntjtanbcn,  unb  abbitt  man  bagu  ben  (Sjttactge^alt  bc* 
Sieted  5,550,  fo  erhalt  man  aU  Summe  11,374,  ben  annafyernben  procentU 
föen  Sjttactgetjalt  bet  SBürje,  au*  bem  ba«  93ict  entjtanben. 

gut  biefen  ©yttadge^att  jeigt  nun  bie  Sabefle  (Seite  232)  ben  Httenua« 

tion« Quotienten  q  =  1.231,   unb  bet  »a$te  SBetty  füt  p  ijl  bann  na$ 

ben  ©lei$ungen: 

nq  —  m  w  n  —  m    , 

p  =  — 7-  :  obet:  jp  = —  +  n : 

q  —  1  q  —  1   ^ 

5,550  .  1,231  —  4,250  5,550  —  4,250  .  .  rCA 

»  =  «  =  - - h  5,5  50 

*  1,231  —  1,000  *  1,231  —  1    ^  ' 

2,58205        ^  __  1,3     .  _,_ 

^=T23T=1U77'  .  ^=ö^31  +  5'55 

^  =  5,627  +  5,550  =  11,177 

b.  $.,  bet  tt)irf(id)e  (5yttactge$alt  bet  ffiütjc,  lootau*  ba*  Stet  batgejteflt  »at, 

ijt  11,177  $toc. 

2Ran    beregnet    nun  ben  »itfücfcen  9Uto$olge$alt  au*  bet  (Steigung: 

A  =  (p  —  n)  5,  inbem  man  füt  b  ben  ffietty  nadj  bem  ßyttactgetyalte  bet 

SBütje  au«  bet  Xabefle  nimmt,    2Ran  $at  alfo 

il  =  (11,177  —  5,550)  .0,513 

A  =  5,627  .  0,513 

A  =  2,885  $toc. 

Da«  Siet  enthält  $ietna<$  in  100  ©e»t<$t*tyeüen: 

Sltfo^ot 2,885 

gjttact 5,550 

ffiaffet 91,565 

100,000 

Der  flattge^abte  Setga&tungdgtab  ijt  11,177  —  4,250  =  6,927  $toc. 

6  927 
6ac$atometer»2lnjeige,  obet     '        =  0,619  (Seite  178). 

Der  jur  fac$atomettif$en  ißrufung  be*  Siete*  erfotbetli$e  «Warat  ifl 
bet  folgenbe: 

1.  Sin  genaue«  $rocent<Sac$atometet,  bon  0  bi«  30  $toc,  an  »eU&era 
no<$  Vio  55roc.  abjulefen. 

2.  eine  genaue  SBage  ffit  eine  93elafhmg  t>on  o$ngcfa$t  2000  ©tan 
(120  ©tm.),  »el*e  auf  iebet  SBagföale  no$  Vio  ©tan  (obet  0,01  ®tm.) 
anzeigt,  mit  einem  (Sinfafe  Xaufenb*®tan*©e»i$ten  (obet  mit  ©tammengetoity 
ten  bi*  100  ©rm.)  unb  $incette  jum  9lnfajfen. 

3.  Sin  ©la*fläf$$en  }ut  «ejtimmung  be*  fpeciftf$en  ©etoitye*  but$ 
SBagung.  (Sie§e  foeeiftföe*  @et»i<$t)  Daffeibe  tann,  um  9te$nungen  ju  »et* 
meiben,  bet  14°  St.  500  obet  1000  ©ran  faffen  (ober  50  ©rm.).   ©te&t  eine 
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feinere  Sage  gu  ©ebote,  wie  in  djemiföen  Saboratorien,  fo  reicht  man  mit 
einem  $lifc6$en  t>on  20  @rm.  re$t  wo^l  au«.  3u  bem  ©latßäfötyen  ift  ein 
£ara-®ewi$t*ftütf  »on  IWefflng  ober  beffer  toon  @la*  bor^anben. 

4.  ©in  eintoc&teffel$en  t>on  3Refflngble$  Don  3  bi«  3y2  3<>fl  $urd>* 
meffer,  IV«  fei«  2  3oU  Siefe,  o$ngefa$r  3000  ®ran  (ober  200  ®rm.)  ffiaffer 
faffenb,  um  barin  1500  ©tan  (ober  100  ©rm.)  Stet  bequem  abwägen  unb 
eintod&en  gu  tonnen,  fammt  Xaraftücf  Don  SRefftng  unb  einem  ©tatife  gum  5Iuf* 
(teilen  beim  Jto$en. 

5.  (gine  gtöferne  SBeingeiftlampe. 

6.  eine  ®la*flaföe,  um  ba«  gu  prüfenbe  ©ter  in  biefelbe  filtriren  unb 
barin  bur$  ©Rütteln  toon  ber  abforbirten  Äotylenfaure  mögli<$ft  befreien  gu 
tonnen,  nebft  gtöfernem  Sri^ter  unb  ©la*plattc  gum  ©ebeefen  beffelben. 

7.  ein  e^linber  ober  ein  ©e^ergla*  nebjl  Irisier,  um  ba*  getonte  Sier 
in  baffelbe  ftlrriren  gu  tonnen. 

8.  ein  S^ermometer  mit  elnrabirter  ober  in  ©lad  eingetroffener  6cala, 
alfo  ein  £$ermometer  für  glüffigteiten. 

9.  ein  ßöffeldjen  gut  3lu*glel$ung  ber  glüfjtgteit*gewidjte  auf  ber 
2Bage  unb  weiße*  $ru(fpapicr  gum  giltriren. 

Da*  fpecieüe  ©erfahren  gur  Prüfung  ift  ba*  folgenbe: 

a.  2Bcnn  ba*  SSier  boütommen  Hat  ift,  giebt  man  ba&on  o^ngef&tyr 
3000  ©ran  (200  ©rm.)  in  bie  trotfene  ®la*fiaf$e  (6)  unb  Rüttelt  e*  barin 
unter  öfterem  fiüften  be*  tforte*,  bi*  e*  bie  fto^lenfäure  moglid^jt  fcolljtStfbig 
entlaffen  $at.  3ft  ba*  ©ier  trübe,  fo  mufj  man  e*  in  bie  gfoföe  filtriren,  wo* 
bei  ©erbunftung  bur<$  ©ebecten  be*  £ri$ter*  mit  einer  ®la*platte  gu  vergüten. 

b.  ©on  bem  enttotylenfauerten  ©iere  »erben  in  bem  einto$te{fel$en 
1500  ©ran  (100  ©rm.)  genau  abgewogen,  in  bem  tfef[el<r)en  über  ber  Spin» 
tu*lampe  ertyijt  unb  auf  y3  be*  ©olumen*  eingelöst,  wogu  etwa  20  bi*  25 
Minuten  erforberli*  ftnb.  Anfang*  föaumt  ba*  ©ier  fc$r  unb  man  mufj  burefc 
Xieferfteüen  ber  Sampe,  au$  wo$l  entfernen  ber  2amj>e  unb  ©lafen  auf  bie 
Oberfla$e  be*  ©iere*,  bie  Temperatur  mäßigen,  um  ba*  Ueberfteigen  be*  bi** 
ten  gäfyen  ©djaume*  gu  oet^inbern;  fpater  wirb  ber  ©<$aum  loderer  unb  fallt 
lei$t  gufammen,  t>a^  ©ier  foc^t  rutyig  ein  (oergl.  Seite  222).  3e  iünger,  je 
weniger  bergotyren  ba*  Stet  ift,  befto  langer  bro^t  bie  ©efa^r  be*  Ueberfteigen*, 
befto  länger  fyält  ft$  ber  ©$aum  gdtye  unb  bi$t.  Da*  $inrei$enb  eingelöste 
©ier  wirb  bann  ber  Bblitylung  überlaffen,  wa*  bur$  einfteQen  be*  fte{fel$en* 
in  talte*  fflaffer  gu  beföleunigen  ift. 

c.  2Ba§renb  ba*  ©ier  atttylt,  wirb  ba*  fpecifif$e  ®ewi*t  bc*  enttotylen« 
fauerten  ©iere*,  wetd^e*  genau  auf  bie  Temperatur  oon  14°  9t.  gebraut  wor* 
ben  ift  (bur$  einfallen  in  talterc*  ober  wärmere*  SBaffer),  in  bem  bagu  be« 
ftimmten,  bofltommen  au*getrotfneten  *)  glafötfcen  ermittelt.    9Ran  füllt  ba* 


•)  Da*  Buatrocfnen  fann  baburdj  umgangen  werben,  bafi  man  ba*  gttf$c$en 
me&reremat  mit  bem  ©iere  autftmtylt. 
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$lafö$en  mit  bem  »icre  Doli,  ober  bis  ju  ber  Warte,  wiföt  e«  forgfältig  ab, 
bringt  e«  auf  bie  2Bage,  legt  ba«  Jaraftücf  unb  ba«  ffiaffergcwity  auf  bie 
anbere  @$ale  unb  fügt  nun  fo  biel  ©ewic&te  $inju,  bi«  ba«  ©lei^gewU&t  ^er« 
geftettt  ift  angenommen,  ba«  Xaufenbgran*glafd$en  faffe  1,025  ®ran  3Mer, 
fo  ift  ba«  foccififöe  ©ewiit  be«  Siered  1,0250.  Die«  fpeciflfc^c  ©ewi$t  ift 
nun  in  @ac$arometer<$rocente  umjuwanbeln,  wogu  bie  ©eite  233  u.  f.  mit* 
geseilte  Tabelle  gegeben  ift  (m  =  6,244). 

d.  $>a«  $effel$en  mit  bem  abgefüllten  eingelösten  Siere  wirb  nun, 
nadjbem  ber  etwa  angefefcte  9Ru§  babon  abgewiföt  ift,  auf  bie  eine  SBagföate 
gebraut,  unb  auf  bie  anbere  bie  Sara  be«  Äejfel^en«  unb  ba«  @ewi$t  be«  jum 
ßintocfcen  eingewogenen  Bierc«  gelegt  (b),  unb  nunmehr  fo  öicl  reine«  beftiflir* 
te«  ffiajfer  (in  (Ermangelung  beffelben  flare«  Megen*  ober  glufrffiaffer)  guge» 
goffen,  bi«  ba«  ®ewi$t  be«  JBierc«  wieber  ^ergeftellt  ift.  Um  bie«  fixerer  ju 
erregen,  legt  man  vorläufig  ein  Keine«  ®ewi$t«jtütf  (etwa  50  ©ran)  auf  bie 
Söagftyale  ju  bem  Äeffel^en ,  «unb  gießt  fcorfl^tig  fo  Diel  ffiaffer  gu,  bi«  bie 
ffiagfc&ale  ft$  fentt.  Wun  wirb  bie«  @ewi$t«ftü<f  wieber  weggenommen,  unb 
ba«  no$  fe^lenbe  ffiaffer  mit  bem  #ornloffel$en  tropfenweife  bi«  jum  völligen 
©leicbgewi^te  jugefefet.  Sollte  $u  toiel  jugefejt  fein,  fo  müßte  man  ben  lieber* 
fdjujj  bur<b  Srwarmen  berbampfen. 

e.  3fl  nun  ba«  eingelöste  Bier  auf  ba«  urfprüngli^e  abfolute  ©ewi$t 
be«  friföen  Siere«  gebraut  worben,  fo  wirb  ba«  Äeffetyen  oon  ber  SBage  ge* 
nommen,  ba«  getodjte  ©ier  barin  mit  bem  Stiele  be«  £ornloffel$en«  jur  glei<$* 
formigen  Sermifdjung  mit  bem  jugefefcten  Sßaffer  umgerührt  unb  babei  ;ugtei$ 
Me«  abgeftreift  unb  abgefragt,  wa«  ft$  beim  fto^en  an  ber  ffianb  be«  Äejfel* 
$en«  angefefet  $at,  um  e«  in  ber  glüffigfeit  aufjulofen.  Sei  bem  fto$en  ba* 
ben  ft$  glotfen  au«gef$ieben,  wel^eba«  getonte  Sier  trüben.  Um  ba«  foeeiftföe 
@ewi$t  beffelben  gu  beftimmen,  muß  baffelbe  baljer  filtrirt  werben,  woju  ber 
@la«ctylinber  ober  ba«  93e$ergla«,  ber  ©la«tri$ter  unb  bie  ®la«platte  bienen. 
©obalb  fo  Diel  Mar  abgesoffen  ift,  al«  jur  güllung  be«  glaf$$en«  für  bie  ©e* 
ftimmung  be«  foeeififöen  ©ewi$t«  erforberlicfc,  wirb  ba«  fpeciftföe  @ewi$t  bei 
14°  SR.  genau  fo  ermittelt,  wie  e«  oben  in  c.  betrieben  worben.  angenommen, 
ba«  Saufenbgran*gläf($$en  faffe  1,032  ©ran  be«  gelobten  9iere«,fo  ift  ba«  |>e« 
rififöe  ©ewidjt  1,0320.  Diefe«  foeeif.  ©ewi$t  entfernt,  na<$  berSabclle,  einer 
©ac<$arometer*91njeige  ober  einem  (Sytractgefjalt  fron  7,950  $roc  =  n  (f.  c). 

hiermit  ftnb  alle  ©eftimmungen  jur  $ere$nung  ber  3ufammenfefcung 
be«  ©iere«  gemalt  ©ie  tommen,  wie  ftyon  oben  gelehrt,  auf  folgenbe  Seife 
in  Hnwenbung: 

2>ie  3lttenuation«*3)ifferenj  d  =  n  —  m  ijt  im  Dorliegenben  galle 
7^950  —  6,240  =  1,710.    SBenn  man  nun  na$  ber  ©leiebung 

A  =  (n  —  m)  c 
Me2Utenuation«*S>ifferenj  mit  bem  mittleren  aifoj>olfactor  für  biefelbe  c  =  2,24 
muttiplicirt,  fo  erhalt  man  anni^ernb  ben  Hlfofrolgefralt  be«  »lere«  =  A. 
ffi«  i?  ^ierna*  A  =  1,710  .  2,24 

A  =  3,821, 
i 
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unb  »enn  man  biefe  3a$l  mit  2  mulitylicirt,  erfahrt  man  annahmt»  bie  ger« 
fefcte  SRenge  üRaljejtract  u>orau*  biefer  Hllo^ol  entftanben: 

3,821  .  2  =  7,642. 
Slbbirt  man  baju  ben  gefunbenen  (Sjtract^e^alt  be*  getonten  93iere«,  fo  jeigt 
bie  (Summe  annätyernb  ben  ßjtract^rocentgefyilt  bot  SBürje  an,  au«  welker 
ba«  93ier  bereitet  »urbe:  7,642  +  7,950  =  15,592  ißrocent. 

5lu*  biefcn  anna^ernben  ©ejtimmungen  lagt  ji<$  nun  ber  Wttenuation** 
Quotient  =  q,  na<$  ber  Tabelle,  Seite  232,  ri^tig  autoäfclen,  e*  ift  bet, 
me($er  einem  ßytractgefcalte  ber  SBürge  ton  15,5  $roc.  entforufct.  $ierna$  ift 
q  =  1,2355. 

flu«  ber  ©leidig,  =  "f^y   1W  man   nun  ben  »a&ren  ©ert» 

*on.p,  ba*  ift  ben  Sßrocent-Cjtractge^alt  ber  ffiürje,  »orau*  ba«  Stet  ort» 
ftanbcn,  alfo: 

_   7,950  .  1,2355  —  6,244 

9  ~         1,2355  —  1,000 

^3^578 
p        0,2355  '      v 

3ft  fo  ber  »a$re  ffierty  für  p  gefunben,  fo  ergiebt  ftd?  lei$t  alle* 
Uebrige. 

®er  3Ufo$olge$att  be*  »iere«  ift  nämli$ 
A  =  (p  —  n)b, 
a>o)u  ber  9Uto$olfactor  b  für  ben  Cjtractge^att  *on  15  fßroc  au«  ber  Sa&efl« 
genommen  nrirb.    ttr  ift  0,5245,  unb  man  f>at  ba^er 

4  =  (15,19  —  7,95)  .  0,5245 
A  =  7,24  .  0,5245 
A  =  3,79  «ßrocent, 
wofür  natürli$  3,8  gefegt  »erben  barf. 

Otiten  enthalt  ba«  Sicr  in  100  ©emi*t*t$eiien : 

«fo^l 3,80 

ßjtract 7,95 

«Baffer 88,25 

100,00. 

5>er  2}erg<tytung*gtab  ift  15,19  —  7,950  =  7,24  $roc  ©ac$arome* 
ter*3fojetge  ober  0,555. 

Bbftytli*  ijt  in  bem  »eifeiele  biefelbe  ©ifferenj  ber  foeriftföen  ®e»i$te 
gettö^U  »orben,  t»el$e  in  bem  ©eifoiele  für  bie  Sere^nung  beä  2Ufo$olge$al* 
te*  be«  ©iere«  na$  ber  foeciftföen  SIRetyobe,  Seite  223,  genommen  mar.  9ta$ 
biefer  üRetyobe  beregnete  fi<$  ber  8llo$oige$att  ju  3,8  resp.  3,9  $roc,  na$ 
ber  fac$arometrif*en  ftettt  er  ft$,  »ie  »ir  eben  gefe^ett  $aben,  ebenfalls  ju 
3,8  $rocent  !>erau*.  C«  ttirb  ft*  no$  fträter  ©elegenfceit  ftnben,  bie  berföie. 
benen  SRetyoben  gu  »ergießen. 

S)ie  SBiffenföaft  unb  bie  $raji*  flnb  »alling  grofen  ©anf  föulbig  für 
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bie  »irfti$  aujjerorbentli<$cn  Semityungen  jur  (Jrmittelung  einer  fixeren  unb 
leidet  autgufityrenben  »ierprobe. 

2)afc  man,  na^bem  bie  urft>rüngli$e  Concentration  bet  ffiürje  bur$  bat 
35alUng'f$e  IBerfatyren  crfannt  »orben  ijt,  baraut,  »enigjient  annä^ernb, 
bie  ©$üttung,  bat  Reifet  bat  jur  (Srjielung  bet  2Sür§c  angewanbte  ©ctüidjtt* 
quantum  URal^  beregnen  lann,  ließt  auf  ber  #anb,  oerbient  aber,  alt  ein  $o$(i 
mefentli^er  Sorjug  bicfet  SJerfa^rent,  tyen>orge£oben  ;u  »erben.  St  iß  bagu 
aber  erforberli<$,  für  jebet  befonbere  SWeiföberfabren  bie  Quantität  tWaljeytract 
ju  ermitteln,  meldte  aut  100  $fb.  SKalj  in  bie  #aupt»ürje  eingebt.  Sei  bem 
bdbmiföen  ©rau&erfatyren  tommen,  na$  Salling,  toon  ben,  bur$f$nittli<b  in 
100  «Pfb.  OTalj  enthaltenen  60  «ßfb.  Sjtract,  51,75  $fb.  in  ber  ^au^twftrje 
jur  ©enufeung  (€>eite  117);  na$  Steinbeil  bei  bem  ÜÄün^ener  ©tauber* 
fahren:  48,71  $funb,  na<$  3ierl't  Serben  o$ngefa&r  50,5  $rocent.  3ierl 
erhielt  namlt<$,  bei  einem  Serfu<$tbrauen,  bon  100  $fb.  Kalj  403  $fb. 
SMer,  »el$e  otyngefafcr  420  $fb.  Söürje  entfore^en.  Angenommen,  bie  fac$a* 
rometriföe  Prüfung  M  bietet  $atte  ben  urforüngli^en  gftractge^alt  bet 
JBurje  ju  12  $roe.  erfennen  iajfen  unb  100  $ft>.  ÜKalj  lieferten  50  $ft>.  (&p 
tract  in  tiefe  SBürje,  fo  würben  100  $fb.  Wal)  o&ngefa§r  416  $fb.  folget 
fflöjfje  liefern  tonnen,  entfpred&enb  o^ngefafcr  400  $fb.  ©ier. 

©oll  bie  ©<$üttung  in  Solumen  (Steffeln  u.  f.».)  bet  ange»anbten  3JtaU 
get  autgebrüdt  »erben,  fo  mufj  man  bat  ©e»i$t  ber  3$olumen-(5in$eit  (bet 
©<$effelt  u.  f.  ».)  bet  SWaljet  fennen;  fe$lt  biefer  En^alttpuntt,  fo  wirb  bat 
ftefultat  ber  SJere^nung,  na$  bem  bur<$f<$nittli$cn  ©ereilte  ber  93otumen<6in« 
&eit,  unter  Umjianben  natürlich  fe$r  unft^er.  9la$  ©$afbautl  wiegt  ber  bat)** 
riföe  ©d&effel  gute  ©erjte  bur<$fömttll<$  260  $funb,  im  3a$re  1Ö44  »og  er 
aber  nur  230  $funb.  5Wc$men  wir  an,  bafj  bie  ©e»i$te  bet  ©$effelt  bet 
baraut  bargejtcllten  SWaljet  in  bemfelben  Scrtyaltnijfe  ju  einanber  flehen,  fo 
werben  gleite  Stengen  fcon,  aut  einem  Steffel  ber  beiben  Sföaljforten,  gejoge* 
ner  SBurje,  eine  im  Ser^altniffe  »on  13  :  11,5  fcerföiebene  Concentration  $a> 
ben  (©<$af$autt,  potyte<$n.  3ourn.  »b.  109,  ©.  68).  3)ie  ba^erif^en.  8e* 
Sorben  entbehren  bat/er  einer  ri^tigen  Sapt  für  bie  Sontrole  ber  Sejiimmung, . 
bat  aut  einem  batyeriföen  Steffel  9Äalj  6  ßimer  Sagerbier  unb  7- Sinter  ©$ent* 
bier  gebraut  »erben  foHen.  2Bo  man  33iere  *on  ge»ij[em  ©ehalte  verlangt,  mufs 
man  bie  Soncentration  ber  SBürje  fcorföreiben.  9Kan  »firbe  j.  ».  in  »a^ern 
fagen  tonnen,  bat  ©$entbier  foU  aut  einer  llprocentigen,  bat  Sagerbier  aut 
einer  13procentigen  SBärje  gebraut  fein. 

#all$metrif$e  JBierprobe.  —  gu^t  $at  ein  »erfahren  jur  Cr* 
mittelung  ber  n>efentii<$en  93ejlanbt^etle  bet  »ieret  erfonnen,  toel^et  er  bat 
balltymetrifcbe  nennt,  »eil  et  <l$  auf  bie  ©eJHmmung  ber  STOenge  »on  «o<$* 
falj  grunbet,  bie  »on  bem  ungelösten  unb  getonten  ffliere  aufgetöjl  »irb 
(Dingler't  fol^teSnif^et  3ournal,  33b.  62,  ©.  302  u.  f.)  *)." 

*)  S)a«  ©ort  ^all9metrif$  ift  ««•  5^  <Sflt8'  Xl?(ö>  *%  Kfc'  Uttb  M»*9**> 
meffe,  gebilbet,  unb  betVtb  o^onirte  m  8u$«,  »enn  man,  »ie  et  ni^t  feiten 
gef^a^  ^alvmetrif*  ober  fytlometnffi  f^rieb.    5Dte  @^lbe  t>al  ifl  gebebt. 

L  ie 
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100  ©e»i$t*t$etle  ffiaffet  lofen #  na$  $u$«,  genau  86  ©etoi<$t«tyeile 
Äodtfaig  auf;  1  3$L  Äo<$falg  bewarf  alfo,  um  gelofl  gu  »erben,  2,778  Steile 
SBafier. 

(Sine  Buflofung  t>on  Malgejtract,  alfo  Siertoürge,  ober  getonte«,  alto^el« 
freie«  Sic*  lö(l  eine,  i&rem  SBatfergetyalte  entfpre^enbe  SRcnge  Äocbfalg  auf; 
1000  ©ran  ober  1000  Decigrammen  (100,0  ©rm.)  berfelben,  toon  10  *Proc 
<5jtractge$alt,  g.  8.  foöicl  al«  900  ©ran  ober  900  fcecigrammen  (90  ©rm.) 
©ajfer  lofen. 

SSenn  man  alfo  in  1000  ©ran*)  Sicrnmrge  eine  gewogene  Stenge 
ÄoAfa^  M«  fo  gtofj  fein  mufj,  bajj  fle  ni$t  tooUjtänbig  aufgelöft  wirb,  g.  53. 
330  ©ran  einträgt,  bur<b  Umfdjütteln,  Murren  unb  fc$r  gelinbe*  (Srroärmen 
bie  2luflofung  bewerf  (UUigt,  unb  bann  bie  SKcnge  be«  ungelöft  gebliebenen 
Äo^falje*  benimmt,  fo  erfahrt  man  bie  SRenge  be«  aufgelösten  8alge*.  Eiefe 
Ijat  man  mit  2,778  gu  multtyttciren,  um  ben  fflafferge^alt  in  1000  ©ran 
Sicr  in  ©rancn  gu  erfahren. 

SBaren  g.  8.  t>on  ben  330  ©ran  Äo$falg  14  ©ran  ungelöjt  geblieben, 
fo  betrüge  bie  SWenge  be*  aufgelöftcn  6aTge*  380  —  14  =  316 ©ran;  biefe 
multtylictrt  mit  2,778,  giebt  877,8  ©ran  SBaffer  in  1000  ©ran  ber  2Bürge 
bleiben  alfo  für  (Sjtract  1000  —  877,8  =  122,2  ©ran.    S)er  ©e^alt  ber 
SBürge  an  (gjtract  betragt  ba^er  12,2  Sßroc. 


«ig.  73. 


8ig.  74. 


$ie  SRcnge  bc*  bei  biefen  Serfudjen 
ungelöft  gebliebenen  ffiotyfalge*  wirb  ni^t 
bur<$  ffiagung  benimmt,  fonbern  fte  wirb 
gemcjfcn.  3«  biefem  3wä<  bringt  man  bie 
gtufftgfeit  mit  bem  ungelöjten  fto^falge  in 
ba*  $all$meter,  gig.  73,  eine  9  3*Q 
lange  ©la*rö$re,  wcl$e  oben  etwa  l^ßon 
weit,  inber$alfte  tyret  Sänge  aber  trister* 
förmig  bi*  gu  Vs3otl2Bcitegufammengejo* 
gen  unb  unten  runb  gugefömofgen  ift.  $ie 
untere  #älfte  bc*  engeren  Steile*  bed 
#altymeter*  iß  grabuirt,  fo  bajj  bie  größeren 
Abteilungen  5  ©ran  (eventuell  5  3>eci* 
grammen  ober  5  ^albbeeigrammen)*,  bie 
Heineren  1  ©ran  (et>ent.  1  Decigr.  ober 
0,5  $ccigr.)  ungelöjten  Äo^falge*  entfore* 
$en  unb  man  Don  bem  lederen  no$  1/i 
bid  Vö  ©ran  abfdjafccn  fann. 

üJvan  giebt  g.  SB.  in  einen  Keinen  Äol» 
ben  (Sig.  74)  600   ©ran  2öaffet  f  wel$e 


•)  gu^ö  bat  für  feine  ©tetyrebe  ba*  SRettcinaf getutet  benufct  <S*  wirb  gwetf, 
mäfKgct  fein,  anfiatt  1000  .©ran  1000  $ecigramm  ober  600  IDedgramm  gu 
benufeen,  in  n>cl<$em  gälte  ba«  £>ectgramm  ober  ba*  tfalbbecigramm  bie  ©e* 

-     widjtecmljett  tji. 
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na<$  Obigem  216  ©ran  «o$falj  Wfen,  fluttet  216  +  5,  alfo  221  ©tan 
Jto$faIj  $inju,  bewirft  bie  Auflöfung  unb  bringt  bie  glüfflgfcit  mit  bem  un* 
gelößen  Äo^falje  in  ba*  fcalfymeter,  lägt  bie  5  ©ran  ungelofled  ©alj  jty 
$ier  abfejjen,  inbem  man  ba*  3n|trument  öfter«  Dorfi^tig  aufflogt,  unb 
erhält  fo  bie  erjte  größere  Abteilung.  $ur$  Antoenbung  *on  216  +  10 
Gran  Äo^falj  erhalt  man  bie  jtoette  größere  Abteilung  u.  f.  f.,  8  bi*  9 
fol$er  Abteilungen  reiben  au*.  £ie  Heineren  Abteilungen  ma$t  man,  bei 
gleitet  ffieite  ber  9?o&re,  mit  ber  Ifccilmafc&ine  ober  bem  3irfel.  3ft  einmal 
ein  ftormal»$attymetcr  auf  biefe  ffieifc  grabutrt,  fo  fann  man  bie  anberen  lei$t 
mitteljl  Queefjtlber«,  ober  ffiaffer  ober  ©aljlöfung  grabuiren. 

$a*  gu  benufrenbe  Ätxtyfalj  mu§  Doüfommcn  reine«  unb  troefene*,  nidjt 
ge»itynli$e*  toupiere*  fein,  unb  e*  mu|j  fforner  bon  einer  bejtimmten  ©rö&e 
barjteflen ,  bamit  gleite  ©cn>i$te  babon  beim  Ablagern  in  bem  3nftrumente 
ftet*  gleiten  [Raum  einnehmen.  ©an  erhalt  e*,  inbem  man  e*  bur$  ein  Heine* 
©etalljteb  Wägt,  beffen  ©aföen  ober  Cejfnungcn  eine  bejtimmte  ©röjje  bejtyen. 

3Bcnn  man  in  1000  ©ran  23ier,  alfo  alfoljol&alttge  ftlufjlgfeit,  eine  ge* 
»ogene  ©enge  fto$fal$,  j.  93.  330  ©ran,  einträgt  unb  bie  ©enge  be*  unge. 
löjten  ©al$e*  ermittelt/  um  bie  gelöjte  ©enge  beffelben  unb  barau*  bur$  ©ul» 
tiplication  mit  2,778  bie  Stenge  be*  fflaffer*  gu  erfahren,  fo  entfernet  bie  $if» 
ferenj  jwifctycn  biefer  ©enge  ffiaffer  unb  bem  ©cu>i$tc  be*93iere*  (1000  ©ran) 
ni$t  bem  (Schalte  be*  Siere*  an  Gjtract  unb  Alfo^ol. 

2>er  Alfo^ol  binbet  nämli*  eine  gcroiffe  ©enge  SBaffcr,  ba*  ^eißt,  be» 
nimmt  einer  getotffen  ©enge  JBaffer  bie  Auflofung*fä&igfett  für  fto$falj ;  bie 
fraglidje  £)iffercn§  ift  ba^er  glci$  bem  ©ewtdjte  be*  Cjtract*,  plus  bem  ©e» 
mfytt  eine*  SSeingei  jte«,  ba*$ei§t,  eine*  teaff erbalt i gc n  Alf  o^ol«. 

Da  man  bie  ©enge  be*  ß|traet*,  tote  oben  gelehrt,  au*  bem  gefönten 
Siere  ermittelt  fo  erfährt  man,  na$  Abjug  ber  ©enge  bc*  ßjtract*,  bie  ©enge 
biefe*  ffieingcijtc*. 

ÜDiefcr  ffieingeiji  tyat  aber  nic^t  unter  allen  Umftänben  einen  unb  benfelben 
Alfo^olgetyalt ,  fonbern  e*  ijt  bie  ©enge  be*  ffiajfer*,  reelle  t>on  bem.  Alfo^ol 
gebunben  wirb,  nadr)  ber  ©enge  be*  Dortyanbenen  tnitor)old  Derföieben  unb 
leine*»eg*  biefem  proportional,  fo  baj?  biefelbe  bur$  befonbere  33erfu$e  für 
terföiebene  9Jrocentge$alte  an  Alfo^ol  ermittelt  »erben  mujite. 

@d^af^autl  ^at  l>te  folgenbc  SabcDe  entworfen,  n>cl$e  ben  Alfo^olge» 
$alt  ber  bei  ber  $attymetrif$en  Sierprobe  ermittelten  ©enge  ffieingeijt  angiebt 
(Dingter'«  polpt.  3*urnal  93b.  109,  6.  51  unb  25b.  132,  6.  299). 
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ffleingeif* 

©einseift 

bet  ©aty* 
löfung  ge* 

9Ufo$o(ge$att 

<Diff erengen 

bet  @al&* 
löfuna  ge* 

SUfo^otfle^alt 

Effferenjen 

genuber 

gettubet 

26 

10,01 

0,54 

77 

42,77 

0,52 

27 

10,72 

0,71 

78 

43/29 

0,52 

28 

11,55 

0,83 

79 

43,81 

a,52 

29 

12,88 

0,83 

80 

44,33 

0,52 

30 

13,21 

0,83 

81. 

44,85 

0,52 

31 

14,14 

0,88 

82 

,         45,37 

0,52 

32 

14,87 

0,83 

83 

45,88 

0,51 

83 

15,70 

0,88 

84 

46,40 

0,52 

34 

16,58 

0,88 

85 

46,92 

0,52 

35 

17,36 

0,83 

86 

47,44 

0,52 

36 

18,21 

0,84 

87 

47,96 

0,52       • 

37 

.  19,07 

0,86 

88 

48.48 

0,52 

38 

.  20,90 

0,88 

89 

49,00 

0,52 

89 

21,50 

0,60 

90 

49,42 

0,52 

40 

22,05 

0,55 

91 

50,04 

0,52 

41 

22,61 

0,56 

92 

50,56 

0,52 

42 

23,17 

0,56 

93 

'51,07 

0,51 

48 

23,72 

0,56 

94 

51,60 

0,53 

44 

24,28 

0,55 

95 

52,11 

0,61 

45 

24,83 

0,56 

96 

52,63 

0,52 

46 

25,39 

0,55 

97 

53,15 

0,52 

47 

25,95 

0,56 

98 

53,67 

0,52 

48 

26,60 

0,55 

99* 

54,19 

0,52 

49 

27,06 

0,56 

100 

54,70 

0,51 

"       50 

27,61 

0,55 

101 

55,22 

0,62 

*    51 

28,17 

0,56 

102 

55,73 

0,51 

52 

28,78 

0,55 

103 

56,26 

0,52 

53 

29,18 

0,56 

104 

56,76 

0,51 

54 

29,84 

0,55 

105 

57,28 

0,52 

55 

80,40 

0,56 

106 

57,79 

0,51 

56 

80,95 

0,66 

107 

58,31 

0,52 

57 

81,56 

0,55 

108 

58,82 

0,51 

58 

82,17 

0,61 

109 

59,84 

0,52 

69 

32,78 

0,61 

110 

59,85 

0,51 

60 

33,39 

0,61 

.    Hl 

60,37 

0,52 

61 

84,00 

0,61 

112 

60,88 

0,51 

62 

84f61 

0,61 

113 

61,40 

0,52 

68 

85,21 

0,61 

114 

61,91 

0,51 

64 

85,82 

0,61 

115 

62,43 

0,52 

65 

80,43 

0,61 

116 

62,94 

0,51 

66 

87,04 

0,61 

117 

63,46 

0,52 

67 

87,58 

0,54 

118 

.    63,97 

0,51 

68 

88,10 

0,52 

119 

64,49 

0,52 

69 

88,62 

0,52 

120 

65,00 

0,51 

70 

89,14 

0,52 

121 

65,52 

0,62 

71 

89,66 

0,52 

122 

66,03 

0,51 

72 

40,17 

0,51 

123 

66,55 

0,52 

73 

40,69 

0,52 

124 

67,06 

'     0,51 

74 

41,21 

0,52 

125 

67,58 

0,52 

76 

41,73 

0,52 

126 

68,09 

0,51 

76 

42,25 

0,52 

127 

68,61 

0,52 
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«Bringet  ft 

ffieingetit 

bct  ©alj* 
löfung  ge* 

attofalgc&alt 

©ifferenjen 

bcr  @a(j* 
töfung  ge* 

9UfoJ}olgeWt 

©ifferenjen 

genutet 

genübet 

128 

69,12 

0,51 

140 

75,30 

0,51 

129 

69,64 

0,52 

141 

75,82 

0,52 

130 

70,15 

0,51 

142 

76,32 

0,50 

131 

70,67 

0,52 

143 

76,83 

0,51 

132 

71,18 

0,51 

144 

77,33 

0,50 

133 

71,70 

0,52 

145 

77,88 

0,50 

134 

72,21 

0,51 

146 

78,34 

0,51 

135 

72,78 

0,52 

147 

78,84 

0,50 

186 

73,24 

0,51 

148 

79,35 

•0,51 

137 

73,76 

0,52 

149 

79,85 

0,50 

138 

74,27 

0,51 

150 

80,36 

0,51 

139 

74,79 

0,52 

SDie  folgende  Sabefle  geigt  ben,  bem  ungeloften  ©alje  bei  ber  Prüfung 
be*  getonten  Sieted  entforedfrenben  Srtractge$alt.  <S*  ifr  angenommen,  ba§  bei 
bei  Prüfung  1000  @tan  gefönte«  Sier  unb  360  ©ran  tfo^falj  angemanbt 
»erben.    S)ie  ©rabe  entfi>re#en  ©ranen  Äo^falj.  * 


©atjrütf* 

©aljrucf* 

ftanb  in 

Otxtract 

ftanb  in 

(Srtract 

(graben 

©taben 

8 

22 

21 

59 

9 

25 

22 

61 

10 

28 

23 

64 

11 

31 

24 

67 

12 

83 

25 

69 

13 

36 

26 

72 

14 

39 

27- 

75 

15 

42 

28 

.78 

16 

44 

29 

81 

17 

47 

SO 

83 

18 

»        50 

31 

86 

19 

53 

82 

89 

20 

56 

$fc  Differenz  gmtfcfjen  ben,  ben  ©ranen  be*  ©atjriicfjtanbe*  entfore<$enben 
3at)ten  für  ba*  (Srtract  ift  mcijten«  3. 

3n  beiben  Xabettcn  bienen  bic  Differenzen  gur  ©erec$aung  be*  3l(fo$ot* 
geaalt«  unb  ßrtractge^alt«,  wenn  aujjer  ben  ganjen  ©ranen  an  ffieingeijt  no$ 
93rud>tt>cilc  be*  ©rane«,  aufjer  ben  ganjen  ©raben  M  ©aljtü<f|ianbe*  no# 
Sru#t$eile  »on  Graben  gefunben  pnb. 

angenommen,  e«  feien  73,5  ©ran  Söeingeijt  gefunben,  fo  multipticirt 
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man  bie  ju  73  gehörige  fciffercna  0,5  mit  0,5  unb  erhalt  fo  0,25.  3)ic 
3'a^l  ijt  bem  ju  73  gcljörcnbcn  2U?ctyolg  ehalte  40,69  ju  abbiren,  unb  e*  ijl 
alfo  bcr  fllfo^olgcbatt  40,69  -f  0,25  =  40,94  $roccnt. 

#at  ein  93crfu$  bcn  Saljrütfjtanb  gu  12,5  ©rabcn  ergeben,  fo  ijl  bie 
£)ifferen$  3  mit  0,5  ju  multipliciren,  roa«  1,5  giebt,  unb  biefe  3ft^#  &*« 
ju  12  ©rab  getyörcnbcn  @ytractgctyalte,  alfo  33  gu  abbiren.  J>er  (Sytractge* 
$alt  ijt  34.5. 

@tn  ©ctfpicl  wirb  nun  ba*  tyaltymctriföe  »erfahren  unb  bcn  ©ebtau$ 
ber  oorjlcfycnben  Tabellen  bcranföaulicfycn. 

1000  ©ran  93icr  würben  auf  Vs.  cingetod^t,  um  bcn  flltotyol  unb  bic 
Äo^lenfaure  ju  ocrflu$tigcn,  bcr  iRücfjtanb  würbe  bi*  ;u  1000  ©ran  mitSBaf« 
fer  in  einem  f  (einen  Äolbcn  oerbünnt  (g  u  $  *  tagt  nur  bi*  500  ©ran  »er« 
bünnen),  bann  würben  360  ©ran  tfocbfalj  eingefettet  unb  bic  Sluflofung 
bewirft:  £)ie  Sofung  würbe  mit  bem  ungclöjten  tfoctyfalje  in  ba*$afltymctcr  ge- 
braut unb  bur$  flufflopfen  baS  6al)  in  ber  grabuirten  5R6$re  oerbifyct. 

g*  würben  erhalten  13  ©rab  =  13  ©ran  fto$fatj. 

3lufgclö(t  waren  ba^cr  360  —  13  =  B47  ©ran;  biefe  multtylicirt  mit 
2,778,  ergeben  bcn  2Baffcrgc$alt  bc«  gefönten  83icrc*  =  964©ran,  alfo  glei<$ 
96,4  $roc.,  jjjftb  formt  bcn  ©etyalt  an  (Srtract  gu  36  ©ran  =  3,6  $roc 

2)affel6c  jcigt  ein  »lief  auf  bic  jweite  labcHe.  3u  bcr  3a$l  13  bcr 
er(ten  Kolumne  gehört  in  ber  jweiten  ßotumnc'bic  3*^1  36. 

gerncr  würben  ju  1000  ©ran  be*  ungefofyen  ©icre*  in  bem  f  leinen 
Wölben  330  ©ran  ftotyfalj  gegeben  unb  bie  Sluflöfung  bewerfftefligt  ß*  fanb 
ein  ©ewi$t*t>crlu|tun  Setrage  toon  1,5  ©ran  Statt,  bur$  ba8  (Sntwei^cn  bcr 
Äo^lcnfaurc  t>erurfa$t  (0,15  $roc.). 

3>te  fluflöfung  würbe  mit  bem  ungelösten  @a(jc  in  ba*  fcalfymeter  ge» 
bra$t;  et  betrug  bie  üRenge  be$  ungelojten  fto$fal}et  10  ©rab  alfo  10  ©ran, 
jhtb  alfo  gelojt  320  ©ran. 

tiefem  entforetyn  (320  X  2'778)  =  889  ©ran  ffiaffer,  wona$  für 
ben  ©efammtgctyalt  an  SBeingcijt,  (Sptract  unb  fto^tenfaure  111  ©ran  bleiben. 

9Ran  $at  alfo: 

©efammtgctyalt  an  SBeingeijt,  Sytraet  unb 

Äotylenfaure 111    ©ran 

$atoon  ab  für  Äo^lenfaure  ....    .^      1,5     » 

»leiben  für  2Beingei(t  unb  gytract     .    .     109,5  ©ran 
Daböri  ab  für  dytract 36       » 

»leiben  für  SBeingeift 73,5  ©ran. 

»er  3a$l  73,5  für  ffieingeift  entfori^t  na<$  ber  erjtcn  SabeHc  bic  3al>l 
40,94  für  «Ifo^ol  (jic&e  oben);  ba*  Reifet,  bie  73,5  ©ran  SBeingeift  enthalten 
40,94  ©ran  2llfo$ol  unb  c*  bleiben  ba$cr  73,5  —  40,9  =  32,6  für  gc. 
bunbene*  2Baffcr. 
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$ierna$  »urben  in  1000  ®ran  bed  Siered  na$ge»iefen : 

ßjtract 36     ©ran 

^Xfo^ol 40,9      » 

'Äo&lenfaure 1,5      » 

Rreied  SBaffer    .    .         889    ©ranj 

©ebunbeued  Gaffer    .      32,6     »    j  ww      * 

•  

1000  ©tan. 

2Sa4  in  $rocenten  betragt: 

ejtract    .....  8,60 

.»lto$ol 4,09 

ftofclenfaure  ...  0,15 

•      SBaffcr 92,16 

3n  Segug  auf  bad  fcaltymeter  unb  ben  ©ebrau$  bcffclben  mag  no#  bad 
golgenbe  gefaxt  fein.  » 

Huf  bie  9ti$tigfeit  bet  fäuflt^en  fcattymeter  fann  man  fl<$  nad)  meinet 
(Erfahrung  ni$t  immer  terlajfen.  3ebenfafld  mug  bad  getaufte  Sufhument  ge* 
t>rüft  »erben  unb  bann  mu§  man  ftcf)  eventuell  eine^Gorrectiondtabefle  machen. 
Sin  au*  ^Berlin  belogene*  3njirument  »ar  nur  bei  10©rab  ri$tig.  14  ©rab 
entfyra$en  15  ©ran  Äo*fal§;  (9  ©rab:  21,1  ©ran,  22  ©rab:  25  ©ran! 
5,5  ©rab  entfpra$en  5  ©ran  Äo^falj. 

Die  Prüfung  ober  ©rabuirung  lagt  fl$  am  bequemten  auf  folgenbe  Steife 
be»erf  jtefligen.  SKan  füOt  bad  3njtrument  mit  gefättigtet  Äo^faljlofung  ober 
mit  getontem  SBiere,  bad  mit  Äo^falj  gefättigt  iji,  unb  bringt  na$  unb  na$ 
je  5  ©ran  Äo#falg  in  baffelbe. 

©e$t  bad  3njhument  ni$t  tri<$terf8rmig  in  bie  untere  engere  Stiere  über, 
fo  lagert  jt$  jtetd  ein  3$eil  bed  Äo^faljed  in  ber  oberen  treueren  ftö^te  ab 
unb  biefer  S$eü  mug  bann  mittelft  .eine*  fetyr  bannen  ©ladjtabed  ober  eined 
Dra^ted  in  bie  engere  Oiotyre  gerührt  »erben.  Died  gilt,  felbfh>erjtanbli<$,  au$ 
für  bie  Prüfung  bed  IBiered. 

Dad  aufflogen  bed  3n|trumentd,  jut  Serbitfctung  bed  abgelagerten  Äo<$. 
faljed,  mug  auf  einem  Siföe  geföe^en,  auf  »eifern  man  ein  paar  <5tücfe  $a* 
Vier  übereinanber  gelegt  $at.  ftur  fo  fommt  man  ju  überdnflimmenben  KefuU 
taten.  Dad  aufflogen-  im  ©tatife  bed  3nfhumentd  tciALnic^t  aüd.  (Sd  ift  bann 
gtei$gültig,  ob  man,  na#  unb  na$,  4ma(  5  ©ranTWäjfalj  in  bad  3n{iru* 
ment  bringt  ober  auf  einmal  20  ©ran;  ed  fletyt  aber  nt^td  entgegen,  bei  fuc* 
cefjwem  einbringen,  bad  *>or$er  eingebrachte  6alg  mittelft  eined  Dra^ted  »ieber 
et»ad  aufzulodern.  Dag  bad  aufflogen  fo  lange  fortgefefct  »erben  mu§,  ald 
no$  Serminberung  bed  Bolumend  bed  ©aljed  erfolgt,  brauste  »o$l  faum  ge* 
fagt  gu  »erbem    . 

Sei  bem  Slujlofen  M  fto^faljed  in  bem  gefönten  ober  ungelösten  Stete 
frermetbe  man  fiarte  ®<$aumbilbung,  alfo  ftarfed  ©Rütteln;  ber  Keine  äolben 
ober  bie  Digerirflaföe  »erbe  nur  öfter  bewegt,     tfommt  conjtjtenter  S$aum 
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in  ba*  $affynteter,  fo  bleiben  ftörh^en  ff o$faf }  in  bem  6$aume,  bie  man  bnr$ 
wrftytige*  unb  »iebertyolte«  Rügten  jum  RieberfaUen  bringen  mufj. 

Um  bie.  im  A5tb$en  ober  gläf*d?cn  $urü<fbletbenben  ff6rq<$en  ffo$fatg 
t»ofl|l5nbig  in  ba*  ^aütjmetcr  gu  bringen ,  gießt  man  »ieber^olt  fleine  Stengen 
ber  glüfitgfeit  au*  bem  $altymeter  jurü<f,  obei  benufrt  gefattigte  * o$fai)tofung 
}um  »ad&foü&len. 

3ui  Prüfung  be*  batjeriföen  unb  ber  anatmen  Sitte  jtnb  bie  oben  bot» 
getriebenen  Mengen  ffo^fatj,  nämltd)  360  ©ran  für  bat  gefönte,  330  ©tan 
für  bat  ungelöste  Sier  jtoetfmafcig.  gut  frärfere  unb  ejtractteict)ere  Siere 
nimmt  man  10,  20,  30  ©ran  Äo^falj  »eniger,  bamit  bie  Stenge  be*  ungelo* 
ften  fto$falje*  ni$t  ju  Mxhtyttiä)  werbe,  bie  ©rabuirung  be*  3njlrument*  au*» 
reiche,  gür  bie  Sejtimmung  be*  ßrtractge^att*  be*  gefönten  Siere*,  na$  ber 
Seite  245  gegebenen  Xabette,  muf?  man  bann  aber  ben  rüäjtänbigen  ©ranen 
ffo<$fatj  bie  ©tane  jure^nen,  toel^e  man  »eniger  at*  360  ©ran  genommen. 
Die  Triette  iß  namli$  für  ledere  Menge  beregnet.  £atte  man  j.  9.  350 
©ran  #o$falj  angeoanbt  unb  einen  Kütfjtanb  t»on  17  ©rab  erhalten,  fo  ifl 
ber  Sütfjtanb  }u  17  +  10,  atfo  ju  27  ©ran  fto<$falj  angune^men. 

Um  ben  SBevtr)  ber  verriebenen  SWetyoben  jur  Sejtimmung  be*  Btfo^ol* 
geaalt*  be*  Stete*  gu  ertennen,  $abe  i<t)  $erfu$e  angeheilt,  beten  SRefultate 
bie  folgenben  ftnb: 

1.  Sar)erif$e*  Sier  bon  2$ie  in  Sraunf$»eig: 
2>ejtiflation**a»etyobe 3,9  5piot  flifo^ol 

.    6ac$arometrif$e  SWettyobe 4,2      »         » 

fcattymetriföe  Met^obe 4,3      » 

• 

2.  Sal>erif$e*  Sier  Don  X&ie: 

^   ^rx  (m'ltw   f  äu*  bet  $>iffetenj  .    .    4,2      »  • 

©ac$arometrif$e  2Rctl;obc 4,2  » 

{>attr>metrifcbe  Met&obe 

ljhr  Serfu$ 4,2  » 

2ter  Serfu<$ 4,4  » 

3.  Sa$erif$e*  Sier  von  SBolter*  in  Sraunföweig,  bunfel: 
£ejliflation*'ÜRetyöbe 4,0  $roc.  fltto^ol . 

Sac^arometriföe  Wetyobe 4,1 

£altymettif<$e  ÜWet^obe 4,9     » 

4.  Sier  toon  6,7  $rocent  Schalt  an  2ltto$ol  unb  7,7  $rocent  ffirtraet, 
gemiföt  au*  eingelöstem  Siere  unb2H!o$ol  (186  ©rm.  eingelöste*  Sier  unb 
14  ©rm.  attofcoüjtrier  SBeingeijl  bon  0,8061  foedf.  ©e».  =  96%). 
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Seredpnetet  9ttfo$olge$aIt 6,7  Sßroc  3Ufo$ol 

De{tiflation«*TOet$obe 6,7      »         » 

6*eciftf<$e  Met^obe  j  flU*  »cl  ^J!»  •   •    J'J      '      "  ' 
"^         y       |  au«  bem  »er^altniffe     6,8 

©ae<$arometrif#e  SWetyobe 6,6      » 

£a(tymetrif<$e  IWetyobe 7,6      » 

Sagt  man  gelten,  ba§  bei  bem  etflen  Biere  bie  DejtilIatiön«;iWet&obe  ben 
2lIfo$olge$aU  wa$rföeinlid>  etwa*  ju  niebrig  ergeben  fcat,  fo  i(t  bie  Ueberein* 
Kimmung  bet  Dejttüation«*üKetyobe,  bet  foeeiftföcn  3Wet$obe  unb  ber  fac^aro* 
metrifd^en  üRct&obc  oolljtänbig  bei  ben  batyerifd&en  Siercn.  Sei  bem  alfo^olreu» 
$en  unb  eytractreitfcen  gemixten  Siere  ijt  ber  2Ufotyolgc$alt  nad>  ber  foeeift* 
f^en  üRetyobc  auS  ber  Differenj  um  0,4  $roc.  ju  tyoty  gefunben  worben. 

Die  tyattyinetriföe  WltttyoU  $at  in  ben  meijten  gätten  ben  ©e^alt  ju  $o<$, 
bei  3  unb  4  um  0,9  $ro?ent  ju  $o$  ergeben.  Die  beiben  23crfu$e  in  2  rour* 
ben  mit  bemfelben  Äo^falj,  )u  gleicher  3*it  unb  unter  benfelben  Umftanben 
angejteflt.  Der  erjte  Serfuc^  ergab  einen  ©aljrütfjtanb  bon  16  ©ran,  ber 
gmeitt  einen  Satjrücfjtanb  i>on  17,5  ©ran.  Sei  bem  feiten  S5erfu$e  mar  ba« 
©al$  über  12  ©tunben  in  bem  Derforften  ffolb^en  mit  bem  Siere  in  Scrüfc 
rung  geblieben.  ©$af  $äutl  tyält  für  bieUrfattye  ber  Unrichtigkeit  unb  Kity* 
übereinjtimmung  ber  Berfucfce,  ba§  icfj  bie  Sorförift  toon  gu$«  ni$t  genau- 
befolgt  ^atte.  gu$«  fage:  »Um  bie  Hußöfung  gu  bcföleunigen  unb  ftdjer 
gut  boUtommenen  Sättigung  gu  bringen,  gugtei$  atte  ffo^lenfäure  gii  entfernen, 
mu§  man  bie  Temperatur  etwa«  ertjö^en.  3u  biefem  3^ede  ijt  e«  am  beften, 
SBaffer  in  einer  ©$ate  bi«  auf  30  bi«  40°  M.  gu  erwärmen,  ben  tfolben  mit 
bem  Siere  $in*ingutau$en,  unb  t>on  3«t  ju  3^t  inbem  man  tyn  etwa«  in 
bie  $5^e  $ebt,  frei«formig,  balb  na<$  reit«,  balb  na$  linf«  $u  bewegen.  3n 
3eit  »on  5  bi«  6  Minuten  ijt  bie  Suflofung  beenbet.  ÜWan  tautet  bann  ben 
Äotben  gum  Slbfü&len  in  falte«  2Baffer.  u.  f.  w.«.  Die  SWünc^ener  Styemifer 
$aben  nadj  ©$af$äutl,  bei  genauer  Befolgung  ber  Anleitung  toon  ftuety« 
ftet«  bie  befriebigenbjten  föefultate  erhalten. 

©iebt  bie  ^aü^metrlfc^c  SKetyobe  fi$er  genaue  9tefultate,  fo  oerbient  jte 
ben  Sorgug  toor  ben  anberen  üRetyoben,  ba  bie  ©enauigteit  biefer  oon  fe&r 
genauen  Sagen  unb  fefyr  geübten  ^änben  abhängig  ijt.  Äann  man  für  ben 
3weiber  Sierunterfuc&ungeinäufjerjt  empfinbli^e«  unb  genaue«©ac#a* 
rometer,  ©rabe  oon  1  bi«  8  ober  10  umfajfenb,  erhalten,  fo  ijt  bie  ftectftföe 
Wctyobe  bie  am  f^nefljten  gum  3iele  fü^renbe.  Die  facc^arometriföe  unter* 
Reibet  jid>  toon  biefer  nur  burc^  eine  no$  audgufü^renbe  einfache  IRe^nung. 

(5*  giebt  no^  ein  »erfahren  jur  Unterfu^ung  be«  Sierc«,  ba*  ©erfahren 
oon  Steinbeil.  Daffelbe  grünbet  fi$  im  ^Qgemeinen  auf  bie  (Ermittelung 
ber,  but$  ben  ©e^alt  bet  Siere«  an  <S;tract  unb  an  Hlto^ol  abgeänderten 
li^tbre^enben  Äraft  bejfelben.  DerSrftnber  nennt  ba«  Serfa^rcn  bie  o$tif$* 
aräometrif^e  $robe.  —  3c^  mufc  auf  bie  baruber  erWenenen  Bb^anb» 
lungen  berweifen.    (Sa^erifc^e«  Äunjt^  unb  ©ewcrbeblatt  1844.  ©eite  227; 


250  .JDa8  »ierbrauen. 

«Pofyte^niföe*  Sentralblatt  1844.  9b.  2,  ©.  117;  ©e$alt*probe  für  Siere  k. 
»on  S.  21.  Steinzeit,  3Kün<$en  1847.) 

@*  ijt  Dteflci^t  $icr  bi*  ^affcnbe  ©teile,  midj  au$  aber  bie  angebli<$en 
Serfälföungen  be*  Siered  gu  augern.  3n  jebem  Sanbe,  ja  in  ieber  ©tabt,  »o 
betra$tli$e  Wenden  Don  Sier  gebraut  »erben,  tauten  Don  3<it  gu  Seit  ®c* 
rückte  über  Serfälföungen  be*  Siered  auf.  Salb  werben  ade  Siere,  balb.  wirb 
nur  ba*  Sier  bc*  einen  ober  anbern  Brauer*  Derbad&tigt.  ©fyneeft  ba*  Sier 
fetyf  bitter,  fo  foü  e*  mit  Quaffta,  Sitterflee,  5Picrinfaure,  ja  felbft  mit  ©trt)<$* 
nin,  anftatt  mit  $opfen,  gebraut  fein;  fütylt  ein  Sicrgaft  Äopfwe^  am  3Äor* 
gen  na$  einer  langen  Bbenbjijjung,  fo  ftnb  bie  Urfa^en  ben  Äotf  cl*t ornern  unb 
anberen  betaubenben  ©ubftanjen  guguf$reiben. 

2Ba*  in  aller  SBcIt  [od  ben  Srauer  Deranlaffen,  fein  Sier  ju  vergiften, 
tym,  bem  baran  liegen  mufj,  ba§  ba*Sicr  gut  befommt,  bag  moglicbfi  Diel  ba* 
Don  getrunfen  »erben  !ann !  SBürbe  er  fclbjt  Don  Jeincm  Siere  trinfen,  wenn 
er  »üfete,  c*  enthielt«  f$ablu$e  ©ubjtanjcn!  SBürben  feine  Scute  baDon  trin* 
ten,  ober  glaubt  man,  bafj  biefen  bie  2ln»enbung  unjtattfjafter  3ufäfce  oerbor* 
gen  bliebe  I 

6in  $rofeffor  ber  Gtyemie  in  5ßari*  fyrad)  in  feinen  Vortragen  Don  ber 
SWcnge  ©trl)$nin,  treibe  au*  granfrei<$  na$  Snglanb  ge$t,  unb  au§ertc,  baf* 
felbe  »erbe  jum  $orter  benufct.  5luf  Seranlaffung  ber  engliföen  Regierung 
»urben  bie  engliföcn  Siere  auf  ©trtydjnin  unterfu$t;  c*  fanb  fl<$,  »ie  ju  er» 
»arten  ftanb,  m$t  eine  ©pur.  Die  Sraufne^te  ber  großen  Sonboner  Sraue« 
reien  müfjten,  bei  ben  »irfli<§  enormen  Mengen  Sier,  »el$e  fle  confumiren, 
am  Xetanu*  fterben,  »enn  ba«  Sier  jtri)$nti$alttg  »äre.  6*  »urbe  nun  au$ 
na<$geforfd>t,  »oju  ba*  ©trt^nin  bient;  e*  jteflte  ji$  $erau*,  baf?  e*  na$3n* 
bien  ge^t,  »o  e*  jum  Sergiften  ber  Sejtien,  namentli^  ber  liger  benufet'wirb. 
@Iei$e  negatiDe.Mefultate  tyaben  alle  Unterfuc&ungen  Derbä^tiger  Siere  ergeben. 

2Bürbe  ber  #oj>fen  beim  Sierbrauen  nur  benufct,  um  bem  Siere  Sitterfeit 
gu  geben  unb  »are  ein  Sier  um  fo  beliebter,  Je  bitterer  c*  fömedte,  fo  liege  f^ 
benfen,  ba§  man  bei  teuren  $opfenpreifen  »enigjlen*  einen  S^eil  be*  £opfen* 
bur$  billigere  bittere  ©ubjtanjen  ju  erfefcen  Derfu^te.  <S*  ifl  aber  anber*;  ber 
#opfen  »trb  nid)t  allein  ber  Sitterfeit  »egen  ange»anbt;  fein@e1)altanDetunb 
an  ©erbeftoff  »irfen  fo  entföieben  günftig  auf  bie  ^altbarteit  ber  Siere,  ba§ 
o$ne  fcopfen  ein  gute*  Sagerbier  ni$t  gebraut  »erben  tann.  ©roge  Sitterfeit 
be* Siere*  tfi  betanntli^  gar  nid^t  beliebt,  »e*$atb  ba^er  foOten  bieSrauerbiU 
tere  3ufäfce  machen.  2Bo  bie  Sagerfeller  ni^t  gut  flnb,  ftnbet  man  gegen  dnbe 
be*  ©ommer*  ^äuftg.fe^r  bittere  Siere;  »eil  bie  Srauer,  »egen  mangelhafter 
Sef^affen^eit  ber  ÄeUer,  bie  ^altbarteit  be*Siere*  bur$  bebeutenben3ufa^  Don 
^opfen  er^o^cn  muffen.  Rubere  bittere  ©ub^anjen  erfe^en  ben^opfen  in  biefer 
Sejie^ung  nit^t.  ©äbe  e*  ©ubjtanjen,  bie  bem  Siere  eine  'aromatiföe  Sitter« 
teit  unb  juglei$$altbarfeU  ju  geben  Dermö^ten,  ftc  würben  fe$r  er»unf(^t  fein. 
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S3te  Säffer. 
(3lu*pi$en,  6$»efeln,  Reinigen.) 

$a*  beffe  Material  gu  ben  93icrfäffcrn  iff  gidjen^olg.  flUe  gaffet,  »eld&e 
in  bei  Brauerei  bleiben  ober  immet  toieber  batyin  gurüdfetyren,  toerben  inßifen 
gebunben.  5luf  bie  lebeten  t»itb%  bet  Warne  be*  Stauer*  eingebtannt.  $>le 
eifernen  ©anbe  erhalten  einen  9lnffti$  mitDclfarbe  obet  mit  einet  feigen  Huf* 
lofung  Don  föwargem  $e$  ober  $«p $alt  in  2einoifttnig  unb  Scrpentinöl.  3n 
bem  Dorberen  ©oben  bet  großen  gäffet  iff  oft  ein  S^ürd&cn  »ottyanben. 

Weuc  gaffet  muffen  bot  bem  ©ebrau^e  ausgelöst  »erben;  man  lägt  fee 
mit  ffiaffet  gefüllt  längere  3«it  liegen.  2>a*  SBaffct  ijt  öfter*  gu.etneuetn,  ba» 
mit  e*  ni$t  übelriecfcenb  »erbe;  ein  Heiner  3"föfc  *on  ©$»efelfäute  befötbert 
ba*  2lu«lo&cn  unb  fdbüfct  ba*  SBaffer  gegen  ba*  Serberben. 

3)er  2lufbe»af}tung*ott  füt  bie  gaffet  mug  ttoefen  fein  unb  bie  gaffet 
muffen  au*getro<fnet  in  benfelben  tominen.  Man  lägt  fie,  nadjbem  fte  au*ge* 
lo$t  obet  gereinigt  toorben,  mit  na$  unten  geteertem  offenen  6:punblö$  unb 
mit  offenem  3<tyfto$e,  auf  Unterlagen  liegen,  bi*  ffe  ttoefen  ftnb. 

3ti$t  gepikte  gaffet  »etben  bor  bem  Äufbetoa&ten  gefötoefelt.  ÜÄan  be- 
test an  einem,  unten  tyafenfotmig  geftümmten  Drahte,  ettoa*  fogenannten 
S$n>efeleinf$lag,  günbet.  biefen  an,  lägt  tyn  in  bem  trodenen  gaffe  abbrennen, 
gte$t  ben  $ra$t  botflfyig  tyetau«,  fo  bog  bie  fto&le  ni$t  abfällt,  unb  fölägt 
bann  ben  ©punb  ein.  ©ad  3a*ffo$  umtbe  oot&et  föon  geföloffen.  3u  ftar* 
le*  6<$»efeln  iff  gu  oetmeiben  unb  fe$r  nad&tyeilig,  toenn  bie  gaffet  balb  gut 
Senufeung  Jfommen ;  ba*  Biet  err)alt  ben  ©efdjmad  na$  föttefliget  ©äute. 

3ut  Seteitung  bc*  6$t»efeleinfc$lag*  gietyt  man  ©treifen  altet,  abet  tet* 
net  ßeinroanb  but$  fömelgenben  <S$n>efel,  fo  bag  ffe  ft$  mit  einet  fttujte 
Schwefel  ubetgie^en.  9Wan  fönetbet  bann  für  ben@ebtau$,  bet  ©töge  betgäf* 
fet  entfote^enbe  ©tüdeh  ab. 

3n  gnglanb,  gtanfrci$  unb  Selgien  »etben  bie  gaffet  nit^t  ge#$t,  in 
Satetn  abet  unb  ben  fiänbetn,  tvo  man  bie  baieriföcn  IBiere  braut,  benufct  man 
geliebte  gäffet  ttenigffen*  gum  Sagern  be*  Sierc*.  $>er  Uebergug  oon  $e<$ 
aetijinbett  bie  Setbunjtung  bur<$  bie  $oren  be*  $olge*  unb  ben  3utritt  bon 
Suft  gu  bem  Biere,  ma$t  ba*  (Einbringen  Don  Biet  in  M  £olg,  n>a*  fo  Iei$t 
gut  ©äuetung  SBeranlaffung  giebt,  unmöglid)  unb  erleichtert  bie  Steinigung  bet 
gäffer*  augerorbentli$.  8u$  trägt  t>ai  Htoma  (flüchtige  Del)  be*  *Pe$«,;  oon 
bem  ft$  immer  ttoa*  in  bem  Biete  auftöff,  gut  $a(tbatteit  be*  Biete*  bei  unb 
ettyeilt  tym  ben  befonberen  $e#gef$mad,  »el$eM>on  einigen  Sttnfetn  geliebt 
»itb.  SDiefet  <ße<^gefd?macf  n>irb  aber  leidet  gu  ffart,  »enn  ba*  $e$  gu  tei$  an 
flü^tigem  Ocle  iß  unb  wenn  man  bie  gäffet  mit  bemSiere  füllt,  e^e  ffe,  na$ 
bem  9lu«))i^en,  toollffänbig  abgefüllt  ftnb.  %u$  fc^r  alto^oltei^e  Eiere  et* 
galten  bon  bem  $e$e  balb  gu  ffarten  Seigef^mad,  »et£alb  man  gu  biefen  bie 
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gäjfer  ni$t  pi<$t,.fonbern  f$»efelt.  3>ic  gum  weiten  Xrantport  beftimmten 
gäffer  Tonnen  ebenfall*  nt$t  Qept^t  »erben,  »eil  ft$  ba$  <ße<$  na#  unb 
nadj  ablöfen  würbe. 

Die  8u*»atyi  unb  Seßanblung  be«  $edj*  iß  für  ben  ©efömatf  be*  Sie* 
re*  »on  ber  grofjten  2Bi$tigteit.  S)a*  gelbe  $arg  enthalt  gu  biet  Del  (Serpen* 
tinöl);  bur$  ©$melgen  verliert  e*  me$r  unb  metyr  fron  bem  Dele  unb  »irb 
fettet  ober  bunflcr  braun  (Soloj^onium).  3m  6$»arg»albe,  Springen, 
Saiern,  Deflcrrctd)  »irb  ba*  $e$  *>on  ben  $e<$lern  gefömolgen.  9Äan  ftebet 
ba*  rof?e  £arg  (Don  liefern,  giften  unb  Sannen)  in  offenen  gugeifernen 
Äeffeln  fo  lange,  bid  ft<$  ber  £erpentingeru$  verlören  $at  unb  fc&äumt  babei 
bie  Unreinigtciten  ab.  $alb»arm  »irb  e*  bann  in  SSlode  ober  Äiften  gegoffen. 
Man  $at  g»ci  Sorten,  gellere*  unb  bunflere*.  Da*  feuere,  ge»o$nli$  in  fti* 
ften  in  ben  £anbel  tommenb,  ift  gelblich  roty,  gaße,  fliegt  fd^on  bei  ni$t  feßr 
$o$er  Temperatur  unb  befifet  einen  angenehmen,  »ctyrau$artfgen  ©cru<$  unb 
fe^T  reinen  linb  feinen  $e$gefd{>mad  (ißrima).  $>a*  bunflerc,  ge»ö$nlidj  in 
Blöcfen,  ift  buntelrotybraun,  ebenfalls  feßr  ga&e  unb  tum  angenehmem  ©eru$ 
unb  ©efömatf  (SSecunba).  2lu$  amerifaniföe*  Soloj>&onium  »irb  gur  Serei* 
tung  ton  S3ierj>e<$  benufct;  man  tann  bie«  bur$  borstigen  3ufaji  toon  fefc 
reinem  $ar&ole  gaijer  utadjen. 

©ollen  gaffer  gum  erften  SWale  ge^id;t  »erben,  fo  muffen  fte  gubor  auf 
ba*  SSoflftinbigfte  au*getro<fnet  »erben.  SWan  günbet  bagu  g»e<f  magig,  ua$* 
bem  ber  'eine  »oben  herausgenommen  ift ,  6tro$  in  benfelben  an,  unb  rollt  fte 
babei  Iangfam  $in  unb  $er,  inbem  man  guglei$  ben  Soben  Dorßält,  um  au$ 
biefen  gu  trotfnen  unb  gu  erwärmen.  Durcfc  Umftürgen  unb  ausfegen  befettigt 
man  bann  bie  @tro$af$e.  hierauf  giegt  man  mitteljt  einer  lahggcftielten 
S^opffelle  ba*  $e$  ein,  ba«  in  einem  eifernen  fteffel  gefömolgen  erhalten 
»irb,  rollt  bie  gaffer,  um  bie  SBanbe  mit$e$  gu  übergießen  unb  begiegt  aud? 
ben  ©oben  mit  ?ße<$.  Ober  man  fefct  na$  bem  äuätrodnen  ber*  gaffer  ben 
SJoben  ein,  giegt  bur<$  ba*  Spunblo#  ba*  gefömolgene  ?ße<$  in  bie  gäffer, 
»erfpunbet  fte,  rollt  fte  unb  ftürgt  fte  Don  einem  Soben  auf  ben  anbern.  $ier* 
mit  ift  bie  borbereitenbe  Operation  beenbet,  »el$e  bei  ben  gaffern,  »el$e  f$on 
gepikt  ftnb,  »egf&Qt. 

S)ie  fo  bemäntelten  ober  föon  ausgelitten  gäjfer  »erben  nun,  na$bem 
ber  eine  ©oben  herausgenommen  ift,  Derftninbet  unb  mit  bem  ©punbe  na<^ 
oben  fo  gelegt,  bafj  ber  »orbere  offene  Xßcil  et»ad  ßoßer  gu  liegen  tommt,  — 
»ogu  eine  Unterlage  &on  £olg  bienf ,  —  unb  bag  biefer  Sßeil  bem  fflinbe  gu» 
geteert  ift,  man  alfo,  t>or  bem  gaffe  fteßenb,  ben  SBinb  im  !Rü(fen  fyat.  S)ann 
giegt.  man  einige  Söffel  gef^molgene«  $e$  ein  unb  jünbet  bie«  an,  mittelft 
einer,  unten  berbitften  eifernen  @tange,  be«  fogenannten  ^e^folbend,  ben  man 
in  bem  geuer  unter  bem  ^e^teffel  glüßenb  gemalt  ßat.  ©obalb  bie  glamme 
au«  bem  gaffe  ßeraudguf^lagcn  anfangt,  fyalt  man  ben  Soben,  ber  bagu  mit 
eingefeßraubten  $anb(;aben  berfeßen  ift,  fo  t>or,  bag  ba*  ba^ort  abfücgenbe^e^ 
in  ba«  gaf?  läuft  unb  nur  oben  eine  f$male  Defnung  gum  abgießen  bed 
Dualm«  bleibt.    97tan  lägt  ba*  $e<|  fo  lange  brennen,  bU  ber  gange  Uebergucj 
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bon  tytty  »6Uig  in  gluß  gefommen  ijt  unb  ba*  gaß  ff$  außen  überall  'jlart " 
»arin  anfüllt.  Dann  wirb^ber  ©oben  rafö  unb  bi$t  elngefe^t,  bie  Weifen 
angetrieben  unb  nunmehr  fcf)ließli$  ba*  gaß  fcon  einem  Soben  auf  ben  anbetn 
geftürgt  unb  gerollt,  bi*  ber  Uebergug  .fo  weit  erfaltet  ijt  baß  er  ni$t  me$r  gu* 
fammenfließen  fann.  üRan  tt)ut  wor;l,  balb  na$  bem  ginfefeen  begeben*  unb 
©türgen  be*  gaffe*  ben  ©jmnb  einmal  ju  öffnen,  um  ber  au*gebe$nten  Äuft 
unb  bem  Dampfe  einen  $u*w.eg  gu  »erraffen. 

3e  länger  \>a$  $e$  in  t>em  gaffe  brennt,  befto  me$r  wirb  e*  be*  Del* 
beraubt  unb  bejto  (grober  wirb  ed.  Soü  ba*  Sier  einen  jtärferen5Pe<$geföma<f 
erhalten,  fo  giebt  man  be*r;alb  wor)l,  oor  bem  (Sinfefcen  be*  Soben*,  notyetwa* 
gefct)molgenc*  $e#  ein. 

$itx  unb  ba  tyat  man  bie  ©ewor)n$eit,  *or  bem  ginfefeen  be*  Soben* 
etwa*  SBaffer  ober  Sier  in  ba«  gaß  gu  gießen,  um  Dampfe  gu  bilben,  welche 
ba«  $e$  in  bie  gugen  treiben.  Der  6punb  muß  bann  aber  balb  auf  einige 
2lugenbli<fe  geöffnet  werben,  »eil  man  fonjt  Gefahr  lauft,  baß  i>ai  gaß  {er* 
fprengt  wirb. 

Sei  gäffern,  wel$e  mit  einem  Xr)ür$en  r>erfe$en  flnb,  wirb  ba*2fo*:pic&en 
gwetf  maßiger  auf  folgenbe  SBeifc  ausgeführt  ÜRan  $alt  eine,  an  einem  langen 
©tiele  fifcenbe  Pfanne  mit  glü^enben  Äofclen  bur$  ba*  £bür$en  in  ba*  gaß, 
bi*  ft$  baffelbe  außen  überall  fc^r  $eiß  anfüllt,  wobei  man  e*  öfter*  gu  wen« 
ben  Bat,  weil  bie  jtarffic  grtyifcung  natürlich  über  ber  ©lütyfanne  ffattftnben 
wirb.  Dann  gießt  man  gefct)molgene*,  möglich  bünnflüfffge*  $e$  ein,  fließt 
ba*  gaß,  flürgt  unb  »algt  e*,  bamit  jty  ba*  $e$  überall  gleichförmig  verbrei- 
tet, worauf  man  ben  no$  flüf  jtgen  unb  überföüfffgen  9lntr)eil  au*  bem  Spunb* 
lo$e  in  ein  untergejtettte*  ©efaß  abfließen  laßt.  <£*  bleibt  bann  nur  eine  gang 
bünne  Ärujte  bon  $e^  gurücf ,  bie  aber  außerorbentli<$  fefi  ftyt  unb  ni<$t  fo 
lei$t  wieber  abbringt,  wie  ber  auf  anbere  Söeife  gemalte  Hebergug.  fflaren 
bie  gaffer  ni<$t  fct)on  au*ge)>i$t,  fo  erhalten  ffe  jutoor  einen  Ucbergug  &on$Pe$ 
auf  oben  angegebene  SBcife. 

Da*  Weinigen  ber  gebrauchten  gaffer  i(i  natürlidr)  »erföteben  au*guffit)ren, 
je  na^bem  bie  gaffer  gepikt  flnb  ober  ni$t.  @epi$te  gaffer  »erlangen  fanfte 
Ser)anblung,  wenn  fie  ni$t  fcor  neuem  ©ebraud&e  wieber  au*gepi$t  werben; 
man  wenbet  reine*  falte*  ober  mäßig  warme*  üöaffer  an,  unb.,  wo  e*  angebt 
bie  Surfte.  Ungcpidjte  gaffer  werben  mit  Reißern  unb  faltem  SBaffer  gereinigt 
unter  Slnwenbung  bon  Letten  ober  Surften,  um  bie  SGBanbe  gu  föcuern.  Da* 
Weinigcn  bur$  eingeleiteten  SBafferbampf  nimmt  bie  gaffer  fer)r  mit.  3«*  Se* 
feitigung  fcon  Saure  fcfct  man  bem  ©pü^lwaffer  etwa*  Äaltwaffer  gu.  fiin 
bumppger  ober  fonft  unangenehmer  ©erud^,  ber  bem  fflaffer  unb  Äalfwaffer 
nic^t  weisen  wiü,  wirb  am  bequemten  unb  fönefl|ten  burd^  t>erbünntt  ß^lor» 
taltflüfjigfeit  gerjtort,  bie  man,  beiläufig  gefagt,  in  (Snglanb  »iel  benu^t,  um 
ben  Meinen  gaffern  für  5lle  außen  eine  fe^r  weiße  garbe  gu  geben,  welche  üb* 
li$  ift  unb  »erlangt  wirb.  2lnbere  Mittel  jur  3erftbrung  übler  ©erü^e,  fo 
9lu*reiben  mit  au*ge!o^tem  #oj>fen,  gütten  mit  Srebern,  toerbünnte  ©<$wefel* 
fäure  pnb  ni^t  fo  wirlfam. 
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35 ic  SierFeller. 

SBeSbalb  man  baS  Sier  in  Kellern  saufbe»ab*t,  darauf  »irb  SKemanb  bie 
flnttoort  fdjulbig  bleiben.  £>aS  Biet  barf  »eber  »arm  no$  ;u  talt  lagern,  eS 
mujj  fü^l  lagern;  ber  Keller  ijt  nun  bei  fü^lc  Ort,  auf  beffen  Temperatur  ber 
9Be<bfel  ber  Temperatur  ber  ßuft  am  »enigjten  <£tnflu§  bat;  er  crföeint  beS* 
balb  im  Sommer  talt,  im  fflinter  »arm. 

3e  »entger  tief  ein  Keller  i|t,  bejto  mebr  rnaty  ft<b  natürti<b,  unter  fonjl 
gleid&en  Umflänbcn,  ber  (Sinflujj  bei  fiufttemperatur  auf  bcnfelben  geltend  3n 
einer  liefe  t>on  ttm  25  gufj  ijt  ber  ttinßuß  fdjon  unbebeutenb,  felbjtoerjtänb* 
l\ty  »enn  baS  Einbringen  t>on  äußerer  fiuft  mogli<bjt  ber^iubert  »irb. 

Siefe  Keller  ^aben  fe^r  annahmt»  bie  mittlere  3a$reStemperatur  teS 
OrteS.  S)iefe  ift  befanntli$  nad?  bem  ©reitengrabe,  na<b  ber  Grabung  über 
bem  SReere,  na$  bei  Sage  auf  ben  ifotyermen  (gtei<b»armcn)fiinien  »ergeben. 

Die  folgenbe  Heine  Säbelte  giebt  bie  mittlere  3afcreStemperatur  für  tu 
nige  Orte: 

Petersburg       .    .    3,4<>  W. 


Stocfyolm  .    . 

.     4,5 

Königsberg 

.     5,0 

Kopenbagen 

.     6,5 

HugSburg    .    . 

.     6,6 

Hamburg     .    . 

.     7,1 

Berlin    .    .    . 

.     7,2 

3Rün$en     .    . 

.     7,3 

Bresben      f    . 

.     7,6 

S3raunf<b»eig   . 

.     8,0 

'4UU9     .      .      . 

Srüffel      .    . 

•      0,1 

.     8;3 

fionbon      .    . 

.     8,3 

SBien    .    .    . 

.     8,5 

«Pari*    .    .  \ 

.     8,6 

»ew*2)'or! 

.     8,7 

3Hailanb    .    . 

.  10,3 

Wcapel .    .    . 

.  12,3 

Wen  Orleans  . 

.  16,3 

Salcutta    .    . 

.  22,4 

»efonbere  Iocale  Serbaltnifie  ,♦  »el$e  ft<b  fajt  immer  auf  ffiärmebinbung 
bur<$  Serbunjten  gurücf führen  lafien,  erniebrigen  bis»eilen  bie  Semperatur 
eines  Kellers  unter  bie  mittlere  Temperatur,  unb  ba§  man  jcben  Heller,  im 
Sinter,  bur$  tü^tigeS  8uSfrierenlaffen,  baS  beißt  bur$  (Sintretenlaffen  ber 
falten  fiuft,  I alter  ma$en  tann,  als  er  an  unb  für  jid)  ift,  liegt  auf  ber  #anb. 
5DaS  Kalter^alten  eines  fo  erfalteten  KellerS  beruht  bann  auf  möglicbjiem  %b* 
fc&lufj  au&erer,  »ärmerer  fiuft. 

2>ie  Xtefe,  wel^e  man  einem  Keller  geben  fann,  ift  im  allgemeinen  be- 
bingt  bur<b  bie  $o^e  beS  OrteS  über  bem  SBajfcrfpiegcl  beS  nädbjxcn  glujfe«, 
SSactyeS  u.  f.  ».  Sin  »efentli^eS  ttrforbernifj  eines  guten  KeflerS  ift  nämti$ 
Xrodenbeit;  bie  Keller  muffen  beSbalb  über  ben  ^öc^flen  ffiajferjianb  im  ©oben 
ju  liegen  fommen.   Kann  man  »egen  SBafferS  im  ©oben  nidjt  tief  geben,  fo 
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muß  man  feie  fteUer  in  #«8«t  graben,  um  auf  Mefe  Seife  eine,  fiartere  Crb- 
ftfei^t  üb»  bcnfetben  ju  erhalten  ober  man  mußWäume  über  bcrffirbe  anlegen, 
»el$e  ft$  bur$  (£i«bctyältcr  auf  ber  Äeücrtemperatur  erhalten  (äffen.  Sei 
ber  2lu«»a$l  bei  Stelle  für  eine  Brauerei  iß  bor  Allem  mit  bie  Beföaffcn^cit 
bei  Serrain«  in  Begug  auf  Anlage  ber  Äeller  ju  berü<f|i$tigen. 

SDic  flnforbcrungen,  benen  ber  Biertetler  genügen  muß,  jinb  na$  ber 
Watur  be«  barin  aufeunetymenben  unb  ju  Pflegenben  Biere«  Derföicben. 

Brauereien,  »el$e  baieriföe«  Bier  brauen,  bebürfen  eine«  tfefler«  für 
S^cnfbier,  Sßintcrbicr,  unb  eine«  ftefler«  für  Sagerbier,  Sommerbicr. 

Da  ber  Scfyentbierf  eller  nur  in  ber  füllen  unb  lallen  3a$re«geit  benufct 
»irb,  fo  $at  man  für  ftärfere  Ausfüllung  beffelben  ni$t  Sorge  ju  tragen,  »iel* 
me$r  ba&tn  gu  »irten,  baß  er  im  SBinter,  bei  größerer  Aalte,  nt$t  duf  gu 
niebere  /Eempcratur  fommt.  2>ie«  gilt  befonber«  für  bie  feueren  Souterrain«, 
»el$e  man  jcjjt  ni$t  feiten,  anflott  ber  früheren  bunflcn  tfeücr  ftnbet.  Sine 
#ö$e  \)on  9  bi«  lO'guß  reicht  au«,  ba  bie  gaffer  $ier  niefct  übereinanber  gelegt 
»erben.  Stoß  ein  gewölbte*  Socal,  beffen  Jßoben  mit  Steinplatten  belegt  ijt, 
ben  Sorgug  berbient,  oer|tel>t  fl$  *°n  fel&i*- 

3»ccfmaßig  beflnbet  fl<$  ber  S^enlbierfeflcr  in  ber  <Ra$e  be«  ©a^rfcllcr« 
ober  ber  ©atyrfammer  unb  am  beften  $at  er  eine  fol^c  Sage,  baß  ba«  3ung« 
bier  bon  ben  ©atyrbotti^en  bur<$  S$lau<$e  in  bie  gäffer  geleitet  »er* 
ben  fann. 

2Bo  ba«  S^enfbier  gefraufet  »irb  (Seite  182)  nwe  in  flltbaicrn,  unb 
gum  S&cil  lauter,  nadj  ber  Älärung,  abgegeben  wirb,  i(t  oft  in  ber  Wtye  be* 
Sc$cnTbicrfcller«  ein  Socal  gum  Sagern  be«  gefraufeten  Biere«  bortyanben,  ein 
Souterrain  ober  Socal  über  ber  ffirbe/  ba«,  »enn  nötyig,  gezeigt  »erben  fann. 
SBBirb  Wa^bicr  gebraut,  fo  ^at  man  »o^l  au$  no$  einen  befonberen  Äetter 
für  bie«  Bier.    (Sic^e  Anlage  ber  Brauerei.) 

Sur  ßonferbirung  be«  Sagerbierc«  i(t  ein  geeigneter  Äetter  unerlaßli$e 
Bebingung,  bie  Anlage  be«  Sagerfrierfeller«  erforbert  bc«$al6  bie  größte 
Bea^tung.  2>cr  Sagcrbicrtefler  »irb  mit  bem  Sagerbiere  im  SBinter  unb  erjtem 
grüfjiatyre  befäieft  unb  man  berlangt  oon  tym,  baß  er  ba«  Bier  »atyrenb  be« 
ganjen  Sommer«,  bi«  gum  SBieberbeginne  ber  Braugeit  im  £erbjt,  üon  tabel* 
lofer  Befdpaffentyeit  liefere.  $ie«  tjt  nur  möglidj,  »enn  ft$  bie  Semperatur, 
barin  »ä^renb  ber  ^eißeften  3atyre«geit  fe^rniebrig  erhalten  lagt  (Seite  183). 
3n  au«gegei$netcn  SagerbierfeQern  {teigt  felbft  im  Reißen  Sommer  bie  Xempe. 
ratur  ni$t  über  4  bi«  6°  9t.,  »enn  audj  bie  mittlere  Temperatur  be«  Orte«  7 
bi«  80  3t.  betragt. 

ftefler,  »el$e  |i$  na$  {tartem  Srtalten  im  SBinter,  »a^renb  be«  Som» 
mer«  auf  fo  nieberer  Temperatur  erhalten,  ftnbet  man  in  ber  fflegel  ba  »or,  »o 
fle  in  gelfen  genauen  ftnb  (geffenfeüer),  befonber«  bann,  »enn  eine  ge»iffe 
poröfe  Bef^affeu^eit  be«  Qeßein«  bie  Berbunftung  ber  $eu$tigteit  beförbert. 
»a«  betanntli^  Abfüllung  gur  golge  ^at.  3)e«^alb  geigen  au^  ÄeHcr  füb« 
lieber  Sage  nidjt  feiten  eine  niebrigere  Temperatur,  al«  nad)  Sorben  gelegene 
unb  entfpri$t  größere  Ziefe  ni^t  immer  größerer  Aalte. 
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3n  ausgemauerten  ÄeHern  er^o^t  fl<$  »ä^tenfc  be«  ©ommer«  bte  Xmpt* 
ratur  je  na$bem  pc  tiefet  ober  »eniger  tief  ftnb,  i^re  Sage  geföüfrter  ober 
weniger  gefd?ü^t  ift,  ber  Au«f$luß  bet  äußeren  Suft  me^r  ober  weniger  »oU* 
ttanbig  flattfmbct,  auf  6  bi«  8<>  9f„  unter  fct>T  ungünjtigen  Umftänben  felbjt 
auf  10°  91.;  bei  einer  mittleren  Temperatur  be«  Orte«  von  7bi«8°9i  Äommt 
bic  Temperatur  be«  Äeller«  über  6  bi«  7  ©rab,  fo  erhält  fld>  barin  ein  ni$t 
flarfe«,  unb  nidjt  ftarf  gef)opftet  ©ier,  au«  maßig  ftarf  gebarrtem  STOalge,  m$t 
bi«  gum  Spätfommer  in  Dotier  ®ütc;  bie  lefete  $eriobe  ber  9to$gäeung  giee 
ft<$  nid)t  lange  genug  ^tn  (Seite  183).  5Dur#  gwetfmaßige  IBerbinbung  ber 
Äeüer  mit  ©isbetyältern  laffen  fi$  bie  Äcller  mit  fiei^tigfeit  auf  ber  erforber* 
Ityeu  nieberen  Temperatur  erhalten,  bc«r)alb  ftnbet  man  fo  bur$  Sit  gefüllte 
Äelkr  immer  häufiger. 

Der  SagerbierteQer  muß  jht«  au«  »ergebenen  Abteilungen  be^en 
gur  Aufnahme  be«  Siered  für  bie  verriebenen  Venoben  be«  ©ommer«.  6« 
ift  bann  mogli$,  ba«  Sier  ber  legten  Abteilungen  vor  Um  Einbringen  ber 
äußeren  Suft  gu  föüfccn,  mä^renb  man  bie  erjten  Abteilungen  leert  #at  ber 
Äeüer  nur  einen  ßingang,  muß  man,  um  gu  Un  Hinteren  Abteilungen  gu  ge» 
langen,  bur<$  bie  vorberen  Abteilungen,  fo  tommt  natürltct)  bä«  Sier,  »a« 
am  fpateften  vergapft  »erben  foB,  in  bie  tyinterfte  Abteilung.  Die  Sbtyeitun* 
gen  {teen  bur$  Türöffnungen  mit  einanber  in  Serbinbung,  reelle,  na$bem 
ber  Äeüer  gefüllt  ift,  vermauert  »erben,  bi«  auf  eine  Heinere  Deffnung,  giemli$ 
$o$  über  bem  Soben,  gum  Dur$f$lüpfcn  eine«  Marine«,  bie  man  mit  einer 
$5lgernen  Sfcüre  föließt.  (Seite  185). 

$aujtg  legt  man  jefct  bie  Abteilungen  be«  Äeüer«  fo  nebeneinanber,  baß 
man  gu  mehreren  berfelben  au«  einem  Sorfeüer  gelangt  »a«  empfe^len«»ert^ 
roenn  ber  SSorfeüer  felbft  gegen  ba«  Einbringen  ber  »ärmeren  Suft  mögti$fi 
geföüfct  ift.  SDic  <ginricf;tung  ergiebt  ft$  au«  bem  unten  mitgeteilten  ©runb* 
riffe  eine«  mit  <Si«be$alte»n  t>erfer;enen  Äeüer«. 

3n  feftem  ©efteine  laffen  fi$  mitunter  bie  Äeüer  otyne  tünp^e  ®6l* 
bung  unb  o^ne  Au«mauerung  ahlegen.  @ol^e  Äeüer  ftnbet  man  im  nörb« 
liefen  ©aiern  im  Sanbfteine.  Die  aufgehauenen  Staume  erhalten  bort  in  ber 
Sieget  eine  ©reite  von  10  bi«  12  gu§  unb  eine  $b\)t  von  7  guß,  fo  baß 
barin  nur  Keine  gaffer  gelagert  »erben  tonnen. 

3n  lofem  ©efteine  ober  ©oben  »erben  bie  erfbrberli^en  Saume  gewöhn« 
li$  von  oben  gang  ausgegraben,  bann  ausgemauert  unb  übenvolbt  2Bo  ein 
berartige«  Ausgraben  ni$t  ftattftnben  tann ,  muß  ber  Äeüer  ftütfmei«  au«gc* 
graben  unb  feglei$  vermauert  »erben,  »a«  in  ben  meiften  gäflen  größeren 
Äoftenaufmanb  verurfa^en  »irb.  3n  Wunden,  »o  bie  Äeüer  im  Äie«  unb 
©eröfle  liegen,  erhalten  biefelben  eine  Sreite  von  18  bi«  20  guß  unb  eine 
$öe  »™  12  bi«  15  guß.  Der  t)öd)fle  «ßunft  be«  ©e»6lbe«  liegt  15  bi« 
25  guß  unter  ber  Dberfläd^e  be«  Soben«. 

Ueber  bem  Äeüer  ftet^t  am  g»ecfmäßig{ten  ein  Gebaube,  um  i$n  mögli^fl 
gegen  bie  Sonne  gu  föüfeen.  Die  @übfeite  be«  (Sebäube«  »irb,  gur  93ef(^aU 
tung,  mit  Säumen  umpßangt;  an  ber  ftorbfeite,  alfo  ber  tarieren  Seite,  be* 


$ie  ÄeOet.  257 

finbet  ft$  bct  «uftug  unb  eingang  in  ben  Steuer.  3(1  bic  Aufführung  eine« 
©ebäubc«  ni$t  tyunli$,  fo  mujj  ber  fteflet  bur$  föattengebenbe  Säume  ge< 
f$üfet  »erben. 

Sei  Steilem,  tt>etd^c  in  $ügeln  liegen,  finbet  man  »o$l  ben  eingang 
am  gufe  bei  $ügel«.  Die«  ift  unj»e*nafjig.  gtyrt  nämlict)  ein  frorijou- 
taler  Seg  in  ben  Steuer,  fo  fliegt  natürlich  beim  Deffnen  ber  Sfettertyür  bie 
feb»ere,  falte  fiuft  be«  Steiler«  au«  unb  »arme  Suft  bringt  ein.  Seffer  finb 
förag  abfteigenbe  Sugange,  bie  bei  »eitern  »otififlU^flen  aber  finb  fentretye. 
Son  bem  ©c»6lbe  eine«  fleinen  Serieller«  ift  ein  et»a  6  ftufj  weiter  ©<ba<bt 
fentre^t  aufgemauert,  gum  (Einbringen  unb  herausbringen  ber  Raffer,  »oju 
natürlich  ein  9Üftug  t>ort)anben.  ebenfo  ge$t  »on  bem  Serieller  eine  fdjmale 
fleinerne  Xxtppt  aufwärt«,  bie  bur<$  mehrere,  »on  einanber  abfte^enbe  Spüren 
verwahrt  wirb.  Die  ©$a$tbffnung  tann  gum  £&eil  mit  6tro$  au«gefüflt 
unb  mit  (Srbe  bebeeft  »erben;  baju  finb  im  3nnern  Sorforünge  angebracht, 
auf  »el$e  Sretter  gu  liegen  fommen. 

11m  bie  Steller  im  Sinter  mogli^jt  au«tü$len  ju  fönnen,  muffen  fiuft« 
canäle  jum  einbringen  ber  falten  fiuft  »ort)anben  fein.  Diefe  banale  »erben 
natürlich  immer  geföloffen,  »enn  bie  aufere  fiuft  »armer  ift  al«  bie  Steflerluft 
unb  fle  bleiben  geföloffen,  na$bem  bie  Steiler  mit  bem  Siere  »ollftanbig  be» 
f$i<ft  finb.  Da«  Schliefen  gef<$ic$t  fo»ofcl  »on  unten  al«  wn  oben  (Seite 
185).  2Jtan  finbet  »o$t  bie  einrityung,  baj?  bie  an  ber  6übfeite  be«  Stel» 
ler«,  *on  bet  Steüer»olbung  au«ge$enben  banale,  in  ber  äRauer  be« 
über  bem  Sfeller  fie^enben  ©ebaube«,  »ie  rufßföe  ©cfcornfteine,,  bi«  über 
ba«  Da<b  fortgeführt  »erben,  einige  gufj  Dom  Soben  ab  ift  an  biefen  auf« 
jieigenben  ©analen  ein  X^ür^en  angebracht,  la^  ju  einem  Softe  fü^rt.  Sirb 
auf  bem  Softe  ein  geuer  angejünbet,  fo  fteigt  natürlich  bie  »arme  fiuft  raf$ 
empor  unb  bur$  bie,  an  ber  9?orbfeite  be«  Steuer«  bortymbenen,  bi«  auf  ben 
Soben  l?inabrei$enben  fiuftcanale  ftromt  talte  fiuft  in  ben  ÄeUer.  Äufjer 
ben  Sanalen  jur  einfübrung  »on  talter  fiuft  in  ben  ff  euer,  trifft  man  bei 
einigen  ftetlern  aud)  noct)  Kanäle  über  bem  @e»6lbe,  unter  bem  Soben  unb 
an  ben  6eiten»anben,  um  bie  ben  Äettcr  umgebenben  erbf$i$ten  »a^renb 
be«  Sinter«  mögli^ft  ftarf  abjufitylen.  Diefe  Sanale  fommen  junäer/ft  in 
eine  ©$i$t  Stie«  ju  liegen  unb  tyaben  an  ber  «Seite  Deffnungen,  bamit  bie 
talte  fiuft  in  bie  Äie«lage  bringen  tann  (TOüller). 

Um  bie  Retter  bur$  ei«  ;u  füllen,  braute  man  früher  ba«  ei«  in  $oU 
gerne  Äaßen,  bie  in  bem  Steuer  paffenb  aufgeteilt  waren.  Die  erfafcrung 
lehrte  balb,  baj*  ftet)  ba«  ei«  auf  biefe  Seife  ni$t  bi«  in  ben  ©pitfommer 
$alt,  »eil  e«  »on  Anfang  an  ber  ein»irfung  ber  Äetterluft  au«gefefrt  ift,  aud? 
»enn  eine  Abfüllung  berfelben  nodj  ni$t  erforberli$  ift.  3efct  tommt  bafyer 
in  neuangulegenben  fiagerbiertellern  ba«  ei«  in  befonbere,  abgesoffene,  ge* 
mauerte  Räume,  bie  bur$  Deffnungen  mit  bem  Steuer  in  Serbinbung  gefegt 
»erben  tonnen.  Diefe  Serbinbung  »irb  aber  ni<$t  e$er  fcergefteUt,  al«  bi« 
bie  Xemperatur  be«  Steuer«  auf  eine,  bem  Siere  gefährliche  $o$e  fommen  will. 

1.  17 
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Sig.  75  geigt  ben  ©runbriß  eine«  feljr  jwecfmäßigcn  Sagerbiertetter*  mit 


«ig.  75. 


ßi«be$ältern,  burdj  melden 
juglei$  au$  mannet  frü* 
^er  ©efagte  wanf$auli<$t 
»irb. 

-4.-4  ftnb  bic  Zäunte, 
Sortefler,  wo  fty  bic  $uf* 
jüge  unb  Streben  befinben. 
JRB...  ftnb  bic  a<$t  21b* 
Teilungen  be«  Äefler«,  t>on 
benen  je  »ier  einen  gemein« 
fcfcaftli^cn  flufoug  unb 
oberen  Eingang  ^aben. 
bb...  ftnb  bie Räume  für  ba«  @i«.  ©ie  liegen  am  ßnbe  ber  fteUerabtyet« 
lungen,  außerhalb  ber  Hauptmauer  be«  5t euer«,  bur<$  wel$e  fle  »on  ben  $b* 
tyetlungen  getrennt  »erben.  $ie  äußere  fflanb  bcrfelben  ijt  bo^elt,  fd?licßt 
eine  6  bi«  8  Soll  breite  Suftfdji^t  ein,  um  bie  Srbwarme  beffer  abgalten. 
$ie  fcotylen  SRäume  tyaben  na<$  oben  eine  Deffnung,  wel$e  bei  ftrenger  tfälte 
geöffnet  bleibt,  um  foatcr  re$t  falte  Suft  einjufötießen. 

Sin  befonberer  Einbau,  an  ben  über  bem  Äefler  ffctyenben  ©ebaube,  föüfct 
bte  ©«bemalter  gegen  bie  Sonne,  unb  unter  biefem  Einbau  liegen  bic  gemauer» 
ten  Spaltöffnungen,  welche  bur<$  ba«  ©ewölbe  be«  ©«bemalter*  $inbur<$* 
getyen  unb  burd;  reelle  biefe  mit  6i«  gefüllt  »erben.  $>a«  ®i«,  an  mögli<$ft 
falten  lagen  unb  na$bem  e«  einige  3*K  an  ber  Suft  gelegen,  in  bie  Schalter 
geföüttet,  wirb  tyier  mogli<$ft  fejl  eingebogen,  fo  baß  ni<$t  große  Sufträume 
borfyanben  ftnb.  $er  Arbeiter  muß  f$ließli<$  au«  ber  Spaltöffnung  $erau«» 
frieden.  Diefe  bleibt  an  falten  lagen  offen  unb  wirb  fpätcr  boUfommen  ge» 
föloffen,  inbem  man  jte  mit  Stroty  au«ftopft  unb  mit  6rbe  beföüttet. 

3n  ber  SRaucr,  wel$e  bie  ©«bemalter  bon  ben  ffcflerabtyeilungcn  trennt, 
beftnben  ft<§  oben  unb  in  ber  üflittc,  ober  etwa«  unterhalb  ber  ÜÄitte,  Deffnun* 
gen,  wel<$e  anfang«  leidet  bermauert  ober  mit  Steinen  jugefefct  werben,  bic 
man  aber  beliebig  öffnet,  wenn  ba«  (Si«  fütylcnb  Wirten  fofl.  @«  entfielt 
bann  eine  Suftjtrömung;  bie  bur$  ba«  @i«  gefügte  Suft  fallt  au«  ben  unte» 
ren  Deffnungcn  tyerau«,  bie  wärmere  Suft  be«  fteüer«  bringt  bur<$  bie  oberen 
Deffnungcn  ein  unb  wirb  abgefüllt. 

©eftattet  bie  ©eföaffenfyeit  be«  (Srbreidfr«  ein  Hbftcfern  bc«  gefömoljenen 
ßife«,  be«  SBaffer«,  au«  bem  6i«bctjalter  ni<$t,  fo  muß  ein  8b$ug«canal  für 
ba«  SBaffer  angelegt  werben.  SMefer  muß  aber  am  gnbc  aufwart«  fleigen, 
bamit  bie  äußere  Deffnung  ftet«  bur$  SBaffer  geföloffen  bleibt,  alfo  ni^t  äu* 
ßere  Suft  einbringen  fann. 

3n  jeber  Abteilung  be«  Heller«,  fo  wie  außerhalb  be«  Setter«,  muffen 
I^ermometcr  bortyanben  fein,  um  iebe  lemperaturtoeränberung  fogleidj  $u  er» 
fennen  unb  banadj  bie  begebenen  Suftcanale  ju  offnen  ober  gu  [fließen,  gür 
bie  gehörige  ©eforgung  biefer  mistigen  Pflege  be«  Heller«  iff  ein  SDtonn  be» 
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fonbert  »er£fli$tet.  Um  einen  jeweiligen,  giemli^  bieten  ©erf^lug  lei$t 
be»ertftefligen  ju  fönnen,  liegt  neben  jeber  Deffnung  ein  Raufen  Sanb,  mit 
»eifern  bie  ftlappe  berfelben  bebecft  »irb  unb  ber  {t$  eben  fo  f^neQ  triebet 
entfernen  lägt.  Sei  bem  (Eintritt  ber  »ärmeren  fflitterung  bleiben  fämmtli$e 
Suftjüge  unb  Deffnungen  am  läge  getieften  unb  nur  einzelne  »erben  in 
füllen  Wägten  no$  gebffnet.  Äa<$  bem  ©$luffe  ber  ©iebegeit  »erben  alle 
ßanäle  unb  Deffnungen  auf  bat  ©orgfältigjte  gegen  bat  ginbringen  ber  Suft 
t>er»a$rt  (Seite  253). 

£>ie  Sagerung  ber  gäffer  in  ben  ffeflern  ift  »erföieben. 

©ei  £inrei<$enber  £<tyt  unb  Seite  bet  ffellert  lagert  man,  »enn  man 
mit  bem  (Räume  ni$t  fetyr  befäränft  ift,  bie  grogeren  Raffer  in  g»ei  Keinen 
ber  Sänge  na$,  fo  bag  g»if$en  ben  beiben  Keinen  in  ber  ÜWitte  no$  ein 
(Bang  von  et»a  5  bit  6  gug  bleibt.  Auf  biefe  größeren  Raffer  legt  man 
bann  no<fr  eine  ttetye  etwa*  f  feinerer,  unb  fpäter  fann  au$  no$  ber  ©ang 
mit  gäffem  aufgelegt  »erben. 

2Bo  man  ben  Waum  me$r  gu  faaren  $at,  legt  man  bie  größeren  gäffer 
berDuere  na$  bur$  ben  Äetler,  in  g»ei  Heiden  übereinanber,  ge»ö$nli<$  unten 
»ier,  oben  brei,  et»at  Heinere.  ©ei  bem  Aufeinanberlegen  ber  gäffer  muffen 
bie  oberen  befonbere  Sager  erhalten,  bamit  {te  einanber  ni$t  berühren. 

Sie  erjiere  Art  ber  Sagerung  gewährt  ben  ©ortfceil,  bag  man  na$  bem 
Deffhen  einer  n^uen  jteflerabtyeilung,  fobalb  bie  ftäffer,  treibe  ben  mittleren 
©ang  füöen,  abgegeben  ftnb,  leitet  ju  allen  übrigen  gäffern  lommen  fann, 
wat  bei  bem  Sagern  in  bie  ©reite  ni$t  ber  gaü  ift. 

£ier  in  ©raunf$»etg  ijt  in  lefcter  Qtxt  ein  fe$r  fööner  Sagerteller 
in  fanbig  lehmigem  ©oben  gegraben  unb  autgemauert  »orben.  CSr  befielt  au« 
brei  Abteilungen.  Am  @nbe  ber  mittleren  Abteilung  unb  biefe  »erfürgenb, 
beftnbet  ftdj  ber  gemauerte  fflaum  für  bat  6it,  »elcfyer  bur$  Deffnungen  mit 
allen  brei  Abteilungen  in  ©erbinbung  gefegt  »erben  tann. 

2öo  et  ni$t  mogiid?  ift,  Äetter  in  ber  grbe  anzulegen,  »eil  man  fogleidj 
auf  ffiaffer  fommt,  ber  Mangel  an  9taum  ober  anbere  Umfiänbe  au*  nidjt 
gejtatteu,  einen  über  ber  Srbe  angelegten  Äeltcr  fo  $o$  mit  (Srbe  gu  bewerfen, 
bag  berfelbe  in  einem  tünjtlic&en  #ügel  gu  liegen  fäme,  »at  in  ber  fflegel  an 
folgen  Drten  überbieg  fetyr  fojtfyielig  fein  »ürbe,  benufct  man  @ebäube  alt 
Äeller,  bie  mbgli$ji  gegen  ©onne  geföüfrt,  unter  An»enbung  aller  ©$ufcmittcl 
gegen  bat  (Einbringen  ber  SBärme  gebaut  unb  im  Snneren  mit  einem  (Sitbe* 
kälter  berfe^en  flnb.  ginen  folgen,  über  ber  (Srbe  jte^enben  Sagerteüer  ober 
Sagerraum  i)abt  t$  in  ©remen  in  bem  grogartigen  unb  frönen  gtabliffement 
»on  4>enrty  $>eetjen  gefe^en.  $er  groge  (Sitbetyälter  ftetyt  fyier  in  ber  ÜRitte 
bet  Soealt  auf  einem,  mehrere  gug  tyotyen,  gemauerten  Unterbaue,  rei^t  bit  an 
bie  $e<f e  unb  »irb  Dom  töaume  über  ber  3)ecfe  gefüllt,  ©ne  Abgugtrö&re, 
beren  äugere  9Rünbung  bur<$  Sßaffer  gefreut  bleibt,  leitet  bat  aut  bem  ßife 
entjtanbene  SBaffer  aut  bem  ©etyälter  ab. 

3n  ben  grogen  Brauereien  Sonbont  ^aben  bie,  oft  foloffalen,  jte^enben 
Sagerfäffer  natürlich  ebenfaUt  tyren  $la^  ni^t  in  ÄeUern,  fonbern  in  grogen 
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Stagaginen,  beten  Xentperatur  ungefähr  12°  9L  ift   Wörter  uub  He  branden 
nnb  bürfen  fogar  nidjt  gu  fall  lagern. 

Bon  ben  itettern  ber  Brauereien,  »ehfce  niebt  Sagerbiet  brauen,  brauet 
»o$l  ni$t  fpecieUer  gerebet  gu  »erben.  9tan  ^at  in  folgen  Brauereien  eben 
gewö$nli<be  Äefler  ober  Souterrain«,  für  »etye  im  allgemeinen  gilt,  **i  fax 
ben  S^enfbiertefler  ber  baierif$en  Brauereien  gefaxt  »orben  ift 


<£>ie  Guttun  ober  ©tdbcbdlter. 

S)ie  Sortbeile,  treidle  bie  Senkung  bonCit  beim  frühen  ber  Singe  nnb 
bei  ber  Qäbrung  berfebaffi,  finb  S.  171  unb  178  f$on  autfu}rli$  begeben 
werben  unb  fo  er$ebli$,  baß  fieb  ber  Qebraucb  bei  ©fet  für  biefe  3*«*t  •«* 
mer  me$r  verbreitet  unb  baß  befonbere  (Etttefler,  Gitfammern  ober  Citbeb&lter 
in  mjmcben  (Begenben  f$on  in  vielen  größeren  Brauereien  angetroffen  werben. 

Die  «ufbewabrung  bei  ©fe*  über  ber  grbe  $at  ft$  alt  bie  gwetfm&ßigfte 
ergeben.  9M  Seiftriel  bafür  tann  bie  Anlage  ber  ©Ätammern  in  ber  Brauerei 
ber#errenBarbili  in  Stuttgart  ber  früher  S)enn  in  g  e  r'föen  Brauerei  bienen. 

6t  flnb  $ier  gwei  ©tbe^älter  in  eigenen  @ebauben  ober  6<buppen  auf* 
geführt  Seber  Behälter  faßt  ungefähr  4000  Subitfuß  unb  ift  etwa  4  gut, 
fowo^l  bon  ben  äußeren  Stiegelmänben,  alt  au$  bon  bem  Boben  unb  ber  3>e<fe 
be«  ©ebäubet  entfernt 

S)er  Soben  ber  Behälter  i{t  nacb  Art  ber  Bierruhen  au*  ftarten  Sohlen 
wafferbic^t  gufammengefügt;  bie  Seitenwänbe  unb  i>tdt  bagegen  finb  au* 
ftarten  Brettern  mögli$fi  luftbtyt  ^ergeftettt  Som  oberen  Beben  ber  <&$up* 
ptn  fü^rt  ein  Scblau$  bur<b  bie  ©eefe  bet  ©tbe^ältert,  ber  aU  3ugang  bient 

$er  3»if<benraum  gwifeben  ben  Bemaltem  unb  ben  äußeren  9Bänben  ber 
©ebäube  ift  auf  allen  Seiten  mit  bintelforeu  aufgefüllt,  bie  fleb,  wegen  tyrer 
Ctaftieität  unb  2o<fer$eit,  alt  bat  borgüglicbfte  Material  gur  »baltung  ber 
SBärme  bewahrt  $at  Sie  berminbert  tyr  Solumen  mit  ber  3<it  nur  fe$r 
wenig,  felbft  trenn  fte  feud)t  wirb,  fo  baß  niemal*  gröbere,  $oble  Räume  ent* 
flehen.  2>er  erwähnte  3ugang  gu  bem  ttife  wirb  am  gwectmäßigften  bur$ 
Spreufäct  e  aufgefüllt,  welcbe  leicht  entfernt  unb  wieber  aufgelegt  »erben  tonnen. 

Born  Böben  ber  gi*be$älter  leitet  ein  flo$r  bat  burd)  Scbmelgen  bet 
Sifet  entftanbene  9Baffer  ab.  Da*  !Ro&r  ift  unten  nacb  aufmärt*,  gebogen, 
fo  baß  teine  Suft  bon  Bußen  eintreten  tann,  »eil  bie  Biegung  flet*  mit  SBaffer 
gefußt  bleibt. 

Die  ©ebäube,  worin  fleb  bie  ßitfammern  beffaben,  werben  bon  fo  tyo^en 
fleinernen  Pfeilern  getragen,  baß  ber  Raum  unter  benfelben  gur  Aufbewahrung 
ber  Siemagen  unb  gäffer  benufct  werben  tann.  Sie  flehen  babureb  völlig  ifolirt. 

Die  in  allen  feilen  folibe  Anlage  $at  einen  ffojlenaufwanb  bon  2000  gl. 
erforbert;  fle  würbe  ft<b  er^ebli^  billiger  b^ben  ^erjietten  laffen,  wenn  febon 
bor^anbene  Gebaube  bagu  gärten  benu^t  werben  tonnen,  ba  ber  äußere  Sau 
ben  meiften  Sufwanb  in  Bnfyru^  natym. 
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6e$r  ju  empfehlen  iß,  eine  fol$e  Anlage  wafrrenb  be«  Sommer«  au«ju« 
führen  unb  fammtlity«  fcoljwer!  bor  ber  güllung  be«  3^i(^ntaume*  mit 
Spreu,  wieber^olt  mit  Steinfo$lent$eer  gu  tranlen,  bamit  baffelbe  gegen  ben 
na^tyeiligen  (Jinflufj  ber  geu$tigfett  mögli^ft  geföüfrt  werbe. 

Obglei^  größere  Waffen  fron  Sit,  »eil  fle  weniger  Dberftä^e  im  Set« 
^ältni§  gum  ©ubtlin^alte  }aben  aU  Heinere  9Kaffen,  weniger  lei$t  fömelgen, 
fo  iß  e«  bo$  au*  anberen  Sudeten  gwedmafiger,  ben  Sorraty  Don  6i«  in 
gwei  ober  brei  fleineren  »etyaltern  aufgubewafcren.  G«  ft>rtc$t  gun&4ft  hierfür, 
bafc  bie  pflung  fleinerer  »e^filter  bei  we^felnber  SBitterung  leistet  gu  be* 
»erfjteüigen  ift,  befonber«  aber,  ba{?  ber,  beim  $erau«ne^men  t>on  <£i«  unter« 
meibli$e  8uftwe<$fel  ni$t  auf  ben  gangen  Sorraty  na^tyeiltg  einwirft.  60 
lange  ba«  ®i«  unberührt  bleibt,  ba«  $eifjt,  fo  lange  bie  ffii«be$älter  ni<$t  ge« 
öffnet  werben,  ift  bie  Serminberung  be«  3n$att«  unbebeutenb,  wtyrenb  fie  im 
anberen  gfaüe  foglei<$  bebeutenber  wirb,  wie  man  an  bem  Äbfluffe  fe^en 
tann.  Denno$  ifi  ber  Serluft  im  allgemeinen  gering,  benn  er  betrug  bei  ben 
erwähnten  8e$ältem  )>on  4000  gubiffufj  (Sapadt&t,  taum  Vw  be«  aufbewafyr» 
ten  Quantum«  (Siemen«). 

Die  fogenannten  ameritaniföen  <E«$ütten,  wel$e  jefrt  anfangen,  fi$  gu 
verbreiten,  befielen  au«  einem  leisten  Stanberwert  unb  ungefähr  3  gufj  biden 
Sorfwanben.  Sie  flnb  16  bi«  20  guf  im  Quabrat,  12  gufc  $0$,  außen  mit 
Brettern  berföaU,  bie  etwa«  übereinander  faffen  unb  $aben  ein  3to$rba$  ober 
Stro$ba<$.  Der  Sorf  wirb  re<$t  loder  in  Serbanb  gelegt,  anftatt  be«  2Rör* 
tel«  nimmt  man  gur  3tu«füllung  Sageft>a$ne.  Unter  ben  gufjboben  tommt  eine 
2  gufi  ftarte  Sage  t>on  £orf,  unb  unmittelbar  auf  ba«  ©i«  $eifel  ober  Stro$. 
6«  flnb,  an  ber  norblid&en  Seite,  bojtyelte  Spüren  Dor^anben,  gwiföen  wel$e 
man  Stro$  bringt.  Damit  man  ni$t  notyig  $abe,  bie  (K«£ütte  ju  $auftg  gu 
öffnen,  wirb  für  ben  wö$entli$en  Sebarf  (Sit  au«  berfelben,  in  einen  befon» 
beren,  fleineren  Se^alter  gebraut.  6«  ift  bie«  ein  31/«  gufj  langer,  21/.,  gufj 
breiter  ffaften,  in  welkem  ein  (weiter  Äaften  fte$t.  Der  3wif<$enraum  wirb 
mit  Sägeftxtynen  au«gefüOt  unb  ba«  ®ange  mit  einem  bo^etten,  mit  Stror) 
au«gefutterten  Decfet  gebebt. 

911«  re$t  gweef  entfi>re<&enb  ritymt  man  au$  ©«gruben ,  welche  auf  foU 
genbe  Seife  angelegt  finb.  IWan  grabe  an  einem  geföüfeten  Orte,  ber  wenig» 
ften«  ni$t  »on  ber  9Rittag«fonne  getroffen  wirb,  eine  ©rube  ton  etwa  10  gufj 
Dur$meffer,  9  gufj  liefe,  ftampfe  ober  fölage  »oben  unb  SBänbe  berfelben 
feft,  belege  ben  »oben  mit  ©tror)  unb  toerföale  bie  Stäube  mit  »rettern.  Sin 
Zweiter,  etwa  4  gufc  langer,  förSg  abfaüenber,  mit  ftarlen  »rettern  au«ge« 
legter  Sanal  bient  gur  Sbfu^rung  be«  SBaffer«. 

Da«  Si«  wirb  mögli$ft  bi*t  in  bie  @rube  gebraut,  alfo  in  fleinen 
Stfiden  unb  minbeften«  1  guf  $0$  mit  Stro$  bebedt.  »on  bem  oberen 
Ranbe  ber  ffirube  ab  werben  Stangen  in  gorm  eine«  nieberen  Äegel«  jufam» 
mengefteüt  unb  mit  Stro$föütten  fefl  belegt.  3n  einer  Entfernung  oon  ll/9 
guf  tommt  über  biefen  Jtegel  ein  gweiter.    Sine  S^utte  in  beiben  ftegeln  — 
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an  entge^engefe^ter  ©eite  —  fann  herausgenommen  werben  unb  bient  al* 
Jfrür,  bie  man  beim  eintritt  hinter  ft^  guftellt  *). 


lieber  bie  Einlage  einer  SBraueret. 

Unter  melden  Ber$ältnij[en  bie  Anlage  einer  Braueret  gwecfmafiig  erftyeint, 
ift  im  BQgemeinen  nic^t  fd^wer  gu  ertennen. 

3una$fl  ftnb  bie  ßoneurreng  unb  bie  ©üte  bet  bitter  ergeugten  *Probud* 
gu  berütfftytigen.  60  lei$t  et  wirb,  in  einer  ©egenb  einen  $inrei$enben  9b* 
fafr  gu  ftnben,  wo  bisher  ein  Bier  ber  2lrt,  wie  man  et  gu  brauen  beabjt<$tigt, 
nur  Don  f$te$ter  BeföaffenfceU  gu  $aben  mar,  fo  ferner  tjält  et,  bort  ftbfafe 
jt$  gu  oerföaffen,  mo  ben  Slnforberungen  ber  (Eonfumenten  in  Begug  auf  bie 
(Büte  bet  Bieret,  oon  föon  oor&anbenen  Brauereien  ©enüge  geleiftet  ijt.  Sei 
bem  Biete  ift  et  ni$t  wo&l  mögli#,  bur$  nieberen  $rei*  größeren  Bbfafc  gu 
erlangen;  bie  ®üte  bet  $robuctt  bebingt  biefen  faß  autf$lie$li$. 

8u$  bie  Art  bet  Sbfafcet  ift  in  @rmagung  gu  gießen;  Brauer,  wel$e  auf 
einen  erheblichen  ßingeloerfauf,  auf  autgebe^nten  ftutföant  rennen  fönnen,  er» 
gielen  in  ben  meiften  gallen  bie  $o$fte  Berwertyung  tyret  $robuett.  Bei  bem 
flbfafee  an  ffiirtye  ift  bie  übliche  Borgfra^t  unb  bat  gugugebenbe  Uebermaafc 
gu  bea<^ten.  3n  Baiern  unb  ffiürtemberg  begaben  bie  ffiirtye  in  ber  Kegel 
bei  empfang  einer  neuen  3ufu£r  bie  oorige;  beim  SBinterbiere  wirb  benfelben 
in  Baiern  4  OTaaß  pro  Simei  (ä  60  3Raaß)  vergütet,  wenn  jte  bat  Bier  ni$t 
gang  lauter,  fonbetn  unmittelbar  na$  bem  Rraufen  übernehmen ;  ber  Biereimer 
ift  bettyalb  gu  64  3Waafj  geai^t 

Die  ÜRoglityfeit,  fta^bier,  £albbier,  in  größerer  3Wenge  abfegen  gu  fön* 
nen,  gewährt  ben  BortyeU,  bie  beffere  Sorte  Bier  Don  »orgugli$er  ®üte  $er* 
fieflen  gu  tonnen,  weil  man  gu  biefem  bann  weniger  oon  ben,  beim  Hutfüßen 
bei  Xrebern  erhaltenen  9ia$würgen  gu  berwenben  brauet.  Bamberg,  wo  ein . 
folget  Wafybkx,  ber  fogenannte  £anfel,  in  größerer  SÄenge  abgufefcen  ift,  ber* 
bantt  ben  Muf  feinet  Bieret  *orgügli$  mit  biefem  Umftanbe. 

2Bi$tig  ift  ferner  bie  Bewerbung  ber  Srebern.    £>iefe  werben  in  ber  9te* 


*)  5)ag  fldj  ba*  St«  fclbjt  in  «einen  Duantttften  beffer  über  ber  (Srbe,  at« 
in  ber  (Srbe  aufbewahren  r&fttP  bafür  forify  ein  in  ^cben^eim  angeheilter  ©erfudj, 
bei  weldjem  t>on  60  (Subiffufj  (Stt,  bie  in  einem,  etwa  2  gug  über  bem  Bobrn  un* 
ter  einem  @d)uWen  aufgefüllten  Bottiche,  ber  nur  burdj  eine  iy2  gu|  btefe  Sage 
von  $orf  unb  eine  1  gufj  Parte  Ausfüllung  »on  (Sfereu  gef$ü(t  war,  bU  (Snbe 
Slwguft  ungefähr  20  (Subiffujj  fid)  erhielten.  £er  «eine  (Stewratl)  lonnte  gur  Auf- 
bewahrung »on  Sleifdj  unb  Oetrönfen  feljr  bequem  benufct  werben,  gu  welkem 
3wetfe  oben  eine  Oeffnung,  in  »ortyn  betriebener  Seife,  angebradjt  war.  ©ol*e, 
über  ber  (Srbe  lei$t  angulegenbe  (Stflbetj&fter  ffnb  befonber*  aixty  gur  Aufbewahrung 
»cn  (Sit  für  «geilgwecfe  öugerft  empfehlen  «wertlj.  3n  Tübingen  ift  für  ba«  Jtlinu 
fum  ein  fol^er  öidbe^&lter  gum  (Srfa^  ber  früher  »or^anbenen  öt«fetler  gebaut 
(Giemen«). 
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Sri  in  ber  9tä$e  ber  ©labte  am  bejten  bejaht.  3n  fco$en$eim  rennet  man  in 
fcer  SBirtyföaft  133  «ßfunb  Jrebern  =  100  $funb  ffiiefenfceu,  monacfr  tyr 
SBeity  für  betriebene  Ser^altniffe  beregnet  werben  fann. 

2lu$  ber  flbfafc  für  $efe  ift  gu  berücfftc^tigen,  namentlich  bei  bem  brauen 
oon  obergctyrigen  Sieren. 

©inb  bie  25er$altnijfe  für  ben  Hbfafc  ber  «ßrobuete  unb  abfalle  günjtig, 
fo  barf  man  jebo$  ni<$t  bie  SBer^altniffe  in  »ejug  auf  ben  Anlauf  ber  Wate« 
rialien  überfein.  <g*  mufj  Gelegenheit  geboten  fein  gum  Anlauf  $inrei$enber 
Mengen  geeigneter  ©erjte,  gum  mogli^jt  billigen  ffirwerb  be*  Brennmaterial*. 
S>ie  Cifenba&nen  $aben  natürlity  bie  ©a$e  gegen  früher  fe$r  beranbert.  ©o 
ift  biefen  Söinter  in  Sraunföweig  borgug*weife  fölefiföe  ©erjte  verarbeitet 
worben. 

Son  ber  größten  3Bi$tigteit  ijt  ba*  Sor&anbenfein  bon  geeignetem  3Baf» 
fer  in  erforberti^er  SWenge.  SWan  bente  baran,  bafj  ni$t  allein  gum  einquel- 
len unb  (Einmeiföen,  fonbern  befonber*  au$  gum  Steinigen  ber  Stauerei,  ber 
Utenfilien,  ber  gaffer  fe&r  bebeutenbe  SWengen  bon  SBajfer  notyig  ftnb.  (£* 
fann  nur  abgeraten  »erben,  au*gebe$ntere  (Etabliffement*  auf  Srunnenwaffer 
allein  gu  bahren.  Son  ben  Sorberungen  in  ©egug  auf  ©eföaffentyeit  be*  SBaf« 
fer*  würbe  ©eite  46  au*fü$rli<$  geftrod&en. 

$a*  lerrain,  in  9tücfjtc$t  auf  bie  notywenbigen  Äelleranlagen,  ijt  gu  un* 
terfu^en.  (8*  mu§  fo  beföaffen  fein,  bafc  fi$  berÄeller  mogli<$jt  trotfen  er^al* 
ten  lagt,  können-  bie  Äetler,  wenigjten«  gum  £$eil,  unmittelbar  unter  ber 
Stauerei  angelegt  »erben,  fo  gemattet  bie*  man$e  gwetfmajjige  ffiinriefctungen. 

Die  ©rojje  be*  Hnlagecapttal*  unb  33etrieb*ca}ntal*  rietet  ft$,  abgefefcen 
bon  ber  ©rojje  be*  Setriebe*,  natt)  ber  ©$netligfeit  be*  Hbfafee*,  alfo  naä)  ber 
Art  be*  gu  brauenben  Biere*.  3n  einer  Brauerei,  wel$e  nur  obergatyrige*  Bier, 
äBinter  unb  ©ommer  $inbur$  braut,  fe&rt  ba*  für  Materialien  unb  Arbeit  auf* 
gewanbte  Kapital  na$  wenigen  2Bo#en  wieber  gurücf,  um  bon  feuern  nufebar 
angelegt  gu  werben,  wa^renb  bie  ©rgeugung  bon  untergärigem  Biere  einen 
weit  weniger  häufigen  Umfölag  gemattet. 

gür  eine  ©laueret  wel$e  nur  untergärige*  Bier  braut  welche  alfo  grofje 
Mengen  bon  Sagerbier  aufbewahren  muß,  wa*  tojiftneltge  fleßeranlagen  unb 
grojjcn  Borraty  an  gaffern  erfordert,  wirb  jt$  ba*  9lnlagecapital  pro  ßentner 
be*  gu  oerarbeitenben  2Mge*  auf  circa  20  gl.  belaufen  unb  wirb  ein  Betrieb** 
capitat  oon  4  bi*  5  gl.  pro  Zentner  2Ralg  notyig  fein,  gür  obergtyrige* 
Bier  bürfte  otyngefa&r  ein  fcrittyeil  biefe*  Betrag*  f*on  ausreißen. 

SDie  Sage  ber  Braugebäube  fotl  wo  möglich  $o$,  ober  i>ofy  bem  Suftguge 
au*gefefrt  fein,  unb  bie  ßangenfeiten  ber  ©ebäube,  worin  bie  fluten  fi$  bepn- 
ben ,  feilen  gegen  Often  unb  SBejten  liegen,  bamit  bie  fluten  ben  ^errfc^enben 
SBinben  au*gefc^t  werben  tonnen. 

3|t  e*  bei  einer  größeren  Anlage  mogli^,  bie  £auptgebäube  fo  aufgufü^* 
ren,  ba fj  fle  einen  ^ofraum  einf$lie§en,  fo  la&t  fä  babur^  bie  wünfc$en*wert^e 
Iiennung  gewiffer  Waume,  wie  bie  be*  ©iebelocal*  bon  ben  Äüfclen,  unb  bo^ 
eine  paffenbe  Serbinbung  be*  ©anjen  enei^en.   3»ecfmajig  wäre  e*  nament* 
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\\ä),  toenn  j.  99.  ba«  SBotyn^au«,  in  »eifern  oiefleity  eine  ©iewirüfföaft  »ot« 
$anben  ijt,  mit  ber  gronte  gegen  ©üben  gefteflt  ttürbe,  ba«  ©iebefcau«  mit  ber 
gronte  gegen  SBejten,  ba«  ffütylgebaube,  mit  bem  ©Serieller  unb  9Binterbierfel* 
ler,  mit  bei  gronte  na$  Often  an  ba«  SBofrngebiube  jl$  anfölbjfen.  Die  So« 
benraume  bet  getrennten  ©ebaube,  bie  ben  $ofraum  einfötiefcen,  Taffen  fl$  bann 
bur<$  eine  Srütfe  wbinben,  »eltfre  einen  X^eil  be«  §ofraura$  betft.  Die 
Stellung  gewährt  eine  bequeme  SSerbinbung  be«  SBinterbietfefler«  mit  bem 
©Serieller  unb  ben  Äeflerraumen  be«  2Bo$ngeb4ube«,  »el$e  enofinföt  ijt,  wenn 
«u«föanf  jtattflnbet. 

3n  ben  nebenjtetyenben  ©runbplänen  bet  begebenen  ©eföoffe  einet  gro* 
fjeren  Stauerei  jlnb  bie  *erf$iebenen  Stiume  neben  einanbet  liegenb  angegeben, 
um  bie  UeberjJ$t  über  bie  SJerbmbung  berfetben  ju  erleitfrteren. 
gig.  76  geigt  ba«  untere  Srbgeföofl. 
A  ber  $audtetler ; 
B  ber  SRaljteOer  mit  bem  Räume  C  für  bie  9Bei$en,  unterhalb  ber  er« 

jten  $>ur$fa$rt; 
2>  ber  SranntweinteHer  unb  ©Serieller  für  bie  »rennerei; 
E  ber  Kaum  unterhalb  bei  $eijtocal«  unb  be«  Siebe^aufe«; 
Fber  ©Serieller; 
'    ff  ber  SBtnterbierMer. 
gig.  77  ijt  ba*  barüber  liegenbe  Stotftoerl. 

A'  ber  untere  I&eil  ber  SBo^nung    (ebentuefl  JBirtbföaft),   über  bem 

#au«fefler  unb  einem  Steile  be«  TOatjfeÜer^; 
B*  bie  erjte  $ur<$fa$rt,  ton  ttel$er  au«  ein  Singang  ju  ben  ffio^nun» 
gen  unb  bem  Xreppenraume  auf  bie  Siben  unb  in  ben  SRaljletter  gu 
ben  Seiten  fü$rt; 
G  bie  ©nfrrenge; 
jy  bie  ©tube  für  ben  ©raumeifter; 
&  ber  6$taffaat  für  bie  8raufne<$te; 
F  ba«  ©püfctyau«,  too  bie  (leine  Kacfcbierpfanne  jte^t; 
Q'  bie  »rauerei; 

H'  bie  $eijraume  für  f&mmtti$e  Neuerungen,  über  toel^en  ji<$  bie  9B&r» 
mefammer  für  bie  Starre,  bie  Sortoarmepfanne  unb  au$  »otjl  no$  ein 
ffiaffertefertoir  beftnben  (©.  79). 
K'  ba«  ©iebelocal; 
Ü  bie  jtoeite  Dur^fa^rt; 
JV'  bie  ftüferei  (»öttidfrerei) ; 

O1  ber  Raum  über  bem  SBinterbierfeOer,  ber  alt  gagmagagin  benufct 
wirb,  tpenn  ftd?  ber  Äefler  nic^t  an  ba«  2Bo$n$au«  anfliegt, 
gig.  78  ijt  ba«  obere  StoAoerl. 
A"  2Bo$nungen; 
B"  ©erjtebSben  ober  9Raljb5ben; 
C"  bie  SWaljbarre; 
D"  ba«  ©iebeiocai,  ba«  jl$  bur<$  jwei  Stotfwerfe  erjtretft; 
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E"  $ur#fa$rt,  bie  gleite  $6$e  mit  bem  ©iebelocale  &at ; 

F"  bie  Ättylen ; 


^ 


*w 


ÖD 


ff"bieS8o$nungfür 
ben  Äüfer  (Bot- 
'  tid&er). 
fl"  Da^boben    be* 
angenommenen 
fWagajin*. 
Die  fRiume  untet 
Da${utbaU@$u>el' 
te  unb  gur  Aufbewah- 
rung bon  Wal)  unb 
®erjte   §u  benufren 
unb  $ier  ni$t  an» 
gegeben. 

3n  bem  $(ane 
»erben  bie  brei 
fcauptgebäube  ber 
ganzen  Anlage  bur<| 
bie  beiben  5)ur<$* 
fahrten  boneinanber 
getrennt  »a§  natur« 
li<$  au<$  auf  oben 
befyrotyeneSBeifege* 
föetyen  fann. 

9u£erben$aupt' 
gebäuben  flnb  no$ 
einige  Äebengebäube 
erforberli<$,  bie  jur 
Aufbewahrung  »on 
^Brennmaterial ,  gu 
Stallungen  k.  ben 
nötigen  JRaum.eni* 
galten. 

Um  einen  Inhalt«* 
puntt  für  bie  ©rö§e 
ber  verriebenen 
«Räume  geben  jut5n* 
nen,  mag  eine  Braue* 
rei  gebaut  »erben, 
u>el$e  tagli$  16 
baberif^e,  20  »ürtemberger ,  66  preufciföe  Steffel,  35  bi*  36  fceetoliter  *), 

•)  1  batjer.  «Steffel  =x=  2,22  $ectolüet;  1  toürtemb.  ©Reifet  =  1,77  £ectolt* 
fer;  l  pteuf.  Reffet  =  0,55  tfectoliter;  l  ofterrei^.  (Steffel  ==  0,5C  $ectoliter. 
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circa  4000  <ßfunb  SJtolg  auf  baierifcbe*/  alfo  untergärige*  Sier  verarbeitet. 

Da  ftd?  bie  Setrieb«  jeit  für  untergärige«  Sier  im  allgemeinen  &on  Octo. 
ber  bi*  Mai,  alfo  auf  7  SWonate,  ober  etwa  200  Sage  be*  3a£re«,  erjtrecft, 
fo  tommen  in  ber  Srauerei  circa  8000  gentner  SRatj  jur  Verarbeitung  Da* 
©eföäft  ber  SKaljbereiiung  fann  no<b  auf  3  SBonate  au*gebel)nt,  nämli<b  no$ 
im  SWai,  3uni  unb  September  betrieben  »erben.  3n  biefer  3*it  laffen  ft$ 
2000  bi*  3000  Zentner  ÜRalj  gewinnen,  treibe  beim  Seginn  be«  Setriebe«, 
im  SMonat  Dctober,  oorrätbig  jtnb.  ©n  größerer  Sorraty  oon  SRalj  ifl  et» 
roünfdjt,  inbem  ber  Sratter  bei  günjtiger  SBitterung  ben  Setrieb  möglicbji  au£* 
be^nen  muß,  wad  bei  Mangel  an  Kalj  natürlich  ni$t  gegeben  fann.  (Sine 
größere  MuSbebnung  be$  Setriebe*  wirb  burefc  ba«  fogenannie  Ueberfteben  mög* 
li<b,  ba*  t>ei§t  babur$,  baß  täglidj  ober  binnen  24  Stunben  in  einer  $fanne 
jwei  ©ebräue  gemalt  »erben  (Seite  176).  Selten  läßt  jt$  inbeß  babur$  ba* 
©eföäft  fo  beeilen,  baß  man  auf  metyr  al*  jefyn  ©ebräue  in  ber  SBodje  rennen 
bürfte.  Die  tytx  angenommene  @mri$tung  wirb  e*  immerhin  möglich  madjen, 
in  einer  ©iebejeit  gegen  10000  ßentner  üRalj  ju  verarbeiten.  Sin  folget  Se* 
trieb  gebort  ju  ben  au*gebebnteren ,  in  ben  metjten  gallen  wirb  er  jebo$  nur 
balb  fo  groß  fein.  3Bo  man,  wie  e*  jefct  in  ben  neueren  Brauereien  gef$ie^t, 
eine  Sßfanne  au*febließlicb  jum  Weiften  unb  eine  gleite  nur  jum  Äo^en  be* 
nufrt,  laffen  fld?  in  24  ©tunben  bequem  brei  ©ebräue  ma^en. 

Sei  ber  angenommenen  ©r5ße  be*  Setriebe«  giebt  man  ben  ©ebäuben 
am  beften  eine  liefe  ton  40  bi*  45  guß,  inbem  tiefe  namentlich  für  bie  Hel- 
ler bie  paffenbften  Wäume  liefert. 

Die  nähere  gtnricbtung  be*  ©obnbaufe*  wirb  bureb  bie  obwaltenben  Ser* 
bältniffe  bebingt,  e*  läßt  fid>  barüber  ni<bt*  ©pecieüe*  fagen.  ginbet  2fu*f(bant 
*on  Sier  ftatt,  fo  muß  baffelbe  mit  ben  erforberlidjen  Äeücrräumen,  namentlich 
mit  bem  fogenannten  fiauterfetkr  »erfeben  fein.  ©*  wirb  au<b  noeb  einen  XfyW 
bei  2»aljteUer*  enthalten  tonnen,  ba  ju  biefem  ein  großer  gla&enraum  nötyig 
ijt,  ber  unter  ben  eigentlichen  Sraugebäuben  ni<bt  wobl  ju  gewinnen  ftebt. 

3n  bem  Sraugebäube  befmben  ftcb  oorjug*weife  bie  Setrieb*räume. 

Daju  gebort  $unä<bjl  ber  2R  alj  feil  er.  (Sd  ftnb  &ier  2Bei<ben  Don  o^nge* 
fäbr  350  Subiffuß  (Sapacität  erforberlitb,  wel<be  jebe  36  würtemberger,  120 
^reußifebe  Steffel  faßt.  @ie  fielen  unter  ber  erften  Dur<bfab*t,  bie  ba«  2Bobn« 
gebaube  bon  bem  ©iebegebäube  trennt  unb  jwar  fo,  baß  fle  bom  oberen  Soben 
bureb  Scblaucbe,  ober  aueb  glei$  unten  in  ber  (Sinfa^rt  mit  ber  ©erfte  gefuQt 
roerben  tonnen.    2)at  weitere  über  ir)te  $uf{ieflung  ijr  (Seite  51  mitgetbeüt. 

$)ie  SRalgtenne  foü  einen  giäd^enraum  t>on  7000  Quabratfuß  erbalten, 
loa*  bei  ber  angenommenen  liefe  be£  ©ebaube*  eine  Sänge  oon  180  guß  er- 
forbert,  wobei  ber  IRaum  für  bie  SBeicbe  mit  einbegriffen  tjt  Die  eine  ^alfte 
biefet  9^aume«  (iegt  unter  bem  Stobngebäube,  bie  anbere  unter  bem  Sieber)aufe. 
3ebe  ^ibtbeilung  ift  mit  einem  Slufjuge  für  ba«  geleimte  ©etreibe  r>erfer/en. 

3)ie  ^6^e  be«  ^aljfeüer«  beträgt  10  guß  bi«  jum  6cbeitel  be«  @ewo(* 
be«,  unb  er  ijt  nur  ttroa  6  guß  in  bem  Soben  vertieft,  bamit  er  bureb  ffenfter* 
Öffnungen,  wenn  e*  not^ig  ijt,  luftig  erbalten  werben  fann.    Die  ^flajterung 
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fett  mit  Steinplatten  geföefren,  womit  au$  bie  ©ettcnwünbe  etwa  einen  $uf* 
&oc$  gu  befleißen  flnb.   $u$  hierüber  ijt  f$on  früher  6.  54  autfü$rli$  gerebet. 

3m  ©iebe^aufe  befinbet  ji<$  oberhalb  bet  WalgfeHert  unb  mit  einem  3u* 
gange  ton  ber  eckten  I)ur$fa$rt,  bie  Cinfprenge,  in  welker  gugleicty  bie  9n« 
natyme  unb  Abgabe  bei  (betreibe«  unb  SRalget  jtattftnbet.  Sie  muß  flc$  eben 
betraft  in  ber  9?&^e  bet  »ufftyttloealt  beflnben,  unb  it?re  Einrichtung  muß 
bat  «nföaffen  unb  gortföaffen  ber  Materialien  erteiltem;  fle  erforbert  einen 
glädjfenraum  ton  1200  bit  1600  Duabratfuß.  2>er  »oben  iß  mit  platten 
belegt  bie  an  ber  Stelle,  wo  bat  (Sinfprengen  autgefü^rt  wirb,  na$  ber  Witte 
gu  »ertieft  gelegt  ffab. 

Ueber  ber  (Sinfprenge  liegt  ber  Walgboben  unb  ©erftenboben ,  wo  bie 
$orri$tungen  gum  Reinigen,  Steffen  unb  ffiagen  ton  Wal)  unb  ©erfte  nid^t 
fehlen  bürfen.  SBon  feiet  fällt  bat  gereinigte  gur  Verarbeitung  bejtimmte  Walg 
in  bie  Sinfprenge  unb  bie  gu  malgenbe  ©erfte  in  bie  Seiten.  $>er  9taum  für 
bie  Aufbewahrung  bet  fertigen  Watjet  unb  ber  ©erfte  bürfte  immer  gegen  4000 
Guabratfuß  betragen  muffen,  wovon  ein  Xtyeil  gleicb  in  ber  DWtye  bet  tyier  be- 
zeichneten bäumet,  über  bem  ffiobngebaube  gu  gewinnen  ift. 

3>ie  Sage  ber  ffio^nung,  ober  bet  Huf ft$ttlocalt  für  ben  ©raumeijter  unb 
©eföafttfüfcrer  ift  fo,  baß  fte  ben  3ugang  gu  ben  Räumen  erleichtert  wo  beffen 
©egenwart  am  ^auftgften  notywenbig  iji ;  eben  fo  liegt  ber  @$laffaal  für  bat 
3Ubeittperfonal  neben  ben  {Räumen,  in  benen  et  vorgugtweife  beföifttgt  ift. 
3ur  (Erleichterung  ber  (Sommunication  fütyrt  von  tyier  eine  gweite  Xreppe  auf 
bie  Soben  unb  gu  ber  Starre,  fo  wie  eine  fleine  Xreppe  gu  bem  TOalgfeüer  unb 
bem  na$e  gelegenen  ©Serieller  für  bie  Srauerei. 

$ür  ben  Raum  F*,  wo  bie  Reinigung  ber  g&ffer  vorgenommen  wirb  unb 
guglei$  bie  fleine  Wacfcbierpfanne  aufgefteQt  ijt,  bie  nebenbei  gum  Sr^ifcen  M 
Ueberföwenfwaffert  unb  bet  gum  Reinigen  ber  ftäffer  nötigen  SBaffert  benufet 
wirb,  bürfte  ein  gläd)enraum  von  600  bit  800  Duabratfuß  genügen,  ba  bie 
Steinigung  ber  größeren  gaffet  außerhalb  bet  ©ebaubet  jtattftnbet. 

(Sin  gleich  großer  $lä$enraum  ift  für  bat  fiocal  gur  Aufhellung  bet 
99rennapparatt  angenommen.  St  $at  feine  Sage  neben  bem  $eigraume  H\  ba« 
mit  alle  Neuerungen  ft$  in  biefem  vereinigen.  $>er  ©Serieller  für  bie  Brennerei 
befinbet  flc$  unier  ber  Srennerei.  $er  gewonnene  Branntwein  wirb  vorn  9lppa* 
rate  foglei$  in  ben  Steiler  geleitet,  ber  unter  bem  ©pütyaufe  liegt  unb  ber  einen 
befonberen  gingang  von«ußen  $at.  2)at  ©ewblbe  bet  ©ranntweinfeüert  muß 
mit  einer  wafferbityen  Sage  von  dement  gebeeft  fein,  um  et  gegen  bat  Gin« 
bringen  bet  9Baffert  gu  föüfcen,  bat  oberhalb  beffelben  verfdjjüttet  wirb. 

Son  bem  #eigraume  H'  werben,  wie  gefagt,  fammtlidje  gerungen  be* 
forgt.  $er  Raum  liegt  giemlicb  vertieft,  bamit  bie  flföenfüfle  ber  Neigungen 
mögliebft  $o$  gemalt  werben  fönnen.  Siebter  gegebene  ©röße,  18  guß  breit, 
80  guß  lang,  gemattet,  baß  gu  beiben  Seiten  Durchgänge  gu  ben  anftofenben 
fiocalen  vor^anben  finb.  Ueber  biefem  Räume,  ber  bur$  (tariere  SBänbe  abge* 
fcbloffen  ift,  in  benen  ft$  gugtei$  bie  3uge  für  bie  verriebenen  Neuerungen  be* 
finben,  $at  bie  $arre,  mit  ben  beiben  $arrflact)en,  bie  SBarmetammer  u.  f.  w. 
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tyren  <ßlafc.  Die  (£inri<$tung  ber  Darrfeuerung  unb  $fannenfeuerung  ift 
Seite  77  6efpto^eti. 

Dat  ©tebelocal,  in  welkem  bie  beiben  Pfannen,  iebe  ju  230  bit  250 
©ubitfufj,  unb  bie  3Reiföbotti$e,  ieber  ju  300  bit  350  (Subitfufj,  nebft  bem 
©ranbe  ju  circa  80  (Subitfufi,  tyren  $lafc  $aben,  $at  eine  gläcfce  ton  etwa 
2500  Quabratfufi  unb  rei$t  bur$  gwei  (Stagen,  um  ben  $fannenbetfeln  unb 
Dampfabjügen  $inrei$enben  Raum  )u  geben. 

Sie  Dur$fa$rt  trennt  bat  ©iebelocal  fron  bem  Räume,  wo  bie  ftü^len 
in  jtt>ei  Sagen *  übereinanber  aufgeteilt  finb.  gür  biefe  tft  ein  Raum  bon  60 
gufe  ßange  unb  45  gug  ©reite  beregnet.  3ebe  Pfanne  wirb  gweter  IKtylen, 
jebe  }u  450  Cluabratfufc  glatte,  bebütfen.  3um  »a$bier  »erben  bann  no<$ 
gwei  Heine  jtifylen,  iebe  gu  etwa  100  Duabratfufj  gl&$e  nbtyig  fein.  Der 
übrige  Raum  bient  gur  «uffieüung  bet  $ol>fenfetyert  mit  ber  $opfenpreffe,  für 
ein  Refettoir  gu  Safer,  an  welkem  frier  fein  TOangel  fein  barf  unb  für  einen 
»efralter  gur  Aufnahme  bet  Ausgelagert,  bon  meinem  aut  baffelbe  gum  gittri* 
ren  in  ben  (Serieller  gelangt 

Unterhalb  ber  ftüfrlen  liegt  ber  ®a$rtelter,  ber,  wie  ber  SKalgfetter, 
nur  6  bit  8  gufc  in  ben  ©oben  »ertieft  ift  unb  bei  ber  angenommenen  »reite 
bet  ©ebaubet,  eine  Sänge  bon  80  gufc  erhält  Da  tagli$  gegen  40  würtem* 
berger  (Simer  SBürge  gewonnen  werben,  fo  erforbert  ieber  ©üb  mit  beiben  fßfan* 
nen  gwei  grofjere  ober  mer  Heinere  ©äfrrbotti$e.  (St  iß  notyig,  »on  beiben  gu 
bejtyen,  ba  bei  ftrenger  ftllte  bie  größeren  unb  bei  wärmerer  SBitterung  bie 
Heineren  gu  benufcen  jtnb.  Die  Dauer  ber  ©afrrung  tann  gu  8  bit  10  Sagen 
angenommen  werben,  aber  et  ift  ratyfam,  für  12  Sage  autrei$enbe  ©afrrbot* 
tiifce  gu  Ijjaben,  fo  ba$  für  unferen  Satt  24  9otti$e,  &  10  wurtemberger  (Simer 
(43  baieriföe  (Simer  ober  25  Sonnen)  unb  12  9otti$e,  k  20  wurtemberger 
(Simer  (86  baieriföe  (Simer  ober  50  Sonnen)  toorfranben  fein  fotten,  bie  im 
(Serieller  3200  Duabratfufj  glatfre  erf orbern.  Da  jt$  bie  ©afrrung  bet  ffiUw 
terbieret  wofrl  fo  leiten  lagt,  bafc  fte  binnen  6  Sagen  beenbet  ift,  fo  wirb  bie 
frier  angegebene  3<ifrl  öon  ©4frrbotti<fren  au$  autreicfren,  wenn  günftige  2Bitte* 
rung  ein  Ueberfieben  unb  ft&rferen  Setrieb  erlaubt. 

2Birb  eine  betrfi<frtli<fre  SWenge  Ra^bier  ergeugt,  fo  muf*  biet  berfaffldfrtigt 
werben.  St  ift  bann  gmetfmäftfg,  für  bietCier  einen  befonberen  ©afrrfefler  gu 
fraben.  Der  3Binterbiertetter  ift  in  gleitfrer  #öfre  mit  bem  ©afrrleller  unb  ber 
Raum  über  bemfelben,  wie  f$on  gefagt,  alt  2Ragagin  gut  Aufbewahrung  *on 
gajfern  u.  f.  w.  angenommen.  Sicfrt  feiten  finbet  man  aber  ben  SBinterbiertel« 
ler  unter  bem  ©afrrfefler,  wenn  frier  ni$t  ein  ftetter  für  ©ommerbier  frorfran* 
ben  fein  tann  (©.)• 

lieber  bie  ©r&fe  bet  SBintertellert,  ßagerung  ber  gljfer  unb  (Sinridjtung 
bet  fiagerbiertetlert  ift  oben  in  bem  ftapitel  über  bie  ftetter  autfüfrrlitfr  geforo* 
<fren  worben.   St  fann  betfralb  ^ier  gang  auf  bort  terwiefen  werben. 


$aS   8r  ann  t  w  e  inb  r  en  n  en 

unb 

bie  ©pirüuSfa&rifaUon* 


^Branntwein  unb  Spiritu*  ftnb  $>efKflate  au*  getanen  gliifflgfeiten, 
ftab  ©emiföe  t>cm  ^Clto^ol  unb  Saftet  unb  geringen  Mengen  ber  flüchtigen, 
tie$enben  Stoffe,  wetye  man  guftl  nennt  wenn  ibt  ©eru<$  wibrig  ijt,  Aroma, 
wenn  et  unt  jufagt. 

S)ie  floate  Reifen  im  allgemeinen  Branntwein ,  wenn  fit  jum  Öc* 
tränt  bejiimmt  pnb;  fie  enthalten  bann  40  bt*  50  äSolumprocente  9llf o^ol ; 
bie  }u  anbeten  3»eden  bienenben,  bU  über  90  $tocent  Affo^ol  entyaltenben 
©ejliüate  Reißen  6ytrüu*.  9Ran$e  Branntweine  traben  befonbere  Kamen ;  fo 
wirb  bet  ftirföbranntwein  Ätrföwaffer  genannt/  ber  SBeinbtanntwein  Cognac, 
bet  3u^eno^tbtanntwein  9tom. 

9Benn  au$  bei  ben  gum  ©ctränf  beftimmten  »tanntweinen,  bie  8iebli$- 
teit  be*  ©etu$*  unb  ©efömactt  in  fe$r  bebeutenbem  ©rabe  auf  beren  $anbett* 
wetty  öinfiufc  $at,  ber  Al!o$ol,  bet  betauföenbe  $ejtanbt$eil,  ift  bo<$  alt  ber 
wefentli^ete  ©ejtanbtyeil  be*  »tanntwein*  anjufe^en.  Sei  bet  SBetwenbung 
be*  Spiritu*  f  ommt  nur  ber  ©efyatt  an  Alto^ot  in  Betraft,  bet  ©pirttu*  wirb 
betyalb  häufig,  bur$  befonbete  ißroceffe,  oon  ben  fremben  rie^enben  Stoffen 
gänjli$  befreit  unb  pfeift  bann  gereinigtet  6yiritu*  ober  ©ptit. 

3)ic  Setwenbung  be*  ®j>iritu*  ift  eine  fe$r  au*gebe$nte  unb  fefct  man$* 
faltige;  et  bient  gut  ^Bereitung  Don  fiiqueuren,  gum  Serben  ber  Seine,  ju 
^arfümetien  (g.3J.  Sau  be  Cologne),  gu  Sacfen,  gur  gabrifatiou  Don  Cfjig,  )ur 
Anfertigung  $emif$er  unb  y^armaceutif^et  $ta>atate,  unb  gu  no$  Dielen  an* 
beren  3»«fcn. 

£>ie  ©atjteflung  be*  ©tanntmein*  unb  Spititu*  wirb  ba*  ffltanntweiu- 
brennen  unb  ©yiritu*brennen  genannt  ba^et  bie  Warnen  »tanntweinbtennetei, 
S:piritu*brennerei;  größere  Anlagen  gur  ©ewinnung  Don  Sptritu«  nennt  man 
jefet  au$  wo^l  ©yirüu*fabrifen. 

AI*  bie  Aufgabe  ber  6j>iritu*fabritatton  etgiebt  fic^  au*  bem  äRitgetyeil* 
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ten:  bie  m&glid&jt  bittige  grjeugung  *on  Htto^ol;  bei  ber  »ereitung  »on,  jum 
©etränf  bejiimmtem  Branntwein  tommen,  tote  fdjon  angebrütet ,  @eru$  unb 
©efömacf  be*  gabritat«  bebeutenb  in  9etra$t. 

3n  bem  golgenben  foQen  nun  gnnäcbjt  bie  für  unfern  3n>ec*  mistigen 
©igenföaften  be*  2llfo$ol*  aufgef&brt  unb  bie  $roceffe  feiner  gntftcbung  unb 
9lbf$ctbung  im  allgemeinen  beforo^cn  »erben. 

2)er  3Ilfo$ol,  abfolute  Xlfo^ol,  ijt  eine  farblofe,  bimnjlttfjtge,  fefcr 
brennbare  glüffigfeit,  Don  betebenbem  @eru$e  unb  brennenbem  ©eftbmaÄe. 

Sein  foeäfiföeä  ©erntet  ift  bei  12,5«  «R.  0,7946,  ffiajfer  toon  berfeiben 
Seraperatur  =  1,0000. 

«r  ftebet  bei  nafau  63«  SR.  (62,7*  ».  78,5»  6.),  gefriert  ni<^t  in  ben 
niebrigjten  Temperaturen. 

$ie  freeififöe  SBärme  be*  fltfobol«  ijt  0,615  (Stepp)  bie  be«  »affer* 
=  1,000.  «Rennt  man  eine  K^aumür'f^e  SBärmeeinbett  (».  2B.  ffi.)  bie 
ÜRenge  bon  fflarme,  mel<be  1  $funb  Jffiaffer  um  1°  SR.  gu  erwarmen  bermag, 
fo  bebarf  man,  um  1  $funfc  SUfobol  um  1°  9t.  $u  erwärmen,  nur  0,615  einer 
folgen  2Bärmecin$eit.  3um  ßrmärmen  öon  1  «ßfunb  Blto^ol  Den  0°  9).  bi* 
§um  ©iebepunlte,  63°  9i,  bat  mau  alfo  63  .  0,615  =  38,7  SB.  <S.  nbtbig. 
Ober:  9Rit  ber  ÜRenge  Don  ffiärme,  alfo  Brennmaterial,  mit  welker  man  61,5 
$funb  ffiaffer  um  eine  gennffe  9lnga^I  oon  ©raben  erwärmen  fann,  ijt  man  im 
©tanbe,  100  $funb  fllfolfol  um  biefetbe  angabt  *on  @raben  ju  erwärmen. 

£>ie  latente  SBärme  be$  ©afferbampf*  beim  ©iebepunfte  be*  SBaffer*,  alfo 
bei  80°  SR.  =  430  SB.  ®.  gefegt,  ijt  Die  latente  2Bärme  be*  »tto^olbamtf«, 
beim  ©ieDepuntte  be«  Alf  o^ol«,  bei  63»  iR.  =  167  358.(5.  ÜRit  ber  2Mengc  oon 
ffiärme,  welcbc  1  $funb  SBafferfcampf  au*  jlebenbem  SBaffer  ;u  bilben  »ermag, 
fann  man  2,5  $funb  jtebenben  tftifo^ol  berbampfen. 

93eim  ©iebejmntte  be*  ffiaffer«  beträgt  tyierna<$  bie  freie  unb  latente 
©arme  im  SJafferbampfe  80  +  430  =  510  2B.  <£.;  beim  Siebepuntte  be* 
«Itobol«  bie  freie  unb  latente  ffiärme  im  QClto^olbampfe  88,7  -f- 167  =  280 
ffi.  <£.  $ie  ©efammtmenge  ber  SBärme  ift  ba^er  im  fflajferbampfe  2,2  mal  fo 
groß,  al*  im  2üfo$olbamj>fe. 

©er  9llf  o$ol  läfct  ft$  in  iebem  Ser^ältniffe  mit  ffiaffer  miföen.  3>a*  foe« 
ciflfcbe  ®emtyt  ber  ©emiföe  ijt  inbefj  ni$t  ba*  beregnete  mittlere  foeeififöe 
@en>i$t,  fonbern  e*  ijt  grftjjer.  ®*  finbet  nämlicb  bei  bem  Sermifötn  bon  91* 
fo^ol  unb  ffiaffer,  unter  bemerf barer  (Erwärmung,  eine  Solumen&erminberung 
jtatt,  ba*  ty\$t,  ba*Solumen  be*@emif$e*  ijt  ni$t  fo  grojj.  alt  bat  Volumen 
be«  5Hfot>ol*  unb  Sßaffer«  gufammen,  fonbern  Heiner.  9ta$  3Rei§ner  geben 
j.  ».  50  üRaaj)  2ll!obol  unb  50  2Raa§  ffiaffer  nur  96,377  SRaaS  ©emifcb,  et 
finbet  eine  Serbid^tung  im  »ctrage  von  3,633  ^roc.  jtatt*). 


*)  5)te  «erbic^tung  beim  33ermifc^cn  von  »lfot)ol  unb  Saffer  Ugt  jt^  leicht 
in  einer  ©taätöfjre  geigen.  SRan  füllt  bie  {Rö^re  o^ngefa^r  ^alb  mit  SBaffcr,  gtcfjt 
bann  ftarfen  <5t»tntuö  barauf,  bis  bie  (Rö^re  faft  ganj  gefüllt  ift  unb  marfirt  ben 
@tanb  ber  fttüffigfeit.  JDann  »ermifd^t  man  ben  ©pirttu*  mit  bem  SBaffer,  inbem 
man  bie  Otö^re  nnebettyolt  umfe^rt;  bie  Slüfflgfeit  reicht  bann  ni^t  mc^r  b\*  )iir 
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2>er  ©iebepunft  ber  ©emtföe  tum  3llfobol  unb  ffiaffer  liegt  gtoiföen  bem 
©iebepunfte  De«  fllfobol*  unb  bem  be«  2Baffer*,  alfo  jwiföen  63  unb  80°  SR., 
unb  jmar  natürlidj  ber  er|ten  lemperatur  um  fo  ttityet,  je  reibet  bie  ©emifd^e 
an  Hlfo^ol  ftnb.  ($*  lafct  fi$  alfo  au*  bem  ©iebejmnfte  ein  @$lu£  ma<ben  auf 
ben  (geaalt  an  9Ufobol.  ©emiföe,  bie  »enigcr  al*  5  «ßrocent  Söaffer  enthalten, 
fteben  inbefj  faß  bei  berfelben  Temperatur,  bei  meldet  bet  teine  fltfofjol  ftebet. 

©eil  eben  2llf  o£ol  unb  SBajfer  nid^t  gleiten  ©iebepunft  baben,  fo  wbam* 
pfen  beibe  au*  ©emifdjen  Don  9Hf  otyol  unb  SBaffer,  beim  ©ieben  berfelben,  m$t  in 
bem  Serbaltniffe,  in  n>el$em  jte  in  bem  ©emiföe  enthalten  ftnb,  fonbern,  t>a  bei 
©iebepunft  be*  Sllfobol*  niebriger  ift,  al*  ber  be*  SBaffer«,  fo  ftnb  bie  anfang* 
auftretenben  $>ampfe  reifer  an  Wfo^ot  al*  ba*  angewanbte  ©emif*,  unb,  wenn 
bie*  ni<(t  fetyr  rei$  anWe^ol  fo  enthalt  enbli$,  bei  ^inrei$enb  lange  fortge* 
festem  Sieben,  bie  rwfjlänbige  glüfjigfeit  gar  feinen  Sllfobol  rac^r,  fo  ift  aller 
Süfobol  au*  bem  ©emit^e  t>erflü$tigt.  darauf  grünbet  ft($  bie  $>ar  jtetlung  al- 
fobolrei^erer  glftfftgteiten  au*  altobolirmeren.   (Siebe  unten.) 

S)te  <bemif<be  gormel  für  ben  fllfobol  ift  C4fl602  unb  er  befielt  banad? 
au*:  52,18  ffoblenjtoff,  13,04  ffiafferftoff,  34,78  ©auerftoff. 

28äbrenb  bie  *Ratur  ©tärfemebl  3ucfer,  *ßrotein|toffe  unb  unja^Uge  anbere 
organifebe  Serbinbungcn  in  bem  Drgani*mu*  organifirter  ffiefen  erjeugt,  eräugt 
fte  feine  ©pur  Sllfobol.  Stein  $ftangenfaft  enthalt  Xlfo$ol,  au*  in  feiner  glüf* 
ftgfeit  be*  t^tcrif^en  fforper*  fommt  fllfobot  bor;  er  toirb  ftet*  bur<b  einen  ebemi* 
Wen  $roeej*  bargejteüt.  6*  giebt  bi*  jefct  nur  einen  $rocefc,  »el<ber  }U  alfo« 
botyaltigen  ftlüfftgfeiten  fü^rt  *);  e*  ift  bie*  ber  ©4brung*procefj,  bie  fllfobol* 
gä^rung  ober  SBeingabrung.  2Bie  bei  bem  »ierbrauen  au*füb*H<b  befpro* 
<ben  morben  ift  (©eite  34  u.  f.)  entftebt  bei  ber  ©ibrung  ber  »ifobol  au*  3u<fcr, 
bur<b  (Sintoirtung  »on  #efe;  e*  liefert  babei  nämtid>  ber  3ucfer  »orjug*toeife 
fcltobfll  unb  Jtoblenfaure. 

©er  fted&nung  na<b  tonnen  100  »a  fferfreier  ©tftrtejutfer  (©tycofe,  fcefttofe, 
CnH120„)  61,1  Süfobol  geben  (Seite  37). 

©tirfejuefer  Blfobol  tfoblenflure 

CijH,jOi2    =    2  04^0,    unb    4  CO* 
180  92  88. 

100  SPfunb  einer  Sucferlofung,  toeW&e  10  «Procent  ©tarfejutfer  enthalt,  liefern 
bierna^  bur$  ©ä^rung  95,1  $fb.  atfobolbaltige  glüf ftgf eit  (4,9  $funb,  ber  »e# 
trag  ber  ffoblcnfaure,  geben  verloren),  »orin  5,1  «JJfunb  SUfobol  entbalten  Jinb, 
ba«  b«Bt/  au*  100  «Pfunben  einer  lOprocentigen  3ucferlöfung  entfielen  95,1 
?funb  einer  5,3j>rocenttgen  «Ifoboflöfung. 

Wan  erb&U  in  ber  $rafi*  bie  fo  beregnete  2Renge  ^Ifofjol  ni<bt  ({lebe 
unten),  man  fann  für  bie  $ra;i*  genau  genug  annehmen,  ba§  ber  ©tarfe« 
juder  bie  Hälfte  feine*  ©emiebt«  «Ifobol  giebt,  ba6  alfo  für  je  2  «pfunb  bei 

SKarfe.    5Wan  fann  ba*  SBaffer  mit  ein  fcaat  Xre^fen  ?arfmu*aufgug  ober  3nbta,e* 
(öfung  bfau  färben. 

*)  $ie  53ilbung  von  aifo^ol  au*  jto^lentoafferjtojfga*,  «eu^tga«,  fommt  vify  in 
#etrarf>i. 
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ber  ®ä^rutig  jerlegten  6tärfeju<fer«  1  $fb.  »Itofrol  in  bte  giüffigleit  tommt. 
Der  Htfo&olge^alt  bet  gegorenen  glüfßgteit  ijt  alfo  $alb  fo  gro§,  aU  ber 
3uderge$att  ber  26fung. 

Der  gem5$nli$e  ßucfet  (Äo$rju<fer,  frbftalli|lrbarer  3u<fer,  ©acifrarofe), 
welker  na$  ber  gormelCuHnOn  gufammengefefet  i%  wtrboor  bem  (Eintritte 
ber  ©tyrung,  bur$  bat  germent,  in  3noert§utfer  »ermanbelt,  na$  Du  b  tun« 
faut  ein  ©emenge  oon  gru<%ucfer  (ßeoulofe)  unb  Startender  (S)ejtrofe). 
Da  ber  gru$tpcfer  gleite  3ufammenfefcung  $at  mit  bem  ©tarfejutfer,  fo  er* 
folgt  bie  Umwanblung  bur$  Aufnahme  ber  (Elemente  bon  1  Seq.  SBaffer  (HO) 
unb  ber  9ie$nung  na$  entfielen  au«  100  t$lm  Mo^rjutfer  105,26  3m>erb 
jucfer,  »erwanbelt  fl#  atfo  eine  10  $rocent  9to$rju<fer  entyaltenbe  Jöfung  in 
eine  fiöfung,  wel^e  10,526  $roc.  Snoertjutfer  enthält.  <J«  mag  bemerft  »er* 
ben,  bat  man  früher  glaubte,  e*  werbe  au«  bem  9to$rgucfer  nur  gru^tjutfer 
gebtlbet. 

105,26  «Pfunb  3n»ertjucfer  liefern,  ber  obigen  9ere$nung  na$,  bei  ber 
©tyrung  53,8  $funb  Hlfofcol,  unb  biefe  Stenge  foOte  bafrer  au$  au«  100 
$fitnb  SRo^rjucfer  refultiren.  Die  ßrfa^rung  $at  gegeigt,  ba  jj  bem  nitfct  fo 
ijt,  bajj  P*  au«  bem  Mo^rjutfer  bie  beregnete  Stenge  Slto^ot  ni*t  bilbet. 
SJtan  tann  für  bie  $rari«  genau  genug  au$  $ier  fagen,  bajj  ber  Kofcrjutfer 
bie  $&tfte  feine«  ©emity«  Hlto^ol  liefert,  alfo  ebenfo  Diel  toie  ber  Startender. 

Die  Urfa$e,  wetyalb  ber  wirtli$e  (Ertrag  an  9üfo$ol  ni$t  mit  bem  in  ange» 
gebener  ffieife  beregneten  überein  jtimmt,  ijt  Seite  37  erläutert  worben.  Die 
3erfe$ung  bc*  3ucfer«  erfolgt  bei  ber  ©tyrung  ni$t  fo  gerabe  auf  in  9Ufo$ol 
unb  Äo&lenfäure,  wie  e«  früher  angenommen  mürbe.  «tterbing*  flnb  flltofcol 
unb  Äo&lenfäure  bie  $auptyrobucte  ber  3erfefrung  bei  3u<fet*  bur$  bie  ©afc» 
rung,  aber  ein  S^eil  be«  3u(fer«,  etwa  4  bi*  5  $rocent,  »erben  in  anberer 
9Beife  »erlegt;  e«  entfielen  neben  Älfofrol  unb  fto^lenf&ure  jlet«  Sernftetnfäure 
unb  ©Ibcerin,  unb  e«  iß  allgemein  belannt,  baß  bei  ber  ©tyrung  bie  eigen* 
tyümli$  rie$enben  Stoffe  erzeugt  werben,  »el$e  man  gufel  (gufelöle)  nennt 
wenn  fle  un«  wibrig  jlnb,  bie  aber  Broma  (©einöle)  genannt  werben,  wenn  tyr 
©eru#  un«  gufagt   <£«  wirb  oon  biefen  foäter  au*fu$rli$  bie  Mebe  fein. 

Soll  in  3u<ferlifungen  bie  ©atyrung  eintreten  unb  gut  »erlaufen,  fo  bür* 
fen  fie  leine  gu  bebeutenbe  ©oncentration  Ijaben,  nidjt  wofjl  über  25  $roeent 
3uder  enthalten  (S.  38).  #ierau«  folgt,  ba|  gegorene  glüfflgleiten  nid?t  fe&r 
rei$  an  Hltotyol  fein  tbnnen,  $ö<$ften«  etwa  12  $rocent  ^llfo^ol  enthalten 
tonnen,  bag  e«  alfo  ni$t  möglich  ifc  beliebig  al!o$olrei$e  gegorene  glüfßg« 
feiten  bargufteden. 

Seim  Sieben  behalten  ft$  bie  gegorenen  alfo^otyaltigen  glüfjtgteltcn  wie 
bie  ©emiföe  oon  2Uto$ol  unb  SBaffer.  6«  »erbampfen  9Bajfer  unb  Hltofcol  nidjt 
in  bemfelbcn  Ser^altniffe,  in  welkem  jte  in  ber  glüffigteit  enthalten  {inb,  fon* 
bern  bie  Dämpfe  finb  anfang«  alfo^olretd^er,  unb  wirb  bat  fto$en  i^inrei« 
^enb  lange  fortgefejjt,  fo  ift  aller  ^ilfo^ol  oerflü^tigt  unb  bie  rüctftänbige  glüf* 
figteit  enthalt  bat>on  ni^t«  me^r.  (6tctye  oben.)  ^at  man  g.  93.  eine  gego^« 
rene  S^fflgfeit,  bie  10  $rocent  mto^oi  enthält,   bi«  auf  bie  $älftc  einge- 
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fo$t,  fo  ift  aller  9»fo$ol  barau«  DetfKt^tigt  bie  rütfftSnbige  glüffigteit  tft  frei 
ton  Slfttyol. 

gü^rt  man  ba«  Äo<$en  ber  gegorenen  fclüffigteit  in  einem  «tyarate  au«, 
in  welkem  man  bie  allo^otyalttgen  $>Jmpfe  lieber  t>erbi$ten  unb  ba«  9Jerbi<$* 
tete  auffangen  tann,  mit  einem  Sorte  in  2>eftiUira)»>araten,  fo  muf  na« 
tfirli$  ba«  UeberbejHütrte,  ba«  »eftillat,  me$r  »to$ol  enthalten,  al«  bie  ge* 
go$renc  glüffigteit  enthielt.  SBirb  g.  8.  Don  ber  erw5$nten,  10  $rocent  Wo* 
t>oI  enthaltenen  glüfjlgfeit  bie$alfte  abbefriHirt,  fo  wirb  ba«  ©ejHflat  20  «Pro* 
cent  2lltoljol  enthalten. 

Sei  ber  ©ejtiflation  bleiben,  felbjh>erftänbli<$,  alle  bietenden  »eftanbtyeile 
ber  gegorenen  ^tüffigteU  in  bem  Stftdfbrabc,  toetd^e  nid^t  flü$tig  finb,  wel$e 
nid^t  fcerbamtfen ;  bie  S)efüHate  finb  im  SBefentlicfcen  ©emiföe  au«  Safer,  %U 
to&ol  unb  geringen  SMengen  oon  anberen  flüchtigen  Stoffen  (gufel  unb  bergL), 
e«  ftnb  f$wä$erc  ober  ftärtere  Branntweine.  Dejtiflirt  man  j.  23.  Sier,  ba« 
neben  Hlfo^ol  unb  ©äffet  no$  SWaljejtract  enthält  (bie  ftotylenfäure  fommt 
nic^t  in  $etra$t),  fo  bleibt  ba«  SWaijejtract  im  gtütfftanbe,  tat  De|tiOat  ijl  ein 
föwad&er  »ierbranntwein  (Seite  220).  ©ejtiflirt  man  ©ein,  fo  refuttirt  at« 
$ejiiflat  ber  ffieinbranntweln.  öranntwein  »Ar  eben  urfyrfingli$,  befKTlirter, 
gebrannter,  fflein. 

ffiirb  nun  ein,  auf  angegebene  ffieife  au«  einer  gegorenen  glüffigfeit  ge# 
wonnene« ,  f$wad>  altot^otyaltige«  S)eftiflat  Don  Steuern  ber  S)efKHation  unter« 
werfen,  fo  berbampft  e«  wieberum  ni$t  un&etanbert,  fonbern  bie  anfangt  ent* 
wei^enben  ©impfe  finb  alfo$olreic$er,  unb  e«  tommt  wieberum  ein  3eityunft, 
wo  aller  fttto^ot  betätigt  ijl,  bie  rwfftSnbige  ftlüfftgfett  feinen  «Bo$ol 
me$r  enthalt,  aller  »Ifo^ol  im  3>efti0ate  fi$  bepnbet.  liefet  3eit^unft  tritt 
um  fo  foater  ein,  je  metyr  fllfo^ol  bie  ber  Deftiflation  unterworfene  glüfpgleit 
föon  enthielt.  6ol$e  wieber^olte  Situationen  alfofcotyaltiger  glüfßgteiten, 
wel<$eman  Äcctificationen  nennt,  jinb  ba«  Sättel,  immer  a!fo$olret$ere  £)e» 
ftiflate  ju  erhalten  (©.271),  bie  fölie&K<$  <&p  tri  tu«  (rectificirter,  tytyft  reettfi« 
cirter)  ober  ffieingeijt  genannt  werben.  Q«  wirb  ftd^  fp&ter  jeigen,  bafc  bie  neue* 
ren  5>eftiflirawarate  fo  eingerichtet  finb,  baf?  man  mittetjl  berfelben  fogleidfr 
au«  ben  gegorenen  ftlüfftgfeiten  fiarle,  ba«  Reifst  alfo^olreicbe  DejtiHate  ju  et* 
jielen  vermag. 

SDie  legten  »ntyeite  Don  Safer  laffen  fi<$  inbefj  nl$t  bur$  Möge  fcefHfc 
lation  oon  bem  Wfo^ol  trennen;  Spiritu«  »on  o^ngeftyr  95  $rocent  8l!o* 
^olge^alt  *>erfUi$tigt  fi$  amtoeränbert.  3ur  Entfernung  ber  testen  5  *Brocent 
ffiaffer  mu$  man  bei  ber  Deflation  ©ubftanjen  jufefcen,  welche  \>a9  SBaffer 
d^emtfe^  binben  unb  bei  ber  5De(tilIation«temj>eratur  ni#t  wieber  entlaffen. 
@ot$e  ©ubftanjen  finb,  unter  anbern,  gebrannter  ftalt,  6$lorcaicium,  fohlen* 
faure«  ftati.  (Siebt  man  }.  9.  gebrannten  ftalt  in  eine  Stetorte  unb  gießt  man 
90procentigen  6^iritu«  barauf,  fo  entgie^t  ber  ftaU  bem  @piritu«  ba«  SBaffer; 
beftiüirt  man  bann,  na$  etwa  12  Stunben,  fo  erhalt  man  al«  S)ejtiQat  ben 
reinen,  wafferfreien  9Mo^olf  beffen  eigenfd^aften  oben  bef^rod^en  finb. 

&ai  Mitgeteilte  umfa§t  bie  ©runbjüge  ber  gabrifatton  ber  befHQitten, 
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allo^otyaltigen  fclüfflgfeiten,  Branntwein,  ©piritud,  ober  wie  pe  fonfl  ^eifcn 
mögen.  <£t  ergebt  fi$  bar  au«,  bag  iebc  in  bet  ftatur  Dortommetibe 
jucfer^altige  Subftanj  auf  eine  fol$<  alto^ol^altigc  glüfftgteit 
Verarbeitet  »erben  fann.  Hut  ber  jucfer^altigen Subftanj  ift  juerjt,  bur$ 
©tyrung,  eine  gegorene  glüffigleit  ober  gegoltene  ÜRaff e  bar  aufteilen  unb  biefe 
ift  bann  ju  beftifliren.  $>at  5>e{tillat  lägt  jtd^  hierauf,  bur$  wieberfcolte  S>c* 
fiillationen,  berftirfen,  bat  $eigt  allo$olrei$er  machen. 

2Benn  man  berütfft<$tigt,  baß  man  im-  Staube  ift,  bat  Stiirtemetyl  ftärfe* 
me^tyaltiger  Subftanjen,  mittelft  ©erjtenmalg,  bat  ift  mittelft  S)iaftat,  ober 
mittelft  Sauren,  in  Starte  juder  ju  berwanbeln  (Seite  7  u.  f.),  fo  teuftet  bie 
9Wögli$teit  ein ,  au$  aut  ftarteme$l$altigen  Subftanjen  alfo^oliföe  Deftiflate 
barjuftellen.  3n  ber  I$at  tann  au$  iebe  in  ber  Statur  bortommenbe 
flarfeme$l$altige  Subftanj  auf  Branntwein  unb  Spiritus  toerar* 
beitet  »erben,  ©ie  Bearbeitung  beginnt  bann  mit  ber  Bereitung  einet 
jutfer^altigen  glüfflgfeit  ober  ÜHaffe,  gewo$nli$  bur$  ben  2Reif<bproceg ;  bie 
STOeiföe  ijt  hierauf  in  ©tyrung  ju  bringen,  überhaupt  weiter  )u  verarbeiten,  wie 
et  vorhin  angegeben  ift 

Sa  bei  ber  gabritation  bon  Branntwein  unb  Spiritut  bie  grjielung  ei* 
ner  mögltyft  großen  9tutbeute  an  3llfo$ol  aut  Un  Materialien  bejwecft  wirb, 
fo  mug  bie  ©afyrung  ber  juefertyaltigen  SWaffen  ober  glüfflgfeiten  fo  geleitet 
werben ,  bag  eine  mogli$ft  bollftänbige  Umwanblung  t>ti  3ucf  ert  in  Sllfobol 
fiattftnbet  unb  tbtn  fo  ift  bei  ber  Verarbeitung  bon  ftarteme^tyaltigen  Subftan* 
jen  ber  SReiföproceg  fo  autjufütyren,  bag  fd)on  bei  tiefem  mogli^fi  boflftan» 
bige  Umwanblung  M  Startemeljlt  in  3ucfer  erfolgt  $abur$  untcrfäeibet 
fty  bat  ÜReiföen  unb  bie  ©etyrung  in  ben  Branntweinbrennereien  unb  Spiri» 
tutbrenneteien  oon  bem  Steiften  unb  ber  ©tyrung  in  ben  Bierbrauereien. 

3n  früherer  Seit  war  bie  Gewinnung  bet  jum  ©etranf  bejtimmten 
Branntwein«  ober  einet  ctynli$en,  glei<$  ftarfen  Deftillatt.bat  allgemeine  unb 
faft  autf$lieffti$e  Qid  ber  Branntweinbrennereien,  man  überlieg  bie  Umwand- 
lung bet  f$wa$en  alfo^otyaltigcn  DeftiUatt  in  Spiritut,  bur$  Meetijkation, 
benen,  welche  bet  Unteren  beburften.  3efct  ift  bat  $auptjtel  ber  größeren  Bren- 
nereien bie  ©arftellung  bon  Spiritut. 

£>er  ©runb,  wet^alb  man  )ur  grjeugung  bon  Spiritut  übergegangen  \% 
liegt  fetjr  na^e.  Sin  alf o^otyaltiget  ©eftittat ,  bat  autf$liegtt$  wegen  feinet 
©etyaltt  an  3llfo$ol  »nwenbung  erleibet,  $at  einen  um  fo  größeren  SRarft,  je 
reifer  et  an  2llfo$ol  ift.  Bei  f$wa$en  alto$olif$en  Deftiflaten  tommt  ein 
groger  Xtyeil  ber  gra$t  auf  bat  barin  enthaltene  fflaffer,  M  überall,  wo  Ber* 
bünnung  notyig  ift,  loftenlot  jugefefct  werben  fann.  3n  10  Zentner  Brannte 
wein  jlnb  j.  B.  etwa  5'/4  gentner  »äffet  enthalten,  für  wel$e  beim  Serfenben 
bie  Sra$t  gegast  werben  mug.  2) er  Spiritut  bon  90  Bot  $roc,  welker 
10  Sentner  Branntwein  entfprt^t,  toiegt  nur  5  Zentner,  dt  wirb  alfo  beim 
Serfenben  einet  folgen  Spiritut,  im  Serglei$  }u  Branntwein,  bie  $Hfte  an 
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gta$t  erfpart  3>a)u  foramt  no$ ,  bajj  jl$  bei  «towenbung  ber  neueren  *er- 
oolltommneten  S>e{liüirayt>arate  unmittelbar  aut  ben  gegorenen.  ÜRaffen  unb 
glüfjigteiten  ©pirttut  erjiclen  iajjt,  mit  weit  geringerem  9luf»anbe  an  Seit 
unb  ^Brennmaterial  alt  bur$  toieber^otte  ©ejtiUationen. 

S)ie  2Bi$tigteit  ber  ©piritutfabritation  ergiebt  ft$  au«  bem  aujjerorbent* 
li^en  »erbrause  bed  ©piritut  für  bie  eben  ©eite  269  genannten  3»ede. 
$)ai  »ranntmeinbrennen  ober  ©piritutbrennen  i{t  re$t  efgentli$  ein  lanb« 
»irtyföaftlifyt  (Bewerbe,  inbem  bat  «bfallprobuct,  bie  ©<$lcmpe,  ber  ©pü$* 
li<$t  (ber  ffiücfjtanb  von  ber  fcejtiflatien),  ein  autge}ti$netet  gutter  abgiebt 
unb  Brennereien  ^aufig  nur  biefet  guttert  wegen  angelegt  »erben. 

Statt  ber  ©efiitmtmttg  beä  2UFo&olgc$ttltg. 

(Hlto^olometrie.) 

St  ift  fc^on  meljr  alt  einmal  $er*orge$oben  »orben,  bafj  ber  SBerty  M 
Sranntweint  unb  ©piritut  nic^t  autf<p«tüi$  bur$  ben  Setrag  tyret  ©e^altt 
an  2Uto$ol  bebingt  wirb,  fonberirbaf  bie  Wxt  unb  bie  Stenge  bet  barin  »or» 
tommenben  Slromat  ober  gufelt  fetyr  bebeutenben  ttinffofj  auf  ben  $anbelt« 
toerty  autüben.  Aber  bei  ©piritut  unb  Branntwein  t>on  berfelben  flbjtouu 
mung,  bat  Ijeijjt  aut  benfelben  Materialien,  ijt,  bei  glei^er  Steinzeit  ober  glei« 
$em  ©e^att  an  Aroma  ober  gufel,  ber  SEBerty  oon  ber  ©tofjc  bet  Slltotyolge« 
^altt  abhängig  unb  im  ungemeinen  bem  Slltotyolge^alte  proportional.  Aar* 
toffelfpiritut  oon  90  ^rocent  jie^t  työfyet  im  greife,  alt  Äartoffelfpiritut  *on 
80  $rocent  unb  jwar  im  93er^ittni§,  alt  fein  9llto$olge$alt  groger  ijt 

©tarterer  Äornbranntwein,  ftarterer  Sognac,  härterer  {Rum  ftnb  me^t 
werty,  alt  f$»a$erer  Äernbranntwein,  föwadjerer  ßognac,  f$wä<$erer  JRum, 
immer  »orautgefefct,  bafj  in  Sejug  auf  ben  refp.  ©ejtanbtyeil,  welker  ben  $a< 
ratterijiif$en  ©eru<$  unb  ©efömai  giebt,  feine  33erf$iebentyeit  jlattftnbet. 

gut  bie  Äaufer  unb  SBertaufer  &on  ©piritut  unb  Branntwein  iß  batyer 
ein  leicht  autfü^rbaret  unb  genauet  ©erfahren  jur  Ermittelung  bet  SUto^ol» 
ge^altt  bon  ber  großen  ffiicfytigteit.  (Jben  fo  u>i$tig  ijt  et  bei  ber  gabrita* 
tion,  bei  ber  ©ejtiüation.  Starte  M  ©efömactt,  83rennbarleit ,  na$  benen 
man  früher  ben  ttlto^olge^alt  föafcte,  pnb  fe$r  trügerifö  unb  tonnen  nur  an« 
när/ernb  ri$tige  SRefultate  geben. 

Man  ermittelt  iefrt  ben  »Ito^olgetyalt  M  ©piritut  unb  Branntwein«  aul 
bem  fpecififöen  ©ewi^te.  St  tann  biet  geföe^en,  weil  in  ben  allo^oliföen 
©eflittaten  aufcer  Hlto^ol  unb  ffiaffer  tein  anberer  Äörper  in  einer  Stenge 
»ortommt,  wel$e  bemertbaren  Sinjlufc  $at  auf  bat  fpecijiföe  @cwi$t,  weil 
alfo  bat  fpecififöe  ®ewia)t  allein  bur$  bat  Ser^ältnifi  bet  3lto$olt  jum 
©affer  bebingt  ift. 

fflie  oben  ©eite  270  gefagt  ift,  $at  ber  Wlo^ol  bei  12,5°  SR.  bat  fpcei* 
Pfd^e  ©ewid>t  0J946,  bat  fpeeifif^e  ©ewia^t  M  SBajfert  bei  berfelben  Xempe^ 
ratur  =  1,0000  geftyt,  unb  $aben  bie  ©emifd^e  »on  ^IHo^ol  unb  SBaffer  fpe« 
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cißföe  ©e»i$te,  »el$e  }»if$en  tiefen  beiden  3a$len  liegen,  bet  etjteren  um 
fo  nityer,  je  xtityx  an  Sllto^ol  fle  flnb.  £>a$  fpeeififd^e  ®e»t$t  tjt  inbe&  ni$t 
bat  beregnete  mittlere,  »eil  bei  bem  Sermiföen  bon  Sfltotyol  unb  SBaffer  eine 
3ufammenjie$ung,  2$erbt$tung  flattftnbet. 

Slut  unmittelbaren  Serfu^en  flnb  nun  für  ©emifäe  ton  Htfo^ol  unb 
SBaffer,  bon  iebem  8lto$olge$alte,  bie  fi>eciflf$en  ©e»i$te  ermittelt  unb  in 
labellen  gufammengejiellt  »orben. 

3)er  Slllotyolge^alt  ber  ©emiföe  *on9ltto$ol  unb  SBaffer,  alfo  bet  6j>i* 
ritut  iL  f.  ».,  tann  aber  auf  j»eifa$e  SBeife  autgebrüdt  werben.  TOan  tann 
n&mli$  angeben,  tote  tuet  ©e»i$ttt$eile  OPfunbe  }.  8.)SUto$ol,  in  100  ©e# 
»i^tttyeilen  OPfunben)  bet  ©emijtyet  enthalten  flnb,  ober  man  tann  angeben, 
»ie  biel  9Raaßtyeüe  (Quart  j.  9.)  Sllto^ol  in  100  SRaajjtyeilen  (Quart)  bet 
©emiföet  fl$  beflnben.  Seneft  flnb  bie  ©e»i$ttprocente9Uto$ol,  bie«  bie 
SRaajtyroeente  ober  Solumprocente. 

SBögen  gleite  ÜRaaf e  «Ito^ol  unb  SBaffer  glei$t>iet ,  bat  ^eifjt,  »5ren 
bie  fpecißföen  @e»ic$te  &on  Sütofcol  unb  SBaffer  glei$,  unb  fänbe  beim  3ta> 
mif$en  bon  Sllto^ol  unb  SBaffer  teine  SJerminberung  bet  SJolument  ftatt,  fo 
»urben  bie  SWaajtyrocente  unb  ©e»i<$ttprocente  glei$  fein;  ba  aber  bie  fpeeift* 
f$en  ©eroie^te  ber  beiben  glüfflgteiten  »erföieben  flnb,  alfo  gleite  Staate 
ni$t  au$  gleite  ®e»i$te  flnb,  unb  eine  Bolum&erminberung  beim  SJermiföen 
berfelben  erfolgt,  fo  muffen  bie  SWaaftyrocente  unb  @e»i$ttt>rocente  t>erf$ieben 
fein. 

Sin  Seifoiel  »irb  biet  »eranföaulic&en.  SJermiföt  man  100  Quart 
(preußifö)  SUtotyol  mit  100  Quart  SBaffer,  fo  refuttiren,  in  golge  ber  3ufanu 
menjie^ung  (Seite  270),  nur  192,75  Quart  ©emifö.  ©inb  nun  in  192,75 
Quart  ©emifdj  100  Quart  Älto^ol  enthalten  ober  baraut  ju  erhalten,  fo  ent* 
galten  100  Quart  ©emifö  51,8 Quart  Sütofrot  (192,75:100=  100:51,8), 
bat  $eijjt,  fo  beträgt  ber  2ltto$olge$alt  bet  ©emifd&et  51,8  SJolumprocent. 

©ie  100  Quart  SBaffer  »legen  228,7  {ßfunb  (k  y2#ilo),bie  100 Quart 
«Itotyol  wiegen  aber  nur  181,7  «Pfunb,  namli$  228,7  .  0,7946  *).  Dat  ©e* 
»i<$t  bet  ©emiföet  betragt  alfo  410,4  5ßfunb  unb  ber  «lto$olge$alt  beffelben 
beregnet  fl$  ju  44,2  @e»i$tt}>rocenten  (410,4: 181,7  =  100  :  44,2). 

Srannttoein  oon  51,8Bolumprocenten3llto$olge$alt  ijt  alfo  Branntwein 
»on  44,2  ©c»i$ttl>rocenten  3llto$olge$alt. 

3n  ber  {prajit  giebt  man  bei  unt  ben  9(Ko$olge$alt  im  Sjriritut  unb 
Branntwein  immer  in  Boluml>rocenten  an,  tyeilt  »eil  man  bei  tfauf  unb  SJer* 
tauf  berfelben  im  Allgemeinen  na$  Waagen  (Quart,  Quartier  u.  f.  ».)  rennet 
tyeilt  »eil  bat  bei  unt  gebrau$li$jte  «Ito^olometer,  »ie  »ir  unten  fe^en  »er* 
ben,  ein  $oluml>rocent*»l!o$elometer  ijt 


*)  S>a«  ©etoity  »on  100  Quart  SBaffer  muttyfidrt  mit  bem  frecijiföett  ©e* 
»i$te  M  WtotyU. 
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Die  fclgenbe  Sabefle  jeijt  bat  ft>ecifif$e  <8>tmty  ber  SWiföimgen  au« 
fflajfer  unb  «tto^ol,  alfo  bet  ©j>i*itut  unb  Sranntfceint,  für  bereit  betriebe* 
nett  Solum}>rocent*®e$alt  an  Htto^ol 

3«  ber  erjten  Kolumne  füt  bat  fyecififöe  @e»i$t  iß  bat  freciftföe  ®t* 
»i$t  bet  ffiaffert  bei  12,5»  M.  (genauer  12,44°  9t;  60»  g.)  =  1,0000  ge* 
fefct;  bat  bet  8tto$olt  bei  berfelben  Temperatur  0,7946.  Sie  ijt  bon  Sri; 
bereitet 

3n  ber  gleiten  ©olumne  für  bat  tyeciflföe  ©ett>i$t  ift  bat  fpecififöe 
©en>i$t  M  SBaffert  bei  12©  JR.  =  1,0000  gefefet;  bat  betfltfofcolt  bei  ber« 
felben  Seutyeratur  =  0,7951.    ©ie  ifl  fcon  Stampfer  beregnet. 

3n  ber  britten  Solumne  für  bat  fpecififöe  ©en>i$t  ijl  bat  foeciflföe  <8e* 
n>t$t  bet  SBaffert  bei  12,5°  9t.  =  0,9991  gefegt,  nämlt$  beim  $unlte  ber 
gr86ten  Dityigfeit  bet  SBaffert,  8,30  gj.  _  1,0000;  bat  bet  3Ufo$olt  bei 
12,5°  ».  =  0,7946.  6ie  ip  na*  Serfu<$en  bon  ©ityin  bon  Sraliet 
beregnet. 

Tabelle 
ber  fyeciftföen  ©e»t$te  ber  SRiföunjen  aut  »lfo$ol  unb  SBaffer. 


f* 


*  § 

2a« 
tu 


SM 


fest 


•»     ffl 


?«? 


05 


1 
2 
3 

4 
5 

6 
7 
8 
9 

10 
11 
12 
13 
14 
15 
16 
17 
18 
19 
20 
21 
22 
23 
24 
25 


0,9985 
0,9970 
0,9956 
0,9942 
0,9928 
0,9915 
0,9902 
0,9890 
0,9878 
0,9866 
0,9854 
0,9843 
0,9832 
0,9821 
0,9811 
0,9800 
0,9790 
0,9780 
0,9770 
0,9760 
0,9750 
0,9740 
0,9729 
0,9719 
0,9709 


0,9985 
0,9970 
0,9956 
0,9942 
0,9928 
0,9915 
0,9902 
0,9890 
0,9878 
0,9867 
0,9855 
0,9844 
0,9833 
0,9822 
0,9812 
0,9801 
0,9791 
0,9781 
0,9771 
0,9761 
0,9751 
0,9741 
0,9731 
0,9721 
0,9711 


0,9976 
0,9961 
0,9947 
0,9933 
0,9919 
0,9906 
0,9893 
0,9881 
0,9869 
0,9857 
0,9845 
0,9884 
0,9823 
0,9812 
0,9802 
0,9791 
0,9781 
0,9771 
0,9761 
0,9751 
0,9741 
0,9731 
0,9720 
0,9710 
0,9700 


26 
27 
28 
29 
80 
81 
32 
33 
34 
35 
36 
37 
38 
39 
40 
41 
42 
43 
44 
45 
46 
47 
48 
49 
50 


0,9698 
0,9688 
0,9677 
0,9666 
0,9655 
0,9643 
0,9631 
0,9618 
0,9605 
0,9592 
9,9579 
0,9565 
0,9550 
0,9535 
0,9519 
0,9508 
9,9487 
0,9470 
0,9452 
0,9435 
0,9417 
0,9899 
0,9381 
0,9362 
0,9343 


0,9700 
0,9690 
0,9679 
0,9668 
0,9657 
0,9645 
0,9683 
0,9620 
0,9607 
0,9595 
0,9582 
0,9568 
0,9558 
0,9538 
0,9522 
0,9506 
0,9490 
0,9478 
0,9456 
0,9439 
0,9421 
0,9403 
0,9385 
0,9366 
0,9348 


*  0,9689 
0,9679 
0,9668 
0,9657 
0,9646 
0,9684 
0,9622 
0,9609 
0,9596 
0,9583 
0,9570 
0,9556 
0,9541 
0,9526 
0,9510 
0,9494 
0,9478 
0,9461 
0,9444 
0,9427 
0,9409 
0,9391 
0,9373 
0.9854 
0,9885 
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2)tt«  Sronntwefnbrennen. 


■**      S 

♦»o    ^ 

«•  g  ] 

So 

■**      2 

^  *ü  O 

"p85  © 

■**     2 
>e  .2 
185  5 

*>©    v* 

fall 

&fi 

•2-11 

•Sil 

•Sil 

ü  nXS- 

ä  o 

•Sil 

•Sil 

•ÄD 

15 

o 

1** 

£2« 

o 

ö  «*  •» 

***  -•*  .** 

B 

»   « 

®    8 

®    S 

6? 

®    8 

®    8 

®          8 

51 

0,9828 

0,9828 

0,9315 

76 

0,8747 

0,8752 

0,8739 

52 

0,9303 

0,9308 

0,9295 

77 

0,8720 

0,8725 

0,8712 

53 

0,9283 

0,9288 

0,9275 

78 

0,8698 

0,8698 

0,8685 

54 

0,9268 

0,9267 

0,9254 

79 

0,8665 

0,8671 

0,8658 

55 

0,9242 

0,9247 

0,9234 

80 

0,8639 

0,8644 

0,8631 

56 

0,9221 

0,9226 

0,9213 

81 

0,8611 

0,8616 

0,8608 

57 

0,9200 

0,9205 

0,9192 

82 

0,8583 

0,8588 

0,8575 

58 

0,9178 

0,9183 

0,9170 

83 

0,8555 

0,8559 

0,8547 

59 

0,9156 

0,9161 

0,9148 

84 

0,8526 

0,8530 

0,8518 

60 

0,9184 

0,9139 

0,9126 

85 

0,8496 

0,8500 

0,8488 

61 

0,9112 

0,9117 

0,9104 

86 

0,8466 

0,8470 

0,8458 

62 

0,9090 

0,9095 

0,9082 

87 

0,8436 

0,8440 

0,8428 

63 

0,9067 

0,9072 

0,9059 

88 

0,8405 

0,8409 

0,8397 

64 

0,9044 

0,9049 

0,9036 

89 

0,8373 

0,8377 

0,8365 

65 

0,9021 

%    0,9026 

0,9013 

90 

0,8339 

0,8344 

0,8332 

66 

0,8997 

0,9002 

0,8989 

91 

0,8300 

0,8311 

0,8299 

67 

0,8978 

0,8978 

0,8965 

92 

0,8272 

0,8277 

0,8265 

68 

0,8949 

0,8954 

0,8941 

93 

0,8237 

0,8242 

0,8230 

69 

0,8925 

0,8930 

0,8917 

94 

0,8201 

0,8206 

0,8194 

70 

0,8900 

0,8905 

0,8892 

95 

0,8164 

0,8169 

0,8157 

71 

0,8875 

0,8880 

0,8867 

96 

0,8125 

0,8130 

0,8118 

72 

0,8850 

0,8855 

0,8842 

97 

0,8084 

0,8089 

0,8077 

78 

0,8825 

0,8830 

0,8817 

98 

0,8041 

0,8046 

0,8034 

74 

0,8799 

0,8804 

0,8791 

99 

0,7995 

0,8000 

0,7988 

75 

0,8778 

0,8778 

0,8765 

100 

0,7946 

0,7951 

0,7939 

$at  man  atfo  ba«.  foecififöe  ©eroidjt  »on  Spiritu«  ober  Branntwein  auf 
irgenb  eine  SBeife,  alfo  entweber  burdj  Sagung  ober  burefy  Aräometer  ermittelt, 
fo  fu$t  man  in  ber  Tabelle  ba«  ermittelte  fyeciftföe  ©ewi$t  auf  unb  ftnbet 
baneben  ben  entfore^enben  Sltfotyolgetyalt  in  SJolumprocenten. 

Sa  in  ber  $ra?it  gewötynli^  gar  nid?t*  baran  liegt,  ba«  fpecipföe  ©e* 
tti$t  t?on  6j>iritu«  ober  Sranntwein  gu  fennen,  ba  man  eben  nur  ben  %IU* 
$olge$alt  beffelben  »iffcit  »iü ,  fo  benufct  man  Aräometer,  an  beren  6cala  un< 
mittelbar  ber  ^ßroccntge^aXt  an  Sllfo&ol  notirt  ijt,  bei  beren  @ebrau$e  man 
alfo  an  ber  Scala  unmittelbar  ben  $rocentge$alt  ablieft  Sie  obige  SabeUe 
wirb  bann  überflufftg.  6old)e  Aräometer  jtnb  bie  befannten  Hlfo^olometer. 

Sa«  bei  un«  gebräu$li${ie  öltotyolometer  ijt  \><ii  Altotyolometer  oon 
Iralle«.  6«  ift  ein  IBolumprocent'ftlfo^olometer,  geigt  Solumen* 
procente  an,  geigt  an,  wie  t)iel  äÄaafce  fllfo&ot  in  100  Waagen  be«  ©piritu« 
unb  Sranntwein«  bei  12,5°  9t  enthalten  finb.  ©piritu«  »on  80  $rocent  ober 
80  ©rab  Tratte«  ift  6j>iritu«,  melier  in  100  Quart  80  Duart  «Ifo^ol  ent* 
$alt  ober  au«  welkem  ton  100  Quart  80  Duart  Klto^ol  gewonnen  werben 
tinnen. 
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SBie  (ei  jebem  *Ptecent*3lt5ometet  finb  au$  bei  bem  3llto$olometet  bie 
Angaben  nur  bei  bet  batauf  bemettten  Sempetatut,  bet  Wotmaltem}>etatut,  un* 
mittelbat  tid&tig.  gut  ba«  2ttto$olometet  oon  Stalle*  ift  biefe  Sempetatut 
12,5°  SR.  211*  SBeifoiel  be*  bebeutenben  ©nffoffe*  bet  Semj> etatut  auf  bie  2ln* 
gäbe  be*  Süto^olometet*  mag  gefaxt  toetben,  bafj  ein  Spititu«,  in  roel$em  ba* 
SUto^olometet  bei  0°SR.  80  $toc.  Stalle*  jeigt,.bei  bet  Motmaltempetatut  84,4 
$tocent  2llto$ol  enthält,  unb  bajj  bie  Statte  oon  Spitttu*,  in  tt>el$em  ba* 
2tlto$olometet  bei  20°  St.  80  *ßtocent  geigt ,  bei  bet  9frotmaltemJ>etatut  nut 
77,2  «ptocent  beträgt 

gut  bie  (Stmütelung  be«  Hlfo^olge^alt*  but$  ba*  9lto^olometet  ift  be*» 
fcalb  bie  Sempetatut  fcon  bet  gtofcten  2Bi<#tigteit,  unb  e*  ftnbet  ft$  ba^et  an 
ben  beffeten  Slltotyolometetn  ein  Sfyetmometet  eingefömoljen,  »otan  bie  Wor» 
maltempetatut  but$  einen  rotten  Stti$  unb  mit  0  bejei$net  ift.  Huf  biefe 
Sormaltempetatut  muf  bet  Spititu*  obet  SBtannhoetn  gebta$t  toetben,  wenn 
bie  Angaben  be*  Snfttument*  unmittelbat  ti$tig  fein  foüen. 

3)a  e*  abet  jeittaubenb  unb  oft  unbequem  iß,  ben  ju  Jmifenben  Stntitu* 
auf  bie  Motmaltempetatut  ju  bringen,  fc  fyat  man  Sottection**Sabellen  entwor- 
fen, mit  beten  #ülfe  man  ben,  bei  työtyerer  obet  niebetet  Temperatur  but<$  ba* 
9llto$olemetet  etmittelten  $PtocentgetyaU  an  9llfo$ol,  bie  fogenannte  Stätte  obet 
©tabftarte  be*  Spititu*,  auf  bie  Stormaltempetatut  tebuciten  tann,  ja  man 
tyat  Sabellen  beregnet,  au*  benen  man  unmittelbat  bie  Statte,  n>el$e  bet  Spi« 
titu*  bei  bet  SWotmaltempetatut  geigen  toütbe,  etfetyen  lann.  6*  ilt  ^äuftg 
auf  bem  2llfo$olometet  angegeben,  bafj  man  füt  jeben  ©tab  be*  batan  befinb* 
liefen  S^ermometet*  ib'tx  obet  unter  0  (bet  ftotmattempetatut)  einen  (Stab  bet 
Scala  gujute^nen  unb  abjute<$nen  tyabe,  man  fommt  bana#  abet  gu  feinem 
nötigen  SRefultate. 

S)ie  folgenben  beiben  Gottection*  *  Sabellen  jinb  bon  bem  #ettn  $a<f« 
$of**Eommiffait  granfe  in  Staunfötoeig  entworfen,  bet  fi$  um  bie  leiste 
unb  fixere  Ermittelung  be*  2llto$olge$alt*  im  Spititu*  aufjetotbentli^e  Set« 
bienfte  erworben  bat. 

Sie  Qinri$tung  bet  Tabellen  ift  lei$t  betftanbli$.    angenommen,  man 

$abe  bie  Starte  eine*  Stftitu*  bei  8°  SR.  gu  83  $tocent  Stalle*  gefunben,  fo 

ift  bet  2Uto$otge$alt  bei  bet  Äotmaltempetatut  84,5  (ßtocent.  ©et  Untctföieb 

gtoiföen  8°  SR.  unb  12,5»  9t.  bettigt  namli«  4,5©  SR.;  bei  Sjritttu*  oon  83 

$tocent  Stalle*  muffen  abet,  tote  bie  etfte  Sabede  geigt,  füt  je  3*  SR.  1  ©tab 

4  5 
Stalle*  abbitt  »etben.    STOan  $at  alfo  r^r  =  1,5°  gu  abbiten.   —  Dbet : 

3Ran  ^abe  'im  Sommet  bei  20°  SR.  bie  Statte  eine*  Spititu*  gu  89»  Stalle* 
gefunben,  fo  ift  bet  »lto$olge$alt  bei  bet  ftormaltempetatut  86,5°  Stade*, 
©et  UntetfAieb  gnriföen  20«  SR.  unb  12,5°  SR.  bettagt  7,5°  SR.;  bei  Sjntitu* 
bon  89«  Stalle*  ift  füt  je  3°  SR.  ein  ©tab  Stalle*  ab;ute$nen;  man  $at  alfo 

7  5 

-£-   =  2,5°  Stalle*  abgute^nen. 


280 


X>ai  »tanntweinbtenncn. 


Tabellen 

}ut  ©eredjnung  bei  ©robftarfc  bei  bet  Mormaltentyerarur,  12,5°  SR.,  au«  ber 
föeinbaten  @t&rtc,   bie  ba«  fltto^olometer  bei  anbeten  Semj>eraturen  anhiebt 

I.   gÜT  Xemptratuten  unter  12,5«Ä. 


9n$a1}l  (Reau* 

Bnjaljl  (Reau* 

angabt  fReau* 

fcbgelefene 
(Brabjt&tfe 

nad) 
Stalle*. 

mutzet  3B&r* 
megtabe,  für 
toelcbe  1  9Ufo* 

Äbgelefene 
Orabft&rfe 

na$ 
Stalle«. 

mut'föet  ffiät* 
me&rabt,  für 
toel$e  1  fttfo* 

ftbgelefene 
©tabft&rfe 

nad) 
Tratte«. 

mut'föer  ®&r* 
megrabe,  fär 
toeUbe  1  8lfc# 

bolgtab  jufte* 

t)olgrab  jucje* 

botgrab  &ucje* 

rennet  werben 

reebnet  toetben 

reebnet  toerbeti 

mufi. 

mufj. 

mufj. 

21 

M 

46 

2,2 

71 

2,6 

22 

2f8 

47 

2,2 

72 

2,6 

23 

2,1 

48 

2,2 

78 

2,6 

24 

2,0 

49 

2,2 

74 

2,7 

25 

2,0 

50 

2,2 

75 

2,7 

26 

2,0 

51 

2,8 

76 

2,7 

27 

2,0 

52 

2,8 

77 

2,7 

28 

1,9 

53 

2,3 

78 

2,8 

29 

1,9 

54 

2,3 

79 

2,8 

30 

1,9 

55 

2,3 

80 

2,8 

81 

1,9 

56 

2,8 

81 

2,9 

32 

1,9 

,57 

2,4 

82 

2,9 

83 

1,9 

58 

2,4 

88 

3,0 

34 

1,9 

59 

2,4 

84 

8,0 

85 

2,0 

60 

2,4 

85 

3,0 

86 

2,0 

61 

2,4 

86 

8,0 

37 

2,0 

62 

2,4 

87 

8,1 

88 

2,0 

63 

2,5 

88 

3,2 

39 

2,0 

64 

2,5 

89 

3,8 

40 

2,0 

65 

2,5 

90 

8,4 

41 

2/1 

66 

2,5 

91 

8,5 

42    , 

2,1 

67 

2,5 

92 

8,6 

43 

2,1 

68 

2,6 

93 

3,7 

44 

2,1 

69 

2,6 

94 

3,9 

46 

2,2 

70 

2,6 

95 

96 
97 

4,0 

4,2 
4,5 
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IL   gut  Zemperaturen  über  12,5°R. 


9ngab(  fReau* 

Änjaljl  (Reau* 

Bnjabl  flfceau* 

dbgelefene 
©rabfttrfe 

naä) 
Stalle«. 

mur'fdjer  SBar* 
megrabe,  für 
wel$e  i9(b 

Äbgelefene 
©rabftarfe 

nadj 
Stalle*. 

mutier  ffiär* 

megtabe,  für 
u>e(a)e  lÄlfo* 

ftbgelefene 
©rabjtärfe 

itad) 
Stallet. 

mur'föerffiar* 
megrabe,  für 
toeldje  l  fclfo» 

Ijolgrab  abge* 

tyolgrab  abge< 

Ijolgrab  abge* 

rennet  toerben 

rennet  toetben 

rennet  toerben 

muß. 

ntaf. 

i 

mufl. 

21 

2,6 

51 

2,1 

81 

2,7 

22 

*,ö 

52 

2,1 

82 

2,7 

23 

2,4 

58 

2,2 

83 

2,8 

24 

2,3 

54 

2,2 

84 

2,8 

25 

2,2 

55 

2,2 

85 

2,8 

26 

2,2 

56 

2,8 

86 

2,9 

27 

2,1 

57 

2,3 

87 

2,9 

28 

2,1 

58 

2,3 

88 

2,9 

29 

2,0 

59 

2,3 

89 

8,0 

SO 

2,0 

60 

2,8 

90 

8,1 

31 

2,0 

61 

2,3 

91 

8,1 

32 

2,0 

62 

2,3 

92 

3,3 

33 

2,0 

63 

2,3 

98 

8,3 

84 

2,0 

64 

2,3 

94 

3,4 

36 

2,0 

65 

2,3 

95 

3,4 

36 

2,0 

66 

2,4 

96 

3,6 

87 

2,0 

67 

2,4 

97 

3,6 

38 

2,0 

68 

2,4 

98 

8,7 

39 

2,0 

69 

2,5 

99 

4,2 

40 

2,0 

70 

2,5 

100 

M 

41 

2,0 

71 

2,5 

42 

2,0 

72 

2,6 

43 

2,0 

73# 

74* 

2,5 

44 

2,0 

2,5   .. 

45 

2,0 

75 

2,6 

46 

2,0 

76 

2,6 

47 

2/1 

77 

2,6 

48 

2,1 

78 

2,6 

49 

2,1 

79 

2,7 

50 

2,1 

80 

2,7 

Sie  folgenbe  autfifyrlitye  Sabefle  t>on  ©rij  überlebt  ieber  9te$nung, 
geigt  ta*  ®efu$te  unmittelbar. 
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IB&rme* 
«rat« 

21 

22 

23 

24 

25 

26 

27 

28 

29 

30 

-     5 

28.2 

29.7 

31.0 

32.3 

38.5 

34.8 

35.9 

37.0 

38.1 

29.2 

4 

27.7 

29.2 

30.5 

31.8 

83.0 

34.2 

35.4 

36.5 

37.5 

38.6 

3 

27.3 

28.7 

30.1 

31.3 

32.5 

33.7 

84.9 

35.9 

37.0 

88.1 

3 

2C.8 

28.2 

29.6 

30.8 

82.0 

33.2 

34.3 

35.4 

36.5 

37.5 

-    1 

26.6 

27.9 

29.2 

30.5 

31.6 

82.8 

33.9 

35.1 

36.1 

37.1 

0 

26.1 

27.4 

28.8 

80.1 

31.2 

32.3 

88.4 

84.5 

35.5 

36.5 

+    * 

25.7 

27.0 

28.2 

29.5 

80.7 

31.8 

32.8 

38.9 

35.0 

86.0 

2 

25.2 

26.4 

27.7 

28.9 

30.1 

31.2 

32.3 

83.3 

34.4 

35.4 

S 

24.8 

26.0 

27.1 

28.3 

29.5 

30.6 

31.7 

32.8 

33.8 

34.9 

4 

24.3 

25.5 

26.7 

27.8 

29.0 

30.1 

31.2 

32.2 

33.3 

34.3 

5 

23.9 

25.1 

26.2 

27.4 

28.5 

29.7 

30.7 

31.8 

32.8 

33.8 

6 

23.5 

24.7 

25.8 

26.9 

28.1 

29.2 

80.3 

31.8 

32.8 

33.3 

7 

28.2 

24.3 

25.4 

26.5 

27.6 

28.7 

29.8 

30.8 

31.8 

82.8 

8 

22.8 

23.9 

25.0 

26.1 

27.1 

28.2 

29.3 

30.3 

31.3 

32.3 

*       9 

22.3 

23.4 

24.5 

25.5 

26.6 

27.7 

28.7 

29.8 

30.8 

31.8 

10 

21.9 

28.0 

24.0 

25.0 

26.1 

27.1 

28.2 

29.3 

30.3 

31.3 

11 

21.5 

22.6 

23.6 

24.6 

25.6 

26.6 

27.7 

28.7 

29.8 

30.8 

12 

21.2 

22.2 

28.2 

24.2 

25.2 

26.2 

27.2 

28.2 

29.2 

30.2 

IS 

20.8 

21.8 

22.8 

23.8 

24.8 

25.8 

26.8 

27.7 

28.7 

29.7 

14 

20.4 

21.4 

22.4 

23.4 

24.4 

25.4 

26.3 

27.3 

28.3 

29.8 

IS 

20.0 

21.0 

22.0 

23.0 

24.0 

24.9 

25.9 

26.9 

27.8 

28.8 

16 

19.6 

20.6 

21.6 

22.5 

23.5 

^4.5 
^4.0 

25.4 

26.4 

27,3 

28.3 

17 

19.2 

20.1 

21.1 

22.1 

23.0 

24.9 

25.9 

26.9 

27.8 

18 

18.8 

19.7 

20.7 

21.6 

22.5 

23.5 

24.4 

25.4 

26.3 

27.3 

19 

18.5 

19.3 

20.2 

21.2 

22.1 

23.0 

23.9 

24.9 

25.8 

26.8 

20 

18.1 

19.0 

19.8 

20.7 

21.6 

22.6 

23.5 

24.4 

25.3 

26.8 

21 

17.7 

18.6 

19.4 

20.3 

21.2 

22.1 

23.0 

23.9 

24.8 

25.8 

22 

17.3 

18.2 

19.0 

19.9 

20.8 

21.7 

22.6 

23.5 

24.3 

25.3 

23 

16.9 

17.8 

18.6 

19.5 

20.3 

21.2 

22.1 

23.0 

23.9 

24.8 

24 

16.5 

17.4 

18.2 

19.1 

19.9 

20.8 

21.7 

22.6 

23.5 

24.4 

23 

16.2 

17.0 

17.8 

18.6 

19.5 

20.3 

21.2 

22.1 

23.0 

23.9 

26 

15.7 

16.6 

17.4 

18.2 

19.1 

19.9 

20.8 

21.6 

22.5 

23.4 

27 

15.3 

16.1 

17.0 

17.8 

18.6 

19.4 

20.8 

21.2 

22.0 

22.9 

28 

14.9 

15.7 

16.5 

17.3 

18.2 

19.0 

19.8 

20.7 

21.6 

22.5 

29 

14.4 

15.2 

16.1 

16.9 

17.7 

18.6 

19.4 

20.2 

21.1 

22.0 

+  30 

14.0 

14.8 

15.7 

16.5 

17.3 

18.1 

19.0 

19.8 

20.7 

21.6 
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SB&rute* 
grate 

31 

32 

33 

34 

35 

36 

37 

38 

39 

40 

—  10 

42.8 

48.7 

44.6 

45.5 

46.3 

47.2 

48.1 

49.9 

49.9 

50.8 

9 

42.8 

43.2 

44.1 

45.0 

45.9 

46.8 

47.7 

48.6 

49.4 

50.3 

8 

41.8 

42.7 

43.6 

44.5 

45.4 

46.3 

47.2 

48.1 

49.0 

49.9 

7 

41.3 

42.2 

43.1 

44.0 

44.9 

45.8 

46.7 

47.6 

48.5 

49.4 

6 

40.8 

41.7 

42.6 

48.5 

44.4 

45.3 

46.2 

47.2 

48.1 

49.0 

5 

40.3 

41.2 

42.1 

48.0 

43.9 

44.8 

45.8 

46.7 

47.6 

48.5 

4 

89.7 

40.7 

41.6 

42.5 

43.4 

44.4 

45.8 

46.2 

47.1 

48.1 

3 

39.1 

40.1 

41.1 

42.0 

42.9 

43.9 

44.8 

45.7 

46.7 

47.6 

2 

38.6 

39.6 

40.6 

41.5 

42.5 

43.4 

44.3 

45.3 

46.2 

47.1 

—     1 

38.1 

39.1 

40.1 

41.0 

41.9 

42.9 

43.8 

44.7 

45.7 

46.6 

0 

37.5 

38.5 

39.5 

40.5 

41.4 

42.3" 

43.3 

44.2 

45.1 

46.1 

+     1 

87.0 

88.0 

89.0 

40.0 

40.9 

41.8 

42.8 

43.7 

44.6 

45.6 

2 

36.4 

37.4 

38.4 

39.4 

40.4 

41.3 

42.3 

43.2 

44.1 

45.1 

3 

35.9 

86.9 

37.9 

38.9 

39.9 

40.8 

41.8 

42.7 

43.7 

44.6 

4 

35.4 

36.4 

87.4 

38.3 

39.3 

40.3 

41.3 

42.2 

43.2 

44.1 

5 

34.8 

35.8 

36.8 

37.8 

38.8 

39.8 

40.7 

41.7 

42.7 

43.6 

6 

34.3 

35.3 

86.3 

87.2 

88.2 

39.2 

40.2 

41.2 

42.1 

48.1 

7 

33.8 

34.8 

35.8 

36.8 

87.7 

38.7 

89.7 

40.7 

41.7 

42.6 

8 

33.3 

34.3 

35.3 

36.3 

37.8 

38.2 

39.2 

40.2 

41.2 

42.2 

9 

32.8 

33.8 

34.8 

35.8 

36.8 

37.7 

38.7 

89.7 

40.7 

41.7 

10 

32.3 

33.3 

34.3 

85.3 

36.3 

37.2 

38.2 

39.2 

40.1 

41.1 

11 

31.8 

32.8 

33.8 

34.8 

35.8 

86.7 

37.7 

38.7 

89.7 

40.7 

12 

31.2 

32.2 

33.2 

34.2 

85.2 

36.2 

37.2 

38.2 

89.2 

40.2 

13 

30.7 

81.7 

32.7 

33.7 

34.7 

85.7 

86.7 

87.7 

38.7 

89.7 

14 

30.2 

31.2 

32.2 

83.2 

34.2 

35.2 

36.2 

87.2 

88.2 

39.2 

IS 

29.7 

30.7 

31.7 

32.7 

33.7 

34.6 

35.6 

86.7 

37.7 

38.7 

16 

29.3 

30.2 

31.2 

32.2 

83.2 

34.2 

35.1 

36.2 

87.2 

38.2 

17 

28.8 

29.7 

30.7 

31.7 

82.7 

83.7 

34.7 

85.7 

36.7 

87.7 

18 

28.8 

29.2 

30.2 

31.2 

32.2 

38.2 

34.2 

35.2 

36.2 

87.2 

19 

27.7 

28.7 

29.7 

30.7 

31.7 

32.7 

33.7 

84.7 

35.7 

86.7 

20 

27.2 

28.2 

29.2 

30.2 

31.2 

32.2 

33.2 

34.2 

85.2 

36.2 

2t 

26.7 

27.7 

28.7 

29.7 

80.7 

31.7 

32.7 

88.7 

84.7 

36.7 

22 

26.2 

27.2 

28.2 

29.2 

30.1 

31.1 

32.2 

88.2 

84.2 

35.2 

23 

25.7 

26.7 

27.7 

28.6 

29.6 

30.6 

31.6 

82.6 

83.7 

34.7 

24 

25.3 

26.2 

27.2 

28.2 

29.1 

30.1 

31.1 

32.1 

83.1 

34.2 

25 

24.8 

25.7 

26.7 

27.7 

28.6 

29.6 

30.6 

31.6 

32.6 

88.7 

26 

24.8 

25.2 

26.1 

27.1 

28.1 

29.1 

80.1 

81.1 

32.1 

33.1 

27 

23.8 

24.7 

25.7 

26.7 

27.6 

28.6 

29.6 

30.6 

31.6 

82.7 

28 

23.4 

24.8 

25.2 

26.2 

27.2 

28.1 

29.1 

30.1 

81.1 

82.2 

29 

22.9 

23.8 

24.7 

26.7 

26.7 

27.6 

28.6 

29.6 

30.6 

31.7 

+  30 

22.4 

23.3 

24.2 

25.1 

26.1 

27.1 

28.1 

29.1 

30.1 

81.2 
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Sirme* 
ßrabe 

41 

42 

43 

44 

45 

46 

47 

48 

49 

50 

—  10 

51.7 

52.6 

58.5 

54.3 

56.2 

56.1 

57.0 

67.9 

58.8 

59.7 

9 

cl.2 

52.1 

58.0 

53.9 

54.8 

55.7 

56.6 

57.5 

58.4 

59.3 

8 

50.8 

51.7 

52.6 

53.5 

54.4 

55.3 

56.2 

57.1 

58.0 

58.9 

7 

50.3 

51.3 

52.2 

58.1 

54.0 

54.9 

55.8 

56.7 

57.6 

58.5 

6 

49.9 

50.8 

51.7 

52.6 

53.5 

54.5 

55.4 

56.3 

57.2 

58.1 

5 

49.4 

50.4 

51.3 

52.2 

58.1 

54.0 

54.9 

55.9 

56.8 

57.7 

4 

49.0 

49.9 

50.8 

51.8 

52.7 

53.6 

54.5 

65.4 

56.4 

67.8 

3 

48.5 

49.4 

50.4 

51.3 

52.2 

53.2 

54.1 

55.0 

56.0 

56.9 

2 

48.1 

49.0 

49.9 

50.9 

51.8 

52.7 

53.7 

54.6 

55.5 

56.5 

—     1 

47.5 

48.5 

49.4 

50.3 

61.8 

52.2 

53.2 

54.1 

55.1 

66.0 

0 

47.0 

48.0 

48.9 

49.9 

50.8 

51.8 

52.7 

58.7 

54.6 

55.6 

+    1 

46.5 

47.5 

48.5 

•• 

49.5 

50.4 

51.4 

52.3 

53.8 

64.2 

65.1 

2 

46.0 

47.0 

48.0 

49.0 

50.0 

50.9 

61.9 

52.8 

53.8 

54.7 

S 

45.C 

46.5 

47.5 

48.5 

49.5 

50.5 

51.4 

52.4 

53.3 

54.3 

! 

45.1 

46.1 

47.0 

48.0 

49.0 

50.0 

50.9 

51.9 

52.9 

53.8 

44.6 

45.6 

46.6 

47.5 

48.5 

49.5 

50.5 

51.4 

62.4 

53.4 

6 

44.1 

45.1 

46.1 

47.1 

48.0 

49.0 

50.0 

51.0 

52.0 

52.9 

7 

43.6 

44.6 

45.6 

46.6 

47.6 

48.6 

49.6 

50.5 

51.5 

52.5 

8 

43.1 

44.1 

45.1 

46.1 

47.1 

48.1 

49.1 

50.1 

51.1 

52.1 

9 

42.7 

43.7 

44.7 

45.6 

46.6 

47.6 

48.6 

49.6 

50.6 

51.6 

10 

42.2 

43.2 

44.2 

45.2 

46.2 

47.2 

48.1 

49.1 

50.1 

51.1 

11 

41.7 

42.7 

48.7 

44.7 

45.7 

46.7 

47.7 

48.7 

49.7 

50.6 

12 

41.2 

42.2 

43.2 

44.2 

45.2 

46.2 

47.2 

48.2 

49.2 

60.2 

13 

40.7 

41.7 

42.7 

43.7 

44.7 

45.7 

46.7 

47.7 

48.7 

49.7 

14 

40.2 

41.2 

42.2 

43.2 

44.2 

45.2 

46.2 

47.8 

48.3 

49.3 

IS 

39.7 

40.7 

41.7 

42.7 

43.7 

44.7 

45.8 

46.8 

47.8 

48.8 

16 

89.2 

40.2 

41.3 

42.3 

43.3 

44.3 

45.3 

46.3 

47.3 

48.4 

17 

88.7 

89.7 

40.8 

41.8 

42.8 

43.8 

44.8 

45.9 

46.9 

47.9 

18 

88.2 

39.2 

40.8 

41.3 

42.3 

43.3 

44.3 

45.4 

46.4 

47.4 

19 

87.7 

88.7 

39.8 

40.8 

41.8 

42.8 

43.8 

44.9 

46.9 

46.9 

20 

37.2 

38.8 

89.3 

40.3 

41.3 

42.3 

43.4 

44.4 

45.4 

46.5 

21 

36.7 

87.8 

38.8 

39.8 

40.9 

41.9 

42.9 

43.9 

44.9 

46.0 

22 

86.2 

37.8 

38.8 

39.3 

40.4 

41.4 

42.4 

43.4 

44.5 

45.5 

23 

35.7 

36.7 

87.8 

88.8 

39.9. 

40.9 

41.9 

42.9 

44.0 

45.0 

24 

35.2 

36.2 

37.3 

38.3 

39.3 

40.4 

41.4 

42.4 

43.5 

44.5 

25 

34.7 

86.7 

36.8 

87.8 

38.8 

39.9 

40.9 

42.0 

43.0 

44.0 

26 

34.2 

35.2 

36.2 

37.8 

38.3 

39.4 

40.4 

41.5 

42.5 

43.5 

27 

88.7 

84.7 

35.7 

36.8 

87.8 

38.8 

39.9 

40.9 

42.0 

43.0 

28 

33.2 

34.2 

35.3 

36.3 

37.3 

38.4 

39.4 

40.4 

41.6 

42.5 

29 

82.7 

33.7 

34.8 

35.8 

86.8 

37.9 

38.9 

39.9 

41.0 

42.0 

+  «o 

82.2 

33.2 

84.3 

85.3 

36.3 

87.4 

38.4 

39.5 

40.5 

41.6 
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©arme* 
grate 

öl* 

52 

53 

54 

55 

56 

57 

58 

59 

60 

—  10 

00.0 

01.5 

02.5 

08.4 

04.3 

G5.3 

00.2 

67.1 

68.1 

69.0 

9 

00.2 

01.1 

02.1 

03.0 

03.9 

G4.9 

05.8 

66.8 

G7.7 

68.6 

8 

59.8 

00.7 

01.7 

02.0 

03.0 

04.5 

05.4 

66.4 

07.3 

68.3 

7 

59.4 

00.3 

01.3 

02.2 

03.2 

04.1 

05.0 

66.0 

00.9 

67.9 

6 

59.0 

59.9' 

00.9 

01.8 

02.8 

08.7 

04.7 

65.6 

00.5 

67.5 

5 

58.0 

59.5 

00.5 

01.4 

02.4 

08.3 

04.3 

65.2 

00.2 

67.1 

4 

58.2 

59.1 

00.1 

01.0 

02.0 

02.9 

68.9 

64.8 

05.8 

60.7 

3 

57.8 

58.7 

59.7 

00.0 

01.6 

02.5 

03.5 

64.4 

05.4 

6G.4 

3 

57.4 

58.4 

59.8 

00.2 

01.2 

G2.1 

63.1 

64.1 

05.0 

66.0 

—    1 

57.0 

57.9 

58.9 

59.8 

00.8 

01.7 

02.7 

63.7 

04.0 

65.6 

0 

50.5 

57.5 

58.5 

59.4 

00.4 

01.4 

02.3 

68.8 

G4.3 

65.2 

+    * 

50.1 

57.1 

58.0 

59.0 

00.0 

00.9 

01.9 

62.9 

63.9 

64.8 

2 

55.7 

50.0 

57.0 

58.0 

59.5 

00.5 

01.5 

62.5 

63.5 

64.4 

3 

55.2 

50.2 

57.2 

58.1 

59.1 

00.0 

01.0 

62.0 

63.0 

64» 

4 

54.8 

55.8 

50.7 

57.7 

58.7 

59.0 

GO.G 

01.0 

62.G 

63.6 

5. 

54.4 

55.3 

5G.8 

57.8 

58.3 

59.2 

60.2 

0 

01.2 

62.2 

68.2 

6 

53.9 

54.9 

55.9 

50.9 

57.8 

58.8 

59.8 

00.8 

61.8 

62.8 

7 

58.5 

54.5 

55.4 

5G.4 

57.4 

58.4 

59.4 

00.8 

61.3 

62.3 

8 

53.0 

54.0 

55.0 

50.0 

57.0 

57.9 

58.9 

59.9 

60.9 

61.9 

9 

52.0 

54.0 

54.0 

55.5 

50.5 

57.5 

58.5 

59.5 

60.5 

61.5 

10 

52.1 

53.1 

54.1 

55.1 

50.1 

57.1 

58.1 

59.1 

60.1 

61.1 

11 

51.G 

52.0 

58.0 

54.0 

55.6 

56.0 

57.6 

58.0 

59.6 

60.6 

13 

51.2 

52.2 

53.2 

54.2 

55.2 

50.2 

57.2 

58.2 

59.2 

60.2 

13 

50.8 

51.8 

52.8 

53.8 

54.8 

55.8 

56.8 

57.8 

58.8 

59.8 

14 

50.3 

51.8 

'52.3 

53.3 

54.4 

55.4 

56.4 

57.4 

58.4 

59.4 

15 

49.8 

50.9 

51.9 

52.9 

58.9 

54.9 

55.9 

50.9 

57.9 

58.9 

16 

49.4 

50.4 

51.4 

52.4 

58.5 

54.5 

55.5 

56.5 

57.5 

58.5 

17 

48.9 

49.9 

51.0 

52.0 

53.0 

54.0 

55.0 

50.0 

57.0 

58.0 

18 

48.5 

49.5 

50.5 

51.5 

52.0 

53.0 

54.6 

55.0 

56.6 

57.6 

19 

48.0 

49.0 

50.1 

51.1 

52.1 

53.1 

54.1 

55.1 

56.1 

57.1 

20 

47.5 

48.5 

49.0 

50.G 

51.0 

52.7 

58.7 

54.7 

55.7 

56.7 

21 

47.0 

48.1 

49.1 

50.2 

51.2 

52.2 

53.2 

54.2 

55.3 

56.3 

22 

40.5 

47.0 

48.0 

49.7 

50.7 

51.7 

52.7 

53.8 

54.8 

55.8 

23 

40.0 

47.1 

48.1 

49.1 

50.2 

51.2 

52.3 

53.3 

54.8 

55.4 

24 

45.5 

40.0 

47.0 

48.0 

49.7 

50.7 

51.8 

52.8 

53.8 

54.9 

25 

45.1 

40.1 

47.1 

48.2 

49.2 

50.2 

51.3 

52.3 

53.4 

54.4 

26 

44.0 

45.0 

40.7 

47.7 

48.8 

49.8 

50.8 

51.9 

52.9 

53.9 

27 

44.1 

45.2 

40.2 

47.2 

48.3 

49.3 

50.3 

51.4 

52.4 

53.4 

28 

43.G 

44.7 

45.7 

40.7 

47.8 

48.8 

49.9 

50.9 

52.0 

53.0 

29 

48.1 

44.2 

45.2 

40.3 

47.8 

48.3 

49.4 

50.4 

51.5 

52.5 

+  30 

42.0 

43.7 

44.7 

45.8 

40.8 

47.9 

48.9 

49.9 

51.0 

52.0 
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61 

62 

63 

64 

65 

66 

67 

68' 

69 

70 

—  10 

69.9 

70.9 

71.8 

72.7 

73.7 

74.6 

75.5 

76.5 

77.4 

78.3 

9 

69.6 

70.5 

71.4 

72.4 

73.3 

74.8 

75.2 

76.1 

77.1 

78.0 

8 

69.2 

70.1 

71.1 

72.0 

78.0 

78.9 

74.8 

75.8 

76.7 

77.7 

7 

68.8 

69.8 

70.7 

71.6 

72.6 

73.5 

74.5 

75.4 

76.4 

77.3 

6 

68.4 

69.4 

70.3 

71.8 

72.2 

73.2 

74.1- 

75.1 

76.0 

77.0 

5 

68.1 

69.0 

70.0 

70.9 

71.9 

72.8 

73.8 

74.7 

75.7 

76.6 

•  4 

67.7 

68.6 

69.6 

70.5 

71.5 

72.5 

73.4 

74.4 

75.3 

76.8 

3 

67.8 

68.3 

69.2 

70.2 

71.1 

72.1 

78.0 

74.0 

75.0 

75.9 

2 

66.9 

67.9 

68.9 

69.8 

70.8 

71.7 

72.7 

73.6 

74.6 

75.6 

—    1 

G6.5 

67.5 

68.5 

69.4 

70.4 

71.8 

72.3 

73.3 

74.2 

75.2 

0 

66.2 

67.2 

68.1 

69.1 

70.0 

71.0 

72.0 

72.9 

73.9 

74.8 

+    1 
3 

65.8 

66.8 

67.7 

68.7 

69.6 

70.6 

71.6 

72.5 

73.5 

74.5 

65.4 

66.4 

67.3 

68.3 

69.3 

70.2 

71.2 

72.2 

73.1 

74.1 

•    3 

65.0 

66.0 

66.9 

67.9 

68.9 

69.8 

70.8 

71.8 

72.8 

73.7 

4 

64.6 

65.6 

66.5 

67.5 

68.5 

69.4 

70.4 

71.4 

72.4 

73.4 

5 

64.2 

05.1 

9 

66.1 

67.1 

68.1 

69.0 

70.0 

71.0 

72.0 

78.0 

6 

68.7 

64.7 

65.7 

66.7 

67.7 

68.6 

69.6 

70.6 

71.6 

72.6 

7 

68.8 

64.8 

66.8 

66.3 

67.8 

68.2 

69.2 

70.2 

71.2 

72.2 

8 

62.9 

63.9 

64.9 

65.9 

66.9 

67.8 

68.8 

69.8 

70.8 

71.8 

9 

62.5 

63.5 

64.5 

65.5 

66.5 

67.4 

68.4 

69.4 

70.4 

71.4 

10 

62.1 

63.1 

64.1 

65.1 

66.1 

67.0 

66.0 

69.0 

70.0 

71.0 

11 

61.6 

62.6 

68.6 

64.6 

65.6 

66.6 

67.6 

68.6 

69.6 

70.6 

13 

61.2 

62.2 

68.2 

64.2 

66.2 

66.2 

67.2 

68.2 

69.2 

70.2 

13 

60.8 

61.8 

62.8 

63.8 

64.8 

65.8 

66.8 

67.8 

68.8 

69.8 

14 

60.4 

61.4 

62.4 

63.4 

64.4 

65.4 

66.4 

67.4 

68.4 

69.4 

15 

59.9 

61.0 

62.0 

68.0 

64.0 

65.0 

66.0 

67.0 

68.0 

69.0 

16 

59.5 

60.5 

61.5 

62.5 

63.5 

64.6 

65.6 

66.6 

67.6 

68.6 

17 

59.0 

60.1 

61.1 

62.1 

63.1 

64.1 

65.2 

66.2 

67.2 

68.2 

18 

58.6 

59.6 

60.6 

61.6 

62.7 

63.7 

64.7 

65.8 

66.8 

67.8 

19 

58.1 

59.1 

60.2 

61.2 

62.2 

68.3 

64.3 

65.4 

66.4 

67.4 

20 

57.7 

58.7 

59.7 

60.8 

61.8 

62.9 

63.9 

64.9 

66.0 

67.0 

21 

57.3 

58.8 

59.3 

60.3 

61.4 

62.4 

63.5 

64.5 

65.5 

66.6 

22 

56.8 

57.8 

58.9 

59.9 

60.9 

62.0 

63.0 

64.1 

65.1 

66.1 

23 

56.4 

57.4 

58.4 

59.4 

60.4 

61.5 

62.5 

68.6 

64.6 

65.7 

24 

55.9 

56.9 

57.9 

58.9 

69.9 

61.0 

62.0 

68.1 

64.1 

65.2 

25 

55.4 

66.4 

57.5 

58.5 

59.5 

60.6 

61.6 

62.6 

63.7 

64.7 

26 

54.9 

56.0 

67.0 

58.0 

59.1 

60.1 

61.1 

62.2 

63.3 

64.3 

27 

54.5 

55.5 

56.6 

57.6 

68.6 

59.7 

60.7 

61.8 

62.8 

68.9 

28 

54.0 

55.1 

56.1 

57.1 

58.2 

59.2 

60.3 

61.3 

62.4 

63.4 

29 

58.6 

54.6 

65.6 

56.7 

57.7 

58.8 

59.8 

60.9 

61.9 

63.0 

+  «o 

53.1 

54.1 

55.2 

56.2 

57.3 

58.3 

59.4 

60.4 

61.5 

62.5 
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71 

72 

73 

74 

75 

76 

77 

78 

79 

80 

—  10 

79.3 

80.2 

81.1 

82.0 

82.9 

83.8 

84.8 

85.7 

86.6 

87.5 

9 

78.9 

79.9 

80.8 

81.7 

82.6 

83.5 

84.4 

85.4 

86.3 

87.2 

8 

78.6 

79.5 

80.5 

81.4 

82.3 

83.2 

84.1 

85.0 

86.0 

86.9 

7 

78.2 

79.2 

80.1 

81.1 

82.0 

82.9 

83.8 

84.7 

85.7 

86.6 

6 

77.9 

78.8 

79.8 

80.7 

81.6 

82.6 

83.5 

84.4 

85.4 

86.3 

5 

77.6 

78.5 

79.5 

80.4 

81.3 

82.2 

83.2 

84.1 

85.0 

86.0 

4 

77.2 

78.2 

79.1 

80.1 

81.0 

81.9 

82.9 

83.8 

84.7 

85.7 

3 

76.9 

77.8 

78.8 

79.7 

80.7 

81.6 

82.5 

88.5 

84.4 

85.8 

2 

76.5 

77.5 

78.4 

79.4 

80.3 

81.8 

82.2 

83.1 

84.1 

85.0 

—     1 

76.2 

77.1 

78.1 

79.0 

80.0 

80.9 

81,9 

82.8 

83.8 

84.7 

0 

75.8 

76.8 

77.8 

78.7 

79.7 

80.6 

81.6 

82.5 

83.5 

84.4 

+    * 

75.4 

76.4 

77.4 

78.4 

79.3 

80.8 

81.2 

82.2 

83.1 

84.1 

2 

75.1 

76.0 

77.0 

78.0 

79.0 

80.0 

80.9 

81.9 

82.8 

83.8 

3 

74.7 

75.7 

76.7 

77.6 

78.6 

79.6 

80.6 

81.5 

82.5 

88.4 

4 

74.3 

75.8 

76.3 

77.3 

78.8 

79.2 

80.2 

81.2 

82.1 

83.1 

5 

73.9 

74.9 

75.9 

76.9 

77.9 

78.8 

79.8 

80.8 

81.8 

82.7 

6 

78.5 

74.5 

75.5 

76.5 

77.5 

78.4 

79.4 

80.4 

81.4 

82.4 

7 

78.1 

74.1 

75.1 

76.1 

77.1 

78.0 

79.0 

80.0 

81.0 

82.0 

8 

72.7 

78.7 

74.7 

'75.7 

76.7 

77.6 

78.6 

79.6 

80.6 

81.6 

9 

72.8 

73.8 

74.3 

75.3 

76.8 

77.8 

78.3 

79.2 

80.2 

81.2 

10 

72;0 

72.9 

73.9 

74.9 

75.9 

76.9 

77.9 

78.9 

79.9 

80.9 

11 

71.6 

72.6 

78.5 

74.5 

75.5 

76.5 

77.5 

78.5 

79.5 

80.5 

12 

71.2 

72.2 

78.2 

74.2 

75.2 

76.2 

77.2 

78.2 

79.2 

80.2 

13 

70.8 

71.8 

72.8 

73.8 

74.8 

75.8 

76.8 

77.8 

78.8 

79.8 

14 

70.4 

71.4 

72.4 

73.4 

74.4 

75.4 

76.4 

77.4 

78.4 

79.4 

15 

70.1 

71.1 

72.1 

73.1 

74.1 

75.1 

76.1 

77.1 

78.1 

79.1 

16 

69.7 

70.7 

71.7 

72.7 

73.7 

74.7 

75.7 

76.7 

77.7 

78.7 

17 

69.2 

70.8 

71.3 

72.3 

73.8 

74.3 

75.3 

76.8 

77.3 

78.3 

18 

68.8 

69.8 

70.8 

71.8 

72.8 

73.8 

74.8 

75.9 

70.9 

77.9 

19 

.68.4 

69.4 

70.4 

71.4 

72.4 

73.4 

74.4 

75.5 

76.5 

77.5 

20 

68.0 

69.0  ' 

70.0 

71.0 

72.1 

73.1 

74.1 

75.1 

76.1 

77.2 

21 

67.6 

68.6 

69.6 

70.6 

71.7 

72.7 

73.7 

74.7 

75.8 

76.8 

22 

67.1 

68.2 

60.2 

70.2 

71.2 

72.8 

73.3 

74.8 

75.8 

76.4 

23 

66.7 

67.7 

68.7 

69.7 

70.8 

71.8 

72.8 

73.9 

74.9 

76.0 

24 

66.2 

67.2 

68.3 

69.3 

70.8 

71.4 

72.4 

78.4 

74.5 

75.5 

25 

65.8 

66.8. 

67.9 

68.9 

69.9 

71.0 

72.0 

73.0 

74.1 

75.1 

26 

65.4 

66.4 

67.4 

68.5 

69.5 

70.5 

71.6 

72.6 

78.7 

74.7 

27 

65.0 

66.0 

67.0 

68.1 

69.1 

70.1 

71.2 

72.2 

73.3 

74.3 

28 

64.5 

65.5 

66.6 

67.6 

68.7 

69.7 

70.7 

71.8 

72.9 

73.9 

29 

64.0 

65.1 

66.1 

67.2 

68.2 

69.3 

70.3 

71.4 

72.4 

73.5 

+  30 

63.6 

64.6 

65.7 

66.7 

67.8 

68.8 

69.9 

70.9 

72.0 

78.1 
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81 

82 

83 

84 

85 

86 

87 

88 

89 

90 

-  10 

88.4 

89.8 

90.2 

91.0 

91.8 

92.7 

93.5 

94.8 

95.2 

96.0 

9 

88.1 

89.0 

89.9 

90.8 

91.6 

92.4 

98.3 

94.1 

94.9 

95.8 

8 

87.8 

88.7 

89.6 

90.5 

91.3 

92.2 

93.0 

93.9 

94.7 

95.5 

7 

87.5 

88.4 

89.S 

90.2 

91.1 

91.9 

92.8 

93.6 

94.5 

95.3 

6 

87.2 

88.1 

89.1 

90.0 

90.8 

91.7 

92.5 

98.4 

94.2 

95.1 

5 

86.9 

87.8 

88.7 

89.7 

90.5 

91.4 

92.3 

98.1 

94.0 

94.9 

4 

86.6 

87.6 

88.5 

89.4 

90.3 

91.2 

92.1 

92.9 

93.8 

94.6 

3 

86.8 

87.2 

88.1 

89.1 

90.0 

90.9 

91.8 

92.6 

98.5 

94.4 

2 

85.9 

86.9 

87.8 

88.7 

89.7 

90.6 

91.5 

92.4 

93.3 

94.2 

—    1 

85.7 

86.6 

87.5 

88.5 

89.4 

90.4 

91.2 

92.1 

93.0 

93.9 

0 

85.4 

86.8 

87.2 

88.2 

89.1 

90.1 

91.0 

91.9 

92.8 

93.7 

+    1 

85.0 

86.0 

86.9 

87.8 

88.8 

89.7 

90.7 

91.6 

92.5 

93.4 

2 

84.7 

85.7 

86.6 

87.5 

88.5 

89.4 

90.4 

91.3 

92.2 

93.1 

3 

84.4 

85.4 

86.3 

87.2 

88.2 

89.1 

90.1 

91.0 

91.9 

92.8 

4 

84.1 

85.0 

86.0 

86.9 

87.9 

88.8 

89.8 

90.7 

91.6 

92.6 

5 

88.7 

84.7 

85.6 

86.6 

87.5 

88.5 

89.4 

90.4 

91.3 

92.3 

6 

88.8 

84.3 

85.3 

86.2 

87.2 

88.1 

89.1 

90.0 

91.0 

92.0 

7 

82.9 

88.9 

84.9 

85.9 

86.8 

87.8 

88.8 

89.7 

90.7 

91.7 

8 

82.5 

88.5 

84.5 

85.5 

86.5 

87.5 

88.4 

89.4 

90.4 

91.4 

9 

82.2 

88.2 

84.2 

85.1 

86.1 

87.1 

88.1 

89.1 

90.1 

91.1 

10 

81.8 

82.8 

83.8 

84.8 

85.8 

86.8 

87.8 

88.8 

$9.8 

90.8 

11 

81.5 

82.5 

88.5 

84.5 

85.5 

86.5 

87.5 

88.5 

89.5 

90.5 

12 

81.2 

82.2 

83.1 

84.1 

85.1 

86.1 

87.1 

88.1 

89.1 

90.1 

13 

80.8 

81.8 

82.8 

83.8 

84.8 

85.8 

86.8 

87.8 

88.8 

89.8 

14 

80.4 

81.5 

82.5 

83.5 

84.5 

85.5 

86.5 

87.5 

88.5 

89.5 

1* 

80.1 

81.1 

82.1 

83.1 

84.2 

85.2 

86.2 

87.2 

88.2 

89.2 

16 

79.7 

80.7 

81.7 

82.7 

88.8 

84.8 

85.8 

86.8 

87.9 

88.9 

17 

79.8 

80.8 

81.3 

82.4 

83.4 

84.4 

85.5 

86.5 

87.5 

88.5 

18 

78.9 

79.9 

81.0 

82.0 

83.0 

84.1 

85.1 

86.1 

87.2 

88.2 

19 

78.6 

79.6 

80.6 

81.7 

82.7 

83.7 

84.7 

85.8 

86.8 

87.9 

20 

78.2 

79.2 

80.8 

81.3 

82.8 

83.4 

84.4 

85.4 

86.5 

87.6 

21 

77.8 

78.9 

79.9 

81.0 

82.0 

83.0 

84.1 

85.1 

86.2 

87.2 

22 

77.4 

78.5 

79.5 

80.6 

81.6 

82.7 

83.7 

84.7 

85.8 

86.9 

23 

77.0 

78,0 

79.1 

80.1 

81.2 

82.2 

83.3 

84.4 

85.4 

86.5 

24 

76.6 

77.6 

78.7 

79.7 

80.8 

81.8 

82.9 

83.9 

85.0 

86.1 

25 

76.2 

77.2 

78.8 

79.3 

80.4 

81.5 

82.5 

83.6 

84.7 

85.8 

26 

75.8 

76.8 

77.9 

78.9 

80.0 

81.1 

82.2 

83.2 

84.8 

85.4 

27 

75.4 

76.4 

77.5 

78.6 

79.6 

80.7 

81.8 

82.9 

88.9 

85.0 

28 

75.0 

76.0 

77.1 

78.2 

79.2 

80.8 

81.4 

82.5 

88.6 

84.7 

29 

74.5 

75.6 

76.7 

77.8 

78.8 

79.9 

81.0 

82.1 

88.2 

84.3 

+  30 

74.1 

75.2 

76.8 

77.8 

78.4 

79.5 

80.6 

81.7 

82.8 

83.9 
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91      92 


93 


94 


95 


96 


97 


98 


100 


10 

9 

8 
7 
6 

5 
4 
3 
2 
1 


+    i 

2 
3 
4 
5 

6 
7 
8 
9 
10 

11 
12 
13 
14 
15 

16 
17 

18 
19 
20 

21 
22 
23 

24 
25 

20 
27 

28 

29 

+  30 


96.8 
96.6 
96.4 
96.1 
95.9 

95.7 
95.5 
95.3 
95.1 
94.8 

94.6 

94.3 
94.1 
93.8 
93.5 
93.2 

92.9 
92.6 
92.3 
92.1 
91.7 

91.4 
91.1 
90.8 
90.5 
90.2 

89.9 
89.6 
89.3 
89.0 
88.6 

88.3 
88.0 
87.6 
87.2 
86.9 

86.5 
86.1 
85.8 
85.4 
85.0 


97.7 
97.4 
97.2 
97.0 
96.8 

96.5 
96.3 
96.1 
95.9 
95.7 

95.5 

95.2 
95.0 
94.7 
94.4 
94.2 

93.9 
93.6 
93.8 
93.0 
92.7 

92.4 
92.1 
91.8 
91.5 
*1.2 

90.9 
90.6 
90.3 
90.0 
89.7 

89.4 
89.0 
88.7 
88.3 
87.9 

87.6 
87.2 
86.9 
86.5 
86.2 


98.5 
98.3 
98.0 
97.8 
97.6 

97.4 
97.2 
97.0 
96.8 
96.5 

96.4 

96.1 
95.9 
95.6 
95.4 
95.1 

94.8 
94.6 
94.8 
94.0 
93.7 

93.4 
93.1 
92.8 
92.5 
92.2 

91.9 
91.6 
91.3 
91.1 
90.7 

90.4 
90.1 
89.8 
89.3 
89.0 

88.7 
88.4 
88.0 
87.7 
87.8 


99.3 
99.1 
98.9 

98.7 
98.4 

98.2 
98.0 
97.8 
97.6 
97.4 

97.2 

97.0 
96.8 
96.5 
96.8 
96.0 

95.8 
95.5 
95.3 
95.0 
94.7 

94.4 
94.1 
93.8 
98.5 
93.2 

92.9 
42.6 
92.3 
92.1 
91.8 

91.5 
91.2 
90.8 
90.4 
90.1 

89.8 
89.5 
89.1 
88.8 
88.5 


99.9 
99.7 
99.5 
99.8 

99.1 
98.9 
98.7 
98.5 
98.2 

98.1 

97.9 
97.6 
97.4 
97.2 
96.9 

96.7 
96.4 
96.2 
95.9 
95.7 

95.4 
95.1 
94.8 
94.5 
94.2 

93.9 
93.6 
93.4 
9S.1 
92.8 

92.5 
92.2 
91.9 
91.5 
91.3 

90.9 
90.6 
90.3 
89.9 
89.6 


99.9 
99.7 
99.5 
99.3 
99.1 

99.0 

98.7 
98.5 
98.8 
98.1 
97.8 

97.6 
97.4 
97.1 
96.9 
96.6 

96.4 
96.1 
95.8 
95.5 
95.2 

94.9 
94.7 
94.4 
94.1 
93.9 

93.6 
93.3 
93.0 
92.7 
92.4 

92.1 
91.7 
$1.4 
91.1 
90.8 


99.9 

99.8 

99.6 
99.4 
99.2 
99.0 
98.8 

98.5 
98.3 
98.1 
97.8 
97.6 

97.4 
97.1 
96.9 
96.6 
96.3 

96.0 
95.7 
95.4 
95.1 
94.9 

94.7 
94.4 
94.1 
93.8 
93.5 

98.2 
92.9 
92.6 
92.2 
91.9 


99.9 
99.7 

99.5 
99.2 
99.0 
98.8 
98.6 

98.3 
98.1 
97.9 
97.6. 
97.4 

97.1 
96.8 
96.6 
96.3 
96.0 

95.8 
95.5 
95.2 
94.9 
94.6 


99.9 
99.7 
99.5 

99.3 
99.1 
98.9 
98.7 
98.4 

98.2 
97.9 
97.7 
97.4 
97.2 

96.9 
96.7 
96.4 
96.1 
95.8 


94.4 

95.6 

94.0 

95.2 

98.7 

94.9 

98.4 

94.6 

93.1 

94.3 

99.9 
99.7 
99.5 

99.8 
99.0 
98.8 
98.6 
98.3 

98.1 
97.8 
97.6 
97.3 
97.1 

96.8 
96.8 
96.0 
95.7 
95.4 


£et  (Sefeauti  ber  Xabctte  ift  leidet  wftanbltd?.  <OTan  fu$t  ben  %llo\)oU 
geaalt,  ben  bat  ftlfo^olometer  {eiste,  in  ber  oberen  CUierfralte  auf,  unb  %tfyt 
I.  19 


290  2>a6  Srarmttoeinbrennett 

oon  biefer  herunter,  bi*  ju  ber  Duerfpalte,  welche  ber  Zemperatnr  angehört, 
bie  ber  €>piritut  bei  bei  Prüfung  mit  bem  tttto^otometer  befafc.  Die  (ier  $t* 
^enbe3ab(  btucft  bie©tarte,  ben  £lto$olge$alt  be*  ©piritu«,  bei  12,5* 91  au«. 

Die  oben  Seite  279  angenommenen  Seifpiele  mögen  au$  tytx  bienen. 
Sin  ©piritu«  geige  83  $rocent  bei  8°  &.,  wie  groß  ift  ber  $rocentge}a(t  bei 
ber  9tormaltemperatur?  ©e^t  man  oon  bei  3*}l  83  herunter  bi«  }u  bei  |u 
8°  91.  ge&orenben  Duerfpalte,  fo  ftnbet  man  gerbte  3*$(  84,5  al«  bie  rt$* 
tige  6tarfe.  Ober:  Da«  Bltobolometer  $abe  in  einem  ©piritu«  bei  20°  91. 
89°  gejeigt,  fo  ergiebt  fty  auf  gleite  Seife  bie  wa$re©tarte  ju  86,5$rocent. 
Die  grante'föen  Zabeden  führten,  toie  man  fte$t,  )u  bemfelben  ftefultate. 

<J«  muf*  normal«  ^eroorge^oben  »erben,  baf*  man  auf  angegebene  Seife, 
nämli$  bur$  biegt  an  te'f$en<EQnection«'£abettenunb  bie  anbere  labcde  ben 
$rocentge$alt  be*  ©piritu*  bei  12,5°  91.,.  bei  ber  Wormalteutperatur,  erfährt, 
Die  XabeUen  ergeben  alfo  ben  ©e^alt,  melden  ba«  2üto$olometer  unmittelbar 
anzeigen  würbe,  toenn  man  ben  ©piritu«  auf  bie  IRormaltemperatur  braute. 
Die  babei  ßattftnbenbe  Solumenoeranberung  bleibt  unberütf  (tätigt 

Son  Sri;  ijt  nun  aber  audj>  eine  labefle  beregnet  morben,  au*  melier 
man  erfefcen  tann,  wie  oiel  9Äaafce  9ttto$ol  ton  ber  Wormaltemperatur  ein 
Spiritus  ober  Sranntwein  entfall,  ber  bei  einer  anberen  Temperatur  gerne jfen 
ijt,  alfo  ben  magren  9üto$olge$alt,  ben  man  bie  9tei<$^altigteit  nennt,  unb 
bem  fein  ffierty  entfprity. 

Sin  Seifpiel  wirb  beutlidf  mafyn,  wie  biefe  Xabefle  bon  ber  erjlen  unter* 
Rieben  ijt  angenommen,  man  ^abe  ein  ga§  ©piritu*  oon  100  Duart  unb 
ba«  9üto$oiometer  geige  barin  bei  ber  Temperatur  oon  2°  9L  75  $rocent.  — 
Äa<&  ber  oor&ergeljenben  labefle  iß  bie  Starte  biefe*  ©piritu«  bei  ber  9tor* 
maltemperatur  79  $rocent,  ba«  ^eifjt,  e«  enthalten  100  Quart  biefe*  ©piritu« 
bei  12,5»  9t.  79  Duart  SüfofroL 

3n  bem  gaffe  fmb  aber  bei  2°  9t.  100  Quart  ©piritu«  enthalten,  unb 
man  muß  ba&er,  wenn  man  ben  wahren  ^(fo^olge^alt  oon  100  Duart  ©piri* 
tu*  oon  biefer  Temperatur  erfahren  wiU,  beregnen,  ju  wie  oiel  Duart  bie  100 
Duart  würben,  wenn  man  fte  auf  bie  ftormaltemperatur,  auf  12,5°  9t.  braute. 
Die  SereAnung  iß  mit  $ülfe  ber  [peeififöen  @ewi$te  be«  ©piritu«  bei  2°  91. 
unb  12,5°  9t.  leict/t  ju  bewertßelligen.  Die  Volumina  fielen  im  umgete$rten 
Ser^altnijfe  ber  fpeciftföen  ©ewidjte. 

Ka<$  ber  labette  ©eite  278  ijt  ba*  fpeciftföe  @ewi$t  be*  ©piritu«  bon 
75  $rocent  (be*  fraglichen  ©piritu*  bei  2°  9t.)  0,8773;  be«  ©piritu*  oon 

79  $roc(be«  fragten  ©piritu«  bei  12,5°  9t.)  0,8665.    2Ran  $at  alfo  8665: 
8773  =  100  :  x;  x  =  101,25. 

ffiürbcn  alfo  bie  100  Duart  ©piritu*,  buret»  grwarmim,  oon  2°  9L  auf 
12,5<>  ».  gebracht,  fo  würben  jie  ju  101,25  Duart  werben,  unb  ba  bann  in 
100  Duart  79  Duart  *lfo$ot  enthalten  jinb,  fo  enthalten  bie  101,25  Duart 

80  Duart  Hltobol,  benn  100  :  79  =  101,25  :  79,98,  wofür  80  gtfefci 
werben  tann. 
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3n  100  Quart  bet  fragilen  Stfritu*  tfnb  alfo  bei2*W.  80  Quart  flltofrol 
enthalten,  bei  12,5°iR.  gemeffen ;  ber  tt>at)re  9l(f  ofcolgebalt  betragt  80  »olumprocent. 

$ie  labefle  t>on  Sri;  enthebt  nun  eben  biefer  Meinung,  jeigt  unmittel* 
bar  ben  wahren  3üto$olge$alt. 

Tabelle, 

treibe  ben  magren  2l(to$olger)aU  im  6piritu$  unb  Branntwein  von  *erfölebenen 

Temperaturen  anglebt,  na$  ber  »njeige  bei  Hltofcolometer«  bei  biefen 

Temperaturen. 


SB&rmf 
grate 

21 

22 

23 

24 

25 

26 

27 

28 

29 

30 

-     5 

28.4 

80.0 

81.4 

82.6 

33.9 

35.2 

36.3 

87.6 

38.6 

89.7 

4 

27.9 

29.4 

30.9 

32.1 

33.3 

34.6 

35.8 

36.9 

88.0 

39.1 

3 

27.5 

28.9 

80.4 

31.6 

32.8 

34.0 

85.2 

86.8 

87.4 

88.5 

2 

27.0 

28.5 

29.9 

31.1 

32.3 

33.5 

34.7 

35.8 

36.9 

37.9 

—    1 

2G.7 

28.1' 

29.6 

30.8 

31.9 

33.1 

84.3 

35.4 

36.4 

87.5 

0 

26.3 

27.6 

29.0 

80.3 

31.4 

32.5 

38.7 

84.8 

35.8 

36.9 

+    i 

25.8 

27.1 

28.4 

29.7 

30.9 

32.0 

33.1 

34.2 

35.8 

86.3 

2 

25.3 

26.6 

27.8 

29.1 

80.3 

31.4 

32.5 

33.6 

84.7 

85.7 

3 

24.9 

26.1 

27.3 

28.5 

29.7 

30.8 

31.9 

33.0 

34.0 

35.1 

4 

24.4 

25.6 

26.8 

28.0 

29.1 

80.3 

31.8 

32.4 

33.5 

84.5 

5 

24.0 

25.2 

26.3 

27.5 

28.7 

29.8 

30.9 

81.9 

32.9 

34.0 

6 

23.6 

24.8 

25.9 

27.0 

28.2 

29.3 

30.4 

31.4 

32.4 

83.4 

7 

23.2 

24.3 

25.5 

26.6 

27.7 

28.8 

29.9 

30.9 

81.9 

82.9 

8 

22.8 

23.9 

25.1 

26.1 

27.2 

28.3 

29.8 

80.4 

31.4 

82.4 

*  9 

22.4 

23.4 

24.5 

25.6 

26.6 

27.7 

28.8 

29.9 

30.9 

81.9 

10 

21.9 

28.0 

24.0 

25.0 

26.1 

27.2 

28,2 

29.3 

80.4 

81.4 

11 

21.6 

22.6 

23.6 

24.6 

25.6 

26.7 

27.7 

28.8 

29.8 

30.8 

12 

21.2 

22.2 

23.2 

24.2 

25.2 

26.2 

27.2 

28.2 

29.2 

.  30.2 

13 

20.8 

21.8 

22.8 

23.8 

24.8 

25.8 

26.7 

27.7 

28.7 

29.7 

14 

20.4 

21.4 

22.4 

23.4 

24.4 

25.3 

26.3 

27.3 

28.3 

29.2 

15 

20,0 

21.0 

22.0 

23.0 

23.9 

24.9 

25.9 

26.8 

27.8 

28.7 

16 

19.G 

20.5 

21.5 

22.5 

23.4 

24.4 

25.4 

26.3 

27.3 

28.2 

IT 

19.2 

20.1 

21.1 

22.0 

23.0 

23.9 

24.9 

25.8 

26.8 

27.7 

18 

18.8 

19:7 

20.6. 

21.5 

22.5 

23.4 

24.4 

25.3 

26.3 

27.2 

19 

18.4 

19.3 

20.2 

21.1 

22.0 

22.9 

23.9 

.2.4.8 

25.7 

26.7 

20 

18.0 

18.9 

19.8 

20.7 

21.6 

22.5. 

23.4 

24.8 

25.2 

26.2 

21 

17.6 

18.5 

19.4 

20.2 

21.1 

22.0 

22.9 

23.8 

24.7 

25.6 

22 

17.2 

18.1 

18.9 

19.8 

20.7 

21.6 

22.4 

28.3 

24.2 

25.1 

23 

16.8 

17.7 

18.5 

19.4 

20.2 

21.1 

22.0 

22.9 

23.8 

24.6 

24 

16.5 

17.3 

18.1 

19.0 

19.8 

20.7 

21.6 

22.4 

28.8 

24.2 

25 

16.1 

16.9 

17.7 

18.5^ 

19.3 

20.2. 

•21.1 

22.0 

22.8 

23.7 

26 

15.7 

16.5 

17.3 

18.1 

18.9 

19.7 

20.6 

21.5 

22.3 

23.2 

27 

15.2 

16.0 

16.9 

17.7 

18.5 

19.3 

20.1 

21.0 

21.9 

22.7 

28 

14.8 

15.6 

16.4 

17.2 

18.0 

18.8 

19.7 

20.5 

21.4 

22.3 

29 

14.3 

15.1 

16.0 

16.8 

17.6 

18.4 

19.2 

20.1 

20.9 

21.8 

4-  30 

13.9 

14.7 

15.5 

16.3 

17.2 

18.0 

18.8 

19.6 

20.5 

21.3 

19- 
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Dat  JBranntwdnbrennen. 


©Arme 
grate 

31 

32 

33 

34 

35 

36 

37 

38 

39 

40 

—  10 

48.6 

44.5 

45.4 

46.8 

47.3 

48.2 

49.1 

50.0 

50.9 

51.9 

9 

43.0 

44.0 

44.9 

45.8 

46.7 

47.7 

48.6 

49.5 

50.4 

51.3 

8 

42.5 

43.4 

44.3 

45.3 

46.2 

47.1 

48.1 

49.0 

49.9 

50.8 

7 

41.9 

42.9 

43.8 

44.7 

45.7 

46.6 

47.5 

48.5 

49.4 

50.3 

6 

41.4 

42.8 

43.2 

44.2 

45.1 

46.1 

47.0 

.  47.9 

48.9 

49.8 

5 

40.8 

41.8 

42.7 

43.6 

44.6 

45.5 

46.5 

47.4 

48.4 

49.3 

4 

40.2 

41.2 

42.2 

43.1 

44.1 

45.0 

45.9 

46.9 

47.8 

48.8 

3 

89.C 

40.7 

41.6 

42.6 

43.5 

44.5 

45.4 

46.4 

47.3 

48.3 

2 

39.0 

40.1 

41.1 

42.0 

48.0 

43.9 

44.9 

45.8 

46.8 

47.8 

—    1 

38.5 

89.5 

40.5 

41.5 

42.4 

48.4 

44.3 

45.3 

46.2 

47.2 

0 

87.9 

88.9 

89.9 

40.9 

41.8 

42.8 

43.7 

44.7 

45.6 

46.6 

+    1 

87.3 

88.3 

39.3 

40.4 

41.8 

42.2 

43.2 

44.1 

45.1 

46.0 

^    2 

86.7 

37.7 

38.8 

39.8 

40.8 

41.7 

42.7 

43.6 

44.5 

45.5 

3 

36.1 

87.2 

38.2 

39.2 

40.2 

41.2 

42.1 

43.1 

44.0 

45.0 

4 

85.6 

36.6 

87.6 

38.6 

39.6 

40.6 

41.6 

42.5 

43.5 

44.5 

5 

35.0 

86.0 

87.0 

38.0 

89.0 

40.0 

41.0 

42.0 

42.9 

43.9 

6 

84.4 

35.4 

36.4 

87.4 

88.4 

39.4 

40.4 

41.4 

42.4 

43.4 

7 

83.9 

34.9 

35.9 

36.9 

37.9 

38.9 

89.9 

40.9 

41.9 

42.8 

8 

33.4 

34.4 

35.4 

36.4 

37.4 

88.4 

39.4 

40.3 

41.3 

42.3 

9 

32.9 

83.9 

84.9 

35.9 

36.9 

37.8 

38.8 

89.8 

40.8 

41.8 

10 

32.4 

33.4 

34.4 

35.4 

36.3 

37.8 

38.3 

39.2 

40.2 

41.2 

11 

31.8 

32.8 

33.8 

34.8 

85.8 

36.8 

37.8 

88.7 

39.7 

40J 

12 

81.2 

*32.2 

83.3 

34.3 

35.2 

36.2 

87.2 

38.2 

39.2 

40.2 

13 

80.7 

81.7 

32.7 

33.7 

34.7 

35.7 

86.7 

37.7 

38.7 

39.7 

14 

30.2 

81.2 

82.2 

33.1 

84.1 

85.1 

86.1 

37.1 

38.2 

89.2 

15 

29.7 

30.7 

31.6 

32.6 

83.6 

34.6 

85.6 

36.6 

37.6 

38.6 

16 

29.2 

30.2 

81.1 

32.1 

38.1 

34.1 

35.0 

36.1 

87.1 

38.1 

17 

28.7 

29.7 

30.6 

31.6 

82.6 

33.6 

34.5 

85.5 

86.5 

37.6 

18 

28.2 

29.1 

80.1 

31.1 

32.0 

38.0 

34.0 

35.0 

36.0 

87.0 

19 

27.6 

28.6 

29.5 

30.5 

31.5 

32.5 

33.5 

84.5 

85.5 

36.5 

20 

27.1 

28.1 

29.0 

80.0  • 

31.0 

32.0 

33.0 

34.0 

35.0 

36.0 

21 

26.6 

27.6 

28.5 

29.5 

30.5 

81.5 

•82.5 

SS.4 

34.4 

35.4 

22 

26.1 

27-.0 

28.0 

29.0 

29.9 

30.9 

31.9 

32.9 

33.9 

34.9 

23 

25.6 

26.5 

27.5 

28.4 

29.4 

30.4 

31.4 

32.4 

83.4 

34.4 

24 

25.1 

26.0 

27.0 

27.9 

28.9 

29.8 

80.8 

81.8 

32.8 

38.8 

25 

24.6 

25.5 

26.5 

27.4 

28.4 

29.3 

30.8 

31.8 

32.8 

33,3 

26 

24.1 

25.0 

25.9 

26.9 

27.9 

28.8 

29.8 

30.8 

31.8 

32.8 

27 

23.6 

24.5 

25.4« 

26.4 

27.4 

28.3 

29.3 

80.3 

31.8 

32.3 

28 

23.2 

24.0 

24.9" 

*  25.9 

26.9 

27.8 

28.8 

29.8 

30.8 

31.8 

29 

22.7 

23.6 

24.5 

25.4 

26.4 

'27.8 

28.8 

29.3 

30.2 

81.3 

80 

22.2 

23.1 

24.0 

24.9 
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77.1 

78.1 

79.1 

80.1  * 

81.1 

11 

71.7 

72.7 

73.7 

74.7 

75.6 

76.7 

77.7 

78.7 

79.7 

80.7 

12 

71.2 

72.2 

78.2 

74.2 

75.2 

76.2 

77.2 

78.2 

79.2 

80.2 

13 

70.8 

71.8 

72.8 

78.8 

77.8 

75.8 

76.7 

77.7 

78.7 

79.7 

14 

70.8 

71.8 

72.3 

78.3 

74.8 

75.8 

76.3 

77.3 

78.3 

79.3 

15 

69.9 

70.9 

71.8 

72.8 

78.8 

74.8 

75.8 

76.8 

77.8 

78.8 

16 

69.4 

70.4 

71.4 

72.4 

78.4 

74.3 

75.3 

76.8 

77.8 

78.8 

17 

68.9 

69.9 

70.9 

71.9 

72.9 

73.9 

74.8 

75.8 

76.8 

77.8 

18 

68.4 

69.4 

70.4 

71.4 

72.4 

78.4 

74.4 

75.4 

76.4 

77.4 

19 

67.9 

68.9 

69.9 

70.9 

71.9 

72.9 

73.9 

74.9 

75.9 

76.9 

20 

67.4 

68.4 

69.4 

70.4 

71.4 

72.4 

73.4 

74.4 

75.4 

76.5 

21 

66.9 

67.9 

68.9 

69.9 

70.9 

71.9 

72.9 

73.9 

75.0 

76.0 

22 

66.4 

67.4 

G8.4 

69.4 

70.4 

71.4 

72.4 

73.5 

74.5 

75.5 

23 

65.9 

66.9 

67.9 

68.9 

69.9 

70.9 

71.9 

72.9 

74.0 

75.0 

24 

65.3 

66.3 

67.3 

68.4 

69.4 

70.4 

71.4 

72.4 

78.4 

74.4 

25 

64.8 

65.8 

66.9 

67.9 

68.9 

69.9 

70.9 

71.9 

72.9 

74.0 

26 

64.3 

65.4 

66.4 

67.4 

68.4 

69.4 

70.4 

7f.4 

72.4 

73.5 

27 

63.9 

64.9 

65.9 

66.9 

67.9 

68.9 

69.9 

71.0 

72.0 

73.0 

28 

63.3 

64.4 

65.4 

66.4 

67.4 

68.4 

69.4 

70.5 

71.5 

72.5 

29 

62.8 

63.8 

64.8 

65.9 

66.9 

67.9 

68.9 

49.9 

71.0 

72.0 

+  30 

62.3 

63.8 

64.3 

65.8 

66.4 

67.4 

68.4 

69.4 

70.5 

71.5 

aifofcoloraetrie. 
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fB&rmc 
grate 

81 

82 

83 

84 

85 

86 

87 

88 

89 

90 

—  10 

90.8 

91.7 

92.7 

93.5 

9M 

95.8 

96.1 

97.0 

97.9 

98.7 

9 

90.4 

91.8 

92.8 

93.2 

94.0 

94.9 

95.8 

96.6 

97.5 

98.4 

8 

90.0 

90.9 

91.9 

92.8 

93.7 

94.5 

95.4 

96.3 

97.1 

98.0 

7 

89.6 

90.5 

91.5 

92.4 

93.3 

94.2 

95.0 

95.9 

96.8 

97.6 

6 

89.2 

90.1 

91.1 

92.0 

,92.9 

93.8 

94.7 

95.5 

96.4 

97.8 

5 

88.7 

89.7 

90.6 

91.6 

92.5 

93.4 

94.3 

95.2 

96.1 

96.9 

4 

88.3 

89.3 

90.3 

91.2 

92.2 

93.1 

93.9 

94.8 

95.7 

96.6 

3 

87.9 

88.9 

89.8 

90.8 

91.7 

92.6 

93.5 

94.4 

05.4 

96.3 

2 

87.6 

88.4 

89.4 

90.3 

«1.3 

92.2 

93.1 

94.1 

95.0 

95.9 

—    1 

87.1 

88.0 

89.0 

90.0 

90.9 

91.9 

92.8 

98.7 

94.6 

95.5 

0 

86.7 

87.6 

88.6 

89.6 

90.5 

91.5 

92.4 

98.3 

94.3 

95.2 

+    1 

86.2 

.  87.2 

88.1 

89.1 

90.1 

91.0 

92.0 

92.9 

93.9 

.94.8 

2 

85.8 

86.8 

87.7 

88.7 

89.6 

90.6 

91.6 

92.5 

93.4 

94.4 

3 

85.4 

86.8 

87.8 

88.8 

89.2 

90.2 

91.1 

92.1 

93.0 

94,0 

4 

84.9 

85.9 

86.9 

87.8 

88.8 

89.8 

90.7 

91.7 

92.6 

93.6 

5 

84.5 

85.5 

86.4 

87.4 

88.3 

89.8 

90.3 

91.2 

92.2 

93.1 

6 

84.0 

85.0 

86.0 

86.9 

87.9 

88.9 

89.8 

90.8 

91.7 

92.7 

7 

8S.5 

84.5 

85.5 

86.5 

87.4 

88.4 

89.4 

90.4 

91.3 

92.3 

8 

88.0 

84.0 

85.0 

86.0 

87.0 

87.9 

88.9 

89.9 

90.9 

91.9 

9 

82.5 

83.5 

84.5 

85.5 

86.5 

87.5 

88.6 

89.5 

90.5 

91.5 

10 

82.1 

83.1 

84.1 

85.0 

86.0 

JB7.0 

88.0 

89.0 

90.1 

91.1 

11 

81.6 

82.6 

83.6 

84.6* 

85.6 

86.6 

87.6 

88.6 

89.6 

90.6 

12 

81.2 

82.2 

83.2 

84.2 

85.2 

86.2 

87.2 

88.2 

89.2 

90.2 

13 

80.7 

81.8 

82.8 

83.8 

84.8 

85.8 

86.8 

87.8 

88.8 

89.8 

14 

80.8 

81.3 

82.8 

83.3 

84.3 

85.8 

86.3 

87.3 

88.3 

89.3 

15 

79.8 

.80.8 

81.9 

82.9 

83.9 

84.9 

85.9 

86.9 

87.9 

88.9 

16 

79.8 

80.8 

81.4 

82.4 

83.4 

84.4 

85.4 

86.4 

87.5 

88.5 

17 

78.8 

79.8 

80.9 

81.9 

82.9 

84.0 

85.0 

86.0 

87.0 

88.0 

18 

78.4 

79.4 

80.4 

81.4 

82.5 

83.5 

84.5 

85.5 

86.6 

876 

19 

78.0 

79.0 

80.0 

81.0 

82.0 

83.0 

84.0 

85.1 

86.1 

87.2 

*o 

77.5 

78.5 

79.5 

80.5 

81.6 

82.6 

83.6 

84.6 

85.7 

86.7 

21 

77.0 

78.0 

79.1 

80.1 

81.1 

82.1 

83.2 

84.2 

85.2 

86.3 

22 

76.5 

77.5 

78.6 

79.6 

80.6 

81.7 

82.7 

83.7 

84.8 

85.8 

23 

76.0 

77.0 

78.0 

79.1 

80.1 

81.2 

82.2  < 

83.2 

84.3 

85.3 

24 

75.5 

76.5 

77.5 

78.5 

79.6 

80.6 

81.7 

82.7 

83.7 

84.8 

25 

75.0 

76.0. 

77.1 

78.1 

79.1 

80.2 

81.2 

82.3 

83.3 

84.4 

26 

74.5 

75.5 

76.6 

77.6 

78.6 

79.7 

80.7* 

81.8 

82.8 

83.9 

27 

74.0 

75.1 

76.1 

77.1 

78.2 

79.2 

80.3 

81.3 

82.4 

83.4 

28 

78.5 

74.6 

75.6 

76.6 

77.7 

78.7 

79.8 

80.9 

81.9 

83.0 

29 

78.0 

74.1 

75.1 

76.1 

77.2 

78.2 

79.3 

80.4 

81.4 

82.5 

+  30 

72.5 

73.6 

74.6 

75.7 

76.7 

77.8 

78.8 

79.9 

81.0 

82.0 

298 


Soft  ftranntoeinbremtctu 


©arme» 
grabe. 

91 

92 

93 

94 

j  95 

96 

97 

98 

99 

100 

-  10 

99.6 

9 

99.2 

8 

98.9 

99.7 

7 

98.5 

99.4 

6 

98.2 

99.0 

99.9 

5 

97.8 

98.7 

99.6 

4 

97.5 

98.4 

99.2 

3 

97.1 

98.0 

98.9 

99.8 

2 

96.8 

97.7 

98.5 

99.4 

—    1 

96.4 

97.8 

98.2 

99.1 

100.0 

0 

9C.1 

97.0 

97.9 

98.8 

99.7 

+    1 

95.7 

96.7 

97.6 

98.5 

99.4 

2 

95.8 

96.3 

97.2 

98.1 

99.0 

99.9 

3 

94.9 

95.9 

96.8 

97.7 

98.6 

99.5 

4 

94.5 

95.5 

96.4 

97.3 

98.2 

99.2 

5 

94.1 

95.1 

96.0 

96.9 

97.9 

98.8 

99.7 

6 

93.7 

94.7 

95.6 

96.6 

97.5 

98.5 

99.4 

'7 

93.8 

94.3 

95.2 

96.2 

97.1 

98.1 

99.0 

100.0 

8 

92.9 

93.9 

94.9 

95.8 

96.8 

97.7 

98.7 

99.6 

9 

92.5 

98.5 

94.4 

95.4 

96.4 

97.3 

98.3 

99.3 

10 

92.0 

93.0 

94.0 

95.0 

96.0 

97.0 

97.9 

98.9 

99.9 

11 

91.6 

92.6 

93.6 

94.6 

95.* 

96.6 

97.6 

98.5 

99.5 

12 

91.2 

92.2 

93.2 

94.2 

95.2 

96.2 

97.2 

98.2 

99.2 

13 

90.8 

91.8 

92.8 

93.7 

94.7 

95.8 

9G.8 

97.8 

98.8 

99.8 

14 

90.8 

91.3 

92.3 

93.3 

94.3 

95.3 

9G.4 

97.4 

98.4 

99.5 

15 

89.9 

90.9 

91.9 

92.9 

93.9 

94.9 

95.9 

9f.O 

98.1 

99.2 

16 

89.5 

90.5 

91.5 

92.5 

93.5 

94.4 

95.5 

96.6 

97.7 

98.8 

17 

89.0 

90.0 

91.0 

92.0 

93.0 

94.0 

95.1 

96.2 

97.8 

98.4 

18 

88.6 

89.7 

90.7 

91.7 

92.6 

93.6 

94.7 

95.8 

96.9 

98.1 

19 

88.2 

89.3 

90.8 

91.3 

92.3 

93.3 

94.3 

95.4 

96.5 

97.7 

20 

87.8 

88.8 

89.8 

90.9 

91.9 

92.9 

98.9 

95.0 

96J2 

97.8 

21 

87.8 

88.4 

89.4 

90.4 

91.5 

92.5 

93.5 

94.7 

95.8 

96.9 

22 

86.9 

87.9 

89.0 

90.0 

91.1 

92.1 

93.1 

94.2 

95.4 

96.6 

23 

8C.4 

87.& 

88.5 

89.6 

90.6 

91.7 

92.7 

93.8 

95.0 

96.2 

24 

85.9 

86.9 

88.0 

89.1 

90.1 

91.2 

92.3 

93.4 

94.6 

95.8 

25 

85.4 

86.5 

87.6' 

88.6 

89.7 

90.8 

91.9 

93.0 

94.2 

95.4 

26 

85.0 

86.1 

87.1 

88.2 

89.8 

90.4 

91.5 

92.6 

93.8 

95.0 

27 

84.5 

85.6 

86.7 

87.7 

88.9 

90.0 

91.1 

92.2 

93.3 

94.4 

28 

84.1 

85.1 

86.2 

87.3 

88.4 

89.5 

90.7 

91.8 

92.9 

94.0 

29 

83.6 

84.7 

85.8 

86.9 

87.9 

89."1 

90.2 

91.3 

92.4 

93.5 

+  30 

83.1 

84.2 

85.3 

86.4 

87.5 

88.6 

89.8 

90.9 

92.0 

93.2 
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$a«  Wtofcolometer  r»on  XrciUc*,  Solumyrocetit-Slfo^olometer  für  bie 
Xemperatur  *on  12,5*  9t.  (6.278),  iftba«  3njhument  na*  welkem  bie  Steuer* 
beworben  im  3oüt>fteinc  ben  Qllto^olge^alt  bejttmmeo;  c*  »irb  bet^alb  in 
biefem  auct)  am  fcäuftgjten  in  ben  Brennereien  unb  im  Serfefcre  benufct. 

.  3n  Dejterrei^  ijl  baffelbe  2lltor;oIometer,  aber  für  bie  Temperatur  *on 
120  9t.  confhuirt,  flefc|$li<$  eingeführt,  be*fllei$en  in  granfreic^,  »o  e*  unter 
ben  Hamen  ßenteftmaUWlo^olometer  unb  SUfo&olometer  Don  ©ar)*Cuffac 
ge$t. 

Hu*  ben  Solumprocenten  flltotyol  tonnen  mitteljl  ber  <S.  277  gegebenen 
Xabefle  fe$r  leicht  bie  ®e»i$t*procente  Slltofcol  beregnet  »erben.  üRan  bi*i* 
birt  nämli$  bat  fpeciftföe  ©e»i$t  be*2Hto$oi«,  alfo  7946,  bur*  ba«  fpeeift* 
f$e  ©e»i$t  be*  Doriiegenben  Spiritus,  unb  multiplicirt  bie  Quotienten  mit 
bem  33olumprocent*©e$alte  biefe*  ©piritu*.  3.  9.  85  Solumprocente  wie  toiel 
®e»i4>t*procente  ?  $a*  fpecififöe  ©e»i$t  be*  Spiritu«  t>on  85  »olumproeen« 
ten  ijt  8496. 

Man  $at  alfo:  -^J      85  =  0,935  .  85  =  79,47. 

©piritu*  toon  85  ffiolumenprocenten  Hlto&ol  enthält  alfo  79,5  ©e»i$t*« 
procente  «Ifo^oL    Sine  unten  folgenbe  XabeQe  überlebt  ber  föedjnunQ. 

6*  iß  fer)r  gu  bctlagen,  bafc  neben  bem  rationellen  33olumprocent»9Ufor;ö* 
lometer  110$  immer  altere,  nidjt  rationelle  911tet)olcmctcr  orer  2häcmcter  in 
8n»enbutifl  lommen.  €0  finbet  man  bei  un*  auf  ben  9Ufob;olometern,  neben 
ber  €>cata  bon  Xralle*,  fajt  jtet*  no$  eine  jweitc  6cala,  bie  9ti$ter'f$e, 
unb  in  einigen  ©efjenben  »irb  fajt  au*fcr)tie§li4  na$  Unterer  geregnet.  9ii$< 
ter  rooüte  eine  ®e»icr;t*procent.6cala  conftruiren,  aber  »eil  er  babei  &on  fal* 
föen 35orau*fefcuna,en  au«a,ina,,  »urbe  bie<5cala  gang  unrichtig,  £ie  9ii$ter< 
fd^en  procente  ober  ©rabe  burfen  nie  al*  ®e»i$t*procente  betrautet  »erben; 
»ie  fct)r  fte  bon  biefen  abweisen  >  ergiebt  fify  au«  ber  unten  folgenben  Ta- 
belle. 

3n  Saufen  »ar  ©toppani  in  fceipjig  ber  £auptoerfertiger  ber  9H<$« 
ter'föen  9tlfo$olometer,  bie  9tid>ter'f$en  -ßrocente  feigen  bc*§alb  bort  au<$ 
^äufig  -ßrocente  na$  ©toppani,  5Die  ©toppani'föe  Skala  »ei$t  aber 
öfter*  üon  ber  urfprüngli^en  9ti$ter'ftf;en  et»a*  ab. 

3n  granfreicr;  giebt  man  ben  fllfotyolge^alt  be*  ©piritu*  no$  oft  in 
©raben  ber  Aräometer  *on  £aum6  unt»  &artier  an.  51ucb  ba*  Aräometer 
t>on  33erf  »irb  $ier  unb  ba.  benufct. 

Die  folgenbe  labeüe  berglei^t  bie  (Angaben  ber  wföiebenen  tMlfo^oIo* 
meter*  unb  Aräometer »©calen  mit  ber  ©cala  t>on  Pralle*  (Solumprocent* 
©cala),  giebt  au$  bie,  tiefet  6cala  entfprecfcenbcn  ®ewi$t*procente  unb  bie 
fpecififöen  ®e»i^te. 
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2)a*  »tanntwembrennen. 


Tabelle, 

»el$e  ft>«ciflf$e«  ®en>i$t,  SoiumetH>tocente,  ©cfci^ttytoccnte  unb  bie  Angaben 

toerfötebenet  Hwometcr  berglei^L 


SBolum* 

" 

@>ogen. 

9r&0meier  Den 

@l>ccififd)c*  ®etoi$t 
nad) 

prccente 

procente. 

©etm$t*' 

nadj 

procente 
nad) 

©ecf. 

$aume. 

(Satttet. 

93  tu. 

<$a9* 

•Stalle*. 

9H«Ur. 

Grat*. 

©tat*. 

Grabe. 

fcuffac 

0 

0 

0 

0,0 

10 

11 

1,0000 

1,0000 

l 

0,80 

— 

— 

— 

— 

0,9985 

— 

2 

1,60 

— 

— 

— 

— 

9970 

— 

8 

2,40 

— :  ' 

— 

— 

— 

9956 

— 

4 

8,20 

— 

1,0 

•  — 

— 

9942 

— 

5 

4,00 

4,00 

l,* 

11 

12 

9928 

— 

6 

4,81 

— 

M 

— 

— 

9915 

— 

7 

5,62 

— 

1,6 

— 

— 

9902 

— 

8 

6,48 

— 

J,9 

— 

— 

9890 

— 

9 

7,24 

— 

2,1 

— 

— 

9878 

— 

10 

8,05 

7,50 

2,8 

12 



9866 

_ 

11 

8,87 

— 

2,5 

— 

— 

9854 

— 

12 

9,69 

— 

2,7 

— 

.     13 

9844 

— 

13 

10,51 

— 

2,9 

— 

— 

9882 

— 

14 

m  11,83 

— 

3,1 

— 

— 

9821 

— 

15 

12,15 

10,58 

8,3 

__ 

__ 

9811 



IG 

*  12,98 

— 

3,5 

18 

— 

9800 

— 

17 

18,80 

— 

8,6 

— 

— 

9790 

— 

18 

14,68 

— 

8,8 

— 

— 

9760 

— 

19 

15,46 

— 

4,0 

'  — 

14 

9770 

— 

20 

16,28 

18,55 

4,2 

__ 



9760 



21 

17,11 

— 

4,4 

— 

— 

9750 

— 

22 

17,95 

— 

4,6 

— 

— 

9740 

— 

28 

18,78 

.  — 

4,8 

14 

— 

9729 

— 

24 

19,62 

— 

4,9 

— 

— 

9719 

— 

25 

20,46 

16,60 

5,1 

_ 

__ 

9709 

_ 

26 

21,80 

— 

5,3 

— 

15 

9698 

— 

27 

22,14 

— 

5,5 

— 

— 

9688 

— 

28 

22,99 

— 

•    5,7 

— 

— 

9677 

— 

.     29 

28,84 

— 

5,9 

15 

— 

9666 

—  * 

80 

24,69 

19,78 

6,1 

mmm 



9655 

0,965G 

31 

25,55 

— 

6,4 

— 



9643 

— 

32 

26,41 

— 

6,6 

— 

— 

9631 

— 

83 

27,27 

— 

6,8 

— 

16    • 

9618 

— 

84 

28,18    • 

— 

7,Q 

16 

— 

9605 

— 

35 

28,99 

28,50 

7,2 

__ 

„. _ 

9592 

0,9595 

86 

29,86 

— 

7,5 

— 

— 

9579 

— 

ttlfotyotometrfe. 
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fBolum* 

(Sogen. 

Aräometer  nadb 

@}eciflfd}e*  <8)etota)J 
tta$ 

proccnte 

®etoid)i* 

procente 
nadj 

nadj 

proccnte. 

9ecf. 

9aum6. 

Sartter. 

©rir. 

Qaty* 

Stalle*. 

&i$ter. 

©rat*. 

Orate. 

Grabe. 

i 

Suffae. 

87 

30,74 

23,50 

7,7 

16 

16 

0,956$ 

0,9595 

38 

31,62 



8,0 

— 

17 

9550 

— 

39 

82,50 

— 

8,3 

17 

— 

9585 

„_— 

40 

33,39 

27,95 

8,6 

— 

— 

9519 

0,9628 

41 

34,28 

•     — 

8,0 

— 

— 

9603 

— 

42 

36,18 

— 

»,2 

— 

18 

9487 

— 

43 

36,08 

— 

9,5 

18 

— 

9470 

— 

44 

36,99 

— 

9,8 

— 

— 

9452 

~~~ 

45 

87,90 

28,80 

10,2' 

— 

— 

9435 

0,9440 

46 

38,82 

— 

10,5 

19 

19 

9417  ' 

— 

47 

39,74 

— 

10,9 

— 

— 

9399 

— 

48 

40,66 

— 

11,2 

— 

— 

9381 

"• 

49 

41,59 

— 

11,6 

— 

— 

9362 

50 

42,52 

36,46, 

11,9 

20 

20 

9343 

0,9348 

51 

48,47 

— 

12,3 

— 

— 

9323 

— 

52 

44,42 

— 

12,7  • 

— 

— 

9303 

— 

53 

45,36 

— 

13,1 

21 

— 

9283 

— 

54 

46,32 

— 

13,5 

— 

21 

9262 

"■"■ 

55 

47,29 

41,00 

13,9 

— 

— 

9242 

0,9248 

56 

48,26 

— 

14,8 

22 

— 

9221  * 

— - 

57 

49,23 

— 

14,8 

— 

22 

9200 

— - 

68 

60,21 



15,2 

23 

— 

9178 

— 

59 

51,20 

— 

15,6 

— 

— 

9156 

— 

60 

62,20 

45,95 

16,1 

— 

28 

9134 

0,9141 

61 

.  53,20 

— 

16,5 

24 

— 

9112 

-— 

62 

54,21 

— 

17,0 

— 

— 

9090 

■— * 

63 

65,21 



17,5 

25 

24 

9067 

— 

64 

66,22 

— 

18,0 

— 

—- 

9044 

"— 

65 

57,24 

51,40 

18,4 

_ 

25 

9021 

0,9027 

66 

.  59,27 

— 

18,9 

26 

— 

8997 

*— 

.    67 

69,82 

— 

19,4 

— 

— 

8978 

— 

68 

60,38 

— 

20,0 

27 

26 

8949 

"~ 

69 

61,42 

— 

20,5 

— 

•— ~ 

8925 

"~ 

70 

62,50 

57,12 

21,0 

28 

27 

8900 

0,8907 

71 

63,58 

— 

21,5 

— 

— 

8875 

— 

72 

64,66 



22,1 

— 

— 

8850 

"— 

78 

65,74 



22,6 

29 

28 

8824 

— 

74 

66,83 

— 

23,2 

— 

— 

8799 

75 

67,93 

62,97 

28,8 

30 

29 

8773 

0,8799 

76 

69,05 

_ 

24,4 

— 

— 

8747 

"  — 

77 

70,18 



25,0 

31 

30 

8720 

— * 

78 

71,81 

— 

25,6 

— 

— 

8693 

— 

79 

72,45 

— 

26,2 

82 

~ 

8664 
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•  QSotunu 

Sogen. 

Aräometer  von 

£pecififdje«  ©ewtebt 

procente 
nad> 

<$etoi$t*s 

®entt$t6« 

na 

<9 

procente. 

procente 
nad) 

«Beet. 

Saume. 

(Sartter. 

*Bur. 

©aij* 

Stalle*. 

(Richter. 

Grabe. 

Grabe. 

Grate. 

Suffac 

80 

'78,59 

69,20 

26,8 

32 

31 

0,8639 

0,8645 

81 

74,74 

— 

27,4 

33 

— 

8611 

— 

82 

75,91 

— 

28.0 

34 

82 

8583 

— 

88 

77,09 

— 

28,7 

— 

— 

8555 

— 

84 

78,29 

— 

29,4 

35 

83 

8526 

— 

85 

79,50 

75,85 

30,1 

— 

__ _ 

8496 

0,8502 

86 

80,71 

— 

30,8 

36 

34 

8466 

— 

87 

Sl,94 

— 

31,5 

37 

35 

8486 

— r 

88 

83,19 

— 

32,2 

— 

— 

8405 



89 

84,46 

— 

33,0 

.    88 

36 

8373 



00 

85,75 

81,86 

33,8 

— . 

_ _ 

8340 

0,8346 

£l 

87,09 

— 

84,7 

89 

87 

8306 

— 

%2 

88,37 

— 

33,5 

40 

88 

8272 

T- 

93 

89,71 

— 

8G,4 

41 

— 

8237 

— 

94 

91,07 

— 

87,3 

— 

39 

8201 



95 

92,46 

89,34 

38,2 

42 

40 

8164 

0,8168 

9G 

93,89 

— 

39,2 

43 

— 

8125 

—  • 

97 

95,34 

— 

40,3 

44 

41 

8084 

— 

98 

96,84 

— 

41,5 

45 

42 

8041 

— 

99 

98,39 

— 

42,7 

46 

'  43 

7995 

— 

100 

100,00 

100,00 

43,9 

47 

- 

7»46 

0,7947 

3n  8rantrei<$  benennt  man  au<$  wotyl  im  ^anbel  nod)  fcaufig  bie  ©rannt* 
weinforten  (}.  99.  ßognac)  na<$  ber  ©tärfe  alfo:  Eau-de-vie  preuve  de  Hol- 
lande (fpeeif.  ©cmi$t:  0,9462,  o^ngefafcr  43  $roc.  SraHe*,  18  $rec  Saumä) 
unb  Eau-de-vie  preuve  d'huile  (fpecififcfce*  ©ewiefct :  0,9151,  ol>ngef<tyr 
59  $rocent  Sralje«  23  $roc.  23aume).  X>ic  jtarferen  ffieingeiftforten  bejei<$* 
net  man  bur#  Srud^atylen,  meiere  bie  2Äenge  be$  SBeingeifld  anbeuten,  bie  no« 
tyig  iji,  um,  mit  SBajfer  üerbünnt,  einen  X&eil  Branntwein  na#  ber  ^oUanbi« 
Wen  «Probe  su  tiefern;  j.  ».  %  */„  »/4.  »/,,  %  "•/n,  8A  (80  —  810  %Xm). 
«/t  (88,5  SProc.  Srafle«),  »/s  (91  SPwc  Sralle*),  %.  ffieingeijt  »on  8/7  i(*  alfo 
foldr)er,  bon  weldjem  3  Steile  gemengt  »erben  muffen  mit  4  Steilen  SBaffer 
(8A  +  4A)'  um  Branntwein  oon  ber  $oÜanbif$en  $robe  (0,9462  \p eeiftfie* 
©ewidjt)  gu  geben.  Der  Käufer  erfahrt  alfo  foglei$,  wie  Diel  pertäufüc^er 
Branntwein  au«  bem  SBeingciji  erhalten  wirb  unb  tann  bama$  feine  5Rec$» 
nung  machen. 

Sine  in  ßnglanb  übliche  Bejet^nungäwetfe  be*  Branntwein«  unb  @pi* 
ritut  ijt  biefer  eben  beft>ro$enen  frangojtföen  Be$eic$nung*wcife  fe^r  tynlty 
unb  ergiebt  jt$  au«  ftolgenbem.  Der  $robefpiritu*  ber  ©teuerbe^orben  (proof 
spirit),  na$  wettern  bie  ©teuer  für  bie  ©aflonc  erhoben  wirb,  ^at  bat  fpeci* 
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fiföe  ©ctoi*t:  0,918633  (bei  60°  g.  12,44°  SR.),  JBennman  nun  fagt^  bafc 
ein  ©pititu*  irgend  eine  Sa^L  J.  S.  jefcn,  übet  *J5tobe  ift  (over  proof),  fo 
(;ti§t  bie«,  bafj  ju  100  Nationen  beffclben  nod>  10  Ballonen  SBaffet  gefegt 
netten  tonnen,  um  tyn  auf  feie  Statte  bc«  ^tobeftrititu«  ;u  bringen,  baß 
man  alfo  batau«  110  ©aüanen  *ßtobefpititu*  beteiten  tann.  Spiritus  t>on 
je$n  untet  $robe  (ander  proof)  tjt  batyet  ein  folget,  au«  roel^em  man  Don 
100  (Ballonen  10  (Ballonen  Saftet  roegnefymc.n  müjjte,  um  it)n  auf  bie  $tobe* 
jlarfe  gu  bringen,  obet  oon  »eifern  100  ©aüonen  nut  90  (Bationen  $robe* . 
fpititirt  enthalten.  , 

9to<$  mu§  f$liefjli$  bte  $tt  unb  SBeifc  erläutert  toetben,  toie  man  bei 
und  inr  #anbet  unb  ©anbei  bie  ÜWenge  bc*  Wtotyolt  angiebt.  2Ran  fefet  bte 
2Raajjein$eit  SSUto^ot  glci$  100  $tocent  Stalle«.  1  «Pteujj.  Quatt  9Ufo$ol  ijt 
100  Quattptoeente  («ßteuß.  «ßtocente)  2ilto&ol;  1  Staunföroeiget  Quartier  iji 
lOOQuattierprocente  (Staunfötoeigct  $tocente)  2Ufor;ot;  1  $)te*benet  Spanne 
i{l  100  ftännenptocente  (S&gftfte  $tocente)  2Uto$oi  u.  f.  to.  2)ut$  Stulti* 
plication  bet  flnja^l  bet  Quarte,  Quartier  u.  f.  n>.  eine«  ©pititu*  mit  ben 
©taben  na$  Statte«,  roclcr/e  betfelbe  jcigt,  erhält -man  natürlich  bie  5lnja^l  fofr 
<$et  Quattptocente;  Quattietptocente  u.  f.  ro.  flltotyol 

.  1  Quatt  ©pititu«  t>on  80  ^tocent  tji  fcietnatb  80  Quattptocente  %lio* 
&oi;  180  Quart  (1  Df^oft)  ©pititu«,  k  60  ißtocent  Italic«,  ftnb:  180  .  60 
=  10800  Quattptocente  SUto^ol;  180  Quatt  ©pititu«,*  80  <Ptoc.  Statte«, 
flnb:  180  .  80  =  14400  Quattptocente  Hlto^ot.  üKan  bente  batan,  ba§ 
180  Quatt  Spiritus  k  80  ißtocent  Statte«,  gleich  ftnb  144  Quatt  »Ito&ol 
(k  100  $toc).  1  Quattptocent  ttlto^ol  ijl  1  Quatt  alto^otyaltiget  fflüfftg* 
feit  oon  1  $toc.  Statte«. 

Seim  Äauf  unb  Settauf  von  ©pititu«  obet  Stannttoein  rennet  man  nun 
eben  nadj  folgen  Quattptoeenten,  Quattietptocenten  u.  f.  ro.  3n  ^teufjen  pflegt 
man  jejjt  anjugeben,  »te  Diel  8000  Quattptocente  toften  (100  Quatt  k  80 
$to&).  grüner  roaren  bie  Angaben  in  Detfd&iebenen  ©täbten  Detföieben,  au$ 
icfct  bi«»cilen  roo^l  no$.  Stettin  fagte  $.  35. ,  tr>ie  Diel  Quattptocente  einen 
©ilbetgtof^en  tojteten;  Setiin  gab  an,  t»a«  10800,  STOagbebutg,  roa«  14400 
Qiftntptocentt  Co{ietet\.    18  $toc.  füt  1  San  entfpte^en  j.  S.  148/io  X^alet 

füt  8000  $tocent,   benn:  -^2.  =  444  ©gt.  =  14»/10  Sr)alet. 

lo 

9lu$  in  anbeten  Satten  rennet  man  in  angegebenet  ffieife.  ©et  2lu«* 
btutf :  9Ran  erhalte  oom  Quatt  ©a&ttaum  8  «ptocent  fllto&ot,  »itb  nun  t>er* 
jxänblid;  fein;  et  bebeutet,  ba«  10  Quatt  ©a&traum  (2Weif^e)  1  Quatt  ©piti« 
tu«  t>on  80  $tocent  liefetn,  2  Quatt  Stannttoein  oon  40  $tocent  u.  f.  ro. 
100  «Pfunb  Äattoffetn  geben  400  Quattptocente  5llto^ol,  l)eifjt,  (te  geben 
5  Quart  Spiritus  üon  80  $toc,  8  Quatt  Stannttoein  Don  50  $toc.  u.  f.  to. 

3n  Scjug  auf  bie  Angabe  bed  (Stttagd  an  5llfor>ol  au«  ben  }udet$al« 
tigen  unb  ^atteme^l^altigen  ©ubßangen,  in  eben  etläutettet  9Betfe#  mag 
ba*  golgenbe  ^icr  eine  Stelle  r)aben. 

fflit  nebmen,  füt  bie  5Ptaji*  genau  genug,  an,  bafj  2  «ßfunb  3utfet  obet 
2  $funb  ©titteme^l  1  «Pfunb  Süto^ot  liefetn  (©eite  272  •ünb  10). 
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1  $reu§.  Quart  fllfotyol  u>iegt  1,816  «Preufj.  ^futtb.  $4  geben  batyer, 
na$  ber  Meinung,  2  •  1^816  =  3'63  ?fb.3utfer  ober  ©tirlemetyt  1  ?reuB. 
Duart  flltoljol,  ba«  ijt  100  Guartyrocent  Sltfotyol,  unb  man  tonn,  gur  Seretn« 
fac^ung,  tootyl  annehmen,  bag  11  $funb  3utfer  ober  St&rfemetyl  300  Duart* 
procente  Hltptyol  liefern. 

1  $funb  »Itotyol  iß  faft  genau  in  1  Duart  ©ranntmein  »on  55  $rocent 
£ratte*  enthalten;  1  $funb  »Ifotyol  cntfptidjt  alfo  55  Duartyrocenten  «ttotyol. 

3n  Belgien  unb  grantrei^  tyat  unfere  2Beife,  bie  Menge  be*  2Hfo$oU 
angugeben,  ebenfalls  ©ngang  gefunben.  Man  rennet  bort  na$  Siterproeentcn 
Alf  otyot,  roie  bei  un*  na<$  Duartprocenten  u.  f.  ro. 

1  fiiter  Hltotyol  ttiegt  0,79  ÄUo,  »ofur  man  »otyl  0,8  ßilo  fefcen  barf. 
1,6  Rxio  3uder  ober  Startemeljl  liefert  batyer,  ber  Rechnung  tta$,  1  giter  90» 
fotyol,  bq*  if*  100  Siterprocente  HlfotyoL  8  Äito  3ucfer  ober  ©tirfemetyl  ge« 
ben  5  2iter,  alfo  500  Siterproeente  »Ifotyol 


©Ott  bett  WtaUtialitn  gu  Shraittttoeitt  unb  ©Jriritud 
im  SlQgetneinen. 

<£$  ift  föon  oben,  Seite  274,  angegeben  »orben,  baf  iebe  guÄerfyiltige 
©ubftang  unb  iebe  jtärfemetyttyalttge  ©ubjtang  auf  örannttoein  ober  @pmtut 
verarbeitet  werben  fanm  • 

flu«  gudtertyaltigen  ©ubjtangen  ijt  guerjt,  bur$  ©atyrung,  eine  gegorene 
glufjigfeit  ober  Maffe  barju|teflen,  unb  biefe  iß  bann  gu  beftiüiren. 

flu«  fiarfemetytyaltigen  ©ubjtangen  mug  guerjt  eine  gutferigc  Waffe  ober 
glüfflgteit  bereitet  »erben;  biefe  tft  bann  in  ©atyrung  gu  bringen  unb  hierauf 
gu  bejtiHiren. 

'  $>ie  altotyolgebenben  Materialien  für  bie  ©ettinnung  von  Sranntmein 
ober  ©piritu«  finb  alfo:  gudtertyaltige  unb  jtSrfemetyltyalttge  ©ubjian* 
gjen.  $>ie  aufcerbem  erforberli^en  Materialien  jtnb:  £*fe  (Ferment),  um  bie 
©atyrung  einzuleiten,  Mal}  ($>ia{ta«),  gur  Ummanblung  be«  Stärtemetyl«  ber 
jtirfemetyltyaltigen  ©ubjtangen  in  3u<*er,  bur$  ben  Meiföprocef,  in  feltenen 
gäüen  ©4uren  gu  bemfelben  3»e*e,  unb  enblicty  SBaffer. 

2Bel<$e  gutfertyaltige  ober  ftartemetyltyaltige  ©ubflahg  foll  man 
»Stylen?  * 

gür  bie  Srgielung  t>on  Spiritu«  bieienige,  au*  melier  ber  <5piritu«  am 
biöigjten  jt$  gewinnen  lägt.  fll«  fol$e.  {teilen  ß$  bei  un«  jefrt  »ieber  bie 
ftartoffeln  bar.  3u  3eiten,  unb  unter  anberen  33er$ältttijfen,  fönnen  e«  bie 
(Setreibearten  ober  bie  3u<ferrüben,  ober  bie  IRübenmelajfe  (föiibenform>)  fein. 
-3n  granfrei$  »urben,  al«  bie  gabrifation  oon  ©yiritu«  au«  ©etreibe,  »egen 
ber  tyotyen  ©etreibepreife,  »erboten  n>ar,  augerorbentli^  groge  Mengen  wn  »ei* 
(*«acan»Kei*)  auf  6piritu*  »erarbeitet 
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$ur  feie  3>arjteUung  bon  Xrintbranntwein  lommt,  wie  f$on  früher  $er* 
oorge^oben,  bei  ©eru<$  unb  ©efömatf  bet  Sßrobuctt  in  Betraft.  Äornbrannt* 
mein  wirb  jtett  ^S^er  im  greife  fielen  alt  Äartoffelbranntwein,  unb  ©rannt* 
wein  au«  Ritbenmelaffe  wirb  fo  gut  wie  un*erfiufli$  fein.  ga|t  jebet  Sanb 
tyat  feinen  eigentyflmlitjen  Srinfbranntwein. 

3n  gtanfreicfc,  wie  überhaupt  in  ben  aöeinlinbem,  gewinnt  man  au« 
SBein  unb  ben  Abfällen  bon  ber  ffieinbereitung  ben  SBeinbranntwein  (grang* 
branntwein,  gognac).  3n  ffinglanb  i|t  äRalg*©etreibebranntwem  (ffityitfy)  fetyr 
gebrau<$li$.  3n  ber  6$weig  nnb  am  ©$wargwalbe  wirb  berftitföbranntwein 
(Stirfögeiß,  ftirföwaffer)  bereitet.  3n  ffiürtemberg,  no$  me$r  in  bet  Worman* 
bie,  bienen  9Upfe(  unb  Birnen  gut  Gewinnung  von  Branntwein.  3n  €>labo* 
nien  $at  man  ben  ©Itoowifc  (3»etföenbranntwein),  in  SBeftinbien  unb  ©üb* 
amerifa  ben  fltum  (3u<ferbranntmein),  in  Ojtinbien  ben  Slrtac. 

2Bo  tün{tli$  aromatijirte  Branntweine  üblidj  ftnb,  gilt  natürlt*  bat  für 
bie  ttrgeugung  bon  ©piritut  ©efagte.  3n  Belgien  unb  einigen  Steilen  bet 
norbltyen  $ranhei<$t  j.  B.,  wo  ber  ©ene&er  (Genifcvre,  Gin),  ein  bur<$ 
2Ba$$olberbeeren  aromatiftrter  Branntwein,  unfern  Äornbranntwein  unb  Aar« 
toffelbranntwein  bertritt  brauet  man  bagu  nid?t  fol^e  alfo^olgebenbe  SMateria* 
tien  anguwenben,  beren  $robuct  einen  befonbert  angenehmen  ©eru$  unb  ®e« 
fd&macf  beftfct.  Sin  $ejtiflat  t>on  möglich  wenig  auffaflenbem  (Berufe  unb 
©ef^madte  ift  baju  bat  geeignetfte. 

Da  bie  »rt  unb  9Beife  ber  Verarbeitung  ber  man$fa$  begebenen  alfo« 
tyolgebenben  Materialien  fetyr  abhängig  ift  bon  beren  Bef$affen$eit  unb  beren 
$emif$em  Bejtanbe ,  unb  ba  bie  Verarbeitung  biefer  betriebenen  Materialien 
auf  ©tfritut  unb  Branntwein  in  getrennten  3(bf$nitten  be^anbelt  werben  fofl, 
fo  festen  et  gmedmafjig,  bie  Betrauungen  über  bie  gigenfäaften  unb  bie  #e* 
miföe  3ufammenfej&ung  berfelben  nid?t  weit  bon  Un  Angaben  über  btren 
Verarbeitung  gu  entfernen.  &t  wirb  batyer  iefct  nur  bon  ben  anbern  SWateria* 
lien,  bem  gu<f  erbilbenben  2Ralge  unb  bem  altobolbilbenben  germente,  fo  wie  ton 
bem  ©affer  bie  Hebe  fein;  bon  ben  allofcolgebenben Materialien,  g.  B.  bon  ben 
ftartoffeln ,  ben  3u<*  errüben  u.  f.  w.  wirb  er jt  fo&ter,  in  ben  betreffenben  »b* 
fönitten  bon  beren  Verarbeitung  gefpro$en  werben.  Die  ©etreibearten  unb 
beren  wefentli^e  Beftanbtyeile  ftnb  übrigen«  föon  beim  Bierbrauen,  ©eite  2, 
gang  autfu$rU$«abge$anbelt  worben. 

J)at  OTalj.  —  gut  bie  Verarbeitung  ber  ftärtemetytyaltigen  Materia* 
lien  ift  SWalg,  bie  biaftat^altige,  gudetbilbenbe  ©ubjtang,  bon  groger  2Bi$ttg* 
feit.  $m  ^äufigjten  unb  allgemein  jien  wirb  ©erjtenmalg  angewanbt;  nur  in 
einigen  ©egenben  erfefct  man  bat  ©erjtenmalg  t&cilweife  ober  gang  bur<$  SRog* 
genmalg.   SBeigenmalg  wirb  wo$l  am  feltenften  benufct 

3n  Betreff  ber  StarjteHung  bet  SRalget  fann  gang  auf  bat  bertoiefen  wer* 

ben,  wat  bei  bem  Bierbtauen  baruber  gefagt  ift  (Seite  49).    S)at  gereinigte 

(Betreibe  wirb  geweift  (gequellt),  unb  bann  auf  bie  SBalgtenne  (SBac&ttenne)  fei* 

men  gelaffen,  bit  bie  ffiurgetteime  bii  erforberli^e  S&nge  erreicht  $aben,  wobei 
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man  bie  gleitymäß ige  (Sntwitfelung  ber  jteime  but<b  ^inrei^eub  oft  wiefeerbol* 
te*  Umlegen  bei  Raufen*  erhielt. 

SBenn  man  aud?  auf  bie  Sereitung  be*  SRalge*  füt  bie  Srennetei  ni$t 
bie  außerorbentli<b  groß e  Sorgfalt  gu  oerwenben  brauet,  wie  auf  bie  Bereitung 
bed  SRaljed  für  bie  Stauerei,  immerhin  batfSrennmalgni<bt  forglo*,  m$t  na$' 
läfjlg  bereitet  werben.  S)a*  SRalg  bat  in  ben  Brennereien  eine  weit  größere 
SRenge  bon  Stätlemebl  in  3udct  umguwanbeln,  al*  in  ben  Brauereien;  e* 
muß  alfo  m5gli$ft  gutferbilbenb,  mbgliibft  reitb  an  SDiaftaö  fein. 

SRan  lägt  ba*  ©erftenmalg  meiften*  etoaö  langer  leimen,  al*  für  ben 
Srauproceß ;  man  lägt  nämli<b  ben  Slattteim  faft  ba«  anbere  Qnbe  be*  Äorn* 
erregen,  wo  bann  bie  3Bürgel<ben  giemlidj  bie  bereite  Sänge  be*Äorn*  erlangt 
baben  »erben  (Seite  58).  ig*  ift  inbeß  au$  ^icr  gu  btrü*mtigen,  baß  bet, 
bur$  ben  Äeintyroceß  entfte^enbe  Serluft  an  nujjbarer  Subftang,  immer  großer 
wirb,  je  weiter  ba«  Äeimen  oorfebreitet. 

3n  Setreff  be*  SRalgen*  oon  ©eigen  unb  Woggen  mag  bemertt  werben, 
baß  biefe  Samen,  weil  fte  naeft  juib,  weit  früher  bie  Duellreife  erlangen,  al* 
©erfte,  unb  baß  fte  raföer  (eimen,  we*$alb  man  bie  Raufen  niebriger  gu  führen 
^ät  Sei  bem  Koggen  tritt,  wie  bei  bem  SEBeigen  (Seite  50),  ber  Slattteim 
an  berfelben  Stelle  b^bor,  an  welkem  bie  SBurgelfeime  beroorbre<ben.  9Ran 
untertritt  tyier  ba*  Äeimen  in  ber  Segel,  wenn  bie  28ürgel<ben  bie  Sänge  be* 
Äow*  errei^t  baben;  ber  Stattfeim,  beffen  £eroorbre<ben  ni<bt  gang  gu  kerntet* 
ben  ift,  geigt  fi<b  bann  alt  ein  weiße*  $äf$en. 

Hnßatt  be*  gewo$nli<ben  Serfabren*  ber  Sebanblung  be*  SMalge*  auf  ber 
SRalgtenne,  na<b  welkem  ba*  fogenanute  S<baufelmalg  erbalten  wirb,  wenbet 
man  jefct  in  ben  Srennereien  bäuftg  ein  abgeanberte*  Serfabren  an,  wobur<b 
M  fogenannte  gügmalg  refultirt. 

Sie  eingequellte  ©erfte  wirb  anfang*  fo  bebanbelt,  wie  für  ba*  gewöhn* 
ti$e  Serfabren,  fte  wirb  nämlitb  in  einen,  bi*  12  3oU  f>of?en  Raufen  gefegt 
unb  öfter*  umgeflogen  (gewibbert,  Seite  57),  bi*  fte  anfängt  gu  ftn^en,  ba* 
beißt,  6i*  bie  SBurgelfeime  beroorbreeben;  bann  gic^t  man  ben  Raufen  gu  einer 
4  3oD  b°ben  Scbi<bt  au*  unb  läßt  biefe  ungerührt  liegen. 

3>ie  Äeime  warfen  nun  lebhaft,  wirren  ftd?  babei  in  etnanber",  verfügen 
ji$,  namentlich  auf  ber  unteren  Seite  ber  S<bi<bt ,  fo  baß  eine  gufammenbän* 
genbe  SWafle  entfielt.-  Sollte  bie  Dberfiädjc,  wegen  trotfener  Sef<baffenbeit 
be*  Socal*,  gu  febr  abtroefnen,  fo  muß  fte  »orft$tig  mit  nidjt  gu  taltem  28af* 
fer  beforengt  ober  mit  einem  feuchten  3£u$e  bebeef  t  werben. 

Sobalb  binrei(benbe  Serftlgung  auf  ber  unteren  Seite  erfolgt  ift,  f$rettet 
man  gu  bem  SBenben.  Wan  gertbeilt  bie  geftlgte  S^i^t  mittelft  einer  föarfcn 
bälgernen  S^aufel  in  bierfeitige  Stücfe  unb  wenbet  biefe  eingeln  um.  $>ie  ab* 
faüenben  jförner  werben  gum  2lu*fütten  ber  etwa  entftebenben  3ttif$enraume 
benufct  ober  gu  einem  befonberen,  b&bmn  Raufen  geformt. 

(5*  jtebt  natürlich  frei,  ba*  SBenben  öfter  oorgunebmen;  ba*  erfte  SWal 
bann,  wenn  bie  S$i$t  bie  gum  SBenben  binrei^enbe  SerfUgung  erlangt  b*t< 
foäter  fo  oft,  al*  bie  untere  Sage  ftärter  oerfilgt  erf<beint,  al*  bie  obere;  aber 
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man  oermeibet  gern  bad  öftere  SBenben,  um  ni$t  einen  bet  »efentli$ften  SJor* 
güge  bet  giljroaljbereiiung,  bie  geringere  Arbeit  aufzuopfern.  S>te  fteime  bed 
Stljmafged  »erben  gegen  l1/*  3o1I  lang. 

9u$  au«  Koggen  gewinnt  man,  na$  bem  93erfa$ren  ber  giljmaljberei* 
tung  am  Werften  ein  gutes  SRalj,  »eil  bei  biefem  (Betreibe,  wie  föon  angebeiu 
tet,  in  teeren  Raufen  leidet  ju  betr&$tli$e  fttyifcung  eintritt 

£>a  bei  ber  (Srgielung  t>on  ©ranntwein  unb  Spiritud  leiner  &on  ben  ©rün* 
ben  obwaltet,  wegen  ber  man  in  ben  SJrauereien  bad  SWalj  barrt,  bie  Hnwen» 
bung  *on  S)arrmal)  fogat»a$t$eile  mit  fl<$  fönten  würbe  —  bie  ffiirtfamfeit 
bed  S>iaftad  wirb  bur$  bad  Darren  gef$ma$t  bad  ftarrmatgaroma  »erminbert 
bie  ©ätyrungdfityigteit  ber  3Reif$e,  bad  Btdjtgummi  iß  ni$t  gtyrungdftyig,  bad 
Seiltet  erhalt  $arrmaljgeru$  —  fo  unterbleibt  natürlich  bad  eigentliche  S)ar» 
reit,  bad  Stößen.  2Ran  trodnet  nur  bad  gehörig  geleimte  unb  abgeföweltie 
SRalj,  bei  fctyr  ermäßigter  Temperatur,  auf  ber  $arre,  ober  aber,  man  benufct 
bad  SRalj  ungetrodnet  im  friföen,  wie  man  fagt  grünem  3uftonbe  (®rün« 
malg). 

Soll, bad  9Ra()  im  grünen  3uftanbe  9fowenbung  erleiben,  fo  breitet  man 
ed  in  einem  paffenben  Sotale,  beffen  ©oben  am  beften  aud  Ötypdguf}  ober 
Steinplatten  bejte^t,  fo  bunn  aud,  bad  ed  ni$t  me$r  teimt  aber  au$  tiidjt  gu 
fc$r  abtrodnet,  unb  tyeilt  ed  gewitynli#  foglei#  in  fo  biet  Abteilungen,  ald 
bie  3a$l  ber  Sage  beträgt,  für  wetye  ed  benimmt  ift,  etwa  brei  bid  fe$d. 

SDie  Sappen  ober  S<$warten  bed  giljmaljed  muffen  juoor  entwirrt,  jer- 
riffen  »erben.  SRan  bebient  ft$  bagu  einer  befonberen  9Raf$ine ,  einer  $61- 
jernen  SEBalje,  wel$e  fpiralformig  mit  eifernen,  jugefpifctcn  Stiften  befcjjt 
ift  (Sta^elwaljc,  jjenity).  SDie  SBalge  tann  l1/*  gn§  breit  fein  unb  einen 
aburtymejfer  uon  8  3ofl  $abeu.  lieber  ber  SBalje  ift  ein  Stumpf  befeftigt,  ber 
unten  in  eine,  3  3<>U  fccite  Spalte  audge^t,  fo  bajj  bie,  etwa  3  3ofl  ftar* 
ten  giljmaljftütfe,  auf  ber  $o$en  ftante  eingebra<$t,  oon  ben  Stiften  gefaßt 
unb  jerriffen  »erben.  S>er  Stumpf  mufj  baju,  fo  na$e  ald  mig(i$  über  ber 
fflalje  fielen.   S>ie  ffialje  »irb  bur$  eine  fturbel  gebre^t  (Hamilton). 

$ad  Saroten  bed  trodnen  OTaljed  geföie^t  für  bie  Spiritudfabritation 
»ie  für  bad  Sierbrauen,  entweber  auf  bem  2Ra$lgange  einer  Stühle  ober  bur<$ 
eine  Quetf$maf$ine.  3n  Sejug  auf  Hudfü^rung  ber  Operation  tann  bed^alb 
im  ungemeinen  auf  Seite  88  urtb  135  »ermiefen  »erben.  <Sd  ift  aud?  $ier 
für  man$e  gätte  fe$r  nfctyig,  ein  re<$t  mottiged  S$rot  }u  erjielen,  »ie  ed  am 
fityrften  Guetftywaljen  liefern  (jUf?c  unten  Seite  323). 

3)ad®rftnmalj  1  ann  felbft&erftönbli$  nur  gequetföt  »erben.  Sie  Quetfö' 
»aijen  für  ©rünmalj  unterföeiben  ft$  nityi  »efintli$  ton  ben  Quetf$»algen 
für  fcarrmalj.  Sie  9Balgett  $aben  bei  und  ^auftg  üerföiebcne  $>ur$meffer. 
3»ei  ©Reiben,  »el$e  auf  ber  flje  ber  einen  SBalge  ff^en,  üer^inbem  bad  feit« 
li<$e  herabfallen  bed  9Ral{ed  (S.  89).  $>er  £ur$meffcr  ber  SBalgen  tann  etwa 
5  bid  8  3oU  betragen. 

9m}»edmaf|ig{ten  »irb  badSRal),  bad  »or^er  burd?  bie  Sta^el»alje  ent* 
»irrt  fein  muß,  »enn  ed  8ü$malj  »ar,  mit  ben  ^anben  }»if^en  bie  Salden 
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gefreut,  »ogu  man  meinen«  Äinber  benufrt  Sebenfafl«  iß  bann  aber  bafüt  ju 
forgen,  baf  bie  §anbc  bct  Kleinen  ni$t  üon  ben  SBaljen  gefaxt  »erben  tonnen. 
SBon  einer  größeren,  ebenen,  mit  einem  Wanbe  berfe^enen  $la$e,  auf  melier 
ba«  SMalj  liegt,  ge$t  eine  {leite,  föiefe  glä$e  bi«  über  ben  ©palt  jwiföen  ben 
SBatjen;  auf  biefe  föiefe  glä^e  wirb  ba«  äRalj  gejtreut,  nid&t  unmittelbar 
über  bie  SBaljen.  9Ran  ftnbet  mo$l  au$  einen  Stumpf  mit  einem  6$u$,  ber  in 
ftitternbe  SJemegung  gefegt  wirb ,  aber  bie  wollige  9ef$affen$ett  be«  SRalgc« 
ma$t  Wa$$ülfe  mit  einem  ©tabuen  oft  notylg. 

$>ie  SBaljen  muffen  fe$r  gut  abgebet  unb  eng  gejieflt  fein,  wenn  fte  i^te 
Function  mit  gewünfötem  Erfolge  fcerfe^en  foflen;  man  $at  aber  au$  bar« 
auf  ju  galten,  baß  nict>t  grbfc ere  Klumpen  be«  SRalje«  bajwiföen  geraden.  SM 
ntcr)t  aolllommen  guter  Seföaff en^eit  ber  ffialjen  lann  man  genötigt  fein,  ba« 
Wal)  jweunal  bie  2Balgen  pafliren  gu  (äffen. 

5Die  Angaben  über  bie  ©emi$t«menge  ©rünmal},  wel$e«  au*  ber  ©erfte 
erhalten  wirb,  ftimmen  ni<$t  überein.  SRa$  ©alling  geben  100  $funb  ©erjte 
125  bi«  140  $funb  ©rünmalj;  na<$  8über«borf  150  $funb,  treibe  leitete 
3a$l  man  bei  und  gewö$nti$  gelten  lajjt.  Sa  nun  100$funb@erjie  86  bi« 
88  5ßfunb  troAte«,  gelagerte«  2Ralj  liefern,  fo  entfpre^en: 

100  $funb  trodne«  SWalj :    175  bi«  170  $funben  grünem  SKaty 
100      »     grüne«  SRalj    :       60  bi«  -  57       »       trodnem  SRalge 
100      »     trodne«  3Ralj  :     116  bi«  114       »        ©erjie 
100      »    grüne«  3RaIj   :      67,6  »        ©erfle. 

S)a  100  $funb  ©erjte  80  $funb  ©arrmalj,  unmittelbar  Don  ber  Starre 
lommenb,  geben,  fo  ftnb  100  $fb.  ätarrmalj  glei$  187,5  ©rünmalj,  100  «pfb. 
©rünmal}  fllei$  53,3  <ßfunb  Starrmal}.  3n  fo  au«geb6rrtem  3u(tanbe  Forarat 
aber  ba«  SMal}  feiten  }ur  »nwenbung;  bie  80  $funb  Starrmat}  nehmen  an 
ber  Suft  etwa  6  bi«  8  $funb  SBaffer  auf. 

1  Sol.  ©erjte  liefert  o$ngefij>r  2  Sol.  ©rünmal). 

100  $funb  Joggen  geben,  na$  Süber«borf,  149  $funb  grüne«  unb 

84  $funb  trodene«  UM};  100  $funb  SBei}en  151  $funb  grüne«  3»al}  unb 

85  $funb  trodene«  SWal}. 

S>er  SSortyeil,  welker  au«  ber  Senkung  be«  9Ral}e«  im  grünen  3uftanbe 
barau«  erwa^ft,  baß  man  leine  Starre  notyig  tyat,  ben  Slufmanb  für  Brenn* 
material  jum  Jrodnen  auf  ber  Starre,  bie  Soften  be«  £ran«port«  na$  unb 
*on  ber  SRü^le  unb  bie  6$rotefo{ten,  wenigften«  t^eilweife,  erfpart,  liegt  auf 
ber  #anb.  @6  i|t  auc^  ni^t  untoa^rf^einli^ ,  baß  ba*  trocfne  2Ral},  bei  ber 
3uäerbilbung,  bei  bem  SReiföen,  burd^  ein  gleite«  ©ewi^t  grüne«  SRalj  erfe^t 
werben  f ann,  o$ngea$tet  ba«  leitete  nur  ctroa  6/io  feine«  ©emi^t«  an  trodnem 
TOatge  entfpri^t,  e«  ift  bie«  ni$t  untoa^rf^einli^,  weil  ba«  ©rünmalg  bie 
juderbilbenbe  ftraft  in  ^o^jt  möglichem  ©rabe  beft^t,  aber  e«  beruht  flc^er  wo^l 
auf  einem  9Ri$oerjie$en  be«  eben  ©efagten,  wenn  au«gefpro$en  wirb,  e«  fönne 
ba«  trodene  3Ralj  bur^  ein  gleite«  @ewi$t  grüne«  äRalj  erfe^t  werben,  o^ne 
baß  eine  Serminberung  be«  (Ertrag«  an  Sßo^ol,  namli^  an  @piritu«  ober 
Branntwein  ftattfanbe. 
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Bliebe  ber  ©efammtertrag  an  fllfo^ol  unDeranbert,  wenn  man  für  trod* 
net  9Wal$  bat  gleite  ®ewi$t  grüne«  SRalj  na$me,  (o  muffte  bei  bem  SReiföen 
Don  1  $funb  grünem  TOalje  eben  fo  *>ieX  Suder  entfielen ,  alt  bei  bem  9Rei< 
fäen  Don  1  $funb  trodnem  SWatge ,  wat  ni$t  mbgli$,  ober  et  müfjte  grünet 
SWalj  eine  grJfj ere  SWenge  ©tärfeme^l  ber  angewanbten  ftarfemetyfyaltigen  ©üb* 
ftanjen  (;.  99.  Ägrtoffeln)  in  3uder  Derwanbeln,  aU  trottet  SRalj,  wat  ni$t 
wa$rf$einli<$.  Kennet  man  Don  1  $funb  trocfncm  3Ral§e  12  Duartyrocente 
fllfotyol,  fo  wirb  man  Don  1  $funb  grünem  SWalje  ni$t  me$r  alt  7  Duari* 
ptocente  Ällo^ol  rennen  bürfen.    (Seite  466). 

ffiirft  bat  grüne  9Ratg  eben  fo  judetbilbenb  wie  ein  gleitet  @ewt$t  tro* 
denet  9Mg,  fo  refultirt  babur<$  f$on  eine  betr&$tli$e  (Srf^atnig  an  ©erfte 
für  bat  SRalj,  fowotyl  bei  ber  Verarbeitung  Don  (betreibe,  alt  aud)  bei  ber  Ber* 
arbeitung  Don  Äartoffeln  unb  anberen  ©ubjtanjen.  5Ran  bente  baran,  bafj  na$ 
bem  oben  ©efagten  58  $funb  ©erjte  tUn  fo  Diel  grünet  TOalj  geben,  alt 
100  $fb.  ©erjie  trodenet  SWalj  liefern.  J)ie  @rft>arni§  an  ©erjh  betragt  alfo 
42  5ßrocent.  Bei  bem  Berglei^en  bet  ©rünmaljet  mit  bem  Daumalje  wirb 
bie  grfoarntf?  auf  46*/3  $rocent  Deranfölagt 

S>a  fi$  ber  geu^tigfeittjujtanb  bet  ©rünmaljet,  begreifli^erweife  bei 
mehrtägigem  aufbewahren  anbert,  audj  na$  ttmftanben  oerföieben  fein  fann, 
fo  pflegt  man  meijient  ni$t  birect  bie  Wenge  bet  ©rünmaljet  anjugebtn,  fon« 
bem  bie  ÜRenge  bet  ©etreibet  ju  nennen,  treibe  in  ©rünmalj  Derwanbelt  wer« 
ben  foü  ober  fterbe.  3Ran  fagt  j.  93.  et  foO  biet  ober  jenet  @ewi$t  Kartof- 
feln, mit  bem  ©rünmalje  aut  fo  ober  fo  Diel  ©erfte  verarbeitet  »erben. 

Bon  ber  £efe  (©arme,  ©ejt),  ber  bie  2llto$olga$rung  einleitenbfn  ©üb« 
ftanj,  ijt  bei  bem  Bierbrauen  autfü$rli$  bie  töebe  gewefen;  et  tann  bet$alb 
auf  bort  Derwiefen  »erben  (©eite  34).  grüner  benufcte  man  in  ben  Brennereien 
jum  einleiten  ber  @<tyrung,  ;um  Aufteilen,  wie  man  fagt,  autf$liefjli$ 
Bierhefe  unb  jwar  Dber^efc;  foäter,  alt  bie  Bierbrauereien,  wel$e  oberg5$ri« 
get  Bier  lieferten,  in  einigen  ©egenben  immer  fettener  würben  unb  alt  an  bie 
(Stelle  ber  Dielen  fleinen  Brennereien,  eine  geringere  Hnjafyt  großartiger  gtablif» 
fementt  trat,  reifte  bie  Bierhefe  ni$t  me$r  aut.  St  fam  bann,  in  btefen  ©e* 
genbcn,  bie  bei  ber  ©Sprung  ber  Branntweinmeiföe  gewonnene  #efe,  alt  $reß* 
$efe,  trodene  #efe  in  @ebrau$.  3efet  Derwenbet  man  am  gewö$nli$ften  unb  bei 
unt  fo  gut  wie  autf$Ue$li$,  fo  genannte  ffunftyefen,  fünftli$e  ©atyrungtmit* 
tel,  wel$e  in  ben  Brennereien  felbft  angefertigt  werben,  unb  wel$e,  im  ffiefent« 
li$en  aut  fttd|ioffrei<$en  gityrenben  Keiften  befielen.  Bon  ber  Bereitung  bie« 
fer  ftun^efen  wirb  foater,  bei  bem  aufteilen  ber  8tanntwetnmetf$e,  autfttyrli$ 
geforo^en  werben;  et  ift  bort  eine  geeignetere  Stelle  ba§u,  alt  $ier. 

3n  Bejug  auf  bat  SBaffer,  alt  {Material  jum  Branntweinbrennen  unb 
übet  bie  Prüfung  bet  SBajfert  brauet  bem,  wat  barüber  beim  Bierbrauen 
gefagt  iß,  ^ier  nur  weniget  jugefügt  ju  werben,  et  fann  im  2Befentti$en  auf 
Seite  48  u.  f.  Derwiefen  werben. 
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3um  <£in»ei$en  bet  ©etreibet  für  bat  SWaljen,  {um  einteilen  unb  TOei* 
fdjcn  iß  ti>ei$et  SBaffer,  alfo  in  bet  Siegel  fliefjenbet  SBaffer,  aenn  et  rein, 
am  geeignetsten;  eben  fo  für  bie  Spcifung  bet  Dampffeffelt,  »o  biefet  oorfyuu 
ben,  toeil  gartet  SBaffer  jur  (Sntfte^ung  bet  läftigen  Äeffelfteint  SJeranlaffung 
giebt 

3ur  SJerbünnung  beräReiföe  mit  SBaffer,  toie  fte  in  ben  Brennereien  Itatt« 
finbet,  jum  3utü$len,  ift  fflaffer,  meldet  to^lenfauren  ftalf  enthalt,  ni$t 
f$äbli$,  aber  bat  SJortyanbenfein  einer  rei$li$en  3Renge  Qtypt  foll,  unter  Unu 
ftanbien,  fceranlaffen,  bajj  bei  ber  (Sa^rung  ©<$toefel»afferftoff  auftritt.  3mmer 
ift  alt  3ufü$l»affer  ein  moglte&ft  faltet  SBaffer  fe$r  ernmnföt,  »eil  bat  SBaf* 
fer  eben  ni$t  allein  Serbünnung  ber  SReiföe,  fonbem  juglei<$  au<$  Abfüllung 
bejfceÄen  foU.  3n  ber  »ärmeren  3a$retjeit  iß  betraft  jum  Bufitylen  bat 
lullere  Sfrunnentoaffer,  bem  »eniger  lullen  fUefjenben  SBaffer  in  ber  Siegel  *or# 
jujietyen.  gliefcenbet  SBaffer,  n>el<fcet  *on,  in  3«fcfcung  begriffenen  organiföen 
Stoffen  einen  Übeln  ®eru$  jeigt,  barf  }u  feinem  Qxotdt  benujji  »erben. 

3Ran  »ifl  bie  (Srfa^rung  gemalt  $aben,  ba§  eifen^altiget  SBaffer  fty  be* 
fonbert  jum  3ufüfytoaffer  eigne.  2>iet  ift  nityt  untt>a$rf$einlt$,  ba  ©fenfalj« 
confertoirenb,  antifeptifö,  bat  ^eijjt  Säuerung  unb  ftäulnip  fcinbernb  »irten. 
(Sifentyaltiget  SBaffer  fann  bafcer  too^t  bie  (Sntfte^ung  bon  (Sffigfäure  bei  ber 
©ityrung,  toenn  nic&t  tyinbern,  bo$  öerminbern. 

$>ie  ©egemoart  fcon  (Sifen  (fofclenfaurcm  (Sifeno^bul)  im  SBaffer  giebt  ft$ 
bur$  tintenartigen  ©efömaÄ  bet  SBaffert  gu  ertennen  unb  baburtj,  bafc  ft$ 
aut  bemfel6en  ein  gelber  SJobenfafc  ((Sifcnofyr)  ablagert.  Sin  ©tüd  Gallapfel 
färbt  eifen^altiget  SBaffer  allmä^lig  f$n>är$li$. 


$Die  ^ragiS  bc«  SBratttttoein&reimettä 

unb 

bet  ©pirituöfabrtfatfon. 

3)er  gange  $rocejj  ber  ©ettinnung  toon  Srannttoein  unb  ©piritut  gerfättt 
in  gioei  Hauptabteilungen,  nämli<$  in: 

L  $>ie  SDarfteÜung  einer  gegorenen,  alfotyotyaltigcn  ftlüfflgfeit,  einer 
fogenannten  »eingaben  9Reif$c,  aut  ben  Materialien. 

n.  Sie  3lbf$eibimg  bet  Sllfotyolt  alt  Srannttoein  ober  ©piritut  aut 
biefer  »eingaben  ÜReiföe,  bur$  ©eftiflation. 

(St  ift  tlar,  bafj  bat  SJerfa^ren  ber  DarfteÜung  einer  »eingaben  SReiföe 
»erföieben  fein  rnufc,  je  na^bem  bie  gu  uerarbeitenben  Materialien  gutfer^altige 
ober  ftarfemctytyaltige  finb.  (St  toirb  aber  auet)  einleuchten,  ba&  bie  »ergebenen 
gudertyaltigen  ober  ftärtemetytyaltigen  ©ubftangen  ft<$  ni<$t  auf  gleite  SBcife 
verarbeiten  laffen.  Sie  ungleiche  p^pföe  Sefd^affen^eit  berfelben,  mad>t  ein 
»erföiebenet  Stefanen  ber  99e$anblung,  j.  8.  ein  üerfdjfiebenet  »erfahren  ber 
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3etfleinerung  nJtyig.  60  muffen  SReloffe  unb  {Rüben,  ©etreibe  unb  Kartof- 
feln, für  bie  Crgielung  einer  »eingaben  SOTeifd^e  au«  benfelben,  toie  lei<$t  ein« 
gufe^en,  gang  berföiebeii  betyanbelt  »erben. 

{tfecaut  ergiebt  fty,  bafc  bie  erjie  Hauptabteilung  eine  {Retye  bon  Unter« 
abtyeilungen  umfaßt 

3ur  »bföeibung  bed  Älfo^old,  au*  SBrannttoein  ober  Spiritud,  au«  ber 
»eingaben  Weifte  ifl  eine  grofje  ÜRan<$faltig!eU  bon,  t^eild  einfacheren,  fyeild 
complicirteren  SDeftittiraWaraten  in  Vorfölag  unb  Sfmoenbung  getraut  »orben. 
SDie  in  3>eutfölanb  üblichen  Apparate  geflattert  glei^gut  bie  SDejfiDarion  ieber 
»eingaben  OTeif^e,  fte  gejtatten  glei^gut  SWeiföe  au«  ©etreibe,  Kartoffeln, 
Stuben  oberäRelaffe  gu  be|tifliren.  2>affelbe  fann  man  nid)t  t>on  ber  3Äe^rjar>t 
bet  in  Velgien  unb  granfreidj,  aud>  ffinglanb,  gebrau$li$cn  Apparate  fagen; 
bie  fogenannten  (Solennen  pnb  nur  für  bünnflüfjtge  9Reif$en  ann>enbbar. 
(San)  eigentümliche  üRet$oben  ber  Verarbeitung  mannet  Materialien  erforbern 
augerbem  gang  eigentümlich  conjfruirte  Apparate  (Verarbeitung  ber  Stuben  na$ 
bem  Verfahren  bon  Sepia*}). 

Die  gtoette  Hauptabteilung  umfaßt  alfo  bie  Betrachtung  ber  man$fa$ 
»ergebenen  3>eftiaira)>)>arate. 

(Sine  ftreng  logiföe  Slnorbnung  ber  für  unfern  3»e*  ju  betra^tenben 
©egenjtänbe  lägt  ff$  $ierna$  bur<$  folgenbed  6$ema  audbrücfen. 

'  I.  Darfteüung  ber  »eingaben  Keifte. 

1.  aud  gucfcr^altigen  ©ubjtangen, 

a.  aud  fto^rguefer,  ÜRelaffe,  #onig  unb  berglei$en, 

b.  aud  Suderrüben, 
0.  aud  Dbjt 

u.  f.  tt>. 

2.  aud  jiarteme$fyaltigen  ©ubjtongen: 

a.  aud  ©etreibe, 

b.  aud  Kartoffeln, 
u.  f.  n>. 

n.  DejtiHation  ber  »eingaben  ÜReiföe. 
Die  berf$iebenen  DejtiUirapparate. 

(Jd  ijt  inbef  für  bad  ßc$rbu$  in  me$r  gld  einer  #injl<$t  gt»etfm5jMger, 
biefe  «norbnung  ni$t  gu  befolgen,  fonbern  einen  anbem  3Beg  eingufölagen, 
nämlid?  bie  ©eainnung  bon  Vranftttoein  unb  ©piritud  aud  ©etreibe  unb  Aar* 
toffeln  —  ben  bei  und  gebräuchlichen  Materialien  —  ald  dufter  ber  ©etoin« 
nung  bon  Vranntttein  unb  ©piritud  überhaupt  r>inguftetlen,  unb  bann,  na$« 
bem  fo  ein  Vilb  bed  gangen  ^ßroceffed  ber  Vranntoein*  unb  ©piritudfabrita- 
tion  gegeben  ijt,  bie  Verarbeitung  anberer  Materialien  folgen  gu  laffen.  S)afj 
ni$t  ©etreibe  ober  Aar  toffeln,  fonbern  ©etreibe  unb  Kartoffeln  ge»a$lt  ftnb, 
bürfte  ber  angegebene  Umjianb  rechtfertigen. 


312  Da*  SBranntweinbrennen. 

@t  foü  alfo  juni^jt  bie  Jtorjhllung  einet  »einjagten  Meiföe  aus  @e* 
treibe  unb  Aartoffeln  unb  bie  $>ejtillation  biefer  Weifte,  alfo  bie  ©ereinnung 
von  ©ettcibcbtannttpein  unb  Äarioffelbrannttoein,  von  ©etreibefpirituS  unb 
ftartoffelfpirituS,  ausführlich  erläutert  »erben,  bann  foü,  in  befonberen  91b* 
fönitten,  bie  Verarbeitung  anberer  Materialien,  bie  Gewinnung  anberer  Arten 
von  Branntwein  unb  Spiritus  befpro^en  »erben. 

Sei  biefer  8etra$tungS»eife  erföetnt  bie  ©e»innung  jeber  »rt  Don 
Srannttoein  unb  Spiritus  als  etoad  »bgef<$lofieneS,  als  ein  ©anjeS,  $eben  jt* 
bie  (&gentynmli<Jjteiten  bei  ber  gabrifation  ber  verriebenen  Slrten  Den  Srannk 
»ein  unb  Spiritus  befter  $ervor  unb  ertlaren  ft$  bie  fpeeijiföen  SJerföie* 
ben^eiten  beffer,  »el$e  bie  einjelnen  Hrten  von  S3rannt»ein  unb  Spiritus, 
nidjt  allein  von  ben  Materialien,  fonbern  au$  von  bem  Verfahren  bei  ber 
Verarbeitung  unb  von  ben  Apparaten  erhalten. 


$ie  gabrifation   Don  Sranntmein  unb   Spiritus  aus  (getreibe 

unb  Äartoffeln. 
(©etreibebranutwein,  ©etreibefpirituS,  Äartoffelbrannt»etn,  ftartoffelfpirituS). 

2Hle  Arten  von  (Betreibe  fonnen  auf  Srannt»ein  unb  Spiritus  verarbei* 
tet  »erben.  Sei  bem  normalen  $rci$ver$altnifie  j»if<fyen  ©etreibe  unb  Aar* 
löffeln  ijt  Spiritus  billiger  aus  Kartoffeln  als  aus  ©etreibe  $er$ufteflen,  be* 
föranft  fid)  bafjet  bie  9Ser»enbung  von  ©etreibe  auf  bie  ©e»innung  von 
S3rannt»ein.  3n  biefem  gafle  entföeiben  bei  ber  3Ba$t  beS  ©etreibe«  »orjüg* 
licr)  mit,  ©eru$  unb  ©ef$ma<f  beS  barauS  gu  erjielenben  SßrobuctS.  Sei  ber 
33cr»enbung  beS  ©etreibeS  gu  Spiritus  fommt  nur  ber  {preis  in  Slnfölag. 

2>er  SBeijen,  fo  »ie  au$  ber  Spei)  (Sinfel)  unb  ber  Mais  (ftuturufl) 
liefern  einen  vorjüglt^en  99rannt»ein. 

$>er  Wog  gen  ijt  in  ben  ©egenben,  »o  fein  Anbau  im  35er$5Unife  jum 
SBei^enbau  in  fct)r  auSgebe^ntem  Maajjc  jtattftnbet,  baS  ge»5$nli<$e  Material 
ber  barauS  erhaltene  39rannt»ein  (ftornbrannt»ein)  unterfd^eibet  p4  *on  bem 
SBeijenbrannttvein  bur$  einen  et»aS  jtrengeren  @eru$  unb  ©ef^maef,  iji  aber 
fetyr  beliebt. 

2>ie  ©erjie  unb  ber  £afer  fielen,  für  bie  ausbeute  an  3llto$ol,  »el$e 
fte  liefern,  meiftenS  ju  $0$  im  greife,  um  fle  als  rotye  gru$t  benufren  ;u  fön* 
nen.  £>ie  ©erjie  ijt,  im  gemaljten  3ujtonbe,  baS  ge»itynli<$iie  jucferbilbenbe 
Material  bei  ber  Verarbeitung  ber  anbern  ©etreibe.  ©er  £afer,  »el^er  einen 
fe$r  rein  unb  angenehm  f^raeefenben  33rannt»ein  liefert,  bient  bann  unb  »ann 
als  3ufafe'  Kttf  fe*ne  Spelje  M«  Meiföe  locfer  ma$t,  bie  Operation  beS 
Meißens  erleichtert.  2tu<$  ©erjie  lommt  bisweilen  für  tiefen  3»e<f  in  An* 
»enbung,  »enn  man  äBeijenmalj  ober  Stoggenmalj  als  jutferbilbenbe  Subftan» 
jen  gebraust,  unb  bie  fe$r  allgemeine  93er»enbung  von  ©erftenmal;  ifl  eben« 
faQS  mit  ber  auflocfernben  JBirtung  beffelben  jujuföreiben.   3>er  #afer  fofl 
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aufjerbem  eine  tooflflänbigere  JBergä^rung  betoirfen  unb  bem  Srannhoein  bie 
©igenföaft  erteilen,  gu  perlen,  Räumen,  bie  man  ^icr  unb  ba  al«  ein  3«$en 
ber  ©üte  fce«.  Xrinfbrannt»ein«  anfielt. 

2Bie  föon  Seite  305  bemerft  nmrbe,  ftnb  bie  anatomifcbe  ©tructur  teT 
©etretbearten,  ber  <$emif$e  Sejtanb  berfelben,  ba*  Serbalten  ber  wefentli^en 
SejtanbtyeUe  u.  f.  ».  in  ber  Einleitung  jum  Sierbrauen  (Seite  2  u.  f.)  ganj 
au«fi$rli$  beft>ro$en  »orbcn.  ßben  fo  i{l  bei  bem  Srauproceffe  bie  $emif$e 
SBerftyebentyeit  be«  ©etreibe«  im  ungemaljten  unb  gemaljten  3u|tanbe  erläutert 
»orben  (Seite  85  u.  f.). 

$a«  ftolgenbe  mag  $ier  in«  ©ebüdjtnijj  gerufen  werben. 

$>ie  ©etreibefamen  enthalten  unter  einer  #ütte  (£ülfe)  einen  mehligen 
Äcr^er  (3Re$H6r*er,  ÜRe^ttern),  an  beffen  einem  ßnbe,  bi$t  unter  ber  £üUe, 
ber  Äeim,  ber  ßmbrtyo  liegt. 

Die  »efentli^en  »eflanbtyeüe  be«  SRetyrtürper«  flnb:  ©tarteme^l,  ftleber 
nebjt  geringen  Stengen  toon  ©ummi,  ßitoeijj  unb  betriebenen  Saljen. 

»ei  bem  Äeimen  (SBaljen)  be«  ©etreibed  entfielt  S)iajta«,  bie  ©ubjtanj 
»el$e  bei  ber  Xemperatur  toon  48  bi«  60°  3t.  unb  bei  ©egemoart  t>on  SBaffer, 
ba«  ©tärfemetyl  in  ©ummi  unb  3u<fer  Derwanbelt  (ba«  SWeiföen).  3n  Dem 
ungcmaljten  ©etreibe  ift  nur  ber  jucfcrgibenbe  Seftanbtyeil,  ba«  ©tarfemetyl, 
t>or$anben,  fe^lt  ber  judterbilbenbe  Stoff,  ba«  S)iafta«;  in  bem  gemaljten  ©e* 
treibe  ftnben  jt<$  beibe. 

2Bie  für  ba«  Sierbrauen  ba«  jtarfeme^lrei^jte  ©etreibe  ba«  ft>r;ügli${te 
ifl,  »eil  e«  bie  gröfjte  ausbeute  an  aReifdjjejtract  liefert,  fo  au$  für  ba« 
39rannt»einbrennen.  ftür  gleite  @e»i$te  be«  ©etreibe«  fann  man  ben  ßrtrag 
an  ftlfobol,  an  Srannt»ein,  bem  ©ehalte  an  ©tarteme^l  ober  ber  Hu«beute 
an  Kaljejtract  proportional  nehmen.  $af?  ber  ßrtrag  niemal«  fo  grojj  ijt,  »ie 
er  ji$  au«  bem  ©tarteme^lge^alte  beregnet,  fonbern  jtet«  geringer,  »irb  fodter 
beforofyn  »erben,  gür  gleite  SSolumina  g.  39.  bie  2Rafjeintyeiten,  be«  ©etrei* 
be«  ergiebt  jt$  ber  ßrtrag  au«  bem  ©ehalte  an  ©tarfeme^l  unb  bem  ®e»i$te 
ber  SBolumina,  ber  SRaafjeintyeiten. 

9?a$  8  all  in  g  fann  man  al«  bur<$fönittlt<$e  9(u«beute  an  SWeiföejtract 
annehmen,  für: 

ffleijen    .    70  $rocent;  für  1  $funb  alfo  0,7  ißfunb, 
9Bai« ".    .    70       »         »    1      »       »     0,7      » 
65       »         y     1       »       »     0,65     » 
jte      .     60       »         »     1       »       »     0,60    » 
£afer  .    .    42       »         »     1      »       »    *0,42    » 

3n  bem  S3er$5ltnifi  biefer  Sohlen  »irb  alfo  ber  ßrtrag  an  3llfo$ol  au« 
glei^em  ©en>i$te  biefer  ©etreibearten  flehen. 

Da«  @etoi$t  be«  preujitföen  Steffel«  fann,  anntyernb,  bur$fönittli<$ 
wie  folgt  angenommen  »erben;  für 

©eigen    ....    84  $funb, 

3Rai« 82      >» 

Koggen    ....    78      » 
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©erfte 68  $funb 

#afer 48 

JWultiplicirt  man  ba«  @en>i$t  be$  Steffel*  mit  ber  Sfatbeute  an  &rtract, 
meld?c  1  $funb  be*  ©etreibe*  liefert,  fo  erhält  man  als  «ßrobuct  bie  Ausbeute 
an  ßfttact  au«  bem  «Steffel,  in  5Pfunben.    SRan  $at  alfo  für  ben  Steffel : 
SBeijcn    •    84.0,7    =  58,8  «Pfunb  ßrtract, 
ÜRai«  .    .    82.0,7    =  57,4      » 
Koggen    .    78.0,65=50,7      » 
©erfte .    .    68 . 0,6    =  40,8 
Safer  .    .    48.0,42=  20,0.     » 
$>iefe3at?len  brüden  natürlicf)  au$  bte  relativen  ffirtrSgc  an  2H!o$ol  au« 
bem  Steffel  au«.   9Ran  erfleht j.  93.,  bafj  bic  greife  be*  Steffel*  Stoßen  unb 
Safer  in  bem  33er$altniffe  üon  50  :  20  gu  einanber  flehen  muffen,  wenn  e* 
glei$  »ortyeityaft  fein  fofl,  #afer  o&«  Mo^en  j«  verarbeiten. 

3Me  ftartoffeln,  bie  Anoden  bon  Solanum  tuberosum,  enthalten  in 
tyrcn  gro&en,  bünnwanbigen  3«Uen  eine  glüfftgfeit  (Saft),  toorin  Gitoeip, 
©ummi  unb  verriebene  <5alje  in  Cofung  p*  befinben,  unb  »orin  ©tartemetyL 
förn^en  in  reichlicher  SRenge  liegen.  • 

$ur$  Kultur  ift  eine  aufjerorbentli<$  gro&e  Slnja^l  ton  Spielarten  (Va- 
rietäten) entftanben,  von  benen  ft<$,  na*  Verfugen,  u>el$e  ba*  ftönigli$  $reu« 
fjif^e  Sanbe$*Deconomie«  Kollegium  veranlagt  tyat,  bie  folgenben  bur$  grofce 
<Jrtrag*fitytgtcit  au«jei$ncn: 

1.  bie  »eifjfleiföige  <Sa^ftf^c  3tt>iebeIfartoffcL 

2.  bie  geu>ö$nli$e  blafirotye, 

3.  bie  Mio  grio, 

4.  bie  £eibclberger, 

5.  bie  ftüfye  3o$annto, 

6.  bie  8riebri<$*2Bityelm. 

3m  39raunf$i»eigifc$en  $at  ftdj  eine  Sarietat,  mel$e  unter  bem  tarnen 
e^utymann'föe  Äartoffel  getyt,  gTofjen  Ruf  ertoorben. 

Son  ben  Seftanbtyeiten  ber  Kartoffeln  ift  ni$t  allein  für  unfern  3»**/ 
fonbern  au$  im  allgemeinen,  ba*  ©tärteme^t  ber  wefentli$fte.  3*&hei<$e  Un* 
terfu^ungen  $aben  gezeigt,  bafc  ber  ©er)alt  an  ©tärfemefcl  in  ben  vergebenen 
Sarietätcn  verföieben  ift,  beffeno$ngea$tet  tyaben  bie  SRefultate  biefer  Unterfu» 
jungen  nur  tvenig  SDBertr) ,  roeil  ber  6tarfeme^lge$alt  ein  unb  berfelben  Art 
hi$t  minber  verhieben  fein  tann,  na$  ber  Seföaffentyeit  be*  93oben$,  Sitte* 
rung  bc*  3a$re*  unb  anberen  Umftanben. 

S)ie  Serföiebenljeü,  »et$e  ber  <$emif$e  ©eftanb  ber  ftartoffeln  geigt,  be« 
fte^t  nidjt  in  einem  fer)r  tt>ed>fclnben  2$ertyaltnijfe  ber  ftidftofffreien  Sejianbtyeile 
(be«  ©tärfeme^I«)  gu  ben  fticfftofftaltigen  (Simeifj),  toie  bei  bem  ©etreibe,  fon- 
bern fte  befielt  vorgügli^  in  einem  verföieben  gro§en  ©ehalte  an  SSaffer.  Der 
3Bafferge$aU  fann  auf  80  «ßrocent  fteigen  unb  bi*  65  ?rocent  &erabftnlen;  er 
liegt  am  ^aufaßen  gn>if$en  70  bi*  75  $roc,  fo  bafj  ber  ©e$alt  an  Jrocfen* 
fubftanj  30  bi*  25  «ßrocent  betragt. 
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SJon  fetterem  »oben  erhalt  man,  befonber«  in  naffen  Sagten,  fe^r  »äffe» 
rige  Kartoffeln;  bie  ftar?eme$lrei$jten  genannt  man  Don  einem  leisten,  mä{jig 
gebüngten  Sanbe.  3e  reifet  bie  Kartoffeln  ffnb,  bejto  geringer  i|i  tyr  (Behalt 
an  SBaffer  unb  bei  glei^er  Weife  jeigen  ff$  bie  grofjeren  reibet  an  SBaffer  al« 
bie  Heineren.  Seim  Sägern  wme&rt  ff$  ber  ©e^att  an  iroefner  ©ubjtanj, 
bnr#  3lu«tr0(fnen,  bi«  ;u  ber«  Seit,  too  ffe  anfangen  gu  feimen,  »o  bann  ba« 
©iarteme^l  jur  SMlbung  be«  Keime«  &er»anbt  mirb. 

Die  bur<$fönittli<$e  3ufammenfefcung  guter  Äartoffeln  fann,  tote  folgt  in 
$rocenten  au«gebrü<ft  »erben: 

]  28  unlS«li<$e6ubjtanjen  j  28  2r0(feit, 

fubfianj 
77  6aft 


100. 

3n  ber  Gellulofe,  ber  6ubftanj  ber  3ellentü5nbe,  tft  bie  Schale  ber  Aar* 
toffeln  mit  einbegriffen,  toel^e  au*  ber  SJarietat  oon  ©eflulofe  beftebt,  bie  man 
Korffubftanj  nennt  unb  bie  ft$  bur<$  Unbur<$brtngli($!eit  für  SBaffer  au«- 
jei$net. 

SBie  man  fUfyt,  unterfdWbcn  ff$  bie  Kartoffeln  üon  bem  ©etreibe  barin, 
bafj  in  tynen  ber  Kleber  fc^lt  unb  ba$  fte  eine  n>eü  grbjjere  ÜRenge  bon  SBaffer 
enthalten. 

Die  SRenge  ber  Srotfenfubjtanj  ber  Kartoffeln  lagt  ß$  auf  bie  SBeife 
bejtimmcn,  bat  man  einige  Kartoffeln  abtoägt,  in  bünne  ©Reiben  föneibet, 
biefe  auf  einen  Jeder  ausbreitet,  in  gelinber  SBärme  völlig  au«tro<f  net  unb  toägt. 
Da«  JroÄnen  erfolgt  ni$t  eben  tei$t,  bie  Scheiben  »erben  babei  mijjfarbig, 
braun  ober  f$to&rg(i$,  unb  jie^en  na$  bem  Irod nen,  beim  Siegen  an  ber  Suft, 
ttieber  ^eu^tigfeit  an,  toegen  be«  ©etyalt«  be«  ©afte«  an  jerf(ie&li<$en  ©aljen. 

SBerben  bie  Kartoffelreiben,  üor  bem  IroAten,  »ieber^ott  mit  f altem 
SBaffer  übergoffen,  bem  man  anfang«  gwecfmajjig  einige  Xropfen  ©tyoefclfaure 
gufefct,  fo  entfernt  man  bie  in  SBaffer  lo«li$en  Sejianbtyeile  atfo  ba«  ßiweifc, 
ba«  ©ummi,  bie  ©alje,  fo  laugt  man  ben  Saft  au«.  Die  fo  betyanbelten  ©$ei* 
ben  behalten  tyre  toeifje  ftarbe,  trotfnen  bann  fetyr  leicht  unb  bleiben  na$  bem 
£ro<f  nen  toeifj.  ©ie  geben  {ermaßen  ein  toeifjc«  SWctyl,  ba«  Kartoffelmehl,  toel* 
$e«  au«  ben  un!o«li$en  ©ubftanjen,  bem  ©tarf emetyl  unb  ber  SeHulofe  befielt, 
im  &6üig  au«getrotfneten  3ujtanbe  etwa  28  $rocent  oom  ©c»i$te  ber  Kar« 
toffeln  betragend 

3erreibt  man  bie  Kartoffeln  gu  einem  feinen  SJreie  unb  »af<$t  man  biefen 
in  einem  SitU  unter  ©äffet  au«,  »ie  e«  Seite  4  angegeben  toorben,  fo  gefyen 
bie,  au«  ben  geöffneten  3cUcn  in  gretyeit  gefegten  ©tärfeme$lBrn<$en,  bur$  bie 
SWaföen  be«  ©iebe«  $inbur<$  unb  lagern  ff$  au«  ber  glüfjtgteit  al«  n>ei§er 
SJobenfafc  ab.  Die  glüfff gfeit  färbt  fldj  rötylic$braun,  toa«  man  bur<$  3ufafc 
einiger  Kröpfen  ©^toefelfäure  toertynbern  fann.  SBirb  bie  glüfflgfctt  toon  bem 
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abgelagerten  ©tärfemebl  abgesoffen,  bie«  bur<b  »ieberbolte«  «ufriibren  in  fal- 
tem  SBaffer  unb  Bbfej&enlaffen  gereinigt  unb  bann  an  ber  fiuft  getrotfnet, 
fo  refultirt  reine«  Kartoffelftarfemebl.  Sa  e«  au$  bei  bem  forgfaltigften  Et* 
betten  nid^t  gelingt  aOe  3ctlen  bur<b  Betreiben  gu  offnen,  fo  gewinnt  malt  auf 
tiefe  Seife  ni$t  ben  gan  jen  Gewalt  ber  Kartoffeln  an  ©tärfemebl  fonbern  nur 
einen  X$eil,  üoUig  getroefnet,  ettoa  14  bi«  155ßroc  ber  Kartoffeln,  toä^enb 
21  $rocent  bur<bf<bnittli<b  barin  enthalten  ftnb  (fle^e  oben).  $er  fafrige  Wü<f* 
ftanb  im  ©iebe  betragt  ettoa  8  ^rocent  ber  Kartoffeln  unb  befielt  au«  ber  ©el* 
lutofe  (2  $rocent  ber  Kartoffeln)  unb  ©tärfemebl  (6  $rocent). 

$>a«  ©tärfemebl  ber  Kartoffeln  ift  grobförniger,  al«  ba«  be«  ©etreibe«, 
unb  giebt  mit  l?ei§em  SBaffer  einen  burd&föeinenben  Kleifter.  <5«  fod  fl<b  tei$* 
ter  al«  ba«  ©etreibeftarfemebl  bur$  SDtafra«  in  Su&tx  beroanbeln  taffen,  b.  f). 
eine  geringere  ÜRenge  2)iafta«  jut  Umttanblung  erforbern. 

$>a  bie  feften  »ejtanbtbeile  ber  Kartoffeln  (bie  Srocfenfubftanj)  eirt  große* 
red  foecipfdje«  ®eto>i<bt  baben,  al«  ba«  ©äffet,  fo  ift  im  allgemeinen  ber  ©e* 
balt  ber  Kartoffeln  an  Srocfenfubftanj  um  fo  großer,  ein  je  gr&ßere«  ft>eciftf<be« 
©etoidjt  biefclben  jetgen,  unb  ba  ba«  ©tärfemebl  ben  fer)r  überoiegenben  3^eil 
ber  feften  Seftanbtbeile  au«ma<bt,  fo  entftmdjt  im  allgemeinen  au$  ein  große« 
red  fyeciftfcbe«  ©eroie^t  ber  Kortoffeln  einem  größeren  ©tärtemeblgebalte  ber« 
felben.  hierauf  grünbet  fty  ba«  jefct  üblid^e  Serfabren  ber  grmtttelung.be« 
©ebalt«  ber  Kartoffeln  an  Xrotfenfubftang  unb  ©tärfemebl  2Ran  beftimmt 
namli$  ba«  ft>ecifif<be  ©etoify  ber  Kartoffeln  unb  erfie^t  bann  au«  einer  Sa* 
belle,  toel^e  für  unfern  Stoecf,  na<b  9Jerfu$en,  enttoorfen  ift,  ben  ^rocentgetyalt 
an  Xrodenfubftanj  unb  ©tdrfemebl 

grefeniu«  unb  ©d&ulje  $aben  eine  außerorbentlid)  bequeme  SBetbobe 
ftur  »eftimmung  be«  fi>eciftf<ben  ©e»ri<bt«  ber  Kartoffeln  in  93orf$lag  gebraut 
unb  babur$  bie«  SSerfabren  jur  Ermittelung  be«  ©ebalt«  ber  Kartoffeln  an 
Irotfenfubftanj  unb  ©tärfemebl,  erft  für  bie  £e$nif  re$t  brau^bar  gemalt. 
6«  berubt  bie  SMctbobe  auf  bem  Umftanbe,  baß  ein  Korper,  t»el$er  in  einer 
glüfffgteit  fötoimmt,  ba«  beißt  ni^t  auf  bereu  DberfU$e  fdjftoimmt  unb  ntdjt 
}u  »oben  ftnft,  gleite«  foedffföe«  ®et»i<bt  bat  mit  ber  glüfflgteit  $a«  fte* 
eififöe  ©ettity  einer  glüfflgfeit,  in  toel^er  eine  Kartoffel  föaimmt,  ift  atfo 
au$  ba«  fcecififöe  ®eu>i<bt  ber  Kartoffel 

ÜRan  bereitet  ff$  eine  concentrirte  Söfung  bon  Ko<bfalj,  inbem  man  ba« 
©alj  mit  ettoa  bem  bteifa^en  ©e»i(bte  ©äffet  übergießt  unb  ftttrirt  bie  8ö* 
fung,  wenn  fie  ni$t  flar  ift  2Ratt  toirft  nun  bie,  auf  ^  faeeififöe  ©emity 
ju  prftfenbe  Kartoffel  in  SBaffer,  ba«  fty  in  einem  geraumigen  ©lafe  (93e<ber* 
glafe)  befinbet.  ©ie  ftnft  barin  unter,  »eil  ba«  faeeiftföe  ©etti<bt  ber  Kar* 
toffeln  obne  3tu«nabme  größer  ift  al«  ba«  be«  9Baffer«.  Man  giebt  nun,  na$ 
unb  nadjf,  unter  Umrühren,  bon  ber  Ko<bfaljl6fung  binju,  bi«  bie  Kartoffel  an 
jeber  beliebigen  ©teile  in  ber  gtüfßgfeit  fötoeben  bleibt  SBirb  hierauf  ba« 
ft>ecipf<be  ©etot^t  ber  glüfftgfeit,  mit  £ütfe  eine«. genauen  ©aedjarometer«  er* 
mittelt  unb  ba«,  ber  ©ac$arometer*$njeige  entfpre$enbe  fpeeiftfibe  ©cn>i<bt  in 
na^ftebenber  XabeQe  aufgefu<bt  fo  bat  man  ba«  fyecif.  ©etri^t  ber  Kartoffel 
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@ac  Barometer* 

©»ectjiftye* 

@ac$aromettr; 

@t>erifif$e0 

grabe 

®etoidjt 

grabe 

@etoi$t 

14.5 

1.056 

22.5 

1.094 

15 

1.061 

28 

1.097 

15.5 

1.063 

23.5 

1.099 

16 

1.065 

24 

1.101 

1G.5 

1.068 

24.5 

1.103 

17 

1.070 

25 

1.106 

17.5 

1.072 

25.5 

1.108 

18 

1.074 

26 

1.110 

18.5 

1.077 

26.5 

1.113 

19 

1.079 

27 

1.115 

19.5 

1.081 

27.5 

1.118 

20 

1.083 

28 

1.120 

20.5 

1.085 

28.5 

1.122 

21 

1.088 

29 

1.125 

21.5 

1.090 

29.5 

1.127 

22 

1.092 

30 

1.129 

angenommen,  ba*  ©aedjarometer  fyabe  in  ber  glüfjlgfeit  24  (Stabe  ge* 
jeigt,  fo  ifl  bat  fyecififöe  @en>i$t  ber  glüffigteit,  unb  alfo  au$  bet  Kartoffel 
1,101.  ffiürbe  t>a*  6ac$arometer  24,25  (24i/4)  Stab  gezeigt  $aben,  fo 
toürbe  ba*  foeeififöe  @etoi$t  jwiföcn  ben  ßa^len  1,101  unb  1,103  Hegen, 
alfo  1,102  fein. 

9Ban  fyat  bei  3luSfu$rung  be*  33erfu$$  für  bie  Entfernung  ber  fiuft« 
Madien  Sorge  gu  tragen,  reelle  in  ben  Vertiefungen  ber  jtartofel  ab^äriren. 
Sine  geberfafcne  leijtet  babei  gute  $>ien{te.  Senefct  man  bie  Jtartofel,  r>or  bem 
(Einlegen  in  ba$  2Baffet,  gleutymafng  mit  ffiaffer,  fo  jeigen  jt$  ni$t  leidet  fol^e 
93laä$en.  gerner  ift  barauf  gu  fe$en,  bafj  bie  ftlüfftgfeit  bei  ber  Sejtimmung 
be«  f)>eciftfdt>en  @ei»i$t$  bie  Temperatur  behält,  n>el$e  fte  $atte,  at«  bie  ßar< 
toffel  barin  fdjmamm. 

g*  brauste  toofyl  faum  gefagt  gu  »erben,  ba§  ba«  fpeciftf$e  ©en>i$t  ber 
Slfiffigfeit,  anftatt  mittelbar,  mit  $ülfe  be$  Sac$arometer$,  au$  unmittelbar 
mit  einem  Aräometer,  toel$e«  fyeciflföe  ©etoi^te  anzeigt,  ober  bur$  SBägung 
in  einem  100  (Stammen  SBajfer  faffenben  glafö^en  bejtimmt  toerben  !ann. 
(Seite  219). 


3n  ber  folgenben,  *on  Salling  beregneten  Tabelle,  ftnbet  man  nun 
ben,  ben  »ergebenen  ft>eciftf$en  ©ernsten  entfpre^enben  ®ef?alt  ber  Äartoffeln 
an  Stärfeme&l  unb  Srocfenfubjtang.  Die  Tabelle  »ei$t  an  ben  Stellen;  »et$e 
am  geti>o$nli$fien  gut  Sienufcung  fommen,  fajt  gar  ni$t  ab  Don  einer  itynli* 
$en,  )>on  $o^l  beregneten  Tabelle. 
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@peetjlfä)e« 

©eljatt  an 

(Speaflföe* 
<&enna)t 

®efyalt  an 

®etoid)t 

@tarfemc$l 

Ztodtrt* 
fubfanj 

Stdrfemc^l 

Srocfett* 
fubftang 

1.060 

9.54 

16.96 

1.096 

17.75 

25.42 

1.061 

9.76 

17.18 

1.097 

17.99 

25.66 

1.062 

9.98 

17.41 

1.098 

18.28 

25.91 

1.063 

10.20 

17.64 

1.099 

18.46 

26.15 

1.064 

10.42 

17.87 

1.100 

18.70 

26.40 

1.065 

10.65 

18.10 

1.101 

18.93 

26.64 

1.066 

10.87 

18.33 

1.102 

19.17 

26.88 

1.067 

11.09 

18.56 

1.103 

19.41 

27.13 

1.068 

11.32 

18.79 

1.104 

19.65 

27.37 

1.069 

11.54 

19.02 

1.105 

19.89 

27.62 

1.070 

11.77 

19.26 

1.106 

20.13 

27.86 

1.071 

11.99 

19.49 

1.107 

20.37 

28.11 

1.072 

12.22 

19.72 

1.108 

20.61 

28.36 

1.073 

12.45 

19.95 

1.109 

20.85 

28.61 

1.074 

12.67 

20.18 

1.110 

21.09 

28.86 

1.075 

12.90 

20.42 

1.111 

21.33 

29.10 

1.076 

13.12 

20.65 

1.112 

21.57 

29.35 

1.077 

13.35 

20.89 

1.113 

21.81 

29.60 

1.078 

13.58 

21.18 

1-114 

22.05 

29.85 

1.079 

13.81 

21.36 

1.115 

22.30 

80.10 

1.080 

14.04 

21.60 

1.116 

22.54 

30.35 

1.081 

14.27 

21.83 

1.117 

22.78 

30.60 

1.082 

14.50 

22.07 

1.118 

23.03 

30.85 

1.083 

14.73 

22.31 

1.119 

23.27 

3M0 

1.084 

14.96 

22.54 

1.1201 

28.52 

81.36 

1.085 

15.19 

22.78 

1.121 

23.76 

31.61 

1.086 

15.42 

23.02 

1.122 

24.01 

31.86 

1.087 

15.65 

23.26 

1.123 

24.25 

82.11 

1.088 

15.88 

23.50 

1.124 

24.50 

32.36 

1.089 

16.11 

23.74 

1.125 

24.75 

32.62 

1.090 

16.35 

23.98 

1.126 

24.99 

32.87 

1.091 

16.58 

24.22 

1.127 

25.24 

33.13 

1.092 

16.81 

24.46 

1.128 

25.49 

33.38 

1.093 

17.05 

24.70 

1.129 

25.74 

33.64 

1.094 

17.28 

24.94 

1.130 

25.99 

88.90 

1.095 

17.52 

25.18 

1.131 

26.24 

84.16 

$>ie  (Erfahrung  fyat  ergeben,  ba§  bad  faeciflföe  @ewi$t  ber  einzelnen  Aar« 
toffeln  einet  größeren  SWajfe  tetnetoeg*  glet$,  fonbetn  fetyr  &erf$ieben  tji.  Stau 
barf  ba^et  au*  bei  »ejHmmung  be*  foeeiftföen  ©en>i$t*  einer  einzelnen  Stau 
toffel  teinetoeg«  einen  6$(uß  ma$en  auf  ben  ©e&att  einet  größeren  Quanti* 
t&t  oon  Kartoffeln,  fonbern  man  mufj  bat  foerififöe  ®etrud?t  einet  größeren 
«nja$l  )>on  Kartoffeln  bestimmen  unb  ba*  Kittel  barau*  beregnen. 

ftroÄet  fanb  ba*  freeififöe ©e»ia)t  Don  40  6tücf Kartoffeln  (totye  mar« 
fifajc)  wie  folgt: 
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1  ©tu«  ....  1,1 19  =  23,27  $roc.  ©tarfeme&l 

8  »  ....  1,106  =  20,12  » 

12  »  ....  1,101  =  18,93  » 

15  »  ....  1,096  =  27,75 

7  »  ....  1,089  =  16,11  «             » 

1  »  ....  1,082  =  14,49  » 

1  »  ....  1,078  =  18,58  »             » 

X)er  Unterföieb  im  ©tarfeme$lge$alt  beträgt  tyier  bei  einzelnen  Kartoffeln 
10  $rocent.  2>at  mittlere  foeciflföe  @ewi<$t  ift  1,096*)  =  17,5  {ßrocent 
©tarteme^l;  et  fallt,  wie  man  fie^t,  mit  bem  \p ecifif^en  ®ewi#t 
bet  3Re$rja$l  ber  Kartoffeln  (15)  gufammen. 

Um  ba^er  o$ne  SBeiteret  bat  mittlere  fpeciftf$e  ©ewi$t  ber  Kartoffeln  }u 
erfahren,  bringt  man  40  bit  50  ©tü<f  ber  Kartoffeln  in  ein  $inrei$enb  geräu» 
miget  ©efafj  mit  2Ba  jfer  unb  fe^t  fo  oiel  Ko$fal$lofung  gu,  ba§  bie  grSjjte  9ln. 
jafyl  ber  Kartoffeln  in  ber  glüfjtgfeit  föwebt;  bat  frecififöe  ©ett>id>t  ber  glüf» 
figteit  wirb  bann  wenigftent  fe^r  anntyernb  bat  mittlere  ftecififöe  ©ewiefct  fein. 

£>at  @ewi<$t  ber  üRaajjein^eiten  (bet  ©<$effelt,  #imtent  u.  f.  w.)  ber 
Kartoffeln  i{t  weit  weniger  abhängig  oon  ber  $emif$en  ©cföaffentyeit  ber  Kar« 
t offein,  alt  *on  beren  ©rofjc,  bem  £ur$meffer  bet  äRaafjgefafjet  unb  ber  2lrt 
unb  Seife,  wie  gemeffen  wirb.  Dur$  bie  ©rofje  ber  Kartoffeln  ift  ber  Setrag 
bet  leeren  {Räumet  in  bem  ©efäfje  bebingt,  unb  ba  man  gehäuft  mijjt,  fo  mu§ 
ein  weitet  SBaafj  ein  grogeret  @ewi$t  Kartoffeln  faffen,  alt  ein  weniger  weitet 
SRaafj,  unb  ein  um  fo  gröjjeret,  ie  fyityer  ber  Raufen  aufgeföüttet  wirb.  $>et* 
$alb  i|i,  fetjr  rid)tig,  in  ben  meiften  Sänbern  ber  3>ur<$meffer  ber  Warft  gefefe« 
li$  benimmt.  3n$reufjen  pflegt  bat@emi$t  bet  ©$effelt  Kartoffeln  ju  931/, 
$funb  angenommen  ju  werben,  nämli$  ju  100  $funb  bet  älteren  ©emi$tt. 

X)ie  Aufbewahrung  ber  Kartoffeln  ftnbet  befanntli<$  entweber  in  Kellern 
unb  ©outerraint,  ober  aber  in  SDWeten,  bat  ift,  in  längeren,  mit  ©troty  unb 
Crbe  gebedten  Raufen  ftatt.  $ie  geernteten  Kartoffeln  reifen  no$  na<$ ,  unb 
biet  9ta$reifen  ift  *on  SBärmeentwidlung  begleitet.  SWan  $at  betfcalb  anfangt 
für  Ableitung  ber  SBärme  ju  forgen,  man  $at  }u  ber^inbern,  bafj  eine  bemerf« 


*)  9Wan  beregnet  bat  mittlere  foeeififöe  ©ewidjt,  inbem  man  bie  foeeififdjen 
©ewtajte  ber  einzelnen  Kartoffeln  abbirt  unb  bie  ©umme  burdj  bie  Satyl  ber  Kar« 
löffeln  buribirt.    3n  unferem  gaUe 

1,119 

8  X  1»100  =    3,818 

12  X  1,101  s=  18,212 

15  X  1*096  =16,440 

7  X  1^089  =    7,628 

1,082 

1,078 

43,872 

=  1,096. 
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bare  Steigerung  ber  Semperatur  eintreten  tonne.  Die  Kartoffeln  bfirfen  ba$er 
ni$t  $0$  aufgeföüttet  werben,  bie  Kellet  muffen  luftig  gehalten ,  bie  SWieten 
burfen  ni$t  foglei*  bi$t  unb  biet  mit  ßrbe  bebeett  »erben,  3Bo  ff$  bie  Xem* 
peratur  in  bem  Raufen  bemertbar  er$6&t,  fcerbunftet  geutyigteit,  wetye  fl$  an 
tatteren  ©teilen  nieberfölagt;  e*  tritt  bann  lei$t  gaulnifj  ein.  3|t  biefcebenfr 
traft  gut  9ftu$e  getommen,  fo  $at  bie  Aufbewahrung  teine  6$wietigteit  Man 
föüfet  bann  ftmtet  bie  Kartoffeln  auf  geeignete  SBeife  fror  bem  Gefrieren.  3e 
tüfcler  unb  trotfner  ber  Drt  ber  Aufbewahrung  ijt,  bejto  länget  tu$t  biefceben** 
traft,  bejto  weniger  frity  fangen  bie  Kartoffeln  an  gu  leimen.  Crwac&t  bie  tt* 
ben*traft,  fo  er$ö$t  fl$  bie  Temperatur  wiebet  unb  man  mu§  wiebet  für  Bfr« 
tü&lung  ©orge  tragen.  Serben  Kartoffeln  gegen  ba*  gtüfta^r  ju,  auf  einem 
luftigen  ©oben  aufgewartet,  fo  galten  ffe  ff$  weit  l&nger  otyte  ju  leimen,  alt 
im  Kellet. 


I.  £>atfieUung  bet  »eingaben  3Rctf<H 
1.  8u*  (Setreibe. 

93on  ber  993ar)t  be*  (Betreibe*  i|t  «Seite  311  gefyto^en  wotben.  ®et 
#anbel*werty  be*  $robuct*  im  93er$altnif?  §u  ben  ttrjeugung*tojien  entfdjeibet. 
Sei  bem  ^Branntwein  wirb,  wie  wir  wiffen,  ber  #anbel*wetty  *orjügli$  mit 
bur$  ben  ©eru#  unb  ©efömact  bebingt.  3ft  au<$  ba«  »erfahren  ber  ©eroin* 
nung  ni$t  o$ne  Hinflug  auf  biefe,  *otjug*weife  ffnb  ffe  bo$  ton  ber  Art  be* 
(Setreibe*  abhängig. 

3Ran  »erarbeitet  bei  un*  am  ^äuflgjten  Koggen  obetSBeijcn,  ober  ein  ®e< 
menge  beiber,  mit  ©etjtenmalj.  28o  ©pelj  unb  Mai«  $aufig  gebaut  werben, 
treten  biefe  an  bie  ©teile  be*  ffieijen*  unb  Koggen*.  Soggenmalj  unb  fflei* 
jenmal$  erfefeen  t>ie  unb  ta  ba*  ©erjtenmalj  tyeilweife,  feltener  gang,  al*  juder* 
bitbenbe*  Material.  Ungemalgte  ©etjie  unb  #afet  tommen  nur  au*na$m** 
weife  jur  Serwenbung  (Seite  312). 

$a*  a3ett)altni§  be*  ÜÄalje*  )u  bem  ungemaljten  Setreibe  wirb  fer)t  toer* 
Rieben  genommen,  grüner  wanbte  man  fe$t  allgemein  1,  £$eil  SKalj  auf  2 
ober  3  Steile  ungemaljte«  (Setreibe,  alfo  Vs  ober  lU  SRalj  an,  bie  Störung 
$at  MWflt  M  bie  SRenge  be*  SRalje*  auf  Ve  bi*  x/7  »etminbert  werben 
tann.  ©erü<f  fleugt  man,  bajj  ba*  ÜÄaljen  ton  einem  Serlujie  an  ©t&rteme^l 
begleitet  iß  unb  ni$t  unbetra$tli$en  Kojtenaufwanb  fcerurfaebt,  fo  erfdr)eint  bie 
Serminberung  ber  SRenge  be*  SMalje*  auf  ba*  notywenbige  Minimum  t>ortr>e\l* 
tyaft.  2Ran  barf  inbejj  hierbei  ni$t  auger  A$t  laffen,  bafc  ber  Sranntwein  im 
Allgemeinen  einen  um  fo  feineren  ©etu$  unb  ©efömatf  erhalt,  je  gtofet  bie 
äRenge  be*  gemaljten  ©etteibe*  ijt,  unb  na$  3erfu$en,  bie  in  ©d^ottlanb  an* 
gejteUt  ftnb,  wo  man  für  bie  S)ar|teHung  Don  fe$r  feinem  StyUfr;,  bie  ®c* 
fammtmenge  be*  ©etreibe*,  2Beigen  unb  ©erjte,  maljt,  foQ  baffelbe  Cluantum 
©erfic  im  gemalgtcn  3u{lanbe  dne  um  16  $rocent  grofere  9u*beute  an  SUfo* 
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£ol  liefern,  alt  baraut  im  ungemaljten  3u(lanbe  erhalten  wirb.  3fi  Met  ri$* 
tig,  fo  fann  bie  Urfa$e  bet  työ^eren  (Srtragt  nur  tooflfommenere  3u<fttMtbung 
bei  bem  3Reif$proceffe  unb  ooflfommenere  Serga^rung  bet  SMeiföe  fein. 

Woty  immer  wirb  in  ben  ©etreibe  *33rennereien  bat  SRalj  am  t)aufig|ien 
trotfen  angewanbt.  3jl  et  gegrünbet,  bajj  ©rünmalj  eben  fo  fraftig  ju<ferbil* 
benb  wirft  tote  bat  gleite  ©ewiefct  trotfenet  TOalj,  fo  muf?  ber  Senufjung  oon 
©rünmalj  einbringt  bat  ffiort  gerebet  »erben,  »eil  babur$  natürlid)  eine 
Serminberung  ber  SRenge  bet  üRaljet  erteilt  toirb.  5Jton  erinnere  fl#,  bafc 
100  $funb  eben  oon  ber  Starre  fommenbet,  atfo  ooUig  autgetro<fnetet  SWalj, 
125  Sßfunb  ©erjte  entforetyen,  100  $funb  gelagerte«  troefenet  SMalj:  115 
$funb  ©erjte,  100  $funb  grüne«  ©erjtenmalj:  67  <Pfunb  ©erjte  (S.  307). 

3>ie  JDarjtellung  einer  »eingaben  2Reif$e  au«  ©etreibe,  für  bie  ©ewin* 
nung  bon  »ranntwein  ober  ©piritut,  unterjtyeibet  p<$  in  $emif$er  #injt$t 
ni$t  wefentlic^  oon  ber  Darjhflung  bet  Siered  au«  ©etreibe;  bat  SBier  ijt  ja 
ebenfaflt  eine  gegorene,  eine  toeingatjre  Slüfjtgfeit.  Sei  bem  Srauproceffe 
wirb  au*  bem  ©etreibe,  bur$  9Weifd|jen,  .ein  juder^altiger  unb  bertrinfyaltiger 
Slutjug,  bie  2Bürge,  bargejtellt  unb  biefe  toirb  bann  in  ©Sprung  gebraut  3n 
ben  Brennereien  fann  auf  gleite  Seife  «erfahren  »erben,  nur  mufj  man  be* 
greifli<$  bafcin  wirfen,  bafc  bie  Serga^rung  ber  SBurge  mögli^jt  ooUftanbig 
erfolge,  bog  mogli^jt  wenig  3ucfer  unb  £>ertrin  in  bet  gegorenen  Slüfflg' 
leit  bleiben. 

3n  ber  £$at  operirt  man  fo  in  (Snglanb;  man  teigt  unb  meiföt  bat 
SRalj,  ober  bat  ©emenge  bon  ungemaljtem  ©etreibe  unb  SMalj,  giel>t  bie  2Bür$e 
unb  bringt  biefe  in  @at)rung.  3>at  bei  unt  unb  in  anberen  ßanbern  übliche 
©erfahren  gur  DarfteHung  ber  weingar)ren  ÜReiföe  untertreibet  fl$  r)ier*on 
baburdfr,  ba§  bat  Abfliegen  ber  entjtanbenen  SJürje  oou  ben  Xrebern  unterbleibt. 
fRan  lagt  bie  Irebern  in  ber  SReiföe,  oerbünnt  biefe,  fo  weit  et  erforberlicfr, 
unb  bringt  fle  in  ©a^rung. 

$>at  »erfahren  umfagt  bie  fotgenben  Operationen  unb  «ßrocejfe: 

a.  bat  ©Broten, 

b.  bat  Sinteigen  unb  ffiinmeiföen, 

a  bat  Abfüllen  unb  3utü$len  ber  3Reif$e, 
d.  bat  SlnjteHen  unb  bie  ©afcrung  ber  a»eiföe. 

a.    £>at  ©erröten. 

3>ie  härtere,  bittere  »eföaffen^eit  bet  ungemaljten  ©etreibet  ma$t  bie 
Serwanblung  bejfelben  in  ein  feinet  6$rot  unerlafjli$.  ©röbere  Steile  bet 
TOe&lfernet  erweisen  bei  bem  ÜÄeiföen  ntc^t  gehörig  unb  entgegen  ber  Umwanb* 
lung  in  3u<fer,  weil  ber  um^üUenbe  Äleber  bat  Einbringen  ber  fciajtatlofung 
^inbert.  SDat  Saroten  gefaxt  gew5$nlidj  jwiföen  ben  Steinen  einer  üRüfcle. 
Die  3crlleinerung  mufc  um  fo  weiter  getrieben  werben,  je  härter,  kornartiger 
bat  ©etreibe  ijt  (SRait  unb  man$er  2Beijen).  (St  fann  bann  erforberli^  fein, 
bat  @$rot  beuteln  ju  lajfen. 

9lu$  bat  troÄene  SWalj  wirb  für  bie  »tennereien  ^aupg  jwiföen  ÜÄü^U 
I.  21 
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flctncn  gefd^roten,  wobei,  »enn  ba*  SMg  ©erftenmalg  ift,  bafftrgu  forgen  ift,  ba§ 
ni$t  gu  betra<$tli$e  3ertleinerung  bei  ©pelge  jtattftnbet  #at  au$  bei  ber  Darftel* 
lung  ber  Branntweinmetföe  bie  ©pelge  ni$t  eine  giltrirf$i$t  gu  bilben,  toetl  eben 
feine  SBürge  gebogen  Wirb,  fo  ift  bo$  eine  Slujlotf  erung  ber  2Äeif$e  bur$  bie  ©pelge 
fefcr  wünföenSwerty.  Steifte  au«  bur^getyenb*  feinem  ©<$rote  liegt  föwer  im 
3Reif$botti$e,  lägt  fi$  f$te$t  bearbeiten.  Deshalb  fann  au$  bem  Saroten  be* 
2Ralge$,  in  ©emenge  mit  bem  (Setreibe,  nid^t  fe$r  ba«  2Bort  gerebet  werben. 

2öie  für  bie  Brauereien  erhalt  man  au$  für  bie  Brennereien  ba*  geeig» 
netfte  ©erfienmalgförot  bur$  9lnwenbung  t>on  &uetf$maföinen,  DuetföwaU 
gen  gum  ©<$roten  (©.  88).  £>ur<$  biefe  refultirt  ein  lodere«,  wollige«  ©$tot, 
ein  @emif#  be*  gerbrüdten  SÄetylfern«  unb  ber  gegriffenen  ©pelge.  ©ogar  ge* 
beutelte«  ©etreibeförot  giebt  mit  folgern  SWalgförote  eine  gut  gu  bearbeitenbe 
Weifte,  beren  Beföajfen^eit  natürlich  um  fo  aufgeloderter  ijt,  \t  mefcr  SRalg 
im  Ber^&ltnifi  gum  ungemalgten  ©etreibe  angewanbt  n>irb. 

«Sowohl  ba*  ©etreibeförot  aW  au$  SÄalgfdjrot,  unb  befonber*  ba«  ledere, 
muffen  balb  »erbraust  warben,  laffen  fl<$  nur  an  einem  gang  trocknen  Orte 
unb  ni$t  fyety  aufgefaltet,  längere  3*i*  aufbewahren. 

Bon  bem  3erquetfd?en  be*  ©rfinmalge*  ift  oben  6eite  307  bie  Mebe  gewefen. 

b.    £>a8  (Simneifdjen  ober  SDletfdjen. 

Die  Operation  be*  ©nmeiföen«  ober  üRciföen«  begwetft  bie  mögti$ft 
ooflftanbige  Umwanblung  be*  im  ©etreibe  unb  im  SWalge  enthaltenen  ©tarie* 
mefyl«.  in  3u<!er  unb  De|trin  (©tirfegutfer  unb  ©tartegummt)  bur$  ba*  Diafta* 
be*  SRalge«.  S>ie  SBtrfung,  wel$e  Diafta*  auf  ©tart emefcl  $at,  ift  ©eite  7  u.  f. 
ausführlich  beft>ro$cn  worben  unb  e$  würbe  ©eite  10  angeführt,  bafj  bie  frü* 
$ere  Angabe,  e«  entfiele  bei  bem  SWciföen  erft  Vertritt  unb  au«  biefem  bann 
attmalig  &uitx,  wenigften*  in  ber  gew6$nli$en  $ra;U  ni$t  gutreffe,  fonbern 
baß  ftet*  ein  ©emenge  t>on  De|trin  unb  3ucfcr  erhalten  werbe,  unb  felbft  Die* 
ienigen,  wel$e  bie  Behauptung  bon  9Mu*culu«  für  ni$t  begrünbet  galten,  es 
»erbe  ba*  ©tarfeme^l  bei  bem  2Reif$en  in  1  9leq.  3u<fer  unb  2  Sleq.  Deyttin 
gerlegt  (gehalten),  muffen  gugefte^en,  bafj  »ollftanbige  Umwanblung  be*  Dej< 
trin*  in  3u<fer  bur$  ben  üReifäprocejj  ni$t  erreicht  »erben  fann.  gür  bie 
$ra|it  ift  bte«  au$  glei^gültig,  feitbem  man  toei^  baf  l<ti  £>cytrin  bei  bem 
©ä^rung^roceg  ebenfalls  t>erga^rt#  alfo  in  3u*er  umgetoanbelt  »irb.  (©.  342.) 
Dem  o^ngea^tet  pflegt  man  bei  bem  2Reif$en  in  ben  Brennereien,  bie  Temperatur 
niebrig  ju  galten,  loeil  man  meint,  ba§  bann  me^r  3uder  <xU  Dextrin  entfiele. 

X)a*  Weiften  toirb  in  ben  Brennereien  toerf^ieben  ausgeführt;  ed  giebt 
gtoeefmägigere  unb  weniger  gtoedmagige  SReif^met^oben,  aber  mand^e  SRetyoben 
führen  au^  glei^  gut  gum  &ÜU,  unb  getoiffe  Umftanbe,  bie  wir  fennen  lernen 
»erben,  bebingen  bie  3Ba$l  ber  einen  .ober  anberen.  3m  allgemeinen  ge$t  bem 
eigentlichen  SÄeif^en  ba«  toorbereitenbe  ©nteigen  tooran,  bie  Durd^feu^tung  be* 
©fyrotgemenge*  mit  ffiaffer;  bann  wirb  bie  eingeteigte  Waffe,  bur$  3ugeben 
t>on  ftebenbem  SBaffer,  ober  burc^  (ginleiten  bon  SBafferbampf,  auf  bie  SReifö* 
temperatur  gebraut. 
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3>cr  9Reif$botti$  ober  Sormeifd>botti$  ijt  ba*  ©efäjj,  in  »eldjem 
Da«  Weiften  flattftnbet.  $)a*  kurzarbeiten  ber  Weifte  gefd;ief;t  ent»eber  mit* 
telfl  fogenannter  Weif$$6ljer,  fflü^rföeiter,  Weif$$arten  u.  f.  ».,  bur$  flrbei« 
ter,  ober  e*  geföiefyt  burdfr  ein  töüfyrwerf,  bafj  bann  meiften*  toon  einer  $>ampf* 
maföine  ober  einer  anberen  mc$anif$en  bc»cgcnben  Äraft  in  Jtyatigteit  ge- 
fegt »irb.  50ie  9tüf>r»erte,  »el$e  in  ben  »rauereien  jum  SOTeifd^en  bienen, 
unb  toon  benen  berfäi ebene  ©eite  100  u.  f.  abgebilbet  unb  betrieben  jlnb, 
Wnnen  au$  in  ben  Brennereien  gur  Wn»cnbung  fommen.  Später,  »o  &on  bem 
ßinmeiföcn  ber  Äartojfeln  bie  Mebe  ifl,  flnbtt  ft$  no$  ein  re$t  g»ccfma&igc* 
5Rü^r»ert  abgebilbet. 

fflirb  bat  Weiften  bur$  Wcnföenfraft  bc»erffletügt,  fo  barf  ber  Bor* 
meiföbottft  ni$t  gu  gro§,  barf  bie  gu  warbeitenbe  TOoffc  nic$t  gu  beträft* 
U$  fein-  Wan  nimmt  ben  8otti$  mefyr  flac$  at«  tief,  wenn  mit  Weifc^ölgern 
gemeint  »irb,  unb  giebt  tym  bann  eine  obale  ftorm,  bamit  man  mit  ben  £51* 
gern  bequem  bi*  in  bie  Witte  reiben  fann.  Wit  iRül>r»erf  toerfc^ene  Bormcifö. 
botti$e  jtnb  metyr  tief  al*  »cit  unb,  natürlich  runb. 

ffi*  iß  g»cctmafjig,  ben  33ormeiföbotti$  au«  ftarfem  £olgc  anfertigen  gu 
(äffen,  unb  ifyn  an  einem,  gegen  3ug  gefctyüfcten  Orte,  auf  einer  tyotgernen  Unter« 
läge  aufguftellen,  um  ber  Weifte  bie  SBarmc  mögfftjl  gu  ermatten.  Sin  Decfel 
für  ben  ©ottid?  mufj  ebenfalls  fcortymben  fein. 

3n  bem  ftolgenben  foflen  nun  bie  gebräuchlicheren  Weif$met$oben  natyer 
betrachtet  »erben. 

SSßenn  bem  eigentlichen  Weiften  ba*  ginteigen  »Orangeat  fo  fagt  man,  e* 
»irb  in  g»ei  «ßerioben  ober  g»ei  3eiten  gemeint. 

Wan  bringt  moglftp  reine*  unb  »efte*  Stoffcr  in  ben  SBormeiftbofc 
tft,  fluttet  na<$  unb  na$  ba«  <S$rot  ein  unb  verarbeitet  c*  mit  bem  ffiaffer, 
fo  bag  eine  tobflig  flumpcnfreie  Waffe  entfielt  ((Sinteigen).  Diefcr  giebt  man 
nad?  einiger  3eit,  tfebcnb  $eifje*  ober  faft  pebenb  tyeijje*  ffiaffer,  unter  fort. 
»5$rcnbem  tifttigen  kurzarbeiten,  in  f oft  er  Wcngc  fcingu,  bafj  fte  auf  bie 
SucferbUbungttemferatu^aWeifZtem^eratur^genjö^nliZSl  bi*  53°  %,  gelangt. 
Wan  nennt  bie*  gc»tynlft  \>aS  ©abbrennen  ber  Weifte.  Die  Weifte 
bleibt  hierauf  fo  lange  fielen,  al«  e*  gur  3uc!erbilbung  erforberlft  gehalten 
»irb. 

©efibte  Srenner  ertennen  bie  Sempcratur,  bei  »efter  bie  3ucterbilbung 
am  toollftönbigften  erfolgt  unb  bie  na$  ber  ©eftaffentyeit  be*  ©etreibc*  ber* 
[Rieben  ijl,  an  ben  «Beranberungen,  »efte  bie  Waffe  bei  biefer  Temperatur  er. 
leibet.  SMe  Waffe  betommt  eine  bunflere,  braunlfte  ftarbc,  unb  ba*  n>cige, 
mehlige  Bnfe^en  berfelben  oerliert  flZ,  »*«  ***  6tar!eme^l  gelofl  »irb.  ©ie 
»irb  auffaflenb  bunnfl&f(tgerf  fo  ba§  pe  von  bem  Mü^rfZeite  f^neU  unb  in 
Streifen  abfliegt,  »obei  bie  ungelöftcn,  »ei^en  ^eime  be*  ©etreibe*  ftc^tbar 
»erben.  3luf  ber  Dberfla<$e  bilbet  [\$  ein  letzter  »er§er  <&%avim  \>on 
«einen  glanjenben,  ni$t  trüben  Suftbla*Z««-  ®«  mehlige  ©efömacf  »er. 
»anbelt  ft*  na^  unb  na$  in  einen  füjcn  unb  ber  ©erueb  ber  Weifte  »irb 
bem  oon  frif%m  ©rote  immer  al>nli<$cr. 

21* 
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Die  angegebenen  3«$tn  treten  bei  SBeigen  früher  berbor,  al«  bei  Koggen, 
bei  fein^ätfigem,  meblreftem  ©etreibe  früher,  a(«  bei  blctyfilfigem  tieberrcften 
(betreibe,  fo  fcafj  ba«  leitete  eine  b&bew  Semperatur  jum  ©abbrennen  erfor* 
bert,  al«  ba«  erfterc 

gur  fe^t  wfttig  tptrb  eine  redjt  aHmiblige  Steigerung  ber  Temperatur 
gehalten.  Au«  biefem  (Sruube  unterbricht  man  tt>o^l  bie  Operation  be«  @abr» 
brennend,  auf  15  bis  20  üRinuten,  wenn  bie  Waffe  bie  Temperatur  ton  48° 
bi«  450  9t.  erlangt  bat. 

Die  Abweisungen,  wefte  bei  tiefem  ÜTOeiftberfabren  in  ben  »erftiebenen 
Brennereien  ftattftnben,  finb  ferpr  mambfa<be  unb  befielen  namenttft  in  ber 
Serftiebenbeit  ber  Wenge  unb  ber  Temperatur  be«  ffiinteigwaffer«,  in  ber  «er* 
ftiebeneu  Art  unb  SBeife  ber  Scrmiftung  be«  6<brot«  mit  bem  ©nteigwaffer, 
in  ber  Dauer  be«  ©tebenbleiben«  ber  eingeteilten  Waffe,  in  ber  VerftiebenbcU 
ber  Temperatur  beim  ©abbrennen  unb  in  ber  berftiebenen  3«t  wefte  man 
ber  Weifte  jur  3utferbilbung  lägt. 

Wit  \t  weniger  unb  je  wärmerem  SBaffer  geteigt  wirb,  befto  weniger 
Weift  waffer  ift  natürift  jum  ©abbrennen  erforberlft,  eine  befto  tiefere  Wei» 
fte  refultirt;  je  mebr  unb  je  filteret  SBaffer  gum  (Sinteigen  genommen  wirb, 
befto  me&r  Weiftmaffer  bat  man  nötbig,  befto  bünner  wirb  bie  Weifte. 

SBo  man  bur$  Arbeiter  unb  obne  9Ntyrwerf  meiften  Xä§t,  wenbet  man  oft 
fo  wenig  ffiaffer  jum  Sinteigen  an,  bafj  eine  fteife  Xeigmaffe  entfielt.  Die  Dpe» 
ration  ^eijjt  be«$alb  audj  wobl  ba«  Xeigfc^lagen;  fie  erforbert  betradjtlften 
ftraftaufwanb,  um  einen,  bon  mebligen  Älumpen  oSflig  freien  Xeig  ju  liefern. 
Sei  bem  SBor^anbcnfcin  eine«  mefymiften  9t&brwert«  in  bem  Weiftbottfte 
mufj,  felbftberftanblft,  minbeften«  fo  biel  Sinteigwaffer  genommen  werben,  bafj 
fft  bie  SRaffe  obne  ©efa^r  für  ba«  SR&brwerf  bearbeiten  lägt. 

Die  Temperatur  be«  ©inteigwaffer«  ftwantt  im  Allgemeinen  jwiften  40° 
bi«  50°  9t.,  ijt  in  einigen  Brennereien  aber  no$  b&bet«  $1*  Semperatur  ber 
ßuft,  alfo  be«  6*rote«  unb  be«  Weiftbottft«,  bie  ©r&fje  be«  »ottft«,  machen 
eine  Serftiebenbeit  ber  Temperatur  für  gleiten  3wecf  notbwenbig.  3e  niebri* 
ger  bie  Temperatur  ber  Suft,  be«  ©<brote«,  be«  ©ottft«,  befto  wärmer  muf?  ba« 
(Sinteigwaffer  angewanbt  werben  unb  bei  ber  Verarbeitung  1  (einerer  Quantitäten 
fon  6$rot  ift  ber  Verluft  an  2öärme  bur$  Ableitung  immer  größer,  a(«  bei 
ber  Verarbeitung  größerer  Duantitäten.  AI«  jweÄmafjige  Temperatur  ber  ein« 
geteigten  Waffe  fann  man  bie  Temperatur  oon  35°  91.  anfe^en  ober  aUgemei* 
ner  bie  Temperatur  bon  33  bi«  36°  9t. 

Der  ©runb  be«  bieten  unb  warmen  ginteigen«  ifi,  ba&  man  meiften«  ba* 
na$  trautet,  m&glftft  wenig  SBaffer  gum  ©abbrennen  nbtbig  }U  b<*ben,  um 
moglftft  wenig  Weifte,  eine  moglftft  bi<f e  Weifte  ;u  befommen.  3e  biefer  bie 
im  Weiftbottfte  befinblfte  OTeif^e  ift,  befto  {tarier  ift  bie  Abfüblung,  wefte 
bur$  ba«  fpater  gugugebenbe,  falte  Verbünnung«waffer  (3u!&bt»«ffw)  bemett* 
fteQigt  wirb,  befto  weniger  brauet  bie  Steifte  bor  bem  3ugeben  biefe«  SBaffer« 
abgetüblt  §u  werben  (flebe  unten). 

2öärc  e«  gegrünbet,  ba{*  in  bünneren  Weiften  bie  3ucferbilbung  beffer  tu 
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f olgc,  alt  in  bitferen,  fo  erföiene  gu  bwfet  2Reif#en  ni<$t  emtfe^lenttoerty,  unb 
Witt  man  tief  meiftyen,  fo  iß  et  offenbar  ratsamer,  etoat  me$r  unb  wärmere« 
2Ba|fer  gum  Sinteren  angurtenden,  alt  »eniger  unb  f altere«  ffiajfer.  Die 
Operation  bet  einteilen«  lä&t  fl<$  bann  leistet  autfityren  unb  et  fnbet  ft^ev 
eine  beffere  (Sroei^ung  be«  ©dfrrotet  jtatt,  aber  bei  längerem  Stehen  toirb  bie 
geteigte  3Rajfe  bann  föon  lei($t  fauer.  Sa  bat  einteilen  nur  5Dur$feu*tung 
unb<gr»ei<$ungbet6$rottbeg»ecft,fo  barf  bat  ©nteigttajfer  natürlich  niemalt 
bie  SReifötemperatur  $aben. 

©etreibeförot  unb  3Walgf$rot  werben  balb  gemengt  in  bat  ßinteigtoaffer 
eingetragen  —  betreibe  unb  SRalg  »erben  ia  bittoeilen  gufammen  getreten  — 
ober  man  fdjüttet  bat  eine  na$  bem  anbern  ober  abtoe^felnb  eingehe  Hntyeile 
bet  einen  unb  anbern  ein.  Man  vermengt  g.  39.  erjt  bie  ©efammtmenge  bet 
ÜKalgförott  mit  bem  ttinteigioaffer  unb  fluttet  bann  na$  unb  na$  bat  ®e» 
treibeförot  $ingu,  ober  man  bringt  guerß  einen  2$eil  bet  SRalgförott  in  bat 
ffiaffer,  bann  einen  £$eil  bet  ©etreibef^rott,  hierauf  ttieber  einen  Xtyeil  äRalg- 
fc^rot  u.  f.  f.,  ober  man  »erfahrt  umgelegt  rityrt  guerft  bat  ®etreibef$rot, 
bann  bat  SRalgförot,  ober  erft  einen  Xtyeil  bet  ©etreibeförott,  bann  einen 
H>cil  bet  2Jtolgf$rott  ein,  u.  f.  f.  SMau  fyat  fogar  empfohlen,  bat  ©etreibe» 
fc&rot  unb  bat  2Mgf$rot,  iebet  befonbert,  einsteigen  unb  bie  eingeteilten 
Waffen  gu  fcermiföen. 

Sorn  toiffenföaftlicfcen  6tanbpuntte  betrautet  lägt  fi<$  feine  öffentliche 
S3erf$ieben$eit  bet  Srfolgt  ber  »ergebenen  SRetyoben,  bat  6$rot  eingutra* 
gen,  ertennen.  5Da  fl#  bat  SRalgförot  leichter  in  SBajfer  toertycllt,  alt  bat 
©etreibeförot,  fo  erföeint  et  am  gtoetfmäfjigjten,  immer  guerjt  bie  ©efammt* 
menge  bet  TOalgförott  ober  einen  lj?eil  bet  SRalgförott  in  bat  ffiaffer  gu  brin* 
gen  unb  hierauf  bat  ©etreibeförot,  ba§  jt$  bann  mit  ber,  föon  et&at  oerbüf* 
ten  glüfflgteit  beffer  miföen  lägt  2Kan  benfe  baran,  bafj  bat  SWalgförot 
beim  (Sinteigen  bie  2Rajfe  locfer  ma$t,  baf?  bat  ßinteigen  oon  ©etreibeförot 
ofcne  SRalgfcfcrot  mütyfam  ift.  Sefonbert  leidbt  lägt  ft$,  begreifli^eweife,  bat 
-an  ftd?  föon  feu#te,  gerquetföte  ©rünmalg  mit  bem  Sinteigmaffer  bermen« 
gen,  bie  moUige  Seföaffentyeit  bejfelben  Veranlagt  bie  (Sntfte^ung  einer  loderen 
eingeteigten  Waffe. 

34  rtiü  inbefj  ni$t  unautgeß>ro$en  laffen,  bafc  einige  ber  Stoppt  ftnb, 
man  müffc  bei  bem  Weiföen  bat  ©iaftat  (Walg)  fogleidfc  mit  ber  gangen  Wenge 
M  gu  /  oergudernben  ©tärfeme^lt  gufammenbringen.  Hflmäfcliget  Sufäütten 
M  ©etreibeförott  gu  bem  eingeteigten  Walgförote  erföeint  bann  natürlich 
uugtoetfmäiMg. 

3n  einigen  Brennereien  n>irb  bie  eingeteigte  Waffe  fofort  na<&  Seenbigung 
ber  Operation  bet  ginteigent  ga^rgebrannt,  in  anberen  bleibt  bie  Waffe  &or 
bem  ©abbrennen  eine  fealbe  ©tunbe,  eine  Stunbe,  \a  bit  über  gmei  6tunben 
flehen. 

@inb  bie  tlmftänbe  ber  9(rt,  ba§  eine  na$tyeiltge  Seränberung  ber  einge* 
teigten  SRaffe,  ein  ©auertoerben,  ni^t  ftattfinben  fann,  fo  erföeint  ein  längere^ 
Stehenbleiben  berfelben  nur  toort^eil^aft,  befonbert  bei  glei$geitigem  öfter«  l»ie* 
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bereitem  kurzarbeiten.  Da*  ffirroeic&en  erfolgt  bann  boflftanbiger  unb  ba* 
kurzarbeiten  bewirft  Xrennung  bet  9Wer)ltr)eile  Don  ben  hülfen,  ber  ©tärfe* 
tbrn^en  oon  bem  fflcber,  roobur$  bie  Waffe  am  beften  für  ben  aReiföprocefc 
vorbereitet  roirb.  Durd)  ein  me$anifd>e$  9tü$rroerf  iß  biefe  Trennung  natürlich 
am  ooUftanbigften  ju  erretten. 

yiaä)  ber  (Srfafcrung  fajt  aller  Sranuttoeinbrenner  ift  von  ber  Semperatur, 
tt>el$e  man  ber  2Reif$e  beim  ©abbrennen  giebt,  gang  »orgüglity  mit  bie  Hu*» 
beute  an  Branntwein  abhängig ,  unb  bie  meiften  Erfahrungen  ftimmen  barin 
überein,  ba§  eine  Semperatur  oon  48  bte  50° 9t.  eine  größere  9lu*beute  ermöglidje, 
bie  fcofyere  Temperatur  von  50  bi*  52°  9t.  bagegen  ben  (Srfolg  me$r  fixere, 
tDcil  bie,  bei  nieberer  Semperatur  gafyrgebrannte  Weifte  letzter  eine  na<btt/eüigc 
©Suerung  eiteibe.  Sie  größere  Ausbeute  wirb  burd)  bie  {tariere  Sergabrung** 
fä^igleit  einer  bei  nieberer  Temperatur  ga§rgebrannten  Weifte  bebtngt.  3c« 
benfatt*  mufj  bie  2Reif<$e  bie  oben  ermahnten  ßrföeinungen  erfennen  taffen, 
welche  ba*  eintreten  be*  3ucterbtibung«proceffe*  anzeigen.  Die  Temperatur 
oon  52  bi*  53°  9t.  ift  bie  gett>&r)nli$jte  2Jceif$temperatur.  S)ad  Quantum  ber 
SReiföe,  bie  Temperatur  ber  2uft,  überhaupt  bie  Umflanbc,  tt>elcr/e  auf  rafdje* 
re*  ober  langfamere*  6rt alten  ber  ÜÄciföe  (Sinftuf?  $aben,  bürfen  bei  ber  23c* 
ftimmung  ber  ÜReifötemperatur  ni$t  unbeachtet  bleiben.  6*  i(t  natürlich  bur$* 
au*  erforbcrlict;,  bafj  fi$  bie  SWeifdje  längere  3*i*  über  bem  Minimum  ber 
3ucterbilbung*temperatur,  über  48«  9t.,  erhalte. 

gür  bie  Dauer  be«  ©te^enlaffen*  ber  Weiföe,  na$  bem  ©abbrennen,  ift 
im  allgemeinen  ba*  $u  berücffi<btigen,  roa*  bei  bem  öierbrauen  über  tiefen 
Oegenfranb  gefagt  rourbe  (Seite  109).  2Ran  $at  $roei  flippen  ju  oermeibeu, 
untooHIommcne  3ucferbilbung,  auf  ber  einen  ©eite  —  bei  ;u  furjem  ©tet/en  — 
©Suerung,  auf  ber  anbern  ©eite  —  bei  ju  langem  ©tefyen.  —  Da  bie  Sil» 
bung  einer  geringen  3Äenge  von  2Ril$faure  in  ber  39rannt»einmeifdje  ni#t  ben 
Wa^tyeit  bringt,  rote  in  ber  93iermeifer)e  unb  bur<t)  entfianbene  SWildjfaure  bie 
S5ergat)rung$f<tyigfeit  ber  STOeifdje  er^6t)t  roirb,  fo  fann  unfere  Weifte  längere 
Seit  bem  3ucterbilbung*proceffe  überlaffen  bleiben,  al*  bie  SWeifdje  be«  ©ier* 
brauer*.  Wan  t>ält  jefct  2  ©tunben  für  eine  paffenbe  3ett,  roar)renb  man  frü* 
$er  mit  1  bi*  U/4  ©tunbe  ben  3»ctf  am  bejten  gu  erretten  glaubte.  Die 
UmjWnbe,  unter  benen  bie  ©auerung  raffet  ober  langfamer  eintritt,  fommen 
babei,  felbjh>erftänbli<$,  in  93etra$t 

3n  ben  Brennereien,  »o  ein  Dampffeffel  jur  DejtiHation  oor^anben  ift, 
finbet  eine  n>efenüi<r)e  Hbanberung  bei  bem  eben  betriebenen  Weiföoerfatjren 
Patt,  namli<$  ba*  ©abbrennen  ber  eingeteigten  ©^rotmaffe  bur$  Sßafferbampf 
anftatt  bunt)  frebenbe*  SBaffer. 

STOan  $at  babei  oor  Allem  bafür  gu  foTgen,  bafj  bie,  oor  ber  Deffnung  be« 
Dampfrotyr*  beftnbli^e,  bur<$  ben  eintretenben  Dampf  bireet  ertyifcte  ©$rot* 
maffe,  unau*gefefet  unb  mögli<t)ft  raf$  mit  ber  übrigen  oermifd&t  »erbe,  um 
eine  gu  bebeutenbe  ©teigerung  ber  Temperatur  an  biefer  ©teUe  ju  t>er$inbern. 
31t  bur^  ben  Dampf  bie  eingeteigte  Waffe  auf  bie  3u*erbilbung«temperatur 


2>a*  2»eif*cn.  327 

gebradjt,  fo  freut  man  ben  Dampf  fofott  ab  unb  überlöft  bie  SNetföe  ber 
ßucferbilbung  *). 

$>at  ©abbrennen  buwb  SBafferbamyf  ifi  aufierorbentlidfr  bequem  unb  bie« 
Ut  in  me$rfa$er  #infl4t  SJortyeile  bar.  SRan  bebarf  junäd^ft,  nxgen  bei  gro« 
f?en  SRenge  latenter  ©arme,  mel^e  ber  SBafferbampf  enthält  **),  gum  (Sr^ifcen 
ber  eingeteigtcn  ©$rotmaffe  auf  bie  SRetfötemperatur,  toeit  toeniger  SBaffer« 
bampf  alt  ftebenbed  SBaffer,  erhält  alfo  unter  fonft  gleiten  Umftänben  beim 
©abbrennen  mit  Dampf  weit  weniger  Steifte  in  bem  35ormeiföbotti<$e,  alt 
beim  ©abbrennen  mit  SBaffer. 

Die  gtyttff  letyrt,  ba§  1  $funb  SBafferbampf,  ober,  mi  baffelbe  ifi,  bajj 
ber  Dampf  *on  1  $funb  SBaffer,  toenn  berfelbe  lieber  gu  ftäfflgem  SBaffer 
wirb,  5,4  ißfunb  SBaffer  »on  0°  bit  jum  6iebepun!te  (80«  SR.  100«  6.)  ju  er* 
tyifeen  bermag,  baf?  man  alfo  mit  ber  latenten  SBarme  oon  1  ißfunb  SBaffer* 
bampf  430  $funb  SBaffer  um  1°  ber  a<btjigt$eiligen,  SRöaumür'föen,  lt)tx> 
mometerfeala,  540  Sßfunb  SBaffer  um  1°  ber  fcunberttyeitigen,  Selfiut'ffyn 
<Scala  er^ifcen  fann.  Sie  latente  SBarme  bet  SBafferbampft  betragt  namli<$ 
beim  6iebej>unfte  bet  SBaffer*  430  Röaumür'föe  SBirmeein^eiten  (6. 270)4**). 

Um  100  *Pfunb  SBaffer  oon  30°  9t.  auf  50°  SR.  gu  er^ifcen,  alfo  um 
20°  SR.,  bebarf  man ,  toenn  bat  Srfcifcen  bur#  3ttgeben  bon  flebenbem  SBaffer 
betoerffiefligt  »irb,  66,6  $funb  flebenbet  ©affer,  unb  et  refultiren  natürlich 
166,6  «Pfunb  SBaffer  oon  50°  SR.  t).   99ei  Hnfcenbung  »on  SBafferbampf  gutn 


*)  3<$  muß  bei  bem  Sinmeifdjen  mit  Dampf  auf  eine  SJorftdjttmafiregel  auf« 
merffom  madjen,  beren  Unterlaffung  (eidjt  gefäbrltdj  werben  fann.  SBenn  namlidj 
bie  SWetfc^c  aut  bem  S3ormeifdjbottid)e  entfernt  Ifi,  mufj  man  bur$  ba$  SRobr,  loci* 
ty*  bie  Dämpfe  in  biefen  ©ottidj  leitet,  einige  Minuten  lang  bie  SBafferbämpfe 
{treiben  laffen,  um  bie  im  SRoljre  fifcen  gebliebene  3Reifd>e  berautjutreiben.  @t  ifi 
in  Mefiger  ©egenb  ber  Sali  »orgefommen,  bajj  bie  9Reifa)e  im  SRoljre  eingetrodfnet 
mar,  baburdj  ben  Dampfen  ber  Slutgang  *>erfd)(offen  mürbe,  unb  biefe  fld)  benfelben 
buraj  Serfprengen  be«  SRoljrt  öerfdjafften ,  tooburdj  bie  Umfte^enben  ntdjt  unbebeu- 
tenbe  Verlegungen  ba&ontrugen.  Gin  £uftyaf)n  ober  fcuftbentil,  an  bem  (Roljre  an 
paffenbet  ©teüe  angebraty,  berbinbern  natürlich,  bafj  bie  9Rttfd)e  in  bem  {Ro1)re 
über  bat  Niveau  im  33ottidje  in  bie  £öbe  ftetgt. 

*•)  latente  SBarme  bet  SBafferbampf  t  ift  bie  gebunbene,  nidjt  burd)  bat  ®e* 
fü^l  unb  £bermometer  mabrnebmbare  SBfirme  be«  SBafferbam^ft ,  bie  frei  wirb, 
menn  aut  bem  Kampfe  toieber  tropfbarflnffiget  SBaffer  entfielt. 

•**)  dine  CR^aumttr'faje  SBatmeeintyeit  ({R.  ffi.  @.);  bie  SRenge  üon  SBarme, 
bur*  »el^e  l  $funb  SBaffer  um  1°  (R.  ergibt  toirb. 

f)  2ßenn  man  SBaffer  von  einer  nieberen  Temperatur  bura)  SBaffer  bon  einer 
böseren  Temperatur  auf  eine  mittlere  Temperatur  bringen  h>iß,  beregnen  f!(^  bie 
verriebenen  3Rengen  SBaffer  auf  folgenbe  ©eife.  3)?an  fubtra^irt  bie  getoünföte 
(mittlere)  Temperatur  »cn  ber  ^m«;  ber  (Refi  jetgt  bie  SRenge  SBaffer  »on  nie.- 
berer  Temperatur  an,  mel^e  ^u  nehmen  ifi.  3Ran  fubtrabirt  ferner  bie  niebete 
Temperatur  bon  ber  gen>ünffiten;  ber  (Reft  ifi  bie  SRenge  SBaffer  von  leerer  JCem.- 
peratur,  bie  genommen  werben  muf .  3m  obigen  Saffe  bat  man  alfo  80  —  60  =  30 
<Pfunb  SBaffer  bon  30<>  (Rv  mit  50  —  30  =  20  $fb.  SBaffer  »on  80°  SR.  gu  ber* 
miföen.  JDa  in  tbiefem  gaße  bie  SRenge  bet  SBaffer t  bon  86°  9*.  tim  befiimtnte, 
n&mlic^  100  $funb  ifi,  fo  $at  man  nun  no$  bur^  eine  Proportion  bie  SRenge  bet 


328  ©a$  SBranntwembwmen. 

Cr$ifcen  ftnb  ba*on  nur  4,85  $funb  erforberlicb ,  refultiren  alfo  104,85  $futtt 
©äffet  *on  50°  SR.  *). 

£>ie  eingeteigte  S$rotmaffe  bebarf  juni  ®r$i{jen  auf  bie  aReifötcmperatur 
ni$t  (o  rnel  ©arme  (jiebenbet  ©affer  ober  ©afferbantyf),  aU  bat  gleite  ®c* 
xoifyt  ©ajfer  baju  nött)ig  t;at ,'  weit  bie  foecififöe  ©arme  bet  6<$rott  nic^t 
fo  grofj  alt  bie  bet  ©affert  iji,  nut  obngeftyr  0,42  *on  ber  bet  ©affer« 
ifl  f),  aber  bat  8Sert)altnifi  ber,  jur  @rt)ebung  auf  bie  äReifötemperatur  erfor* 
beritten  üRenge  2öaffcr  unb  Dampf  bleibt  baffelbe.  1  Xfceil  ©afferbampf  leitet 
o$ngefatyr  fobiel,  alt  15  Steile  ftebenbet  ©affer  leiten,  ©ebarf  man  j.  93. 
für  100  Duart  eingeteilte  ©ebrotmaffe,  jur  (Srfccbung  auf  bie  SWeifötemperatur, 
45  Duart  ftebenbet  ©affer,  fo  $at  man  bagu  nur  ben  Dampf  t>on  3  Duart 

©affer  (tt)  n^^9-  3m  erfteren  gaffe  »erben  145  Duart  ÜReife^e  erhalten, 

im  legten  gafle  103  Duart. 

(St  ifi  ebtn  angegeben  »orben,  toed^alb  man  bana<$  trautet,  moglidtfl 
foenig  ÜReiföe  in  bem  ÜReifc$botti$e  ju  ermatten,  eine  birfe  STOeif^e  in  bem 
Sotticbe  ;u  t)aben ,  unb  bafj  man  ben  3»e<f,  bei  9ln»enbung  bon  ©affer  jum 
©abbrennen,  bur$  re$t  tiefet  ffinteigen  ;u  erteilen  fud)t  (6.  324).  3jt  ein 
me$antf$e*  iRür)r»erf  oorfcanben,  fo  »erbietet  pd>  bie  $u  betra<$tli$e  Sennin* 
berung  ber  2Renge  bet  ©nteig»affert,  unb  bat  ©abbrennen  mittelji  ©affer 
liefert  bann  eine  }u  beträchtliche  2Renge  »on  Weifte,  wenn  man  ni$t  bur$ 
r)bt)ere  Temperatur  bet  ®inteig»affert  auf  äJerminberung  ber  Stenge  bet 
3Reif$»affert  anwirft  (a.  a.  D.)- 

£>ie  »cnufcung  *on  ©afferbampf  }um  SReiföen  überlebt  bet  anftrengen» 
ben  unb  niefet  j»ectmafHgen  bieten  ffiinteigent  unb  ber  En»enbung  toon  fet)r 
»armen  ©affer  jum  ßinteigen,  erlaubt  nidjt  allein  bünneret  unb  filteret  Sin* 
teigen,  fonbern  forbert  fogar  bünneret  ßinteigen,  ba  bie  eingeteigte  SRaffe  ieben* 
fallt  $inrei<benb  flüfftg  fein  mufj,  »enn  eine  leiste,  gleichförmige  ßrr)ifcung 
berfelbcn  burd)  ben  Dampf  möglich  fein  foll.  Sei  bem  SReiföen  mittelft  SRityr* 
»erf  ijt  bie  Hn»enbung  Don  ©afferbampf  gum  ©abbrennen  faft  unentbehrlich 
}u  nennen. 


©affer*  »ort    80°  (R.    $u    berechnen.    3Ran   Ijat  anjufefcen:   80  :  20  =  100  :  x; 
x  =  66%  $funb. 

*)  (St  ift  hierbei  ju  beachten,  bafj  1  $fttnb  ©afferbampf  öon  80°  (R.  auf  er 
480  ©.  (5.  latenter  ©Srme  noaj  80  ©.  ö.  freier  ©örme  entljcUt.  93on  ben  lej* 
ten  fommen,  Bei  ber  33erbiä^tung  be^  2)am}>fe3  ju  ©affer  »on  50°  OL  30  ©.  6. 
(80  —  60)  ebenfall«  gur  ©enu^ung ;  ba«  ^eif t  ffe  btenen  ebenfalls  jum  CJr^tten 
bet  SBaffert  üon  80°  01.  T>ie  ©efammtmenge  ber  in  unferm  Satte  $um  ®r»ärmen 
btenenben  ©.6.  betragt  alfo  in  1  $fb.  ©afferbam^f:  430  +  30  =  460.    1  $funb 

2>amW  fann  ba^er  -^jp  =  28$funb  ©affer  »on  80°  CR.  auf  50»  0*.,  bat  ift  um 

20°  (R.  erbtyen,  unb  100  $funb  ffiaffer  »on  80°  bebürfen  alfo  4,35  $funb  ©afferr 
bam^jf  (23  :  1  =  100  :  4,85). 

t)  42  ©.  ©.  er^i^en  100  $funb  €*rot  eben  fo  ffarf,  »ie  100  ©.  G.  100  $fb. 
©affer  er^tften. 
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£>er  gum  ©abbrennen  erforberli*c  Stampf  wirb  ton  bem  tw*anbenen 
Xam^ffefTel  geliefert,  o$ne  bafj  e«  nityig  tft,  bie  übrigen  Functionen  be«  Äef* 
f ei«,  g.  9.  bie  2)cfliQation  gu  unterbieten.  2Bo  man  mit  SBaffer  ga^rbrennt, 
bient  bie  2>eftiUirblafe  gewöfcnli*  gum  <Jr$ifcen  be«  äReif*maffer«.  3Jton  er« 
fpart  babur*  aflerbing«  eine  Pfanne  gum  ßr^ifcen  be«  2Baffer«,  aber  man 
verliert  an  3eit  für  bie  Deputation. 

Sei  ber  ©cnufcung  be«  Stampfe«  gum  ©abbrennen  wirb  au*  ba«  ein* 
teigwaffer  am  gwedmäfjigften  in  bem  $ormeif*botti$e  bur*  Stampf  auf  bie 
erforberlitye  Semperatur  gebraut  6te$t  inbefj  wei*e«  ffiaffcr,  wie  cd  gum 
Seigen  genommen  werben  mufj,  nict>t  gu  ©ebote,  fo  ift  e«  ratyfamer,  ba«  gum 
©nteigen  beftimmte  Söaffer  in  einem  ^ölgernen  Äo*faffe  bur*  Stampf  gum 
Sieben  gu  er^ijjen,  um  e«  meiner  gu  ma*en,  unb  et  bann,  na*  ^inrei^enbem 
9lbfü$len  gu  oerwenben. 

Sei  bem'23or$anbenfein  eine«  Stampffeffel«,  benno*  mit  ©affer  gatyrgu* 
brennen,  bürfte  nur  ba  Dorfommen,  wo  ein  Sorurtyeil  gegen  ba«  ©abbrennen 
mit  Stampf  $errf*t  Wan  wirb  au*  ba  aber  ben  Stampf  mit  Sortiert  gum 
6r$ifcen  be«  ginteigwaffer«  unb  SReif*waffer«  gebrauten. 

CS«  ijt  nun  no$  be«  2Reif*en«  in  einer  «ßeriobe  gu  ermahnen,  ein  Serfa^ 
ren,  ba«  man  in  mannen  ©egenben,  gur  3eit,  wo  ba«  fWeiföen  mit  Stampf 
no*  ni*t  gebräu*li*  mar,  befolgte,  um  SBaffer  gu  fparen  unb  weniger  Weifte 
gu  erhalten,  al«  bei  bem  (£inmeif*en  in  gwei  ^erioben. 

SWan  bringt,  na*  biefem  Serfa^Ten,  bie  gange  SRengc  be«  gum  3Reif*en 
be{timmtenSa{ferdinbcn93ormeif*botti*unbf*üttet  na*  unb  na*  ba«  SRalg* 
unb  ©etreibef*rot  ein,  unter  fortwafyrenbem  Umrühren  unb  an^altenbem  S)ur*» 
arbeiten,  fo  bajj  eine  glei*förmige  2Reif*e  entfielt  2öie  Ui*t  eingufetyen,  mu§ 
fcier  bie  Xemperatur  be«  angewanbten  SBaffer«  fo  tyo*  fein,  ba§  na*  bem  (Sin* 
f*ütten  be«  6*rot«  bie  2Reif*e  bie  gewünf*te  9Weif*temperatur,  3ucferbil* 
bung«temperatur  ^at.  S)ie  Xcmperatur  be«  ©affer«  ift  na*  ber  Semperatur 
ber  fiuft  unb  be«  ©*rot«,  na*  ber  SWenge  be«  lederen,  na*  ber  #itye  ber 
3u<ferbilbung«temperatur,  »erföieben  gu  nehmen,  fte  f*wan!t  im  allgemeinen 
gwif*en  56  bi«  65°  9t. 

ffiare  na*  beenbetem  ®inf*ütten  be«  6*rot«  bie  Temperatur  ber  5Weif*e 
unter  ber  gewünf*ten  Temperatur,  fo  muffte  man  bur*  3ugiegen  *on  fo*enbem 
SBaffer  na*$elfen. 

Sta«  ©erfahren  fte^t  ofyne  grage  bem  SWeif*en  in  gwei  $erioben  na*. 
6«  finbet  bei  bemfelben  ba«  offenbar  fetyr  »ünf*en«wertye  <Srwei*en  be« 
6*rot«  toor  bem  ginteigen  ni*t  fiatt  unb  bie  anfang«  in  ba«  tyeijje  SBaffcr 
eingef*utteten  Portionen  6*rot  erhalten  eine  l?öt>cre  Temperatur,  al«  gut  ift. 
^lugerbem  ift  e«  bei  bemSermif*en  be«@*rot«  mit  einer  größeren  ÜWenge  2Baf» 
fer  wit  f*»ieriger  eine  flumpenfreie  9Weif*e  gu  ergielen,  al«  bei  bem  93ermi» 
f*en  be«  €*rot«  mit  einer  geringeren  ÜWenge  »on  fflaffer,  toie  fte  gum  (Sin* 
teigen  genommen  wirb. 
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UeberblMt  man  ba$  in  bem  25orjte$enben<5rörterte,  fo  ergiebt  ^  al*  ba* 
rationefljte  SMeiföberfa^ren  baä  folgenbe.  SWan  teigt  ba*  €<$rot  mit  ©affer 
ein.  Die  SWenge  be*  ginteigtoaffer«  toirb  größer  genommen,  bie  Temperatur 
beffelben  niebriger,  wenn  ba«  ©abbrennen  mittelft  Dampf  geföie^t.  Die  ein* 
geteilte  9Raffe  fott  eine  Temperatur  Don  $o$jien*  35°  91.  erhalten.  @ie  bleibt 
fo  lange  fielen  aU  es  otyie  @efa$r  einer  na^tyeiligen  $emif$en  Seranberung 
gef$e$en  tann  —  atfo  längere  3ctt  bei  niebercr  Jemperatur  ber  SWaffc  unb 
ber  fiuft  — ,  bamit  <£rtoei$ung  bed  @$tott  jtattflnbe  unb  ftc  urirb  mieber^olt, 
an^altenb  unbtü$tigbur<$gearbeitet,  um  bie  ©tarfeme$lforn$en  mögli$ft  b(o§ 
ju  legen. 

Dur#  jlebenbe*  SBaffer  ober  eingeleiteten  SBafferbampf  toirb  bann  bic  ein* 
geteigte  3Waffe,  unter  tüfyigem  kurzarbeiten  unb  fe$r  allmäblig,  auf  bie  Sem« 
peratur  gebraut,  bei  toetyer  bie  oben  angegebenen  <£rf$einungen  ba$  (Singe* 
tretenfein  be«  3utf«bilbung«proceffea  erfennen  laffen ,  ba$  ijt  in  ber  Segel  auf 
bie  Temperatur  fcon  50  bis  53°  9t.  Der  93ormeif$botti$  mirb  bann  bebedft, 
bamit  fl#  bie  SReifd^temperatur  lange  genug  erhalte.  Die  ÜReiföe  bleibt  bie 
2  ©tunben  tiefen,  ma^renb  toel^er  3«it  fte  einmal  umgerührt  wirb,  unter  $er* 
meibung  §u  beträ$tli$er  Abfüllung. 

Die  SReinung,  ba&  baä  ©etreibefärot  beim  (Sinteigen  bur$  eine  tyobere 
Semperatur,  toie  ftc  glei^jeitig  fcor^anbeneS  ÜWalg  anjumenben  verbiete,  beffcr 
für  bie  3u<*erbilbung  oorbcreitct,  bejfer  aufgeföloffen  »erbe,  $at  ju  bcm  93er* 
fahren  »nla&  gegeben,  baä  @etreibef$rot  erft  für  fldj,  bei  einer  Temperatur 
toon  54  bi*  60°  %  einjuteigen,  fpater  bann  bad  SWalj  trorfen  ober  in  ffiajfcr 
erweid&t  jujufefcen  unb  auf  biefe  SBeife  bie  3utferbilbung$tcmperatuT  ju  erreü 
#en.  9to$  Hamilton  *)  fofl  bie*  ©erfahren  »orjügli$  in  Dflpreujjen  im 
©ebrau<$e  fein  unb  gute  9tefultate  geben.  2Ran  brütyt  bafclbjt  ba*  ©etreibc* 
fdjrot  inbe§  nur  bei  54<>9t.  unb  bringt  bie  SWajfe  fpater  burdj  ba*  SWalj  auf 
520  91. 

gfir  ben,  befanntli$  fe^r  garten,  fötoer  gu  ertoeidjenben  ÜRai*,  »irb  bie« 
SBerfa^ren,  in  einigen  ©egenben,  für  burdjau*  notyttenbig  gehalten.  SRan 
giebt  fflaffer  bon  50  bi«  55<>9t.  in  ben  8ormeifcbbotti$,  fluttet  ba*  feine, 
gebeutelte  3Rai*f$rot  ein,  arbeitet"  bur<$  unb  er^t  na$  einiger  3eit  bie 
Temperatur  berSRajfe,  bur$  Dampf,  auf  65  bi*  70°  9t.,  namlity  auf  bie  Sem* 
peratur,  to>ofl$  bie  PoHfommene  (Srtoeidjung  be*6<$rot*  jnriföen  ben  Ringern  gu 
erfennen  giebt.  Dann,  na$  erforberli^er^btü^lungbur^  Umrühren  ober  fünfte 
li$e  ftü$lt>orri$tungen,  fefct  man  bat  9Matj  ju,  tooburd^  bie  3Reif$e  bie  3«cfer. 
bilbung^temperatur  erhalt    5lud)  für9teU  ^abe  i^  bie*  »erfahren  tngranfreic^ 


*)  Hamilton  if*  ein  JCe^mfer,  ber  fl^  btf*  ©tubium  ber  ^Brennereien  ^ur 
au*ftyftefjli$en  Seben6aufgabe  gemalt  t>at.  Seine  (Erfahrung  ifl  be^alb  bie  au«-- 
gebeljntejie  unb  bie  »erfd^iebenen  Triften,  toeldje  »on  i^m  ^erau6gegeben  finb 
—  fie  toerben  meiftenö  für  einen  ljötyeren,  aU  ben  üblt^en  $reta  »erfauP  — ,  ent- 
balten  be6  @^Baren  augerorbentlt^  mel.  (^amltton'«  SrennereMSrfaljrungen, 
fi.  Ouinteffenj  ber  ©rannttocinbrennerei;  $.  ^raftif^e  Erfahrungen,  9Rai«  gu 
»erarbeiten,  ^.  Offene  ©riefe  u.  f.  to.) 
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anwenben  fetyen.    So  viel  vorläufig,  ba«  2lu«fityrlt<$<re  über  bie  Verarbeitung 
*on  Mai«  unb  SRei«  bleibt  befonbeten  Kapiteln  vorbehalten. 

3n  ©elgien  unb  granfrei$  benufct  man  fe^r  allgemein  einen  Meiföappa* 
rat  (macerateur),  ber  ft$  in  man$er  #inp$t  vor  unferem  9Reif$botti$e  fe^r 
Dortyeityaft  au«$ei$net  unb  ber  fufyer  au$  bei  und  ©ingang  ftnben  wirb.  gr 
tityrt  von  Sacambre,  bem  au«gejeid)neten  belgiföen  Jennifer  $cr.  6*  ifl 
ein  liegenber,  oben  abgerittener  an  beiben  Snben  bur<$  vertifale  Stitenwänbe 
<t.ef$loffener  (Stfinber,  Don  eifenbled?,  in  beffen  Snneren  fl$  ein  Äityrwerf  be* 
finbet  unb  bejfen  unterer  I^eil  mit  einem  Mantel,  ebenfall«  von  ffiifen,  umge* 
ben  ifl.  gig.  79  jeigt  einen  Duerbur$f$nitt  [M  Apparat«,  ber  gorm  unb 
(Sinritytung  beutli$  ma$t. 


Sie-  79. 


A  ba«   Snnere   be«   6t)Hn* 

ber«, 
B  ber  Saum  jwifeben  Stylin* 

ber  unb  Mantel, 
c  Deffnung  mit  weitem  £afc 
ne  jum  «blaffen  ber  Mew 
fdje  au«  bem  Gtyünber, 
-     d  Deffnung    mit  #afyn  im 
Mantel,  jum  «blaffen  bc« 
SBaffer«  unb  Dampfe«  au« 
bem  Saume  B, 
v  2l$fe  be«  Süfyrwerf«,  wel* 
tyt  bur$  Stopfbücfcfen  ber 
vertifalen   Seitenwanbe 
$nbur$ge|t  unb  an  ber 
einen  Seite  $$  verlängert 
um  r)ier  eine  Siemenföeibe 
ober  ein  3«^nrab  ju  tragen,  bur$  wel$e  bie  fl$fe  bie  öewegung  erlitt. 
Sie  bre$t  fl<$  26  bi«  28  mal  in  ber  Minute, 
1,  2,  3,  in  einer  Spirale  auf  berufe  ftfcenbe  Arme,  bur$  wel$e  tleinegi* 
fenjt&bc&en  gefölagen  ftnb,  fo  bafc  jeber  berHrme  eine  Art  Medien  bar(teflt. 
flujjerbem  ftnb  im  Mantel  nodj  jwei,  mit  #a$nrö$ren  verfefcenc  Deffnun* 
gen  vor^anben ,  eine  untere  /  jum  (jinlaffen  von  faltem  ffiaffer,  eine  obere,  in 
ber  flbbübung  ni$t  p$tbare,  gum  Bbfiiejjen  be«  erwärmten  SBaffer«.  Die  gange 
ber  Apparate,  meldte  i$  gefe^en,  war  etwa  6  gufr. 

Der  @tbrau$  be«  Apparat«  iji  lei^t  verjianbli$.  Man  bringt  in  ben* 
felben  ba«  metyr  ober  weniger  warme  (Sinteigwaffer,  fefct  ba«  Styrwert  in  £$a* 
tigfeit,  unb  la§t  nun  au«  einem  vcrföiebbaren  Sumpfe ,  ba«  ©djrotgemenge  in 
einem  bünnen  Streifen  einfallen.  3n  10  Minuten  etwa  iji  bie  Sermif^ung 
mit  bem  fflaffer  beenbet. 

Sofort  bann  über  nacb  einiger  3eü  »hb  nunmehr  Dampf  in  ben  Saum 
jwiföen  Stfinber  unb  Mantel  geleitet  unb  auf  biefe  Seife  aUma^lig  unb  wty* 
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renb  bat  fflütyrttctt  ftetd  arbeitet,  bie  eingeteilte  Stoffe  auf  bie  2Retfd>tempfra. 
tur  erhoben. 

5>le  2Retföe  bleibt  hierauf  i/2  bit  3A  ©tunbe  in  9tot)e,  bann  arbeitet 
man  ftc  wieber  mit  bem  9lü$rwerfe  bur$,  unb  bie«  wieber&olt  man  einigemal 
fiacambre  meint,  baß  ber  $roceß  ber  3udetbt(bung  bit  4  ©tunben  bauern 
tonne,  man  begnügt  jtdj>  inbeß  meijt  mit  2  bit  21/*  ©tunben.  Setbjfoerftänb* 
lid)  fann  oon  3«tt  gu  3eit,  wä^renb  be*  Mtyrent,  bie  Steifte  bur$  S>amj>f 
wieber  etwat  erwärmt  werben,  wenn  bie«  erforberli$  fein  foUte. 

9ta$  beenbeter  3uderbilbung  ftnbet  nun  in  bem  Separate  bie  ftbfü^lung 
ber  2Reiföe  jiatt,  inbem  man  faltet  SBaffer  in  ben  Maum  j|Wifd)en  Hantel  unb 
ütytinber,  bur$  bie  oben  ermähnte  untere  Deffnung  einfließen ,  bat  erwärmte 
©äffet  bui$  bie  obere  Deffnung  abfließen  läßt,  hierbei  ijt  natürlich  bat  fflityr* 
werf  fortwä&renb  tfyätig.  3ft  $inrei$enbe  Hbfitylung  erfolgt,  fo  läßt  man  bie« 
Weiföe  ab  unb  foüfclt  ben  Styparat  mit  bem  SSerbünnungtwajfer  nadj. 

$)ie  SJtöglufcfeit,  bie  3Reif$e  in  bem  3tyJ|>arate  auf  bequeme  SBeife  erwärm 
men  unb  auf  einer  beftimmten  Xemp eratur  erhalten  gu  fönnen,  bann  aber  au$ 
rafö  unb  bequem  wieber  abfüllen  ju  tonnen,  {teilt  ben  Apparat  weit  aber  un* 
fern  ÜReiföawarat.  Wamenttidj  i{t  ber  Apparat  wie  man  fiefyt,  für  bie  Serar« 
beitung  &on  SWait  unb  Meto,  na$  bem  oben  mitgeteilten  SSerfatyren,  äußerft 
empfe^lentwerty. 

Son  ber  ftnftdjt  autgefyenb ,  baß  bei  ber  ©äfcrung  bie  TOenge  bet  entße* 
benben  SUto^ott,  bie  Sergäfyrung,  in  einem  beftimmten  Ser^ältniffe  ftetye  gu 
ber  ÜRengc  ber  entjte^enben  $efe  (Seite  43),  $at  Salling  3"f%  bei  bem 
Weiften  berfud&t,  wel$e  bie  SWenge  ber  tyefengebenbcn  Sejianbtyeile  ber  3Rei* 
fd>c  aermetyren  unb  bettyalb  eine  &oll(tänbigere  SSergä^tung  »cranlajfcn  fotten. 
$>er  bejte  Srfolg  würbe  »on  einem  3ufafc  &on  £efe  felbjt  beobadjtet.  9Wan 
mengt  bem  Sinteigwaffer,  oor  bem  &infd)ütten  bc*  6$rott,  1/bQ  Dom  ®ewi$te 
bet  legten,  #efe  bei  (Siertyefe,  beffer  -Preßhefe  ober  fün|tlid?e  £efenmittel)  unb 
operirt  bann  weiter  wie  gew5^nli$.  Satling  nimmt  an,  baß  bie  £efe  in  ber 
ffiürge  ber  ÜReiföe  jt$  I5fe  unb  fo  bie  9W6gli$feit  ber  Sntjte^ung  neuer  $efe 
bei  ber  ©ätyrung,  unb  bamit  jt&rfere  SSergäfcrung  bebinge.  SBon  ©d)ubert  ift 
bie  Hnwenbung  »on  $efe  beim  SReiföen  fürgli$  alt  ein  neuejtet  äRctfötoerfafc 
ren  empfohlen  worben,  bat  um  Vs  größere  ausbeute  an9llfo$ol  liefere,  alt  batr 
übüdje  *).    3$  werbe  foäter  auf  bajfelbe  gurü<f f  ommen.  / 

3lu$  ein  3ufa|  »on  ^ot^orfäure**),  fo  wie  »on  abgerahmter  3Wil$, 


•)  Säubert,  Gbuarb,  S)er  rationelle  SBrennereibetrteb,  nebft  JDarjteHung 
eine*  neuen  auf  rationellen  ©runbfäfcen  berubenben  (Jtnmetf^tjerfa^ren*,  wona<^ 
in  jebem  IBrennereberb&ltniffe  ein  minbefien«  um  %  böserer  @>>iritu «ertrag,  a\* 
bei  allen  bittet  befannten  (Sinmetf^met^oben ,  erhielt  wirb.  9JJtt  grünblic^en  Sin* 
wetfungen  gur  ^Bereitung  ber  $reßljefe,  ber  betodbrten  Äun (liefen,  be«  3il$?  unb 
©(baufelmalje«  ic.  »erfeben.   93raunfdjw.  b.  gr.  SJieweg  u.  @obn.  8.   25  ®gr. 

*♦)  3ur  ^Bereitung  ber  $b°tfborfäure  für  btefen  ßwetf  übergießt  man  in  einem 
Steintopfe  ober  in  einem  reinen  1?öl$ernen  ©ef&ßc  8  ZtyiU  weißgebrannte  Jtno^ 
^en  mit  7  XtyeiUn  «S^wefelfÄure,  bie  »or^er  mit  bem  2)tetfa^en  ©offer  »erbünnt 
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bat  fid^  9  all  in  9  nüfelt$  erwiefen;  tote  lefetere,  wie  er  meint  intoem  fte  bie 
33Ubung  oon  9ftücfyfäi}tc  fbrbert.  ©ei  2lnwenbung  Don  3RiI$  würbe  $war  feine 
ftärfece  93erg<tyrung  wahrgenommen,  aber  bie  Weifte  erftyten  fiüfflger.  6«  iß 
betannt,  bat*  ©Suren  auflofenb  auf  Protein jtoffe  würfen,  alfo  bad  eingeben  bon 
^roteinfloffen  in  bie  Weifte  veranlagen.  grfrö&t  nun  $$o*p$orfüure  bie  ©er« 
fca^rung,  bie  2Hil(&  aber  nicfct,  o$ngea$tet  fle  2Ril$fäure  bilbet,  fo  mufc  man 
annehmen,  bajj  nur  bie  $&o«p$orfaure,  ni$t  aber  bie  9Ril$f&ure  bie  jur  #efen» 
bitbung  notywenbigen  Stoffe  in  ßöfung  bringt.  Unb  bo$  geigt  bie  ttrfa^rung, 
ba§  eine  bur<$  längered  Stehen  bon  üRityfaure  fauer  geworbene  JReiföe  beffer 
*erg<tyrt. 

Da  auf  ber  einen  Seite  ®a$rung  obne  ©Übung  neuer  $efe  fiattftnben 
fann  (Seite  34),  auf  ber  anberen  Seite  bie  2Renge  ber  bei  ber  @<tyrung  ent* 
fle^enben  #efe  gröfer  ober  Heiner  fein  fann,  o&ne  entfpre<$enbe  ©eime^rung 
ober  ©erminberung  be$  SUtofcol«,  fo  fc^eint  bie  SBirfung  ber  beim  2Heiföen  }u« 
^efe^ten  $efe  ober  9tyo*p$orfaure  bie  $u  fein,  bafj  fte  raföer  eine  boliftänbige 
®ä£rung  herbeiführen,  bie  ©d&rung  beföteunigen. 

2öie  nun  au$  gemeint  fein  möge,  ber  ÜReiföprocefc  ift  gut  ausgeführt, 
wenn  bie  äReiföe  nidjt  weijjlidj  trübe,  fonbern  bräunlidfr  flar  jty  jeigt,  feinen 
faben  mehligen,  fonbern  einen  fugen  ©efömad  bejtfet,  ni$t  tleijterartig  fabe, 
fonbern  füffti$,  bem  friföen  ©rote  ober  ftiföen  »oggenme^le ,  ober  getroefne* 
tem  Äieber  a$nli$  ricc&t. 

c.    £)a3  Hbtüftlen  unb  Suffixen  ber  SReifcfye. 

Ma<$  beenbeter3«*wbilbung  ijt  bie  Temperatur  ber  SWetföe  im  ©ormeifdj« 
bottidje  immer  no#  über  40*  St  ©ei  biefer  Temperatur  fann  jte  natfirlifl 
ni<$t  in  ®<tyrung  gebraut,  m<$t  angejteflt  werben;  man  mufj  fie  auf  bie  paf* 
fenbe  Temperatur  vorder  abfüllen.  $>ie  btefe  ©eföaffen^eit  ber  TOeifc^e 
würbe  aber  bem  gehörigen  unb  bolljianbigen  Serlaufe  ber  ©ityrung  burdj* 
au*  $inberlt$  fein ;    bie  SWeiföe  mu§  alfo  jtet*  oerbünnt  werben. 

9Ran  fleljt  leicht  ein,  bajj  bur<$  Hnwenbung  einer  beliebig  großen  3Renge 
von  f altem  SBaffer  }um  Serbinnen,  bie  SWeiföe  bon  bem  ©erbünnungäwajfer 
m  bi*  auf  bie  für  bie  @<tyrung  notywenbige,  niebere  Temperatur  abgefüllt  wer« 
jben  tonnte,  bafc  man  bann  alfo  ni$t  nityig  fyatte,  bie  3JWf#e  in  $ty\* 
föiffen  ober  tfü^tapparaten  afyuKtylen.  2Bie  ft$  herausfallen  wirb,  fann  aber 
bie  9Renge  be«,  bie  SReif<$e  berbünnenben  3uKtyl»affer*  ni$t,  o$ne  anberweu 
tige  bebeutenbe  9ta$tyeite,  beliebig  grofi  genommen  werben,  bet^alb  ift  man 
genötigt,  bie  STOeiföe  bor  bem  3ugeben  be*  SBaffer*,  bor  bem  3ufü$len,  erjt 
no$  abjufityUn. 

6*  bringt  ft$  nun  gunüdfrjl  bie  grage  auf,  wel$e*  ijl  bie  jwerfmaf igjte 


würben.  5Kan  lägt  bie  Sftaffe  einige  Xage  flehen,  inbem  man  öfter«  umrührt. 
fDann  verbannt  man  fle  mit  ©äffet,  bamtt  ber  entßanbene  ®W*  $d)  ablagere. 
3He  über  biefem  fä  beßnbttye  Slüfflgfeit  ift  bie  verbannte  3tyotp^orf&ure. 
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Serbünnung  ber  2Rctf$t?  ober,  wie  man  et  autgubrüden  pflegt,  welket  ift 
bat  gwedmäjtfgjte  3?er$altni§  bertrodnen  ©ubjtang  gum  SBajfer  in  ber,  in®5&* 
rung  gu  bringenben  SReiföe  ?  D$ngea$tet  bat  trocf n«  ©$rot  o^ngefa^r  10  $toc. 
$eu$tig!eit  enthält,  pflegt  et  bo$  bei  Angabe  bet  93er^altniffed  ber  trodneri 
©ubjtang  gum  SBajfer,  alt  ttoefne  ©ubjtang  betrautet  gu  »erben. 

3n  früherer  Seit  war  bat  »ertyältmfi  Don  1  S^eil  ©$rot  auf  8  Steile 
SBajfer  bat  mittlere  SBer^ättuife,  jefct  tjt  man,  bur<$  SBerminberung  bet  SBajfer*, 
bit  auf  bat  Ber^altnifj  bon  1  S^eil  ©$rot  auf  5,  4,  felbjt  3V2  3$eil  SBajfer 
getommen  unb  biet  3Jer$5ltnifj  tjt,  wie  wir  fetyen  werben ,  bat  »ortf)eityaftere. 
(St  leuchtet  ein,  bat  bie  iefrigen  Weiften,  in  golge  ber  Serminberung  bet  2Baf* 
fert,  weit  guderrei$er  jhib,  alt  bte  früheren.  Sei  einem  SBertyiltnijfe  be* 
©$rott  gum  SBajfer  wie  l  :  8  refultitt  eine  Weifte,  bte  o$ngefa$r  7,2  $roc. 
OTeifc^ejtract  enthalt,  wtyreub  bat  Sertyaltnijj  Don  1  :  4  eine  Weifte  wn 
13,3  $rocent  gjtractgetyilt  liefert  (fie$e  unten). 

SBegen  M  groferen  3u<*ergetyaltt  Öet)en  nun  aber  natürlich  bie  jejjigen 
9Reifd)en,  na<$  beenbeter  @a$rung,  aut  glei$em  ©ewt^te  ober  Solumen,  eine 
größere  Stenge  9üfo$ol  alt  bte  früheren,  berbünnteren  SWcif^cn,  unb  baraud 
erwö${i  bem  Branntweinbrenner  gunatyjt  eine  (Erfparnifs  an  Sfolagecapital, 
Kaum,  3eit  unb  Heizmaterial.  3Ran  reicht  namli<$  bei  bem  iefct  übli^en  Hei- 
neren Ser^ältnijfe  bet  SBajfert  gum  ©$rote,  für  bajfelbe  Duantum  ©$rot, 
gegen  früher,  mit  Heineren  ®a&rbotti$en  unb  Heineren  DejtilliraWaraten  aut, 
'  $at  weniger  Steifte  gu  bejtiUiren,  unb  man  erhalt  ein  altotyolrci^erct  Deftil« 
lat,  weil  eben  bie  weinga&re  SMeifc&e  fdtjon  alfo$olrei$er  ijt. 

»o<$  Slnberet  foric^t  aber  gu  ©unjten  bet  iefcigen  »er^ältntjfet  bet  2Baf« 
fert  gum  ©tyrote,  fori$t  gu  ©unjten  ber  concentrirteren  SReiföen.  SBenigtr 
verbünnte  SWeiföen  f&uren  nämlidt?  bei  ber  ©äbrung  ni$t  fo  lei$t,  alt  »er* 
bünntere,  unb  in  Sanbern,  wo  man  bie  ^Branntweinsteuer  nadtj  ber  Orijje  ber 
@<tyrungtbotti$e  gu  ga^len  $at,  wie  in  ben  metjten  Sänbern  bet  3<>1Ibereint, 
wirb  bur<$  8ef$r5nfung>  ber  Menge  bet  SBaffert  in  ben  ®a$rbottt$en,  an 
©teuer  erfoart.  Die  ©teuerbetyorbe  fragt  $ier  ni$t  bana<$,  ob  in  benfelben 
@tyrbotti$  600  ober  900  «ßfunb  6$rot  gebraut  werben,  unb  man  $at  bet* 
.  balb  in  bem  testeten  gaüe  für  ben  Branntwein  ober  ©piritut  aut  900  $funb 
©$rot  ni$t  me$r  ©teuer  gu  galten,  wie  im  erjteren  gaüe  für  ben  Branntwein 
ober  ©piritut  aut  600  $fb,  ©#rot. 

SRan  würbe  inen,  wenn  man  meinte,  ber  ®rab  ber  Serbünnung  ber  2Rei* 
f$e  fei  otyne  (Sinflug  auf  ben  Ertrag  an  9tlfo$ol.  3>ie  (Srfa^rung  (e^rt,  ba| 
etwat  Derbunntere  SReiföen  beffer  Derga^ren,  alt  fe^r  tiefe,  alfo  aut  bemfelben 
Cluantum  ©$rot  me^r  ^lltotjol  liefern.  Wan  fyat  ba^er  abguwagen,  ob  ber 
ÜRinberertrag  fe^r  birfer  TOeif^en,  me^r  alt  aufgehoben  wirb,  bur<^  bie  Crfoa* 
rung  an  ©teuer  unb  bur$  bie  anberen  Sort^eile  bet  $i<fmeiftyent,  wobei  au$ 
in  9lnf^lag  gu  bringen  ijt,  bag  bat,  in  ber  gegorenen  SWeif^e  ungerfcjt  ge* 
bliebene  ßjttact,  bei  bem  Verfüttern  bet  Küdftanbet  t>on  ber  Seßidation,  ber 
S^lem^e,  bem  Sie^  gu  @ute  fommt 

W\t  betra^tli^  bie  Srgeuftungttoften  bet  ^robuett  bur^  bie  ©teuer  er* 
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$o$t  werben,  wie  $0$  man  bie  erfrarmfc  an  Steuer,  bur$  grjielung  moglftjt 
bicfer,  jutferrefter,  na$  ber  ©tyrung  alfc  moglftjt  alfo$oirefter  Weiften 
anftlagt,  bafür  liefert  ben  bcjten  Bewei*,  bie  3lxt  unb  2Beife,  n>ie  man  iefrt 
ben  ßrtrag  an  Branntwein  wnb  Spiritus  anhebt.  3n  früherer  3eit  fagte 
man :  ft  jie^e  Dom  Steffel  ober  bon  100  <ßfunb  (Betreibe  fo  unb  fo  toiel 
Quart  Branntwein,  ober  fo  unb  fo  biel  Duartyrocente  9Ufo$ol  (Seite  803); 
iefct  fagt  man:  ft  jie$e  toon  1  Quart  Weiftraum,  ©i^rraum,  fo  unb  fo 
Diel  Sßrocente  Btfo^ol,  wobei  atfo  auf  bat  Duantum  bet  in  ben  ©atyrraum 
gebrauten  Material«  gar  feine  Otücfft^t  genommen  wirb. 

3>at,  ben  ©a^rraum  bejteuernbe  Steuergefefr  gab  bie  erjte  Beranlaffung 
$ur  mogtft(ten  Serminberung  bet  ffiaffert  in  ber  ga^renben  Weifte,  gum  fo« 
genannten  Eicfmeiften;  bie  (Einführung  ber  $amJt>f>£efiißiraM>arate,  welche 
bie  $ejtillatton  bicfer  Weiften  erlauben,  war  bawn  bie  golge  unb  trug  jur 
Verbreitung  be«  £Ufmeiftent  fe^r  bei,  unb  bie  jefct  fajt  allgemeine  Benujjung 
fräftiger  fünjtlftcr  #efen,  bur$  wefte  felbjt  aut  $>kfmeiften  ein  bebeutenber 
(Srtrag  an  2üfo£ol  refultirt,  tyaben  bat  biefe  Weiften  bei  un«  fo  gut  wie  atU 
gemein  gemalt. 

$>ie  früher  üblidje,  (tarfe  Berbünnung  ber  Weifte  würbe  bur$  ben  Unu 
flanb  veranlagt,  bajj  man  bur<$  bat  Berbünnungtwaffer  jtett  *uglei$  au$  bie 
erforberlfte  Hbtitylung  herbeiführte  (S.  333).  Wan  fcatte  in  ben  Brennereien 
(einen  befonbern  Bormeiftbottft,  bat  Sinmeiftm  würbe  in  bem  ©tyrbottfte 
bewert  jtefligt,  in  ben  man,  na$  beenbetem  Weiften,  bat  (alte  SBaffer  juflie&en 
lieg. 

3efrt  reftt  bat  Berbünnungtwaffer  (3ufü$lwajfer)  jur  nbtfjigen  «btü$# 
lung  nftt  au*,  au$  wenn  man  im  Bormeiftbottfte  no$  fo  bUf  meiftte,  et 
rauf)  alfo,  wie  oben  erwähnt,  bem  3u?üfylen,  tat  Bbfütyten  ber  Weifte  fcoran« 
ge^en. 

9m  üblftften  wirb  bat  Bbfü^len  auf  flü^lftiffen  autgefütyrt,  tynlft 
benen,  wie  fte  in  ben  Brauereien  im  ©ebrau$  finb.  Wan  ftnbet  biefelben  inbefs 
jefct  häufiger  Don  Steinen  gemauert,  alt  *on  $olj,  ben  Boben  mit  Steinet* 
ten  belegt,  bie  $ugen  mit  einem  Oelfitte  ober  Htp^atttittc  toerftrften.  Äalf* 
fiein  ijt,  ber  Saure  ber  Weifte  wegen,  nftt  anwenbbar,  au$  Sifen  bet^alb 
nftt.  9m  oorjüglftftcn  finb  moglftji  wenig  poröfe,  nftt  einfaugenbe  Steine. 
Um  bie  $orofttät  boflftänbig  $u  beseitigen,  tränft  man  wo$l  bie  Steine  mit 
einer  Söfung  toon  SU^alt  unb  S^ellacf  in  Seinolflrnii  unb  Serpentinol,  bie 
man,  na$  Dollftanbigem  Sfottrotfnen  ber  Steine,  $eif?  auffheftt,  ober  giebt 
man  wo$l  bem  ganzen,  ro$  gemauerten  ftitylftiffe  einen  Uebcrjug  bonSlt^alt* 
maffe,  bie  naturlft  aber  fe$r  ffrengflüfflg  fein  muß. 

3ur  gbrberung  ber  Weifte  aut  bem  Bormeiftbottfte  auf  bie  ftityte,  bient 
eine  weite  $umpe,  wefte  mit  bem  Bottfte  buft  ein  SRotyr  in  Berbinbung  fte^t 
CPumpe  für  bie  füge  Weifte).  Weiftbottft  unb  bamit  §ugleft  bie  $umpe 
werben  bann  nac^gef^ü^lt. 

3>ie  Sbfü^lung  ber  Weifte  auf  bem  ftu^lftiffe  erfolgt  au^  t^ier,  wie  bei 
ber  Bierwurje,  ttorjugtweifc  bur$  Berbunftung  (Seite  162)  unb  Kttct,  wat 
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bie  Berbunftung  befördert,  befördert  be*^a(b  au*  bie  Ifrtitylung.  Segen  fcer 
bicfflüfjigen  »ef*ajfen^ett  ber  SKeif*e  findet  (eine  Strömung  in  berfelben  ftatt, 
e*  ergeugt  fi*  *ielme$r  balb  eine  gitye  £aut  an  ber  Dberftö*e,  wel*e  bie  Scr* 
bunftung  Entert.  Die  2Reif*e  wirb  be*^atb  unau*gefe$t  mit  langgeffielten 
OTeifc^frücfen  bur*gerityrt. 

Söenn  man  berü(ffi*tigt,  baff  bie  fufe  $rannrweinmeif*e  eine  ungefo$te 
Weifte  au*  rofrem  (Setreibe  unb  Äuftmalg  ober  ©runmalg  ift,  unb  (einen  3** 
fafc  *on  £opfen  erhalten  $at,  in  tyr  alfo  alle  confettirenben  Stoffe  fehlen,  fo 
etfennt  man,  bag  biefelbe  bei  längerem  Stehen  auf  bet  ffüfjle  no*  weit  ineljr 
gut  na*tyeitigen  Seranberung,  Säuerung,  geneigt  fein  mug,  al*  bie  Sierwüige 
(Seite  165).  Datyer  ba*  fe^r  gu  bifligenbe  Staaten  na*  mögli$fi  raf*er  %b* 
fitylung. 

Die  metjten  bet  Mittel  unb  Sorri*tungen,  wel*e  gum  rateten  Äü^len 
bet  Sieramrge  in  Änwenbung  (ommen  (Seite  166),  finb  au*  für  bie  33rannt* 
weinmeif*e  anwenbbar,  wenigften*  unter  lei*t  erft*tü*en  SRobiftcationen. 
Ventilatoren,  beren  2uftfhome  bie  OTeif*e  auf  bem  fötylf*iffe  entgegenge(rücft 
wirb,  ftnbet  man  fräuftg  unb  ftnb  gmeefmägig ;  au*  anbete  glügetooni*tungen, 
für  n>el*e  ba*  Seite  167  ©efagte  gilt  (ommen  »or. 

Wan  lägt  au*  wo$l  bie  9Reif*e  bur*  einen  bebe<ften  langen  <£anal  flie* 
gen,  bur*  tt>el*en  ein  Ventilator,  ber  2Reif*e  entgegen,  (alte  Suft  treibt. 

3n  Sremen  fyabt  i*  «gf  einem  Äü$lf*iffe  ein  9Htytwer(  in  3$atig(eit 
gefe^en,  ba*  bie  3»eif*e  gugleü$  abfüllte.  Son  einem,  in  ber  Witte  be*  »ityl* 
f*tffe*  beftnbli*en  (upfemen,  ringförmigen  33e$älter  gingen  gwei  weite  fupferne 
Kehren  ^origontal  au«,  bogen  ft*  um  unb  gingen  wieber  gurüef.  Die«  gange 
Softem  war  bre^bar,  bie  in  ber  2Äeif$e  liegenben  Mooren  rührten  bie  2Reif*e 
unb  füllten  biefelbe,  ba  falte*  SBaffer  in  ben  Skalier  unb  be*^alb  au*  bur* 
bie  fflo^ren  flog.  Da*  fo  benufrte  2öaffer  ergog  jt*  au*  ben  Stoßen  in  einen 
anberen  fejtfictyenben  Hing,  au*  bem  e*  weggeleitet  würbe.  Die  £<tye  be*  3Baf* 
ferbe^älter*  war  grog  genug,  um  ben  erforberli*en  ffiafferbrutf  geben  gu  tonnen. 
Der  Separat  erfüllte  feinen  3»*<*  flar  »*nig  gut  unb  beburfte  einet  au» 
gerorbentlidfr  großen  üRenge  bon  SBaffer.  2öie  (onnte  e*  au*  anber*  fein! 
Stallte  man  ba*  SBaffer  nur  in  fol*er  äRenge  in  bie  Stößen  fliegen  laffen,  bafj 
e*  mit  ber  Temperatur  ber  2Reif*e,  alfo  witdi*  au*genufet,  abflöffe,  fo  würben 
bie  gurü(ffü$renben  9fttyren,  ba  fte,  wie  bie  oom  ©afferbe^älter  abge$enben 
Äderen,  ebenfall*  in  ber  Steifte  liegen,  bie  2Reif$e  wieber  erwarmen.  Da* 
SBaffet  mug  alfo  fo  raf*  bie  Möhren  bur^laufen,  bag  eine  irgenb  et$ebli*e 
Srw&rmung  beffelben  ni*t  jtattftnben  (ann.  Die  gurü(f fu^renben  ftötyren  müg* 
ten  über  bie  9Heif*e  gu  liegen  (ommen,  wa*  (eine  S*wierig(eit  ma*t,  ba 
bur*  Ortung  be*  bretybaren  2Bajferbe$älter*  ber  Dru(f  beliebig  bcrgtögert, 
alfo  ba*  abfliegenbe  SBaffer  gum  Steigen  gebra*t  werben  (ann. 

(Sin  bem  Siebig'f*en  Äü£law>arate  aftatog  conjtruirter  ffft$laJM>arat 
bürfte  ber  gwecfmagigjte  Apparat  au*  gum  äugten  ber  3Beif*e  mit  SBaffer  fein. 
Da*  (alte  Ätylwaffer  unb  bie  9Reif$e  muffen  in  entgegengefefcter  Wi^tung 
fliegen.    Die  Vnwenbung  be*,   na*    biefem   principe   confiruirten  gtg.  69 
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©.  170  abgebübeten  Apparat«,  fefct  eine  ge»ijfe  X>unnfIufftdYeit  ber  Weifte 
»oratio  »enn  jte  freiwillig  bur$  benfelben  {liegen  fotl;  bicfflüfjtgere  Weiften 
müßten  mit  befonberen  ßrücfen  bem  SBafferjtrome  entgegen  gehoben  ober  vor* 
tyer  verbünnt  »erben. 

9Bo  unb  »ann  (5i«  ;u  ©ebote  pc^t,  iji  bte«  natürlft  ein  au«gejei$nete« 
Äfi^lmittel. 

99i«  »ie  »eit  muß  nun  bie  9Retf$e  gefugt  »erben?  3>ie  Antwort  auf 
biefe  grage  ijt  leicht:  fo  »eit,  baß  flc  na$  bem  3«g*ben  be«  Serbünnung«* 
»ajfer«,  bei  3utü&l»af[er«,  bie  &um  flnjtctlen  erfordernde  Temperatur  bejtyt. 
Dtcfe  Temperatur  i(t  aber  leine  conjtante,  jie  ijt  verföieben,  rietet  ji<b  Vorjüg* 
li<b  na$  ber  Temperatur  be«  ©äbrlocal«,  na<b  ber  ©röße  unb  $'ci)c  ber  ®ä^r« 
frottiere,  nacr;  ber  ^öcfdjaffcn^cit  be«  @äbrung«üiittel«  unb  nacb  ber  3«tt  binnen 
feeltyer  bie  ©äbrung  beenbet  fein  fott  ober  muß. 

3e  $tye*  bie  Temperatur  be«  ©äbrlocal«  iji,  bei  bejto  nicbrigererlcmpe* 
ratur  muß  angejtetlt  »erben. 

3e  größer  bie  @ä$rbotti<be  jlnb,  unb  je  »eniger  fla$,  bejto  geringere  »b* 
tu^lung  bur$  Ableitung  finbet  ftatt,  bejto  me$r  erb&^t  jtcb  bie  Temperatur  bei 
ber  ©äbrung,  bejto  niebriger  muß  bie  Temperatur  beim  Hnjtcflen  fein. 

3e  längere  3eit  bie  ©ä&rung  bauern  fott  ober  fann,  eine  bejto  niebrigere 
Temperatur  muß  bie  SWeifdje  beim  Hnflellen  ^aben. 

9luf  bie  Dauer  ber  ©äbrung  »irten  in  mehreren  Sänbern  bie  ©teuerver* 
bältniffe  ein.  3n  ben  meijtcn  Sanbern  be«  3<>fl&<wn*  J-$-  «rlaubt  bie  ©teuer» 
be^örbe  ni*t,  tie  ©äbrung«jeit  beliebig  au«jubcbnen;  jlc  lagt  nur  bie  SBa^t, 
fl»if<ben  fogenanntcr  breitägiger  unb  viertägiger  ©äfyrung,  ober,  »ie  man  ge< 
»o^nli^  fagt,  &toif<ben  breitägiger  unb  viertägiger  ÜRcif<be.  ®ei  ber  breitägtgen 
©ä&rung  beginnt  bie  Dejtilütion  ber  Keifte  am  2»orgen  be«  britten  läge* 
na$  bem  flnfteflen,  jte  bauert  alfo  ungefähr  36  M«  48  ©tunben  (baber  rieb* 
tiger  ;»eitägige  ©äbrung),  bei  ber  viertägigen  ©äbrung  beginnt  bie  DejMtta* 
tion  am  Morgen  be«  vierten  Sage«,  tyre  Dauer  ijt  et»a  60  bi«  70  ©tunben 
(baber  nötiger  breitägige  ©äbrung).  3n  ©clgien  muß  bie  ©äbrung  föon 
innerbalb  24  ©tunben  beenbet  fein,  »eil  bort  bie  Steuer  per©otti<b  unb  24 
©tunben  entrichtet  »irb. 

3Ran  fann  annehmen,  baß  bei  fogenannter  breitägiger  ©äbrung,  in  ber 
{alteren  3abre«jeit  mit  18«  bi«  20«  9i,  in  ber  »ärmeren  mit  16  bi«  18«  ». 
angejteflt  »erben  muß;  bei  fogenannter  viertägiger  ©äbrung,  in  ber  f älteren 
3abre«jeit  mit  16°  bi«  18o{R.,  in  ber  »ärmeren  mit  14°bi«16°iR.  gürTem* 
peraturen  be«  ©äbrung«raum«  von  10»  bi«  14<>  %  beträgt  bei  viertägiger 
STOeifcbe  bie  <Hnjtellung«tcmperatur  meijten«  16°  bi«  17°  %  @e»öbnli$  muß 
man  erjt  bur<$  bie  grfabrung  bie  für  bie  ob»altenben  Umjtänbe  pajTenbeTem* 
peratur  ftnben. 

SWan  ertennt  nun  lei<bt  baß  bie  Temperatur,  auf  »e!<$e  bie  SWeiffy  vor 
bem  3u!übten  mit  fflajfer  ab  julüblen  ijt,  bamit  jie  bur$  ba«3ufübl»ajT«r  auf 
bie  gum  flnfteflen  erforberlfte  Temperatur  fomme,  von  brei  Umjtänben  ab* 
bangt,  nämtieb: 
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1.  t»on  bet  ÜWcnge  bet  ju§ufe|jenbcn  SBaffert,  bet  3uWtyfa>affett; 

2.  r»on  ber,  Temperatur  biefet  SBaffert; 

3.  t>on  ber  Temperatur,  tociefte  bie  2Reifcr)e  beim  Hnftcflen  r)aben  foll. 

3e  me$r  3ufitylwaffcr  angewanbt  werben  barf,  ie  weniger  btd  bie2Reifae 
in  ben  ©atyrbotti^en  fein  fofl,  befto  weniger  brauet  Dörfer  bie  2Rcifc$e  gefüllt 
ju  werben. 

3e  falter  bat  3ufityfa>flffct  ift,  befto  me$r  wirft  et  abfütylenb,  befto  wem* 
ger  brauet  »or^er  bie  üRciföc  gefüllt  $u  fein. 

3e  r)ofyer  bie  Temperatur  bei  bem  Snftcflen  fein  fofl,  befto  weniger  £at 
man  wieberum  notfyig,  bie  SOTeifc^c  »orfycr  gu  füllen. 

6etyt  ftart  wirb  man  alfo  bie  2Reif$e  oor  bem  3ufüblen  abfüllen  muffen, 
wenn  man  nur  wenig  3ufüfylwaffer  jufefcen  barf,  wenn  tat  ©äffet  ttic^t  fält 
tft,  unb  wenn  bie  Temperatur  beim  3lnfteflen  fct>r  niebrig  fein  fofl.  9tt$t  fe£t 
ftarf  wirb  man  bie  9Reif$e  abjufüfylen  tyabcn,  wenn  man  biet  SBaffer  jufefcen 
barf,  wenn  bat  SBaffer  fct)t  !alt  ift,  unb  wenn  bie  Temperatur  beim  Aufteilen 
rttd^t  fer>r  niebrig  ju  fein  brauet. 

Son  bem  ©rabe  ber  Serbünnung  ber2Rcif$e,  fcemEer&altniffe  ber  trotfc* 
nen  ©ubftanj  jum  fflaffer,  wobunb  bie  ÜRcnge  bet  3ufür)ln>a{fetd  Dorjüglidj 
mit  bebingt  wirb,  ijt  oben  autfü$rlid>  bie  töcbc  gewefen.  ßbenfo  ift  föon 
tyerborgefyoben  worben,  ba§  man  *on  ber  ©efammtmenge  bet  SBaffert  möglidjft 
wenig  jum  TOetfd^en  im  23ormeif$botti$  $u  »etwenben  trautet,  um  mögti^ft 
rnel  bet  Saffert  alt  3ufitylwaffer  jufefccn  ju  tonnen.  2Ran  meiföt  mbglityft 
bi<*  im  Sormeifdjbottidje  (Seite  324  unb  328). 

3n  ber  wärmeren  3a&te*jeit,  wo  bie  lemperatur  bet  3uf  itylwaffert  in  ber 
Siegel  tyotyer  ift,  unb  wo  bie  Temperatur  beim  Wnfteflen  bo<$  niebriger  fein  mufc, 
alt  in  ber  f alteren  3ar)re«gcit#  wenbet  man  meiftent  etwa«  mefyr  3u!ü^(waffcr 
an,  bringt  man  in  ben  ©etyrraum  etwa«  weniger  64rot,  eine  »erbünntereüRcu 
föe,  alt  in  ber  fatteren  Safcretjeit,  im  Sali  fitr)  bie,  bur<$  SInwcnbung  einer 
geringeren  ÜRenge  Don  3u?^I»flff«t  bebingte,  ftarfere  Abfüllung  ber  SWciföe 
ni^t  lei$t  erreichen  lägt.  6e$r  falte*  3ufü$lwaffer  unb  93orri$tungen  gum 
bctra$tli$en  unb  raffen  Slbfü^ten  ber  SWcifdje,  ma$en  et  ftett  mögli<$,  mer)r 
€>$rot  in  bie  ®ät}rbotti<$e  ju  bringen,  concentrirtere  2Reifdjcn  ju  »erarbeiten. 

S)a*  3ufitylwajfer  tyat,  wenn  et  93runnenwaffer  ift,  bei  und  eine  Sempc* 
ratur  bon  8°bit  10° %;  glufj waffer  ift  bebeutenb  größerem 3;emperaturwe<$fel 
unterworfen,  im  Allgemeinen  Don  1°  bit  20°  SR.  SBenn  in  ber  warmen  3a&* 
retjeit  bat  ftlu&waffcr  eine  $o$e  Temperatur  fyat,  ift  et  immer  t>ottt)eil^after, 
bat  {altere  Srunnenwaffcr  gum  3u!ü^len  anjuwenben,  $umal  £arte  bet  SSaf* 
fert  $ier  ni$t  na<$t$eilig  inftuirt,  wie  et  bei  bem  ÜReiföcn  ber  gafl.  3m 
fflinter  aber,  wenn  bat  glujjwaffer  falter  ift  alt  bat  ©runnenwaffer,  üerbient 
erftere*  ben  33orgug,  natürlich  wenn  et  crforberli^  rein. 

(5t  ftnb  Tabellen  entworfen  worben,  welche  angeben,  Bit  ju  welker  lern* 
peratur  bie  9Reif$e  auf  ber  ftü^le,  ober  auf  anbete  Seife,  abgetönt  werben 
mufi,  bamit  bur^  3ugeben  bet  3u!ä^lwaffcrt  »on  »erf^iebenerSemperatur,  bie 
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gum  SrnfteVett  notbwenbige  Semperatur  entfielt,  fciefe  Tabellen  muffen  natür* 
li$  für  jebe«  berfötebene  Set^ältnig  ber  trotfenen  @uBflang  gum  »äffet  unb 
für  jebe  »ergebene  Temperatur,  »el<$e  bie  3Reif<$c  beim  Hnjteflen  $aben  fott, 
»ergeben  fein,  ©n  eingiger  Serfudj  belehrt  ben  5Brannt»einbrenner  übet 
tiefen  ©egenftanb,  um  aber  bo$  einen  Hn^atttpuntt  gu  geben,  tf^eite  i$  bie 
folgenbe  Tabelle  tum  8über*borf  mit. 

Wa$  2über*borf  mufc,  bei  einem  o$ngefa$ren  ffier^altniffe  be*  S$rot* 
gum  SBaffer  »ie  1  :  4y2  unb  wenn  bie  Semperatur  beim  flnjtellen  18«  % 
fein  fofl,  bie  Keifte  bei  folgenben  Temperaturen  be*  3ulü$l»ajfer«: 

14       13    12     11      10     9       8        7      6     5       4       3      2      1°  SR. 
abgefüllt  »erben  auf: 
20V4  21  y2  22  22»/4  23V2  24  24»/4  25y2  26  268/427Va28  28*/429ya°Ä. 

Sobatb  alfo  nun  bie  SKeiföe  oor  bem  3ufü^len  bie  erforberltye  Sempe« 
ratur  erteilt  tyat,  »irb  bicfelbe  mit  einem  Ibeüe  be*  3ufityl»ajfer*  Detbünnt 
unb  in  bie  @ityrung*botti$e  fliegen  gelajfen;  mit  bem  nod)  übrigen  3uKtyl» 
»äffet  fpü&lt  man  bat  ftü$lf$iff  ober  bie  ftü^h>orri$tung  na$  unb  bringt 
bie*  ©jmfylwaffer  ebcnfaH«  in  ben  ®a$rbotti$.  2Bie  fpäter  ermahnt  »erben 
»irb,  giebt  man  oft  ber  SMeiföe  bei  bem  3ufü^l(n  aud)  glet$  bie  ^efe  gu. 

6*  ifi  »o$l  überflüfftg,  gu  bemerfen,  bafj  bad  3u!ü^I»affer  nic^t  gcmejfen 
»irb,  fonbern  bafc  man  oon  bemfelben  fo  lange  ber  9Reif$e  guffiejjen  lajjt,  bi« 
ber  ®a$rbotti<$  bi*  gur  richtigen  #tye  mit  2Reif$e  gefüllt  ijl  Madj>  ber 
©tofje  be*  ©a^rbottiefc*,  unter  Hbgug  be*  Raum*,  »el<$er  wegen 
be*  Steigen*  ber  2Wetf$e,  »a^renb  ber®ä$rung,  leer  bleiben  mu&, 
be*  ©teigraum*,  »irb  bie  erforberltdje  Oftenge  @$rot  für  ba*  ge» 
»ünf$te  33ertyattni§  ber  treefenen  ©ubjtang  gum  SBaffer  beregnet. 
SDie  na$jte$cnbe  Heine  Sabctte  mafyt  bie  93ere<$nung  fe$r  leicht. 

£>a  100  «ßfunb  6<$rot  in  ber  SReiföe  ben  Kaum  bon  75  {ßfunb  ober 
82,6  Quart  SBaffer  einnehmen*),  fo  geben  100  «ßfunb  6$rot  bei  einem 
S3er$iUtniffe  be*  6<$rot*  gum  ©äffet  »ie: 

1:8     1:7     1:6     1:5     1:4     1:3. 
$reu§.  Quart  2Reif*e:  380,     337,     293,5    250,     206,5    163. 

angenommen  nun,  man  tjabe  ©ä$rbotti$e  oon  3000  Quart  [Rauminhalt, 
fo  bleiben  in  iebem  berfelben,  »enn  man  Vis  ©teigraum  lagt,  2800  Quart 
Raum  für  SReiföe.  »ei  einem  Ser&altniffe  be*  6<&rot*  gum  ffiaffer  J»ie  1  :  5 
»ürben  in  biefen  IRaum,  na*  ber  Tabelle,  1120  $fb.  6$rot  gu  bringen  fein, 
benn  250  Quart  ÜReiföe  erforbern  bei  bem  angegebenen  fBertyattniffe  100  $fb. 
©$rot,  2800  Quart  erforbern  alfo  1120  «ßfunb  ©$rot  (250  :  100  = 
2800  :  x). 

SBie  mel  ©<$rot  »ürbe  man  in  ben  Kaum  bringen  bürfen,  »enn  ba*2$e^ 
$alini&  gum  SBaffer  »ie  1  :  4V«  fein  follte.  9lu«  ber  Sabette  erftc^t  man,  ba{* 


•).  1  Duart  SBaffer  =  2,287  $funb;  ber  <fmfa($$eit  ber  (Re^ming  »egen 
fotten  immer  2,3  $funb  angenommen  »erben. 

22» 


340  2>ö«  SBranntroeinbrentten. 

bei  biefem  Scr^ältnijfe,  100  $funb  <5*rot  228  Quart  (ba*  Kittet  ber  3a$lcn 
250  unb  206,5)  Keifte  geben.  2Ran  $at  alfo  anjufefeen:  228  :  100  = 
2800  :  x  unb  erhalt  x  =  1228.  @*  tonnen  1228  Sßfunb  6*rot  gemeint 
»erben.  SBiU  man  für  bie  Keifte  3  Steile  Moggenförot  unb  1  X$eil  trodene* 
©erjtenmaljf^rot  nehmen,  fo  $at  man  natürli<$  1228  .  */4  =  921  «ßfunb 
Moggenförot  unb  1228  .  ljA  =  307  «ßfunb  ©erjtenmaljförot  anju»enbe«. 
Stemme*  em^fte^lt  100  $f&.  Sfyrot,  incl.  TOatj  in  170  M*  172  Duatt 
©ityrraum  ju  bringen,  Steigraum  eingetroffen. 

6*  mag  normale  gefagt  fein,  tag  bat  SBer&altni§  be*  Scroti  gum 
SBaffcr  jtreng  genommen  nid^t  ba*  Ser^äUnifc  ber  trodenen  ©ubjtanj  jum  fflaf» 
fer  iß,  ba  ba*  trodene  ©$rot  o^ngefafyr  10  *ßroccnt  geu$tig!cit  enthalt.  SBer* 
ben  auf  100  $funb  6$rot  400  $funb  SBaffer  genommen,  fo  §at  man  eigent* 
ti<$  auf  90  $funb  Srodenfubjtanj  410  $funb  ffiajfer,  ba*  ijt  ba*  »er^ältnij* 
*on  1  :  4y2. 

©elb|h>er|tanbü<$  barf  inbejj  ba*  ©rünmalj  ni$t,  »ie  ba*  trodene  SKalj, 
al*  trodene  ©ubjtanj  beregnet  »erben.  100  $funb  ©rünmalj  entft>re$en 
58  $funb  trodenem  Kalje  (©.  308),  1  S^eit  ©rünmatj  alfo  0,58  Steilen 
trofenem  SWalje. 

Angenommen,  man  »olle  in  2800  Quart  ©ä^rraum  1228  $fbr  trodene 
©ubjtang  meinen  (1  :  4y2 ;  jietyc  oben)  unb  man  »olle  3  £$le.  Moggen  auf 
1  Z\)t\l  ©rünmalj  nehmen,  fo  $at  man  ba*  33er$altnijj  bon  3  feilen  Moggen 
auf  0,58  Steile  trodene*  3Mj.  Da  $icrnad>  in  3,58  Steilen  ber  troefenen 
Subftanj  3  Steile  Moggcn  finb,  fo  muffen  natürlich  in  ben  1228  $funbcn  ber 
trodenen  ©ubftanj  1029  Sßfunb  Moggen  fein  (8,58  :  3  =  1 228  :  x)  unb  e« 
bleiben  für  trodene*  SKalj  199  «ßfunb  (1228  —  1029).  199  «Pfunb  trodene* 
SDtotj  ftnb  aber  343  $funb  ©rünmatj.  ÜRan  tyat  alfo  ju  nehmen  1029  «pfunb 
Moggen  unb  ben  brüten  X$eit  bat>on,  n5mli$  343  $funb,  ©rünmatj. 

199  «ßfunb  trodene*  SWalj  refuttiren  au*  228  $funb  ©erjte,  benn  100 
©erjte  liefern  87  trodene*.  2Ralj  (a.  a.  0.)-  Ser»anbett  man  alfo  5  .  228 
=  1140  *ßfunb  ©erjte  in  ©rünmatj,  fo  reicht  ba*  erhaltene  ©rünmatj,  in  unferm 
Saue,  für  5  Sage  au*,  fo  ijt  ba*  erhaltene  ©rünmalj  in  5  Steile  ju  tfceilen. 

©er  ©etyatt  an  ßjtract,  bie  Goncentration  ber  2Reif$e,  «bei  bem  uerföie* 
benen  Ser^altnijfe  be*  SBajfer*  jum  ©etyrote  ijt,  na$  gleich  f  orgfaltiger  9lu** 
fütyrung  be*  SWeifdftrocejfe*,  abhängig  oon  ber  21  rt  be*  angewandten  ©etreibe*, 
»on  ber  Sfcföaffen&cit  be*  ©etreibe*  unb  t>on  bem  JBerpltnijfe  be*  SRalje*  jum 
ro^en  ©etreibe. 

SMe  mittlere  2lu*beute  an  g|tract  au«  ben  »ergebenen  ©etreibearten  ijt 
©eite  313  angegeben.  S*  tiefern  ber  Söeijcn  70  $roc,  ber  Moggen  65  $ro« 
cent  dytract.    3lu*  trodenem  ©erftenmalje  werben  60  «Procent  (Jytract  ermatten. 

Sine  Seränberung  in  bem  SRengen&ertyaltnijfe  j»tf$en  Moggen  unb  trod* 
nem  ©erjtenmalj  $at  feine  bebeutenbe  Seranberung  be*  (Jjtractge^alt*  ber 
SWeiföe  gur  gotge,  »eil  ber  gröfjere  Seu<$tigfeit*ge$alt  be*  Moggen*  feine  grö* 
fere  Srgiebigfeit  an  ßjtract  au*gtei$t.  9?a$  Salling  geben  100  $funb 
eine*  ©emenge*  au*  SRalj  unb  Moggen  im  Mittel  68,25  $funb  S^ract 
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»ei  bem  »erjaltnijfe  be«  <5$rot«  jum  SBajfcr 

»te    1:6    1  :  51/2    1:5     1  :  41/t    1:4    1  :  8  Vi 
i(t  ba$er  ber  <gjtraetge$alt  ber  SWeiföiPÜrge 

9,4         10,1      11,0        12,1      18,85      15  Sßroc. 

SBic  Hefe  3«Men  beregnet  ftnb,  brauste  too^l  faum  erläutert  ju  »erben. 
100  «Pfanb  ©(fcrot  Den  10  $roeent  2Bafferge$alt  unb  63,25  $roeent  «jtract. 
auÄbeute  liefern  mit  400  $funb  SBaffer:  400  +  10  +  63,25  =  473,25  $fb. 
Cjtractlofung,  bad  ijt  SWeiföwürje.  fcarin  fmb  63,25  $funb  <£|tract  entyal* 
ten;  in  100  $funb  olfo  13,85  $funb. 

fflton  erfleht  au«  ben  Säulen,  ba&  fclbft  in  fe$r  biefen  Steiften  ber  ©e* 
fcalt  ber  aReiftwürje  an  aufgelöften  Stoffen  nftt  eben  fe$r  betratytft  ijt 
Sei  einem  3)er$5ltniffe  be«  €$rott  gum  SBaffer  »ic  1:4  $at  bie  TOcifd?tt)ürge 
nur  bie  Concentration  einer  Sftqe  gum  batyriften  Siere.  6«  f&Ot  re$t  beutlft 
in  bie  Bugen,  »eften  grofen  (Sinflufc  bie  ungelöften  Sejtanbtyeile  ber  SReifte, 
bie  Srebern,  auf  bieSonflfteng  ber2Reifte  ausüben,  unb  bafj  fie  e*  ftnb,  »efte 
bie  (Srjielung  eyiractrefter  TOeifttoürgen  $inbern. 

2>ie  (£oncentration  ber  SWeiftmftrge  mirb  bur$  ein  ©ae^arometer  ermit- 
telt. 6«  rci^t  für  bie  Prüfung  mit  bem  6ac$arometer  au«,  bie  Weifte  bur$ 
einZu$  gu  gießen,  um  bie  gröberen,  ungelöften  I^ette  gurütfju^alten;  giltriren 
i{i  nftt  nötyig.  Soll  ba*  foeeififte  ©eioftt  ber  SWeifttourge  bur$  SBSgung 
benimmt  »erben,  fo  mug  man  bagu  filtrirte  SWetfttoürge  an&enben. 

<£*  ift  too&l  überßüfftg,  gu  bemerfen,  tag  in  ber  $raji«  bie  IBejiimmung 
ber  Koncentration  ber  SReiftwiirge  erft  ftattftnbet,  toenn  bie  Keifte  in  bem 
©atyrbottfte  mit  bem  Ferment  wrmiftt  werben  ift,  alfo  unmittelbar  na$  bem 
Bnfteflen. 

3m  Sor$crge$enben  nmrbe  öfter«  ber  9utbru<f  SReiftwurge  gebraust. 
9Ran  $at  namift  »o&l  gu  unterteilen  gtoiften  ÜJMfte  unb  üReiftwürge. 
SDie  leitete  ift  bie,  au«  bem  SBajfcr  unb  ben  auflollften  ©ubjtangen  entftan* 
bene  gjtractlofung  (fle^c  oben) ;  bie  erjiere  ift  biefe  Söfung,  gemengt  mit  ben 
unaufgeloftcn  Subftangen,  ben  Srcbern. 

3n  »el^em  @en>ftt*Der&ältniffe  Weifte  unb  SReifttourgc  gu  einanber  fle- 
\)tn,  lägt  fft  menigften*  anna^ernb  beregnen,  ffiir  ^aben  oben  gefer/en,  bat 
100  «Pfunb  6$rot  Don  10  $rocent  SBafferge&alt  unb  63,25  «ßrocent  griract* 
ausbeute,  —  alfo  Don  26,75  «ßrocent  ©c$att  an  Irebern  —  mit  400  $funb 
©äffet  473,25  $funb  (grtractlöfung  ober  3Weift»ürge  geben;  natürlich  geben 
biefelben  aber  500  $funb  Weifte.  $abur$  ift  ba*  ®ett>ftt«Der&altnijj  au«« 
gebrücft;  100  $funb  Weifte  enthalten  bana$  94,65  $funb  3Weif(^tt>ürjc  unb 
5,85  $funb  Srcbern. 

100  $funb  @$rot  unb  400  $funb  SBaffer  geben,  na$  ber  Seite  389 
mitgeteilten  labeOe,  206,5  Duart  SWeif^e.  an  biefen  finb  26,75  qjfb.Irebern 
enthalten,  meldte  ben  JRaum  Don  26,75  .  */«  =  20  ^Pf«^  ®affet  «fuflen. 
20  $funb  SBaffer  flnb  aber  8,75  Duart.  Beträgt  nun  ba«  Solumen  ber  Xxt* 
bern  in  206,5  Duart  Weifte  8,75  Duart,  fo  beträgt  e*  in  100  Duart  üRei. 
f(^e  4,23  Duart  (206,5  :  8,75  =  100  :  4,23),  unb  e*  enthalten  ba&er  100 
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Quart  «Keifte  95,8  Ctuart  gReifdjumrje,  1000  Duart  Weifte  958  Quart 
SWeiftttürje. 

£)a*  Serbaltnig  ber  2Reifttt>ürje  $ur  IWeifte  &e<bfelt  natürlft  mit  beut 
SJerbaltniffe  be*  2Baffet^  gur  Irodenfubjtanj;  bie  relative  9Äenge  ber  SReifö* 
»ür$e  »irb  großer,  »enn  bie  2Äengc  beSSÖajfer*  größer  toirb.  33a Hing,  tt>cU 
$er  ben  ©c^alt  be*  S<brot*  an  hülfen  ju  20  $rocent  annimmt  beregnet  ben 
flitoumberlujt  bur$  feie  hülfen  (Jrebern),  bei  einem  23cr^ättatffe  ber  troefenen 
Subftanj  jum  ©affer  »ie  1  :  4 ,  gu  3,2  <ßroccnt  (©abrung&bcmie  n,  1. 
Seite  105). 

@*  i|t  Seite  322  gefaxt  »orben,  baß  ba$  2>iajia*  ba«  Stärfemebl  nie» 
mal*  DoUjtünbig  in  3u(fer  gu  oertoanbeln  üermöge,  fonbern  bag  bei  bem  2Rei» 
ften  jteta  ein  ©emenge  bon  3ucfct  unb  ©ummi  refultire.  2lu#  bie  Ttt\\<fy* 
»ür$e  ber  Srannttoeinbrennereien  ijt  ba^et  niemal*  eine  Stärfesuderflüfftgfeit, 
fonbetn  eine  fiöfung  »on  Starfejuder  unb  Starfegummi.  2)er  Scrgäbrung** 
grab  ber  SWeifttoürje  liefert  aber  ben  93en>ei* ,  bafj  »ä^renb  ber  ©äbrung,  in 
bem  ÜJtoafie,  al*  ber  3u(fer  in  SUfotyol  unb  Äo^lenfäure  jerfaüt,  ba*  bor^an* 
bene  Starfegummi  ebenfall*  no$  in  Sudtx  umge»anbelt,  alfo  in  ben  alfobol* 
gebenben  3ujtanb  wfefct  toirb,  »ad  für  ben  ©rtrag  an  5Ufobol  »cn  grofer 
ffifttigfeit  ijt. 

d.    £a*  Slnftcllen  unb  bie  ©d^rung  ber  2tfeifdbe. 

Sei  ber  ©äbrung  ber  Srannhoeinmeifte  ijl  möglftjt  bofljiänbige  Ber* 
gäbrung ,  möglftjt  oolljiänbige  3«ri*png  be*  ÜWeiftejtract*  in  5ltt\>bol  unb 
Äoblenfäure  bie  #auptfa$e.  2>aburd)  unterfteibet  fft  bie  ©äbrung  in  ben 
Branntweinbrennereien  bon  ber  ©äbrung  in  ben  Bierbrauereien,  too  man  na<b 
Spaltung  eine*  Xtyxü  be*  ÜWeifteptract*  gu  trauten  bat.  SJton  »ermeibet  in 
ben  Brennereien  2lfle*,  loa*  bemmcnt>  auf  ^e  ®öbrung  toirft,  man  toenbet  bc< 
trä^tlfte  Mengen  »on  £efe  unb  möglftjt  fräftige  $efe  an  unb  man  lägt  bie 
©äbrung  bei  fo  ^o^er  Temperatur  verlaufen,  al*  c*  gegeben  fann,  ebne  ba% 
fle  ju  jtürmift  wirb,  jft  &u  Diel  »Ifobol  verflüchtigt  unb  gu  t>iel  ßfjtgfäure 
entjtebt. 

Sie  Bottfte,  in  benen  man  bie  ©äbrung  ber  Brannttoeinmeifte  »or  jt<b 
geben  lagt,  bie  ffiäbrbotticbe,  Ratten  früher  getobbnlft  i^ren  5ßlafc  in  bem 
Staunte,  reo  jft  ber  S)ejtillation**9typarat  befanb;  jefci  ftellt  man  fte  in  einem 
befonberen  Socale,  ber  ©äbrfammer  ober  bem  ©äbrteüer  auf. 

3»eten  Sfoforberungen  muß  ba*  ©ä^rlocal  Dor  Ottern  genügen:  bieXem« 
peratur  mug  barin  mogü^ft  unabhängig  fein  bon  ber  äußeren  Xemperatur, 
leidet  auf  10°  bi*  14°  SR.  ermatten  werben  fönnen,  unb  bie  »ottß&nbigße  Steinu 
gung  mufj  fta)  möglia^jt  leidet  bemerfftedigen  (äffen. 

Die  erfie  gorberung  erfüllt  ein  feUerartige*  Socat,  ein  Souterrain,  am 
ft$er|ien ,  ber  s^eiten  gorbetung  ift  am  bequemften  na^uforamen,  »enn  ba* 
Socal  b^nrei^enb  bell  iji  unb  ben  9bf(u§  be«  SBafter«  geftattet.  fünfte  ©ä^r* 
feOer  ftnb  be^alb  oeriocrflicb,  unb  ifl  ber  Abflug  be*  SBaffer*  bei  einem  Sou» 
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terratn  ntyt  gu  ermogltcfcen,  fo  legt  man  lieber  ba*  2ocal  $o$er,  über  bie  (Erbe, 
und  föäfet  e*  bur*  beträ$tli$e  $>i<fe  ber  dauern  unb  babur^,  bafj  man  bie 
Meinen  genjter  $0$  anbringt  gegen  raffen  SBecfcfel  ber  Temperatur.  Unter 
Umßänben  (ann  ein  Ofen  nöt^ig  fein,  um  atyrenb  be*  SBtnter*  bie  Sempera« 
tur  genügenb  I?od?  gu  erhalten. 

ß*  ifi  empfehlenswert^,  ba*  ©ci&rlocal  }u  »Mben  unb  bur$aud  notytoen- 
big,  bap  ber  gufcboben  au«  Steinplatten,  gebrannten  Steinen  ober  SUp^alfc 
mafie  bejie^e.  $>tr  guf boben  mufc  namltdj  mit  SBaffer  abgeffyoemmt  »erben 
tonnen.  gr  ba$t  ft$,  gefoö$nli$  na*  ber  Witte  gu,  ab,  unb  e*  ifi  $ier  eine 
Sftinne  *or$anben,  um  ba*  Söafrer  abzuleiten. 

3um  ersten  Bufjtellen  ber  93otti<$e  lauft  an  ber  SBanb  be*  £ocaU  eine 
gemauerte,  mit  Steinplatten  ober  Sttpjjaltmaffe  belegte  Xerraffe  fcerum. 

£iegute©eföajfen^eitbe*®a&rlocal*  giebt  jt$  beim  (gintreten  foforibur<$ 
ben  ®eru$  gu  erfennen.  5)a*  Äocal  mufj  einen  reinen,  friföen  ©eru$  geigen, 
©leibt  übergeftoffenc  ober  oerföüttete  2Äeif$e  auf  bemguiSboben  gurücf,  fo  toirb 
biefeUe  efftgfauer,  uub  e*  verbreitet  jtd>  bann  in  bem  fiocale  ein  jtarfer  ©erudj 
ua$  Sfftgfaure.  3ufafc  oon  Äatfmila)  gu  bem  SBaffer,  mit  »eifern  man  ba« 
Socal  reinigt  iß  fe^r  gu  empfehlen. 

Die  ©ä$rbotti$e  gleiten  im  allgemeinen  ben  Bottichen,  »eld)c  man  in 
ben  Brauereien  gur  ©Sprung  ber  2Mer»ürge  benufct.  Sie  finb  au«  ftarfen 
Stibcn,  am  beften  Don  Gi^cn^olg,  angefertigt,  runb  ober  ooal.  3lu*  Sanb» 
flciiplatten  gufammengefügte,  »ierfeitige  ©<tyrbe£ilter,  fommen  $ie  unb  ba,  bei 
Heineren  Setrieben  vor;  fte  fielen  ben  Bottichen  na$,  n,eil  fte  porofer  ftnb, 
alfo  SÄeiföe  auffaugen,  unb  weil  bie  9Keif$e  barin  me^r  bem  £emperaturwe<$fel 
au*gefefct  ift,  inbem  Stein  bie  fflarme  beffer  leitet,  al*  #olg.  Sie  fmb  fo 
angelegt  baf*  eine  SBanb  gweien  öe$6lteru  gemeinf$aftli$  ift 

Z)ie  9otti$e  »erben  auf  ber  oorfcin  ermähnten  Xerrajfe  fo  aufgehellt,  )a$ 
SWrföe  unb  Unreinigteiten  ni$t  barunter  fommen  fonnen.  2>er  toorbere  X^eil 
ber  33otti<$e,  »o  ft#  im  SSoben  bie  Deffnung  gum  Slblajfen  be*  Sn&alt*  beftn* 
bet,  fielet  über  bie  Serraffe  $eroor,  unb  nad>  biefem  Steile  gu  erhalten  fte  eine 
9Jei{|ing,  gur  ßrleictyterung  be*  oollftänbigen  abfliegen  be*  3n&alt*. 

S>ie  ©röjje  ber  ©<tyrbotti$e  tf*/  felbjtoerfi<inbli<$,  guna^ft  oon  ber  ©röjje 
be*  betriebe*  abhängig.  J)ie  an  einem  Sage  bargujtettenbe  unb  alfo  au$  an 
einem  Sage  abgubejiidirenbe  Weifte  mu§  einen  $otti<$,  bei  fe&r  großem  $e* 
triebe  mehrere  £otti<$e,  oSUig  füllen.  £>a  Heinere  9otti$e  *er$altnijjmafng  eine 
gröfte*  Obcrfla^c  (aben,  aU  größere  Sotti^e,  »eil  ber  jhibitin^alt  eine«  ©e< 
fäge«  in  größerem  Ser^ältniffe  gunimmt,  al*  feine  Dberfla^e,  fo  ifi  bie  Weifte 
in  Heileren  ®otti$en  me^r  bem  öinfluffe  ber  Temperatur  ber  Umgebung  aufc 
gefefet,  aU  in  größeren.  S)ie  Temperatur  M  ©ä^rloeal«  ijt  aber  immer  nie* 
briger,  aU  bie  ber  gityrenben  SReiföe ;  in  Heineren  @<tyrbotti$en  tü^lt  fi*  ba« 
}er  bie  Weifte  ß&rter  cto,  al*  in  größeren,  unb  in  jenen  ifi  bie,  bur$  ©arme* 
enttoicHung  bei  ber  ©i^rung  ftattftnbenbe  Temperaturerhöhung  ber  Weifet 
geringe;  al«  in  biefen. 
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SWan  ertennt  $ieraut,  bafj  bie  Temperatur  beim  $nfictten  unb  bic  Sem* 
peratur  be*  ©ätyrlocatt  gu  bei  ©röge  bet  ©otti$e  paffen  muffen,  ©inb  bte 
©otti$e  flein,  fo  muft  bie  flReiföe  warmer  angefleüt  unb  bat  2ocal  wärmer  er* 
galten  werben,  bie  ©ä^rung  tritt  fonjt  ni$t  frdftig  ein  unb  bie  SReifcfre  erhalt 
fi<$  nid^t  auf  ber,  gum  regelmäßigen  Verläufe  erforberli<$cn  Temperatur, 
©röjjere  ©otti<#e  muffen  fälter  gejtettt  werben  unb  bat  ©äbrlocal  mu§  bafür 
lütter  fein,  bie  Temperatur  ber  gätyrenbcn  TOcifcfec  ergebt  jt$  fonjt  auf  eine 
nachteilige  $tyt.  9m  $äufig(ten  ftubet  man  bei  unt,  für  bie  @etreibemcif<$cii 
(unb  Äartoffelmeifc^en)  ©ätyrbotti^e  oon  o&ngefä^r  2000  Duart  dapaeifät. 
3n  93otti^en  unter  1000  Duart  iß  et  fdjon  febroierig,  bie  ©ä^rung  geregelt 
}u  «galten,  in  ©otti^en  über  3000  duart  erfjtyt  jt<b  bie  Temperatur  lei$t 
gu  beträchtlich,  gür  bünnflüfjigere  SWeiföen,  bie  ärmer  ftnt)  an  jticfftojftalligeit 
Subjiangen,  g.  ©.  für  fflübenfaft  ober  2Relaffe,  finbet  man  aber  oft  weit  grö* 
$ere  93ctti<^e  in  ©ebrau$,  namcntli^  in  ftranfreieb  unb  Belgien. 

2>ie  gorm  ber  ©otti(be  iji  ebenfaüt  nidjt  gleichgültig.  3c  flauer  bieSoU 
tid^c  flnb,  befto  weniger  trljöbt  fl<b,  unter  gleiten  Umjtanben,  bie  Temperatur 
ber  SReiföe.  ©ottietye  von  1000  Duart  erhalten  eine  Xiefe  »on  3  bit  4  gufj, 
©otti^e  Don  2000  Duart  eine  Xicfe  Don  4  bit  4Vs  Sujj,  größere  #itti<be 
»erben  bit  gu  5y2  gu§  tief  gemalt  (Hamilton).  3n  granfreieb  unb  ©et» 
gien  ftnbet  man  bie,  oft  coloffalen  ©otti$e  für  bie  tbm  genannten  3wferjlüf* 
ftgteiten  no<$  weit  tiefer.  —  fflunbe  ©ottidje  »erhalten  ji$  gu  ooalen,  wie  tiefe 
gu  flac&en,  bie  ÜReifd^e  t)d(t  (t$  wärmer  barin. 

Ma$  bem  ©ebrau^e  muffen  bie  ©ottiefce  auf  bat  ©orgfättig(te  mit  SBaf* 
fer  unb  etwat  ftalfmi($  gereinigt  werben,  ©leiben  ffc  unbenufct  flehen,,  fo 
{treibt  man  fte  mit  ffalfbret"  aut. 

grüner  würbe  in  ben  ©ranntweiubrennereien  autf$tiefjtt$  ©ier^efe  dt 
germeut  benufct,  man  fannte  |a  feine  anbere  #efe,  unb  au$  jefet  no$  werbet 
man  biefetbe  an  Orten  an,  wo  jle  gut  unb  billig  gu  fcaben  iji.  ©ie  wirb  ge* 
wö&nli*  im  flüfjigen  3"jtanbe,  la^  tyeijjt  mit  ©ier  toermifebt,  bertauft;  ©enjt* 
fteng,  gatbe  unb  ©erudj  entleiben,  wie  beim  ©ierbrauen  angegeben  (6.  42), 
über  bie  ©ute  berfelben. 

SDie  gum  Slnjtellen  erforberli^e  Stenge  oon  £efe  jteigt  ni$t  in  bemjjlben 
©er^ältniffe ,  wie  bie  SWenge  ber  angujteüenben  ÜÄeifc^e;  $at  man  g.  ©  für 
1000  Duart  SWeiföe  8  bit  10  Duart  $efe  notyig,  fo  reicht  man  für  2000 
Duart  mit  12  bit  15  Duart  aut.  Sin  Ueberf$u§  an  $efe  föabet  inceg  in 
unferm  galle  ni$t,  bet&atb  nimmt  man  lieber  etwat  guoiet  alt  gu  wenig  ^efe. 

Die  3lnft<bt,  bog  nur  Oberfyefe  geeignet  fei,  eine  träftige  ©a&ruig  ber 
•ranntwemmeifefce  einzuleiten,  t>at  ffcb  alt  unbegrünbet  ermiefen,  mar  fann 
au$  Unterliefe  mit  nid^t  geringerem  erfolge  benufcen.  SBirb  mit  Unter^fe  bei 
nieberer  Temperatur  angeftedt,  fo  {eigen  fi$  im  ungemeinen  bie  (Srf^eiiungen 
ber  Untergä^rung,  {teilt  man  bei  ^erer  Temperatur  an,  14°  bit  18°  9t.,  fo 
finb  bie  Srf^einungen  ber  ber  Dbergä^rung*  ^nlid^. 

Slnftatt  ber  ©ier^efe  wirb  au^  bie  $re^efe,  fogenannte  trottete  $efe, 
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gum  flnfieflen  genommen,  welche  man  fabrifmäfjig  in  mannen  Brennereien, 
au#  in  mannen  (Sfflgfabriten,  barfteM  (fte^e  gabrifatlon  ber  Spreffoefe).  @ie 
eignet  jty  beffer  für  ben  $anbel,  alt  bie  flüfftge  $efe,  inbem  fu  ft$,  in  ^intcu 
<$enb  füllen  Socalen,  längere  3eit  unverborben  erhalt,  unb  fu  giebt  eine  trafti* 
gert  ©a$rung,  alt  bie  ©ierfcefe,  ba  fit  au«  einer  ungef  otyten  9Reif<&würje  refultirt 

$ie  SRenge  ber  an  juwenbenben  ißreftyefe  wirb  fe$r  vergeben  angegeben ; 
et  gilt  bafür  ba*  eben  ©efagte,  man  ne&me  etycr  mc^r  alt  uityig  iß,  benn  gu 
wenig.  ©Hubert  em|>fteblt,  auf  bie  Weifte  au«  100  $funb  Schrot  22  Soty, 
alfo  na^eju  3/4  Sßfunb  $re|^efe  anguwenben,  mat  auf  1000  $funb  6<&rot  — 
ofcngeftyr  2100  bit  2400  Ouart  SReiföe  —  etwa  7  $funb  betragen  würbe. 
Snbere geben  an,  *a%  2  bit  3  $funb  ber  $efe  für  bie«  Quantum  SReiföe 
^mreiejen. 

Bierhefe  unb  $re|^efe,  bie  Untere,  natybem  fte  in  lauwarmem  SBaffer 
aufgeweint  unb  getrübt  iß,  werben  ber  anjufteflenben  SReiföe  entweber  unmit* 
telbar  beigemiföt,  entweber  föan  auf  ber  Stühle,  wenn  bat3uKtylen  ßattflnbet, 
ober  in  bem  ©a$rbotti$e,  ober  aber  (le  werben  erft  vorbereitet,  et  wirb  bamit 
erft  vorgefteflt.  SRan  nimmt  bann  von  ber,  auf  ber  Äü&le  beffoblt^en,  no$ 
warmen  SReifdfre,  vor  bem  3ufitylen,  einige  ©im er,  bringt  fte  in  ein  befonberet 
ga&  $efenfafj,  verbünnt  fle  mit  SBaffer,  fo  bap  bie  lem^eratur  auf  etwa  20°  bit 
24o  n.  tommt  unb  miföt  tyr  bie  gan je  SRenge  ber  #efe  &u.  Segen  ber  ^eren 
Semptratur  biefer  SReiföe  unb  ber  SRenge  bet  vorhandenen  germentt  beginnt 
Ijier  fefrr  balb  bie  ©Sprung;  fobalb  biefe  re$t  fräftig  ju  werben  anfangt,  rü^rt 
man  bie  SRaffe  bur$  unb  mtfät  fte  ber  unterbefj  abgefüllten  unb  jugefü^lten 
SWeifc^e  im  ®<tyrbotti$e  ju.  Die  Jemperatur,  mit  welker  man  bieSReiföe  von 
ber  ftü^le  gu  nehmen  &at,  fo  wie  bie  Temperatur,  bei  welker  bie  von  ber 
ftü^le  genommene  SReiföe  vorgufteflen  ift,  bamit  bie  ©ä$rung  in  ber  vorgeftclk 
ten  SReiföe,  na$  bem  abfüllen  unb  3utü^Un  ber  übrigen  SReiföe,  ben  erfor* 
berufen  ©rab  erreicht  \)c&t,  mufc  bur$  einen  33erfu$  ermittelt  werben. 

S)at  Auftreten  oon  neugebilbeter  $efe  bei  ber  ©afcrung  ber  Sierwüqe  ijt 
feit  langer  ßeit  betannt;  et  tonnte  in  ber  Haren  glüfflgfeit  ni$t  unbemertt 
bleiben.  3n  ben  mit  hülfen  unb  anberen  unlöslichen  Stoffen  gemengten 
©ranntweinmeiföen  blieb  aber  bie  Bilbung  von  ^efe  lange  unbeachtet;  erft  ber 
neueren  3eit  war  et  vorbehalten,  bie  bei  ber  ©a&rung  biefer  SReiföen  auftre* 
tenbe  $efe  gu  verwenben  unb  }u  verwerten. 

SBie  bei  ber  ©ä^rung  ber  Sicrwürje,  geigt  fi$  au^  bei  ber  (Sprung  ber 
SBranntweinmeiföe  eine  $eriobe  be«  $efentriebet.  Sie  giebt  fld^  babur^  ju  er* 
fennen,  ba^  bie  SBlafen  ber  entwei^enben  Aol^lenfaure  nic^t  me^r  flar,  fonbern 
von  ^efenjeöen  weijjlieb  trübe  er  feinen.  <&ä)op\t  man  in  biefer  $eriobe  bat 
©gaumige  von  ber  DberfU$e  ber  g&^renben  SReiföe  ab  unb  giebt  man  et 
burdj  ein  6ieb,  fo  refultirt  eine  trübe  glüfftgfeit,  aut  weiter  ftd?  beim  Stehen 
^efe  ablagert ,  bie  bann  abgebt  werben  tann.  Siet  ift  im  3Befentli$en  bie 
Gewinnung  ber  $re^efe. 

9lt  man  auf  bie  (Sntfte^ung  grofjer  Mengen  von  ^efe  bei  ber  ©etyrung 
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ber  ©ranntweinmeiföe  aufmertfam  geworben  war,  haltete  man  natürli$  ju» 
nä<$ji  bana$,  biefe  $efe  in  bet  eigenen  Srennerei  ju  oerwenben,  um  bie  lu*» 
gäbe  für  »ter^efe  gu  erfJparett.  3>a*  einfa^fle  »erfahren  ber  Serwenbung  war, 
bag  man  in  ber  £efenbilbungtyeriobe  oon  ber  gä$renben  Waffe  etwa*  abfd^öyfte 
unb  at*  Gärmittel  für  bie  neu  an&ujlettenbe  Weifte  benufcte.  2)a*  5lbgc* 
fööyfte  würbe  entweber  unmittelbar  »er  ganjen  fügen  SReiföe  beigemiföt  ober 
aber,  e*  würbe  bamit  erjt  ein  I^eil  biefer  ÜRei^e  oorgejtettt. 

2Bo  man  ratio  neuer  arbeitete,  trennte  man,  wenn  e*bieSteucr»erbältntf[e 
juliegen,  in  ber  £efenbilbung«l>eriobe  einen  I^etl  ber  ÜReiföioürge  »on  ber 
9Reif$e ,  entweber  bur<$  Bbgieben  mitteljt  eine«  #eber«  ober  mitteilt  eine«  @ie* 
be«,  lieg  in  biefer  ffiürje  bie  ©äbrung  entweber  er(t  no#  weiter  »erlaufen  ober 
föreef te  bie  ©äbrung  foglei$  bur<b  3ugiegen  oon  fattem  SBaffcr  ab.  2)ie  au** 
geriebene  fötammige  £efe  Würbe  bann  jum  SlnjteHen  benufct,  bie  ßlfifjtgfeit 
tarn  jUTÜcf  in  ben  ©<tyrbotti$.  9Ran  »erwanbte  fo  g(ei$fam  bie  #cfe,  wel$e 
abgelegt  bie  Jßrejtyefe  liefert,  im  frif^en,  fräftigjten  3u(tanbe. 

3e#  flnb  bei  und  ®ier$cfe,  $regbcfe  unb  bie  auf  eben  betriebene  Seife 
gewonnenen  £efen  bunbble  fogenannten  Sfunjtyefen  »erbrangt.  $>iefe  Äunft^efen 
ftnb  Heinere  Mengen  oon  Weifte,  wel$e  man  in  befonberen©efägen,  ben  %>t* 
fengefägen,  bereitet,  bur$  langered  (Stehen  mil$fauer  werben  lägt,  bann  an« 
{teilt  unb  in  ber  $efenbitbung*pcriobe,  nadjbem  bie  ©ä^ung  bur<b  Sorjtctten 
aufgefrlföt  ijt,  jum  Hnltetten  ber  ÜReiföe  benufct.  3Ran  lagt  alfo  in  einer  be* 
fonberen,  Meinen  SWcnge  oon  SWetfcbe,  burd)  ©äbrung  $efe  entfielen,  unb  »er* 
wenbet  bann  biefe,  mit  #efe  belabene  SWeifdje  al«  ©abrmittel.  $>er  3»*<*  ber 
»ilbung  ber  Kilcbfäure  ijt  bie  SJermebrung  ber  befegebenben ,  ftidjtoffbaltigen 
©ejianbtbeilc  in  ber  Weifte;  bie  TOilcbfäure  wirft  befanntlicb  fräftig  löfenb  auf 
Äleber.  3um  flnjteHen  ber  ßunjtbefe  bient  anfangt  IBier^efe  ober  ^regbefe, 
foäter  benufet  man  baju  einen  Xtyil  ber  gä^renben  Äunftbefe  felbjt,  fogenannte 
SOTutterbefe. 

£>ic  3*ty  ber  foeciellen  Sorföriften  gu  ben  ftunjtbefen  ijt  Segton  unb  e« 
ijt  mit  benfelben  oiel  ©ebeimnigfrämerei  getrieben  worben.  Tlan  wenbet  bagu 
balb  Wal;  allein,  balb  ein  ©emenge  oon  üttaty  unb  ungemaljtem  ©etreibe  an 
(für  ftartoffelmeiföe  au$  Kartoffeln),  unb  benufct  baS  Wal)  entweber  im  tro* 
efenen  ober  im  grünen  3ußanbe.  2>a*  2Befentlid)jte  ijt,  bie  Ser^ütung  ber 
Sntftebung  oon  (Sfjtgfäure,  wel$e  al*  (Sfjtgferment  wirft,  unb  bie  Serbütung 
ber  (Sntjtebung  einer  }u  berrd^tlic^cn  ÜRenge  oon  ÜÄtlc^fautc,  wet$e  ^emmenb 
auf  bie  ©äbrung  wirft,  ©egen  bie  ©Übung  »er  ©fjigfäure  fd^ü^t  man  fl<& 
burd)  groge9teinii$teit,  au<b  wobl  bur$3ufa$  oon  $opfenaufgu£,  oon^opfen« 
abfo^ung,  gegen  bie  Silbung  einer  ju  grogen  Wenge  oon  ÜRilcbfäure  bur^ 
paffenbe  Ienn>eratur.  (Sin  Ueberföug  oon  SWilc^faure  fann  bur$  3ufa)j  oon 
foblenfaurem  Patron  (gereinigte  6oba)  abgejtum)>ft  werben. 

©ebr  wefentlicb  ijt  ferner,  bag  biefe  Äunjtb«f«n  gerabe  bann  gur8erwen* 
bung  fommen,  wenn  bie  ©äbrung  berfelben  genau  fo  weit  oorgef^ritten  i|t, 
bag  jle  am  geeigneten  finb,  aU  germent  ju  bienen.  Die  lem^eratur,  bei  wek 
d^et  man  bie  ^efen  anfteUt,  ift  babei  oon  groger  3Bi$tigfeit. 
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3n  ber  Megel  fommen  bie  ftunjtyef™  nic^t  früher  al«  38  ober  42  ©tunben 
nadj  bcm  Segtnn  tyrer  Anfertigung  gur  öerwenbung;  biefe  3eit  Dorau*  muf 
alfo  mit  ber  Bereitung  angefangen  Kitten.  3Bitt  man  j.  ©.  bie  SWeiföe  am 
SMittwotyn,  be*  SWorgen*  um  10  ttyr,  antuen,  fo  wirb  für  Die  bagu  befttmmte 
Äunjtyefe,  am  Montage  9to<frmittag  4  ober  6  U&r  gemeint,  gür  {eben  ©äfyt» 
bottiefe  flnb  bcS&alb  brei  fctfengefäjje  erforberli#. 

3Bo  bie  Steuer  t>on  bem  Setrage  be«  Oä^rraum«  erhoben  wirb,  barf  bie 
©röfje  ber  $efengefä§e  ein  gewijfe«  SRajimum,  ba«  g*wö$nlü$  Vi*  °ber  Vio 
be«  ©ä^rraum«  beträgt,  ni$t  überjtcigen.  Son  ben  #efengefäfcen  felbjt  ja^lt 
man  feine  ©teuer,  aber  fte  flnb  ber  ©ontrole  unterworfen. 

Sie  Menge  be«  tro<fenen  ©$rot«,  welche  jur  Anfertigung  ber  Äunjtyefe 
genommen  wirb,  bie  Menge  be«  fogenannten£efenfd)rot«,  beträgt  4  bi«  5  $ro* 
cent  oom  ©en>i$te  be«  gu  »erarbeitenben  ©etreibeförot«  unb  Malgförot«;  auf 
1000  $funb  ber  lefeten,  ti>clc^c  etwa  2100  bi«  2400  Duart  ©ä&rraum  füllen, 
alfo  40  bi«  50  <ßfunb.  Son  grünem  Malge  wenbet  man  etwa  anbertyalbmat 
fo  Diel,  tote  Dom  trotfenen  Malge  an. 

S«  würbe  föon  oben  bemertt,  bafj  bie  3a ^t  ber  SJorfdjriften  gu  ÄunftyeM 
aujjerorbentli$  grof)  flnb.  3n  bem  golgenben  foQen  einige  Sorföriften  na$ 
Säubert  mitgeteilt  werben,  ber  ben  (Segen jtanb  in  bem  ©eite  332  ermahn« 
ten  3Berf$en  fe&r  au«füfcrli$  be^anbelt. 

©Hubert  empfiehlt  Dor  allen  anbeten  Äun [liefen ,  bie  ©rünmalj^efe 
ober  grüne  Malg^efe.  3ur  Sar  jhflung  berfelben,  au*  72$funb  ©rünmatg, 
au«rei*enb  für  o&ngefä&r  1000  $funb  betreibe  unb  Malg  (3600  $funb,  bat 
iß  38 y2  ©Reffet  Kartoffeln,  etwa  2100  bi«  2400  Duart  ©äfcrraum)  wirb 
auf  fotgenbe  SBeife  operirt. 

2lm  {weiten  Sage  t>ot  bem  Anteilen  be«  betreffenden  Sotticfc«,  alfo  am 
29{ten  ©eptember,  wenn  bie  $efe  am  l{ten  Dctober  benufct  werben  fofl,  wer* 
ben  fta$mittag*  6  U^r  in  ba*  £cfengefä§  9lr.  1,  30  Duart  ffiajfer  Don  60 
bU  65°  SR.  gegeben,  nebjt  2  Sot^  $opfcn,  wel$e  man  V*  ©tunbe  Dörfer  mit 
ftebenbem  äßajfer  ubergojfen  $at,  unb  bie  72  $funb  langgewa^fene«,  fein  ger* 
quetfe^te«  ©runmalg  naa)  unb  na$  eingeföüttet.  ©djneüe  Sermifdjung  be« 
fWaljed  mit  bem  SBajfer  i{t  notywenbig,  bamit  ni$t  gu  bebeutenbe  Abfüllung 
ftattftnbe. 

9ia$  5  Minuten  bauernben  tu^tigem  kurzarbeiten  wirb  bie  eingeteigte 
Waffe,  beren  Temperatur  etwa  40°SR.  beträgt,  ga^rgebrannt,  werben  berfelben 
nämli$  no$  22  Duart  ffiaffer  Don  72  bi«  75°  SR.  unter  flarfem  Mifdjen 
gugegoffen. 

Sie  Meiföe  mug  bie  Temperatur  »on  öl  bU  52° 91.  geigen;  bana$  ift 
bie  Temperatur  be«  (Sinteigwaffer4  unb  aReif^wa{fer«  abgupajfen. 

Sie  befpri^te  993anb  M  ©cfäjjc*  wirb,  na^  bem  ®a^rbrennen,  mit  ber 
^anb  rein  abgefiri^en,  ba«  ©efäfj  mit  einem  Scdel  feß  )ugcbedt  unb  bie 
Weifte  1  ©tunbe  lang  ber  Suderbübung  überlajfen« 

fta$  biefer  3eit  wirb  ber  Setfei  abgenommen,  bie  SReiföe  bur$gerufcrt 
unb  bie  ®efäfwanb  wieber  forgfältig  abgeßri$en.   Sie  SReif^e  jeigt  nun  einen 
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ftart  bitterfüfjen  ©efömatf;  fte  bleibt  ungeflort  fielen,  bi«  7  U$r  be«  folgen* 
ben  Morgen«,  be«  SOßcn  September«,  wo  bann  ber  ®ef<$matf  fäuerli$  füg 
(weinfauer,  tote  man  fagt)  geworben  ift. 

ftunme^r  muß  für  raf<t)e  Abfüllung  ©orge  getragen  werben ;  bie  Xmpt* 
ratur  ber  3tteif$e  mufj  foitcften«  bi«  Sttittag  auf  17  •  91.  tyerabgetommen  fein. 
$>un$  9lür>ven  würbe  fi$  bie  Bbtitylung  !aum  ermbgli^en  laffen;  man  benufct 
be*$alb  baju  eine  bleierne,  mit  f altem  SBaffer  gefAQte  cr>linbrifct>c  ober  ormte 
Äanne  (Äityltanne),  bie  man  in  bie  Weiföe  fteflt  unb  in  welker  man  ba« 
SBajfer  &on  3eit  gu  3eit  erneuett.  25or  bem  ffitebereinfiellen  ber  flanne  ifl  bie 
Weifte  burggurityren  unb  bie  ©efagwanb  abjuflrei<r)en.  Sollte  bie  Steifte  ju 
falt  geworben  fein,  fo  mufj  fie  bur$  3ugeben  »on  »armem  SBafiet  auf  bie  er« 
forberli^e  $emj>eratur  gebraut  werben. 

Wa$  bewerf  jteHigter  Abfüllung  be<ft  man  ba«  £efengefafj  ju,  bamii  bie 
Temperatur  ber  Weifte  ni$t  no$  me$r  {inte. 

6c(r/«je$n  Stunben  oor  bem  Ber. brause  beriefe,  alfo  am  SOften  Septem* 
ber,  2lbenb«  6  U(?r  wenn  bie  #efe  am  lften  Od  ober,  Morgen«  10  U$r,  gut 
Slnwenbung  fommen  fofl,  wirb  bie  abgefüllte  #efenmeif<$e  mit  6  Quart  guter, 
friföer  Sier^efe,  ober  21/«  $funb  guter  !ßrcgr)efe  innig  oermiföt,  angefreüt 
Wa$  bem  3wfl^«»  ber  #efe  fireic&t  man  ba«  ©efafjau«,  unb  beeft  e«  förag 
mit  bem  £e<fet  ju,  fo  baf?  eine  Deffnung  bleibt. 

9Benn  nun  am  Morgen  be«  lfien  Dctober«,  bie  2Reifc$e  au«  bem  Star* 
meiföbottidje  auf  ba«  Äüfclföiff  gebraut  werben  fofl,  nimmt  man  t>on  ber  jefet 
fertigen  #efe  22  Quart,  al«  Wutter^efe,  jur  gortpfianjung  berfelben  ab.  5>a« 
$bne$men  geföie^t,  inbem  man  bie  fcon  ben  Malj^ülfen  gebilbete  5De<fe  mit 
einem  Meifö^olje  bunr)fii<$t,  um  eine  Deffnung  ju  ma$cn,  buret)  meldte  bie 
unter  ber  $c<fe  befinbli<$e  gtäffigfeit  mit  einer  güttfanne  $erau«gef$5pft 
werben  fann.  ftac&bem  2/s  *>**  erforberli<$en  Quantum*  ÜRutter^efe,  alfo 
15  Quart  toon  biefer  glüffigfeit  in  ba«  Wutter&efengefafj  ( 9Kutter$efeneimer ) 
gegoffen  flnb,  wirb  bie  ganje  #ef«tmaffe  im  $efengcf&jie  bur^gerityrt  unb  ba* 
oon  bie  no*  fe^lenben  7  Quart  ebenfattt  in  ba«  Mutter^cfengcfafj  gebraut 

2)ie  TOuttert)efe  mufj  für)!  freien,  fie  wirb  fonfl  lei$t  efftgfauer;  ba* 
©efafl,  in  welkem  man  fie  aufbewahrt,  iji  bc«tyalb  ein  fupfernet,  fo  bag  in  ber 
wärmeren  3a$re«jeit  Abfüllung,  bur<$  ginjleHen  in  falte«  SBaffer  fiattftnben 
fann.    Sem^eraturerniebrigung  unter  8°  SR.  fct)tt>äcr>t  aber  bie  SBirtfamfeit. 

3u  ber,  na$  bem  Abnehmen  ber  Ü7?utterr>cfe,  in  bem  $efengefäf?e  jurüd* 
bleibenben  #efe  giebt  man  nun  fo&iel  füfjeüReiföe,  al*  man  TOutter^efe  wegge» 
nommen  ^at,  au*  bem  Sormeif^botti^e  ober  t>on  ber  jtü^le  ^in;u,  na^bem 
man  biefelbe  bur^  falte«  SBaffer  auf  23°  bi«  24»».,  in  tatteret  3ar)redgeir  auf 
etwa  27°  91.  gugttitylt  f?at.  9tan  toermif^t  bie  Wltlfät  xtfy  innig  mit  ber 
$efe,  {treibt  ba«  @ef&{*  au«  unb  beeft  e«  let$t  ju.  Sie^efe  wirb,  wie  man 
fie^t,  aufgefrif^t;  fie  wirb  vorbereitet,  e«  wirb  toorgefiellt. 

!Die  aufgefriföte  ^efe  barf  ni^t  langer  al«  gwei@tunben  flehen,  bi«  b(u 
£tn,  baf  fie  t>erbrau^t,  ba«  $eif?t  ber  aniufiettenben  Steifte  gugefe^t  wirb. 
Sollte  bie  gbtitylung  ber  9Reif$e  auf  bem  jfü^lf^iffe  länger  bauern,  fo  mu§ 
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barauf  bei  bem  Sorjieflen  »utfjtyi  genommen  »erben,  man  muß  frJter  ober 
lullet  auffriföen. 

6eibjh>erliänbü<$  wirb  am  SOjten  September,  flbenb«  6  ttyr,  ba«  $efen* 
«efag  Wr.  2  bemeifot,  bie  2Rcif<$e  am  ljten  Dctober,  be«  Morgen«,  gefüllt 
am  Slbenb  biefe«  Sage«  nun  ni$t  me$r  mit  »ier&ef*  ober  $reftyefe,  fonbern 
mit  ber  SWutterfcefe  au«  bem  fcefengefäfe  Mr.  1  gejhflt  unb  am  Morgen  be« 
iten  Dctober«  aufgefriföt,  na$bem  gu*or  wieber  TOutter^efe  abgenommen  ift 

Hm  tybenb  be«  ljlen  Dctober*  Fommt  ba«  #efengeffi&  %r.  3  in®ebrauty; 
am  ftbenb  be«  2ten  Dctober«  fangt  ber  Surnu«  wicber  mit  bem  $efengefage 
Kr.  1  an. 

äBerben  mehrere  35otti<be  an  einem  läge  gefiettt,  fo  mug  man  breimal  fo 
*tel  fcefengefa&e  fcaben,  al6  9otti$e  gu  {teilen  finb,  unb  für  jebenSottty  aua> 
ein  bcfonbere«  ©efajj  für  bie  2Rutter$efe. 

5£>ie  beim  beginn  ber  SSrcnncampagne,  auf  angegebene  SBcife  bereitete 
©rünmalg^cfc  geigt  ni$t  gleity  in  ben  erjtcn  lagen  tyre  t>oüe  SBirf famfeit ;  fie 
erlangt  biefelbe  erjt  ita$  8  bi«  10  Xagen.  3&reffiirtung  iji  bann  aber  gang 
vortrefflich,  trenn  auf  bie  Storjtettung  bie  erforberli$e  grojje  Bufmertfamfeit 
unb  «Sorgfalt  termenbet  wirb. 

Die  SWutterfrefe  muß  flet«  bie  t>on  ben  Kalgfculfen  gebilbcte  SDecfe  bi« 
gum  93erbrau$e  behalten;  flnft  bie  5)ctfe  in  ber  Witte  gufammcn,  fo  iß  bie 
$efe  gur  weiteren  gortpjlangung  unbrauchbar,  inbem  bann  gu  Diel  ttfltgfaure 
oor^anben  ijt,  gewö&nlity  eine  golgc  gu  tyotyer  Temperatur  ber  $efe  felbjl. 

Der  ©efc^macf  ber  SRutter^efc  muß  gu  ber  Seit,  wo  fte  ber  $cfcnmcif($e 
beigcmiföt  werben  fott,  unangenehm  fauerli^  bitter  fein.  3(1  beröefömacf  gu 
fauer,  fo  giebt  man  tyr,  e$e  man  fie  ber  $cfenmeif$e  gufefct,  etwa«  inSBaffer 
gelöjte«  to^lenfaurc«  Patron  (gereinigte  Soba)  unb  o^ngefä^r  1  Quart  gute 
33ier$cfe  $ingu.  S)ie  SRenge  be«  to^lcnfauren  Watron  i(t  natürlich  *on  ber 
SWenge  ber  Saure  abhängig;  bie  #efe  mu&  no$  ben  weinfauren  ©cfömad 
begatten.  Säubert  empfehlt  10  fictf>  gu  nehmen.  3«igt  bie  #efe  Un  ri$< 
tigen  weinfauren  ©ef$ma<! ,  fo  iji  ber  3»fa^  t>on  Patron  na$tyei(ig.  £at 
man  überföüfftge  Saure  bur$  SWatron  abgejiumpft,  fo  wirb  anfangt  bie  ©a> 
rung  etwa«  matt,  fte  fräftigt  fl$  aber  balb  wieber. 

£>ie  Scbrot^cfe  au«  ©erjienmalg  unb  ungemalgtem  Moggen 
wirb  für  ba«  oben  angenommene  Quantum  (Setreibe  unb  SJtolg ,  namli$  für 
1000  $funb  (ober  88*/«  Steffel  ftartojfeln;  2100  bi«  2400  Quart  ©ä>* 
räum),  auf  folgenbe  Seife  bereitet. 

51m  gweiten  Sage  fror  bem  Hnflctten  be«  betreffenben  Sotti*«  ,  »a$miN 
tag«  4  U$r,  namli$  40  bi«  42  Stunben  »or  ber  Berwcnbung  ber  $efe,  wer« 
ben  in  ba«  $efengef&f*  Wr-  l  36  Duart  SBaffer  bon  ungefähr  60°  St.  unb 
2  8oty,  mit  ftebenbem  SBaffer  ubergoffener  ^opfen  gebraut* 

3n  bie«  Qinteigmaffer  fluttet  man  40  $funb  Oerfienmalgf^rot  unb 
8  $funb  Hoggenförot,  beibe  ni^t  gu  fein  geboten,  unter  fortwa^renbem 
Umrühren  ein,  fo  baj?  eine  Ilumpenfreie  SRaffe  entfielt. 
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S>ur$  20  Duart  SBaffer  bon  72»  bi«  75°  9t  wirb  herauf  ga^rgebrannt 
bie  SWeiföe  auf  bie  Semperatur  &on  51°  bi«  52»  W.  gebraut 

S>a«  ©efaß  wirb  au«geftri<ben ,  bebaft  unb  bie  ÜReiföe  1  ©tunbe  ber 
3tt*erbilbung  überladen.  S)ann  nimmt  man  ben  ©etfel  ab  unb  rü&rt  tü^tig 
bur*.  S>a«  $>ur$rityren  wirb  in  ben  nääjften  12  ©tunben ,  alfo  bi*  SMorgenl 
5  U^r  be«  folgenben  Sage« ,  einigemal  wieberboft 

SSon  5  U$r  borgen«  bi«  7  U$r  Ebenb«  bleibt  bie  SKeitye  gur  Wbtuty 
lung  unb  ©äurebilbung  unberührt  flehen.  $>ie  Temperatur  bcrfelben  foü  bann, 
alfo  27  ©tunben  na*  bem  ginmeifdjen,  18°  %  fein;  wäre  jtc  böbct'  fo 
müßte  bie  2Reif<$e  bur*  Umrübren  barauf  gebraut  werben. 

9Wan  giebt  bann  6  Duart  guter  ©ier^efe  (Dber^efe)  ober  21/*  $funb 
Sßreßbefe  bin;u ,  beeft  bal  fcefengefaß  f$r&g  gu ,  unb  überläßt  bie  SWeifd&e  ber 
©a^rung.  91m  borgen  bei  brüten  Sage«  ift  bie  $efe  reif.  SWau  nimmt 
2  ©tunben  bor  berSermenbung,  etwa  22  bi«  25  Duart  bafton,  all  TOutter^cfc 
ab,  auf  bie  oben  betriebene  ffietfe,  unb  erfefct  biefetbe  bur*  fuße  SReiföe  aul 
bem  !Bormeif<b&ottid)e  ober  fcon  bem  ftüblföiffe,  wel$e  bur*  3ugeben  t>on 
faltem  ffiaffer  auf  24<>  bi«  22«  3t  gebraut  \%  9Ran  friföt  bie  $efe  auf, ' 
jteflt  bor.  S)ie  ©abrung  tritt  rraftig  ein  unb  ift  bie  9Rctj$e  gehörig  abge# 
füblt  unb  jugetü^lt,  unb  in  ben  ®a$rbotti$.  gebraut,  fo  fefct  man  i^r  bie 

3n  gleicher  SBeife  werben  natürli*,  an  ben  betreiben  Sagen,  bie  £e* 
fengefaße  9fr.  2  unb  9fr.  3  bcf*i<ft,  nur  baß  man,  wie *f*on  oben  angebeutet 
gum  Slnftcden  ber  £efenmeif<be  nunmehr  bie  SRutterbcfe  benufet.  ©elbftoerjtänb* 
li$  ftnb  wieberum  fooiel  mal  3  £efengefäße  erforberli* ,  al«  JBottidJe  an  einem 
Sage  gejtcflt,  alfo  au*  bemeif$t  unb  abbeftillirt  werben  fotten,  unb  eben  fobe« 
barf  man  für  teben  ©otti*  eine«  befonberen  SRutterbefengefäße«. 

$>ie  ©ä^rung  biefer  S^rot^efe  tritt  in  gweiertei  5lrt  auf.  (Sntweber  bil» 
ben  bie  ÜRaigbülfen  tin«  fejte  ©etfe,  ober  bie  2Rajfe  gebt  o^ne  eine  3>e<fe  gu 
bitben ,  eine  langfame ,  ru^ig*  ©Sprung  ein.  3n  beiben  gaUcn  ijt  bie  $efe  gut 
aber  bei  bem  Sftangel  einer  £>e<?e  bilbet  ft*  leitet  gu  Diel  ©äure.  jjeinel 
©djrot  giebt  immer  eine  ©Sprung  otyne  S>e<fe,  gröbere«  eine  ©abrung  mit 
£>e<fe. 

S>a«  frif*gemcif*te  ^efengut  muß  ftet«  eine  glangenbe,  föwargbraune 
$aut  an  ber  Dberftäcfce  bilben,  unb  biefe  #aut  muß  fi*  bi«  gum  Hnjtellen  er» 
galten ,  otyne  baß  ft*  im  ©ertngjkn  ein  9lufgäbren  ber  £cfcnmaffe  geigt.  S>ie 
Crfa^rung  le^rt,  baßbie^efenmeif^e  wa^renb  bcr3cit  we(*e  fte  flehen  bleibt 
um  ben  erforberli$en  ©rab  toon  ©auerung  angune^men,  um  fo  leistet  gur 
©elbjtgabrung  unb  gur  Warfen  ©auerung  geneigt  ift ,  bei  Je  nieberer  Sempera* 
tur  fle  ga^rgebrannt  würbe,  je  fcerbünnter  Pe  ijt,  unb  jelangfamcr  pe  erfaltet, 
©abbrennen  bei  etwa«  ^ö^erer  Scmperatur,  weniger  Söaffer  unb  f*neHcre 
9(b!üb(ung ,  eventuell  bur*  ^ü^lfannen  unb  berglci*cn ,  ftnb  bafjer  bie  bittet 
bur*  wet*e  ft*  jenen  na^tbeiligen  ßrföeinungen  am  jt*er|ten  begegnen  unb 
bie  gewürtföte  ©Suerung  errei^en  laßt.  Um  birfere  ^efenmeif^e  gu  erhalten, 
brennt  man  be«balb  bie  unb  ba  mit  Stampf  gabt  unb  bei  wärmerer  Suft  ftei« 
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gert  man  bie  Semperatur  beim  ©abbrennen  gern  etwa«.   9la^  einigen  Sagen 
fcat  man  balb  ba«  $affenbjte  $erau«gefunbcn. 

Die  einfache  €<brot$efe  au«  troctenem  ffierftenmalj  wirbwie 
bie  »01%  $efe  bereitet  Kacbmittag«  4  Uf?r  36  Duatt  jlebenbe«  »affer  in 
ba«  $efengef&fj.  Wac$  bem  Abfü&len  auf  60*  M.  2  Soty  infunbirter  $opfen 
gMßcfefet  unb  48  $funb  ni$t  feine«  @$tot  eingeteilt.  Die  2Äaffe  mit 
20  Duart  ffiaffet  *on  700  ft.  ga$rgebrü$t,  auf  51»  bi«  52°  M.  Da«  ©efaft 
au«ge|hi<$cn ,  bebeeft,  eine  Stunbe  flehen  gdaffen,  bann  bie  2TOeiföe  bur^ge* 
rityrt  unb  nun  bi«  $um  anbern  borgen  in  SRutye  gelaffen. 

3m  Saufe  be«  Sage«  einigemal  gerührt ,  bamit  bie  Semperatur  flbcnb« 
7  Ityr,  180  bi*  190  9L  ift,  bann  angefüllt,  juerft  mit  8ier$efe  ober  $reftyefe' 
bann  mit  SWuttertyefe. 

9m  folgenben  borgen  25  Duart  SMutter^cfe  abgenommen  unb  bie  $>efe 
mit  einigen  (Jimern  füger  üReiföc  *on  22o  bi«  24°  SR.  aufgefriföt.  Katy  etwa 
2  ©tunben  ;um  Anftcflen  benufet. 

ß«  ift  ratsam,  in  ber  erften  3eit  $um  Anteilen  biefer  $efe,  neben  ber 
ÜHutter^efe  au$  etwa«  Sier^efe  ober  $rej$efe  ju  wwenben. 

Da«  2Bi$tigfte,  »a«  bei  Anfertigung  ber  ftunftyefen  ju  beachten  ift  mag 
in  bem  golgenben,  na$  6$ubcrt,  normal*  $en>orge$oben  werben. 

Die  Bereitung  ber  #efc  mujj  in  einem  befonberen  Socate  ftattjtnben,  bef* 
fen  Jcmperatur  glei^magig  auf  100  bi«  12°  K.  $u  erhalten  ift. 

Die  forgfältigfie  Reinhaltung  be«2ocal«  unb  ber  £efengefajje  ift  bur^au« 
notywenbig.  Am  bejien  ftnb  bie  lederen  mit  bünnem  Äupferblecfc  aufgefuttert; 
ft'e  werben  bann  mit  warmem  SBaffer  unb  $oljaf$e,  unter  Anwenbung  ber 
Surfte  gereinigt.  @inb  ftc  nidjt  ausgefüttert,  fo  {freist  man  fte  mit  ftalfiml$ 
au«,  unb  wafdjt  fpater  ben  tfalfüberjug  burefc  ffiaffer  f orgfaltig  ab. 

Da«  jur  $efe  ju  toerwenbenbe  (Srünmalg  muß  fo  fein  al«  mbgü$  ge- 
quetfebt  fein  unb  jwar  nur  turje  &tit  \>ox  bem  ffiinmeiföcn.  Da«  troefene 
2Ralj,  fo  wie  ber  ungcmatjte  Roggen,  muffen  c$cr  grob  al«fein  geboten  fein. 
$einc«  S$rot  giebt  immer  eine  Gattung  o^ne  Detfe,  bei  ber  leichter  }u  flarfe 
Säuerung  eintritt. 

Die  geeignetfle  Temperatur  beim  ginmeiföen  ifl  51°  bi«  52°  «R.,  wel$e 
bie  9Reif<$e  na<$  Seenbigung  be«  SWeiföen«  tyaben  mu§. 

Seim  ßinmeiföen  *on  ©rünmalj  fmb  auf  ba«  $funb  Wal}  niefet  ntetr 
al«  z/4  Quart  2Baffer,  beim  Cinmeifd&en  Don  trodenem  SWalj  ni$t  me^r  al« 
lx/6  Guart  SBaffer  auf  ba«  $funb  gu  nehmen.     , 

Die  befle  Temperatur  ber  angebellten  #efenmeif*e  ift  15«  bi«  16°  SR. 
Da  beim  3ufefren  ber  2Rutter$efe,  beren  lemperatur  meiflcn«  nur  80bi«10°». 
beträgt,  Abfüllung  ftattftnbet,  fo  mu§  man  mit  18°  9t.  anjfrUen. 

gür  bie  ©a^tung  ber  ^efe  genügen  10  bi«  14  @tunben.  6oütcn  $in< 
berniffe  bie  Serwenbung  )ur  regten  3eit  ^inbem,  fo  mug  bo<$  bie  SRuiter^efe 
gur  beftimmten  3"*  abgenommen  werben« 
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S)a«  «uffriföen  bcr  £efe  fofl  nur  et»a  2  ©tunben  vor  bem  Annetten 
geföeljcn.  Die  aufgefriföte  £efe  folt  bie  Temperatur  von  21«  bi*  22*  91. 
geigen.  ffiare  bie  2lbtü$lung  ber  Sföeiföc  innerhalb  jtx>et  ©tunben  ni$t  gu 
erreichen,  fo  mujj  bie  Scmperatur  ber  aufgefriföten  £efc  ntebriger  fein,  nur 
et»a  20°  9t. 

3ur  ?lufbe»a$rung  ber  SMutter^cfe  flnb  nur  fupferne  ©cfafjc  anjutoenben. 
Sie  STOutter^efe  mu§,  um  jte  vor  Uebcrfäuerung  guföüfcen,  ftet*  an  einem  fufc* 
len  Orte  flehen ;  in  »ärmerer  3a&rc*geit  mufj  ber  üRutter^efcncimer  in  falte« 
©affer  geßettt  »erben. 

35on  ber  Temperatur,  »el$e  bie  in  ben  @5$rbotti$  gebraute,  mit  bem 
germente,  ©ityrmittel  (Bierhefe,  5Pre{tycfe,  Äunftyefe)  vermiete  ÜReiföe  $abcn 
mu{j,  ift  oben  Seite  337  beim  3utüf>ten  bie  fflebe  gewefen.  $icfc(bc  tfl  na<$ 
ber  lemperatur  be*  ©5$rloeat$,  ©rofje  unb  gorm  ber  ©ä$rbotti$e,  SBefc&affen» 
$eit  be*  ©atyrmittel«,  Stauer  ber  ©Styrfrift  verföieben,  f<$»anft  g»if$en  14° 
bi*  20°  SR.,  unb  mujj  für  bie  obtealtenben  Ser^ältniffe  bur$  bie  Srfa$run$ 
ermittelt  »erben,  ©ei  einer  Scmpcratur  be«  ©ityrlocale*  von  10°  bi*  14°  SR. 
betragt  fle  im  Allgemeinen  für  viertägige  ©ityrung,  »ie  fle  in  bem  golgenbcn 
gebaut  »erben  foll,  17«  bi«  16°  SR.  (a.  a.  D.). 

SBcnn  {Reifte  unb  ©atyrmittel  gut  bef$affen  »aren  unb  »enn  bie  Sem« 
peratur  beim  Anteilen  bie  paifenbe  »ar,  .fo  geigt  jx$  ba*  beginnen  ber  ©a^ 
rung  et»a  2  ©tunben  na$  bem  Snfietten. 

®*  bitbet  ft$  auf  ber  Obcrftä^c  ber  9Reif$e,  guna^jt  in  bcr  Witte  unb 
am  SRanbe  be*  93otti$*,  ein  »eifjer  ©$aum  von  fleincn  ftotytcnfaureblä*<$en. 

9la$  einigen  ©tunben  ijt  bie  gange  Obcrf(a$e  mit  bem  ©<$aume  bebest; 
bie  nun  rei<$li$er  auftretenbe  Äo^lcnfaure  treibt  bie  ungelojten  ©ubjtangen  ber 
SReiföe,  bie  Srebern,  hülfen,  an  bie  Oberfläche,  »oburefc  eine  jtarfc  S>c<fc 
entfielt. 

93alb  giebt  fiel)  bann  bie  immer  fraftigere  SBirfung  ber  ^efe  bur<$  ©tei* 
gen  ber  Temperatur  unb  flärtere  (SntwWelung  bcr  Äo$lenfaure  gu  ertennen, 
unb  otyngefä^r  16  ©tunben  na<$  bem  Nnjtcflcn  tritt  bie  fraftigfte,  Icb&aftcfte 
©Sprung  ein ,  »el<$e  gegen  10  ©tunben  anhält.  £>ie  Temperatur  ergebt  fi<$ 
babei  bi*  12°  SR.  über  bie  3lnjtcflung*temperatur,  unb  cd  geigt  ftct>  ein  flehen« 
ber,  geiziger  @eru<$. 

fflafy  Setlauf  tiefet  $eriobe  »irb  bie  ©Sprung  na<$  unb  na$  ruhiger; 
ber  frecr)enbe  fficru<$  verliert  ft<$  me$r  unb  metyr,  bie  Temperatur  ber  3Reif$e 
fintt,  bie  S3e»egungen  in  berfelben  »erben  fct>»d^er  unb  $oren  gulefet  gang 
auf;  c*  entfielt  eine  fefte  $c<fc  von  $ülfen,  »eldje  ß$  bi*  gum  Hbbcjtittiren 
erhalten  foU. 

3Me  in  bie  ftugen  faüenben  grföeinungen  bei  ber  ©atyrung ,  namentlich 
in  ber  $auptpcriobe  berfelben,  Pub  feine«»eg*  unter  aUcn  Umjtanben  glei$, 
tonnen  vielmehr  na$  93eföaffen$eit  unb  SRiföung  be«  angemanbten  betreibe«, 
na$  ber  Soncentration  berSWcif^e,  na^  ber  9frt  unb  SWenge  be*  ©S^rmittel«, 
na$  ber  Temperatur  beim  VnfteOen  u.  f.  ».  re$t  verfc^ieben  fein.     3n  ber 
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<Prayi*  rebet  man  betrat*  ton  »ergebenen  ©är)rung«arten,  ober  beffer  ©afr» 
r uniformen,  benen  man  tarnen  giebt,  wet$e  ba*  $arafterijtif$e  Schatten 
ber  SWeiföe  waljrenb  ber  ©ätyrung  bejetynen  foflen. 

SWan  rebet  *on  Decfengtyrung,  wenn  fi$  wa^renb  ber  Sprung  eine 
S)ecte  an  ber  Dberftä^e  ber  2Reif$e  erhält,  2Btrb  bie  Dede  i>on  ber  barunter 
befinbtt$en  3Reif*würje  gar  nidjt  buufcbro^en,  fo  \>at  man  bie  ©af/rung  un* 
ter  ber  De<fe,  meiere  fein  gute«  ftefultat  liefert.  dntjtetyen  in  ber  Detfe  Heine 
Oeffnungen,  mit  erstem,  flaumigem  fflanbe,  au*  benen,  wie  au*  Keinen  Ära« 
tern,  bie  OTeiföwürje  geformt  wirb,  ober  über  benen  fi$  Slafen  bilben,  fo  l?at 
man  bie  $uj>penga$rung  unb  bie  39lafeng<tyrung,  wel(t)e  einen  bejfern,  aber 
ni$t  ben  $o#jten  Ertrag  geben.  Detfenga&rungen  finb  borjügli$  bünneren 
Weiften  eigen,  jle  (ommen  beS&alb,  na$  Hamilton,  bei  und  fafl  ni$t 
me$r  bor. 

Die  träftigjte  ©a&rung  ijt  bie,  bei  weleber  ji$  bie  flaumige  $ülfenbe<fe 
in  roflenber,  waljenber  Bewegung  befinbet,  an  ber  einen  Seite  be*  S3otti<$* 
emportritt,  an  ber  anbem  nteberjlnft.  2Ran  nennt  fie  waüenbe  ober  waljenbe* 
©äf)rung,  au$  @rbfengär;rung,  »eil  bie  SBlafen,  welche  aufgeworfen  »erben, 
ben  Grbfen  gleiten.  Diefe  ©a$rung*form  liefert  na<f)  atten  Erfahrungen  einen 
au*gejci<$ueten  Ertrag. 

Sei  einer  anbem  @ät/rung$form  wirb  bie  »or&anbene  #ulfcnbede  t>on 
ber  Äot)lenfaure  gehoben  unb  ftnft  bann  wieber,  wenn  fi$  bie  fto^terrf&ure 
einen  2lu$weg  »erfd&nfft  t;at;  ober  bie  Weifte  blät;t  ft$  wie  gityrenber  2Rcf;lteig 
auf,  jteigt  unb  fällt  pVo^lxd)  wieber  jufammen.  Da*  Steigen  unb  gaflen  wie« 
bereit  jt$  in  }iemli$  regetmäjjigen  *J$erioben,  man  rebet  beäfjalb  oon  Ebbe« 
unb  glut$<®atyrung,  fteigenber  unb  faüenbcr  ©afyrung.  Die  SWeifcbe  fprt^t 
babei  oft  Ijodj.auf,  e*  geigt  per)  ein  lebhafte«  *pi5tf$ern  (fyrifeenbe  ©ä^rung, 
Hamilton).  Eu<§  biefe  @ac;rung«form  giebt  ein  gute«  SRefultat;  jte  jeigt  jt<$ 
befonber*  bei  bieten  TOeif^cn  unb  fofl  bur$  3ufafc  bon  ^aferfdjrot  beim  Wlt'u 
\d)tn  t)ert>orgebra<$t  werben  tonnen. 

©ityrung  o$ne  Detfe  ift  immer  eine  traftlofe  @är)rung,  bie  ein  fcfcledjte* 
SRefultat  gur  golge  {tat.  Die  entwicteite  Äobleufäure  oermag  nicfyt  bie  Ralfen 
}U  rieben,  e*  bilbet  ftefe  aber  oft  ein  tyodj  jteigenber  6d?aum  (©<$aumgaijrung). 

9Ran  $at  t>icl  baruber  gefaro^en,  ob  et  jweifmajjig  fef,  bie  @ät)rbotti$e 
wa^renb  ber  ©ät^rung  ju  bebetfen  ober  ni$t.  Die«  ijt  leidet  $u  entleiben, 
©obalb  bie  SWeifie  gcjieUt  ijt,  &altc  man  bie  9otti$e  bebeett,  bamit  bie  £em< 
peratur  ber  Weifte  ntc&t  falle,  bi*  bie  ©afcrung  im  ©ange  ijt,  bann  entferne 
man  bie  Sebecfung,  um  }u  jiarte  Erwärmung  )u  uermeiben.  SBirb  bie  ®af>» 
rung  föwacfcer,  fo  lege  man  bie  Detfel  wieber  auf,  um  gu  raf*e  ^Ibtü^lung 
ju  »er^inbern,  unb  um  bie  Suft  abgalten,  beren  ©auer jtoff  in  biefer  $eriobe 
ben  Slfobol  leidet  in  ffiffl gfaure  t>erwanbelt. 

3c  triftiger,  lebhafter  bie  ©af;rung  ijt,  bejto  me^r  ergebt  fi*  wa^renb 
berfelben  bie  £em)>eratur  ber  Whtftyt;  ber  Setrag  ber  Xemperaturert)ö^ung  ijt 
bebingt  bur$  bie  ©rc§e  unb  gorm  ber  ©&^rbottict)e  unb  bur<^  bie  Soncentra« 
L  23 
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tion  bet  Weifte.    32°  91.  ijl,  na$  Hamilton,  ba*  Wajimum  bet  Sempera* 
tut,  auf  tveldje  bie  Weifte  fommt. 

Ob  bie  Weifte  wctytenb  bet  ©ityrung  me^r  ober  tventger  fcoefc  ftei$t, 
bangt  von  verriebenen  Umjianben  ab.  HUe«,  ma*  bie  ©Sprung  raffet  verlau» 
fen  mad>t,  g.  33.  »arme*  Aufteilen,  beträchtliche  3Mlbung  von  3Äil4faure  beim 
2Reif<ben,  bringt  ©efafcr  be*  Ueberfieigen*.  Eber  au$  bie  39eföaffen$eit  be* 
(Betreibe* ,  \>a&  Ser&altnifr  be*  STOalge*  gum  ungemalgten  ©etreibe,  unb  bie  Slrt 
ber  #efe,  be«  ©ä&rung*mttteU ,  u>obur$  vorgüglicfc  bie  ©tyrungäform  bebingt 
mirb,  üben  bebeutenben  SinfLuf  au*.  3e  reifer  an  Äleber  bat  ©etreibe  tft, 
je  weniger  ÜWalg  genommen  würbe,  befto  fcityer  fteigt  bie  SMeifc&e,  unb  9ier$efe 
fo  wie  $reftyefe  veranlagen  im  Allgemeinen  pütmifd>erc  ©etyrungen,  al«  bie 
fogenannten  Äunjtyefen,  namentlich  in  verbannten  9Rcif$en  unb  bei  beföleu* 
nigter  ©atyrung,  bei  fürgerer  ©ctyrfrifh 

So  bie  Steuer  von  bem  ©atyrraume  gejault  wirb,  trautet  natürlich  ber 
^Branntweinbrenner  —  mag  bie  ©teuerbefcorbe  einen  Zfytii  be*  ©ä^rraum«, 
att  ©teigraum,  unverfteuert  laffen  ober  ntd^t  —  barna#,  bie  Bottiche  mogli<£ß 
mit  üJieiföe  gu  füUen,  um  moglittyft  viel  ©a^rraum  nufrbar  gu  verwenben. 
SDe«^alb  giebt  er  in  ber  Siegel,  wenn  er  gwifäen  breitagiger  unb  viertägiger 
©etyrung  wählen  tann,  ber  Unteren,  ruhigeren  beu  Sorgug,  unb  wenbet  ba** 
jenige  ©ä^rungtmittel  am  liebften  an,  ba*  eine  gwar  fraftige,  aber  nid>t  fyod? 
jleigenbe  ©etyrung  einleitet. 

<S*  ftnb  viele  93orf$lägc  gemalt  worben,  bro^enbem  Ueberjteigen  vorgu* 
beugen.  üflan  empfiehlt,  ben  SRanb  ber  ©ottiefce  mit  Xalg  ober  fettem  SRa^m 
gu  befheic^en,  auf  bie  fieigenbe  3Reifc$e  etwa*  Del  ober  gerfömolgenc*  Xalg  gu 
tröpfeln,  roa*  raföe*  gerplafccn  ber  mit  Äotjlenfäure  gefüllten  SBlafcn  gut  golge 
fyat  3n  ^Belgien  gerreibt  man,  allgemein,  feften  Xalg  mit  ben  #änben  übejr  ber 
fteigenben  2Reifd>e.  ÜRan  f?at  aud),  mit  SWeffern  verfefrene,  medjaniföe  £orri$* 
tungen  über  ben  Sotttdjen  angebracht,  welche  bie  Olafen  gerfäneiben,  öffnen  fot* 
len.  511*  fe^r  wirffame*  Kittel  gegen  ba*  Uebergctyren  wirb  ein  3ufafr  von 
Alaun  beim  Anftellcn  empfohlen.  Au<$  £aferf$rot  unb  $afermalgf$rot  beim 
ÜReiföen  angewanbt,  foUen,  nac$  8 allin g,  ba*  UebergS^ren  tynbern,  »eil  fte 
bie  Weifte  bünnflüfftger  machen. 

Ueber  ben  ©erlauf  ber  ©etyrung  unb  ben  (Srfolg  berfelben  unterföeibet 
am  flc$erften  bie  fortföreitenbe  unb  f$lief?li<$e  Serminberung  ber  ©acc$arome* 
ter*Angeige,  bie  föeinbare  ^ittenuation,  bet  SergS^rung«grab.  (5«  gilt  $ier  im 
^gemeinen  5lUe«,  tva*  bei  ber  ©a^rung  bet  »icrtvürge  ©eite  177  gefagt  »or* 
ben  iß,  unb  ed  mug  betraft  in  ben  Brennereien  gur  Sieget  gemacht  tverben, 
bie  SWeifc^tvürge  nac§  bem  3ugeben  ber  $efe  mitteljt  eine«  genauen  ©acc^arome» 
tet*  auf  ben  gytractget>alt  gu  prüfen  (©eite  341),  unb  biefe  Prüfung  etwa  alle 
12  ©tunben  gu  toiebertyolen  ober  bo$  toenigjten«  nac^  beenbetet  ©a^rung  hie- 
bet votgune^men. 

Die  Serminberung  bc«  f^eeiftf^en  ©emic^U  ber  <fteif$e,  bet  ©acc^aro« 
metei*3lngeigc  (?at,  mie  fc^on  ©eite  177  etlautett,  einen  bo^elten  ©tunb,  näm* 
Wfy:  bie  3«fe^ung  be«  3u<!et<  unb  2fo«f$eibung  bet  gelöften  jtidftoff faltigen 
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©ubjtanjen  at*  #efe,  unb  bann:  bie  SMlbung  »on  2llfo$ol,  einer  glüfjigteit, 
beten  feeciftföe«  ®ett>t^t  getinget  ift,  att  l>a*  be*  ©äffet«. 

3ie$t  man  t>on  ber  ©ac$atometet*9lrt§eige  in  bei  ungebetenen  Weifte; 
bie  ©ac$atometet*Hnjeige  in  ber  gegorenen  3TOeiföe  ab,  fo  erfährt  man  bie 
fd&einbate  Ättenuation,  au*gebtü<ft  in  ©ac$atometet*$tocenten,  unb  bi» 
oibitt  man  biefe  but$  bie  ©ac#atometet»2lnjeige  in  ber  ungegotytenen  Weifte, 
fo  erfährt  man  ben  3erga$tung«gtab. 

angenommen ,  ba*  ©acefcatometet  fyabe  in  ber  eben  geseilten  Weifte 
13  «ßtocent  gejeigt,  unb  na$  beenbeter  ©Sprung  2  «JJtocent,  fo  ijt  bie 
fäeinbare  Slttenuation  =  11  ©ac#arometer.<Proeente,  ber  $etgä$tung*gtab 

=  —  =  0,846  =  84,6  $rocent. 

SBenn  man  nun  bie  fdpeinbate  Httenuatton,  in  ©ac$atometet*$tocenten 
au*gebtü<ft,  mit  bem,  &u  bem  ßjttactgc^alte  ber  SReifönmtje  ge^otenben  HlfotyoN 
factor  multtylicitt,  fo  erhält  man  aU  «ßrobuet  bie  i*bl  »el$e  ben  flttotyolgc^alt 
ber  gegorenen  TOcifc^wür^e  in  ©eu>i$ttyrocenten  au*brfi<ft,  melcbe  alfo  anzeigt, 
Nie  tiet  $funb  Wfotyol  in  100  «Pfunben  bet  aReifömürje  enthalten  ftnb. 

Waty  ©alling  finb  bie  9Ufotyolfactoren  für  bie  fdjeinbare  flttenuation 
ber  3OTeifd)ttür$e  biefelben,  toie  für  bie  fd) ein  bare  flttenuation  ber  Sierttütjen. 
Sie  ftnben  fl$  in  bet  Sabeflc  6eite  232.  gut  IBequemlftfeit  mag  ein  Uu** 
gug  batau*  fyier  eine  ©teile  tyaben: 


alt  ber  SWet'fätoÜTie 

aifotyotfactoten 

9 

0,4129 

10 

0,4148 

11 

-  0,4167 

12 

0,4187 

13 

0,4206 

14 

0,4226 

15 

0,4246 

16 

0,4267 

17 

0,4288 

18 

0,4309. 

3n  bem  angenommenen  Seifoiele  »at  bet  utft>tüngli$c  ($yttactge$alt  bet 
OTetfömütge  13  $tocent;  bet  baju  ge^&tenbe  SUfo&olfactor  ifi  0,4206.  2»it 
biefem  bie  f$einbare  2lttenuation  in  ©accfcarometer*$roccnten  =  11  multi* 
plicitt,  erhalt  man  4,6  aU  ben  9Ufo$olge$alt  bet  Weifänrntje  in  @euri$t*< 
ptocenten  (11  .  0,4206  =  4,6).  3n  100  «ßfunben  bet  gegoltenen  3Reif^ 
toutje  jinb  alfo  4,6  $funb  3U!o$ol  enthalten. 

$a  1  5ßfunb  fllto^ol  gtemli$  genau  in  1  *Pteuj*.  Quart  SBranntoein  bon 
55  «ßtocent  Stalle«  (Solumptocenten)  enthalten  ifi,  alfo  4,6  <ßfunb  9nto$ol 
gleich  ftnb  4,6  Duatt  ©rannhoein  bon  55  «ßtocent,  fo  »erben  100  «Pfunb 
SHeifötoürse:  55  .  4,6  ==  253  Quartptocente  ^tlfo^ol  iiefetn  (©eite  303). 
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Sefct  man    100  «ßfunb   ÜRetföwürge  ^lcid^  48,5  Quart,  fo  refultiren  aut 

253 
1  Quart  2Reif<$würge  -tt-t-  =  5,8  Quartyrocente  SUfofcol. 

flud?  tyicr  mufj  natürti^  wieber  unterfd&ieben  »erben  gwiföen  gegorener 
2Reiföe  unb  gegorener  aReiföwürge,  wie  et  Seite  341  autfütyrli$  beforodjen 
ift.  100  Quart  gegorene  üReiföe  flnb  ni<$t  100  Quart  TOeiföwürge,  fon* 
bern  nur  etwa  96  Quart,  na<$  ber  a.  a.  0.  angeheilten  99ere$nung.  (St  wäre 
wid&tig,  bat  Ser^altnifS  ber  SWeiföwürge  gur  TOeiföe  bur*  Betfu^e  feflgujleüen. 

2.    Hut   ftartoffeln. 

Da  bie  ftartoffeln  nur  bat  gutfergebenbe  ©tärfeme^l,  ni$t  au$  gucjtei$ 
bat  guderbilbenbe  SDiajia«  entyalteit,  fo  fonnen  fU  nur,  wie  bat  ©etreibe,  un* 
ter  3ufafe  bon  ÜRalg  »erarbeitet  werben. 

Der  Unterföieb  gwiföen  bet  Darfrellung  einer  »eingaben  Weifte  aut 
ftartoffeln  unb  ber  Darffeüung  einer  folgen  aut  ©etreibe  liegt  faft  allein  in 
ben  wbereitenben  arbeiten,  bie  gum  3»«*«  fcaben,  bie  ftartoffeln  in  eine  SRaffe 
gu  uerwanbeln,  auf  wel$e  bat  Diajtat  bet  iDtolget  gehörig  gu  wirfen  bermag. 
Dat  ©etreibe  lagt  ji<$  föroten;  bie  »eföaffentyeit  ber  ftartoffeln  bedangt  ein 
anberet  ©erfahren  ber  3ertTeinerung. 

@t  ßnb  brei  SWetyoben  ber  3trfMnerung  möglich 

Die  ftartoffeln  f 5nnen  in  ©Reiben  gefönitten,  biefe  gerro<f  net  unb  germa^* 
len  werben.  Dat  feine  Styrot  ijt  bann,  toie  ©etreibeförot,  mit  üRalg  gu  meinen. 

Die  ftartoffeln  fonnen  bur$  bie,  in  ben  Äübengucferfabrifen  gum  3«neibcn 
ber  ftüben  bienenbe  JReibemaföine  fcon  X^ierrt)  gerrieben  werben.  Der  ©rei 
wirb  bann  gemeiföt. 

Die  ftartojfeln  fonnen  gefocbt  unb  hierauf  burdj  geeignete  Borritytungen 
gerquetfdjt  werben.  Die  gerquetf$te  äRaffe  ift  bann  bem  ÜWetf^roceffe  gu 
unterwerfen. 

Die  crfxe  SRetfcobe  ift  umffanbli* ,  fofrfyielig  unb  betraft  in  ber  $rarit 
ni$t  brauchbar.  Die  in  ©Reiben  gerf^nittenen  ftartoffeln  muffen  mit  SBaffer 
ober  fäurefyattigem  Sßaffer  autgelaugt  werben,  nur  bann  trorfnen  fle  leidet. 
®ro§e  Schalter  {tnb  bagu  erforberlicty.  ^a^  Xrocfncn  »erlangt  befonbere  $orri$* 
tungen  unb  nimmt  bebeutenben  Hufwanb  an  Brennmaterial  in  Snft>ru<&  *). 

Die  gweite  ÜRetfyobe  »erbient  mefyr  Beachtung,  alt  i$r  bitlang  gu  X&eil 
geworben;  bie  ßrfatyrung  t>at  no$  nietyt  entföeiben  fonnen,  ob  jte  $infl$ilt$ 
bet  örtragt  über  ber  britten  SRetyobe  jtetyt,  wet$e  jefct  allein  in  ben  ©renne* 
reien  befolgt  wirb.  9Wan  fo$t  alfo  bie  ftartoffeln  unb  gerfleinert  fte  bann 
bur$  S^quetf^en.  Der  Bufwanb  an  Brennmaterial,  welken  bat  fto^en  er* 
forbert,  fommt  nidjt  in  Betraft,  weil  bur$  bie  t>ei§e  ftartoffelmaffe  fclbjt  bie 
3Reif$temJt>cratur  ergielt  wirb. 


*)  3d>  (abe  in  »ttbalbenäleben,  t>erfu$*toetfc,  nadj  btefem  ©erfahren  gearbei- 
tet, inbef  mit  nidji  befferm  drfolge  al«  na<$  bem  übftdjen  ©erfahren. 


SBaftyen  unb  Äocfcen  ber  Kartoffeln. 
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<S«  laffen  ftc^  $icrna<$  bei  ber  Darfieüung  ber  weingatyren  SWeiföe  au* 
Kartoffeln  bie  folgenben  Operationen  untertreiben. 

a.  Da«  SBafctyen  unb  Ko$en  ber  Kartoffeln. 

b.  Da«  3trquetf$en  ber  Kartoffeln  unb  @inmeif$en. 

c.  Da«  Abfüllen  unb  3utü$len  ber  Weifte. 

d.  Da«  Anteilen  unb  bie  ©ctyrung  ber  2Reif#e. 

Son  biefen  Operationen  brausen  nur  bie  unter  a.  unb  b.  genannten  na* 
fcer  betrieben  ju  werben;  in  ©ejug  auf  bie  anberen  fann  im  allgemeinen 
auf  ba«  »erwiefen  »erben,  wa«  barüber  bei  ber  Darfteilung  ber  »eingaben 
Weifte  au«  (Setreibe  gefagt  ijt;  e«  finbet  fein  wefentli^er  Unterföieb  jtatt. 
a.    Da«  Söafdjen  unb  Kochen  ber  Kartoffeln. 

©inb  bie  Kartoffeln  auf  ni$t  föwerem  ©oben  gewa$fen,  bei  troefener 
SBitterung  geerntet  unb  eingebracht,  fo  tyangt  tynen  fo  wenig  ßrbe  an,  bafj  fie 
o^ne  ©eitere«  gefönt  werben  fönnen.  Sie  werben  bemo$ngea$tet  aber  ge« 
wofynlicfc  ^utjor  gewafcfyen  unb  wenn  fte  bur$  antyangenbe  ßrbe  fcfyr  aerunrei* 
nigt  ftnb,  mufj  bie«  gefctyeljcn. 

3um  SBafa^en  fleiner  Mengen  bient  ein  flauer  S3ottia),  mit  einem  Satten« 
boben  über  bem  ©oben,  üflan  fluttet  bie  Kartoffeln  ein,  lägt  $inrei$enb  fflaf» 
fer  jufliegen  unb  bearbeitet  fle,  nadjbeut  bie  (Srbe  erweist  ijt,  mit  einer  6#au« 
fei.  Die  abgeriebene  ßrbe  geljt  burety  ben  fiattenboben  unb  fliegt  mit  bem  SBaf« 
.fer  au«  einem,  über  bem  wirflieben  ©oben  ober  in  biefem  angebrachten  3«Pf* 
loc$e  ab,  ba«  man  na$  beenbeter  Steinigung  öffnet. 

3n  allen  größeren  ©rennercien  ift  bie  2Bafo)mafc§ine  bor^anben,  welche 
in  ben  9tübenjucferfabrifen  jum  Saferen  ber  Stuben  bient.    , 

gig.  80  giebt  eine  flnjtdjt  berfelben.  6ie  befielt  au«  einer,  etwa  10  gufj 
langen,  2l/2  gujj  im  Durcbmeffer  fjaltenben,  um  ifyre  2ld>fe  brefybaren  Sattentrom« 


fti<j.  w. 


mel  6,  welche  jur  £alfte  tyre«  Durcbmeffer«  in  bem  entforea)enb  langen,  oierfeiti« 
gen  Kaften  c  liegt.  Die  ^fenlager  beftnben  fid>  be«l>alb  auf  ben  Duerwänben  be« 
Kaften«  ober  bo<$  in  gleicher  $ö^e  mit  biefen.  3n  ben  Kaften  wirb  fo  oie(  ffiaffer 
gegeben,  ba&  bie  Srommel  o^ngefa^r  ju  Vs  i^re«  Durcbmeffer«  in  bie«  eintaucht. 
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%n  ber  einen  Seite  ift  bie  9l<fofe  bei  Ztommel  oerlängert  unb  trägt  fjier 
bie  Äiemenf<beibe  /,  bur$  meldte  bie  Xrommei  mit  ber  me$aniföen  bewegenbcit 
Kraft  in  Serbinbung  ftebt,  fc  bafj  fie  etwa  20  Umgänge  in  ber  Minute  madjt- 
6elbfh>erftänbli<$  tann  bie  ©ewcgung  au$  bur<b  3a^nraber  »ermittelt  »erben, 
burty  ein  grofjet  auf  ber  2ld)fe  fifcenbet  unb  ein  tleinet  in  bie«  eingreifenbe*- 
geblt  bie  me$anif$e  traft,  fo  ift  eine  Kurbel  toorbanben. 

Beibe  ffinben  ber  Xrommel  treten  fo  bi<bt  an  bie  Duerwänbe  bet  SBaffer* 
fafient,  bat  *«*  #erautfaflen  ber  Kartoffeln  unmögli<b  ift.  9ln  bem  ttnbe,  wo 
per;  ber  Stumpf  a  beßnbet,  ift  bie  Trommel  ganj  offen ;  an  bem  anbern  (Snbc 
ift  fie  gefcbloflen  bit  auf  §wei  Deffnungen,  bic^t  am  Umtreife. 

Die,  föaufelweit  in  ben  Stumpf  geworfenen  Kartoffeln  faden  in  bie  Xrom» 
mel  unb  gelangen,  wäbrenb  fi<b  biefeibe  brebt,  an  bat  anbere  (Snbe.  Baratt 
biet  jt$er  erfolge,  f>at  bie  Irommel  eine  geringe  Steigung  na$  biefem  ®nbe  ju 
ober  oerjüngt  fte  fl$  etwa*  ober  finb  Slnbeutungen  wn  ©«braubengängen, 
bur$  aufgenagelte  Satten  gebilbet,  barin  borbanben.  Huf  bem  SBege  reiben 
ft(t>  bie  Kartoffeln  an  einanber  unb  an  ben  Satten  unb  fpitylt  bat  Söaffer  bie 
ßrbe  ab.  9ln  bem  <£nbe,  angelommen,  werben  fie  t>on  $ang*93orri<btungen 
gehoben,  bie  in  ber  Srommel  t>or  ben  erwähnten  Deffnungen  jifecn,  unb  au« 
biefen,  fobalb  fie  über  bie  Querwanb  bet  ffiafferfaftent  treten,  ^erautgeworfen. 
Die  Vorrichtung  ift  eine  f$raubcnformig  gewunbene,  bur<blo<berte  ©cbaufel  ober 
eine  Art  Sattenforb,  mit,  nad?  ber  Deffnung  abföüfjtger  g(äd)e. 

Die  b«wutgeworfenen  Kartoffeln  faüen  auf  eine,  aut  Satten  gebilbetc 
f$tefe  ßbene,  tum  wo  fte  in  bat  Kartoffelf  o$fa§  beforbert  werben.  SBenn 
et  angebt,  jteflt  man  r>\t  SBafömaföine  fo  tyfy,  bafj  man  nidjt  nötbig  bat'  bie 
gewannen  naffen  Kartoffeln  %\x  tragen  unb  weit  $u  trantportiren.  2Ran  !ann 
bann  leitet  bie  ßinriebtung  treffen,  bat  fte  unmittelbar  in  bat  Kodjfafj  faüen. 

Die  älteren  SBafömaföinen  waren  tton  $olj,  jefct  ma^t  man  fte  au$  wo^t 
ganj  bon  gifen ;  bie  Satten  finb  bann  burd?  »anbeifen  erfefrt. 

©ebr  ^wertmäßig  wbinbet  man  bie  SBafcbtrommel  mit  einer  Sorrtytung 
jum  ßntfernen  ber  ©teine,  wel$e  ft$  ni<bt  feiten  jwifeben  ben  Kartoffeln  fhu 
ben  unb  welche  foäter,  na$  bem  Kocfcen,  bei  bem  3«quetf(^en  fefcr  läftig  finb. 
gig.  80  a  unb  b  geigen  eine  fot$e  2öaf$maf$ine  mit  fogenanntem  Steinfänger  ober 
©teinföläger,  au«  ber  SRaftyinenfabrif  \>w  SB.  Sartelt  u.  Somp.  in  falber» 
flabt.  ©ie  ift  na$  Sorigem  leicht  *>erftänbli<b.  Die  »cbfe  für  bie  ffiafötronu 
mel  unb  für  bat  ©rjjtem  *>on  Armen,  welket  ben  ©teinföläger  bilbet,  rubt  in 
ben  Sagern  a  unb  b  unb  trägt  an  bem  einen  Snbe  bie  ttiemenföeibe  unb  Seer» 
f<beibe.  Der  lange,  ))ierfeitige,  bat  9Baf$waffer  ent^altenbe  Kaften  ift  bur$ 
bie  ©(beibewanb  c  in  jwei  $[btbeilungen  d  unb  e  geseilt  unb  biefe  6^etbe» 
wanb  bat  einen,  ber  Seite  ber  Irommel  entfpre^enben  b«lbtreitf6rmigen  «ut» 
f^nitt/.  3n  ber  5Ibtr)eilung  e  befinbet  ft$  ein  bur^brod^ener,  aut  ^oljlatten 
gebilbeter  3wtföenboben.  Die  9rme  gg  . . .  bet  ©teinf(blägert  finb  t>on 
©c^mUbeeifen,  in  gugeifernen  Haben  befeftigt;  fie  flehen  febraubenformig,  fo, 
baf  fie  etwa  eineSierteUSBinbungbilben,  wie  et  aut  gig.  80  b  beutli^  wirb. 
Die  Xrommet  fyat  bie  gewobnlic^e  Sinricbtung,  bie  Satten  berfelben  finb  oon 
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$olg  ober  ßifen,  bie  bem  ©teinfc&lager  jugefe^rte  ©eite  ift  offen,  an  ber  anbe» 
ren  Seite  ftnb  bie  2lu*»erfer  ää  oor^anben.  Die  in  bie  Stbtyeitung  e  ge- 
worfenen Kartoffeln  »erben  bur$  bie  2lrme  bei  ©tetnfölager*  in  bem  SBaffer 
bearbeitet  unb  wegen  ber  f<$raubenförmigen  Stellung  ber  9trme  bur$  ben  1«** 
f$mtt  ber  3»ifätnwanb  in  bie  Irommel  geführt,  ©ei  biefer  ^Bearbeitung  ftn» 
fen  bie  etwa  oor^anbenen  ©teine,  weit  jtc  foeciflfcb  f<b»er,  gu  ©oben,  bie  tleu 
neren  Steine  getyen,  mit  ber  abgeriebenen  6rbe,  burdj  ben  fiattenboben,  bie 
grofjeren  bleiben  auf  biefem  Hegen.  3n  ber  Irommel  erfolgt  nun  bie  9*a$# 
waf^e,  bie  boflftanbigere  Steinigung  ber  Kartoffeln  t>on  ber  6rbe,  fle  brauet 
be*$alb  niefct  fo  lang  ;u  fein.    hf  i  ftnb  t>erfd}tiefjfcare  föeinigungäöffnungen. 

Da*  Ko$en  ber  Kartoffeln 

Sig-  *i-       geföietjt  ganj  allgemein  *ur$ 

Söafferbampf,    felbfl    in    ben 

©rennereicit,  wo  man  bk  De- 

flillatton    uidjt  tur<$>   Dampf 

3um  Äcdjcn  bicut  riii  auf* 
redUftc&cnbt*,  H**  ^6*  w* 
jkrfem  folgt  angefertigt, 
gig.  81  jrigt  ejti  fddK*  Kar* 
teffetNimyffap,  nebft  Per  fi?a« 
tu  |H  ermäbiKHbeii  Quetf*» 
maf&iftf, 


3m  oberen  ©oben  be*  gaffe«  beftnbet  ft$  eine  weite  oierfeitige  Oeffnung, 
jum  Einfüllen  ber  Kartoffeln,  bie  »i^renb  be*  Kokend  gefölojfen  werben  fann 
(ftefye  unten), 

ftinige  3oU  über  bem  unteren  ©oben  liegt  im  gaffe  ein  fiattenboben, 
Wojt*  ober  ©iebboben ,  unb  in  gleicher  $öbe  bamit  beftnbet  ft<$  bie  feitli$e 
X$ür  jum  #erau*jie&en  ber  gelobten  Kartoffeln.    Der  fiattenboben  ober  ©ieb* 


860  ©a«  S5rannttt>etnbrennen. 

boben  mu§  jum  #««utne^men  eingerichtet  fein,  alfo  au«  einzelnen  Steilen  bt* 
fielen,  bamit  man  ben  ftaum  unter  bemfelben  von  3*it  ju  &\t  reinigen  fann. 
2>i$t  über  bem  unteren  öoben,  ober  an  paffenber  SteÜe  in  bemfelben,  iß 
eine,  etwa  gottoeite  Oeffnung  mit  einem  Starre  borfyinben,  bur$  »elfy  bat 
ffiaffer  abfliegt  bat  ju  Anfang  bet  Kodjent  au«  bem  conbenftrten  Stampfe  etit. 
ftc^t.  #ier  unb  ba  lagt  man  bat  Mo&r  bit  faft  auf  ben  Soben  einet  engen, 
aber  einige  gu&  tiefen  giften  treten ,  »orin  ff<$  ©affer  befinbet.  S>er  Stampf 
tann  bann  erft  au*  bem  Ko$faffe  bur$  biet  9to$r  entweihen,  »enn  feine  ©paiw 
nung  im  ©tanbe  ift,  ben  $>ru<f  ber  ffiafferfäule  in  bem  gaffen  ju  überoinben. 
Daö  SBaffer  wirb  oben  Dom  gSffäen  »eggeleitet. 

(£t»at  über  bem  Sattenboben  ober  ©iebboben  befinbet  ß$  an  bem  $od>* 
faffe  eine  Heinere  Oeffnung,  bur$  »el$e  man  mittetft  einet  fpt^en ,  eifernen 
Stabet  unterfu^en  fann,  ob  bie  Kartoffeln  gatyr  gefönt  finb.  ©ie  »irb  »<ty* 
renb  bet  Kocfcent  bur$  einen  3aPftn  geföloffen. 

3n  ber  üflitte  bet  Raffet  tritt  bat  $>ampfro$r  ein,  bur$  weiset  ber  ffiaf* 
ferbampf  aut  bem  $ampfleffel  jugeleitet  »irb;  et  mufj  mit  einem  #a$ne  oer* 
fefyen  fein,  um  ben  $ampfftrom  teguliren  unb  abfperren  ju  fonnen. 

5>ie  ©röfje  bet  fcampffaffet  ift  natürli$  bem  Betriebe  angesagt,  ©röfcer 
alt  für  2  bit  21//2  SBitpel  nimmt  man  inbef?  batgafj  nidtf,  man  ftellt  bann  $»ei 
gaffet  auf;  für  3  SBttpel  alfo  j»et  giffer,  k  l1/*  ffittpel;  für  5  Sffiitpel  j»ei 
gaffer,  a  21/*  SJitpel.  93ei  no$  größerem  ©etriebe  »erben  bie  gaffer  metyr« 
malt  in  einem  Sage  benufet;  bei  ber  Verarbeitung  t>on  10  SBitpel  j.  9.  fyat 
man  j»ei  gfiflungen  für  jebet  gafc,  a  2y2  SBitpel.  Die  ©ätyrbottic&e  erhalten 
fo  bie  Keifte  in  ber  fletye,  »ie  jte  jur  3>eftittation  fommen. 

£at  Kartoffelbampffafe  ober  bie  Kartoffelbampffajfer  finb  in  ber  Siegel 
bat  9Waa&  für  bat  ju  tocrarbeitenbe  Quantum  Kartoffeln,  bat  fceifct,  fie  faffen 
gerabe  fo  Diel  Kartoffeln,  alt  »erarbeitet  »erben  foüen.  2Bo  man  genötigt  ift 
balb  bitfere,  balb  bünnere  Weifte  in  bie  @<tyrbotti$e  $u  bringen,  muffen  fie 
natürlich  bie  für  bie  btcfjie  SWeiföe  beftimmte  SWengc  ber  Kartoffeln  aufnety« 
men  tonnen,  ©ei  loferem  ©infdjütten  ber  Kartoffeln  »erben  fte  bann  aud> 
oon  einer  geringeren  Wenge  berfclben  gefüllt.  Wan  bilft  fld>  aud)  »otyl  burd> 
Verlegen  bet  Satteuboben«,  namentlich  bet  unteren  X&eilct  bcffelben,  fo  bafj 
ber  «oben  fe$r  förag  nad^  ber  Styür  bet  gaffet  ju  abfallt. 

3um  Serföliefjen  ber  oberen  Oeffnung  bet  gaffet,  burd?  meldte  bie  Kar» 

toffeln  eingeföüttet  »erben,  bient  gewoljnlidj  ein  *ierfeitiger,  etwat  feüformigcr 

gtg.  82.  ^to^,  ber  bunb  eine  über* 

gelegte  Krampe  befeftigt 
»irb.  SWitteljt  einer  Krampe 
pflegt  au$  meiftent  bie 
S^ür  bet  gaffet  juge^al» 
ten  ju  »erben.  (Sin  fefyr 
j»e(fmä§iger  93erf^lu§  fo« 
»o$l  für  bie  obere  alt  um 
tere  Oeffnung  ift  ingig.82 
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abgebilbet.  Die  Oeffnungen  ftnb  mit  einem,  etwa«  »orße^enben  nahmen  au** 
gefüttert  auf  ben  ber  aufgelegte  De<fel,  mitteilt  einer  ©Traube,  bie  &on  einem 
eifernen  Sügel  gehalten  wirb,  feftyuförauben  iji.  Die  Oeffnungen  fönnen  ba« 
mit  in  einigen  flugenblicfen  gesoffen  unb  geöffnet  werben. 

Senn  bat  gaß  mit  Kartoffeln  berieft  unb  gefcfcloffen  ift,  lägt  man  ben 
SBafferbampf  einfhomen.  (5r  wirb  anfangt  boflftänbig  auf  ben  Kartoffeln  »er* 
bietet  uijb  bat  oon  biefen  abrinnenbe  ffiaffer  fließt  aut  ber  unteren  Oeffnung 
im  gaffe  anfangt  faft  falt  ab.  9?a$  unb  na$,  in  bem  STOaaße,  alt  bie  Kar« 
toffeln  erwärmt  werben,  jeigt  ftd)  au$  bat  SBaffer  warmer.  Dat  Sßaffer  fpütylt 
bie  Kartoffeln  ooüftanbig  ab,  löft  aut  ber  6$ale  (Siweiß  unb  e|tracttoe  ©üb» 
ftanjen  auf,  au$  rotten  garbejtoff,  wenn  bie  Kartoffeln  rotty  ftnb;  et  ijt  bet« 
$alb  fömufcig,  bräunli$  unb  f$aumt  ftatf.  Die  Stenge  bet  abfließenben  5©af* 
fert  beträgt  etwa  ben  werten  Ifcetl  bet  ©ewic&tt  ber  Kartoffeln.  3n  1  bit  2 
©tunben  werben  bie  Kartoffeln  ga^rgefo^t;  bie3«t  ift  natürli<$  na$  ber®roßc 
bet  gaffet  unb  ber  Temperatur  ber  eingebrachten  Kartoff ein  »erföieben.  Dat  $er< 
annagen  biefet3eitpunftetgiebtft$  bur$  geringere  SSerbi^tung  bet  dampfet  ju 
erfennen,  fo  wie  babur$,  baß  aut  etwa  »orfyanbenen  gugen  ber  Dampf  immer  traf« 
tiger  hervorbringt.  3Wit  Seftimmtyett  erfennt  man  bat  ©atyrfein  ber  Kartoffeln  mit 
$ülfe  bet  fpt^en  ßifenjtabet,  womit  man  bie  Kartoffeln  burdj  bie,  über  bem  £at- 
tenboben  beftnbli$e  Oeffnung  fonbirt.  Die  Kartoffeln  finb  gatyr,  wenn  berStab 
leidet  eingejtoßen  werben  tann,  ein  Seiten,  baß  bie  Kartoffeln  gehörig  meid?  ftnb. 
Segen  bet  geringen  fpeciftföen  ©emicfytt  bet  Saffcrbampft  jteigt  bcrfelbe  in 
bem  Dampffaffe  in  bie  $o^e;  bie  Kartoffeln  werben  bet^alb  oben  im  gaffe 
juerfi  gatyr;  ba^er  wirb  bie  ltnterfu*ung  mit  bem  Stabe  im  tiefften  I&eile  bet 
gaffet  vorgenommen. 

SBelc^e  Seränberungen  erleiben  bie  Kartoffeln  bei  bem  Ko$en?  Sie  Kar« 
toffeln  befielen,  wie  wir  wiffen,  aut  3etten,  welche  mit  einer  eiweißhaltigen 
glüfftgteit  erfüllt  ftnb,  worin  ©tärfeforn^en  liegen,  ©ei  bem  Kodben  jer« 
planen  bie  ©tärfefärn^en,  bie  innere  ©ubjtanj  berfelben  faugt  ben  flüfftgen 
3n$alt  ber  3*H*n  auf,  bie  mefjr  ober  weniger  jerjtört  werben,  unb  bilbet  bamit 
eine  ;iemli$  fefte  Waffe.  3uglei$  gerinnt  bat  Siweiß  bet  flüfftgen  Sn^altt 
unb  binbet  ebenfallt  ffiaffer.  Die  gefönten  Kartoffeln  befielen  batyer  aut 
}erftörten.3ellen  mit  jerplafcten,  aufgequollenen  ©tärfetorn$en  unb  gerönne« 
nem  (Siweiß.  Motye  Kartoffeln  enthalten  flüfftget  Saffer,  ffe  geben  jerrieben 
einen  jiemli$  flüfPgen  SBrei,  in  ben  gefönten  Kartoffeln  ift  bat  fflaffer  nid&t 
me^r  ffüffig,  ober  et  ift  bo$  fo  aufgefogen,  baß  biefelben  beim  3*rbrü<fen  nid&t 
me^r  einen  Srei,  fonbern  eine  trodfene  mehlige  SWaffe  bilben.  Die  rotyen  Kar« 
toffeln  vergalten  fity  gu  ben  getonten,  wie  bat  rotye  Si  gu  bem  tyartgefo^ten  (Sie, 
ober  wie  Srotteig  ju  gebadfenem  Brote  ftd&  »erhält.  Die  me^r  ober  weniger 
mehlige  23efdS>affen&eit  ber  gefönten  Kartoffeln  tyängt  bon  bem  ©ehalte  an 
©tärteme&l  unb  Saffer  ab.  3ft  ©tärfeme&l,  bem  SBaffer  gegenüber,  in  tyin« 
rei$enber  2»enge  vor^anben,  fo  fann  bie  ©tärfemefclfubftanj  bat  SBaffer  *ofl« 
ftänbig  binben,  bie  gefönten  Kartoffeln  erföeinen  bann  fe$r  trodfen ,  fetyr  me$« 
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lig;  fe^ft  et  an  ©tärteme^l,  fo  bleibt  SBaffer  ungebunben,  bie  Kartoffeln  flnb 
mäffertg,  fälieftg.  $0*  @ewi$t  bei  Kartoffeln  oeränbert  ft$  beim  Kodjen 
nur  wenig. 

b.    £)ad  3etquctfd)cn  ber  Kartoffeln  unb  ta$  Weiften. 

ffienn  bie  Kartoffeln  oodfommen  ga^r  ftnb,  wirb  ba«  3)ampfro^r  fo  weit 
geföloffen,  bafj  nur  no$  eine  fe$r  geringe  SRenge  Dampf  in  ba*  Ätampffajj 
eintreten  fann,  au*rei<$enb,  um  bie  fto$temperatur  im  gaffe  gu  erhalten. 
£ann  wirb,  unoerweilt,  gum  3wquetf<$en  ber  Kartoffeln  unb  gum  HReifc^en 
gefcfyritten,  wetye  beibe  Operationen  $anb  in  $anb  ge^en. 

9Wan  pflegt  im  Allgemeinen  auf  100  $funb  Kartoffeln  4  bi*  5  $funb 
SWalg  gum  Keiften  gu  oerwenben,  wa*  auf  ben  fflßityel  Kartoffeln  (2250  «Pfb.) 
90  bi*  112  $funb  3Ralg  beträgt.  TOan  ma$t  gewo&nli$,  wenigften*  wenn 
5  <ßrocent  TOalg  genommen  werben,  feinen  Unterliefe  gwiföen  trotfenem  unb 
grünem  2Jtolge,  in  ©egug  auf  bie  gu  neljmenbc2Renge,  man  nimmt  oon  grünem 
SWalge  ni$t  metyr  al*  oon  troctenem  (Seite  321).  Huf  gehörige  3erfleinerung 
be*  grünen  2Ralge*  bur<$  bie  Quetfctywalgen  ift  bann  aber  befonber*  gu  achten. 

ffiie  bei  ber  Verarbeitung  oon  ©etreibe  u>irb  au$  bei  ber  Verarbeitung 
oon  Kartoffeln  ba«  2Retföen  entweber  mitteljt  SReifdtyolgcr,  bur$  Erbeiter,  au«» 
geführt,  ober  aber  mittclft  eine*  Mü&rroerf«,  einer  Keifd^maf^ine.  3m  erjteren 
gafle  ift  ber  3Reif$bottidi>  ooal  unb  nic^t  tief,  im  Unteren  gaUe  runb  unb  tief, 
gleichgültig,  ob  ba*  SRü^rwerf  burdj  Arbeiter  ober  9Waf$tnenfraft  bewegt  wirb 
(Seite  328). 

3um  3^quetf^en  ber  Kartoffeln  bienen  gwei  glatte  2Balgen,  jefct  faft  ad« 
gemein  oon  ©u&eifen,  tyo^l  gegoffen.  £>amit  fte  bie  Kartoffeln  leicht  faffen, 
muf*  i&r  $>ur(fcmeffcr  beträchtlich  fein,  bU  2  gufj;  tyre  Sänge  beträgt  l1/* 
bi*  2  gufj.  grüner  ijatte  man  fte  oon  Stein,  ja  felbft  oon  #olg,  ber  £ur<b* 
meffer  war  bann  geringer,  weil  Stein  unb  $o(g  bie  Kartoffeln  lei$ter  faffen.  58ic 
bie  Duetf$oorri$tung  am  gweef  inäfcigflen  aufgehellt  wirb  unb  auf  melc&e  SBeife 
fte  getrieben  wirb,  tyängt  oon  ber  3rt  unb  Seife  be*  Weiften«  ab  unb  wirb 
ft$  bei  ber  näheren  ^Betrachtung  be*  SWeifäen*,  mit  unb  otyne  iRüfcrwerf,  geigen. 
$>abei  wirb  fl$  au$  bie  fpecicQe  ginuc&tung  ber  Guetföoorric^tung  trfennen 
laffen. 

2öo  ber  üReifdjbotti<$  mit  einem  Stü&rroerfe  oerfetyen  ift,  liegen  bie  Duetf$* 
walgen  auf  einem  ftarfen  2ager  unmittelbar  über  bem  9Reif$botti$e,  unb  biefer 
fte^t  bann  unter  unb  neben  bem  $ampffaffe  fo,  bafj  bie  getonten  Kartoffeln 
in  ben  Stumpf  ber  Duetfömaföine  fallen  tonnen,  gig.  83  ma$t  biefe  SteU 
lung  bottfommen  beutlty. 

A  ba«  Kartoffelbampffaf, 

BB  bie  Duetföwalgen, 

C  ber  «eiföbottty, 
S)ie  fyecieUe  Einrichtung  wirb  au«  ber  foigenben  9ef$reibung  tlar  werben : 

a  ber  Mum&f  über  ben  Ouetföwalgen.    $>er  %fy\\  beffelbtn,  welker  gwi* 
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fd)en  bie  ffiaUen  tritt,  ijt  get»öfmlic&  an  ber  einen  Seite  al«  ßlappe  eingeri<§* 
tct,  bie  burd>  einen  Siegel  gehalten  t»irb.    £>iefe  Älappe  gemattet,  ©tetne, 

«ig.  88. 


roeldjc  mit  ben  Kartoffeln  in  ben  Sumpf  gefallen  finb,  —  bei  bem  Sftanget  eine« 
Steinfänger«  an  ber  2öafd)mafdjine,  ober  o^ngeadjtet  be«  Steinfänger«,  —  unb 
welche  bon  ben  ffialjen  niefct  erfaßt  unb  jerbrudft  »erben  fonnen,  mithülfe 
eine«  f  afen«  £erau«ju§ie^en.  #äufig  benufct  man  inbejj  jejjt  baju  eine  3an%t, 
»obur$  bie  ftlapp e  uberjiüfPg  wirb. 

h  Keine«  ©ternrab,  bejfen  3^ne  in  bie  3^ne  eine«  großen  ©tern* 
rabc«,  auf  ber  Bdj>fe  ber  einen  SBalje,  eingreifen,  unb  ^  biefer  fflalje  bie 
Setoegung  ertyeilt,  n>el$e  bann,  burdj  ein  jtoeite«  gro&e«  ©ternrab,  auf  ber 
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8$fe  ber  jweitcn  SBalje,  auf  biefe  ffialje  fibertragen  wirb.  6*  ift  fe$r  $mt& * 
mafcig,  menn  bic  Slctyfe  bei  Keinen  Wabe«  b  bie  93e»egung  bur$  eine  Giemen* 
fd^cibe  ereilt,  »eil  bann  ber  Kiemen  fiber  bie  ®<r)eibe  gleitet  »enn  r)arte  Steine 
jwifcben  bie  ffialjen  fommen,  biefe  a(fo  ftiU  {leben,  m&brenb  etwa«  biegen  ober 
brechen  mu&,  wenn  bie  Bewegung  burcb  $aber*2krbinbung  mitgeteilt  toirb. 

cc  bie  Hcbfenlager  ber  Stellen;  d  bie  ätarri$tung  gum  ©teilen  berfeU 
ben,  um  bie  ®aljen  einanber  nähern  ober  bon  einanber  entfernen  gu  tonnen. 

«ig.  84. 


///  ftarfe*  fyblinnti  töabmroerf,  roeltbeä  bie  flcbfenlager  für  bie  3Balgen 
unb  für  ba«  9kb  b  tragt. 
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gg  mit  $a^n  oerfe^enet  Wo$r,  um  SHkiffer  in  ben  2Reif$botti(&  (äffen  gu 
fftnnen. 

%  %  mit  $a^n  oerfe^enet  JRo^r  gum  Einleiten  oon  Stampf  in  ben  2Reif$* 
botti<$. 

t«  Mo^r  gum  flblaffen  ber  Weifte  au«  bem  9Weif(fcbotti$e. 

X;  Bentil,  welket  ba*  «Rotyr  [fliegt,  unb  bat  mit  einem  #afen  beraub 
gehoben  wirb,  wenn  bie  SÄeifdje  abgelaffen  werben  fofl. 

#  mit  einem  Sentit  geföloffene  Deffnung  gum  «Waffen  bct  SBaffert 
beim  Weinigen  bet  Botti^t. 

m  feftfte^enber  eifetner  Sräger,  mit  bem  unbewegten  coniföen  Stabe  n, 
in  beffen  SRittetyunfte  ff$  bie  Pfanne  für  bie  petyeubiculare  Ä<$fe  oo  bet 
SRütyrwerft  beflnbct,  welche  burd)  bie  toniföen  töaber  p  q  bie  Drehung  erhält. 

rr  contföe  SRSber  auf  ben  fcorigontaten,  bre^baren  gtügela^fen  ss.  SDie 
3<tyne  biefer  9läber  greifen  in  bie  3fyne  bet  Äabet  n  ein.  3Me  glügela<fcfen 
fcaben  tyren  inneren  ©retyunft  an  ber  2l$fe  o,  tyren  5u§eren  bei  a  in  ben 
Halmen  tt. 

SDie  fcrt  unb  Seife,  wie  bat  Kü^rwerf  wirft,  ergiebt  ff$  leidet.  2>re^t 
ff$  bie  perpenbiculare  3l$fe  0,  fo  rollen  bie  SRaber  r  auf  bem  Stabe  n  unb 
oeranlaffen  fo  bie  Drehung  ber  horizontalen  glügeloorri^tung. 

flufcer  biefen  bre^baren  ftlügeln  ober  9fle<$en  ffnb  no<$,  gwiföen  biefen,  an 
ber  3l$fe  gwei  feftfte^enbe  JRe^en  »ortyanben,  bie  ni$t  mit  abgebilbet  worben,  um 
bie  $eut(t$teit  ni$t  gu  beeinträ^tigen.  SBtyrenb  alfo  bie  leiteten  beiben  Stehen 
bei  ber  Drehung  ber  H$fe  o  nur  vorwarf  föreiten,  nur  im  Bottiche  $erum* 
gc^en,  föreiten  bie  anberen  beiben  5Re$en  ni$t  allein  vorwärts  fonbern  bre^en 
ff$  babei  au$  ^origontal  unb  arbeiten  fo  bie  2Reif$e  tüchtig  bur$einanber. 

9Bel$e  flbanberungen  bie  Qinri^tung  gu  erleiben  $at,  wenn  eine  medjani* 
f$e  bewegenbe  tfraft  ni$t  gu  @ebote  fte^t ,  wenn  9Jtenf$entraft  gum  Betriebe 
ber  Quetföwalgen  unb  bet  Auswerft  benu^t  werben  mujj,  wirb  man  lei$t 
fcerautfinben.  Die  $$fe,  welche  bat  Heine  Xriebrab  b  trägt  ift  bann  mit  einer 
Äurbel  gu  verfemen,  unb  eben  fo  erhält  bie  Sldjfe  bet  coniföen  Xriebrabet  p 
eine  Äurbel.  3Ran  finbet  inbeffen  bann  audj  tyiuflg  bie  (Sinri^tung,  ba§  bie 
Kurbel  wel$e  ben  Quetföwalgen  bie  Bewegung  erteilt  glei<$geitig  bat  9M$r* 
werf  in  Bewegung  fefrt.  Die  Äurbela$fe  trigt  namli$  glei^geitig  bat  Xrieb* 
rab  b  unb  bat  Xrtebrab  p,  unb  et  mu§  betljalb  bie  Duetfömaföinc  in  geeig* 
neter  2Beife,  red&twinflig,  über  bem  Bottiche  c  aufgeteilt  werben. 

SBirb  bat  Weiften  in  einem  flauen  TOeifd^bottidjc  burdfr  Arbeiter  mittelfi 
ü^eifc^^oljer  autgefü^rt,  fo  tann  bie  Startoffel ^Duetf^maf^ine  ni$t  wo^l  über 
bem  Botti$  iffren  $la^  ^aben,  weil  fte  bei  bem  SReif^en  ^inbern  würbe. 
S)at  Äartoffelbamyffaf  fte^t  bann  weniger  $0$,  bie  Duetf^waljen  werben 
baneben  unb  barunter  gefüllt,  wie  et  gigur  81,  Seite  359  geigt.  Die  gev» 
quetf<^ten  »artoffeln  fallen  auf  eine  föiefe  (Sbene,  bie  oben  unb  an  ben  Seiten 
einen  töanb  $at,  unb  werben  oon  ^ier  mit  S^aufetn  in  ben  baneben  fte^enben 
Weif^botti^  geworfen.  Hnfiatt  ber  Riefen  Sbene  ift  au^  wo^l  ein  ftaften 
mit  ^anb^aben  unb  Rabern  oor^anben,  weiter,  wenn  er  mit  ftartoffelmaffe 
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gef&nt  ift,  na$  bem  Weiföbotti^e  Eingerollt  unb  in  biefen  entleert  trüb. 
3»e<f  magig  Jjat  man  g»ei  folget  Käften,  gum  fcbme^feln,  fo  bag  ba«  3erflei* 
netn  ber  Kartoffeln  fafi  ununterbrochen  ftattfmbcn  tann. 

$>er  Weifctyproceg  mirb  feine«»eg«  überaß  in  gleicher  fficife  au«gefü(>rt, 
e«  giebt  &ielme&r  ga$tm$e  Wobificationen  be«  Wcifd&en«,  Don  berien  nur  bie 
bea(&ten«toert$cjten  in  bem  golgenben  betrautet  »erben  follen. 

Dtyngefatyr  l/2  ©tunbe  vor  beenbetem  kämpfen  ber  Kartoffeln  giebt  man 
in  ben  Weiföbotti^  auf  je  100  $funb  Kartoffeln  7  bi«  8  Quart  ffiaffer  \>on 
ttxoa  12  bi$  20°  ».,  fluttet  bie  gange  Stenge  be«  troefenen  Walgfarot«  ober 
be«  fe$r  fein  gerquetfdjten  ©runmalge«  ein  unb  lägt  tü$tig  bur^arbetten.  ©o* 
balb  bie  Kartoffeln  gafcr  ftnb,  »irb  bie  £$ür  be«  J)ampffaffe«  geöffnet  unb 
»erben  nun,  nad)  unb  nad),  bie  getonten  Kartoffeln,  mit  #ülfe  eine«  langen 
#afen«,  in  ben  Stumpf  ber  Guetfc&maföine  gegogen,  bie  in  S&ätigteit  gefegt 
ift.  Damit  bie  Kartoffeln  raföer  unb  fixerer  gefaxt  »erben,  ftd§t  fie  ein  %x* 
beiter  mit  einem  Weiföljolge  gwiföen  bie  ffialgen.  3n  neuerer  3"t  legt  man 
»o$l,  gu  bemfelben  3mecfe  unb  mit  großem  Wufcen,  über  bie  Ouetföwalgen  ein 
paar  größere  fteinerne  SBorquetf$»algen,  welche  bie  Kartoffeln  »orläujtg  gerbrücf en 
unb  ben  Ouetf$»algen,  bie  bann  einanber  fet?r  genähert  jtnb,  gerbrücft  gufü^* 
ren.  Die  gerquetftyte  Waffe  fallt  ent»eber  unmittelbar  in  bie  eingeteigte  ©$rot* 
majfe,  —  fo,  Kenn  bie  &uetf$maf$ine  über  bem  Weiföbotti^e  fte^t  —  unb 
wirb  mit  biefer  bur$  ba«  9flü&r»erf  »erarbeitet,  ober  aber,  bie  Waffe  »irb  na$ 
unb  na$  in  bie  ©tyrotmaffe  eingef cfcaufelt  ober  eingetragen,  —  fo,  »enn  ft$ 
bie  Ouetfd&mafcfyine  nid&t  über  bem  Wetf$botti<$e  befinbet.  — 

9?ac^  beenbetem  3ermafylen  ber  Kartoffeln  »irb  ba«  kurzarbeiten,  Wei» 
fdjen,  nety  einige  3«t  fortgefe&t.  Die  Temperatur  ber  Weifte  mug 
bann  50  bi«  52°  91.  betragen,  unb  bag  bie  Weiföe  genau  auf  biefe  Tem- 
peratur tomme,  batyin  ift  bur$  alle  gu  ©ebote  fte&enben  Witte!  gu  jtreben.  Die 
Wenge  unb  bie  Jemperatur  be«  ©nteig»affer«  muffen  bana$  paffenb  gemäht  »er* 
ben ;  bie  6<&nefligt eit  be«  3<tquetf^end  ber  Kartoffeln  ift  banad?  abgumeffen.  Die 
$raji«  belehrt  in  einigen  Xagen  barüber ;  Specieflere«  lagt  fl$  ni$t  fagen. 

@elbfh>erßanb(i$  barf  »(tyrenb  be«  Weiften«  bie  Temperatur  niemal« 
ba«  angegebene  Wayimum  überfteigen;  r>on  3ett  gu  Seit  ift  be«&alb  ba«  3$er. 
mometer  gu  benufcen,  unb  foüte  bie  ©efa&r  einer  gu  bebeutenben  Sr^ö^ung  ber 
Temperatur  ft$  geigen,  fo  mug  ba«  3erquctfd>en  ber  Kartoffeln  unterbrochen, 
bie  Weifte  tü$tig  gemeint,  im  fd^ltmmften  gaüe  felbft  bur$  falte«  ©affer 
et»a«  abgefüllt  werben. 

9la$  beenbetem  Weiften  bleibt  bie  Weifte  in  bem  bebeeften  Weiftybottitye 
2  bi«  3  Stunben  fte^en,  bamit  ber  3u<ferbilbung«proceg  in  bem  gehörigen 
Waage  erfolge.  3n  früherer  3eit  lieg  man  bie  Weifte  ni$t  länger  al«  eine 
©tunbe  in  bem  Weif$botti<$e,  au«  gur$t,  bag  in  golge  ber  SMlbung  t?on 
Wil^fäure  eine  Serminberung  be«  Ertrag«  an  91!o^ol  jtattftnben  m&$te.  S)ie 
Orfa^rung  ^at  gegeigt,  bag  ber  Serluft  an  Suder,  ben  bie  ßntfte^ung  ber 
Wil$faure  naty  P^  gie^t,  rei^li^  aufgewogen  »irb  bur^  bie  grogere  Sergä^ 
rung«fa£igfeit,  bie  bie  Weifte  bur^  bie  Wiltyfaure  er^lt. 
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©on  ber  3lnfl$t  au#ge$enb,  bafc  ein  aflmilige«  3ubringen  ber  gerquetf$* 
ten  Kartoffeln  gu  bem  eingeteigten  ©$rote  nicfct  gwetfmäjjig  fei,  bajj  bie  3u<ta> 
bilbung  am  bellen  erfolge,  trenn  bie  ©tartemetylmaffe  (bie  Kartoffeln)  auf  (Sin* 
mal  mit  bem  3>iajta«  (bem  SJtolg)  gufammengebra^t  werbe,  tyat  man  folgende« 
SMeiföoerfatyren  empfohlen.  SJton  gtebt  in  ben  9Weif$botti<$  guerft  nur  lau« 
»atme«  ©affer,  gerquetföt  bie  Kartoffeln  unb  miföt  fle  mogli^jt  innig  mit  bem 
ffiaffer,  bann  erft  gtebt  man  ba«  SRalgfcfrrot  ^ingu,  ba*  man  Dornet  in  einem 
befonberen  ©ef&fe  mit  »armem  Staffer  angerührt  $at  unb  meiföt  tfafctig.  %u$ 
tyier  ifi  bie  £auptfa$e,  ba§  bie  Weiföe,  nad)  bem  3ugeben  be«  Steige«  unb 
na$  beenbetem  Weiften,  bie  Temperatur  oon  50  bi«  52°  {R.  $abe,  unb  ba^in 
mufj  gewirft  werben,  ©o  rationell  ba*  Serfa^ren  erföeint,  in  ber  <ßrayi«  jteflt 
pd>  bei  Befolgung  beffelben  ber  Uebelftanb  tyerau«,  ba|  bie  gestrige  Sermiföung 
ber  Kartoffclmaffe  mit  bem  Staffer  nur  bei  Kmoenbung  einer  fcfyr  beträchtlichen 
SÄenge  von  SHtaffer  mögli$  ift,  »eil  bie  me$anif$e  Arbeit  nidjt,  wie  bei  bem 
erjten  Serfatyren,  bureb  bie  $emif$e  SBirfung  be«  ©iafta«  unterftüfct  wirb. 

©lei<$geitlg  ben  Wnforberungen  ber  2Biffenf$aft  unb  ber  9$rajt«  genügenb, 
bürfte  ba^erba*  folgenbe  üReifc&oerfabren  fein.  2Ran  teigt  bie  fcalfte  be«  SMal* 
ge«  in  bem  2fteif$botti$e  mit  SBaffer  ein,  bringt  nad?  unb  na$,  bie  (ermäße* 
nen  Kartoffeln  bagu  unb  fügt  fd?lte£li$  bie  anbere  fcalfte  be«  fOTalget  $ingu, 
meiere  bann  einige  3«t  gu*or  in  Staffer  erweist  worben  iß.  $ie  Temperatur 
mu&  bann  wieber  50  bi«  52°  SR.  fein.  Die  eine  #ätfte  be«  2Ralge«  f?at  $ier 
oorgügli$  ben  3w«<£  oerftäffigenb  gu  Wirten,  bie  anbere  $älfte  ^at  ben  3u<f  er* 
bilbungäprocef?  fraftig  gu  beenben. 

ÜRit  biefem  Serfa^ren  $at  ba«  Serfaljren  9le^nli$feit,  bei  meinem  man 
ba«  ÜJtalg,  in  brei  ober  frier  Steile  geteilt  wäfcrenb  be«  3erma^len«  ber  Kar« 
toffeln  gugiebt.  S)a«  grüne  ÜRalg  pflegt  babei  or>ne  Weitere«  eingeföüttet  gu 
werben,  ba«  trodene  ÜÄalg  wirb  inbefc  gwetfmä&iger  »orber  in  3Ba|fer  geweift. 
3n  ben  Weifd^bottid^  tommt  anfang«  lauwarme«  Söaffer  allein. 

3n  früherer  3ett  pflegte  man  in  ben  Kartoffelbrennereien  H*  gum  9Äeif$« 
proeeffe  bejtimmte  ÜJtalgförot,  *or  ber  äJerwenbung,  erft  einzuteilen  unb  bann 
ga&r  gu  brüten.  $)ie«  ift,  wenn  ni$t  f$abli<$,  jebenfaU*  überflüfftg.  Kaited 
Stajfer  föon  löjt  ba«  SMajta«  mit  Seicbtigteit  Sin  einweihen  be«  @$rot«  in 
talterem  ober  lauwarmem  ©affer  ift  aber  immer  ratsam,  tljeil«  eben,  um  eine 
S&fung  oon  S>taflad  gu  ber  Kartoffelmaffe  gu  bringen ,  tyeil«  um  ba«  Starte« 
me^l  be«  9^alged  möglityjt  Don  bem  Kleber  gu  trennen  unb  babnr$  gur  Um* 
manblung  vorgubereiten. 

J)a  la^  ©tärfeme^l  be«  SDtolge«  bei  nieberer  Sem^eratur  Derftöfjtgt, 
aufgeloft  wirb,  al«  ba«  @tär!eme^l  be«  ungemalgten  betreibe«,  fo  barf  man 
glauben,  bag  bie  Temperatur,  »el^e  bie  Kartoffelmeifc^e  fd?lie§licb  erhalt,  gur 
^luflofung  beffelben  au«rcid?t.  9B&re  bie«  nic^t  ber  gaü,  fo  würbe  e«  bo$ 
ratsamer  fein,  ba«  2Ra(g  mit  einer  größeren  Stenge  2Baffer  gu  erweisen,  ben 
flüfiigen  ^Int^eil,  bie  Ü)iafta«löfung,  bafton  gu  trennen,  ben  tiefen  ttntyeil  ga^r 
gu  brüten,  unb  beibe  Sntyeile  bann,  ieben  gu  ber  paffenbften  faxt,  in  ben 
<Dteif$botti$  gu  bringen,  al«  ba«  9Ral)  auf  gewd^n(i<^e  SSeife  ga^r  gu  brüten. 
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lieber  bie  Temperatur,  tocld^e  bie  Kartoffelmeifdfre  na$  beenbetem  9Reif$en 
jeigen  muffe,  iff  toiel  gerebet  unb  getrieben  »orben.  60  Diel  $at  ji$  fcerau«* 
geffeUt,  baf  bi*  Temperatur  biefer  SWeiföe  ni$t  fo  $odj>  ju  fein  brauet  ja 
ni$t  gut  fo  }o$  fein  barf,  al«  bie  Temperatur  bei  ©etreibemeiföe.  <£im$e 
laffen  bie  Temperatur  ni$t  $ö$er  als  48  ober  49°  SR.  »erben,  n>a«  ft^er  ni<^t 
;u  billigen,  ba  bie  ÜReiföe  md)t  allein  bie  3ucferbilbung«temperatur  erretten, 
fonbern  aud?  längere  3«i*  auf  berfelben  ß$  erhalten  mu§. 

9to<$  welkem  »erfahren  nun  au$  gemeint  fem  möge,  immer  mu§  bie 
Weiföe  eine  gleichartige,  mögli$jt  tlumpenfreie  Waffe  barffeUen.  »eföaffen^eit 
ber  Kartoffeln  unb  Stellung  ber  Duetfö&algen  fyabcn  babei  großen  Sinflufc. 
Da«  gortföreiten  be«  3u<ferbilbung«proceffe«  in  ber  SWeif^e  giebt  ff$  burcfc 
bte  befannten  ffirföeinungen  funb;  bie  9Weif$e  wirb  burdfrföeinenber,  bünner, 
fuger  (Seite  323). 


Slnffatt  ber  glatten  Duetfömaljen  »erben  $um  3erquetf$en  ber  Kartoffeln 
in  neuerer  &it,  in  einigen  (Segenben,  fogenannte  Stabwaljen  angewanbt,  ba« 
ffnb  $o\)U,  an  einer  Seite  offene  fflaljen,  welche  au«  t>ierf eiligen,  mit  einer 
Kante  na<$  Sfafjen  gerateten,  1  bt«  l1/*  Sinie  *>on  einanber  entfernten  Stä* 
ben  beilegen.  Die  t>on  ben  fflaljen  erfaßten  Kartoffeln  werben  jerbrütft,  bie 
jerbrücfte  Waffe  wirb  in  ba«  Snnete  ber  SBaljen  gebrängt  unb  fällt  an  ber 
Seite  gerauft,    gig.  85  geigt  eine  fol$e,  unter  bem  tarnen  Sraunfelfer  Kartof* 
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felmu^le  getyenbe  Stabroal* 
gen  •  Duetfcfymafc&ine.  Die 
Stallen  ffnb  au«  einem  Stücfe 
gegoffen;  ffe  erhalten  für  bie 
täglid^e  Verarbeitung  bon  40 
bi«  60  preufjiföen  Steffeln 
Kartoffeln  eine  Singe  bon  9 
bi«  103o(l,  einen  Dur#meffer 
oon  15  bi«  18  3o(l;  bie 
Stäbe  ffnb  etwa  1  3oU  jtart. 
Da  bie  Stäbe  ber  fflaljen  in 
einanber  faffen,  fo  iff  eine 
Serbinbung  bur$  3^^nräber 
unnötig.  Sine  coniföe  25er- 
ftärf  ung  ber  geföloffcnen  ffianb 
na$  3nnen  giebt  ben  Stallen 
ben   erforberlid^en    #alt    auf 

ben  fömiebeeifernen  Olafen  unb  befotbert  $uglei$  ba«  herausfallen  ber  in«  3n* 

nere  gebrückten  Kartoffelmaffc. 

Der  Stumpf  ijt  an  ber  gef^loffenen  Seite  ,bcr  Salden  mit  bem  ©eflcüe 

oerbunben  unb  fd^liejjt  tiefet,  auf  1  3otl  breite,  glatte  Äänber  ber  fflalgen,  ba* 

burdj  gebilbet,  bafc  an  beiben  (Snben  ber  SBaljen  bie  oorfte^enben  Kanten  ber 

Stäbe  in  einer  Sänge  Don  1  3ofl  fehlen. 
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Unterhalb  ber  Salden,  feitlicfc,  ftnb  Keine  »erjteflbare  ©retteten  *or$an* 
ten,  }um  Bbjhetfen  ber,  an  benSBaljen  etwa  $ängenbleibenben  Waffe,  fo  weit 
bie*  bie  oorfte^enben  Tanten  ber  Stäbe  geftatten. 

Wafy  bei  offenen  Seite  berffialgen  ju  ftnb  bie  $$fen,  bi*  gum  Pfannen* 
lager,  um  etwa  Vi  Öu§  »erlängert ,  wobur*  ba*  £erau*faaen  bei  gerquetföten 
Waffe  unb  bie  Steinigung  ber  SBalgen  erleichtert  wirb.  X>ie  Waffe  fällt,  wenn 
bie  Waföine  ni$t  unmittelbar  über  bem  Weiföbotticfre  ftcr^t,  in  einen  f$ma# 
len  Äaften,  au«  weitem  fte,  an  beffen  offener  Seite,  mittelft  einer  Krücfe  ent* 
fernt  wirb. 

9Birb  bie  Waföine  bur$  Wenföenfraft  betrieben,  fo  beftnbet  ft$  auf  ber 
8$fe  ber  einen  ffialge  ein  Scfcwungrab  mit  einem  Kurbelgriffe,  wä^renb  bie 
anbere  2l<$fe  mit  einer  Kurbel  berfe^en  ift. 

2luf  jeber  Seite  iß  eine«  ber  $fannenlager  bur$  eine  SteUfdjraube  t>er* 
föiebbar,  um  bie  Söalgen  einanber  nähern  ober  *on  einanber  entfernen  gu 
fönnen. 

3Äan  brauet  bie  ffialgcn  r>ier  nur  »on  fo  geringem  £ur$meffer  gu  ne^ 
men ,  weil  bie  Kartoffeln  \>on  ben  Stäben  weit  leidster  alt  Don  glatten  9Ba(gen 
gefaxt  werben.  Der  geringere  Durdjmeffer  ma$t  weniger  Kraftaufmanb  nötyig, 
wa*  bie  Arbeit  beföleunigt.  Die  ßeifhmgtfä&igfeit  i(l  überrafdpenb;  et  fönnen 
mit  einer  Waföine  oon  betriebener  ©rofje  leicht  20  @djeffel  Kartoffeln  in 
7*  Stunbe  bur<$  gwei  Wann  germa^len  werben.  2Benn  man  burd)  ein  93or# 
gelege  bie  Umgänge  ber  2öalgen  beföleunigt,  fo  lägt  jt$  bur$  toter  Wann  bat 
Doppelte  bamit  letften. 

gür  ben  Heineren  betrieb,  wo  bie  Wafdjine  bur$  Wenfcfcenfraft  in  ©ewe* 
gung  gefegt  wirb,  ijl  biefelbe  beffer  geeignet,  alt  für  ben  größeren  Betrieb  mit 
Waföinenfraft  gür  ben  teueren  ift  nämlidfr  bie  leiste  ßerflörbarfeit  ber  2Bal» 
jen  bur$  friere  Steine,  wie  fte  immer  gwiföen  ben  Kartoffeln  »ortommen, 
ein  Uebelftant.  Serminbern  lägt  ft$  berfelbe,  burdfr  Enmenbung  *on  Xreib« 
riemen,  anflatt  ber  SRäber  unb  bur$  anbringen  einer  #ebel*orri$tung  an 
ben  $fannenlagern ,  anflatt  ber  <Stcüfd) rauben.  Die  Siüigteit  ber  ©ufcwalgen 
gemattet  au#  leitet,  einige  berfelben  aorrätyig  gu  galten,  um  nötigen* 
fallt  fogleidfr  einen  Umtaufö  bewerfftefligen  gu  fönnen.  Die  ffialgen  werben 
in  einigen  gabrifen  au$  mit  eifernen  Stäben  angefertigt,  wel$e  ft$  eingeht 
einlegen  unb  $erautne$men  laffen.  9?atürli$  ift  bann  an  ber  offenen  Seite 
ber  ffialgcn  ein  Kräng  mit  Speic&en  unb  Kabe  »or^anben,  in  ben  bie  Stäbe 
eingebettet  werben  unb  ber  mittelft  ber  ftabe  auf  ber  H$fe  befeftigt  wirb. 

<£*  ift  ni$t  gu  leugnen ,  t»a§  bie  jefct  üblichen  iBorriitungen  gum  3erflci* 
nern  ber  gefönten  Kartoffeln  immer  no$  unoolKommene  Apparate  finb.  3«* 
brütfen  biefelben  au*  Kartoffeln  t>on  fe$r  mehliger  »eföaffen^eit  fo ,  bafj  bie 
Waffe  ein  gröbliche«  $ulfcer  barfteüt,  wenn  bie  Stolgen  gwetf mäfjig  gefteüt  wer« 
ben,  fo  gerfleinern  fte  bo<$  Kartoffeln,  wel$e  Wlieftg  pnb,  unb  welche  bun$ 
ffirtalten  etwa*  jä^e  geworben  ftnb,  ni<$t  in  ber  erforberii^en  SBeife.  (53  b\U 
ben  fi*  bann  leidet  »änber  ober  jufammengequetf^te  Waffen,  bie  beim  Sinmeu 
f^en  ni$t  «ergeben  unb  auf  weld^e  b<tf.  SDiAfta*.  beÄ^alb  ni^t  einwirfen  fann. 
L  2i 
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(Sine  SRaföine,  »obur$  bie  Kartoffeln  me$r  jerrteben  ober  jerrijfen,  al«  jet» 
quetfd&t  »erben,  »5re  für  bie  ©piritu«fabritation  au*  Kartoffeln  von  grofcer 
ffifötigfeit 

Da«  Srforbernifj  einer  befferen  3«riWncrttng  ber  Kartoffeln  führte  f$on 
oor  etwa  40  Sauren  ben Amtmann  t>on  Sternen«,  bamal«  |u  ^tyrmont,  §ut 
«onftructlon  be«  in  gig.  86  abgebtlbeten  Apparat«.  Verfette  befielt  au«  einem 
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ci}(inbrif$en,aufre$tfie^eii* 
ben  gaffe  A,  bat  auf  einem 
Drittel  feiner  $ö$ebur# 
einen  gufjeifernen  ©iebbo* 
ben  a  ^orijontal  geteilt 
tft.  Daneben  fte^t  ein 
j»eite«,  fafl  eben  fo  fcofce* 
gaf&  B  oon  geringerem 
Durcfcmeffer.  Dur$  bie 
Witte  be«  obeten  Steile« 
be«  erften  gaffe«  ge^t  be* 
»egli$  eine  eiferne,  oertu 
cale  ©tange  b,  an  welcher 
unterhalb  merglügel  befe« 
ftigt  Pub,  j»ei  mit  Meinen 
2Reffer$en  »on©ta&l  befefct 
bie  beiben  anberen  aber  nur 
au«  je  jwei  neben  einanber 
liegenben  ©ta^lfd&tenen  U* 
fte^enb.  SWittclft  einer,  an 
berSBerlängerung  ber  ©tan« 
ge  befmbli$en  ©Traube 
fonnen  bie  glügel  in  bem 
oberen  Steile  be«  gaffe« 
auf«  unb  niebergefaraubt 
»erben ,  f o  ba§  fle  ben  gan# 
jen  Staum  be«  gaffe«  be« 
Breiten. 

Diefer  l&eil  be«  gaffe«  ftellt  ba«  Kartoffelbampffafjbar,  er  wirb  mit  ben 
Kartoffeln  gefüüt,  unb  biefe  »erben,  nacb  bi^tem  23erfölu(j  be«  gaffe«,  bur^  einge« 
leiteten  Dampf  ga$r  gefodjt.  Da«  conbenfirte  SBaffcr  gelangt  burd?  ben©iebboben 
in  ben  unteren  Z^eil  be«  gaffe«  unb  »irb  t>on  $ier  tur$  einen  £atyn  abgelaffen. 
©obalb  au«  bem  $at}ne  ftatt  be«  ÜBaffcr«  Dumpfe  ftromen,  »irb  berfelbe  ge» 
fötoffen;  jugleity  fperrt  man  bie  Dampfe  bon  bem  oberen  Steile  be«  gaffe«  ab 
unb  lagt  man  biefelben  nun  in  ben  unteren  S^eil  be«  gaffe«  treten,  von  »o  fle 
bur$  ben  ©iebboben  gu  ben  Kartoffeln  bringen.  Da  oom  oberen  Steile  be« 
gaffe«  A  ein  ftofrr  c  bi«  auf  ben  »oben  be«  mit  Söajfer  gefüllten  gaffe«  B 
rei&t,  fo  finbet  eine  Spannung  ber  Dämpfe,  alfo  ßrfyojjung  ber  Temperatur 
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Der  Kartoffeln  ftatt  Qe^tcre  »erben  babur$  geeignet,  fid?  bollftönbig  gerffei* 
nein  gu  laffen,  »ad  bur$  ba«  #erauff$rauben  be«  Kreuze«  ober  ber  glfigel 
gefd&ie^t.  3n  bem  jertlcinerten  3u)*anbe  »erben  bie  Kartoffeln ,  beim  hinunter» 
farauben  be«  Kreuje«,  mit  jlebenbem  SBaffer  oermifefct,  ba«  man  burd>  eine 
Dru<fyumpe  au«  beut  nebenjtefcenben  gaffe  $ufü$rt.  SBenn  ba«  Kreuj  auf  bem 
unteren  Siebboben  angelangt  tft,  unb  man  bur$  #in*  unb  $erf$aben  mit  ben 
©tafclföicnen  bie  8ö*er  be«  ©iebboben«  offen  fcalt,  —  »a«  au$  jum  J^eil 
burefc  ben  bon  unten  au«jtrömenben  Dampf  gef$ie$t,  — fo  fliegt  bie  berbünntc 
ÜÄaffe  in  ben  unteren  S^eil  be«  gaffe«,  ton  »o  fie  abgetanen  wirb,  »Sfcrenb 
bie  6$a(en  ber  Kartoffeln  auf  bem  ©iebboben  jurMbleiben. 

2RU  biefem  parate  erhalt  man  einen  gang  gleifyirtigcn  Kartoffelnbrei, 
ber.  bei  geeigneter  jemperatur  mit  3Malj  berfefct,  eine  bodftanbige  «uflöfung 
be«  Stärfemefcl«  erreichen  laßt  *).  Der  Apparat  erforbert  aber  beträ$tli$en 
9tuf»anb  an  Kraft,  »a«  feine  Unwenbung  nur  bei  Verarbeitung  fleinerer  Wen» 
gen  bon  Kartoffeln  juläjjt  Hin  mcijten  tritt  aber  ber  allgemeineren  Verbreitung 
bie  ffarfe  Serbunnung  ber  Weifte  entgegen,  inbem  biefe,  felbft  bei  ber  flmoen* 
bung  guter  Kitylborri$tungen,  fo  berbünnt  »irb,  baß  fle,  abgefefcen  bon  bem 
Wa^tyeil,  ben  fie  bei  einer  2Reif$raumberßeuerung  mit  ftd>  bringt,  bie  geiler 
einer  ju  bünnen  ßinmeifc&ung  bei  ber  ©Sprung  jeigt,  unb  be«^alb  ni$t  ben 
gu  erwartenben  fclfo^olertrag  liefert. 

3n  £o$en$eim  ift  feit  Sauren  ber  in  gig.  87  u.  88  (a.  f.©.)  abgebilbete 
3erfleinerung«*  Apparat  in  ©ebrau*,  »el$er  feinem  3»e<fe  in  befriebigenber 
®eife  entfprtyt. 

Unter  bem  Dampffaffe  Ä  liegt  ber  fyofyU  conifdfre  Styltnber  B,  am  j»etf* 
maßigffen  au«  ©ußeifen.  Die  bre^bare  8$fe  a,  toel$e  bur$  biefen  ©jlinber 
ge^t,  tragt  Hrme  mit  Segeln  b  b  unb  ftrme  mit  coniföcn  SBatyen  V  V.  Sie 
glügel  jerfölagen  bie  bur$  ben  Iri^ter  C  au«  bem  Dampffaffe  jugeffi^rten 
Kartoffeln ,  bie  fflaljen  reiben  bie  üRaffc  bur$  ben  flebartig  bur$lö$erten  un» 
teren  ifytil  be«  Gplinber«,  »o  fle  oon  bem  Bemalter  D  aufgenommen  wirb. 
Die  regelmäßige  3uleitung  ber  Kartoffeln  gef$ie$t  bur$  bie  fe$«tanttgcn  Sal- 
den ce  im  2ri$ter  C,  welche  man  mittelff  einer  Kurbel  na<$  ©ebürfnif  bre^t. 

Die,  beim  Durdjreiben  bon  ben  mehligen  Steilen  getrennten  ©$alen 
»erben,  in  golge  ber  Stellung  ber  fflaljen,  au«  ber  Deffnung  d  in  ber  Sei» 
tenoanb  be«  fcijlinber«  gebrängt  unb  in  bem  ©efiße  E  aufgefangen. 

Die  obere  $alfte  biefer  ©eitenwanb  /  i(t  mit  ©fyunierbänben  berfefen 
(8ig.  88),  fo  baß  ber  Apparat  letyt  gereinigt  »erben  fann. 


•)  Anfang«  beförberte  ©lernen«  bie  »et|Ittfflgung  ber  Kartoffelmaffe  Dur* 
einen  3ufafc  »cn  «efelauge,  »el*e  ba«  geronnene  ditoelß  löjt;  allein  ba  ba« 
Aftenbe  «Ifali  jerfefrenb  auf  (Stärfejucfer  eintoirft  unb  bie  SÖirlung  be«  Dtafla« 
ftört,  fo  mußte  bie  «ntoenbuiifl  beffelben  aufgegeben  »erben. 

24* 


372  SM  83tanntn>einbrennen. 

äBä&renb  ber  3"tltinerung  »**&  *»*  *m  ^ubel  F  (gtg.  87)  bürg  bcn 
$a$n  e  (gig.  88)  eine  geringe  SWenge  SÄalgmaffer  jugeleitet,  »eburg  bie  $ct. 

«ig.  87. 


ffeinerten  Kartoffeln  bie  ffitgenfgaft,  beim  (Srfalten  gu  erwarten,  »edieren;  eine 
llmwanblung  in  3u<*cr  »trt  bürg  biefen  3ufafe  nog  nigt  bejmeeft.  $)iefe  er» 
folgt  fpäter  bürg  ba$  erforberlige  flWaljfgrot  in  bem  Sefcälter  2),  in  weigern 
{ig  ba«  2Reifgcn  nun  aufcerorbentlig  leigt  bewerf  jtetligen  lagt.  3>at  SBaljwaf» 
fer  wirb  auf  bie  SBeifc  gewonnen,  ba§  man  Don  bem,  $um  ginmeifgen  bc» 
jHmmten  TOatgc  etwa  V»  $funb  auf  100  «Pfunb  Kartoffeln  mit  2öaffer  »on 
30  bi*  40°  tö.  »ermifgt,  hierauf  bürg  ein  ©icb  giebt  unb  bie  üRefclt&eüe  mit 
Söaffer  t>on  berfelben  Temperatur  Don  Den  jurücfbleibcnben  hülfen  trennt.  3m 
©anjen  bebarf  man  für  100  <ßfunb  Kartoffeln  16  bi*  20  $funb  SBaffer. 

SBefentltg  für  bie  gehörige  Seijlung  be*  Apparat*  ijl  bie  ßinrigtung  ber 
an  ben  längeren  Armen  beftnbügen  ©algen,  welge  bei  ber  3>retyung  berHgfe 
me$r  brücfen  aU  reiben  unb  baburg  ba«  $)urgbringen  ber  Kartoffetmaffe  bürg 
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Den  ©iebboben  fc^r  bef^Uunigen.   Die  nähere  Sinrtfyung  btefer  «toljenflügel 
ergiebt  jt<$  au«  gig.  88.     Die  fflalgen   »erben   »on  einer  ©abel  gehalten, 

Slfl.  88. 


welche  mit  einem  CEinfdjnitte  »erfetyen  ijt,  fo  bafj  biefelben  |lc$  barin  auf 
unb  nieber  bewegen  tonnen.  Die  2l$fen  ber  fflalgen  laufen  in  einem  33ügel, 
ber  burd)  eine  geber  gehalten  wirb,  welche  bie  2Bal$cu  gegen  bie  ffianb  be« 
Gtyltnber«  fcrücft. 

ffiie  au«  gig.  88  ferner  erftctytlidj,  erhalten  bie  gliigel  an  ber  Hcfcfe  eine 
feiere  Stellung ,  ba%  fie  beim  Dreien  eine  Schraubenlinie  btlben,  wa«,  wie 
f$on  oben  angebeutet,  bie  ÜRajfe  »on  bem  engereu  na$  bem  weiteren  Steile 
be«  (Stylinber«  forbert  unb  fo  auety  bie  ni$t  burdj  lai  Sieb  geriebenen  Scalen 
au«  ber  Deffnung  entfernt. 

Der  Apparat  ^ewetyrt  ben  93ortbeü,  beliebig  gro&e  Quantitäten  toon  tfartof* 
fein  bamit  verarbeiten  ju  tonnen,  otyne  eine«  größeren  Äraftaufwanbe«  gu  bebur* 
fen,  al«  biefer  bei  ben  Quetfdjwaljen  nbtyig  ift  wenn  juglet$  ba«  (Sinmeiföen 
bamit  Derbunben  wirb.  3n  ber  £o£entyeimer  Brennerei  erforbert  bie  Serarbei* 
tung  bon  40  Simri  =  20  Zentner  Kartoffeln,  30  —  40  SWinutcn.  Da  bie 
Kartoffeln  o^ne  eine  9ibfüfclung  gu  erleiben  gerfleinert  werben,  unb  bur#  ba« 
bamit  bermifäte  üRalgwaffer  bie  (Sigenföaft  gu  erwarten  »edieren,  fo  gewinnt 
man  eine  gang  feine  gleichartige  SRciföe,  au<$  Don  weniger  guten  Kartoffeln. 
Die  Sbfonberung  ber  Scalen  unb  namentlich  au<$  ber  erwarteten  Übetle,  wie 
jte  bei  ber  Krantyeit  ber  Äartoffeln  fo  bäuftg  »ortommen,  gewahrt  eine  ertyebli^e 
(Srfparung  an  2Reif$<  unb  93rennraum  unb  bie  2Reif$e  ijt  fo  concentrirt  gu 
erhalten,  wie  bei  ©enufcung  wn  Quetfcfcwalgen  gum  3«! leinern  ber  Äartoffeln. 

Sei  beuf  SKetföen  ber  gerquetföten  Kartoffeln  in  üblicher  Seife  erfolgt  bi« 
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Söfung,  Setfläfftgune,  be*  6tarfemer/ls,  bur*  ba«  Diajta«,  in  bcm  r/inrei*enb 
äertleinerten  9fott)eile  ber  Äartoffelmajfe  fe^r  leicht  unb  f*nett;  e*  entließt 
eine  glüfffgfeit,  in  weiter  bie  ni*t  get)&rig  $ertleinerten  Slnt&eile  ber  tfartof» 
felmaffe  f*»immen.  9Weif*r;8ljer  unb  [Ritywert  finb  m*t  im  Staube,  eine 
3ertr;eilung  ber  (enteren  ju  be»ert(tetligen,  »eil  bie  feiten  $r/eile  in  ber  glüf* 
flgfeit  ber  me*anif*en  ffiirtung  lei*t  au*»ei*en.  Siemen«,  ^rofejfor  in 
£or>enr;eim,  blatte  juerjt  ben  glüc*li*en  ®ebanten,  ben  binnen  Anteil  ber 
Keifte  »on  bem  ungelösten  Anteile  ju  trennen  unb  biefen  bann,  bur*  eine 
me*anif*e  55orri*tung,  einer  »eiteren  3erfleinerung  ju  unterwerfen,  bie  nun 
lei*t  erfolgt,  »eil  bie  me*anif*e  SBirfung  ber  Sorridjtung  bur*  bie  anbän. 
genbe  biafta«^attige  glüffigfeit  unterftüfrt  »irb,    gig.  89  jetgt  biefe  Sorri*tung, 

biefen  3*tfMnerung*  «Apparat.  AB  CD 
ift  ein  runber  Kübel,  31/«  gujj  im 
Dur*meffer,  2  gu§  t>o*,  weiter  unten 
einen  €iebbobcn  E  E  r»on  jtarfem  ßw 
fenble*  t/at,  beffe  i  ßo*cr  oben  gut  Vs 
3oü  im Dur*meffer  galten,  na*  unten 
gu  fl*  etwa*  erweitern.  Der  Kübel  ijt 
bur*  einen  Decfel  gef*lojfen.  Dur* 
P  bie  SWitte  beffelben  getyt  eine  perpenbi. 
culare  9l*fe,  beren  unterer  3<tyf«n  fo 
mit  bem  Siebboben  fcerbunben  ijt,  ba§  bie  Seile  ji*  brefcen,  aber  nicr>t  empor* 
t)eben  tann.  Oben  ijt  bie  $l*fe  mit  einer  Kurbel  G  t»erfet)en,  unten  ift  an 
berfelben  ein  liegenber,  ^oljerner  Kegel  I  mittcljt  3apfen ,  unb  bur*  ben  eifere 
nen  ©ügel  H  fo  befcjtigt,  bajj  ji*  berfelbe  beim  Umbretjen  ber  9l*fe  rottenb 
mit  be»egt  Wn  ber,  bem  Kegel  entgegengefe&ten  ©eite  ijt  eine  ©ta&lfebcr  K 
angebracht,  »el*e  baju  bient,  beim  Dreien  ber  ffieüc  bie  85(ber  bei  ©tebbo» 
ben«  offen  ju  galten.  Der  Kübel  t)at  im  Reifet  feit»5rt*  eine  Deffnung  X, 
bur*  »el*e,  mitteljt  einer  tRinne  ober  Wor)re,  ba*  ÜÄeif*gut  einfüe§en  tann. 
Der  Kegel  I  tyat  an  ber  Saft*  6  30U,  an  ber  Spifee  21/«  3oU  Dur*niejfer. 

Die  5ln»enbung  biefe«  Apparate*  gef*iet/t  nun  folgenberma&en.  Die 
$älfte  be*  anju»enbenben  2Raljf*rote*  »irb  in  bem  9Reif*bottt*e  mit  SBajfer 
&on  82°  W.  ju  einem  (teifen  steige  gef*lagen  unb  lU  ©tunbe  lang  ber  Wufce 
überla(fen,  barauf  mit  glct*en  %  feilen  ffiaffer  oerbünnt. 

3n  biefe  ©*rotbrür;e  »erben  bie  jerquetf*ten  Kartoffeln  nad^  unb  nad) 
gemeint  @inb  bie  Kartoffeln  fet;r  f>ei&,  fo  jtcigtbie  Temperatur  balD  bi*  auf 
50  unb  einige  ©rab  tö.,  bei  »el*er  Temperatur  bie  SRajfe  »ityrenbber  ganjen 
Operation,  eöentueü  burd?  falte*  ©affer,  erhalten  »erben  muft.  (9^acr)  @ie> 
men*  tann  bie  Temperatur  ot;ne  Wact;tr)eii  bie  auf  58° tö.  jteigen,  »o  bie  3«* 
tieinerung  ber  Klumpen  am  leicr/teften  t>or  ftcb  ge^t.)  Dur*  bie  jtattjtnbenbe 
3ucterbilbung  »irb  bie  TOaffe  immer  bünnflüfftger.  3(t  na*  unb  na*  bie 
ganje  Jtartoffelmaffe  mit  bem  6*rote  bereinigt,  fo  »irb  ber  3Weif*botti*  ju« 
gebedt 

9tun  ^ellt  man  ben  betriebenen  Apparat  über  einen  53otti*  in  berlRa^ 
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be*  »eiflbbottUb«,  am  bequemten  fo,  bog  bie  Waffe  au*  liefern  in  ben  Apparat 
fliegen  tann.  Oebt  bie«  aber  ni$t  an,  fo  lägt  fi<b  im  ^ot^faü  bie  Waffe  au$ 
bureb  (ine  Sßumpe  in  bie  #&be  bringen. 

3n  bem8otti<be,  über  meinen  ber  ©iebapparat  gefaßt  ift,  »irb  judot  bte 
anbere  $älfte  be*  9Raljf<brote«,  wie  oben  angegeben»  mit  ©äffet  »ermißt,  nur 
mit  bem  Untertriebe,  bag  bie  jmeite  ^alfte  be*  ®affcr«  ftatt  32<>  %,  60«  9t 
warm  fein  muß. 

Sabrenb  nun  bie  mit  6$rot  gemixte  Kartoffelmaffe  in  ben  Apparat 
fliegt,  bre^t  ein  Kann  mitteilt  ber  Kurbel  ben  Kegel,  »obur$  fammtlity  gu* 
fammengebaüte  Kartoffeltlumpen  jerbriuft,  unb  fo  bei  einer  günfHgen  Sempera* 
tttr  ber  ßinwirtung  be*  Diajta«  bargeboten  »erben,  ba*  ft$,  wie  angegeben, 
in  bem  9otti$e  beflnbet,  melier  bie  abfliegende  $rü^e  aufnimmt.  Wa<b  einU 
ger  Seit  unb  naa)  einige  Wale  »überholtem  Umrubren  erföeint  bie  Waffe  in 
bem  Sotticbe  al«  ein  bünner  bräunlicher  ©^rirp. 

3n  bem  <&Ubt  bleiben  bie  Scalen  ber  Kartoffeln  ;um  grögten  XI) eile 
jurfitf ;  fte  müjfen  beim  2>ur<breiben  oon  einem  ®i*pel  Kartoffeln,  3*  bi*  4mal 
$erau*genommen  »erben,  na<bbem  man  fie  juoor  mit  b«^m2Baffer  abgefpublt 
bat.  $a*  Durchreiben  erforbert  bei  ber  angegebenen  Quantität  unb  »enn  ber 
Arbeiter  einige  Uebung  erlangt  bat  eine  ^albe  ©tunbe  3eit.  ©elbfh>erftönbli<b 
tann  bie  jiebenbe  A<bfe  bei  Apparat*  anftott  mit  einer  Kurbel  audj  mit  einer 
»orri^tung  *erfeben  fein ,  um  bie  fcrebung  bur<b  ÜRafcbinentraft  }u  bemerf. 
jtettigen. 

Der  Apparat  bat  unter  bem  Kamen  $edtufe,  $eflbotti<b  Eingang  gefun» 
ben,  »irb  aber  oft  nidjt  feinem  eigentlichen  3»«*e  entfpretynb  angetoanbt 
Man  lagt  namlidj  in  einigen  Brennereien  bie  äReiföe  erfl  bann  bur$  ben  Ap- 
parat  geben,  »enn  fie  auf  bie  Küble  fommt  (fiebe  unten),  ia  fogar  aua)  bann 
erjt,  »enn  pe  ton  ber  Küble  in  ben  ©äbrbotti*  geleitet  »irb.  3m  erffen  ftafle 
tann  nur  noty  geringe  3«<tebilbung,  im  W™  Satte  teine  3ucterbübung 
ftattftnben. 

o.    Sa*  ttbttblen  unb  Sttfüblen  ber  fDleiftye. 

Kalbern  bie  SWeitye  ^invei^etib  lange,  jur  3urferbilbung,  in  bem  ÜReifcb* 
botti$e  gejtanben  bat,  »irb  fie  auf  bie  »üble  gebraut,  abgetüblt,  bann  mit 
»äffet  wrbünnt,  jugetüblt,  unb  in  ben  ©äbrbotti*  geleitet  »eber  über  ba« 
Abtfiblen,  no<b  über  ba«  3utüblen,  ift  tytx  bem  etwa«  f^ingusufu^en ,  n>a* 
©,388  u, f.  über  bieAu«fübrung  biefer  Operationen  bei  ber  (Setreibemeiföe  ge* 
fagt  »urbe;  e*  gilt  bi«  alle*  bort@efagte.  .Aber  ba«  »erbaltnig  ber  troefenen 
©ubjtanj  jum  ffiaffer  mug  befproeben  »erben,  ba  bie  Kartoffeln  nity,  »ie  ba« 
©*rot  al*  trotfene  ©ubftanj  in  He<bnung  gebraut  »erben  bürfen. 

S*  iß  ©eite  314,  »o  oon  ben  Kartoffeln  bieKebe  »ar,  angefübrt  »or. 
ben,  bag  bie  Kartoffeln  in  ber  Hegel  j»if<b<n  70  bi«  75$roeent  ©affer,  alfo 
nur  80  bi*  25  «Procent  Irotfenfubftan*  entbalten.  ffiürbe  man  babet  jum 
Weifeben  unb  3utüblen  auf  100  $funb  Kartoffeln  400  $funb  »äffet  nebmen, 
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fo  tyatte  man  in  bem  ©tyrbotti^e  nic^t  bat  SJer&altnifi  ber  trotfenen  Subflanj 
jum  SBaffer  wie  1  :  4,  fonbern  man  $atte  auf  25  bit  30  $funb  Srocfenfufc* 
jtanj  475  bit  470  $funb  SBaffer,  wat  bat  2$erfcältni§  wie  1  :  19  obc* 
1  :  15,6  ift.  3Wan  mujj  alfo  nur  bic  Srocfenfubjlanj  ber  Kartoffeln  in  JRe$* 
nung  bringen  unb  man  mujj  ben  SBafferge^alt  ber  Kartoffeln  bem  ÜReiföwaff er 
unb  3ufityln>affer  $urec$nen. 

Die  [Rechnung  ijl  fetyr  einfa$.  angenommen,  man  woüe  1000  $funb 
Kartoffeln,  »on  30  $rocent  (Schalt  an  Xrocfenfubffana*),  na$  bem  Skr&ält* 
niffe  *on  1  :  4  einmeifdjen,  jufü&len,  unb  in  ben  ®äljrbotti<$  bringen,  fo  £at 
man  300,  alt  bie  3a^l  ber  $funbe  ber  Irotfenfub|tan$  ber  Kartoffeln,  ju  mul* 
tipliciren  mit  4  unb  erhalt  fo  1200  alt  bie  ÜRenge  bet  erforberli*en  SBaffer* 
in  $funben.  Da*on  ffnb  in  ben  1000  $funben  Kartoffeln  700  gjfunb  ent* 
galten;  et  bleiben  alfo  1200  —  700  =  500  SBaffer  jum  ttinmeiföen  unb 
3ufü$len. 

gür  bat  ju$ufefcenbe  €>$rot  beregnet  man  natürlich  befonbert  bie  Stenge 
bet  erforderlichen  SBaffert.  angenommen,  man  »erwenbe  auf  obige*  Quantum 
Kartoffeln  50  $funb  troefenet  6$rot  (5  $rocent),  fo  $at  man  bafür  nod> 
50  .  4  =  200  $funb  SBaffer  ju  rennen. 

<£t  fragt  flcb  nun,  reellen  [Raum  erfüllt  bie  au«  biefer  Quantität  Kar* 
toffeln ,  na$  bem  angenommenen  Sfcrfciltniffe  ber  Xrotfenfubjianj  jum  9Baffer 
bargejieflte  üReifcfce.  Die  in  1000  «Pfunb  Kartoffeln  enthaltenen  700  «Pfunb 
©äff er,  unb  bie  noer)  erforberli^en  500  $funb  (Sinmetfc&waffer  unb  Sutü^U 

»affer  betragen  jufammen  1200  «JJfunb;  fte  ffnb  glei$  -—^-=522  Quart 

SBaffer  (&  2,3  «ßfunb).  grüner,  Seite  339  ift  angegeben  worben,  ba§  bie 
ttodene  ©ubffanj  in  ber  2Reif$e  nur  8/4  bet  [Räumet  einnimmt,  weldjen  ein 
gleitet  @ewi$t  ©affer  erfülle**);  et  werben  alfo  bie  300  <ßfunb  Srocfen* 
fubjianj  ber  Kartoffeln  ben  [Raum  oon  300. 8/4  =  225$funb  =  98 Quart 
SBaffer  erf&Uen.  Die  ganje  eingemeiföte  unb  jugetütylte  Kartoffelmaffe  nimmt 
alfo  im  @ä^rbotti$e  ben  ftaum  *on  522  4-  98  =  620  Quart  SBaffer  ein. 
ftür  bat  troefene  6<$rot  ijl  bie  JRe^nung  biefelbe.  Die  50  $fb.  ©<&rot 
erfüllen  ben  ftaum  oon  50  .  »/4  =  37,5  «Pf  unb  =  16,3  Quart  SBaffer;  bie 

für  50  «Pfunb  6<$rot  erforberli$en  200  «Pfunb  SBaffer  betragen  -5-5-= 87 

Quart;  bie  €>$rotmetf<$e  nimmt  alfo  im  @<tyrbotti$e  ben  9laum  bon 
16,3  +  S7  =  103,8  Quart  fflaffer  ein. 

1000  $funb  Kartoffeln  unb  50<ßfunb  trotfenet  6$rot,  in  bem  Bereit« 
niffe  bon  1:4  eingemeif^t  u.  f.  w.  erfüllen  alfo  im  ©ä$rbotti$e  ben  [Raum 
*on  620  +  103,3  =  723,3  Quart  SBaffer. 


*)  (St  hliibt  babei  unbeachtet,  bag  bei  bem  Ko<$en  bet  Kartoffeln  ein  3$eil 
ber  tätlichen  ©toffe  berfelben,  ber  ©aftbefianbtyeile ,  autgejogen ,  *  alfo  entfernt  wirb. 

M)  Sübertborf  beregnet  für  bie  jerquetföte  Kartoffelmaffe  9/10  *om  SSolu* 
inen  bet  gleiten  ©ewt^tt  SBaffer. 
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S«  ift  «at,  baf*  ber  Kaum ,  »eigen  bie  Äartoffelmeifge  bei  gleigem  Set« 
^ättnig  ber  trodenen  ©ubftang  gum  Söaffer  einnimmt,  etwa*  oerft&ieben  (ein 
mujj,  nag  bem  größten  ober  geringeren  ©ehalte  ber  Kartoffeln  an  Xrocfenfub* 
{lang  unb  nag  bem  größeren  ober  geringeren  3ufafee  von  Efalüfgrot. 

gür  ben  mittleren  ®e$alt  berKartojfeln  an  Irocfenfubjtang,  oon  28$ro« 
cent  (Seite  315),  unb  für  einen  3ufafc  oon  5  «ßroc.  trodenen  9Ralge«  (5  $(b. 
SRalgfgrot  auf  100  $funb  Kartoffeln)  ergiebt  bie  folgenoe  Xabeüc  ben  Kaum 
bei  ben  »ergebenen  Serflaltniffen  ber  trocfenen  ©ubftang  gum  fflaffer. 

100  $funb  Kartoffeln  unb  5  <ßfunb  Malgfgrot  nehmen  bei  einem  »er* 
^ältntjfe  ber  trocfenen  ©ubjtang  gum  ©affer  mie: 

1:7    1:61/2     1:6     l:5l/2     1:5    1:4V»    1:4    1 :  31/«,     1:3 

ben  Kaum  ein  oon 

111,2       104     96,9       89,7     82,5       73,3     68,2       61     53,8  Quart. 

$ie  28  $funb  Xrotfenfubjtang  erfüllen  ben  ftaum  oon  9,13  Quart;  bie 
5  $funb  Kalgfgrot  ben  [Raum  oon  1,63  Quart,  beibe  gufammcn  alfo  ben 
Kaum  oon  10,76  Quart.  (Sin  gleitet  @e»igt  2Ba|fcr  mürbe  ben  [Raum  oon 
14,35  Quart  erfüllen  (10,76  .  Vs);  man  $at  oa&(r  nur  n&tyig,  oiffe  3^1 
mit  7,  6,5,  6,  5,5,  5  u.  f.  f.  gu  multtyliciren  unb  bem  ^robuete  10,76  gu 
abbiren,  um  ba*  Solumen  ber  üRcifge  für  bie  oerfgiebenen  Ser^altniffe  ber 
Xrocfenfubftang  *gum  SBajfer  gu  erfahren.  3*  33.  Ser&altnifi  oon  1  .  3,5; 
14,35  .  3,5  =  50,2,  bagu  10,76  =  60,96,  »ofür  in  ber  Sabette  61  ge. 
fefrt  i|t. 

SBirb  ©rünmatg  anjtatt  bet  trocfenen  SWalge*  angemanbt,  fo  barf  natür* 
lig  aug  bie«  nigt  aU  Irocfenfubjtang  geregnet  »erben,  fonbern  man  &at  bie 
entforegenbe  Stenge  troefenet  SWalg  in  [Regnung  gu  bringen.  1  $funb  ®rün« 
malg  entfprigt  0,58  $funb  troefenem  SRalge  (Seite  340).  angenommen,  e* 
»erben  auf  100  «ßfunb  Kartoffeln  5  «ßfunb  ©rünmalg  oertoanbt.  5  «Pfunb 
©rünmalg  entfpregen  2,9  $fb.  troefenem  2Ralge;  tiefe  erfüllen  ben  [Raum  oon 
2,18  ißfunb  ffiaffer  =  0,95  Quart,  fcagu  9,13  Quart,  »elge  bie28«Pfunb 
Irotfenfubjtang  ber  Kartoffeln  erfüllen,  erhält  man  10,08  Quart,  aU  ben 
[Raum,  ber  oon  ber  trocfenen  ©ubjtang  ber  Kartoffeln  unb  bet  ©rünmalge« 
erfüQt  wirb.  (Sin  gleige*  ©e»igt  ©äffet  nimmt  ben  [Raum  oon  13,44  Quart 
ein  (10,08  .  */3);  biefe  8a$l  mit  7,  6,5,  6,  5,5  u.  f.  f.  multipticirt  unb  bem 
$robuete  bie  3afcl  10,08  abbirt,  erhalt  man  ben  Raum,  »eigen  bie  SWeifge 
bei  ben  oerfgiebenen  Ser^altniffen  ber  trotfenen  ©ubjtang  gum  fflaffer  ein» 
nimmt,    $ic  folgenbe  Xabeüe  überlebt  ber  Segnung. 

100  $funb  Kartoffeln  unb  5  $funb  ©runmalg  erfüllen  bei  einem  23er* 
bAItniffe  ber  trocfenen  ©ubjtang  gum  SBajfer  toie: 

1:7    1:6,5    1:6    1:5,5    1:5    1:4,5    1:4    1:3,5    1:3 

ben  9iaum  oon 

104,2      97,4    90,7       84      77,8     70,5     63,8     57,1     50,4Quart. 
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Sei  8e nu|ung  *on  6  ^rocent  an  ©rftnmalg  beträgt  ber  Kaum ,  meinen 
bie  Xrotfenfubjtanj  ber  Kartoffeln  unb  bet  Kaljet  (31,48  $funb)  erfüllt: 
10,26  Quart.  $a«  gleite  ®ewi<$t  ffiaffer  würbe  ben  Kaum  oon  13,7  Quart 
erfüllen.  IDiefe  3^1  ift  ba^er  in  biefem  gafle  mit  7,  6.5,  6  u.  f.  w.  ju  mul* 
ttyiidren  unb  bem  $robuete  10,26  )u  abbiren,  um  ben  Raum  in  Quarten  ju 
erfahren,  ben  bie  Weifte  einnimmt. 

1Der  ©ebrau<b  ber  Xabeüen  bebarf  taum  ber  ttrliuterung.  (St  foQen  }.  33. 
2  SMtpel  Kartoffeln,  obngefibr  4500  Sßfunb  Kartoffeln,  mit  5  $rocent  ®rün. 
mal)  »erarbeitet  werben,  unb  bat  Berbältnijj  ber  trotfenen  Subftanj  jumSBaf* 
fer  foü  1  :  4  fein,  wel$e  ©ro&e  muß  ber  ©a^rbotttc^  erhalten?  Sei  bem  an* 
gegebenen  Berbaltniffe  oon  1  :  4  nehmen  100  $funb  Kartoffeln  unb  5  $funb 
©rünmalj  ben  Kaum  oon  63,8  Quart  ein.  Sie  4500  $funb  Kartoffeln  er* 
füllen  alfo  mit  bem  SRalje  (265  $funb)  ben  Raum  oon  45  .  63,8  =  2871 
Quart.  Kennet  man  lllb  bet  ®otti<bt  Steigraum ,  fo  erb&b*  M  biefer  Raum 
auf  3076  Quart  Sei  einer  Sefteuerung  bet  SWeiftbraumt  rennet  man  iefrt 
am  gewöhnlichen  für  100  $funb  Kartoffeln  unb  bat  erforberli<be  2Ralj 
60  bit  65  Quart  Sotti^raum. 

Sine  anbere,  bur$  bie  obige  labefle  lei^t  )u  beantwortende  grage  tann 
bie  folgenbe  fein.  9Ran  will  wijfen,  wie  oiel  in  einen  ®abrbotti$  bei  biefem 
ober  jenem  Ser^ltniffe  ber  troefenen  Subjtanj  jum  Gaffer  gemeint  werben 
f6nne.  3-  8-  ber  »ottieb  faffe  2500  Quart,  unb  folle  bit  auf  yu,  alfo  mit 
obngefäbt  2830  Quart  9Weifd?c  gefüllt  »erben;  wie  oiel Kartoffeln  unb  fflrün* 
mal$  Tonnen  in  biefen  Raum  gebraut  werben,  wenn  bat  Serbaltnifj  bertroefe* 
nen  Swbjtanj  juni  SBaffer  wie  1  :  4  fein  fotl.  Sie  lefcte  XabeQe  I*brt,  bafc 
bei  bem  SBerbaltnif  oon  1  :  4  63,8  Quart  ©a&rraum  oon  100$fuub  Kartof» 
fein  unb  5  $funb  ©rünmalj  erfüllt  werben;  in  2330  Quart  ©ät^rraum  fön« 
nen  alfo  gebraut  werben:  an  Kartoffeln:  3652$funb  unb  an®rünmatj  182 
$funb,  ba  63,8  :  100  =  2330  :  3652  unb  63,8  :  5  =  2330  :  182. 

S>ie  Soncentration,  ber  (Jjtractgebalt,  ber  gugef&blten  unb  in  ben  @&^ 
bottieb  gelaffenen  Keifte,  ober  rtebtiger  SWeif^wurjc— benn  man  mufi  au<bb*c* 
wieber  jwiföen  beiben  unterföeiben,  wie  et  Seite  341  erläutert  i(t  —  lagt 
fi$,  wie  bei  ber  ©etreibemeiföe  bureb  bat  Saccbarometer  ermitteln.  ®ie  Son« 
centration  ift  oerföieben  na$  bem  ©ehalte  ber  Kartoffeln  an  Xrocfenfubfhnj, 
naeb  ber  ooHtommeneren  ober  unooafommeneren  3«fleinerung  ber  Kartoffeln, 
na$  ber  ooüfommeneren  ober  unooüfommeneren  3uclerbilbung  bei  bem  SReifdfren, 
na<b  bem  Serbaltniffe  ber  Xrocfenfubftanj  jum  SBaffer,  na<$  bem  Serbältniffe 
bet  ÜÄaljet  ju  ben  Kartoffeln. 

100  !Pfunb  Kartoffeln  befteben,  na$  Seite  315,  bur<bf<bnittli<b  aut: 
21  fßfunb  ©tirfemebl, 

2      »     SeUulofe, 

5  »  (Siweifc,  ®ummi,  Satje  (Saftbejtanbtbette), 
72      »     SBaffer. 

Sie  fonnen  alfo  in  bie  Steifte  21  $funb  nufrbaret  <5|tract  liefern. 
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5  $funb  trotfenet  Sdfrrot  liefern  (4  60  $rot.)  8$funb  nufcbaret  6|tract. 

100  «ßfunb  Kartoffeln  unb  5  $funb  S<brot  fönnen  baber,  beregnet 
24  qjfunb  nufcbaret  <5ytraet  in  We  üReiföe  bringen.  100  $funb  Äattoffeln, 
unb  5  $funb  Scbrot,  na$  bem  Serbaltniffe  ber  troefenen  Subfianj  jum  SBaf* 
fer  wie  1  :  4  ^emeif^t,  geben  165  «pfunb  ÜReifdje  (33  -f  83  .  4).  Der 
©ebalt  bet  Steifte  an  nufcbarem  ßjtract  beträgt  banacb,  beregnet  14,5  <ßroc. 

$at  Sacd&arometer  geigt  ni$t  ben  Sitractgebalt  ber  Weifte,  fonbern  ben 
(Srttactgebalt  ber  2Rcifcbwürge  an.  9»an  fann  annebmen,  bajj  100  $funb 
Weifte  96,5  «ßfunb  SWeifdMrge  unb  3,5  «ßfunb  Irebern,  Scalen,  überhaupt 
ungelöftc  Steile  enthalten.  (Sine  üReiföe  ben  14,5  Sßrocent  beregnetem  nüfc* 
baren  ffijtractgebalte  entfimd^t  alfe  einer  TOcifc^rDÜr^c  von  15$rocent  nufcbarem 
ßytractgebalte. 

ftußer  bem  ©el)altc  an  nufcbatem  <5|ttacte  tnfluirt  aber  auf  bie  Sac* 
Barometer  *Ängeige  aud?  ber  ©e^alt  ber  Keif*  würge  an  bem  Anteile  ber 
Saftbejianbtbeile  ber  Kartoffeln,  weiter  beim  flogen  ber  Kartoffeln  nidjt  au«« 
gelaugt  ober  unlötli<b  mürbe.  SRan  wirb  nid;t  febr  irren,  wenn  man  bafür,  bei 
bem  ge»obnli$en  Serbaltniffe  ber  Irotfenfubjtang  gum  ©affer,  2  $rocent  ber 
Sac<barometer»9lngeige  in  ftnfölag  bringt;  anftatt  15  $rocent  würbe  baber 
bie  obige  2Reif<bwürgc  etwa  17  $rocent  am  Saccbarometer  geigen.  3n  ber 
$ra|it  {teilt  ffcb  natürlich  ber  (Bjtractgebalt  ber  2Reif<b»ürge  nie  fo  \)Q$,  wie 
er  Pa>  beregnet,  ba  ftett  ein  i^til  ber  Kartoffelnfubjtang  ber  Umwanblung 
in  ©ummi  unb  3urfer  entgebt,  au*  wenn  ba«  ßerfieinern  ber  Kartoffeln  unb 
ba«  Keiften  no«b  fo  forgfaltig  autgefübrt  werben.  ©ew&bnücb  geigen  bei 
unt  bie  Kartoffelmeifcbwörgen  16  bit  18  *ßroeent  am  Saccbarometer;  ein  9e* 
weit,  bag  man  biefer,  alt  na$  bem  Serbaltniffe  oon  1  :  4  meiföt. 

96,5  $funb  SReiföwurge  von  16  $rocent  Saccbarometer.  flngeige,  alfo 

96  5 
1,0657  foeeif.  ©ewity,  ffnb  -5-I--  =  nabegu  39  Duart.     3,5  $funb  Ire. 

Z,4D 

bem  nebmen  ben  [Raum  r*on  nabegu  1  Duart  ein.     100  Duart  ÜÄeifcbe  ent* 
batten  baber  obngef&bt  97  Duart  SMeifcbwürge. 

(St  ift  föon  Seite  341  bemerft  worben,  bajj  man  in  ben  Brennereien  ben 
ttftractgebatt  ber  SWeiföe  erjt  unmittelbar  oor  ber  ©ä&rung,  alfo  foglcicb  na<b 
bem  Auffeilen  gu  ermitteln  Pflege,  um  bie  Sac^arometer.flngcigc  gur  9crccb* 
nung  ber  Sergäbrung  benufcen  gu  Tonnen. 

S>et  (Srgielung  ejtractreicberer  SWeiföwürgen,  welcbe  na<b  ber  ©etyrung 
natürü<b  altobolrcicber  ffnb,  wirb,  wie  Seite  341  b"t>orgeboben  iß'  bur$ 
bat  Sorbanbenfein  ber  ungelöften  Stoffe  in  ber  IReif*c,  bier  oorgüglicb  ber 
ungelöften  Kartoffclmaffe  unb  bet  ffartoffelföalen ,  wetty  bie  Weifcbwürge  oer. 
bieten,  eine  ©renge  gefegt.  3Ran  entfernt  betbalb,  t?ie  unb  ba,  bie  ungelöften 
Stoffe  aut  ber  SWeifcbe  bureb  eine  Seibt>orri$tung,  bie  fogenannte  $edtufe 
(Seite  375)  unb  ma$t  et  baburd?  möglieb,  ertractrei(bere  SReifebu>ütgen  in  ben 
Gä^rbottitb  gu  bringen,  ober,  »ie  man  gewöbn(i<b  fagt,  bider  gu  meinen,  wat 
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befanntli*  Sort^eil  bringt,  wo  bie  ©teuer  bom  ©ityrraum  erhoben  »itb.  — 
Srommer  empfiehlt  eine  6etyborri*tung  oon  ber®eftalt  unb  etwa  bem  frier* 
ten  Zueile  ber  ©rojje  be«  Kü$lf*iffe«,  mit  bur*lo*ertem  ©oben  au«  3infble<$, 
bet  bur*  eiferne  ©tangen  unterjtüfct  wirb.  2>ie  fiö*er  bc«  lobend  finb  1  bit 
IV2  Linien  weit  unb  e«  befinden  fld>  o^ngef<tyr  k25  baoon  auf  bem  Quabratjott 
gla*e.  SDie  ©etyt>orri*tung  fte^t  auf  4  gü&en  in  bem  Küfclf*iffe ,  fo  $0$, 
bafe  man  bie  burd»gegangene  Weifte  mit  Krücfen  leicht  barunter  weggießen  ober 
weghieben  fann.  9fa*  beenbeter  3ucferbitbung  im  2Reif*botti*e  fommt  bie 
füge  2Reif*e  in  einzelnen  Slntyeilen,  etwa  in  wer,  auf  bie  ©etyoorri*tung  unb 
wirb  auf  biefer  mit  einem  jtumpfen  SSefen  bearbeitet.  $)a«  glüfßgere  ge$t 
bur*,  bie  Saaten  unb  gröberen  ©tücfe  bleiben  jurütf,  werben  mit  etwa*  $ei* 
gern  ©äffet  na*geftm^lt  unb  na*  ber  Bearbeitung  jebe«  Anteil«  ber  Keiföe 
mit  einer  ©*aufel  herausgenommen.  (£«  refultirt  fo  eine  ganj  glet*arttge 
Weifte  oon  ber  8ef*affentyeit  be«  Kartoffelbreie* ;  man  f*iebt  fie  na*  unb 
na*  unter  bem  Seiner  weg,  na*  einer  anberen  ©teQe  be*  Küfylf*iffe«.  $rom* 
mer  tyält  e«,  bei  Senufcung  ber  ©etyborri*tung,  für  weniger  jwecfmafjig,  bie 
SWenge  ber  Kartoffeln  ju  bermefcren,  al«  einen  3«fa&  *on  Koggenf*rot  unb 
©erjtenmaljf*rot  §uma*en.  ßr  empfiehlt,  ju  ber  SRenge  ber  Kartoffeln,  wel*e 
otyne  ©enufcung  ber  ©ety*orri*tung  würbe  genommen  werben  bürfen,  no*  fo* 
biet  Woggcnf*rot  unb  @erftenmaljf*rot  anjuwenben,  a(«  für  ben  fünften  3$eil 
ber  ©rö§e  be*  ©ctyibotti*«  erforberli*  fein  würbe,  j.  35.  auf  einen  8otti<$ 
Don  1440  Duart,  einen  ©i«pel  Kartoffeln  unb  3,  ja  felbjt4  bi«  4y8  Steffel 
Roggen  incl.  be*  nbtfytgen  SKalje*.  $>a«  Roggenbrot  unb  ®erftenmaljf*rot 
werben,  gemengt  in  einem  befonberen  8otti*e  geteigt  unb  ga^rgebrübt,  unb 
biefe  Weifte  wirb  bann  ber,  auf  gewö$nli*e  ffieife  bargejteüten  Kartoffelmeü 
f*e ,  na*bem  biefe  »/4  ©tunben  betyuf«  ber  3«cferbi(bung  geftanben ,  in  bem 
2Retf*botti*e  jugegeben  unb  bamit  innig  oermif*t,  otyne  ba§  $btü$lung  jlatt* 
ftnbet.  $)er  3ufafc  *on  Äoggenmeif*e  befördert  ni*t  allein  bie  Sergd&rung, 
fonbern  ma*t,  felbjtoerjicinbli*,  au*  bie  ©c&lempe  gu  einem  nahrhafteren 
guttermaterial  . 


d.    £)a«  SlnftcUen  unb  bie  ©äbrung. 

3fa*  in  Setreff  be«  Bnjieflen«  unb  ber  ©Sprung  ber  Kartoffelmeif*e,  fo 
wie  ber  @inri*tung  be«  ©ätyrlocale«  unb  ber  93ef*affentyeit  ber  @ä&rbotti*e 
tann  im  Allgemeinen  auf  ba«  fcerwiefen  werben ,  mi  barüber  bei  ber  ©etreibe* 
meif*e  gefagt  ifl  (©eite  342);  e«  finbet  feine  wefentü*e  8erf*tebent>eit  flatt. 

Kommen  Sier^efe  ober  $ref$efe  jur  Serweubung,  fo  wirb,  in  bem  foge* 
nannten  ^efenfaffe,  ein  Hntyeil  ber  9Weif*e,  unmittelbar  na*  bem  9Reif*en 
ober  na*bem  bie  <Weif*e  auf  bie  Kü&lc  gebra*t  iß.  mit  JBaffer  auf  20  bi« 
240  SR.  gefüllt  unb  mit  ber  $efe  angefieüt,  lorgefiellt.  Diefe  oorgefleQte,  gä^« 
renbe  SOTaffe  giebt  man  bann  ber  jugefüfylten  Weif*e  in  bem  ©&^rbotti*e,  ober 
au*  f*on  auf  ber  Kü^le,  beim  3ufü^len  ju. 
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©enufct  man  fogenannte  ffunftyef* ,  n>ie  et  bei  und  jefrt  faft  allgemein 
geföie&t,  fo  frifcfet  man  biefelbe,  jtoei  ©tunben  bor  bem  aufteilen,  mit  tfartof* 
felmeifibe  auf,  welche  auf  22  bit  24«  Ä.  mit  SBajfer  jugefitylt  ift.  SBon  ben 
Äunjtyefen  toerbient  eine  reine  ©tbrotyefe,  befonbert  bie  ©rünmal^efe ,  ben 
SNorjug  (5.  347);  ei  wirb  aber  nidpt  feiten  au$,  in  unfercm  galle,  eine  mit 
Äartoffclmeifc&e  bereitete  ^efe  angewanbt,  bie  man  auf  folgenbe  Seife  bereitet. 

gür  3600  $funb  Kartoffeln  (circa  38  Steffel,  2400  Duart  »otti$. 
räum)  roerben  am  britten  Jage  oor  bem  ©ebrauefce  ber  $efe,  bet  SWorgent, 
unmittelbar  na$  beenbetem  (Sinmeifc&en  ber  Aartoffeln,  obngefäfyr  36  Duart 
$artoffetmcif$e  in  bat  £efengefä§  Kr.  1  gegeben  unb  60  $funb  frifdt>  unb 
fein  §erquetfd)tet  ©rünmalj  bamit  innig  bermifät.  X>ann  wirb  bat  ©emifdjj 
bunfr  o$ngefä$r  36  Duart  Staffer  oon  70  bit  72°  %,  unter  ftetem  fcurfy 
arbeiten,  ga&rgebrttyt,  wobei  man  jugleidj  2  ßotfc  £opfen,  ber  Dörfer  mit  feigem 
SBaffer  übergojfen  würbe,  jufefct  $>ieüÄeif$e  mufj  bie  Temperatur  oon  51  bit 
520  ft.  erlangen.  ©ie  bleibt,  nadjbem  batSefäfc  autgeftriefcen  unbbebedt  ift 
eine  ©tunbe  jur  3ucferbilbung  flehen. 

9?a$  Serlauf  biefer  %nt  »irb  bie  SReiföe  normal«  bur$gerü$rt  unb 
bat  ©efäfj  autgejtri^en.  6t  bleibt  bann,  jum  Ebfütylen  unb  jur  ©äurebil* 
bung  in  ber  äReifcfce,  offen  an  einem  temperirten  Orte  fielen. 

flm  SWorgen  bet  jtoeiten  Jaget,  nadj  beenbetem  9Heifc&en  ber  Äartoffeln, 
totrb  bat  |>efengefäg  Wr.  2  in  gleicher  Seife  beftycft. 

Am  Bbenb  biefet  läget,  b^ngefa^r  14  ©tunben  t>or  ber  tBenufcung  ber 
$efe  in  Str.  1,  roirb  bie  £efenmeifc$e  barin,  »eldje  nun  etwa  36  ©tunben  ge* 
jtanben  $at,  bei  einer  Temperatur  toon  18°  W.  mit  6  Duart  guter  ©ier&efe 
ober  mit  2lj2  $funb  $re§^efe  angefleht  unb  bat  ©efäfc  mit  bem  $e(fel  ffyäg 
bebeeft  3n  ber  Megel  wirb  fty  bie  #efenmeif$e  auf  18°  ».  abgefüllt  $aben, 
foüte  biet  nidft  ber  gaü  fein,  fo  mufj  man  bie  2Reif$e  einige  ©tunben  bor 
bem  Hnjteüen  bur<$  Umrühren  auf  biefe  Temperatur  bringen. 

5tm  SRorgen  bet  britten  Jaget  wirb  bat  $efengefa§  Kr.  3  beutetet 

J)ie  #efe  in  9lx.  1,  fccldje  nun  otyngefa^r  12  ©tunben  gegoren  $at,  ijt 
ftur  föeife  gefommen  unb  gum  Slnftetten  ber  Äartoffelmetföe  geeignet. 

Kalbern  bat  ÜReiföen  ber  Aartoffeln  beenbet  unb  bie  3u£"bitbung  w 
folgt  iß,  bringt  man  oon  ber  ga^renben  $efe  etw<%20  Duart  in  ben  SRutter* 
jjefeneimer  unb  fteflt  biefen,  f<$r4g  bebedt,  an  einen  mögli^jt  füllen  Drt,  eoen* 
tueU  in  faltet  Söaffer.  3«  ber  in  bem  £efengefä§e  jurücfgebliebenen  #ef* 
»erben  30  Duart  ftartoffelmeiföe  aut  bem  2Reifd?botti$e  gegeben,  treibe  bur<$ 
faltet  SBajfer  auf  22  bit  24°  «R.  gefüllt  toorben  ftnb;  et  wirb  aufgefriföt 
ober  toorgefteflt.  ®iet  93or|teUen  barf  inbe§  nidfct  früher  alt  2  ©tunben  oor 
ber  Senoenbung  ber  $efe  gef^e^en.  ©oUte  bie  Qtbfü^lung  ber  TOeifd^e  auf 
bem  JFitylftyiffe  ft$  nic^t  in  biefer  3*it  enei^en  laffen,  fo  muß  man  et* 
toat  fpiter  ober  ettoat  fü^ler  oor{teQen.  Sie  £efe  toirb  am  jtixcfmäBi^fferi  auf 
ber  ftü^Ie  ber  UReif^e  gugegeben,  toobur^  fify  au^  ein  langeret  ©te^en  ber 
^efe  in  bem  $efeng?fafje  bermeiben  lägt. 
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%m  Bbenb  bleiben  ZagM  wirb  nun  Die  $efenmeif*e  bc*  $efengefäfee* 
3»r.  2  bei  18«  9t.  angeheilt,  aber  natürlich  ni*t  mit  »ier&efe  ober  $re§$efc, 
fonbern  mit  bcr  am  Morgen  abgenommenen  SRutter^efe  au*  bem  $efengef5fcc 
Kr.  1  u.  f.  ». 

Die  ffartoffelfcefe  mit  trocfenem  TOalge  »irb  auf  gang  gleite  Seife 
bereitet.  2Ran  oermenbet  auf  ba«  angegebene  Duantum  Kartoffeln  36  $funb 
S*rot,  ba«  au*  30  $funb  ni*t  feinem  ©erjtenmalgtyrote  unb  6  <ßfunb$og* 
genf*rot  befielt. 

@*  ijt  gme<ftpä§ig.  bei  bem  ©ebraucfre  biefer  #efen  anfangft  no*  eine  ge« 
ringe  Stenge  oon  ©ierljefe  ober  $re$$efe  i^ufe^en,  um  bie  ffiirfung  me^r  gu 
fräfttgen.  Die  Decfengäfcrung  fe^lt  bei  biefen  £efen  gang;  bie  SRutterfrefc 
aber  muf  immer  eineDectebefommen,  fie  ijt  inbeg  ni*tfo  (tart  mie  bei  berrei* 
nen  6$rotyefe. 

Die  Temperatur,  bei  meiner  bie  ftartoffelmeiföe  für  bie  viertägige  ®ä^ 
rung  gejteüt  wirb,  ijt  14  bi*  15°  9L,  wenn  ba*  ©äfcrlocal  eine  Temperatur 
oon  10  bi*  140  SR.  f^at. 

Die  ©abrung  ber  Äartoffelmeiföe  geigt  im  2Befentli*en  biefelben  (Jrföei* 
nungen,  wie  bie  ©a&rung  ber  ®etreibemeif*e  (Seite  352).  Sinflug  auf  ben 
Serlauf  üben  wieterum  fcrt  ber  $efe,  lemperatur  beim  flnjtellen,  ßoncentra* 
tion  unb  »eföaffen&eit  ber  ÜReiföe,  Quantität  ber  ÜÄeifc^c,  alfo  ©röjje  ber 
93otti*e,  ©efialt  ber  ®otti*e,  Temperatur  be*  ©a&rtocal«. 

©ier^efe  unb  au*  ^refföcfe,  fo  wie  jtarfere  Serbünnung  ber  Weifte  unb 
$tyere  Temperatur  be«  ©ityrlocale*  bemirfen  meiften*  eine  flaumige  ©afc 
rung,  bei  melier  beträ*tli*e«  Steigen  jtattfinbet,  unb  feiten  eine  befriebigenbe 
9lu«beute  gewonnen  wirb.  Set  oofljtanbiger  Suderbilbung  r  größerer  ffioncen; 
tration  ber  2Reif*e  unb  fairerem  flnjteüen,  jteigt  bie  ÜReifae  weniger  bo*  unb 
e*  bilbet  fid?  bann  oft  nur  eine  ftarfe  Dc<fe,  au«  melier  bie  Äo^lenfaure  bur$ 
flcine,  traterförmige  Dcffnungen  entwei*t.  Die  Temperatur  ber  5Reif*e  erljötjt 
ftd)  bei  biefer  gorm  ber  ©äfyrung  bebeutenber  unb  bie  2lu«beute  ift  lot)nenber. 

Äraftige  Äunftyefc  bringt  in  einer  concentrirten,  bei  etwa  14°  9t.  ange- 
heilten 9Retj*e  nad)  einigen  6tunben  eijie  Bewegung  $eroor,  bei  welker  bie 
Weifte  auf  oerfAiebencn  ©teilen  emporquillt  unb  an  anberen  wieber  nieber* 
jinft,  worauf  na*  12  bi*J5  Stunben  bie  9Raf[e  regelmäßig  fteigt  unb  fäflt 
unb  gwar  fo,  baß  fi*  bie  fWcif^e  innerhalb  8  bi«  10  «Minuten  langfam  $ebt, 
bann  aber  plöfcli*,  unter  lebhaftem  ffintwei*en  oon  Äo&lenfäure,  wieber  flntt, 
wel*e  Srf^einung  mit  bem  6*wä*erwerben  ber  ©ityrung  na*  unb  na*  ab* 
nimmt  (<$bbe  unb  Qluty)-  Diefe  gorm  ber  ©etyrung  liefert  in  ber  £or;en Rei- 
mer Brennerei  bie  befte  Sudbeute;  man  bemerft  babei  ni*t  fetten  eine  lern* 
peraturerljtyung  Don  8  bi«  12°  9t.,  fo  baf*  eine  bei  14°  9t.  gefreute  3Rcif*e 
na*  24  bi«  30  Stunben  eine  Temperatur  oon  26°  9t  geigte.  9ta*  Serlauf 
oon  48  ©tunben  werben  bie  ®rf*einungen  ber  ©tyrung  immer  f*wa*er,  fo 
bafc  bie  9Keifd?e  na*  60  bi*  70  @tunben  gur  DefttUation  gebraut  werben 
fann  (6iemen*.    23er^lei*e  €eite  352). 
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Son  ber  Sergtyrung  ber  Äartoffelmeiföen  eilt  ebenfaü*  ba*,  wa*  Seite 
354  über  bie  SBergäbrung  ber  (Betreibemeiföe  gefaxt  werben.  Da*  Sac^aro« 
mcter  belehrt  am  ftc^erften  barüber,  unb  au*  ber  erfolgten  föeinbaren  flttenua* 
tion  lä§t  fi$  wenigen*  anntyernb  bte  au*  ber  SWeiföe  gu  erwartenbe  3lu*« 
beute  an  Älfo^ol  beregnen.  Semerft  gu  werben  berbient,  bajj  bie  #au)>tgä$* 
rung  ber  Äartoffeimeif$e  fd?on  na$  ofcngefafrr  48  Stunben  beenbet  ijt,  bafj 
innerhalb  48  Stunben  bie  bei  weitem  grbfcte  Menge  be*  oor^anbenen  3ucter* 
gcrfe^t  wirb.  9ta$  ©alling  geigte  eine Kartoffel»ÜHeiföwürge ,  beren  Koncen- 
tration 16  $rocent  war,  na$  24  6t unten  10  $rocent,  na$  48  Stunben 
2  $rocent,  na$  60  bi*  66  Stunben  1  $rocent  am  Sac$aroraeter.  Die  er* 
folgte  födnbare  fcttenuation  war  alfo  15  $rocent  Sac$arometer'8ngeige; 

15 

ber  Sergtyrung*grab  —  =  0,937  =  93,7  «grocent.      Die  ©5$rung«form 

16 

war  bie  fteigenbe  unb  faQenbe;  bie  lemperatur  war  ton  14°  9t.  auf  26°  9t., 
na$  40  Stunben,  geftiegen. 

Da   ber   «Itotyolfactor   für    eine    16procentige  3Weif<$ würge   0,4267  ift 

(Seite  355),  fo  enthielt  bie  ausgegebene  flteiföwürge  15  .  0,4267  =*  6,4 

©ett>ic^t«procentc  fllfoljoi.    1  $funb  9llfor>ol  ift.  wie  a.  a.  O.  gefagt,  faft 

genau  in  1  $reu$.  Quart  Branntwein  oon  55  $rocent  Tratte* ,  bat  ift  t>on 

55  SSolumprocenten  enthalten.     Da  nun  100  $funb  gegorene  Ketf$  würge 

o^ngefS^r  43,5  Quart  betragen,  fo  werben  43,5  Quart  biefer  2Weif$a>firge 

6,4  Quart  Branntwein  mm  55$rocent  Irafle*,  ober  55  .  6,4  =  352 Quart* 

352 
$rocente  »fofcol  geben;  1  Quart  SReiföwürge  alfo :  =   8    Quarrte 

4o,D 

etnte.    Äa$  Salling  eergi^rt  Äartoffetmeifcfce  oon  17  bi*  18  «ßroc.  Crtract* 
geaalt,  unter  günftigen  Umftanben  felbjt  bi*  0$rocent©ac<$arometer*9togetge. 

Da  gebeutelte*  ®erfienmalgmetyl,  ber  #efe  gugefefet ,  bie  Serga^rung  au« 
fcerorbentli$  fteigert,  fo  tann  ein  3ufafe  oon  bemfelben  gu  ber  £efe,  oor  bem 
flnfteüen,  fe$r  angeraten  werben.  Säubert  em*fie$U,  na$  33a Hing,  al* 
traftige*  ©eförberung*mittel  ber  Serg&^rung,  bie  Snwtnbung  oon  #efe,  unb 
gwar  JFunjtyefe,  Orünmalg&efe,.  bei  bem  SReiföen.  tt*  muffen  bann,  anfhtt 
brei  £efegef&ge,  beren  fe$*  bor^anben  fein,  oon  benen  je  gwei  gufammenge}ö* 
ren,  inbem  ber  3n$alt  be*  einen  beim  2Reif$en,  ber  3nfcalt  be*  anberen  beim 
&nfteUen  gur  Serwenbung  tommt.  Da*  erftere  ber  beiben  #efengefäfie  ift  be** 
^alb  fünf  Stunben  früher,  al*  ba*  anbere  gu  bemeifefcen,  etwa  9ia$mittag 
1  ttyr.  Säubert  ia§t  auf  50  Steffel  Kartoffeln  unb  250  «ßfunb  ®rün. 
matg,  in  bem  für  bie  9Reif$$efe  beftimmten  fcefengefa&e,  60  $funb  ©rünmalg 
in  bem  für  bie  Steltyefe  beftimmten  #efengefa§e,  100  $fb.  ©rünmalg  meinen. 

Die  Serwcnbung  ber  SWeifd^efe  geföie&t  wie  folgt.  V«  ®tunbe  bor 
beenbetem  Dämpfen  ber  Kartoffeln  fommen  in  ben  Wiföbottid?  für  jeben 
S*effel  Kartoffeln  7  bi*  8  Quart  ffiaffer  oon  20°  9t.,  5  $funb  gerquetföte* 
©rüninalg  unb  1  $funb  @$rot  au*  ro^em,  ungemalgtem  9loggen,  in  unferem 
gaüe  alfo  o^ngcfä(^r  375  Quart  SBaffer,  250  $funb  @rünmalg,  50  $funb 
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ftoggenförot.  9ta$bem  ba*  TOalj  unb  «Schrot  mit  bem  SBaffer  geberig  öct. 
mifcbt  finb,  wirb  bie  4>efe  au«  bem  entfpre$enben  ^efengefäge,  nat^bem  juöor 
18  Guart,  alt  SRutterbefe  abgenommen ,  in  ben  SWeifcbbotticfc  gegeben  unb  bei» 
gemengt.  Da«  3erma^(en  unb  <£inmeif$en  ber  Kartoffeln  wirb  bann  tote  &e* 
wbbnlicb  autgefübrt.  Die  SReifdje  jeigt  einen  angenehmen  fäuerlicb  #  fu§en  ®t* 
fömacf  unb  einen  f$wa$  fäuerlicben  ©emeb,  ätynlidj  bem  be$  frifd^en  SBroteS; 
fte  bleibt  gut  bebest  groci  Stunben  flehen.  Da*  Hbfüblen,  3ufüblen,  fcnftel* 
len  erfolgt  in  gewobnli<ber  Seife. 

Die  ©äbrung  »erläuft  unter  folgenben  (Erlernungen  :• 

3ucr(l  {eigen  fty  &obtenfaureblad$en  am  Wanbe  be«  8otti$«,  bie  jt$ 
balb  aber  über  bie  gange  Oberfläche  »erbreiten. 

9laty  brei  bt«  »ier  6tunben  bat  jtd)  bie  Weifte  febon  merflieb  gehoben, 
bie  tfotylenfäureblä*cben  {erbringen  bbrbar  an  ber  Oberfläche. 

Die  hülfen  unb  feften  Subftanjen  überhaupt ,  bilben  na$  unb  na<b  eine 
Detfe.  Wa<b  ge^n  Stunben  wirb  bie  (Satzung  ftärter  unb  bat  ft$  bie  OTeiföe 
um  3  bid  4  ©rab  erwärmt. 

Die  Decfe  mäljt  ft<$  burebeinanber,  in  roEenber  unb  jiebenber  ©ewegung. 
Don  einer  Seite  be«  Sotticb«  jur  anberen. 

Die  Slawen  ber  Äoblenfäure  werben  immer  großer  uub  treten  reichlicher 
auf,  gerfpringen  an  ber  Oberfläche  unter  lautem  ©eräuföe  unb  fprifcen  bei  bem 
3erplafcen  2  bi«  3  gufi  b**- 

Diefe  Sprifegäbrung  unb  jiebenbe  ©äbrung  wä$rt  unter  fortwär}renbcm 
Steigen  unb  gaüen  ber  ÜÄeiföe  (Seite  353)  26  bie  28  Stunden,  unb  e*  et* 
wärmt  flcb  babei  bie  Weifte  um  minbefien«  12°  SR.  Der  ®eru$  ber  Steifte 
ift  wä^renb  biefer  {ßeriobe  ftedjenb. 

Wafy  Serlauf  biefer  $eriobe  ber  ftärfften  ©äbrung  nimmt  bie  ©äbrung 
wieber  ab,  bie  Temperatur  ftntt  um  einige  ©rabe;  bie  hülfen  u.  f.  w.  fommen 
wieber  an  bie  Oberfläche  unb  bilben  na<b  unb  na$  eine  Decfe.  Der  8otti<$ 
muß  bann  bebeeft  werben. 

3u  bemerfen  ift  noeb,  bafj  Säubert  ber  SReifc^efe,  bei  bem  9lnfieflen, 
V*  ?fwnb  feine«  gebeutelte«  ©erftenmalgmebl  jugiebt.  (Siebe  bie  Seite  332 
citirte  S$rift.)  Säubert  behauptet,  bafj  na<b  biefem  9Reifcbt>erfa$ren  ein  um 
V«  oberer  (Ertrag  an  Hlfobol  erjielt  werbe,  al*  na$  allen  anberen  jefct  übli* 
$en  Serfatyren;  inbejj  tonnten  nic^t  Wfle,  bie  e*  befolgten,  fo  bebeutenbe 2Äe$r« 
ausbeute  erjielen. 
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IL    ©efHUation  ber  weingatyren  TOcifdje. 

5>ie  Weifte  $at  au«gego^ren,  ift  weingatyr,  wenn  fte  im  ©a&rbottidje 
ru^ig  fle^t,  wenn  bie  5>etfe  nidtf  me^r  »on  entwei($enber  Äo&tenfaure  burdj* 
bro$en  wirb,  unb  wenn  in  einer,  mit  ber  £anb  in  ber  $>ecfe  gemalten  JJertie* 
fung  bie  glüfflgfeit  ni$t  föleimig  trübe,  fonbern  bünnflilfftg  flar  erfd&eint. 

Sßa&renb  bie  SReifc^e  oor  ber  ©Sprung  im  fflefentlidjcn  eine  2öfung  von 
üWeiföertract,  alfo  *on  ©tärtejucfer,  ©tarfegummi,  $rotetnfubflanjen  unb  t>cr* 
föiebenen  ©aljen  ift,  gemengt  mit  untotli$en  Stoffen ,  namlicb  mit  ©djrot* 
Wulfen  (Xrebern),  eaentueü  ffartoffelföalen  unb  uu&eranberter  Äartoffelfubflanj, 
ift  fte  nad?  beenbeter  ©afyrung  eine  Söfung  »on  911tot)oU  gufelöl,  Qffig* 
faure,  «o^lenfaure,  23 ernfleinfaute,  ©tycetin  unb  Don  etwa  unjer* 
fefet  gebliebenem  SReifc&ertract,  gemengt  mit  ben  genannten  unlöslichen 
Stoffen  unb  mit  $efe.  HltofcoU  Äo^lenfaure,  Sernfleinfaure,  ©tycerin, 
gufelol  finb  bie  $robucte  ber  3«tfe^ung  be«  3ucfer«  bur$  ben  ©<tyrung«pro* 
cefh  bie  Sfjtgfaure  ifl  au«  9üto$ol  bur$  ginwirf  ung  ber  fiuft  entjtanben;  bie 
$efe  bitbete  ft$  auf  Äofhn  ber  ^roteinfubftanjen. 

gür  unferen  3wetf  jerfaüen  bie  Seftanbtyeile  ber  gegorenen  üReiföe  in 
jwei  ©ruppen,  in  flü$tige  Sefianbtyeüe  unb  nic^t  flüchtige  Scftanbtyeile, 
nämli^: 

2öaffer 

fllfo&ol 

(Sfjtgfaure      \  ftötyige  »eftonbtyeile; 

gufelol 

Äo^lenfJure 

W#lt*«.nm*m  ******     j    ^t  tätige  »eftanb. 
Irebern  u.  f.  ».  (  '**'• 

Son  ben  flüchtigen  »eftanbtyeilen  ift,  felbflberftanblid?,  ba«  ffiaffer  in 
großer  SWenge  »orfcanben;  bie  Stenge  be*  9flfo$ol«  beträgt  etwa  6  ®ewic$t«* 
procente,  o$ngefa£r  7,5  Solumenprocente;  ßffigfaurc,  gufelol  unb  ffo&lenfäure 
tommen  nur  in  bertyaltniflmafHg  fe$r  geringer  ÜRenge  bor. 

ffiirb  bie  gegorene  ü»eif<^e  er^tfct,  fo  entweiht  junäcfcft  bie  Äofclcnfüure, 
bann  berbampfen  2üto$of,  ffiaffer,  (Sffigfaure  unb  gufelöl,  unb  e«  laffen  fldt> 
fo,  wie  man  fier>t,  bie  ni$t  flüchtigen  Beftanbtyeile  ber  SWeiföe  toon  ben  flü$* 
tigen,  bcrga«baren,  oerbampfbaren  Seftanbtyeilen  ber  üfleiföe  trennen,  gü^rt 
man  ba«  ßrtyifcen  in  einem  Apparate  au«,  welker  bie  2Bieben>erbic$tung  ber 
Kampfe  be«  fllfo^ol«,  be«  ffiaffer«/  ber  (Sffigfaure  unb  be«  gufelol«  geftattet, 
fo  erhält  man  ein  ©emenge  biefer  {luftigen  Seftanbtyeile ,  ein  ©emenge  mm 
Hlfotyol,  fflaffer,  (Sfflgfaure  unb  gufclJl.  $>ie  Äo^lenfäure  wiTb  ni$t  oerbid^* 
r  25 
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tet,  fte  ge$t  verloren  unb  bleibt,  ba  fte  für  unfeien  3^*  unwefentlicb  iß,  un* 
berucfftc^tigt.  SBan  nennt  bie  Apparate,  in  bcncn  ba«  Srbifcen  ber  gegorenen 
SWeif^c  auf  angegebene  2Beife  ausgeführt  werben  tann,  Deftillirapparate, 
unb  bie  Operation  ber  Ircnnung  ber  flüchtigen  ©cftanbt^cile  ber  SReifcbe  Don 
ben  nic^t  flüchtigen,  bie  Deftillation.  Da«  ©emifcb  ber  wieber  wbi^tetcn 
{luftigen  »eftanbtbeüe  wirb  ba«  Deftillat  genannt. 

Seber  Defiiöirapparat  befielt  biena<$  im  Sefentti^en  au«  gu>ei  Steilen, 
nämlicb  au«  bem  Steile,  in  »eifern  man  bie  flüchtigen  ©toffe,  bur$  (S^ifeen, 
in  Dämpfe  toerwanbelt,  unb  au«  bem  Steile,  in  meinem  bie  Dämpfe,  burc$ 
fflärmeentjie^ung,  wieber  *erbi$tet  »erben.  Der  erftere  I^cil  wirb  bei  ben 
größeren  Dejtittirapparaten  bie  Slafe  genannt;  ber  gtt>eitc  2:^eil  $eifct  bet 
Äü^lapparat     gig.  90  jeigt  einen  einfachen  Dejtittirapparat.    A  ift  bie 


«ig.  9a 


fupferne  23lafe;  B 
ift  ein  tupferner  8uf* 
fafe,  ber£elm,  wel* 
cberbieSlafefölicfjt, 
unb  au«  wettern  bie 
Dämpfe  in  ein  tu« 
pferne«  ©^langen« 
ro$r  treten,  ba«  in 
einem,   mit  f  altem 

2Baffer  gefüllten 
gaffe  C  liegt,  bem 
tfü&lfajfe. 

SBirb  bie  wein» 
gatyre  üReifc^e  in  ber 
Slafe  jum  Sieben 

träfet,  fo  berbampfen,  wie  oben  erläutert,  au«  berfelben  HUobol,  SBaffer,  Sfflg« 
fäure  unb  gufelol;  bie  Dämpfe  gelangen  in  ba«  ©ctylangcnrobr,  »erbieten  ftcb 
bier  ju  einer  glüfftgfcit  (Deftittat),  bie  au«  bem  ©c&langenrobre  abfliegt  unb 
in  einem  untergelegten  ©efäfe  gefammelt  werben  fann. 

33on  ben  flüchtigen,  bejtiüirbaren  Seftanbtbeilen  ber  gegorenen  Steifte 
pebet  ber  Bllobol  bei  63»  N.,  ba«  SBaffer  bei  80° SR.,  bie(5fjtgfäurebei  96°3fl., 
ba«  gufelöl  bei  no$  b&berer  Temperatur,  ba«  ffartoffelfufelöl  $.8.  bei  106°  9t. 
Da  Sfpgfäure  unb  gufelöl  nur  in  fe^r  geringer  QRenge  in  ber  ÜWeiföe  fcorfom» 
men,  fo  ^aben  biefelben  auf  ben  ©iebepunt t  ber  Üföeifdje  fo  gut  wie  feinen  (Sin* 
flufj;  e«  wirb  ber  ©iebepuntt  ber  STOeiföe  borjüglicb  burcb  benSetrag  be«  W* 
tobolgebalt«  ber  üWcifc^e  benimmt,    ßr  liegt  otyngefä^r  bei  75°  M. 

Die  »ergebene  glü$tigfeit  ber  flüchtigen  33e(lanbtbeile  ber  gegorenen 
Keifte,  b.  |.  be«  SUfobol«,  ffiajfer«  u.  f.  w.,  bat  $ur  golge,  bat  biefelben  bei 
ber  DefliUation  ni$t  in  bem  Serbältniffe  »erbampfen,  in  welkem  fte  in  bet 
Weifte  enthalten  ftnb.  6<$on©.  272  ift  bie«  erläutert  worben.  Die  Dämpfe, 
welche  beim  beginnenben  Sieben,  bei  beginnenber  DefliKation  j.  9.  au«  einer 
Weifte  entweihen,  welche  7  Solumenprocent  Älto^cl  enthält,  enthalten  ntc^t 


©ejültation.  387 

ebenfaOt  7  $rocent  Stto}ol,  fonbetn  enthalten  weit  me$t  Stfo^ol,  etwa  50 
$tocent,  unb  liefern  alfo,  bei  bei  Setbi$tung,  einDeftiflat  bon  biefem  WtofyU 
Schalte,  alfo  ein  Deftiflat,  bat  weit  alto$oltei$er  ift,  alt  et  bie  SReiföe  war. 
ffiegen  bei  gröfl eten  glütfctigfeit  bet  ÄUo^olt  berbampft  n&mli$  beim  anfange 
bet  Defttflation  *er$4ltnifm4§ig  me$r  9tto$ot  alt  ffiaffer. 

Dabur$  inbert  fldb  natfirlity  bat  Set$Ältnifj  bei  3H!o$oIt  }um  Safer  in 
bet  Weifte  bei  bet  Deftittation,  bie  Steifte  tt>irb  atto$ol5rmer,  unb  bie«  $at 
eine  Berminberung  bet  3Hfo$oIge$altt  bet  Dampfe,  bet  SDeftiUat«  gut  golge, 
benn  gtitffigf  eiten ,  wel$e  Atmet  an  8ßo$oI  flnb,  geben  nidfrt  fo  alfo$olrei$e 
Dampfe,  alt  glüffaf eiten,  treibe  teilet  an  2lI!o$ol  fnb. 

Sei  bet  Defttflation  wirb  atfo  bet  »ttotyolgefyilt  bet  SReiföe  fortwa^renb 
getinger  unb  eben  fo  bet  Blfo$olge$alt  bet  Deftiflatt  fortwätyrenb  geringer, 
wa&renb  ber  Siebepunft  bet  9Reif$e  fortwtyrenb  fleigt  3ft  g.  95.  ber  91!o* 
$olge$alt  bet  9Reif$e  auf  5  $tocent  fcerabgefommen,  fo  ifl  bet  3Ufo$olge$alt 
ber  baraut  entmei$enben  Dimpfe  nur  etwa  40  Sßrocent,  ift  ber  fllto^olge^alt 
ber  SReiföe  auf  2  $rocent  gefunten,  fo  beiragt  ber  3U!o$olge$alt  bet  Dampfet 
nur  etwa  28  $rocent;  ifl  ber  Blfo$olge$alt  bet  9Reif$e  auf  1  $rocent  ernte* 
btigt,  fo  enthalten  bie  Dämpfe  nur  etwa  18  $tocent  9llfo$ol.  (St  befUHirt 
atfo  *er$4ltni§maftfg  immer  me$r  Sßafier  mit  bem  «lfo$ol,  je  Heiner  berSlto« 
$olge$alt  ber  Steifte  wirb. 

SBenn  nun  aber,  bei  bet  Deflation  bet  Steifte,  bie  aufttetenben  Dämpfe 
ftett  teilet  an  »l!o$ol  finb  alt  bieSReiföe,  fo  mufjenbli<$  ein3«tpun!t  ein« 
treten,  wo  aller  9ü! o$ol  abbeftiOirt  ifl,  o$ne  bafj  guglei^  aflet  fflaffer  abbeftil* 
(irt  ift  3n  ber  Stylt,  wenn  man  aut  ber  SRetföe  etwa  Vs  tyw*  ©ewityt 
abbeftiOirt  $at,  ift  aOer  «H!o$oI  abbeftiOirt,  ift  in  bet  rfitfftönbigen  SReifd&e  (ein 
SDto^ol  me$r  enthalten,  jeigt  bie  rüdft&nbige  9teif$e  ben  ©iebepunft  bet  2Baf. 
fett,  $anbelt  et  fty,  wie  in  unfetm  gafle,  um  bie  Sbföeibung  bet  3ilfo$oIt 
aut  ber  SReiföe,  fo  untertritt  man  natürlt$  bann  bie  Deftiflatton,  fo  t)6rt 
man  auf  gu  beftifliten,  wenn  bat  8Ho$olometet  im  Deftiflate  0  geigt.  9e« 
trug  nun  ber  9tlto$olge$alt  ber  Steifte  7  $toeent,  fo  witb  natürlich  ber  «tto# 
fcolge^att  bet  Deftiflatt  21  $rocent  bettagen,  ba  bet  gange  5Uto$oIge$alt  ber 
SReiföe  in  einer  glufflgfeit  fl$  befinbet,  beten  Solumen  nur  Vs  bom  Solumen 
bet  Steifte  ifl  Die  rfidft&nbige,  alfo^olfteic 3D?df(^c  ^ei^t  je^t  6$lempe  ober 

®*fi$li<H 

Auf  bat  eben  erörterte  Serratien  bet  gegoltenen,  alfo^ol&altigen  Weifte, 
bei  bet  Deftiflation,  gt&nbct  fty  bie  3R5gll$!eit  bet  Gewinnung  einet  Deftiflatt 
aut  bet  SReiföe,  bat  alto^olrei^er  ifl  att  bie  Weifte.  3n  unferm  gafle  ift 
aut  einer  SReifte  oon  7  «Procent  »tto$olge$att  ein  Deftiflat  bon  21  $rocent 
Wto^ol  ergielt  worben. 

2Bat  über  bie  ungleid^  ftatfe  Serflfi^ttgung  bet  9(to^oIt  unb  9ßaffert 
bei.  bet  Deftittation,  bet  SReif^e  gefagt  ift,  gilt  au$  für  bie  anberen  beiben  flu$< 
tigen  9eftanbtyeite  bet  Steifte,  bet  Sffigfiute  unb  betgufelilt,  beten  @iebe« 
punft  \)tytx  liegt,  alt  bet  bet  9Saffert.  Seim  Seginn  berDeftillation,  wober 
Siebepunttber  SReif^e,  wegen  M  griferen  9tto$oIge$altt,  am  wenigften  \)o$  ift, 
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bejiittirt  baoon  nur  wenig  über,  je  $5$er  ber  6iebepunft  ber  3Reiftr)e,  in  gotgc 
ber  SSerminberung  be*  fllfotyolge^alt«  wirb ,  bcjro  me$r  bejtiflirt  babon  über. 
Da«  bei  ber  DejitHation  julefet  Ueberbejtiüirenbe  tfl  alfc  am  reiben  an  gfu* 
felöl,  bejtyt  ben  ftarfjten  ftufelgeru<$,  »a«  oor$ug«ti>eife  ju  beadjten. 

SQie  bie  gegorene  SReifdje,  gegorene  glüfflgteiten  überhaupt,  behalten 
%ä)  aucr)  bei  bet  Dejtillation  bie  Dejtiflate  au«  jenen  glüfßgf eiten ,  alfo  bic 
©emenge  au«  SBaffer,  3llfo$ol  unb  ben  geringen  Wengen  oon  gufelöl  unb  (Sffla* 
fäure.  ffiirb  $.  23.  bat,  21  «Procent  <Hlfor;ol  entyaltenbe  Deßiflat  au«  ber 
Keifte,  »iebetum  einer  Destillation  unterworfen,  fo  bejtiflirt  e«  ni$t  unberän* 
bert  über,  fonbern  bie  Dampfe,  mel<$e  bei  ber  Dejliflation  barau«  entweihen, 
flnb  jtet«  alfo$ofcei<$er  al«  bie  in  ber  Dejtillirblafe  bepnblüc  Slüfflgteit,  unb 
e«  fommt  enbli<$  mieber  ein  3*üpun?t,  reo  aller  fllfofyol  berjlücr/tigt  iji,  roo  )\<k 
im  [Rütfjtanbc  fein  2llto$ol  me$r  befinbet.  Deftillirt  man  g.  SB.  oon  bem  21* 
procentigen  Dejtiflate  bie  #alfte  ab,  fo  ijt  aller  5l£for>ol  überbejtiütrt ,  neben 
einer  gemiffen  ÜRenge  bon  ftufelM  unb  ßfjtgfaure,  bie  rücfjtanbigc  glüfßgfeit 
enthält  nur  SBaffer,  ben  größeren  föejt  ber  (Sfjtgfäure  unb  be«  gufclol«.  Da« 
fo  erhaltene  Dejtiflat  geigt  bann  natürlich  einen  21lf o^olgetjalt  t»on  42  $rocent. 
9fof  biefe  SBetfe,  namlid)  bur<$  roiebertyolte  Dejtillation,  meiere  man  föectiftcation 
gu  nennen  pflegt  (äffen  fld?  and  Defriflaten  oon  geringerem  Sllfo^olgetyalte  De* 
ftiOate  bon  größtem  Wto^oIger)atte  barjteüen  (Seite  273).  ©elbjtoerjtanbli* 
tann  au<$  bei  ber  Deputation  ba«  Dejtiflat  in  ben  begebenen  «Perioben  be* 
Dejriflation«procejfe«  gefonbert  gefammelt  »erben,  fo  bat  man  bei  einer  DejKl» 
lation  {tariere  unb  fömäc&ere  Dejtiflate  erhält,  bie  erfteren  gu  Anfang  ber  De* 
jtiflation,  bie  anberen  im  fpateren  Serlaufe  ber  Dejtillation. 

Bon  ber  fo  wichtigen  öejiimmung  be«  2H?o$olge$att«  be«  alto$olife$en 
Defttflat*  ijt  @.  275  u.f.  au«für)rlict>  bie  9tebe  geaefen.  2Ran  benufet  bagu  bei 
und,  fo  gut  »ie  allgemein, ba«  9(f Optometer  oon  Sralle«,  meiere«  Sotumen* 
Sßrocente  an  5llfor>ol  angeigt. 

Die  fön>acr)eren,  au*  ber  gegebnen  üReiffy  gegogenen  Dejtiflate,  »el<$e 
weniger  al«  40  ^rocent  Elfo^ol  enthalten,  »erben  in  ber  *prari«  gemöfalicr; 
2utter  genannt;  bie  jtärteren,  bur$  JRectipcation  au*  biefem  bereiteten  Dejtil* 
late,  bon  40  bi«  50  $rocent  3ltto$olger)alt,  nennt  man  Branntwein;  nett) 
floriere  feigen  ©piritu«  (60, 70, 80,  90proccntiger  ober  grabiger  ©piritu«). 

Die  in  ben  Brennereien  gur  Dejtillation  ber  SWeiföe  benufcten  Dejtittir* 
apparate  (Brennapparatc)  ffab  aufjerorbentli*  begebener  Art.  Die  einfa** 
ften  geben  guerjt  nur  Sutter;  bie  complicirteren,  bei  benen  neben  ber  DefHUation 
juglei^  Sflectiftcation  jtattftnbet,  liefern  foglei<^  SJranntroein ;  in  no<$  complicir* 
teren  ttirb,  auger  bur$  »ectifteation,  nod^  auf  anbere,  fpater  ju  erläuternbe 
SBeife,  auf  Berptärf ung  be«De(iiüat«  ^ingewirlt;  fte  geben  be*$alb  unmittelbar 
©piritu*.  SSot  ber  fpecieüen  Setra^tung  ber  berf<^iebenen  Apparate  mag  ba« 
folgenbe  allgemeine  über  Srennapparate,  namentli^  über  bie  beiben  $aupt# 
t^eile  berfelben,  bie  »lafe  unb  bie  ftü$lborri<$tung  gefagt  fein. 

Da«  <£r$ifcen  ber  SKeif^e  in  ber  Slafe,  für  bie  De(tiOation,  wirb  auf  j»ei* 
fa*  berf^iebene  Keife  beroerfltettigt.    Die  Slafe  befinbet  fi$  entmeber  übet  einer 
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geuerung  eingemauert  ober  aber  et  wirb  aut  einem  $ampffeffel  Dampf  in  bie» 
felbe,  alfo  in  bie  ÜReiföe  geleitet.  $ierna$  untertreibet  man  Apparate  mit 
birectem  geuer  unb  Dampfapparate.  Dat  gr&ifeen  bur$  eine  Dampf* 
fpirale,  bat  ijt  burd>  ein,  in  ber  33lafe  liegenbet,  gewunbenet,  tupfernet  SRo^r, 
welket  t>cn  bem  Dampfe  burcbjtremt  wirb,  fommt  bei  und  ni$t  bor,  »erbient 
aber  gro&e  99ea$tung.  üflan  tann  biefe  2lrt  unb  SBeife  ber  ör&ifcung,  bie  mit* 
telbare  <Sr$ifcung  bur$  Dampf,  bie  (Sr^ifcung  bur$  in  bie  ü^eifd^e  geleite* 
ten  Dampf,  bie  unmittelbare  ßrtyifeung  bur^  Dampf  nennen. 

gür  bie  Gtyifcung  bur$  birectet  geuer  ifl  bie  Slafe  jlett  *on  Tupfer  unb 
$at  fie  im  2öefentli$en  bie  gorm,  wel$e  gig.  90  (Seite  386)  unb  gig.  98  (Seite 
404)  jeigen.  S$drfe  Äanten  »erben  oermieben,  »eil  ftd)  in  ben  tttfen  leidet 
bie  fe|ten  Steile  ber  Weifte  anlegen  unb  anbrennen  unb  »eil  baburdj  bat 
Sieinigen  erföwert  wirb,  ©oben  unb  Decfel  erhalten  eine  tleine  SBSlbung,  um 
fit  ju  »erwarten.  Die  »lafenojfnung,  wel$e  mit  einem  2  bit  3  3oü  $o$en 
JRanbe  ober  #alfe  wfe^en  ijt,  erhalt  in  ber  Siegel  eine  ffieite,  welche  Vs  bet 
Slafenburd&mejfert  gleidjjfommt.  gür  ben  ungefütterten  Bbjug  ber  Dampfe 
wäre  eine  tleinere  Oeffnung  autreictyenb,  allein  bie  gröfjere  SBeite  wirb  burty 
bie  3»ecfma§igteit  ber  Slnwenbung  eine«  weiteren  $elm*  gerechtfertigt  (fte^e 
unten)  unb  erleichtert  bat  Peinigen  ber  ©lafe.  331m  öoben  .ber  ©lafe  bejinbet 
flc&  ein  2  bit  3  3oü  weite«  Wo$r  mit  £a^n,  jutn  Slblaffen  bet  Wücf  ftanbet,  ber 
S4lempe.  @t  wirb,  einf$lic$li$  ber  Steüe,  wo  et  in  ber  Olafe  befejtigt  ifl, 
beim  einmauern  ber  Slafe,  jum  @$ufee,  mit  SWauermerf  umgeben. 

Die  3eit,  binnen  welker  eine  Slafenfüdung  abbejKUirt  werben  fann,  ift 
für  gleite  Quantitäten  Weifte  bon  ber,  bem  geuer  autgefefcten  glä$e  ber  »lafe 
abhängig.  Um  biefe  glä$e  möglicfyft  ju  oergröfjern,  machte  man  früher  bie 
Olafen  fe$r  weit  unb  uiebrig,  gab  man  ben  Slafen  einen  fetyr  großen  Durcty» 
meffer  im  Ser^ältnifc  ju  tyrer  Xicfe.  Der  ©oben  ber  Slafen  oon  gtofem 
Dur^mejfer  erforbert  aber  ein  jtartet  Material  unb  wirft  {t$  lei$t  bur<$  bie 
#ifce,  fo  ba&  er  grfcö&ungen,  ©eulen  befommt.  Stefct  bann  bie  SWeiföe  niebrig 
in  ber  SJlafe,  fo  ftnbet  leidet  anbrennen  ber  9Beif$e  jtatt,  weil  bie  <&tyo$ungen 
über  bie  2Keif$e  ^eroorragen.  3n  fetyr  flauen  Slafen  rühren  au$  bie  entwei* 
(fcenben  Dämpfe  bie  äReiföe  ni$t  fo  auf,  ba&  babur$  bat  anbrennen  bertyn* 
bert  wirb,  weil  bie  Dampf bübung,  bat  Äo$en,  nur  an  einzelnen  Stellen  er« 
folgt.  Hu«  biefen  ©rünben  nimmt  man  jefct  bie  Slafen  von  geringerem  Durty 
mejfer  im  Serfcältnifc  gur  liefe;  man  giebt  ben  Heineren  Olafen  einen  Dut#* 
meffer,  ber  ft$  jur  #o^e  wie  5 :  2  »erhält,  für  größere  3)lafen  wa^lt  man  bat 
Ser^ältnifj  3  :  1.  Ueberbie*  laffen  tiefere  Slafen  eine  beffere  Senu^ung  be« 
geuer«  ju,  weil  fte  mit  einem  3uge  um  bie  »lafe  berfe^en  werben  Rnnen. 
Selbftberflänbli^  mu§  biefer  3ug,  au^  bei  bem  niebrigjlen  Stanbe  ber  SReiföe 
in  ber  Stafe,  bon  ber  SReifc^e  bebest  bleiben;  bie  $ö$e  beffelben  mu§  bana$ 
genommen  werben. 

3n  9^ücffid?t  auf  bie  geuerungäanlage  ifl  no^  ju  bemerten,  ba|  eine  un» 
ooHfiänbige  $lu«nH(ung  bc«  Heizmaterial«  {tattfinbet,  wenn  ber  OToß  unter  bem 
©oben  ber  Slafe  liegt,  weil  bie  bur$  ben  Suftjug   nad)  hinten  gebr&ngte 
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glamme  nur  We  untere  $5lfte  ber  Slafe  beftreity.  Der  SRojt  mufc  betyalb 
g»e<!m&fjig  et»a$  »or  ber  Slafe  liegen.  $at  bie  Slafe  einen  betra<$tli$en 
Dur^mejfer,  fo  ijt  ein  groger  flauet  geuerraum  erforberli$,  unb  bem  o$nge* 
a$tet  »erben  bie  Seiten  bet  Soben«  nur  untoolljtanbig  »on  ber  glamme  ge* 
troffen,  »enu  man  ni$t  eine  befonbere  ttonftruetion  bet  geuerraum«  an»enbet. 
Diefe  (Soujtructiou  erglebt  fä  au«  gig.  91,  »el$e  eine  fe&r  gu  empfe&lenbe 


«ig.  91. 


Slafenfeuerung  geigt.  Der 
Soft  liegt  wie  angebeutet, 
vor  ber  Slafe;  in  bem 
geuerraume  ijt  eine  3unge 
gemauftt,  treibe  gugleicfc 
ben  Soben  ber  Slafe.  un* 
terjtüfct.  Die  glamme,  ge* 
nät&igt  um  bie  3unge  gu 
getyen,  bejtreic&t  ben  gan« 
gen  Soben  ber  Slafe,  tritt 
bann  t>oro  in  ben,  um  bie 
Slafe  fityrenben  3ug,  unb 
gelangt  auf  ber  anberen 
Seite,  »onunbenScfcorn« 
ftein.  Die  Stiftung  ber 
$feile  geigt  ben  ©ang  ber 
glamme  unb  ber  geuerluft. 
Die  ffiojtjlSbe  jtob  breifeitig  unb  »erben  mit  ber  breiten  Seite  nadj  oben  ge* 
legt,  fo  bajj  bie  Spalten  ß$  na$  unten  erweitern.  3c  na$bem  man  #olg, 
Xorf,  Sraunto^len  ober  Steinto^len  alt  Heizmaterial  benufrt,  ijt  ber  Stoft  tic* 
fer  ober  weniger  tief  unter  bie  Slafe  gu  legen,  für  erftere  et»a  14  bi«  163oH, 
für  lefctere  12  bie  14  3oO. 

gür  bie  Senufrung  t>on  fernerem  $eigmateriat,  g.  S.  fernerem  Sorf,  Sraun* 
tollen,  Steintotylen,  ijt  au$  bie  geueranlage  gu  empfehlen,  »etye  für  eine  Stau* 
Pfanne,  Seite  145  angegeben  ift;  inbef?  ijt  nur  ein  geuerraum  nStyig. 

Die  ©rojje  ber  Slafe  rietet  fä  na$  ber  Stenge  ber  gu  bejtittlrenben 
üWeiföe  unb  na$  ber  3a$l  ber  Slafenfudungen,  bur$  welche  bie  Dejtiflation 
bemerffteßigt  »erben  foO.  ÜWan  wirb  bei  ben  iefrigen,  alto$olrei$en  Steiföen 
annehmen  ISnnen,  bafj  ljz  bon  ber  Keifte  abbejtiüirt  »erben  mufj,  um  allen 
3ll!o$ol  barau*  gu  entfernen.  Die  abgubejtiüirenbe  Stenge  ijt  namll$  na$  bem 
Slto^olge^alte  ber  Steifte  t>erf$ieben,  ftc  ijt  für  atfotyolarmere  Keiften  tleiner 
alt  für  alto$olrei$ere;  aber  für  gleite  Stengen  überbejliüirenben  Sltto&ott  be* 
ftiUirt  bei  erjteren  glei^geitig  me$r  fflaffer  über.  9ta$  ©all  muffen  gur  t)oU« 
jtänbigen  ©e»innung  be«  SMo^ott  abbejtittirt  »erben  t>on  100  $funb: 
einer  8  proc.Weif$e  20  $fb.,  »obei  mit  1  $fb.  OTo^ol  5Vs  $fb.  SBajfer 
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uberbejtilliren.    Staraut  ergiebt  fi$  ber  Wufceu  bei  ©arjleflung  atfo$oltei$e* 
rer  2Reif$en,  inbem  eben  bei  bicfcn  mit  bem  9Utol)ol  eine  Der^altnigmajHg  ge* ' 
ringere  SWenge  Don  ffiajfer  Derbampft,  wat  natürlich  eine  ffirfoarnifj  Don  ©renn* 
material  gur  golge  tyat 

©all  nimmt  an,  bafi  1  Duabratfufl  bem  geuer  aufgefegter  gla$e  ber 
93lafe  in  einer  ©tunbe  etwa  2640  2Barme-(5in$eitcn  (Seite  270)  $inbur<$lagt, 
alfo  ber  in  ber  Slafe  beftnbli^en  SWeifdje  gufü^rt.  ©ietyt  man  baDon  ab,  bafc 
bie  foecijiföe  ©arme  ber  üfleiföe  unb  bie  latente  SBärme  ber  aifo^otyaltigen  , 
Dämpfe  Derfäteben  jtnb  Don  ber  bet  Sßajfert,  fo  tann  1  Quabratfuf?  bem  geuer 
aufgefegter  gla^e  in  .1  ©tunbe  ei»a  40  $funb  9Heifc$e  bon  15«  9t.  bit  gum 
©ieben  (etwa  um  65«  9t.)  ertyi&en,  unb  biefelbe  gia^e  in  berfelben  Seit  6$fb. 
'Dampf  liefern,  töedjnet  man,  bafc  Don  40  <Pfunb  SWeiföe  12$funb  (o$ngefa$r 
Vs)  abbejtiflirt  »erben  muffen,  um  allen  3Ufo$ol  baraut  gu  gewinnen,  fo  be« 
barf  man  gum  Serbampfen,  bat  ijt  jur  $>ejiiflatton  ber  Keifte  bojppett  fo  Diel 
Seit,  unb  natürli<$  au$  boJppelt  fo  Diel  Heizmaterial,  at*  gum  (Sr&ifren  berfel* 
ben  bi«  gum  ©iebpuntte  nötyig  i(t.  ^at  man  Don  40  ißfunb  Weifte  nur 
10  ißfunb  (y4)  abgubejtiüiren,  fo  flehen  biefe  3eitenfnatürli$  in  bem  »erhalt* 
nifie  Don  10  :  6,  bat  ijt  Don  5  :  3  gu  einanber. 

gür  bie  genauere  $ere$nung  ber  Stenge  Don  ©arme,  weite  gum  ffir* 
t)ifcen  ber  Weifte  unb  gurDejtiflation  erforberlicr)  ijt,  mufc  man  int  ©eba<$tnifj 
gurücfrufen,  bafc  1  <Pfunb  ffiaffer  Don  80°M.  (flebenbet  ffiajfer)  80  3B..&  frei 
enthalt,  unb  baß  in  1  $funb  SBaffcrbampf  Don  80*  M.  430  ffi.-g.  latent  ent- 
halten jtnb  (©.  270);  ferner,  bafc  ber  ©iebefuntt  bet  X(!o(ott  bit  63»  9t. 
liegt  unb  bie  fpeeiftf^e  ©arme  bet  Hlto^olt  0,615  betragt,  wofür  0,62  gefefct 
werben  lann  (a.  a.  O.),  bafc  mithin  gum  grtyifcen  Don  1  $funb  8ltö$ol  Don 
Oo  9t.  bit  gum  ©iebepuntte  (um  63®  9t.)  63  .  0,62  =  39  2B.*g.  erforberli<$ 
jtnb,  wofür,  ber  33equemli$teit  beim  Steinen  wegen,  40  %&.*&.  angenommen 
werben  formen,  bat  enbli$  9Ufo£o(bam}>f  Don  63°  9t.  167  3B.*&  latent  ent* 
$alt  (a.  a.  D.). 

angenommen,  et  foQen  1000  $funb  9Reif<$e  Don  6  Jßrocent  »l!o$ok 
geaalt  (®ewi^ttt>rocent),  worin  alfo  940  $funb  3Ba{fer  unb  60  $fb.  9Uto$ol 
enthalten  finb,  Don  15°  9t.  bit  gum  ©ieben  ert)ifct  werben,  unb  bann  fofl  ba< 
Don  »/•#  alfo  333  $funb,  worin  273  $funb  SBajfer  unb  60  $funb  »lto$ol, 
abbejtiflirt  werben,  fo  würbe  ber  SBarmebcbarf  ber  folgenbe  fein: 

3um  <£r$i&eu  Don  940  $funb  ffiajfer  Don  15°  % 
auf  800  9t.,  alfo  um  65<>  9t.  finb  erforberli*  940  .  65    =  61100  ©.«<£. 

3um  <Sr$tyen  Don  60  <ßfb.  Silto^ol  Don  15°9t.  auf 
63»  sr.,  ai[o  um  48»  9t.  finb  erforberli$  60.48.0,62    =    1785  ffl..@. 


gufammen  62885  2B.*&*) 


*)  fBei  tiefet  (Beregnung  ift,  wie  man  erfennt,  Dorautgefefct  worben,  baf  ber 
<Stebej>unft  einet  ©emifäe*  au*  5llfor)ol  unb  ©affer  bat  für  bat  relative  SßtxtyU* 
ruf  berfelben  beregnete  Mittel  fei  Don  bem  €iebepunfte  bet  SDaffert  unb  9Ufo$ofe, 
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3um  »bbampfen  fron  273  $fb.  ©affer   flnb  erfor* 

berlid):    273.430 =  117390  2B..@. 

3um  Bedampfen  oon  60  $fb.  Hlto^ol:    60  .  167=   10020  ©.-©. 


jufammen    127410  ©..<£. 


3m  ®anjen  finb  alfo  62885  -f  127410  =  190295  2B..&  erforber. 
[\ä)f  unb  bie  gut  ©ejliüation  bot  3D?eifc§c  nötige  ©arme  «erhält  fiefc  ju  ber 
)um  gr^ifcen  ber  SReiföe  nötigen  ©arme  wie  10  :  5  =  2  :  1.  ß«  wirb 
fi$  fpater  {eigen,  ba§  felbfl  bei  ben  einfachen  $)efliflir* Bataten  bie  jum  (Sr« 
$ijjen  ber  Weifte  nötige  ©arme  unbßcit  wegfallt,  »eil  man  bie2Reif$e  bor« 
gewärmt  in  bie  Stafe  bringt. 

$)er  $elm  ber  Stafe  ifi  oon  größerer  Sebeutung,  aU  e*  auf  ben  erften 
33li<!  fd^eint.  Qr  ^liefet  bie  Oeffnung  ber  ©Cafe  unb  leitet  bie  Dämpfe  in  bie 
Äütyfoorri^tung.  gür  leiteten  3wetf  wäre  ein  magig  weite«,  »cm  £e<fel  ber 
SMafe  au*ge$enbe$,  gebofetie*  ^ot)r  f$on  au$rei$enb,  aber  ba  eine  weitere 
Oeffnung  jum  [Reinigen  ber  Slafe  not&wenbig  oor^anben  fein  muß,  fo  fefct 
man  eben,  bei  bem  einfachen  $efiiflirapparate,  wie  e*  Seite  386  abgebilbet  ift, 
ben  $elm  auf  biefe,  um  mcr)t  einen  befonberen  ©erfölujj  bafür  nBtyig  ju  $aben, 
unb  man  benufct  bann  biefe  Oeffnung  guglei$  gum  (Sinfütten  ber  Weifte  in 
bie  33lafe.  Die  gugen  jwifcfcen  #elm  unb  Q3lafe,  #elmf$nabel  unb  Äitylrofcr 
werben  mit  einem  Zeige  au*  Moggenme^l,  ftleie  ober  8einfu<$enme$l  unb  3Baf* 
fer  ober  mit  Se^mteig  oerjlridjen. 


unb  bafj  ebenfo  bie  fpeciflfdje  ©arme  eines  folgen  ©emifdje«  bie  mittlere  ber  Se* 
ftanbtyetle  fei.  <De«1>alb  ftnb  bie  940  $fb.  ©affer  mit  bem  ©tebepunfte  80°  9»., 
bie  CO  $fb.  Mfo^ol  mit  bem  ©febepunfte  63°  ffi.  in  {Rechnung  gebraut,  unb  ifi 
für  bie  60  $fb.  SUfc^ol  bie  fpeeif.  ©atme  be«  8Ufof>ol*  0,62  in  «nfdjlag  gebraut 
worben.  Setbe  SBorauafefcungen  flnb  aber  nict)t  genau  richtig.  9tad)  einer  £a* 
belle  oon  ©röning,  weldje  weiter  unten  feigen  wirb,  ifi  ber  @iebepunft  eine* 
<8emif$e*  au*  $Ufoljöl  unb  ©affer  niebriger,  at*  er  fi$  au«  bem  $erl)ältmfj  be* 
Mfobof*  jum  ©affer  beregnet,  unb  na$  SBalting  fteigt  bie  fpecijifdje  ©tarne 
ber  ®emifdje  au«  SUFofcol  unb  ©affer  in  einem  größeren  SSerljältnfffe  al«  in  bem 
SBerljÄltmffe,  in  welkem  ftcr)  ba*  ©äffet  »ermeljrt.  S)a  bie  ©frfungen  biefer  Bei* 
ben  Urfadjcn  fldj,  wenigfhn«  tbetlweife,  aufgeben,  fo  fann  batübei  hinweggegangen 
Werben  bei  Beregnungen,  bie  mit  ber  $rart*  niemal«  in  genaue  Ueberetnfiimmung 
$u  bringen  finb.  SBalling  fefct  fogar  bei  rer  Beregnung  ben  (Stebepunft  ber  ®e* 
miföe  clü8  9llfor)ol  unb  ©affer  immer  =  80,  namlid}  =  bem  @iebepunfte  bei 
©affer«,  unb  bringt  baljer  für  1  $funb  8Ufo$ol  »on  80°  01.  80  .  0,62  =  49,6 
28.*  (5.  in  (Rechnung. 

©all  ifi  bei  biefen  Beregnungen  in  einen  bemetfen«Weril)en  3rrt$um  9er« 
fallen.  (Sr  läjjt  nftmltdj  bie  freeififöe  ©arme  be«  «Ifoljol«  ganj  auger  Betraft, 
ober  t>erwe$felt  vielmehr  ben  @iebepun!t  bed  WtefyU  mit  beffen  fpeeifif^er  ©arme. 
dt  fagt  n&mli^:  ba  ber  ©iebepunft  be«  %lhfo\$  63°  Oi.  ifi,  fo  wirb,  um  1  $fb. 
»tfoljol  )um  (Sieben  ju  bringen,  fo  viel  ©Arme  erforbert,  al«  ndt^ig  wäre,  1  $fb. 
©affer  oen  0°  biö  63°  )u  erl)i(en. 
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Da  bie  SReiföe  beim  fto$en  auffprifct  unb  namentlich  beim  ©eginn  bet 
Äo$ent,  in  gotge  bet  6nt»ei<$ent  ber  abforbirten  Äo&lenfäure  auffcr/äumt,  fo 
oertynbert  ein  geräumiger  $elm  bat  Ueberfprifcen,  Ueberto^en,  Ueberfteigm  ber 
sD?eifdpc  in  t)a«  Äü&lro^r,  unb  er  mad)t  et  moglicr),  bie  Slafe  jtärter  mit  Wei- 
fte }u  füllen.  Der  leitete  Umjtanb  $at  Seranlajfung  gegeben,  baß  man  fe$r 
geräumige  #elme  ta  anroanbte,  »o  bie  Steuer  bon  ber  ©r6ße  ber  JBtafe  }u  ja$» 
len  war,  »o  man  alfo  bana$  trauten  mußte,  bie  ©lafe  m5gU$jt,  bat  tyeißt  Wt 
jum  SRanbe,  ju  füllen,  »ie  g.  8.  in  Schweben. 

Sie  ©roße  bet  #elmt  ijl  aber  aucr)  &on  err)eblid>em  (Sinfluffe  auf  bie  9c< 
f$affenr)eit,  namentlich)  auf  bieStärte  bet  Dejlitlat*.  Die  au?  berüReiföe  ent* 
»icfelten  Dämpfe  »erben  natfirlicr)  in  bem  £elme  etwa*  abgefüllt,  »eil  ber» 
felbe  oon  ber  Meieren  Suft  umgeben  ijt ,  unb  fle  »erben  um  fo  jtärter  abge* 
tityft,  je  metyr  Dberj!ä$e  ber  #elm  $at,  je  größer  er  ifi.  Srniebrigung  ber 
Temperatur  ber  Dämpfe,  fcbfitylung  ber  Dämpfe,  tyat  aber  eine  ©Reibung  ber 
Dämpfe  in  eine  alfofcolärmere  glüfftgteit,  fogenanntet  9tylegma,  unb  in  alfo- 
t)olrei$ere  Dämpfe  jur  golge,  intern  bei  ber  9lb?ü$lung  SBafferbampf  unb  WU 
for)olbampf  ni$t  in  gleicher  STOenge  oerbi^tet  »erben,  fonbern  ®afferbampf  in 
größerer  Menge  »erbietet  »irb ,  »eil  ber  ©iebepuntt  bet  SBaffcrt  t>6t>er  liegt 
alt  ber  be«  9lttor)olt.  treten  alfo  bie  au«  ber  Weifte  entwicfelten  altofcol* 
faltigen  Dämpfe  in  ben  öetm,  fo  fdjlägt  jtcr)  baraut  eine  alto^olärmere  glüf* 
ftgfeit  nieber,  »elct)e  in  bie  Slafe  jurücffließt,  unb  altor)olrti^r)ere  Dämpfe  gelan* 
gen  in  lai  Äü$lro$r.  <£t  flnbet  bat  jtatt,  »ad  man  Dep&tegmatton  nennt. 
Diefe  Dep^legmation  ift  um  fo  bebeutenber,  ie  bebeutenber  bie  Abfüllung  ijt, 
je  größer  bet  $elm.  Sine  Slafe  mit  großem  $elme  liefert  bettyalb  ein  {tarieret 
Defiidat  alt  eine  Slafe  mit  Keinem  $etme.  ©ie  liefert  aber  au$  ein  reine« 
ret,  fufelfreieret  Dejtiflat,  ba  bat  gufelöl,  Ufttn  ©iebepuntt  noer)  $ofcer  alt 
ber  ©iebepuntt  bet  ©affer«  liegt,  bur$  bie  flbtü&lung  ebenfaüt  jum  X^eil 
abgerieben  »irb.  Sei  ben  complieirteren  Apparaten,  »o  bie  Dep^legmation  ber 
Dämpfe  in  befonberen  Steilen  bet  Apparat«  auf  geregelte  Seife  autgcfütyrt 
»irb,  ift  bie  Dep^legmation  in  bem  $etme  o$ne  großen  ©elang;  bet^alb,  unb 
»eil  bei  biefen  Apparaten  bie  fron  ber  SWeiföe  tommenben  Dämpfe  ni<r)tunmit* 
telbar  in  bie  Äitylöorri$tung  treten,  alfo  ein  Ueberfprifcen  unb  Ueberjieigen  ber 
Weifte  in  biefe  nicr)t  jtattflnben  tann,  ftnbet  man  bei  folgen  Apparaten  met* 
ftent  Heinere  #elme,  alt  bei  ben  einfachen  Apparaten  (fte^e  fpäter). 

Der  Hbtu^ter,  bie  Äü$lt*orricr)tung,  ber Conbenfator  muß  bie  ein» 
tretenben  Dämpfe  nicr)t  allein  ooUjtänbig  gu  glüffigteiten  »erbieten ,  fonbern  er 
muß  auch  bie  t>erbi$tete  Slüfjtgfeit,  bat  Dejtillat,  fo  »eit  abfüllen,  baß  baoon 
niebtt,  ober  bod)  mögli^jl  »enig  »erbunftet,  »at  bergatt  ift,  »enn  beren  Xem« 
peratur  auf  12»  SR.,  työ^jtent  14°  SR.  gebraut  »irb. 

Die  ^inrei$enbe  Serbicbtung  ber  Dämpfe  unb  Qbfutjtung  bet  Dejtidatt 
ijt  bebingt  bur$  ^inrei^enbe  @r5ße  ber  »ärmeent^ie^enben  $lä$e  bet  Abfü^ 
(ett,  im  Ser^ältniß  jur  Temperatur  bet  ftü^maffert,  t>cm  »eifern  biefe  %\ad)c 
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umgeben  ifL  3c  niebriger  bie  Xemperatur  bet  SBaffert,  beflo  Heiner  fann  »er* 
^&ltnifsmä$ig  bie  Äü$lfla<$e  fein,  benn  bie  6<$nefligfeit,  mit  welker  bie  Set. 
bi<$tung  unb  Abfüllung  erfolgt,  ift  um  fo  grölet,  \t  groger  ber  Unterföieb  im» 
föen  ben  Semperaturen  ber  ®5mpfe  unb  ber  Äitylfladje.  SJton  fcergegenmar* 
tige  ß$,  in  Sejug  hierauf,  ben  SBorgang  bei  ber  Abfüllung,  bamit  man  biefen 
Unterföieb  richtig  faffe;  man  berief  {tätige,  bafc  bat  ftitylmaffer  *erbi$tenb 
unb  abfitylenb  wirft,  inbem  et  felbft  um  einen  gewiffen  betrag  erwärmt  wirb, 
anb  ba§  et  in  golge  ber  ffirwarmung  in  bie  $itye  fieigt,  ni<$t  ru^ig  fielen 
bleibt  angenommen,  bat  Äitylmaffer  $abe  bie  lemperatur  oon  10°  9t  unb 
et  erlange;  in  ftolge  feiner  »erbic^tcnben  unb  Htylenben  SBittung  bie  Sempera« 
tur  oon  40°  9h,  fo  «erhält  et  ft$  fo,  alt  ob  bie  ftütylflcufce,  wa&renb  bet  gan* 
gen  Verlaufet  ber  25erbi$tung,  mit  SBaffer  *>on  ber  mittleren  Temperatur: 

— ^ — '  ft*f°  m'*  ®affet  *°n  25°  "•  in  Berührung  bliebe.     flm  oberen 

Steile  bet  2lb!itylert,  ha  wo  bie  kämpfe  eintreten,  $at  nämli<$  bann  ba* 
SBaffer  bie  Temperatur  Don  40°  St.,  am  unterjten  Steile  bie  Temperatur  ton 
10°  9t,  mat  bie  mittlere  Temperatur  *on  25°  9t  giebt.  3e  niebriger  biefe 
mittlere  Temperatur  ift,  beflo  Heiner  lann  ber  Slbfü&ler  fein,  befto  raföer  wirft 
er  k>ecbi$tenb  unb  Htylenb,  aber  befto  me$r  i{t  au$  SBaffer  erforberü$.  3n 
unferm  Satte  nimmt  1  $funb  SBaffer  SO  3B..S.  auf.  benn  et  wirb  oon  10°  9h 
auf  40<>  gft  erm&rmt;  fefcen  wir  aber  ben  gall,  ba&  bat  SBaffer  auf  70»  9t. 
erwärmt  »erbe,  fo  nimmt  et  70  —  10  =  60  ffl.«g.  auf.  3n  Unterem  gafle 
rei$t  man  alfo  mit  ber  $älfte  bet  SBaffert  aut,  aber  ba  bie  mittlere  Sempera* 
tur  bet  SBaffert  $ier  ni$t  20»  9h,  fonbern  40°  9t.  ift,  fo  mufj  bie  ütylenbe 
glädje  größer  fein«  Sei  ber  Slutma^l  ber  ftutyfoorri^tung  tyat  man  alfo  int 
Sluge  }u  fajfen,  ob  man  mit  bem  Äitylwaffer  fparfam  fein  mufj  ober  ni$t. 
Stefct  SBaffer  in  rei^lic&er  Stenge  }u  @ebote,  fo  fann  man  bur$  Slnwenbung 
grofjerer  Stengen  bon  SBaffer  bie  mittlere  Temperatur  bet  Äitylwaffert  niebri* 
ger  galten,  alfo  mit  einem  Heineren  Äityler  autrei^en.  £a  aber  bie  Q\n\in  bet 
jur  Sergrbfeerung  ber  Äitylöorri^tung  aufgewanbten  Kapital«  faft  ftett  gcrin* 
ger  fein  »erben,  alt  bie  Äoften  fortwityrenber  3uleitung  einer  großen  2Renge 
»on  SBaffer,  fo  ift  faft  ftett  bie  JNtytt>om$tung  bie  oortyeiltyaftejte,  bei  meiner 
bat  SBaffer  mogli^ft  ftarf  erwärmt  wirb,  bie  fyodjjie  mittlere  Temperatur  beftfet, 
bei  welker  man  alfo  mit  ber  geringfien  ffienge  t>on  SBaffer  autrei^t  £>ie 
fpecielle  9etra$tung  einiger  ffütytapparate  wirb  bat  @efagteno$  me$r*erbeut» 
li$en  unb  juglei$  erlennen  laffen,  welken  Slnforberungen  ber  ftitylapparat 
no$  aufjerbem  }u  genügen  $at.  Mur  bat  mag  no$,  alt  allgemein  gültig,  $er* 
toorge^oben  werben,  bat  t>tx  ftfi^lapparat  für  gleite  mittlere  Temperatur  bet 
ftü^lwaffert  um  fo  größer  fein  mu(,  je  wafferrei$er,  alfo  alto^olärmer  bat  £c* 
ftitlat  ift 

S)er  iltefte  unb  no$  immer  ber  »erbreitetfte  ftttytapparat  ift  eine  fpiraU 
formig  gewunbene  fflbtyt,  bie  fogenannte  Solange  ober  ftfi$lf$lange, 
weld^e  f(^on  Seite  386  erwähnt  unb  abgebilbet  würbe,  fyter  aber  nod^malt  eine 
Stelle  finben  mag  (gi$.  92).  Sie  wirb  aut  ftupfer  angefertigt,  forgfältig  $art 
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geltet.    Die  fpiralförmige  Siegung  ma$t  el  mbgli<$,  felbf*  eine  fe$r  lange 

Wö^re  in  einen  Keinen  Saum  ju  bringen,  ttat  um  fo  e$er  gef$e$en  fann,  all 

ber  gaß  ber  SBinbungen  nur  ein  gerin« 

*f9-  Ä  ger  fein  barf,  bamit  bie  glnffigteit  ni$t 

ju  tafö  barin  fliegt,  $inrei$enb  lange 

mit  ber  tü&tenben  g(äc|e  in  Steuerung 

bleibt.  Serginnung  ber  Solange  im  3n» 

neren  ijt  m$t  gu  empfehlen,  ba  biefelbe 

ft$  balb  abnufct  unb  bann,  bur$  Sil« 

bung  einer  galüaniföen  Äette ,  bie  3er* 

ftörung  bei  tupferl  förbert.    SRan  be# 

rücfft$tige,  bafj  bie  in  bie  Solange  tre« 

tenben  Dämpfe  Äo^lenfäure  unb  etwal 

(Sfpgfäure  enthalten,  bel$alb3inn  an* 

greifen  tonnen,  unb  ba|  tupferfalje  weit 

weniger  na$t$cilig  finb,  all  man  ge* 

totynti$  glaubt. 

Die  Solange  mufj  oben  weiter  fein  all  unten,  fie  mu§  f  $  verjüngen, 

»eil  eine  allmätylige  Serbi^tung  ber  eintretenben  Dämpfe,  alfo  Serminberung 

bei  Solumenl  jtattfinbet.    Serjüngt  jt«b  bie  Solange  ni$t,  fo  bringt,  na$  er« 

folgter  93erbi$tung  ber  Dämpfe,  eine  bebeutenbe  Stenge  Suft  burd?  bie  untere 

Deffnung  ber  Solange  in  bie  leitete,  unb  el  finbet  fo  bei  rarerem  unb 

langfamerem  ©ange  ber  DeftiUation  ein  fortwätyrenber  jtarter  Suftwecfcfel  jlatt, 

ber  9llfo$olbämpfe  entfuhrt.  Sei  einfachen  Deftiflirapparaten  erhält  bie  Solange 

oben  einen  Dur^mejfer  oon  etwa  Vis  bei  Dur$mefferl  ber  SMafe  unb  tann 

%$  bie  Solange  unten  bann  bil  auf  1  &oU  oeriüngen.    Die  tü^lenbe  g(ä$e 

ber  Solange  erfährt  man  bur$  SBultiplication  M  mittleren  Umfangl  ber 

Solange  mit  beren  Sänge,  ober  bur$  9Rultiplication  bei  mittleren  Dur$mef* 

ferl  mit  3,141  unb  ber  Sänge.     Seträgt  j.  9».  ber  mittlere  Umfang  6  3oU 

=  V*8ufj  (0,5  gujj),  bie  Sänge  40  gut  =  480  3oU,  fo  ift  bie  ftu&ljiä$e 

2880 
40  .  0,5  =  20  Quabratfug  ober  480  .  6  =  2880  Duabratjoü  =  -yjj- 

=  20  Quabratfuf.    #ieraul  folgt  felbjtoerjtänbli$,  bajj  man  bie  Sänge  ber 

Solange  für  eine  gegebene  Äu&lfläd&e  unb  für  einen  gegebenen  mittleren  Um« 

fang  erfährt,  wenn  man  bie  gtäc&e  bur$  ^  mittleren  Umfang  bioibirt.  Soll 

j.  93.  bie  ftitytflä$e  20  Duabratfug  betragen  unb  fott  ber  mittlere  Um« 

fang  ber  Solange  0,5  gufj  (6  3oU)  fein,  fo  ift  bie   erforberli^e  Sänge 

20 

—  =  40  gufj.    Die  3#  ber  SBinbungen  ergiebt  jty  natürlich  aul  bet 

u,o 

Seite  ber  SBtnbungen,  bal  ifi  aul  ber  Sänge  einer  SBinbung.     Sollen  §.  3). 

bie  SBinbungen  einen  Dur^meffer  t>on  21/,  guf?  $aben,  fo  beträgt  bie  Sänge 

M  Ko^rl  in  einer  SBinbung  o$ngefä$r  7,8  gufj  (2,5  .  3,141),  fo  muß  bal 

40 
9to$r  &on  40  gu&  Sänge  —  =  5  SBinbungen  erhalten. 

7,o 
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Sie  (Solange  ftebt  wie  bie  Slbbilbung  geigt,  in  einem  mit  faltem  SBaffer 
gefüllten  »ebälter.  Ser  ©eiltet  ijl  entweber  ein  ftebenbe«  gag  (ftü^lfa§), 
ober  eine  au«  Steinplatten  gufammengefügte  giflewe,  natürlicb  bann  Dierfeiti^. 
Renten  mit  und  ba«  ©äffet  barin*  rubig  flebenb,  fo  wirb  ber  SJorgang  bei  ber 
SJerbicbtung  ber  Sämpfe  unb  ber  »btüblung  ber  oerbiebteten  glüffigfeit  ber  fol» 
genbe  fein.  Sie  in  bie  Solange  tretenben  Sämpfe  geben  an  bie  Solange  un* 
an  t>ai  SBaffer  SBärme  ab,  erwärmen  alfo  ba«  SBaffer  balb  bftra^tli*.  SD  er 
Xtytil  ber  Kampfe,  welcher  nityt  fogleicb  »erbietet  wirb,  fefct  ben  SBeg 
fort  unb  wirb  tiefer  in  ber  ©eblange  »erbietet ,  $ier  ba«  SEBaffcr  erwärmenb. 
Sie  oerbiebtete  glüfftgteit  fliegt  langfam  in  ber  <5$lange  weiter  unb  wirb  all* 
ma^Iig  auf  t>k  Temperatur  be«  SBaffer«,  ba«  bie  Solange  umgiebt,  abgefüllt. 
Sa  nun  erwärmte«  SBaffer  ein  geringere«  fpeeififebe«  ©ewic^t  ^at  al«  täl* 
tere«  Sßaffer  #  auf  biefem  febwimmt  unb  in  biefem  in  bk  #öbe  fleigt,  fo  [am« 
melt  ftcb  im  oberen  Steile  be«  Äüblfaffe«  balb  warme«  SBaffer  an,  nämlitb 
tbeil«  \>a^  SBaffer,  wa«  tum  ben  oberflen  SBinbungen  ber  Solange  erwärmt  iß, 
tyeil«  bai,  wa«  oon  ben  unteren  SBinbungen  in  bie  $ityt  geftiegen  ifl.  Da» 
bureb  verlieren  bie  oberen  SBinbungen  ber  Solange  bie  abf&blenbe  SBirtung 
me^r  unb  mefyr,  bie  SJerbicbtung  ber  Sämpfe  erfolgt  me^r  unb  mebr,  naeb  un» 
ten  bin,  bie  ffiüblfiäcbe  wirb  immer  Heiner  unb  rei$t  enblid)  ni^t  metyr  gur 
üottßänbigen  SJerbicbtung  unb  ^bfü^lung  be«  Berbicbteten  au«.  Se«$alb  mug 
in  einem  tfüfylfafie  oon  ber  ginriebiung,  wie  jie  bie  obige  Slbbilbung  geigt  un* 
au«gefefct  falte«  SBaffer  nachfliegen,  ba«  erwärmte  SBaffer  abfliegen.  Sa«  falte 
©affer  wirb  babei,  au«  leicht  erftcbtlicbem  ©runbe,  bureb  ein  ffiobr  CPfaff)  auf 
ben  »oben  be«  gaffe«  geleitet  oben  ifl  am  gaffe  ein  Äbjlugrobr  für  ba«  warme 
SBaffer.  ®ewi>bnlicb  fpeifl  man  ba«  Äüblfag  au«  bem  ffieferwir  für  falte« 
SBaffer,  ba«  im  oberen  Steile  be«  Srennereigebäube«  jlefyt. 

TOan  erfennt  nun  teiebt  bag,  je  nacb  flärferem  oberfcbwä<berem3uftoffe  be« 
SBaffer«  in  ba«  Äüblfag,  ba«  SBaffer  oben  f älter  ober  wärmer  abfliegen  mug, 
bag  man  e«  alfo  in  ber  ©ewalt  bat,  bie  mittlere  Temperatur  be«  Äüblwajfer« 
gu  erniedrigen  ober  gu  erböben  (fte^c  oben).  6«  ifl  immer  groeclmägig,  ben 
3uflug  fo  gu  reguliren,  bag  bie  obere  SBinbung  ber  Solange  uoeb  oon  lauwar- 
mem SBaffer  umgeben  bleibt,  weil  e«  gweefmägig  ifl,  bag  bie  beigen  Sämpfe  all' 
mäblig  in  einen  fäiteren  Kaum  treten,  e«  finbet  fonfl  in  golge  gu  plofrlicber 
SJerbicbtung  flogweife«  einbringen  ber  8uft  in  bie  ©$tange  bei  ni^t  oöllig 
gleicbbleibenbem  (Sänge  ber  Exfoliation  flatt. 

SBo  fletige«  Sufliegen  be«  SBaffer«  in  ba«  Äüblfag  ni^t  flattflnben  tann, 
weil  e«  an  einem  ^oc^pe^enben  SBafferrefer&otr,  fliegenbem  SBaffer  überbaupt, 
fe$lt  wo  man  ba«  erwärmte  ftübtoaffer  periobifeb,  meiflen«  nacb  bem  Slbbejlil» 
liren  einer  Slafe,  bureb  ftaebpumpen  t>on  faltem  SBaffer  erfefct,  mug  ber  Raum 
im  ftüblfaffe  übet  ber  Solange  grog  genug  fein,  um  ba«  auffleigenbe  warme 
SBaffer  faffen  gu  tonnen,  wie  e«  gig.  93  geigt  Sie  Solange  bleibt  bann  fort* 
wäbrenb  »on  faltem  SBaffer  umgeben.  Slucb  bei  fletigem  3ufluffe  oon  SBaffer 
lägt  biefe  (Srbobung  be«  ßüblfajfe«  eine  bejfere  SMnufcung  be«  tfüblwaffer« 


gtg.  93. 
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ju,  ba  bei  berfelbcn  Da*  ffiaffer  wärmer  ablaufen  fann.     3>ag  ba*  ©äffet 

«benfall*  bur$  ein  !Ro$r  auf  ben  So. 
ben  be*  Äü&lfaffe*  geführt  wirb,  *er. 
Pe$t  p<$  *on  felbp. 

$ie  Klange  empfiehlt  p<$  al* 
Rtylappaxat  burcb  einfallt  unb 
S)auer$aftigfeit.  $)er  Sorwurf,  weisen 
man  tyr  *u  machen  pflegt,  bag  fle  p$ 
nic^t  leidet  reinigen  laffe ,  ip  nad? 
meinem  dafürhalten  ni*t  gegrünbet. 
Sei  ununterbrochenem  ©ebrauebe  bleibt 
Pe  fe$r  rein  unb  burc$  gütten  mit 
Äföenlauge ,  bann  bünner  Schlempe 
unb  Madjfoüblcn  mit  reinem  ffiaffer  *ip 
ootipänbige  Reinigung  ni$t  föwierig 
)u  erreichen,  felbp  na$  längerem  9ti$t< 
gebraute.  Die  Reinigung  be*  Sleugeren 
ber  Solange  lägt  {t$  burd^  abreiben 
mit  fäuerlicbem  SBaffer  ober  ©Plempe 
bewerf  Pelligen.  $iefe  Reinigung  ijl  ni$t  juoerfäumen,  unb  pe  ip  um  fo  öfter 
not$ig,  je  harter  ba*  tfü&lwaffer.  ^>at  bie  tfü&lfdjlange  einen  erbigen  Heber. 
|ug  au*  f  o&lenfaurem  Äalf,  @t#*  u.f.w.,  fo  wirb  t>a^  S)ur<$gefcen  berffiärme, 
alfo  bie  tü^lenbe  SBirfung  ber  Solange,  augerorbentli#  »erminbert. 

Son  grogerem  Selange  ifl  ber  Sorwurf,  bag  runbe  Möhren  überhaupt 
niebt  bie  jwecfmägigPe  gorm  für  einen  (Sonbenfator  (Stampf  *9Serbi$ter)  unb 
Jfttylerfcaben,  »eil  pe  ben  dampfen  unb  ben  glüfpgteiten  eine  &er$ältnigmägig 
fleine  tütylenbe  gläd?e  bieten.  9Jur  bie  äugerPe  6$i<bt  be*  Sampfßrom*  ip 
in  einer  SRityre  ber  abtitylenben  fflirtung  ber  9W$re  au*gefefrt,  unb  bie  in  ber 
töö^re  ffiegcnbe  glüfpgtett  bilbet  einen  nur  Jamalen  Streifen.  X)iefer  Sor* 
wurf  trifft  bie  Solange  um  fo  Parier,  je  groger  tyr  $ur$meffer  iP;  eine  en* 
gere  längere  Solange  ip  be*$alb  einer  weiteren  türjeren  »orjujie^en. 

oben  fo  ip  ber  Sorwurf  gegrünbet,  bag  bei  Slnwenbung  ber  Solange  ba* 
Äü&lwaffer  auf  eine  ni#t  eben  jweefmägige  Seife  jur  Senufcung  tommt,  wie 
barau*  ^erborge^t ,  bag  ba*  SBaffer  nur  auf  etwa  40°  9t.  erwärmt  au*  bem 
Äüfclfaffe  abfliegt.  3m  Sertyältnig  ju  bem  f^malen  Streife  SBaffer,  weldje« 
bur#  bie  Solange  erwärmt  wirb,  ip  nämli$  bie  ©reite  ber  ffiaffermaffe  »iel 
\w  bebeutenb,  ber  aufPeigenbe  warme  Strom  erwärmt  auf  feinem  SJegc  ©affer, 
e$e  er,  babureb  felbp  gefüllt,  abfliegt.  Salling  M  be*^alb  ben  Sorfölag 
gemalt ,  ben  inneren  Kaum  be*  Äütylfaffe*  fo  au*jufüüen  (etwa  bur$  SinPeU 
len  eine*  engeren  Saffe*),  bag  ba*  ftü^lfag  nur  einen  Äranj  oon  fflaffer  ent* 
bäft,  in  welkem  bie  Solange  $u  liegen  fommt,  wobei,  felbp»erpänb(i$,  ftetcr 
3uffug  von  SBaffer  »orau*gefefrt  wirb. 

Um  an  ftü^lwaffer  $u  erfparen,  tyat  man  wotyl  bie  oberen  fflinbungen  ber 
Solange  auger^alb  be*  fflaffer«  gelegt ,  alfo  bie  2lbtü$lung  tyeilweife  burd?  bie 
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Suft  toofX^ie^en  (äffen.  S)iefe  <Sinri$tung  gewahrt  nur  im  Sinter  unb  wenn  bie, 
Don  ber  Suft  gu  fitylenben  SBinbungen  im  greten  liegen,  einen  erheblichen 
Wufcen.  ÜWan  $at  au$  t>erfud?t  ben  oberen  S^eil  bet  ÄityWtyre  gum  gnoar. 
men  &on  Stimmen,  Steinen  ober  Starren  gu  benufcen ,  »a*  aber  unoer^altnifr 
mäfjig  grofje  Ktyren  nbtyig  ma$t.  £ie  2B5rme,  welche  bie  kämpfe  bem  Ää$l* 
»affer  mitteilen,  ge$t  au$  bei  ge»6$nli$er  <£inri<$tung  nic^t  fcertoren,  ba  ba* 
»arme  ©affer  be*  Äütylfaffe*  für  »ergebene  3mec!e  gu  benufren  ift,  g.  9.  gum 
Steifen  be«  ©ampffeffet*. 

Sa  ba*  Äitylfafj  einen  bebeutenben  Maum  einnimmt,  fo  pflegt  man  e« 
meiften*  aufjertyalb  be*@ebaube*  aufguftetten,  »oburety  man  gugleicb  ben  Waty 
ir)cit  befeitigi,  ben  bie  von  bem  gaffe  auffteigenben  kämpfe  na$  unb  na$  bem 
©ebaube  gufügen,  »enn  ba«  gajj  innerhalb  beffelben  fte$t.  2lu$  beforbert  bie 
Buffteflung  im  Steten,  gut  falten  3a$re*geit,  bie  Abfüllung. 

<J*  ift  bei  ber  3>e{riUation  bon  SBityigteit,  unau*gefefct  bie  Störle  be* 
ablaufenben  SDcftiHat«  gu  tennen.  S)agu  bient  bie  Sortierung,  welche  an  bem 
gig.  93  abgebilbeten  ffitylfaffe  angebracht  ift  ©ie  befielt  au*  ber  gtteiföenf* 
(igen  9^ol>re  tt,  ift  bei  s  am  Snbe  ber  Solange  befeftigt  $>er  eine  ©$entel 
ber  Stöfcre  erweitert  ft$  oben  gu  einem  £ri$ter  w ,  melier  an  ber  Seite  ben 
Hbffofj  v  $at  unb  welker  mit  einer  ©ta*glocfe  bebetft  ift.  3n  biefem  ©<$enfel 
beftnbet  fic$  ein  9ltto$olometer.  S>a*  SDeftlüat  füttt  bie  Stöfcre,  fliegt  au*  v  ab, 
unb  ber  9üfo&olge$alt  tann  an  bem  ÄUo^olometer  abgelefen  »erben.  2>a* 
getrümmte  JRotyr  x  bient  gum  (Snttoeifyn  ber  Suft  be*  3)eftiUu>  unb  tfü&l* 
apparat*  unb  ber  au*  ber  Steifte  ff(t)  enttoitfelnben  Äo^lenfaure ;  roÄre  e*ni$t 
oor^anben,  fo  mufften  biefe  bur<$  ^  ©$enfelro$r  ge^en,  e*  roürbe  ein  0uf* 
forubeln  be*  ©eftißat*  in  bem  £ri$ter  ftattfmben  unb  ba*  «ttofcolometer  würbe 
zertrümmert  »erben.  9)on  v  ab  laft  man  ba*  ©ejtißat  in  ein  au*gemeffene* 
unb  grabuirte*  ftefer&oir  laufen,  an  meinem  man  ben  ©tanb  ber  gluffigteit  an 
einer  ©lairtyre  erfennen  unb  bie  Stenge  beffelben  ablefen  fann.  £>te  gange 
Cinri^tung  I&gt  fl$  leicht  mit  Serfölufj  anlegen,  fo  bajj  lebe  (Sntmenbung  be* 
5>eftißat«  unmöglich  ift. 

D$ngeat$tet  bie  jfitylfölange  eine  nur  unboBtommene  »u«nufcung  be* 
Ätytwaffer*  gulifjt,  ift  ffe  loa),  rote  f$on  oben  gefagt,  ber  »erbreitetftc  RtyU 
aW>arat,  unb  namentlich  ba  faft  immer  angetoänbt,  »o  SBaffer  im  Uebcrfluffe  gu 
Gebote  fie^t.  2Bo  man  aber  mit  bem  SBaffer  f^arfara  umgeben  mufj,  ift  man 
gen&tyigt,  ft$  na$  einem  anberen  Äü$law>arate  umgufe^en,  ber  feine  $fli$t 
mit  einer  geringeren  SRenge  ffiaffer  erfüHi  O^ne  Srage  beburfen  bie  ftü^U 
apparate  bie  geringfte  Stenge  oon  ffiaffer,  n>et$e  naä)  bem  ^rinci^e  be*  fogenann* 
ten  Siebig'föen  ftu^la^arat*  conftruirt  flnb,  bei  benen  namli^  bie  feigen 
SDäm^fe  unb  ba*  ftu^lmaffer,  getrennt  bur$  eine  bünne  SRetadflä^e  in  ent* 
gegengefej^ter  Stiftung  ge^en.  (Serglei^e  Seite  222.)  Sin  folget  2fyparat  ift 
ber  »abo'fc^e.  gig.  94  geigt  benfelben,  »ie  er,  mit  einigen  Serbefferungen, 
in  ^o^en^eim  angeoanbt  ttirb.  S)ie  3)am)>fe  treten  in  ba*  3itfgatfro^r,  beffen 
gerabe  Steile  a  •  burc^  bie  ftniertyren  b  .  •  oerbunben  unb  oon  ben  »eiteren 
Stieren  e  .  . .  umgeben  ffnb.     3n  bem  oon  ben  beiben  Acoren   gebilbeten 
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3»if$enraume  ge$t  ba*  ffublwaffer  *on  unten  na$  oben.    Da*  Safer  fliegt 
nämli$  bur$  ba*  Iri$terro$r  d  1&  ba*  unterfte  #uüro$r,  gelangt  bur<$  3»u 

fd)enrö$ren  in  bie 
$&berliegenbeniR6^ 
ren  upb  fliegt  oben 
bei  /  ab.  Die  ßei* 
fhmg  tiefe«  Äü&l* 
apparat*,ber,natür< 
lid^,  fteten  3uflug 
»onffiaffererforbert, 
lägt  ni$t*  gu  wfin« 
fc&en.  Da*  »affer 
fliegt  au*  bemfelben 
mit  einer  Sempera* 
tur  son  65  bi*  70° 
K.  ab,  fo  bag  alfo, 
wenn  e*mit  10°  % 
in  ben  Apparat  tarn, 
»on  tym  pr.  $fb.  55 
bi«  60  333.-6.  auf* 
genommen  »erben, 
ma^renb  bei  ber 
ftitylfölange  nur 
etwa  30  2Ö.*(S.  pr. 
<Pfb.  ffiaffer  gu  ren- 
nen flnb.  3n  ber 
2^at  brauet  man  bei 
JBenufcung  biefe«  JMtylapparat*  faum  $alb  fo  toiel  SBaffer,  a(«  bei  JBenu&ung 
ber  ©^lange.,  Der  Abflug  be*  SBaffer*  wirb  bur$  ben  ^a^n  e  an  /  regulirt 
unb  babur$  natürli^  au<$  ber  3uflug  be*  SBaffer«. 

Um  ben  Apparat  Doüftänbig  reinigen  gu  f  bnnen,  flnb  bie  Änieftütfe  b  (gig.  95) 
gtg.  95.  bur$  33erf$raubung  mit  ben  geraben  Möhren  a  oerbun« 

ben,  unb  biefe  Serföraubung  fliegt  gugleidj  bie  äuge* 
ren  töötyren  c,  fo  bag  man  im  Staube  ifl  bie  inneren 
JRö^ren  au*  ben  äugeren  $erau*gugie$en  unb  f!e  au$ 
t>on  Augen  gu  reinigen,  wa*,  wie  oben  erwähnt,  fe$r 
wi$tig  ift.  Sin  tooflig  bitter  Serfölug  wirb  burdj  bie 
Serföraubungen  babur$  erlangt  bag  bie  inneren  9tö$« 
ren ,  an  ifyren  (Snben,  mir  einem  tleinen  erhabenen  Sorbe  ober  SRinge  »erfefyen 
ftnb,  ber  na^egu  bie  äugeren  Möhren  fcerfcbltegt,  aber  bo$  ba*  #erau*ne$men 
ber  SRö^ren  nict)t  r)inbert ;  augerbem  läuft  ba*  abwärt*  geratete  Snbe  ber 
Möhren  etwa*  oerjüngt  gu  unb  fte<ft  mit  biefer  Serjüngung  in  bem  obern 
Jbeil  be*  Äniero^r«,  beffen  untere*  ffinbe  wieberum  in  bem  nä^ftfolgenben 
SWo^rc  ftedt.    Die  ©Reiben  (glantf^en)  an  ben  Änierö^ren  $aben  mit  benen 
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an  Den  augeren  Möhren  gleiten  Durd&meffer,  fo  bag  mit  einer  Serfd^raubun^ 
beibc  JRö^ren  Dauerhaft  »erbietet  werben.  . 

Um  bie  95erütyrung«fla$e  ber  verbluteten  glüfpgfeit  mit  ben  ftitylröfcrfn 
ju  fcergrogern,  $at  man  ben  ftüfylräfjren  unten  eine  Vertiefung  Don  äugen  naefc 

innen  gegeben,  fo  bag  tyr  Querfd&nitt  f o  C     j  erfc&eint.    Die  an  ben  SBan* 

ben  toerbi^tete  glüfjtgteit  tann  nun  nidjt  in  ber  Witte  jufammenlaufen,  fonfcern 
fliegt  in  gwei  getrennten  Streifen  ab. 

9?adj  bemfelben  principe  ijt  ber  bom  <ßrof.  6$  war  $  in  ftopentyagenempfofc 
lene  Apparat  conflruirt,  ben  gig.  96  jeigt.   @r  befielt  au«  brei  linfenförnii^cn 

Wtg.  9C. 


SBecfen  aaa,  von  »erfd^iebener  Seite,  in  einanber  gef$a$te(t,  wie  jt$  au«  ber 
Äbbilbung  ergiebt  Daburcfc  werben  brei  Maume  gebübet,  namli$  ein  Kaum 
jwiföen  bem  äußeren  unb  bem  jweiten  8e<fen,  ein  JRaum  jwifdjen  bem  gweiten 
unb  innerften  SJetfen  unb  ber  [Raum  im  inneren  33e<fen  felbjh  3n  ba«  jweite 
©eefen  münbet,  oben,  ba«  JRo^r  d,  welche«  bie  Dampfe  in  ben  fflaum  gwifdjen 
bem  jwetten  unb  inneren  Setfen  leitet  unb  unten  fliegt  bom  gweiten  Setfen 
bie  »erbi$tetc  glüfjtgleit  Dur$  ba«  ftotjr  /*  ab.  Da«  Äitylwaffer  fliegt  bur<$ 
ba«  £ri$terrof)r  b  in  ben  unteren  [Raum  gwiföen  bem  augerjten  unb  gweiten 
'«Beden,  tritt  bur$  ba«  33erbinbung«rotyr  k  in  ba«  inner jte  öeefen,  au«  biefem, 
burd>  ^  3$erbinbung«ro$r  Je  in  ben  oberen  iRaum  gwiföen  t>em  augerjten  unb 
gweiten  ©eefen,  wo  e«  ft$  mit  bem  um  ba«  {weite  Seien  herumgegangenen  SBaf« 
fer  Dereinigt,  fleigt  Don  $ier  in  ba« ,  bom  augerjten  SBecfen  abgetyenbe  ^x  c, 
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»el$e*  ba*  Mo&r  d  umhiebt  unb  läuft  oben,  ba  wo  bie  kämpfe  bei  /  in  ba* . 
SRo&r  d  eintreten,  bur$  c  ab.   SRan  fie^t#  *a%,  tote  früher  angegeben,  SBaffer 
unb  S>anq>f  in  entgegeugefefcter  Stiftung  ge$en.    $ie  Säume,  »el$e  ©äffet 
enthalten,  ftnb  tyell  gehalten,  bie,  »o  fi$  Dampf  befinbet,  buntel. 

Set  Apparat  ru$t  auf  einem  ftinge  doh  ©ußeifen,  bet  oier  güße  t;at.  (Er 
nimmt  einen  fleinen  Saum  ein  unb  {teilt,  fauber  gearbeitet  unb  erhalten,  eine 
3i«tbe  ber  Brennereien  bar.  ©eine  8eiftung  ift  bebeutenb  inSejug  aufffirfpar* 
nijj  an  ÜBaffer,  ba  bat  SBaffer  faft  mit  ber  Semperatur  ber  eintretenben  kämpfe 
ablauft  (Sr  erforbert  aber  große  Sorgfalt  bei  ber  Anfertigung  unb  lägt  feine 
fixere  Steinigung  gu,  auger  wenn  bie  SJecfen  au*  g»ei,  bur$  ©^rauben  t>er^ 
bunbenen  $älften  befielen,  »obur$  ber  Apparat  aber  fe$r  verteuert  »irb. 

6*  ift  nun  no<$  &on  ben  Sfafen  für  bie  2>ampfbeftilIation  gu  reben. 

SBenn  bie  ©eftißation  ber  ÜWeiföe  bur$  eingeleiteten  SBaff erbampf  betoert» 
fteffigt  »erben  foü  (Seite  389),  fo  giebt  man  ber  ©lafe  eine  größere  $d$e  gu 
tyrem  S)ur$meffer;  man  ma$t  fie  o$ngefät)r  ll/2  M*  2  mal  fo  \)oty,  al*  weit 
unb  man  leitet  ba«  au*  bem  ©ampffeffel  tommenbe  Motyr  bi*  auf  einige  %oü 
oom  SJoben  ber  99lafe.  2>ie  größere  #b$e  ober  liefe  ber  Slafe  ift  tpicr  bur$* 
au«  not$»enbig,  bamit  bie  ÜReiföe  bur$  ben  ©ampffltom  gehörig  burc$gerü$rt 
»erbe  unb  ber  Stampf  3eit  $abe,  SBärme  an  bie  SReiföe  abgugeben  (gig.  97  a.  f.  S.). 
3n  einer  fe$r  toeiten  unb  flauen  SMafe  toirb  bie  Steifte  nur  an  einer  Stelle  oon 
bem  Stampfitrome  aufgerührt ,  alfo  nur  $ier  erfcifct  unb  beftillirt;  bie  Stampf* 
blafen  treten  gum  S$eit  unoerbtytet  au*  ber  9Reif$e  fceroor,  »eil  ber  2Beg,  ben 
fie  gu  ma$en  r/abert,  ein  fe$r  turger  ift  Sta«  Stampfro^r  muß  ft<$  unten,  in 
ber  Slafe,  erweitern,  babur<$  wirb  ba«  heftige  Stoßen  bermieben,  »a*  fte$  fonft 
beim  Seginn  ber  fceftillation  geigt  6«  brauet  toegen  ber  bebeutenben  ©e* 
ffywnbtgteit  be«  Kampfe*  nic^t  fet;r  weit  gu  fein;  1  bi«  l1/*  3oü  $>ur$mef» 
fer  ift  für  ge»6$nli$e  gäfle  &oflf  ommen  $inrei$enb.  2öo  eine  Itampfmaföine  mit 
$o&erem  £>rutf e  al*  bewegenbe  ftraft  w^anben  ift/  treten  g»ei  $ampfro$ren  in 
bie  Slafe,  bie  eine  für  birect  au*  bem  Stampfteffel  fommenben  Stampf  (birecten 
Stampf),  M*  anbere,  »eitere,  für  ben  Stampf,  melier  »on  ber  Stampfmaföine 
abgebt,  na<$bem  er  feine  me$anif$e  SBirfung  au*geübt  r;at  (3Waf$inenbampf). 

3n  SJegüg  auf  ba*  Material,  au«  »eifern  bie  Slafen  angefertigt  »erben, 
ift  man  bei  ber  Stampfbeftillation  »eit  »eniger  gebunben,  al*  bei  ber  S>ejtifla* 
tion  mit  birectem  geuer,  unb  na$  bem  Wateriale  ift  au$  bie  fpecielle  gorm 
ferpr  oerföieben.  üKan  benujjt  Slafen  oon  Äupfer,  oon  Oußeifen,  oon  #otg,  ja 
felbft  oon  Stein. 

gür  lupferne  93(afen  brauet  t;icr  ba*  WlttaU  ni$t  fo  ftarf  gu  fein,  »ie 
bei  ber  $efti0ation  buret)  birecte«  geuer,  ba  ber  Soben  nicr>t  frei  liegt  unb  aufy 
bie  3Bänbe  unterftü^t  »erben  tonnen.  Um  bie,  bur$  ben  X)ampf  in  ba*  3n* 
nere  ber  9(afe  geführte  ffiirme  möglic^ft  gufammengur)alten,  muß  bie  93t afe  mit 
f$le$ten  Wärmeleitern  umgeben  »erben.  TOan  verfielt  fie  be*^alb  mit  einem 
^ölgernen  ober  gemauerten  @et)äufe  (Wantel),  läßt  au$  »o^l  ba*  (Se^äufe 
ni(^t  gang  aufstießen,  fonbern  nimmt  e*  etwa«  »citer  unb  füllt  ben  3u>if$cn* 
I.  26 
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räum  mit  einem  f$le$ten  ffiärmeleiter  g.35.  mit  9f$e  au«,  ober  man  t>er)$liept 
alle  gugen  gwiföen  bem  2Rantel  unb  ber  Slafc  rec^t  bolljtinbig,  wo  bann  bie 
eingefölojfene  Suft  alt  bet  f^Ie^tejle  SBärmeleiter,  bie  SB&rme  ni$t  but^lä|t. 
3we<!mäjjig  ijt  et,  ben  »oben  bet  Stafe  gu  vertiefen  nnb  in  biefe  Sertie» 
fung  bat  Dampfrofcr  einmünben  gu  laffen,  wobunb  red)t  »otljtänbiget  Aufruf 
ren  ber  SKeifcbe,  raföe  unb  »olljttnbige  ßntwicfelung  ber  alfobolifeben  Dämpfe 
erreicht  wirb.  Dat  Äbffojjrobr  für  bie  S<blempe  gc^t  bann  \>on  ber  Vertiefung 
aut,  bie  S<blempe  läuft  raf<b  ab  unb  et  ijt  feine  9tübr&orri<btung  gur  Seförbe* 
rung  bet  Hbfluffet  erforberlify  3(1  eine  Vertiefung  ni<bt  angubringen,  fo  biegt 
jicb  bie  STOünbung  bet  Dampftobrt  unten  in  ber  Olafe  feitmärtt,  fo  bafc  bat 
JRobr  etwa  einen  Viertelfreit  ma<$t;  bie  Steifte  fommt  bann,  bur$  ben  €>tof? 
bet  Dampfet,  in  eine  treitformige  Vewegung,  fo  bajj  immer  neue  Anteile  ber 
Weifte  bem  Dampfjtrome  autgefefct  werben.  Sefonbert  bei  ber  Depilation 
fe^r  tiefet  SBeiföen  iß  gwetfmäjnge  3uleitung  bet  Dampfet  von  groger  3Bt$* 
tigteit,  »eil  ftdj  in  biefen  bie  ffiarme  fömierig  »erteilt.  Sine  eiförmige  @e» 
jtalt  ber  Olafen,  wie  fte  namentli<b  bei  gugeifernen  Olafen  iefrt  gewöbnü<$ 
übli<b  ijt,  cntfpridjt  ben  Hnforberungen,  wel<$e  man  an  bie  ©ejtalt  ber  Slafe  gu 
ma^en  bat,  fe^r  gut. 

#51geroe  Olafen  tyjben  bieOeftalt  einet  aufre^tjtebenben  gaffet,  *on  bef* 
fen  oberem  ©oben  ein  'weitet  gefrümmtet  SRobr  autgebt  gum  Sfbleiten  ber 

Dampfe.   Sol$e  b&lgerne  ©lafen  geiebnen 
8ifl'  97*  fl<b  bur<$  grofe  ©lüigteit  aut,  aber  befon* 

bert  ber  obere,  ben  Dämpfen  autgefefcte 
•S^eit  berfelben  wirb  balb  mürbe,  unb  et 
ijt  betbalb  ratyfam,  fte  mit  bünnem  Stu* 
pferble$  autgufüttem.  9to$  beffer  ijt  et, 
ben  oberen  Jfyeü  unb  ben  ©oben  aut  jtär* 
teremÄupfer  befielen  gu  laffen;  ber  Soben 
(ann  bann  bie  gwetfmäjjige  Vertiefung,  bie 
obere  ffiblbung  einen  #elm  erbalten.  Die 
Slafen  erfebeinen  fo  alt  tupferne  Olafen 
mit  binnen,  bureb  #olg  geföufeten  unb  ge# 
jtüfcten  Seitenwänben,  oon  ber  ©ejtalt,  »ie 
et  gig.  97  geigt. 

Steinerne  Olafen  werben  aut  fe$t 
Sanbjteinplatten  (Dier  Seitenjtücfen  unb 
gwei  Sob<n(lü<fen)  mitteljt  gebauener  gugen  unb  Äitt  gufammengefügt  unb  bur<b 
eifeme  berföraubte  Vänber  gufammengebalten.  Sie  jteUen  alfo  bierfeHt^c, 
mebr  tiefe  alt  weite  gefcbloffene  (Sijternen  bar.  3n  bem  oberen  Vobenjiücfe 
befinbet  ty  bie  mit  ftupfer  autgefütterte  Dejfnung  für  ben  $elm  ober  bat 
^elmrobr.  9lu<b  wn  Heineren  Steinen  fü^rt  man  bie  Slafen  in  runber  gorm 
auf  unb  legt  babei  innen  biegugen  mit  3innjhetfcn  aut,  bie  anfangt  etwat 
t>or|teben,  bur$  Älopfen  (Staunen)  bann  aber  in  bie  gugen  getrieben  wer* 
ben  unb  biefe  ^bi<$t  {^liefen 
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Sei  9ere$nung  ber  ©röße  ber  Dampf'SWeiföblafen  t|t  gu  berüctjic$tigen, 
baß  jt$  ba*  SoTumen  be*  Sn^altd  berfelben,  mctyrenb  bet  ©ejtittation,  ni$t 
wrminbert,  tote  bei  ber  Depilation  bur<$  birecte*  gcucr,  fonbern  bur$  JBerbic^ 
tung  be«  Stampfe*  bergrößert.  Sie  SBergrößerung  iji  um  fo  beträchtlicher,  je 
ftirfer  ber  2Barmeoerlu|t  bur$  Ableitung  ijt  Die  SMafen  bürfen  nur  gu  etoa 
Vs  mit  IWeiföe  gefüllt  merben.  Ueberjteigen  ber  SReiföe  ifl  bei  ber  Dampf* 
befHQation  nic$t  fo  leidet  gu  befürchten,  »ie  bei  ber  Dejtillaüon  bur$  birecte* 
$euer,  unb  e*  ifl  bur<$  forgfältige  SRegulirung  be*  Dampfjtrom*,  fogar  beim 
»eginn  ber  ^Deftiüation,  leicht  gu  oerbüten. 

Die  3fowenbung  be*  Dampfe«  in  ben  Brennereien  bietet  er$ebfi$e  »ort 
tyeile  bar,  in*befonbere  bie  folgenben: 

<S*  ijt  bei  ber  Dampfbejttllation  fein  Anbrennen  ber  üReiföe  gu  befür$« 
ten,  man  fann  be*1jalb  concentrirtere  Weiften  gm  Dejtillation  bringen,  ba* 
$robuct  ift  alfc  jiarfcr  unb  e*  ijt  retner. 

Die  Dampf«Dejiillirblafen  formen  au*  f$t»ä$erem  unb  billigerem  üJtote* 
riale  tyergeftettt  werben,  unb  finb  bann  benno$  bauer^after. 

Die  Dejtißirapparate  für  Dampfbeitiflation  (äffen  per;  aud)  ba  aufteilen, 
roo  e*  bei  birecter  Neuerung  ni$t  möglich  fein  mürbe,  unb  ba  ber  Apparat  »eit 
entfernt  »on  bergeueruna  be«  Dampfteffel*  jte$t,  fo  ijt  geuer*gefa$r  oermieben. 
Da*  arbeiten  bamit  ifl  meit  reinlicher  unb  bie  Dejtillation  ijt  mit  bet  groß* 
ten  Seicbtigteit  gu  reguliren. 

3nbem  man  ben  Dampf  eine*  größeren  Dampffetjel*  ni$t  allein  gut  De* 
ftiUation,  fonbern  au  et)  gum  Sümpfen  ber  Äartoffeln,  @a$rbrü$en  ber  ütteifc$e 
unb  gum  (&$ifren  Don  SBaffer  anmenbet,  benufct  man  glei$fam  bie  größere 
Neuerung  be*  Dampffetjel*  al*  SBarmequeßc  für  oerföiebene  gr^ifcungen,  gu 
benen  fonjt  mehrere  Heinere  Neuerungen  nötyig  fein  mürben.  Darau*  ermSc^fl 
beträchtliche  Crfparniß  an-  Brennmaterial.  Sine  größere  Neuerung,  namentlich 
unter  einem  Dampffeffet,  laßt  ftet)  möglic^jt  bortyeftyaft  anlegen,  metl  teine 
anberen  Kücffi^ten  al*  bie  ber  boßtommenen  9tu*nufeung  be*  Heizmaterial«  gu 
nehmen  ftnb.  3n  größeren  Neuerungen  erfolgt  bie  Verbrennung  be*  £eigmate* 
rial*  meit  boUjtänbigcr  unb  energif$er  al*  in  Heineren.  Die  ffiarmeentgieljung 
buu$  ba*  SRauerroert  tt>äcr)ft  ni$t  in  bem  Sertyältniffe,  al*  eine  Neuerung  grö- 
ßer iß  al*  eine  anbere. 

$11*  fta$t$eil  ber  Dampfbejttttation  pflegt  man  angufü^ren,  baß  bie 
3Reif$e  babei  oerbünnter  mirb,  baß  alfo  metyr  baoon  abbejtillirt  »erben  muß, 
um  aßen  Ältotyol  gu  erhalten,  alfo  ein  »ajferigere*  Dcjtillat  refultirt,  »a* 
jtSrfere  föectiftcation  unb  Dept)legmation  nötyig  ma$t  tiefer  #ac$tyeil  ijt 
inbeß  nic$t  fo  beträchtlich,  al*  e*  auf  ben  crjten  »lief  fc^eint.  Solan  berü<f* 
ji^tige,  baß  fo  concentrirte,  biete  2Reife$en,  rote  fie  bur$  Dampf  bejtiüirt  »er- 
ben fönnen,  fler)  gar  m$t  bur<$  birecte«  Neuer  beftiHiren  laffen,  »eil  flnbren« 
nen  babei  unbermeibli$  märe. 

Dient  ber  Dampf  in  ber  Brennerei  guglei$  al*  bemegenbe  Jtraft,  gum 
Setriebe  einer  2)ampfmaf$ine,  fo  ermac^ft  barau*  ein  fernerer  bebeutenber  93or» 
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tbeil,  intern  bet  Dampf,  nähern  et  feine  mecbaniföe  SBittung  in  bet  2&af<fcine 
ausgeübt  bat,  no$  2Batmc  genug  bejtyt,  um  gum  grölen,  g.  8.  gut  2>efK0a» 
tion  benufct  werten  gu  fönnen  (fle^e  oben). 

Die  Slnwenbung  »on  Dampf  in  ben  SBtenneteien  bot  ftd^  au*  ben  ange« 
gebeneu  ©runden  me^t  unb  me^t  betbreitet,  unb  e«  flnb  faft  nut  no<b  bi*  ttet* 
nen  Brennereien  mit  einfacheren  Apparaten,  wo  bie  DefHUatfon  but$  birecte* 
geuet  bewetf  jteüigt  witb. 

3n  bem  Solgenfeen  foüen  nun  bie  »i^tigjten  bet  fo  man(bfa$  »crf^icbe* 
nen  Dejtitlitappatate  (Btennapparate),  bon  ben  einfachen  gu  ben  compliärtcn 
übergebenb,  na^et  behaltet  »erben,  unb  e*  fofl  guglei$  bie  $ttt  unb  SBcife 
tytet  Senkung  erläutert  »erben.  ($*  ift  fo  möglieb,  bie  complicittetcn  Appa- 
rate gleicbfam  au«  ben  einfaßten  gu  entwidfeln,  wa«  tu  6inft$t  in  ba*  2Be* 
fen  bet  leiteten  fe^r  erleichtert,  unb  e«  laffen  jtcb  fo  bie  ^tinripien,  auf  wet<$e 
jt<b  bie  complicitten  Apparate  gtünben,  am  lei$tejien  gum  boden  93erftanbni§ 
bringen. 

Weiterer  einfa^jter  Apparat,  ftig.  98  geigt  benfelben.  (St  bejle^t 
au*  Olafe,  $etm  unb  Mblfaf.    6ol$e  einfache  Slpparate  fommen  no<$   in 

Stg.  98. 


ben  ©egenben  bor,  wo  Branntwein,  nic^t  6piritu«,  in  fleineren  Brennereien 
fe&t  allgemein  bereitet  witb,  unb  man  finbet  jte  no<$  in  einigen  ©tabten,  wel$e 
jt<b  butd)bie®ute  be*  Branntwein«,  ben  fte  liefern,  einen  grofjenftuf  berföafft 
baben.  9Wan  ergielt mit biefcm  einfachen  Apparate  erji  £utter,  alfo  ein  fdjwacb 
alfobolbaltige*  Deftitlat,  *ai  noeb  ni^t  §anbel«artitel  ijt;  biefer  wirb  bann, 
feureb  toieberbolte  DejHUation,  entwebet  au«  betfelben  Blafe,  obet  au«  einet 
befonberen  Blafe,  ber  ffieinblafe,  in  Branntwein  umgewanbelt 

3n  SBernigerobe  unb  Dueblinburg,  gweien  ®täbten,  beren  ©etreibebrann U 
wein  in  unferet  ©egenb  fc^r  berühmt  unb  gefugt  ift,  benufcte  man  fru|et  bie« 
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fen  einfallen  Spparat  au«f$lieWi$  unb  $war  in  fofgenbet  Seife.  ttngenom. 
men,  bte  Slafe  fafte  jmiföen  700  bi«  800  Duart  TOctfc^e,  unb  e«1»aren  tag* 
li$  3400  bi«  4000  Duart  Reifte  abjube|tiüiren,  abzutreiben,  fo  $atte 
man  Don  einem  Xage  jum  anbeaTfünf  Slafen  abiubejttttiren,  unb,  u>enn  bie 
©lafe  no$  jur  Dejtillation  be«  Sutter«  biente  unb,  wie  e«  gewö$nli$  ber  gatt 
war,|gum  ffirfci&eu  be«  SReiföwaffer«  benujjt  würbe,  biefe  Operationen  barin 
auijufü^ren.  üRan  arbeitete  ba$er  Sag  unb  9ta$t  o$ne  Unterbrechung,  gür 
iebe  ©lafe  waren  jwei  Arbeiter  angefUUt 

9to$bem  wtyrenb  ber  »a$t  »ranntwein  au«  bem  Sutter  gemalt  unb  ber 
9ta$lauf  abbejtittirt  werben  war,  na$m  man,  gegen  4  bis  5  Ityr  be«  borgend, 
ben  $elm  ab  unb  gab  man  }u  bem  Stütfjtanbe  ton  bem  2Beinma$en,  bem 
SBeinmajfer  (naturli^  fe$r  fufelig),  fo  Diel  warme«  ffiaffer  au«  bem  JNtylfajfe, 
bafc  bie  Slafe  Döflig  gefüllt  würbe.  SJtyrenb  ba«  ©affer  bur$  parte«  geuer 
in«  Sieben  gebraut  würbe,  legten  bie  Arbeiter  bie  mit  bem  @$rote  gefüllten 
Sadfe  unb  bie  fflaffertnnen  auf  ben  Stanb  be«  Weif$botti$«,  gaben  bann  etwa« 
falte«  ©affer  in  biefen  unb  barauf  fo  Diel  oon  bem  to$enben  ©affer,  büfj  e* 
bie  }um  ©ntelgen  ber  12  bi«  16  Steffel  (Betreibe  crforberli^e  Icmperatur  er« 
$ielt  Die  baburdfr  tyeilweife  geleerte  SMafe  würbe  wieber  mit  SBaffer  gefüllt, 
ba«  geuer  oerjtarft,  unb  wa&renb  ba«  ©affer  gum  Sieben  tarn,  würbe  M 
€><frrot  eingeteigt.  Die  Operation  erforberte  etwa  */»  Stunbe  3eit,  wä^renb 
weiter  ba«  ffiaffer  ben  ©iebepunlt  erreicht  $atte.  Sie  eingeteigte  SWaffe  würbe 
bann  ga$rgebrü$t  unb  tücbtig  bur<$gemeif$t. 

Son  bem  Sbjtojien  be«  $elm«  bi«  jum  beenbeten  ©nmeiföen  verging 
o$ngefä$r  eine  Stunbe  3eit,  fo  bat  Jtoiföen  4  bi«  6  U$r  SWorgen«  bie  SJlafe 
gpm  erflen  State  mit  abjutreibenber  Weifte  gefüllt  würbe,  unb  &war  bi«  o$n* 
gefüfcr  6  3eH  oom  Stanbe. 

3B<tyrenb  fi<$  bie  Weifte  in  berSläfe  erwSrmte,  würbe  fie  mit  einem  $61* 
jernen  iRityrer  öfter  umgerührt,  bamit  bie  feßen  ©ubjtanjen  berfelben  fi$  ni<$t 
guSoben  fenten  unb  anbrennen  tonnten;  erft  wenn  bieSÄciföe  balb  anfangen 
wollte  )u  fo<$en,  würbe  ber  $etm  aufgefegt  unb  würben  bie  gugen  jmiföen 
bemfelben,  ber  Slafe  unb  Solange  oerfbtyen  (Seite  892). 

Son  ber  güllung  ber  Slafe  mit  tnfter  Keifte  bi«  jum  flogen  ber  SWei* 
f$e  »erging  eine  ©tunbe.  Die  Dejiittation  begann,  wenn  ber  #elmf$nabel  fo 
tyetfj  geworben,  baß  man  bte  $anb  ni#t  barauf  galten  lonnte ;  ba«  geuer  würbe 
bann  bur$  ©<$ieber  u.  f.  w.  gemüßigt 

l1/*  ©tunbe  na$  bem  anfange  be«  flogen«  war  bie  Deputation  been* 
bet  S«  fanben  fi$  in  ber  Sorlage  (bem  (Befuge,  in  wel$e«  ba«  Deftiflat 
fliegt)  120  bi«  140  Quart  Sutter. 

Der  ^elm  würbe  nun  abgeflogen  unb  ber  tRütfjtanb  in  ber  Stafe  (bie 
Schlempe,  ber  ©pü$li$t)  au«gef$ipft  Die«  »u«f<$6pfen  unb  ba«  gütten  ber 
Slafe  mit  neuer  3Reif$e  bauerte  V«  Stunbe,  fo  bajj  ba«  abtreiben  lebet  931a« 
fenfüüung  oon  650  bi«  750  Quart  21/?  bi«  3  ©tunben  erforberte.  3u  fünf 
Slafenfüttungen  beburfte  man  be«$alb  121/»  bi«  $o$(ien«  15  @tunben. 

9ta^bem  bie  @$lempe  ber  legten  SlafenfüQung  au«gef$öpft  war,  würbe 
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bie  SJlafe  mit  Safer  gefügt  unb  t>daig  Hanf  gevettert.  (Eben  fo  würben  bei 
$elm  unb^ie  Solange  mit  6$(empe  unb  Stoffer  gereinigt.  X>ann  tarn  bct 
gewonnene  Sutter,  o^ngefityr  600  Duart  betragenb,  nebfk  bem  »ablaufe  t>on 
ber  botigen  Dejtiüation  in  bie  Slafe.  ©ammt  bei  güttung  bet  tftylfaffe* 
mtt  neuem  falten  Stoffe*  nahmen  alle  biefe  arbeiten  2  Stunben  Seit  in  «tu 
foru$;  um  benSutter  in«  fto$en  gu  bringen,  bebutfte  et  einet  Stunbe,  f$  baf 
alfo  15%  bit  18  ©tunben  na$  ber  güüung  ber  erjten  ©lafe  mit  Steifte, 
bie  Situation  bet  Suttert  begann  unb  am  Morgen  beenbet  trat,  wo  bann 
bat  ßinmeiföen  u.  f.  w.  trieber  anfing. 

3um  abtreiben  erforberte  eineffieinblafe  gwar  ni$t  me$t  alt  bie  boppette 
3eit  einer  Suttetblafe,  bo$  lief  ber  ©tenner  gewo$nli$  ben  Wa$gang,  Mad^ 
tauf,  fo  lange  in  bie  Borlage  (liefen,  bit  er  am  anbern  SWorgen  ben  $elm 
abnahm. 

9m  erjten  Xage  würbe  au«  bem  Sutter  nic^t  Branntwein ,  fonbern  foge» 
nanntet  falber  Sein  gemalt  bat^eift,  am  erjten  Sage  tief  man  bat  gange 
S>e{tittat  bet  Suttert  gufammen  in  eine  Sorlage  fliegen,  mobur$  ber  »Ito^ol* 
geaalt  beffelben  unter  ben  bei  Branntwein«  tarn.  9m  anbern  Xage  mürbe  ber 
tyalbe  Sein  mit  bem,  an  biefem  Xage  gewonnenen  Sutter  wieber  auf  bie  Slafe 
gebraut  unb  nunmehr  ganger  ober  guter  Stein,  bat  ijt  Branntwein,  be» 
reitet.  S)ie  Dejtittation  würbe  babei  naturli$  unterbrochen,  wenn  bat  $>efttl* 
tat  in  ber  Borlage  bie  erforberli<$e  ©tarle  (etwa  52  bit  53°  Xr.)  geigte;  bann 
würbe  eine  anbere  Borlage  borgelegt,  bat  f$ma$e  3>ejtiflat,  ber  Wa^lauf , 
barin  aufgefangen  unb,  wie  oben  angegeben,  bem  Sutter  bei  ber  £>ejtiflation 
gugefefrt. 

Sßenn  man  ni$t  erjt  falben  Stein,  fonbern  fogtei$  Branntwein  aut  bem 
Sutter  ma$te,  fo  würbe,  felbjtoerjtÄiWfcfrv  bei  ber  Dejtiüatlon  bet  Suttert  bat 
©ejHHat  nur  fo  lange  in  bie  Vorlage  gelaffen,  baf  ber  3n$alt  berfelben  bie 
Starte  bet  Branntwein*  erhielt,  bann  würbe  bie  Borlage  gewe^felt,  ber  Wafy 
lauf  befonbert  aufgefangen.  9Wan  glaubte  aber,  unb  ni<$t  mit  Unre$t,  baf 
bie  ©üte  bet  $robuctt  borgfigli$  mit  bur$  bie  wieber^olten  Emulationen 
bebingt  »erbe. 

Sinfa^er  Apparat  mit  Borwlrmer.  —  Beim  Gebraute  bet  eben 
betriebenen  einfa^jten  ^efHQira^aratt  mufte  {t$  fe$r  balb  eine  wefentlidje 
JBerbefferung  aufbringen.  üRan  mufte  erlernten,  baf  bie,  bei  ber  S)eftiHation 
ber  Weifte  Don  ber  Blafe  abgie^enbe  geuerluft,  e$e  man  fie  in  ben  6$oriu 
jtein  treten  lief,  fe$r  leidet  benufct  werben  tonnte,  um  bie  9Reif$e  für  bie  fot* 
genbe  »tafenfuflung  gu  erty&en,  baf  et  babur<$  m6gli<$  fein  würbe,  bie  Kei- 
fte borgewärmt  in  bie  Blafe  gu  bringen  unb  fo  bie  3eit  unb  bat  #etg* 
material  gu  erfoaren,  wel$e  gum  6r^en  ber  tatt  in  bie  ©lafe  gebrauten  SReiföe 
erforberli$  waren.  6o  entfianb  bie  Sltejte  Art  bet  Borwarmer«,  welche  bur$ 
gig.  99  beranf$auli$t  wirb,  a  ift  btefer  Borwärmer,  ein  ©efaf  bon  Tupfer, 
eine  Blafenfüüung  faffenb  unb  mit  einem  9lbjlufro$re  na$  ber  Blafe  berfe$en. 
2>ie  bon  ber  ©lafe  b  bur*  ben  gu$t  e  abgietyenbe  geuerluft  (Hau*)  tann, 
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wenn  bie  fflappe  d  fo  jtetyt,  tote  et  bie  Bbbilbung  geigt,  ni$t  unmittelbar  in 
ben  S^ornjtein  treten,  fte  ijt  genötigt,  um  oenSorto&rmer  gu  ge$en,  unb  ge* 
langt  bann  crji  bur$  e  in  ben  ©$ornjtein.  J)ie  in  ben  «Bormarmer  gebraute 
SReiföe  »irb  fo  beliebig  jtart  *orge»armt;  ijt  fle  $inrei$enb  $eig,  \o  »erföiiegt 
man  ber  generluft  ben  Zutritt  gu  bem  25or»armer,  »a«  mitteljt  be«,  an  ber 
Stfl.  99-  *i^*       ÄlftW«  &  fi^enben 

eifernen6tabe«lei$t 
gef$et?en  fann;  bie 
geuerluft  getyt  bann 
unmittelbar  in  ben 
S^ornjtein.  Xtyeil* 
um  bie  Weifte  bur$ 
Umrühren  glei^för* 
mig  gu  erbarmen, 
tyeil*  um  anbrennen 
berfelben  gu  »ertyü* 
ten,  tjt  im  Sor»ar* 
mer  ein  [Rubrer  »or* 
tyanben. 

Diefe  Ert  unb 
ffieife,  bie  üReifcbc 
&orgu»armen,  natür» 
Hdj  nur  an»enbbat 
bei  Apparaten  mit 
birccter  geuerung, 
»urbe    balb    burdj 

eine  anbere  %xt  unb  Sßeife  ber  öortoärmung  berbrangt,  »el$e  auger  ßrfparuig 
an  Qtxt  unb  ^eigmaterial  au$  grfparnig  an  ftüfytoaffer  ge»al)rt,  bei  n>el$er 
bie  Weifte  ni$t  anbrennen  fann  unb  me($e  für  $>eftiflirapparate  jeber  %ü 
amoenbbar  ijt.  SWan  lieg  nSmli^  bie  au«  ber  Jölafe  ent»ei<$enben  Cutter» 
bämpfe  ni$t  birect  in  bie  Äütylfölange  treten,  fonbern  er(t  burdj  eine  Heinere 
Solange  getyen,  bie  in  einem  ©efage  lag,  »elc^e*  bie  Weifte  für  bie  na$jie 
SlafenfüUung  enthielt,  gig.  100  (a.f.©.)  geigt  einen,  mit  einem  folgen  95or»armer 
fcerfetyenen  Apparat.  $>ie  au«  ber  Olafe  eut»ei$enben  Dämpfe  treten  bei  a  in 
bie  ©Klange  be*  33or»armer«,  —  ber  $ier  ni$t  »on  ffupfer,  fonbern  t>on  $olg, 
aUenfaU«  mit  flupfer  au*gef$lagen  ijt,  —  geben  tyier  einen  Ityeil  tyrer  SBarme 
an  bie  SReiföe  ab  unb  erwärmen  biefe.  SBegen  ber  £i<fflüfftgfeit  ber  SReiföe  ijt 
au$  |ier  ein  IRütyrer  erforberli$,  um  bie  Temperatur  ber  STOeifäe  im  33or»är* 
mer  glei^formig  gu  ma$en.  Sa«  in  ber  Solange  be«  S3or»armer*  &erbi<$tet 
»irb,  unb  »a*  unterbietet  bleibt,  gelangt  in  bie  Solange  be*  ffu^lfaffe*  gur 
Abfüllung  unb  aofljtänbigen  33erbi$tung.  Ma$  beenbetem  abtreiben  einer 
Blafe  »irb  bie  6<$lempe  au*  ber  ©iafe  bur$  d  abgetaffen,  bie  »lafe  mit  ber 
Steifte  au«  bem  Sor»ärmer  bur$  b  gefüllt,  ber  93or»armer  bur$  c  mit  falter 
»einga^rer  SReifte  »ieberum  bewirft.    SRan  ertennt,  bog  |ier  bie  wrgu»5r# 
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menbe'  Weifte   einen  S*eU  M  ftu^affet«  erfefrt,  ba*    wenn  man  totü, 
4wei  flutet  oorijanbcn  fto,  ein  mit  OReif^e  gefüllter  unb  ein  mit  ffiaffcr  flc 

W«.  100. 


fütttcr.    ORan  nennt  betyalb  einen  Serwärmer  biefer  4M  au$  too&l  einen  SR  e. 
frifletator  (Abfü^lcr). 

flnjtatt  ber  Solange  bepnbet  fi$  in  bem  SBorwärmer  au*  »o^l  ein  rin^. 


glg.  101. 


förmige«  tutferne«  SJetfen,  wie  e« 
gig.  101  jeigt,  unb  an  ben  neue* 
ren,  comtficlrteren  Separaten  »er- 
ben wir  no$  anbere  gönnen  biefer 
Art  oon  Sorwaruier  tennen  (er. 
nen.  3)a*  ffifttigjte  bei  ber  Son* 
ftruetion  bc*  IBorwarmer*  ijt  bat 
ridjtige  Ser^altnifi  ber,  bie  2Weif$c 
er^ifcenben  gla$e,  ju  ber  SRenge 
ber  «Weifte.  31*  bie  ertyfrenbe 
gla$e  ju  ticin,  fo  wirb  bie  ü»ei# 
fte  nftt  »arm  genug ,  »a*  bie 
Orfrantifj  an  3«*  unb  $eijmate» 
rial  »erminbert ;  ijt  biefe  gla$e  $u 
gro§,  fo  fann  bie  TOeifd?e  im  «Borwarmer  fton  $um  Sieben  tommen  ober  bo$  fo 
1)t\§  werben,  bafj  (Sntmicfelung  »on  Älto^olbampfen  ftattfinbet.  2Bie  jft  fpater 
jeigen  wirb,  jinb  bcS^alb  wofyl  Sorf errungen  getroffen,  um  bie  im  Sormärmer 
fft  entwitfelnben  Kampfe  nftt  oerloren  getyen  gu  laffen.  $>a  bie  2Renge  ber 
fteien  unb  befonber*  ber  latenten  fflarme  in  bem  SBajferbambfe  weit  gröfjer  ijt, 
al*  in  bem  llfofyolbampfe,  fo  mu§  bie  er^ifcenbe  gla$e  oer^altnijjmajjig  um  fo 
groger  fein,  je  altotyolrefter  bie  bwft  ben  Sorwirmer  ge^enben  Stämpfe  finb. 
S)ie  glcfte  mu§  be^alb  für  ieben  Apparat  befonber«  fejtgeftcttt  werben. 

£>ic  (Irfparmfj  an  ©rennmaterial  (unb  an  3"t),  »efte  bie  ttnmenbung 
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eine«  Soroarmer«  gur  golge  $at,  lljjt  fi$  lei$t  au«  bem  beregnen,  »a« 
©eite  891  aber  ben  Hufmanb  an  SBarme  gefagt  ift,  bet  gum  Stuten  unb  gum 
Deflifltren  bet  9Reif$e  erforbert  »irb. 

62885  9B.*&  »aren  it&t^tg,  um  1000  «JJfunb  6|>roeentiger  9Retf$e  bon 
15°  9t.  bi«  gum  ©iebejmnfte  gu  er^ijjen.  We$men  »tr  an,  baf  fämmtli$e  SRei* 
föe  na$  unb  na$  in  bem  SormSrmer  Don  15°  9t.  auf  65°  9t,  alfo  um  50*  9t. 
er$ifrt  »irb,  fo  »erben  ber  Weifte  48785  SB.-S.  ün33or»ärmer  gugefüfcrt,  tiefe 
finb  nun  bon  ben  62885  3B.»&  abgure$nen,  et  bleiben  alfo  nur  no#  14100 
SB.»tt.,  »el$e  ber  üReiföe  in  bet  Slafe  gugufüfcren  finb,  um  fle  gum  Sieben  gu 
bringen,  unb  bie  (Sefammtmenge  ber  gum  (St^tyen  unb  gum  SDefliUiren  erfor* 
beritten  «Menge  SBarme  rebudrt  fi$  oon  190295  3B^(S.  auf  141510  ©..&, 
»a«  einer  grftamifj  oon  26  $roc  Heizmaterial  gleid&fommt.  g«  giebt  be«$alb 
ieftt  feinen  DeftittiraWarat  me$r,  ber  ni$t  mit  einem  8or»irmer  berfe^en  »are, 
unb  felbft  an  ben  einfa^ften  Separaten,  bie  erjt  Sutter  au«  ber  SReiföe  liefern, 
ifl  ein  folget  »or^anben.  3n  ber  $ra;i«  fteßt  ft$  bie  ffirfoarnifj  ni$t  fo  &o$, 
al«  fle  fty  beregnet,  »enn  bie  erfte  ©lafenfüllung  ni$t  &orge»ärmt  in  bie 
Slafe  lommt,  »ie  e«  ge»o$nli<$  ber  Sau  ift  Der  «u«fall  an  erfoarnifj  ift 
bann  natürlich  um  fo  grbfcer,  je  gr5f  er  bie  »lafe  ift,  ic  »eniger  Slafenfüttungen 
gu  be|tiQiren  finb;  be«fralb  reben  einige  Heineren  Slafen  fe$r  ba«  ©ort.  Sei 
ben  einfa$en  paraten,  »o  ber  Sutter  bur$  »ieber^olte  Deftiflation  in 
®rannt»ein  *er»anbelt  »irb,  tann  man  bie  Weifte  für  bie  erfte  Slafenfüllung 
beim  2Beinma$en  bor»irmen. 

9tecttficatoren  unb  De>$legmatoren.  Die  einfädln  Defttfltrawa* 
rate  tonnen  fi$  be«  Bowurf«  ni$t  erwehren,  bafc  mitteljt  berfelben  bie  (Jrgie* 
lung  eine«  alto&otyaltigenDeftiflat«  bon  ber  Starte  ber  #anbel«»aare,  nament« 
li$  einer  ftärleren,  nur  mit  fe$r  grofjem  Sfofaanbe  an  $eigmaterial  unb  3«t 
alfo  auf  fe$r  toftfpieli^e  SBeife  gu  beföaffen  ift.  S«  $at  bie«  einen  boM>elten 
©runb.  Der  erfte  ift,  ba&  bie  au«  ber  Weifte  bei  ber  Deftiflation  ent»Welten 
Dämpfe,  bie  Sutterbämtfe,  bur$  ba«  tfü$l»affer  be«  ÄtylnWarat«  ni$t  allein 
»erbietet  »erben,  fonbem  bajj  bie  *erbi$tete  glüfflgleit,  ber  Sutter,  au$  no$ 
bi«  gur  Xemperatur  be«  Äüfcl»affer«  abgefüllt  »irb.  Sei  ber  erforberlften 
»ieberfcolten  Deftiflation,  ber  9tectifieation,  bem  Seinma^en,  mufj  man  aber 
ben  Sutter  »ieberum  gum  Sieben  er}ifeen,  mufj  man  alfo  bie  ©atme,  »el<$e 
man  eben  bur$  itu^lmajfer  »egoenommen  t>atr  bur^  Heizmaterial  mieber  gu« 
fähren.  Die«  u>ieber$o(t  P^  natürlich  bei  ieber  no$  folgenben  Wectiflcation, 
treibe  gur  Serftartung  be«  DeftiQat«  borgenommen  »irb. 

Der  gmeite  @runb  ift,  bag  bie  (Besinnung  ber  legten  9nt^ei(e  be«  fttto« 
^ol«  au«  ber  SReiföe  einen  Slufmanb  an  H«Umaterial  unb  Seit  erforbert,  mel* 
^er  in  bem  ftreienbflen  aRi^er^altniffe  fte^t  gu  ber  SKenge  be«  ^lllo^ol«.  Der 
9Ho$o(ge$aIt  ber  Steifte  oerminbert  fi$,  trie  mx  miffen,  bei  ber  DeftiQation 
forttoi^renb;  in  bem  SRaaße,  al«  berfelbe  geringer  mirb,  entoei$t  mit  bem  %U 
to^olbam)7fe  glei$jeitig  eine  immer  größere  SRenge  Sßafferbampf,  tt>irb  ba«  De« 
ftiaat  immer  ärmer  an  2llto}ol,  bi«  e«  enbli$  nur  au«  9Baffer  befielt  (6.387). 
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Setragt  g.  9.  bcr  «tto^olge^alt  be«  erften  Hntyeil«  be«  fceftillat«  55  $roa  St., 
fo  enthält  1  Quart  be«  SDefKQat«  1  $funb  Hlfo^ol  (6. 804),  unb  ba  1  Quart 
biefe«  SDefMUatd  otytgefafcr  2,1  $fb.  toiegt  (2,3.0,9242),  fo  tommt  barin  auf 
1  $fb.  »Wo^ol  1,1  $funb  SBaffer,  fo  tft  alfo  bic  Menge  be«  «tto^ol«  jiemli$ 
glei$  ber  ÜRenge  be«  SBaffer«.  ©inlt  im  Serlaufe  ber  DeftiUation  ber  «lfo$olge$alt 
be«  fceftiüat«  auf  27,5  $roc  Sr.,  fo  ift  in  2  Quart  be«  Defttflat«,  »el$e  4,5 
$funb  toiegen,  1  $fb.  9ltto&ol  enthalten,  in  ein  Quart  alfo  7»  $(&•  Älfo^ol,  fo 
flehen  »Ifotyol  unb  SBaffet  in  bem  ©eu>i^t«t>cr^attniffc  *on  1  :  8,5,  ba«  $eij*t 
fo  toerflu^tigen  fi$  mit  jebem  $funbe  9Hfo$olbampf  3,5  $funb  SBafferbampf. 
ftommt  ba«  Dc^IIat^in  einer  nodfr  fiteren  $eriobe  ber  S)eftillation,  auf  ben 
«lfo$olge$alt  Don  2  5ßroc.  Sr.  $erab,  fo  enthalten  27,5  Quart  (63  $funb)  be« 
fcefHUat«  1  $funb  StWo^ot,  fo  toerbamtfen  mit  1  $funb  2llto$ol  62  $funb 
©äffet,  unb  Derminbert  ft*  enblic&  ber  9llfo$olge$alt  be«  3>efHüat«  auf  1  $to» 
cent  Ir.,  fo  enthalten  55  Quart  beffelben  (126  <ßfuub)  1  «ßfunb  «Ito^ol,  fo 
beftiüiren  mit  1   $funb  9Hfo$ol  125  $funb  SBaffer  über.    ß«  ift  nun  aber 
Hat,  bag  ba«  Heizmaterial  unb  bie  >$t'\t,  toeld^e  im  leiteten  galle  bie  33er# 
bampfung,  bie  3)e|KUation,  fcon  125  *ßfunb  SBaffer  etfotbett,  ben  SBerty  be* 
einen  $funbe«  SMto^ol  toeit  überwiegt,  jumal  ba«  DefHllat  ni$t  o$ne  ©eitere« 
fcerfäuflidje  SBaare  ift,  fonbern  erft  bur<$  uriebertyolte  S>efKQatiön ,  bur$  Stettin 
flcation,  in  fol$e  umgetoanbelt  »erben  mufj.   S3on  55  Quart  l}>rocentigem  $>e# 
jiiüate  muffen  bur$  SRectifkation  54  Quart  SBaffer  getrennt  »erben,  um  barau* 
1  Quart  55£rocentigen  üBrannhoein  barjujteDen !    SRan  etfennt,  baf?  bie« 
SD^i§t>«r^altni§  gtoiföen  bem  Setrage  ber  $Probuction«toften  unb  bem  SBertye  be« 
«probuct«  aud>  felbft  no$  bei  etwa«  größerem  2llfo$olge$alte  be«  S>eftiUat«  tu 
fielen  wirb,  unb  e«  teudjtet  au$  ein,  bafj  bie  Serbünnung  be«,  anfang«  bei  ber 
SDejriUation  übergetyenben  alto$olrei$en  Defttflat«,  bur<$  ba«,  im  fiteren 
Setlaufe   bet  S)efiittation    überge^enbe   »afferrei^e   S)eftiQat    jebenfall«  ein 
großer  tlebelftanb  ift.   $>e«$alb  tann  man  bei  ber  ©enufcung  be«  einfa$en  J)e* 
ftUUtaWarat«  bie  legten  SSfotyeile  Älfotyol  au«  ber  SWeiföe  ni$t  abreiben,  o$ne 
offenbaren  pecuniaren  Wac&tyeil  ju  erleiben,  man  muß  bie  DejtiQation  unterbre* 
$en,  wenn  bie  Äoften  ber  ©etoinnung  be«  $robuct«  ben  SBerty  be«  $robuct« 
überfteigen  unb  be«$alb  läfjt  man  ba«  fe$r  fötoac&e  fcejtiflat,  ben  3?a<$lauf 
niü&t  ju  bem  flaueren  fliegen.   SBa«  oon  ber  2>efttUatton  ber  SReif^e  eben  ge* 
fagt  ift,  gilt  felbftDerflänbli^  au^  toon  ber  iRectification  alfo^olarmer  5)eftiHate; 
au$  bei  biefen  ge^t  gegen  ba«  @nbe  ber  2>efiilIat{on  untoer^altni§mäfig  oiel 
Saffer  mit  bem  Slto^ol  über. 

Um  ba«  Heizmaterial  gu  erfparen,  »el^e«  jur  @r^i^ung  be«,  bei  bet 
2>efiitlation  ber  SDteif^e  erhaltenen  unb  auf  bie  Xem)>eratur  be«  fötyltoaffer« 
abgefüllten  fiutter«,  be^uf  btr  SRectifleation  betfelben  erforberlic^  war,  fing  man 
bar; er  an,  bei  ber  Deftiüation  ber  9Reif$e  ben  oerbic^teten  Sutter  ni^t  i>oU* 
ftSnbig  ab jufü^len,  fonbern  lieg  man  benfelben  mit  einer  Semj>eratur  toon  etma 
50°  %  in  bie  ffleinblafe  fliegen,  too  man  i^n  fofort  toieber  beftillirte,  rectu 
ficirte.  Dabur^  tourbe  alfo  ber  ?luf»anb  an  #oljmaterial  bermieben,  ben  ba« 
(Sr^i^en  be«  Sutter«  um  ettoa  40«  M.  (oon  10o  %  auf  50°  %)  in  «nforu$ 
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na$m.  Separate  tiefer  Art  fittb  inbejj  m$t  in  allgemeineren  @ebrau<$  getom» 
men,  »eil  man  parate  conjtruirte,  mitteljt  beren  bet  fragli<$e  &md  eben  fo 
gut  erteilt  werben  tonnte  unb  bei  beren  ©ebrau^e  guglei$  bie  latente  SBärme 
ber,  im  fpäteren  Serlaufe  ber  DejttUation  auftretenden  alfo^olarmen,  »ajfet* 
teilen  Dampfe  nufcbar  öewanbt  »urbe. 

Die  latente  SBärme  ber  im  fpäteren  Serlaufe  ber  Dejtiflation  auftretenben 
alfo^olarmen,  »affetrei^en  Dampfe  tann  n&mli$  auf  fc^r  einfa$e  SBcife  be* 
nufct  »erben,  um  bat,  im  früheren  Serlaufe  ber  Dejtiflation  erhaltene,  »affer* 
ärmere,  alfo$olrei$ere  Dejtitlat  gu  er^ifcen  unb  »ieberum  gu  bejtilliren,  alfo  gu 
recüftciren.  @ie  ift  baju  me$r  al«  $inrei$enb,  »eil  bie  fpeciflföe  2Bärme  be« 
3H?o$ol«  unb  bie  latente  ffiärme  bei  9ÜIo^olbampfe«  geringer  finb,  al«  bie 
be«  SBaffer«  unb  SBajferbampfe«,  »eil  alfo  ber  2Hto$ol,  um  gum  Sieben  er^lfct 
unb  Derbampft,  bejtiflirt,  gu  »erben,  »enigtr  ©arme  bebarf,  al«  ba«  SBajfer 
(©.  270).  ginbet  biefe  2$er»enbung  ber  alto^olärmeren  Dampfe  jtatt,  fo  ijt  natu* 
li$  bieffiärme  (ba«  £eigmaterial)/  »el<$e  gur  ßrgeugung  biefer  Dämpfe  au«  ber 
SReiföe  »erbraust  »irb,  m$t  verloren,  benn  fte  »irb  benoanbt  für  einen  3tt>ecf, 
toogu  im  anberen  gafle  birecter  3fuf»anb  an  Heizmaterial  nbtyigfeinttürbe,  unb 
e«  ijt  nur  m5gli$,  ben  2llto$olge$alt  ber  üReifdje  fcofljtänbiger  abgubeftifliren. 

Die  Senufcung  ber  alfo^olärmeren  Dämpfe  in  angegebener  JBeife,  nämli<$ 
gut  »iebertyolten  Dejtiflation ,  gur  Stectiftcation ,  be«  au«  ben  alfo$olrei$eren 
Dämpfen  verbluteten  Dejttllat«,  geföietyt  in  Apparaten  mit  fogenannten  tRecti* 
fleatoren,  beren  <$inri$tung  ji$  au*  bem  Solgenben  beutli$  ergeben  »irb. 

3n  gig.  102  {teilt  A  eine  äRciföblafe  bar,  B  unb  C  g»ei  eiförmige  leere 
©efäf e,  D  ba«  Äitylfaf.    Der  #a$n  a  ijt  gefölojfen. 

Sig.  102. 


fflirb  bieJjüReiföe  inj.  gum©ieben  er^ifet  unb  bejtiflirt,  fo  treten  bie  au« 
tyr  ent»ei<$enben  geijtigen  Dämpfe  natürlich  in  ba«  ®efäfjJ?,  »o  jie,  »eil  ba« 
©efäfc  falt  ijt,  gu  einer  alfo^oltföen  glüfjigfeit  oerbi^tet  »erben.  Die  fort. 
»ä$renb  au«  ber  SWeiföe  na$jtr&menben  Dämpfe  erfjifcen  aber  bie  in  B  *>erbt<$« 
tete  glüfjtgteit  balb  »ieber  gum  ©ieben,  e«  entweihen  au«  B  Dämpfe,  »el<$e 
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in  0  treten  unb  t?ia  lieber  anfang«  fld?  toerbi<$ten.  S)ur$  bie  na$ftromenben 
Dampfe  t>on  £  »irb  aber  au$  biefe  glüfjigleit,  in  ß  balb  ebenfalls  gum  Sie- 
ben gebraut,  unb  bie  au«  C  ent»ei$enben  Dampfe  gelangen  nun  in  bie  ftityl» 
fölange,  »o  fte  ß$  )u  bem  S)eflillate  »erbieten.  ©iefe  »ieber&olten  £>cftilla# 
tionen  in  B  unb  C  erfolgen,  e$e  no$  «i«  -4  aller  »Ifo^ol  *erftä$tigt  tß,  fte 
»erben  alfo  ni$t  bur$  SBajferbampf,  fonbern  bur$  alto$otyaltigen  ffiaffet» 
bampf  be»erf  jtefligt.    ©arm  liegt  bie  6rft>awifc. 

Da  alto^otyaltige  glufftgleiten,  »ie  oft  gefagt,  ni<$t  unberanbert  t>er* 
bampfen,  fonbern  anfangt  alfo$olrei$ere  Dampfe  ausgeben,  unb  um  fo  alto$ol* 
reifere,  je  reifer  an  Blto^ol  jte  ftnb,  fo  liegt  e«  auf  ber  #anb,  baf  bie  glüf. 
figteit,  treibe  fi$  anfangt  in  B  »erbietet,  atfo$olrei#er  al«  bie  ÜReiföe  i% 
baf  femer  bie  in  C  berbi^tete  glüfßgfeit  »ieberum  einen  größeren  Älfo^ol* 
geaalt  bejtyt,  al«  bie  glüfjigfeit  in  B,  unb  baf  enbli$  ba«  Deftiüat,  »a«  au* 
ber  Äü&lfölange  abläuft  no$  alfo$olrei$er  ijt,  al«  bie  Ötöfftgfeit  in  0.  SRit 
einer  Neuerung,  nämli$  ber  ber  Slafe,  »erben  alfo  neben  ber  DejKflation  ber 
SÄeiföe  g»ei  Ütectificationen  betrieben,  erhält  man  alfo  o$ne  9We$rauf»anb 
an  Heizmaterial  ein  »eit  jtarlere«  DejHflat  Die  ©efäge  B  unb  C  Reifen 
be«$alb  Stectificatoren. 

SRectificatoren  finb  alfo  ©efafce  (®e$äit*r,  Steile  eine«  Dejtiüir* 
apparat«),  in  benen  eintretenbe  alto$ol$altige  kämpfe  fiä>  gur 
glüffigleit  »erbieten,  in  benen  aber  bie  t>erbi$tete  glüffigfeit 
burdfr  na^flrbmenbe  allofcolärmere  kämpfe  »ieberum  er&ifrt  unb 
beftillirt  wirb. 

%njtatt  baf  man  alfo  bei  ben  alteren,  einfa$en  Separaten 
ben  au«  ber  9Retf$blafe  ent»et$enbenDSmpfen  bie  latenteSBarme 
bur<$  Äfi$l»affer  entgie^t,  benufrt  man  bei  ben  Separaten  mit 
SRectificatoren  biefe  latente  2Bärme,  um  bie  in  einem  Recttficator 
anfang«  berbi$tete  Slüffigteit  »ieber  gum  Sieben  gu  er^ifcen  unb 
gu  beftiltiren. 

93eranf$auli$t  man  fl<#  ben  @ang  ber  DejKÜation  in  bem  oben  gig.  102 
abgebilbeten  parate,  fo.ertennt  man,  bajj  bie  glüfjtgteit  in  B,  unb  alfo  um 
fo  me^r  au$  in  C,  no$  9Ufot?ol  enthalten  »irb,  nad&bem  f$on  au«X  alfo  au« 
ber  SReiföblafe  aller  «tfofyol  wrbampft  ijt,  baf  alfo  ber  3n$alt  t>on  Ä  am 
frityejhn  Don  Hlfofcol  frei  »erben  »irb.  SBoUte  man,  »enn  biefer  3eitpunft 
eingetreten,  bie  Dejttttation  bann  noa)  fortfefcen,  um  allen  2Hfo$ol  t>on  B  unb 
C  au«gutreiben,  fo  $atte  man  g»ei  Dejtiflationen  mit  SBafferbampf,  benn  bie 
Slafe  Ä  liefert  bann  nur  SBafferbampf,  reprafentirt  alfo  einen  Dampffeffel, 
unb  ba«  anfang«  erhaltene  jtarfe  DeftWat  »irb  burä)  ba«  nun  folgenbe 
fa)tt?aa)e  Seftidat  berbünnt  »erben.  Sie  Seftillation  muf  be«^alb  un* 
terbro$en  »erben,  fobalb  aller  aifo^ol  au«  ber  9Reif$e,  au«  A, 
ausgetrieben  i{t;  man  lägt  bann  bie  6a)lempe  ab,  füllt  bie  Slafe  mit  neuer 
9Reif(^e  unb  lagt  guglei$  bie,  in  B  unb  C  »or^anbene,  fa)»aa^e  alto^ol^altige 
ftlufßgteit,  ba«  f ernannte  $^legma,  in  bie  Slafe  gu  ber  3Reif$e,  inbem  man 
ben  ^a^n  a  öffnet.    Sann  beginnt  man  bie  Situation  oon  Steuern. 


JRectiftcatoren  unb  $)ep$legmatorett. 


413 


Sinb  in  A,  B  unb  C  Styermometer  angebracht  (im  ©ampfraume),  fo  g«f* 
gen  tiefe  »ityrenb  bet  Destillation  ni$t  gleite  Temperatur,  fonbern  et  wirb 
Da«  X^ermometer  in  2?  niedriger  ^et>en,  alt  in  A,  unb  bat  X&ermometer  in  C 
niebriger,  alt  in  B.  S)er  Siebepunft  aller  ©emtfc&e  aut  SBaffer  unb  $tlto$ol 
liegt  betanntli<$  jwiföen  bem  ©iebepunfte  betffiaffert,  80°9tv  unb  bem  ©iebe- 
punfte bet  9ü!o$olt,  62,7«  91.  (©eite  271),  unb  er  liegt  bem  leiteten  um  fo 
nät)er,  je  reifer  an  «lto$ol  la^  ©emif#  ijt.  $>a  nun  bie  glüfflgfeit  in  -B 
reifer  an  «Ifo^ol  ift,  alt  bie  glüfflgteit  in  A,  bie  SWeif^e,  fo  rnufc  eben  bei 
©iebepuntt  ber  ftlüfflgfeit  in  B  niebriger  fein,  alt  ber  in  A  unb  aut  gletyem 
@runbe  ber  ©iebepuntt  bet  glüfjtgfeit  in  C  niebriger,  alt  ber  in  B.  Daoon 
fcängt  eben  bie  ungleich  jtarte  Serbampfung  bet  Safer«  unb  fllfotyolt  aut 
ben  gluffigfeiten  ab.  Äut  einer  glüfflgfeit,  beren  ©iebepuntt,  in  golge  tyret 
3llfo$olge$altt  70»  9t.  beiragt,  oerbampft  mit  bem  ttlfo^ol  nur  fooiel  Safer, 
alt  baoon  bei  70°  9t.,  alfo  weit  unter  feinem  ©iebepunfte,  oerbampfen  tann, 
bat  ifl  fooiel,  alt  oerbampft,  wenn  bur#  SBaffer  oon  70°  9t.  ein  Strom  Suft 
geleitet  toirb.  Der  SHlfo^olbampf  vertritt  $ier  bie  ©teile  ber  Suft ;  er  belabet 
ft$  beim  Dur^gange  bur<$  bie  glüfftgfeit  mit  einer,  oon  ber  Xemperatur  ab* 
gängigen  ÜRenge  SBafferbampf. 

Die  folgenbe  ZabeHe  jeigt  ben  ©iebepuntt  ber  ©emiföe  aut  9lHo$ol  unb 
SBaffer  oon  bejtimmtem  $rocentge$alte  (in  Solumprocenten  autgebrüctt),  fo  wie 
ben  $rocentge$alt  ber,  beim  Sieben  baraut  entmei^enben  Kampfe.  ©ie  ift  oon 
©ronin g  entworfen,  oon  mir,  na<$  einigen  $erfu$en,  in  öejug  auf  ben 
©iebepuntt  corrigirt. 
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6t  mag  gum  Ueberflujfe  bemerft  toerben.  baf?  ber  ©iebepuntt  ber  alto^ol« 
baUigen  glüfftgfeit  nur  für  ben  SBarometerjianb  oon  28  3oU  (760  9Wm,)  gilt 
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ba  berfelbe,  »ie  übet^aupt  bet  ©tebepunlt  einet  jeben  gluffigtett,  *on  bicfem 
abhältst,  nämlicfc  um  (o  $6tyet  liegt,  je  fyöfyet  bet  ©atometetftonb  tft.  8uc$ 
brauet  »o$l  faum  gefagt  ju  »erben,  bafc  bet  2üfo$olge$alt  bet  fiebenben 
glüfftgfeit,  unb  babut$  au$  bet  ©iebepunft  unb  bet  9üfo$olge$alt  brr 
Dämpfe,  ni$t  einen  äugenblitf  glet<$bleiben  fann,  fonbetn  fi$  in  jebera  £iu 
genblitfe  änbern  muß,  bafc  nämli$  bet  2llfo$olge$alt  fott»ä$teub  faden,  fcer 
Siebepuntt  fteigen  mufc. 

Diefe  SabeUe  ift  Don  gtofcem  »ujjen  füt  bie  folgenben  Setta^tungen- 
gaffen  mir  bie  gigut  103  normal*  in«  »uge  unb  beulen  »it  un*  bie  De£U* 

gig.  103. 


lation  bet  Steifte  au«  Ä  bet  Slafe,  etfolgenb,  »ä^tenb  bet  #a$n  a  fortu>ä^ 
renb  offen  ijL  Die  beim  Seginn  bet^DeftiÜatton  au* -4  ent»ei<$enben  Dämpfe 
tteten  in  B  ein  unb  »etben  $iet  im  etfien  9lugenblitfe  boflftänbig  betbi^tet, 
»eil  B  lalt  ifl.  Die  &etbi$tete  glüffigfeit  lann  ft$  ni<$t  anfammeln,  fonbem 
fliegt  foglei$  »iebet  na$  A,  in  bie  Slafe,  gutit<£  Die  bofljtänbige  Serbin« 
tung  ber  in  B  ttetenben  Kampfe  »ä$tt  aber  nut  einen  »ugenblltf ,  benn  ba$ 
©efäfc  B  »itb  but$  bie  Dampfe  et»ätmt,  biefe  tteten  be*$alb  ni$t  me$t  in 
einen  falten  {Raum,  fonbetn  in  einen  et»ätmten  töaum.  <£*  fölägt  fl$  bann 
in  B  eine  glufftgteit  niebet,  beten  9llto$olge$alt  getinget  tft,  att  bet  bet  ein« 
ttetenben  Dämpfe,  unb  e«  bleiben  Dämpfe,  bie  ailo^oltei^et  ftnb,  unwbi$' 
tet  unb  gelangen  na$  C.  Die  in  B  einttetenben  Dampfe  »erben  alfo  gtei$< 
fam  jetlegt,  gefdjieben,  in  eine  alfotyolätmete  glüffigfeit,  »el$e  na<$  A  jutüd* 
flleft,  unb  in  alto$oltei$ete  Dämpfe,  »el$e  tyten  2Beg  fottfefcen. 

Diefe  ©Reibung  alfo^oliföet  Dampfe  in  altotyolteifyte  Dämpfe  unb  in 
alto^olätmete  glüffigfeit  »itb  nun  Dep^legmation  ober  Dep^legmitung  ge* 
nannt  unb  bie  ausgegebene  altotyolätmete  glüffigfeit  tyeifct  ^tylcgma,  au$ 
»o$l  fiuttet. 

fflie  ftatt,  »ie  alfo^olteidj  bie  Dämpfe  butety  Deptylegmitung  »etben, 
fcängt  ganj  »on  bet  Sempetatut  in  2?  ab,  fle  »etben  um  fo  ftätfet,  je  niebri» 
get  bie  Xempetatut  ift,  unb  bie  obige  Sabette  belehrt  batubet. 
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angenommen/  feie  Temperatur  fei  in  2?  75»  M.,  fo  tonnen  bei  biefet  Sem' 
Jperatur  nur  Dämpfe  Don  minbejlen*  50  Sßrocent  unDerbi^tet  bejle^en,  —  benn 
eine  altofcoliföe  glüfpgteit,  mel<$e  bei  75»  %  ftebei,  giebt,  mie  bie  Sabette 
geigt,  Dämpfe  oon  50  $roc  au«  — ,  eintretenbe  Kampfe  Don  geringerem  2U* 
fo$olge$alte,  g.  33.  Don  25  $rocent,  gerfaüen  alfo  in  Dampfe  Don  50  $rocent 
8lfo$olge$alt  unb  in  eine  glüfpgfeit  Don  7  «Procent  21lfo$olgc$alt,  benn  eine 
fol$e  glüfPgteit  $at  ben  ©iebepunft  75°  K. 

SBäre  bie  Semperatur  in  B  nur  67°  SR.,  fo  mürben  bie  einttetenben 
Dämpfe  gerfallen  in  Dämpfe  Don  82  $rocent  »Ifo^olge&alt  unb  in  eine  glüf* 
ftgleit  ton  40  Sßrocent  2llto$olge$alt. 

Da  unter  ben  Umftanben  wie  mir  fte  un«  gebaut  $aben,  bie  lemperatur 
in  B  bur#  bie  eintretenben  Dampfe  Don  flugenblitf  gu  Sugenbli*  $ö$er  »üb, 
fo  ttirb  p$  bie  föeibenbe,  bie  bep^legmirenbe  SBirfung  Don  B  immer  me}r 
Derminbem,  unb  ift  enbli$  bie  Xemperatur  fo  $o$  gemorben,  tote  bie  ber  ein« 
ttetenben  Dämpfe,  fo  toirb  bie  Deptylegmirung  gang  aufhören,  fo  »erben  aDe 
Dämpfe  bur$  B  unterbietet  $inbur$ge$en.  9Wan  ertennt  nun  aber,  bag  bie 
Dep^Iegmirung  Doflfommen  geregelt  unb  auf  einem  bejtimmten  Grabe  erhalten 
werben  lann,  baburcfc,  bajj  man  B  mä^renb  ber  Deputation  auf  einer  beßimm* 
ten  Temperatur  erhält,  g.  ©.  bur$  einbetten  in  SBaffer,  beffen  Temperatur 
man  conjtant  erhält.  Sagt  man  g.  ©.  bie  Temperatur  in  B  mä^renb  ber 
Deputation  unau«gefefct  75«  3t  fein,  fo  toirb  barin  bie  Dep^legmation  unau* 
gefegt  fo  erfolgen,  baf  Dämpfe  Don  minbepen«  50  $rocent  Jrafle«  baran« 
entmei<$en ,  alfo  in  C  treten.  £ält  man  bann  bie  Temperatur  Don  C  auf 
67«  9t.,  fo  fonnen  barau«  nur  Dämpfe  Don  minbepen«  82  «procent  entweihen 
unb  in  bie  Solange  gur  33erbi$tung  gelangen. 

©efäjje,  »efcälter,  Steile  eine«  Apparat«,  bie  »ä$renb  ber 
Deputation  auf  einer  bejtimmten  Temperatur  gehalten  »erben 
nnb  in  benen  babur$  eine  Dep^legmirung  ber  eintretenben 
Dämpfe  erfolgt,  nennt  man  Deptylegmatoren.  B  unb  C  in  ber 
gigur  »erben  au«  ftectißcatoren  in  Dep^legmatoren  Dermanbelt,  »enn  man 
ben  $a$n  a  fort»ä$renb  offen  lägt  unb  »enn  man  i&re  Xemperatur  »ä^renb 
ber  DejttUation  auf  geeignete  SBeife  conjtant  erhält,  felbjtDerjtänbli^  niebriger 
al«  bie  Temperatur  ber  eintretenben  Dämpfe.  93 on  ben  9tectificatoren  unterföei- 
ben  p$  bie  Dep^legmatoren  alfo  babur$,  bajj  pe  auf  einer  bepimmten  Sempe» 
ratur  erhalten  »erben,  unb  bag  p$  barin  feine  glüfpgteit  anfammelt,  fonbern 
tag  bie  barin  Derbi$tete  glufpgtett,  ba«  ^tylegma,  ber  Sutter  batyin  gurftd« 
fliegt,  »otyer  bie  Dämpfe  tommen. 

9Ran  glaube  ni$t,  bajj  bie  Mectipcatoren  unb  Dep^lcgmatoren  an  bie  in 
gig.  103  abgebilbete  gorm  gebunben  feien ,  biefe  gigur  ip  Dtelmebr  nur  gege- 
ben, um  ba«  $rincip  ber IHectipcatoren  unb  Dep^legmatoren  gu  erläutern;  man 
pnbet  in  ber  $ra|t«  eine  auf?erorbentli$  grojje  9Jlan$faltigfett  mefyr  ober  we- 
niger gmetfmäjnger  gormen.  98ie  mandjfa$  Derf^ieben  ftc^  9tectipcatoren  unb 
S)ep^legmatoren  conpruiren  laffen,  mirb  man  au«  bem  Qolgenben  eiferen. 
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2)a$  33ranntn>einbremtftt. 


£>a«  »etfen  be«  Soroärmer«  gig.  104,  ba«  föon  oben  Seite  408  abgc* 
bilbet  »orben,  lann  foglei*  in  einen  töecttflcator  »er»anbelt  »erben,  »enn 
man  e«  fo  abanbert,  »ie  gtg.  105  beutli$  mac^t.  S>te  au«  bet  SMetfö* 
btafe  tommenben,  bur<$  a  in  ba«  Secfen  tretenben  Dampfe  »erben,  ba 
ba«  Setfen  »on  falter  «Weifte  umgeben  ijt  (gig.  104),  anfang«  $ur  gluf* 


fctg.  104. 


jtgfeit  »erbietet;  aber  biefe  glüf* 
flgfeit  {liegt  nun  ni$t  in  bic 
&&blf$lange ,  fonbern  fammelt 
jt$  in  bem  Seelen  unb»  »irb 
burety  bie  na$ßrömenben  Dampfe 
balb  »ieber  erbifct  unb  beftiflirt 
Da«  Äot)r,  »el$e«  bie  kämpfe 
juleitet,  iji,  »ie  abgebilbet  (gig. 
105),  gebogen,  unb  reicht  bi« 
fajt  auf  ben  ©oben  be«  33eef  eil«, 
bamit  bie  Dampfe  genötigt  »er* 
ben,  burd)  bie  in  bemSJecfen  Der* 
bietete  glüfjtgleit^inbur^jugeben. 


gig.  105. 


flu«  bem  »obre  c  fann  feine  glüfjtgteit  ablaufen,  fonbern  foniten  nur  Dampft 
abjie^en  unb  in  bie  ftitylfölange  gelangen-  @«  erfolgt  alfo  in  bem  »etftii, 
»ü  fl'faflt  eine  g»eite  DejtiÜation,  eine  Mectijlcation.  Dur$  ba«  ^a^nro^r  d 
wirb  bie  glüfflgtett,  »el$e  ft<^  im  Mecttfkator  angefammelt  bat,  ba«  «Phlegma, 
in  bie  »lafe  jurüdgelaffen.  Die  fcbbilbung  jeigt,  bag  man  ben  ftectificator, 
»ie  IM  frühere  »eefen,  ebenfafl«  jum  33or»5rmen  ber  2Reif<be  benufrt,  jte  jeigt, 
bajj  ber  »ectificator  nity  bur$  fiuft,  fonbern  bur$  Weifte  gefügt  »irb. 
gig.  106  ijt  eine  anbere  »ectification«&orrfttung,  »ie  man  fle  an  bem 


gig.  106. 


5Pijtoriu«'ften  parate 
pnbet,  bon  bem  fpater  bie 
Mebe  fein  »irb.  3n  einem 
fupfernen  runben  ©efäfce 
ober  VtyalUx  AA  bangt 
ein  gleite«,  engere«  unb 
weniger  tiefe«  ©efäfj  BB, 
fo  baf  §»iften  beiben  ein 
engerer  feitlfter  3»ift«n» 
räum  aa  unb  ein  »eite* 
rer  unterer  3»iftenraum  bb    entfielt.    Durcb  ben  Soben  oon  A  ge$t  Hi 


■■■■■ 
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9to$r  c  $inbur$,  ba*  von  ber  Stoppt  d  überbedt  ijt,  »el$e  fty  an  bem  So* 
ben  oon  B  bejinbet.  JB  enthalt  Steifte,  ifl  bei  Soroärmer.  Die  bur$  e 
eintretenben  Dämpfe  »erben  bon  ber  jfappe  genötigt,  in  bei  Stiftung  bei 
Pfeile  na$  unten  gu  ge^en  unb  »erbieten  fi$  anfangt  in  bem  Sfaume  55. 
Die  oerbid^tete  «lüfflgteit  tommt  aber  bur<&  bie  nac&ftrömenben  Dämpfe,  »el<$e 
butd)  fte  binburcbge^en,  wieder  {um  Sieben,  entwickelt  alfo$o!rei<$ere  Dämpfe, 
»el$e  in  bem  3wifcbenraume  a  a  in  bie  $<ty*  feigen  unb  oben ,  obet  feitli$ 
bur$  eine  Deffnung  A,  abgießen.  Der  SRaum  5  5  ifl  alfo  ein  SRectificatot. 
«ig.  107  unb  108  jtellen  IRectificatoren  bar,  feie  man  fie  fe&r  allgemein 


«ig.  107. 


«ig.  ™8- 


in  «ranfreicb  unb  Belgien 
pnbet.      (56    flnb   fladje, 
fupferne    SBecfcn,    oft    in 
großer  3a$l  übereinanber. 
fle^enb.     Die    bur$   bie 
K obren  a  eintretenben  alfo« 
tyolifd)en    Dämpfe  »erben 
bur<b     bie    Biegung    ber 
fttyren   («ig.  107)    ober 
burcb     barüber    befefHgte 
©locfen  («ig.  108)  genb* 
tbigt,  burcfc  bie  «lüfftgfeit 
gu  ge$en,  »ef  $e  ftcb  anfangt 
in  ben  9e<fen  anfammelt. 
6o    bielc    fol$er   Werfen 
übercinanber  flehen,  fo  viele 
Delationen,  töectificatio» 
nen  erfolgen.     Durcfc  bie 
JRofyren  5($ropfr  obren)  wirb 
ber  6tanb  ber  «lüfftgfeit 
in  ben  Secfen  bebingt,  ge* 
langt  bie  «lüfftgfeit  au« 
iebem  93e<fen  in  bat  bar« 
unter  befinblidje  öeefen,  »enn  e«  jt*  bi*  gum  Wioeau  biefer  Mityren  mit  «lüf« 
figfeit  gefüüt  $at.     Die  »eifce  2inie  geigt  ben  6tanb  ber  «lüfpgfeit  an;  bie 
9Wtyren  a  reiben  über  biefe   Sinie ,  bie   bon  bem  oberen  ©eefen   fommenbe 
töityre  b  gebt  bi«  unter  biefe  fiintc ;  fo  mu§  e«  in  aüen  ä&nlicben  Stectifkato* 
ren  fein. 

«ig.  109  (a.  f.  6.) geigt  bie  unter  bem  Warnen  »«ßijtoriuS'föe  Setfen« 
aufcerorbentlicb  verbreitete  Depblegmation**93orricbtung.  Die  bur$  a  eintretenben 
alfo^oliföen  Dämpfe,  »erben  bur<b  bie  in  bem  »eefen  liegenbe  S$eibe  genö- 
tigt, bie  untere  unb  obere  «lädje  be*  »eefen*  gu  beftrei$en.  Die  untere  «läcfce 
»irb  bur<b  bie  SuftfWmung  gefügt,  bie  obere  «läcfce  bur«  auffliegende« 
ffiajfer,  »ogu  bat  Werfen  oben  mit  einem  ttanbe  berfefcen  ifl.  Da*  bur* 
I.  27 
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£)a£  Sranntwinbrennen. 


bie  2lbtü$lung  niebergefölagene  Stylegma  jttefrt  bur*  a  juriie!  ober  wirb  bur* 


gtg.  109. 


gig.  nu. 


eine  befonbere  Stityre  §u* 
rüefgeleitet  (San;  ä^nltd? 
ift  bat  gig.  HO  abgcbiU 
bete  Dorn'fcbe  ©etfciu 
nur  ift  cg  nidjt  runb,  fon* 
bern  längli*  oierfeitig.  2>ic 
bur*  a  cintretenben  Dam» 
PK  ge&en  um  bie  3""dc 
fyerum  unb  werben  babei 
auf  eben  betriebene  SBeife 
gefühlt,  beptylcgmirt. 

Sagt  man  in  gig.  109 
bad  Moljr  a  fyöfyct  hinauf 
unb  unter  eine,  an  ber 
Scheibe  l>  befeftigte  Äappc 
treten,  fo  ^at  man  bie  8er* 
binbung  eine*  Depfylcgma* 
tor*  mit  einem  Wcctifkator, 
einen  bep&lcguiirenben  töectificator  fliege  unten). 

SEBie  et  flc^  oon  felbft  oerftetyt,  mujj  jeber  Depljlegmator  fo  confhruirt  fein,  bajj 
bie  alfofcolif*en  Kampfe,  beim  Dur*ge(jen  bur*  benfelben,  juuc^mcnb  {tarier 
gefüllt  werben;  ber  am  »enigften  gefügte  2^eil  bet  Dep&legmatort  mujj 
alfo  ber  fein,  mo  bie  kämpfe  eintreten,  berammeifteu  gefüllte  ber,  »o  neaut* 
treten.  (Sben  fo  muffen,  meun  mehrere  Dcpljlfgmatoren  oor^anben  jtnb,  ber 
unterfte  am  menigften,  ber  oberfte  am  meiften  gefüllt  werben.  (£t  fyat  ja  fei' 
neu  ©inn,  alfotyoUf*c  kämpfe,  bie  au*  filteren  Daumen  tommen,  bur*  »ar* 
mere  SRäume  binbur*ge$cn  ju  laffen. 

Sin  Deptylegmator  ift  ferner  um  fo  jweef mä&iger  conftruirt,  ju  einer  je 
bunneren  ©*i*t  bie  alfo£olif*en  Dämpfe  in  bemfelben  ausgebreitet  toerben, 
je  größer  alfo  bie  fü&lenbe  gli*c  im  33 erhält n ig  jur  Waffe  ber  Dämpfe  ijt 
kugelförmige  Depfolegmatoren  mürben  ben  ^xotd  gan&  f*le$t  erfüllen ,  au* 
röhrenförmige  leiften  betljalb  nic^t  »iel,  flaebe  ©cefen  flnb  am  geeignetjten  unb 
toirfen  um  fo  fräftiger,  je  »eniger  ftarf  bie  ©*i*t  ber  &inbur*gc^cnben 
Dämpfe  ift.  Deshalb  bringt  man  bie  €>*eibe  in  ben  $iftoriu*'f*en  ©eefen 
fo  na^e,  alt  et  bie  Waffe  ber  Dämpfe  juläfjt,  an  bie  obere,  bur*  Söaffcr  ge* 
füllte  glä*e. 

SBenn  man  bie  SJirfung  ber  töcetifteatoren  ünb  Dep&legmatorcn  oerglei* 
*enb  betrautet,  fo  ergiebt  fi$  bat  golgenbe.  Hu*  ber  oben  mitgeteilten  Ta- 
belle bon  (Sröning  ift  crfi*tli*,  *a$  ft*  au«  atfo^olärmeren  glüfftgfeiten 
ücr&altnijjmä&ig  alfo£olrei*c*e  Dämpfe  entmicteln,  alt  au*  altofcolrei*eren 
glüfftgfeiten.  Sine  7procentige  glüfjigfeit  giebt  Dämpfe  t>on  50  $rocent  %U 
fofcolgc^alt,  eine  70procentige  glüffigfeit  nur  Dämpfe  oon  89  $roc.  $lfot>oU 
geaalt.    Da*  ttectificationtprineip  mirb  bettyalb  *>or$ügli*  jur  $bf*eibujig  bot 


Apparate  mit  Stectificatoren  unb  £ep$le<jmatoren.         419 

Sifrol*  aut  alto^olarmeren  glüfföfeiten  mit  Sort&eil  angewanbt.  Sei  ber 
Abfüllung  ber  Dämpfe  in  Dep^legmatoren  wirb  mit  bem  SBafferbampfe  um 
fo  mt\)x  Alto^olbarapf  oerbiAtet,  niebergefölagen,  ie  alfotyolärmer  bie  Kampfe 
ftnb  unb  ie  jtärfet  bat  Sßrobuct  fein  foU,  betfralb  wenbet  man  S)ep&legmirung 
mit  Sortfoeil  nur  für  föon  alfo^t)lrei*ere  D&mpfe  an.  SBenn  ft$  alfo  an 
einem  Apparate  Kectiftcatoren  unb  $ep$legmatoren  jtnben,  muffen  jene  immer 
biefen  oorangefren,  unb  bat  $ßegma  fliegt  bann  au*  ben  $ep$legmatoren  in 
ben  Wectificator. 

3Bie  (Ball  ticfrtig  bemertt,  ift  bie  Depfrlegmirung  bur$  SBaffer  immer  alt 
ein  notywenbiget  Uebel  bei  ber  SDarjtellung  M  frocbgrabigen  ©piritut  ju  be» 
trauten,  benn  wa^renb  bei  ber  fflecttfication  bie  latente  ©arme  bet  dampfet 
ju  erneuter  Dejtillation  benufet  wirb,  wirb  bei  ber  £>ep$(egmation  bie  latente 
SBärmc  tfceilweife  bur$  2Baffer  entzogen.  9Ran  trautet  baua$ ,  biefen  2Baime> 
oerlujt  ju  »erminbern,  inbem  man  bat  ©arme  2Bajfer  ber  2)ep$legmatoren 
jum  ©peifen  bet  Dampffeffelt  ober  für  anbere  3a>ecfe  nufcbar  »erwenbet.  Siege 
ß$  bie  Depfclegmation  anjtatt  bur$  SBaffer  burd>  bie  oorjuwärme,nbe  9Reif$t 
auf  einfache  jweclmäjMge  3£eife  bcwertjtelligen,  fe  würbe  biet  bat  ÄationeUjte 
fetn^  weil  baburd>  aud?  bie  jtarfe  SBerbicfctung  ber  Kampfe  in  ben  Wecttjtcatoren 
oermieben  würbe,  wie  fte  leidet  jtattfinbet,  wenn  bie  2Keif$e  burc$  Stectificatoren 
vorgewärmt  wirb.  Sie  fflectificatoren  an  ben  neueren  Apparaten  finb  bet^alb 
audj  fo  eingerichtet,  ba§  tynen  nic^t  ju  viel  SBärmc  burd>  bie  SWeiföe  endogen 
wirb,  baf  bie  SWeifcfce  bie  SBarme  oon  ben  aut  tynen  abjie^enbcn  Dämpfen 
empfängt,  welche  babur$  bcpljlegmirt  werben. 

Apparate  mit ütcctificatorcn unb D ep$lcgmatorcn.Die erläuterten 
$rincipien  ber  tRectipcation  ftnb  nun  bei  ben  ja$lrei$en  neueren  Dcjtiflirappa* 
raten,  reelle  aut  ber  Weifte  unmittelbar  Branntwein  ober  ©piritut  liefern,  auf 
metyr  ober  weniger  glücflic&e  3Beife  in  Anwenbung  gebtaefct  worben.  Sinige  ber 
wichtigeren  biefer  Apparate  foden  nun  in  bem  golgenben  nä^er  befproefcen  wer« 
ben,  um  alt  Seifpiele  ber  oerfebiebenen  Anwenbung  ber  erwähnten  {prineipien 
ju  bienen.  3uoor  erlaube  man  mir  eine  Semerfung.  Aut  bem  ältejten  einfach« 
jlen  Dejtillirapparate  flnb  bie  neueren  compiieirteren  Apparate  na$  unb  ua$ 
entftanben ,  inbem  eben  bie  p^fttalifc^en  ©runbfäfce  ber  SDejtillation  alfo^oli* 
föcr  glufftgfeiten  me&r  unb  nie^r  jur  Anwenbung  gebraut  würben.  Der  im* 
merfort  rege  grjtnbungtgeijt,  nie  jufrieben  mit  bem  ©ejte^enben,  &at  uun 
gorm  unb  Stellung  ber  einzelnen  Steile  ber  Apparate  au§erorbentli($  ^äufig 
oeränbert,  unb  wer  an  einem  f$on  betannten  Apparate  eine,  oft  fer;r  uner^eb« 
li$e  Seränberung  anbrachte ,  bie  feiner  inbioibuellen  Anfleht  na$  jwecfmafjig 
erfdfien,  ber  benannte  ben  Apparat  na$  fiefy  ober  na$  bem  würbe  ber  Apparat 
benannt,  um  tyn  untertreiben  au  tonnen.  $abur$  ifl  nun  fcauflg  bie  Unge* 
reebtigteit  begangen  worben,  baß  ber  Warne  Desjenigen,  ber  einen  fefcr  mefent* 
U$  oerbefferten  Apparat  einführte,  bem  Warnen  Detjenigen  frat  weisen  muffen, 
ber  an  bem  Apparate  eine  oft  unwefentli$e  Seränberuug,  oieüeic^t  felbß  nur 
eine  Seränberung  in  ber  Stellung  ber  ©efäjje  autfü^rte,  inbem  nun  ber  Appa» 

27* 
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rat  nid^t  mebr  nad?  Jenem,  fontern  na<b  liefern  benannt  »orben  ift  Wtan  fei 
t>erfi$ert,  ba§  id^  bei  tiefer  öemerfung  ba*  gi  bei  Solumbu*  nid^t  bergeffen 
babe,  unb  et  freut  midb,  fagen  gu  tonnen,  ba§  einige  ber  beflen  Apparate  ben 
Warnen  ber  üRanner  fort  unb  fort  tragen,  bon  benen  fle  im  3Befentli<ben  anf 
bie  b<>be  @tufe  ber  $oflfommenbeit  gebraut  ftnb. 

$)er  in  gig.  111  abgebilbete  S)orn'fcbe  Apparat  ift  ein  Seifpiel  eine« 
mit  einem  Mectipcator  au*gejtatteten  Apparat*. 

»ig.  in. 


A  bie  331afe,  B  bcr^clm,  Ober  Eortoärmcr  mit  ©Klange  g,  B  ber  See* 
tijtcator,  bureb  eine  fupjerne  ©ebeiberoanb  bon  bem  33or»armer  getrennt.  E 
ba*  flitylfajj  mit  ©Klange  p. 

hh  $e<fel  be*  33orroärmer*,  mit  einer  9Wb*e,  bureb  »eldje  bie  fldjfc  be* 
töütyrtoerf*  *  b^bureb  gebt.  I  SWo^re  gum  Einfliegen  ber  ÜReifcbe  in  ben  Sor* 
»armer.  »n$a^n,  um  bie  gebörige  gfiüung  be*  Sorttarmer*  erfeben  gu  fönnen. 
$>ie  Weifte  fle^t  fo  bo<b  /  bag  bie  Wo^re  l  unb  bie  fflobre  im  Deefel  h  babur(b 
abgefperrt  jtnb.  w  gebogene*  Äobr,  auf  ber  ©eblange  g  flfeenb,  um  bie  in 
bem  SBormarmer  etwa  auftretenben  alfobolifdjen  Kampfe  in  biefe  gu  fübren. 

e  ^abnro^r  gum  flblajfen  ber  üReifcbe  au*  bem  Sorwarmer  in  bie  Slafe, 
/  ^abnrobr  gum  5lblaffen  be*  *Jtylegma  au*  bem  JRectiftcator  in  bie  Slafe. 
a  £abnrobr  gum  Hblajfen  ber  ©ctylempe  au*  ber  ©lafe.  d  £abn,  um  »arme* 
©afier  au*  bem  tf  üt)lfaffc  bureb  ba«  SRobr  c  b  in  bie  33lafc  fliegen  gu  laffen, 
gum  ftacbfpüfylen  ber  ©lafe,  nacb  bem  abfliegen  ber  ©eblempe. 

r  #abnrobr  am  £clm,  bureb  toelcbe*  bie  Kampfe  au*  bem  £elme  in  ba* 
Keine  tfüblfafj  q  gelangen,  wo  jie  berbiebtet  werben;  fogenannter  $robebabn, 
bureb  melden  gu  erfennen,  ob  bie  ÜWcifcbe  in  ber  IBlafe  noeb  alfobolbaltige 
Kampfe  au*giebt  (Seite  428). 
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Wan  arbeitet  mit  bem  «Apparate  auf  folgenbe  Seife,  Halbem  fammtlttye 
#a$ne  bi«  auf  w,  am  SBorwärmer,  gefcfrloffen  ftnb,  wirb  ber  Sotwärmer  bur$ 
I  au«  bem  SRetföreferooir  ober  ®a>botti$e  mit  SWeiföe  gefüllt,  btd  tiefe  au« 
m  abzufliegen  anfängt 

Dtefe  güüung  lägt  man  nun  bnr$  ben  $a$n  e  in  bic  ©lafe  fliegen,  ma« 
ooUjiänbig  erfolgt,  ba  bei  ©oben  be«  Vorwärmer«,  —  bie  ©$eibewanb  gwi» 
föen  Sorwärmer  unb  {Rectifkator,  —  wie  erftytlty,  fcbräg  liegt. 

tta$bem  bei  $a$n  e  geföloffen  ifl  wirb  lebhaft  untet  bet  Olafe  gefeuert, 
wenn  bie  Deputation  mit  birectem  geuer  betrieben  wirb,  ober  Dampf  in  bie 
»lafe  gelaffen,  wenn  bie  Destillation  bur$  Dampf  au«gefltyrt  wirb,  bann 
füllt  man  ben  Jtormärmer  oon  Heuern,  unb  wenn  bie«  gef<fre&en,  föliegt  man 
ben  £atyi  m. 

Sobalb  bie  Delation  beginnt  ge^en  bie  Sutterbämpfe  ber  Weifte  burd> 
ba«,  oon  talter  Weifte  umgebene  6$langenro$r  g  be«  Sorwärmer«,  in  ben 
SRectiftcator  D,  unb  werben  in  jenem  unb  in  biefem  »erbietet.  Die  oerbi^tete 
glüffigfeit  fammelt  ft$  in  bem  Stectiflcator ,  ber  gewö$nli$  8utterbe$alter, 
ßuttertaften  genannt  wirb. 

3n  bem  Waage,  al«  bie  Weifte  in  bem  Sorwärmer  bur$  bie  Solange 
erwärmt  wirb,  treten  immer  mefcr  Dämpfe  unterbietet  in  ben  Wectiflcator,  fo 
baß  fte  bie  tyier  angefammette  glüfjtgfcit  jum  Sieben,  jur  Deftillation  bringen. 
Die  bann  aufttetenben  Dämpfe  gelangen  burd?  1>ai  obere,  feitlidj  am  iRecti* 
ftcator  oortyanbene  töotyr  in  bie  Solange  be«  Äü&lfaffe«,  xdo  ooUftänbige  23er* 
bi^tung  unb  Abfüllung  erfolgt. 

Die  Deftillation  wirb  fo  lange  fortgefefct,  bi«  ba«  Deftiflat  40  bi«  35 
$rocent  Iraüe«  jeigt,  bann  prüft  man,  burcb  Oeffnen  De«  #a^ne«  am  £elm 
unb  auffangen  ber,  au«  ber  fleinen  Äü&lfcfclange  ablaufenben  glüffigfeit  in 
bem  ©efäge  be«  Alf  Optometer«,  ob  au«  ber  2Reif$e  aller  ftlfo^ol  entfernt  ift. 
3eigt  fic^  bur$  bie  Sutterwage  in  ber  glüfftgfeit  fein  fllfotyol,  fo  ift  bie  De* 
ftillation  beenbet 

ÜRan  mä§igt  nun  ba«  geuer  unter  ber  Slafe  ober  fperrt  ben  Dampf  ab, 
lägt  bie  S$lempe  ab,  unb  e$e  biefe  no$  ganj  abgelaufen,  lägt  man  au«  bem 
$a$n  d  oom  Äitylfaffe  SBaffer  burcb  c  in  bie  93lafe  fliegen,  bamit,  wenn  biefe 
bur$  birecte«  geuer  ge^eijt  wirb,  nidjt  Anbrennen  ber  Weifte  erfolgen  tann. 

Wa$  bem  ablaufen  ber6<$lempe  wirb  ber  $al?na  gef Stoffen,  bie  toorge* 
wärmte  Weifte  au«  bem  Vorwärmer  unb  bie  glüffigfeit  au«  bem  Äectiflcator 
in  bie  Slafe  gelaffen,  jur  erforberlid&en  3«ü  natürlid)  aud?  ber  $a\)t\  d  ge* 
fdjloffen.  Der  SSorwärmer  erhält  nun  wieber  falte  SReifcbe,  worauf  bieDeftil» 
lation  oon  Steuern  beginnt.  treibt  man  bie  lefcte  Weifte  be«  Sage«  ab,  fo 
wirb  ber  Sorwärmer  mit  ffiaffer  gefüllt,  er  fann  bann  aber  au$  teer  bleiben. 
Die  glufflgfeit  im  SRectiftcator  oon  ber  legten  Delation  fann  bi«  gur  erften 
Deftillation  be«  folgenben  Sage«  in  bem  Wectificator  bleiben,  bann  in  bie 
SReifrijblafe  gelaffen  werben,  ober  man  fefct  bie  lefcte  Deftillation  fo  lange  fort, 
bi«  fein  ftlfo^ol  me$r  übergebt,  muß  bann  aber  ben  legten  Hnttyeil  bc«Dejtil* 
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lat«  befonbet«  auffangen  (ben  Äae&lauf),  »eil  bur<$  liefen  ber  frühere  Bntyeif, 
weiter  otyngefätyr  60  $rocent  fräße«  geigt,  gu  fe^r  verbannt  werben  würbe. 
2Ran  tann  natürlich  au$  jebe  3)ejtiflatien  fo  lange  anbauern  (äffen ,  bafc  ba« 
©efammtbeftiflat  bie  Starte  bei  ©cfcentbranntmein«,  etwa  50*  Sr.  erhalt 

2Bie  bebeutenb  bei  Senufcung  ber  Apparate  mit  Sleetijkatoren  bie  <£r» 
fparnijj  an  Brennmaterial  unb  natürlte$  au$  an  3«t  ift,  lägt  ft$  leicht  »eran* 
f<$aulie$en.  3n  bem  Seite  391  gewählten  »eifpiele  würben  au«  1000$funb 
OTeifd?e  von  6  <ßrocent  fllfo$olge$att,  333  $funb  Cutter  von  18  $rocent  BU 
tobolge^alt  burd>  S)eftiflation  gewonnen.  6e$cn  wir  gu,  wie  Diel  SBarme  but$ 
ba«  ftitylwaffer  —  t^eilweife  burefc  bie  9Retf$e  im  SJorwarmer,  wo  ein  fo($er 
vortyanben  —  entgegen  werben  muß ,  um  bie  Sutterbämpfe  gu  verbieten  unb 
ben  verbieten  Sutter  auf  bie  Semperatur  bei  tfü&lwajfer«  abgutitylen. 

$tc  333  $funb  Sutterbampf  von  18  $rocent  2llfo$olge$alt  befielen  au« 
273  <ßfu:».b  SBafferbampf  unb  60  $funb  Sl(fo$olbampf.  g«  muffen  atfo  gu* 
näebjt  gur  Serbi^tung  entgegen  werben : 

bem  SBafferbampfe*an  latenter  SBarme  .  .  273  .  480  =  117390  ffi^g. 

bem  Sllfo^olbampfe  an  latenter  SBarme  .  .    60  .  167  =    10020      » 


gufammen     127410  2B.*g. 


Da«  au«  bem  SBajferbampfe,  burefj  ßntgiebung  ber  latenten  SBarme  ent* 
jtanbene  flüfftge  SBaffer  $at  aber  bie  Temperatur  80°  9t.;  ber  auf  gleite  SBeife 
entjtanbene  flüfftge  Sllto^ol  bie  Temperatur  63°  9t.  Um  batyer  beibc  auf  bie 
Temperatur  be«  #ü$lmaffer«,  bie  10°  9t.  betragen  mag,  abgufü&len,  muffen 
no$  entgegen  werben: 

bem  SBaffer  an  freier  SBarme:    273  .70  =19110  3B..& 

bem  Sltto&ol  an  freier  SBarme:    -60.53.0,62  =    1971     » 


gufammen     21081  2B.*(g. 

3m  ©angen  ftnb  atfo  127410  +  21081  —  148491  2B.«(J.  gu  entgie* 
tyen,  um  bie  333  $funb  Sutterbampf,  von  18  «Procent,  gu  verbieten  unb  ba« 
Serbicbtetc  auf  bie  Xemperatur  be«  Äufclwaffer«,  10°  9t.,  abgutü^Ien.  Keimen 
wir  nun  au$  an,  bajj  von  ben  148491  3B.*8.  ein  I&eil,  nämli$  48785  2B.*<£. 
gum  Sorwarmen  von  1000  «ßfunb  ÜWcif^e  verwanbt  würben  (Seite  409),  fo 
bleiben  bo$  no$  99706  $&*&,  bie  auf  ba«  Äu^twaffcr  gu  fibertragen  ftnb, 
atfo  glei^fam  verloren  getycn. 

(Ermitteln  mir  nun,  wie  viel  SBarme  erfordert  wirb,  um  bur$  eine  gweite 
Deftiflation  au«  bem  Sutter  von  18  5ßrocent,  eine  {tariere  geiftige  ftlüfflgfeit, 
g.  ®.  einen  f$wa$eren  Branntwein  (#albmein),  von  36  $rocent3Uto^olge^alt 
bargufteflen.  Man  tyat  bei  biefer  gweiten  Deftiflation  bie  333  «ßfunb  Sutter, 
welche  au«  273  <ßfunb  ffiajfer  unb  60$funb  SUfotyol  befielen,  in  einer  SMafe, 
von  10°  9t.  bi«  gum  ©ieben  gu  er^ifcen  unb  bann  bie  #alfte,  alfo  166,5  <Pfb., 
abgubefttlüren,  wo  bann  im  Deftillatc  106,5  $funb  SBaffer  unb  60  <Pfunb 
<H(fol;ol  enthalten  ftnb. 
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3um  grbifccn  von  273  $funb  SJaffer  von  10°  9t.  auf  80«  SR.,  alfo  von 
70<>  ft.  (tnb  erforterli* 273  .  70  =  19110  SB.-g, 

3am  ®r$tfcen  von  60  ipfb.  ftlfo^ol  von  10»  SR.  auf 
63»!».,  alfo  um  53*  !R.,  {tnb  erforberlt$  60  .  53  .  0,62  =    1971      » 

jufammen  21081  3B.*g. 
3um  Serbampfen  von  106,5  $funb  SBaffer 

fhtb  notyig:    106,5  :  430  =  45795  SB.-g. 

3um  JJcrbampfen  von  60  $funb  ftlto$ol  werben 

erforbert:      60      .  167  =  10020  ffl.-g. 


jufammen  55815  3B..g. 

3m  ®anjen  ftnb  alfo  21081-f-55815=76396  3B..g.  erforberli<$,  um 
bur$  roicber^olte  DejtiUation  au*  333  $fb.  18procentigcm  Sutter  166,5  $fb. 
36procenttgen  Branntwein  barjufleUcn.  #ierau*  ergebt  jt<$,  bafj  bie  SBärme, 
welche  ben  333  $funbeit  18procentigem  Cutter  no$  bur<$  Äü^lwajfer  entjogen 
werben  mußte,  na$bem  fcf^on  48785  5B.<6.  auf  SReiföe  übertragen  waren, 
nämlicb  99706  SB.*®.  ni$t  allein  $inrei<$enb  ift,  um  bte  gtoette  Dejtillation, 
bte  ftecttftcation,  in  einem  fflectifteator  $u  bewertjtefligen,  fonbern  ba§  no$ 
22810  ©..(£.  gur  wetteren  Senufcung  übrig  bleiben  unb  e*  betätigt  jt($,  wa4 
föon  oben  »Seite  412  gefagt  würbe,  ba§  man  bei  ben  ftpparaten  mit  SRectiftca* 
toren  biejenige  SBärme  $u  wieber&olter  Deputation  benufct,  tvel^e  man  bei  ben 
alteren,  einfachen  ftpparaten  bur$  Äü^lwaffer  entjog  unb  fo  glei$fam  verloren 
getjen  ließ. 

Die  (5rfparni&  an  Brennmaterial,  wel$e  bie  Benufrung  eine«  ftpparat* 
mit  Sorwärmer  unb  iRecttftcator  gegenüber  ber  Benufcung  eine«  ftpparat«  o^ne 
Vorwärmer  unb  Meetificator  $ur  golge  $at,  beträgt  na$  unferer  Beregnung 
47  s?roc.  <£*  waren  namli$  gur  Deflation  ber  Weifte  erforberlt<$:  190295 
ffi.-«.  (6.  392),  jur  Deflation  be«  Sutter«,  wie  oben  gejeigt,  76896  SB.*«., 
gufammen  alfo  267191  SÖ.-&  Dur$  ben  Borwärmer  werben  erfpart 
48785  SW5.,.bur$  ben  Secttftcator  76896  SMS.,  jufammen  >lfo  125681 
»..«.,  wa«  47  «ßrocent  betragt 

Sei  mehrmals  wieber^olter  Stectiftcation  (teilt  jtd>  ba«  9Hcfultat  no$  gün* 
ftiger,  weil  nun  tein  I&etl  ber  ©arme  ber  Dampfe  auf  9Reif$e  ju  übertra* 
tragen  ift,  fonbern  weil  alle  SBärme  ber  Dämpfe  jur  wieber^olten  Deftillation 
perwanbt  werben  tann.  Angenommen,  e*  fofle  au«  ben  166,5  $funben 
36procentigem  Deftittate,  120  $funb  50procentige*  Deftillat  (=58<ßroc.Xr.) 
bur$  eine  wieber^olte  Deftittation  bereitet  werben.  Bor  ber  Beregnung  ber 
^ierju  erforberlicfren  Wärmemenge  mag  wieberum  erji  ermittelt  werben,  wie  viel 
©arme  ben  166,5  $funben  36procentigen  Dämpfen,  worin  alfo  106,5  $funb 
©äffet  unb  60  $funbftl!o$ol  enthalten  ftnb,  bur<$  Äü&Iwaffer,  be$uf  tet  95er* 
bttytung  unb  ftbttylung  bi*  jur  Temperatur  be*  SBaffer«,  entjogen  werben 
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&  mftffen  entzogen  werben: 

bem  ffiafferbampfe  an  latenter  ©arme  106,5  .  430  =  45795  ».»& 

lern  2llto$olbampfe  an  latenter  ©arme    60  .  167  =  10020   •  » 


jufammen    55815  3B.<& 
bem  SBaffer  an  freier  SBärme:    106,5  .  70  =  7455  SB..«, 

bem  »Ifofcol  an  freier  ©arme:    60  .  53  .  0,62        =1971      » 


jufammen      9426  ®.*C. 
im  ©anjen  alfo  55815  -f  9426  =  65241  SWS. 

3ur  Ummanblung  biefer  166,5  $funb  fcefttdat  bon  36  $rocent.  in  120 
VfuHb  fceftidat  oon  50  «Procent,  worin  60  $funb  SBaffer  unb  60  $funb  9Ü* 
to^ol  enthalten  jinb,  bebarf  man  bei  ber  wteberfcolten  Dejtiflation : 
gum  (Sr^en  bon  106,5  «Pfunb  SBaffer  bon  10°  auf  80°: 

106,5  .  70         =  7455  SU£. 
gum  <8r$ifren  um  60  «ßfunb  2llto$ol  bon  10°  auf  63°: 

60  .  53  .  0,§2         =  1971      » 

gufammen  9426  SB..<£ 
jum  33erbampfen  »on  60  «ßfunb  SBaffer:  60  .  430  =  25800  SB..«, 
gum  93erbami>fen  oon   60  <ßfunb  Hlto&ot:    60  .  167      =  10020     - 

gufammen  35820  SB.<& 

im  ©anjen  alfo  9426  +  35820  =  45246  SB.*C.  SBtyrenb  ba$er  ben 
166,5  $funben  S6procentigen  Kampfe«,  gur  S3erbi$tung  unb  Bbtitylung, 
65241  SB.*6.  entgogen  werben  muffen,  $at  man  nur  45246  SB.*(S.  nötyig,  um 
aud  bem  36procentigen  $>eftiflate  bur$  mieber^olte  Deftidation  ein  öOprocen* 
tige*  I)eftiflat  bargufteden,  unb  e*  reicht  alfo  bie  auf  ba*  tfitylwaffer  übertra- 
gene SBärme  nidjt  allein  au«,  um  biefe  5)ejtidation  gu  bewerf  (ledigen,  fonbern 
e*  bleiben  no$  19995  SB.«@.  übrig,  welche  mit  ben  »on  früher  überfc&üfftgen 
22810  9B.«&  gu  einer  neuen  fflectification  berwanbt  werben  tonnen.  J)afj  fldj 
bie  3a^lcnt)cr^altniffe  in  ber  <ßra;it  etwa«  anber*  (teücn  werben,  bebarf  wo^l 
taum  ber  Crwäfyiung.  3jt  bo$  nic&t  bie  minbefte  töfttfftyt  genommen  auf  bie 
maw&faitigenDueden  ber  Wärmeableitung  unb  barauf,  bafjman  bei  wieber^olten 
T>eftidattonen  ben  fta^lauf  (f$wa$  geijtige  glüfflgteit)  befonber«  auffangt,  fo 
wie  bafj  man  bie  glüffigteit,  weldje  ft<$  in  ben  Mectiflcatoren  anfammelt,  niAt 
toödig  bur$  ©efHdation  entgeiftet,  fonbern  bei  ber  nad^ften  Deftidation  in  bie 
Stafe  gurütfläfjt. 

$>te  SRectifUatoren  tonnen  nur  bann  tyrem  3mecfe  »odig  entfpre<fcen,  wenn 
jte  me$r  tief  ald  weit  flnb.  dagegen  wirb  in  ber  $ra;U  fe$r  gewö&nlidfr  ge« 
fetyt;  namentlich  erföeint  au$  ber  föectiftcator  be*  fcorn'fd&en  Apparat*  gu 
flad^.  3jt  ein  SRectiflcator  fetyr  fh$,  fo  fommt  ni$t  ber  gange  3n$alt  beffelben 
mit  ben  einjfromenben  kämpfen  in  Serityrung  unb  bie  kämpfe  ^aben  ni$t 
3eit,  beim  $ur<$gange  bur$  bie  glüffigteit  tyre  SBärme  abzugeben;  ber  ftecti» 
fleator  wirft  bann  nia)t  fowo^l  al$  foletyer,  fonbern  wie  ein  $>ep£legmator. 
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Die  ©rbfje  be«  Mectijicator*  muß  natürlich  bei  Stenge  ber  glufftgfeit, 
welche  fid>  wtyrenb  einer  Dejtiflation  barin  anfammeln  fofl ,  angemeffen  fein. 
Hngenommen,  bie  »lafe  liefere  au«  1000  $funb  2Reif<$e  338  SJJfunb  fiutter 
t>on  18  «ßroeent  unb  biefer  fofle  in  bem  SRectificaior  in  Branntwein  bon  43 
ißrocent  (==  50  «ßroc.  It.)  toermanbelt  »erben,  fo  muffen  barau*  193  $funb 
©affer  abgerieben  werben ,  wel$e  in  bem  Äettifkator  bleiben.  Der  Wecttjica» 
tor  wirb  alfo  oljngefa&r  ljb  ber  SBlafenfüflung  faffen  muffen. 

fcauflg  bienen  bie  ffiectifteatoren  aud?  gur  Aufnahme  ber  glüfffgteU,  weltfre 
bei  ber  Deptylegmirung  ber  Dampfe  abgerieben  wirb  unb  meldte  barin  glei^fam 
eine  oft  wieber^olte  Dejtiflation  erleibet.  Sefct  man  ben  SRectiftcator  bur$  eine 
fogenannte  £ropfro$re  mit  ber  SMafe  in  Serbinbung,  fo  fließt  ber  3n$alt  bef* 
felben  in  bie  SJlafe,  wenn  er  ba*  SKoeau  ber  Iropfrö^re  errei<W  unb  lägt  man 
ben  £af?n  ber  SRö^re,  bur<$,weld>e  ba«  ?tylegma,  ber  SJutter,  aui  bem  9tectiftc<u 
tor  gurütf  in  bie  Slafe  gelaffen  »erben  fann,  offen,  fo  wrwanbelt  jf$  ber  9teo 
tiflcatot  in  einen  Deptylegmator. 

Sei  ben  Wectiftcatoren,  mel$e  guglei$  atö  üReiföwarmer  Wirten  foflen, 
tommt  bie  $iergu  erforberli^e  gladje  fe^r  in  getraut.  96  ijt  bann  aber  (eben* 
fad*  barauf  gu  fe^en,  bafi  bie  Steifte  anfangt  ni$t  gu  fiarf  fü&lt,  bamit  ni$t 
unnüfcerweife  gu&iel  *on  ben,  anfangs  tynreidjenb  geiftigen  Dämpfen  in  bem 
SRectiflcator  »erbietet  werbe. 

$iftoriu*  war  in  Deutfdtfanb  ber  ffirjte,  roeldjer  gwei  Dejtiflirblafen  an* 
ftatt  einer  einigen  benufcte  unb  welker  mit  bem  töectiftcationäprincipe  guglei$ 
ba«  Depfclegmationtyrincip  auf  gwetfma&igc  SBeife  in  Anwenbung  braute. 
Der  na$  tym  benannte  Apparat  ijt  ber  Eu«gang*puntt  für  fa(t  alle  neueren, 
in  Deutfölanb  aufgetommenen  Apparate  gewefen.unb  einzelne  Steile  biefe* 
Apparat«,  g.  3).  ber  mit  bem  föectifkator  oerbunbene  Sorwarmer  unb  bie  De» 
ptyUgmatoren  ($iftoriu6'fc^e  Werfen)  ftnbet  man  no$  iefct  im  ffiefentli$en 
unoer^nbert  angewanbt. 

gig.  112  (a.  f.  6.)  geigt  ben  fogenannten  großen  $i{ioriut'f$en  Ap* 
parat  mit  birecter  Neuerung. 

A  bie  erfte  ©lafe. 

B  bie  gweite  Stafe ;  ffe  jte$t  fo  oiel  $of>er  al«  bie  erfte ,  baß  tyr  3n$alt 
in  biefe  abgelaffcn  werben  fann  unb  ber  ©oben  berfelben  wirb  oon  ber  geuer* 
(uft  beftric&en,  welche  t>on  ber  Neuerung  ber  erjten  Olafe  über  bie  föräge 
geuetbrutfe  abgießt.  Son  ber  gweiten  »lafe  tritt  bie  geüerluft  in  gwei  ©anale 
(3&Ö*)*  we($e  um  bie  Slafen  tyerum  getjen  unb  in  ben  Sdjornftein  münben. 

G  ber  Sorwarmer,  öerbunben  mit  bem  tHectiftcator  C',  ber  au$  Wx 
gewo$nli$  Sutter  bemalter,  ßutterfajten  genannt  wirb  (Seite  416  gig.  106). 

D  ein«,  bon  ben  gwei  ober  brei  borfcanbenen,  übereinanberfte^enben  Seiten 
(Depfclegmatoren,  Seite  418  gig.  109). 

Da«  ©peciefle  ber@inri$tung  ergiebt  fi*  am  beften  au*  ber  Seföreibung 
be«  @ange«  ber  Deflation  in  bem  Apparate.  SRan  muß  babei ,  wie  bei  allen 
complietrteren  Apparaten,  bie  Delation  beim  beginn  be«  Setriebe«  ober  ber 
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etilen  güüung  be*  läge*  »on  ber  2)c|tiaation  ber  fpäteren  güüungen  unter« 
freiten. 

$a  nut  ber  Sorwärmer  mit  bem  iföeifcbrcferüoirc  in  Serbinbung  ftcfyt,  \c 
erhalten  bie  »Ulfen  bie  SWciföc  fret*  burdj  ben  Soroarmer.    liefet  ijt  betf^atb 


Slg.  112, 


beim  33eginn  be*  Setriebe*  burdj  \>ai  töofyr  ä'  bretmal  mit  2Rcifd>e  $u  füllen; 
bie  erfle  güüung  wirb  bur$  bat  weite  SRotyr  )>  (mit  bem  £atyn  d) ,  in  bie 
jweite  ©lafe  unb  au*  biefet  burd?  ba*  leidet  etfennbate  Sentilrotyr  in  bie  erfle 
©lafe  geladen;  bie  $»eüe  güllung  tommt  in  bie  groeite  93fafe;  bie  btitte  ftül* 
lung  bleibt  im  93or»armer. 

Die  SÄetfcfce  bet  erflen  Slafe  wirb  burefc  lebhafte*  geuer,  unter  öfterem 
Umrühren  mit  bem  *orljanbenen  ftityrtoerfe  /  in*  flehen  gebraut,  bann  wirb 
ta*  geuer,  burdb  t^eilweife*  ©djliefjen  be*  ©lieber*  im  <5<$ornjtein  gemajjigt, 
um  ba*  Ueberfteigen  ber  üWeifctye  gu  »ertyüten. 

Die  au*  ber  erflen  Slafe  entweic^enben  Dampfe  treten  bur$  ben  £elm  b 
unb  ba*  £elmrotyr  g ,  welche*  bi«  in  bie  Weifte  ber  jweiten  ©lafe  #nabrei$t 
(t),  in  biefe  SBlafe,  »o  jte  anfang«  »erbietet  »erben,  nadj>  einiger  3«t  a&«*  W« 
Weifte  jum  ©leben  bringen. 

£>ie  au*  ber  jroeiten  »lafe  entmetyenben  Dampfe  gelangen  bur$  ben 
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£elm  h  unb  ba*  |>elmro$r  l,  beffen  unterer  I^etl,  m,  in  bte  <Reif$e  ber  SMafe 
taucht,  von  ba  in  bat  feitwärt*  abge^enbe  Äniero^r  n,  beffen  oberer  $l>eil  s 
bur$  ben  ©oben  be*  Steetiftcator*  (f  $inbur$ge$t  unb  unter  bte  am  ©oben 
be*  93or»ärmer«  befefHgte,  ringförmige  Kappt  tt  tritt  bur$  »eld&e  bie  Dampfe 
genötigt  »erben ,  na$  abwart«  gu  feigen.  Da  bie,  fo  in  ben  Äectifteator 
geführten  Dampfe  Don  ber  äugeren,  falten  glädje  be*  JRectiftcator*  unb  von 
ber  falten  glä$e  be«  unteren  S^eil*  be«  Sor»ärmer«  abgefüllt  »erben,  fc 
verbic&tetk  jte  fl<$  anfang*  in  bem  tteettfleator,  unb  e«  fammelt  (t^  bie  ber* 
bietete  glufjigfeit  barin  an.  31*  bie  Temperatur  im  3nnern  be*  flectifteator* 
^tnrei^enb  tycfy  geworben,  fo  tommt  bie  ftlüffigfeit,  bur$  bie  fort  unb  fort  na$|trö* 
menben  Dämpfe,  »ieberum  in*  Sieben,  e«  erfolgt  SRectijkation  biefer  glüfftgfeit. 

Die  Dämpfe,  »el$e  jt*  entttitfeln,  treten  in  ben  engen  Staunt  u  g»if$en 
ben  SBänbcn  be«  Sorwärmer*  unb  Äectiftcator«,  »o  fdjon  eine  Deptylegmation 
berfelben  jtattftnbet,  unb  getyen  bur$  bie  beiben  Sjögren  vv,  bie  ft$  in  ber 
OTitte  gu  w  vereinigen,  in  ba*  unter jte  »etfen  B,  »o  jte  bie  vorfcanbene  ©djeibe 
c'aV  nötigt,  jt<$  au*gubreiten,  »erben  bur$  bie  untere,  von  talter  Suft  umge* 
benc  glä$e  be«  »etfen*  bep^legmirt,  ge^en  übet  bie  ©<$eibe  $tn»eg,  inbem  fte 
bur$  bie,  von  fflaffer  gefugte  obere  $lä$e  be*  ©etfen«  ebenfafl*  beptylegmirt 
»erben,  treten  bann  in  ein  gmette«,  gang  glet$  eingeri^tete*  8e<f cn,'  au*  biefem 
au#  »of>l  nod>  in  ein  britte«,  unb  gelangen  fd?Üegli<$  in  t>ai  Äü^lro^r  be* 
ffttylfaffe«.    Da*  gebogene  flo&r  p  an  n  ift  ein  ©i*erbett*ro$r. 

g*  leuchtet  ein ,  baß  erjt  längere  8*ü  na$fyer,  na^bem  bie  Weifdje  ber 
crjten  Slafe  in*  fto$en  gefommen  i%  Deftiflat  abfliegen  fann.  Da*  abfliegen 
beginnt,  »ennba*,  bon  bem  oberen  ©eden  in  ba*Äitylntyr  getyenbe  Moljr  dr  f o 
tyeig  geworben  ijt,  bag  man  bie  #anb  ni$t,  o&ne  fl<$  gu  verbrennen,  barauf 
galten  fann.  Dann  etft  lägt  man  auf  bie  »etfen  SBaffer  burd>  tf  unb  g»ar  in 
einem  fetyr  bannen  Strahle  fliegen,  »eil  ber  Apparat  felbjt  abfü^lenb  genug  »irft 
unb  »eil  bie  guetjt  ent»ei$enben  fe$r  alfo$olrei<$en  Dämpfe  »enigh  freie  unb 
latente  ffiärme  enthalten,  al*  biefpäter  tommenben  »äderigeren  Dämpfe.  SBürbe 
man  gtei$  anfang*  ©affer  unb  Diel  babon  auffliegen  laffen,  fo  »ürbe  bie  De* 
ftiüation  ungemein  bergfcgert  »erben,  fo  »ürben  nämlt<$  bie  alfo^olrei$en,  $in» 
reitfcenb  beptylegmirten  Dämpfe  nu$to*  »ieber  verbietet  »erben.  9u*  bemfelben 
@runbe,  nämti$  um  bie  Serbic^tung  f$on  $inrei$enb  alfo&otyaltiger  Dämpfe 
gu  vertyinbern,  fällt  man  »ofyl  au*  ben  Sor»ärmer  ni<$t  glet<$  völlig  mit  ber 
falten  SMeiföe,  ba  aber  bie  Ditfftäfjigfeit  ber  «Weifte  ben  föneflen  Uebergang 
berfflärme  in  biefelbe  vereinbart,  fo  fann  voflftänbige  güflung  be*Sor»ärmer« 
glet$  anfang*  erfolgen,  nur  rityre  man  bie  iWetföe  anfang*  ni$t  um,  bamit 
bie  an  ber  fflanb  be*  Sorttärmer«  beflnbli<$e  ©t^i^t  erwärmter  OTeifd^e  ni^t 
entfernt,  niefet  bur^  falte  Weifte  oerbrängt  »erbe. 

DerWIfo^olge^alt,  mit  »eifern  ba*  DefKUat  abfliegt,  »irbbur$bie  3Renge 
be*  fflaffer«  bebingt,  bie  man  auf  bie  »etfen  laufen  lägt  unb  gehörige  Weguli» 
rung  ber  ffiaffermenge  \$  fe^r  »ityig.  Die  bünnen  IR6^ren,  burc^  »el<$e  ba* 
3Böff«  gugefü^rt  »irb,  finb  be*^alb  mit  ^äi^nen  verfemen  unb  biefe  Pub  ba  an* 
gebraut,  »o  man  bequem  bagu  gelangen  fann.     üRan  lägt  be*$alb  „bon  bem 
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3Bafferrefer»oir  ein  grbftere*  Mobr  bi*  gut  erregbaren  $ob*  (erafcgtfci  uab 
oon  tiefem  ab  bie  6peiferöbren  ber  Setfen  na$  aufwärt*  ßeigen.  Sa«  ffiaf* 
fer  wirb  meißen*  auf  bie  Witte  bei  Selten*  geleitet,  »o  ß$  ein  Ming  befmbet, 
übet  beffen  9tanb  {leb  bann  ba*  SBaffer  na$  aüen  Seiten  erliegt.  Sa*  %b* 
ßußrobr  für  ba*  ertöte  ©äffet  iß  oben,  am  Maube  be*  Setfeu«;  e*  ift  in  bei 
gigur  nkbt  abgebilbet.  SBie  föon  früher  au*einanber  gefegt  iß  (Seite  418), 
rauf;  tat  oberße  Setfen  (übler  al*  ba*  gweite,  biefe*  lü^ler  al*  ba*  erße  ge# 
galten  werben,  ta  gu  bepblegmirenbe  Dämpfe  in  immer  (üblere  Ääume  treten 
muffen« 

©obalb  bie  erße  33lafe  alfobolfrei  geworben  iß,  etwa  7s  bi*  1  ©tunbe 
na$  beginn  ber  Deßillation,  je  na$  ber  ®röfje  be*  'Apparat*,  wirb  ba*  geuer 
bur<b  ben  @$ieber  gang  gebämpfi,  bie  ©<bl*mpe  ber  erßen  Slafe  abgelaffen, 
bie  erße  Olafe  mit  ber  3Reif$e  ber  gweiten  »lafe  gefüllt,  bie  Weifte  au*  bem 
Sorwärmer  bur<$  y,  guglety  aueb  bie  glüfPgfeit  au*  bem  Wectiftcator  (Satter 
au*  bem  Sutterbebälter),  btfr<b  hai  Mobr  x  in  bie  jweite  SSlafe  gelaffen  unb  ber 
Vorwärmer  mit  frifd?er  SWeiföe  gefpeiß.  9?ad^  15  bi*  30  Minuten  beginnt 
bie  Deßillation  Don  Steuern. 

grüber  ermittelte  man  ben  3'ityuntt  ber  Beenbigung  ber  Deßillation  mit 
#ülfe  be*,  an  bem  9tobre  c  ber  erften  Slafe  Renten  $robebabn*  d,  burefc  wel* 
eben  Kampfe  au*  biefer  Slafe  in  bie  Solange  eine*  fleinen  tüblfaffe*  e  ge» 
iaffen  würben,  um  bie  barau*  »erbi^tete  glüfflgfeit  mit  einem  3Ulobolometer, 
ber  Sutterwage,  prüfen  gu  tonnen.  3efct  erfennt  man  ben  5ßuntt,  wo  tein  91« 
(obo(  mebr  in  ber  Weifte  ber  erßen  ©lafe  enthalten  iß,  an  einem  raffen 
6inten  be*  Hlfobolgebalt*  be*  Deßillat*;  ber  $robe$abn,  wenn  er  überhaupt 
oor^anben,  wirb  nur  gebraust,  um  bur$  ffirfabrung  feßgußeflen,  bei  weitem 
flifobolgebalte  be*  Deßillat*  bie  Deßillation  beenbet  werben  (ann.  ffienn  ba* 
Deßillat  beim  öeginn  ber  Deßillatton  mit  etwa*  über  80  $roeent  läuft,  fo 
t ann  man  in  ber  Siegel  bie  Deßiflation  unterbre^en ,  fobalb  e*  auf  o^ngefabr 
65  $rocent  btrabgetommen  iß.  Der  Dur<bf(bnitt«gebalt  beffelben  iß  bann 
etwa  80  $rocent  Ir. 

Da  e*  ben  nötigen  Sßrincipien  ber  Wectißcation  guwiber  iß,  alfobolrei* 
$ere  kämpfe  in  eine  altobolärmere  glüfßgfeit  gu  leiten,  fo  erföeint  bie  2lnwen* 
bung  »Ott  )wei  Olafen,  auf  ben  erßen  SJlitf,  gang  ungweämäjiig.  Sie  wäre  e* 
in  ber  2$at,  wenn  bie  jweite  SJlafe  falte  Keifte  enthielte.  Die,  beim  Seginn 
ber  Deßillation  ber  erßen  Slafe,  au*  biefer  in  bie  {wette  Slafe  tretenben,  al* 
lobolrei^en  Dämpfe  würben  bur<b  bie  falte  SRcifcbe  ber  gweiten  SSlafe  »oUßän» 
big  verbietet,  unb  bie  »erbiebtete  alfobolrei<bere  glüfßgfcit  würbe  bureb  bie 
Weifte  gu  einer  altobolärmeren  glüfßgteit  oeibünnt,  wa*  eben  unjweämägig 
wäre.  ®*  iß  aber,  felbß  beim  Seginn  be*  betriebe*,  wo  bie  gweite  Slafe  falte 
9Reif$t  erbält,  nic^t  fo  f<blimm,  al*  e*  ftyint.  3Ran  berü<fßcbtige,  ba|  wäb« 
renb  be*  ^i^en*  ber  erßen  Stafe,  au<b  bie  jweite  Slafe,  burdb  bie  Don  jener 
abgiebenbe  geueriuft  erbiet  n>irb,  bafj  alfo,  wenn  bie  erße  93lafc  altobolboltige 
Dämpfe  au*gugeben  anfängt,  biefe  in  Weifte  treten,  welcbe  febon  ^eig  iß, 
oiellei^t  fd?on  fo  &ci§,  bat  eine  93erbi<btung  ber  Dämpfe  ni^t  ßattßnbet,  baf 
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biefe  o$ne  ©eitere«  benSBeg  na*  bem  ftectiftcator  fortfefeen  fönnen.  0an{  an* 
ber«,  nämli*  entbieten  günflig,  ^eflaltet  fty  bie  6a$e  im  weiteren  Zulaufe 
be«  Setriebe«,  namlidj  na*  bemabiaffen  ber  6$le«pe  von  ber  etflen  ftüdung 
ber  erften  Slafe.  Diefe  ©lafe  erhalt  bann,  wie  mit  wtffen,  bie  9Reifd>e  au« 
bei  feiten  Slafe,  wel$e  f#on  t^eilweU  tyre«  fcl!o$olge$alt«  burd>  DefHüation 
betäubt  ifi,  unb  bie  {weite  Slafe  erhalt  vorgewärmte  Steifte  au«  beut  Sor* 
»firmer.  Die  erfte  Slafe  gtebt  bann  natürlft  nur  alfo^olarme  Dämpfe  in 
bie  {weite  Slafe,  ber  ermahnte  Uebelftanb  fällt  gan{  weg. 

<S«  ift  oben  6. 409  u.f.  erläutert  worben,  baf  bieHbfteibung  ber  legten 
fcntyeile  Älfofcol  au«  ber  Weifte  fe$r  f?o$  {u  liefen  fommi,  tocil  mit  bem 
Hlfofcol  au§erorbentli$  viel  ©äffet  verbampft,  ba§  man  be«$atb  eben  fflecti* 
peatoten  benufct,  in  benen  bie  verbfttete  glüfjigfeit,  buta>  bie  au«  ber  9Rei« 
f*e  na<$fommenben  Dämpfe  wieberum  beftiflirt,  alfo  rectificirt  wirb.  Da* 
bei  mu&  inbefc  ber  Meetificator  gegen  ba«  ßnbe  be«  Abtriebe«  einer  Slafe  im* 
mer  no$  alfotyolarme  Dämpfe,  atfo  ein  alto&olarme«  DefKflat  liefern,  weil  bie 
Weifte  bann  au§erorbentlft  waflerrefte,  alto^olarme  Dämpfe  tym  liefert. 
Hnber«  wirb  bie  ©a<$e  beim  Sortyanbenfein  von  {wei  Slafen,  wie  in  imfcrem 
Apparate;  ber  SRectificator  erhält  bann  gegen  ba«  ttnbe  be«  abtreiben«  ber 
erfien  Slaje,  nun  no$  weit  altoljolrei^ere  Dämpfe,  »eil  nur  bie  Dämpfe  ber 
{weiten  Slafe  in  benfelben  gelangen  unb  bie  alfotyolärmeren  Dämpfe  ber  erfien 
Slafe  werben  nur  {ur  DefiiQation  ber  Weifte  ber  {weiten  Slafe  benufet.  SRan 
$at  gleftfam  eine  Dampfbefiillation,  nid^t  mit  SBafferbampf,  fonbern  mit  alfo* 
&otyaltigem  Safferbampf. 

ftommt  bie  Weifte  gehörig  vorgewärmt  in  bie  {weite  Slafe,  fo  beginnt 
$ier  faft  fogleft  wieber  bie  Deflation  bur$  bie  au«  ber  erfien  Slafe  in  bie 
Weifte  tretenben  Dämpfe,  fo  ftnbet  nur  bie  Serbfttung  biefer  Dämpfe  fiatt, 
wie  ftc  bie  DeßiUation  mit  fft  bringt.  @o  mu§  e«  fein  unb  e«  ift  be«tyalb 
befonber«  barauf  {u  fc^en,  ba&  bie  wärmenbe  gläd>e  be«  Sorwärmer«  fyinrei* 
$enb  grofj  fei,  um  bie  im  Sorwärmer  befinblfte  Weifte  bi«  nafye  gum  Siebe* 
puntte  vorzuwärmen. 

2Benn  ber  Setrieb  be«  Apparat«,  wie  angegeben,  fein  fofl,  fo  muffen 
in  bemfelbcn,  wie  erffttlft,  ftet«  brei  Slafenfüllungen  Weifte  enthalten 
fein,  nämlft  eine  in  ber  erfien  Slafe,  eine  in  ber  {weiten  Slafe  unb  eine 
in  bem  Sorwärmer.  SBoüte  man  ba^er  bie  ganje  Weifte  eine«  Sage«  ab« 
beftiüiren,  fo  fehlte  e«  bei  ber  Defiittation  ber  vorlebten  Slafe  an  Weifte 
für  ben  Sorwärmer,  bei  ber  Defiiflation  ber  legten  Slafe  au$  an  Weifte  für 
bie  {weite  Slafe.  SBenn  e«  nun  au^  angebt,  in  ben  Sorwärmer,  anftatt  ber 
Weifte,  ©äffet  {u  bringen,  fo  ifl  e«  foft  offenbar  unftattyaft,  bie  {weite  Slafe 
mit  Safer  {u  füllen,  unb  in  bie«  bie  altotyoliften  Dämpfe  ber  erflen  Slafe 
eintreten  {u  l äffen.  Wan  beenbet  be«tyalb  bie  Delation  eine«  Sage«,  wenn 
feine  Weifte  me^r  {ur  Süüung  be«  Sorwärmer«  vor^anben  ifL  Die  6$(empe 
wirb  bann  au«  ber  erfien  Slafe  abgetaffen;  in  bie  erfie  Slafe  tommt  bie  Weifte 
ber  {weiten  Slafe,  in  bie  {weite  Slafe  bie  9Reifd>e  be«  Sorwärmer«.  Seibe 
Slafen  bleiben  nun  über  9?aa)t  mit  3Weifd>c  gefüllt,  wel^c  ftc^  in  benfclben 
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fe^r  beifj  erhalt,  unb  am  Worgen  beginnt  ber  Setrieb  »on  feuern ,  na$btnt 
ber  Sorwärmer  mit  ber  Steifte  be«  Sage«  gefüllt  ijt. 

Der  betriebene  grofce  $iftoriu«'fte  Apparat  fann  unmittelbar  6pirU 
tu«  t)on  über  80°  Xr.  liefern.  Sapt  man  bie  {weite  Slafe  weg  unbwenbet  man 
nur  ein9e(fen  an.  fo  bat  man  ben  älteren,  f (einen  Viftori  u«'ften  Apparat, 
wefter  mit  Sefttigteit  ftarten  Scbentbranntwein  giebt. 

Wan  ftnbet  aift  wobt  an  bem  großen  Apparate  bie  (Sinrfttung ,  ba$  bie 
Seelen  aufier  ©ebraueb  gefegt  »erben  tonnen.  Da«  Mobr,  wefte«  t>ie  altobo» 
liften  Dämpfe  oon  Dem  JRectiftcator  be«  Sorwärmer«  in  bie  Seifen  f&brt, 
erbalt  bann  einen  £abn'  unb  unterhalb  btefe«  fcabn«  gebt  feitli<b  ein  Mobr  ab, 
in  bie  Äüblftlange,  fo  baf?  bie  altoboliften  Kampfe  au«  bem  Stectiftcator  un» 
mittelbar  in  biefe  gelangen.  Sie*  9tobr  ijt,  felbjtoerftänblft,  ebenfalls  mit 
einem  $abn  oerfeben,  ber  geftlojfen  wirb,  wenn  man  bie  Selten  benufct.  9ud> 
ba«  Äobr,  wefte«  bie  Dämpfe  au«  ben  Seelen  in  bie  #ütylfd>(ana,<  leitet,  er* 
bält  einen  £abn,  biebt  oor  t>em  Eintreten  be«  oon  bem  JRectiftcator  tommenben 
föobr«,  bamit  bei  9tfttgcbrau<b  ber  Seelen, bie  Dämpfe  nftt  von  oben  in  bie 
Seelen  {urüctgeben  tonnen. 

(5«  ift  natürlich  teine«weg«  burebau«  erforberlieb ,  baft  ber  Setrieb  be* 
$iftoriu«'ften  Apparat«  bureb  birecte«  geuer  bewcrtjteüigt  werbe,  man  jtnbet 
Dielmebr  jefct  weit  allgemeiner  ben  Setrieb  bur(b  Dampf.  Die  Slafen  ehalten 
bann  ^U  biefür  pajjenbe  Öcjtalt,  namentlich  eine  etwa«  größere  liefe.  Sor* 
wärmer  mit  JRectiftcator  unb  Seeten  bleiben  ungeänbert  (flebe -unten). 

©ebr  gewbbnlicb  flellt  man  iefct  bie  »erftiebenen  Xfyt'xU  be«  Apparat« 
niebt  neben  einanber,  fonbern  über  einanber,  fo  baf  ber  Apparat,  wie  gig.  1 1 3 
{eigt,  erfebeint.  Wan  nennt  it>n  bann  ben  Säulenapparat  ober  tßiftoriu*'* 
ften  ©äulcnapparat. 

A  erfte  Slafe. 

B  {weite  Slafe. 

C  Wectijtcator  mit  Sorwärmer  D. 

E  Mectification«bectcn.    F.  G  Seelen. 

a  tRobr  {um  gütten  be«  Sorwärmer«  mit  ber  Weifte  au«  bem  Weift, 
referooir. 

b  Sentilrobr,  um  bie  Weifte  au«  bem  Sorwärmer  in  bie  obere  Slafe  B 
ö«  Waffen. 

c  Sentilrobr  {um  Hblajfen  ber  Weifte  au«  ber  Slafe  B  in  bie  Slafe  A. 

d  Deffnung  für  lai  Äobr  jum  ^blaffen  ber  @<blempe. 

e  Dampfroß  {ur  Deßittation  ber  Slafe  A.  Sei  bem  Sorbanbenjein 
einer  Dampfmaftine  jtnb  {wei  Dampfrobre  oorbanben,  ba«  eine  für  birecten 
Dampf,  IH  anbere,  weitere,  für  Waftinenbampf. 

/  belmartiger  Suifafc  ber  Slafe  A,  »on  weftem  ba«  SRobr  g  au«gebt,  M 
bie,  au«  tiefer  Slafe  entwei(benben  Dämpfe,  in  bie  Weifte  ber  Slafe  B  leitet. 
(6«  fxnb  aueb  wobl  {wei  fofter  anzeigenden  Mobrc  oorbanben,  bie  bann,  jebe*, 
unten  einen  SicrtclfrcU  beftreiben.) 
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h  Äappe  be*  SRectiftcatot«  C,  oon  »eichet  bie  eintretenden  Kampfe  genb< 
tyigt  »erben ,  bur$  bie  am  »oben  be«  iRectiftcator«  beftnbltty  glüfflgteit  gu 
ge&en. 

ii  Hö&ren,  wel$e  bie  Dampfe  au«  bem  SReetificator  in  ba«  »ectiftea* 
tion«becfen  E  führen. 

k  ftappe  be«  Wectiftcation«be(fen«.  fcu*  biefem  9Rectiftcation*becfen  ge&en 
bie  Dampfe  bur$  bie  8e<fen  F  unb  ff,  bon  wo  fle  fölie§li*  bur<$  ba*  »o&r 
2  in  ba«  ^ü^lfag  gelangen. 

Die  «Pfeile  geigen  überall  bie  9Ri<$tung  ber  Dämpfe  an. 

mmm  9W$ren,  um  ba*3Bajfer  ber  Seifen  boflftänbig  abtaffen  gu  fftnnen. 

nnn  Möhren  gum  Abfliegen  be*  auf  bie  Setfen  fliegenden  ©äffet*.  (Die 
Möhren,  bur$  wel#e  U*  ffiaffer  auffliegt,  flnb  weggelaffen;  ffej>e  barüber 
©eite  428.) 

oo  »6$ren,  bur<$  welche  bie  in  ben  ©etfen.Funb  ff  »erbtytete  glufjigfeit 
in  ba*  tRo&r  p  unb  au*  biefem  entwebet  in  ben  Wectiftcator  C  ober,  wenn  ber 
£a$n  x  an  p  geföloffen  ijt,  burefc  \>a^  Steigrohr  q'  in  ba*  S»ectifteation*betfen 
JE  fliegt. 

q  9Hr,  wet$e*  bie  glüffigfeit  au*  bem  SRectiftcation*betfen  E  in  ba« 
9tof>r  p  fü&tt,  fobalb  biefelbe  eine  fctnreitynbe  #itye  enetd^t  $at.  6*  wirft 
at«  $eberro^r,  wa*  wo$l  ni$t  gwetfmäjjig. 

r  !Ror)r,  bur$  u>et$e«  bie  glüfftgfeit  au*  E  in  ben  Mectiftcator  C  gang 
abgelaffen  »erben  fann. 

t1  9to$r,  bur$  wel<r)e*  ber  3n$alt  be«  tteetificator«  G  in  bie  8lafe  S  ge* 
(äffen  »erben  fann. 

s  9to\)x,  weltfe*  bie  Dampfe  ber  erjten  SHafe  Ä  in  ein  fleine*  ftitylfaj* 
fityrt,  um  ben  fllfotyolgc^alt  berfelben  erfe^en  gu  fonnen;  $robero^r. 

t  Sufhrcntil  be*  Sorwarmer*. 

u  Wibeaugeiger  be*  Sorwarmer«.  2Ran  arbeitet  mit  grftjjeret  6i$er$eit, 
»enn  au$  an  ben  Olafen  unb  an  bem  töectiftcator  IRwaugeiger  bor^anben  ftnb. 

vv  Suftoentile  ber  Olafen  B  unb  A. 

w  SWannlöcfyer. 

Der  Apparat,  bon  £immel  in  Sraunföweig  conjtruirt,  unterföetbet 
fl$  von  bem  früher  betriebenen  baburdj,  ba§  ba*  untere  33e<fen,  »ie  gefagt, 
ein  9tectification*becfen  i|t,  »o  alfo  Dep^legmation  unb  fflectiflcation  erfolgt. 
Die  SBirfung  biefe*  ©eefen*  ift  inbefi  ni$t  bie  erwartete  ge»efen;  §m  §'\m* 
mel  »enbet  be*$a(b  ftatt  feiner  \t%t  wieber  ein  gewöhnliche*  JBecfen  an.  <£* 
teuftet  ein,  bafj  ba*  33ecfen  fogleicfc  »ie  ein  gewöhnliche*  wirft,  wenn  bet  #a$n 
am  fflo^t  r  offen  bleibt,  »eil  ft$  bann  feine  ^lüffigfeit  in  bem  Secfen  fam* 
mein  fann.  SBenn  E  ein  gewöhnliche*  93ecfen  ift,  fallen  natürlich  bie  Höhten 
q  unb  q'  weg;  r  münbet  bann,  wie  oo,  inj?,  wa*  aud)  f^on  bei  bet  abge^ 
bilbeten  Sonjiructton  gef^e^en  fann. 

3jt  ba*  Sofal  nic^t  groß  genug,  um  eine  fo  \)o\)t  @&u(e  aufzunehmen, 
fo  flcüt  man  ba*  9tectiftcation*be<fen  unb  bie  $ec!en  feitli^  bon.bem  Sot« 
warmer  (ftefye  ben  folgenben  Apparat). 
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gigur  115  geigt  einen  $ijtoriu*'f$en  Dampfappatat*),  bejfen  ein* 
gelne  Steile  im  9Befentli$en  bie  Stellung  $aben,  tote  bei  bem  Apparate 
Sift-  H2furbirectetgeuer.  gt  tfl  aber  an  bemfelben  no<$  eine  SHectification**' 
Sorri<$tung  me$r  oor^anben.  Die  au«  ber  »lafe  2*  entweifynben  kämpfe  ge- 
langen nämli<$,  wie  man  fu$t,  nid^t  unmittelbar  in  ben  Keetiflcator  C,  fonbern 
treten  erjt  in  eine  barunter  fte^enbe  Heine  ftectificationtblafe  \F,  Wieberfdfrlag* 
blafe  genannt,  wo  eine  SReetiftcation  erfolgt.  Aut  F  ge^en  bann  bie  Dämpfe 
bur$  g  in  ben  gewo$nli$en  fflectifkator  C  tc  Die  »ieberfölagblafe  begwecft 
bie  ffirgielung  ni^t  aüein  einet  {tarieren,  fonbern  au$  einet  reineren  «ßrobuctt 
unb  einer  reineren  ©<r)lempe.  Die  fufelige  glüfjtgteit  bet  Sftectifteatort  C,  ber 
Sutter  bet  fogenannten  fiutterbetfent,  wirb  namli*  na$  bem  abtreiben  bet 
ttpen  »laft  ni<r)t  in  bie  gleite  »fofe  gu  ber  Weifte  gefojfen,  fonbern,  bur$ 
bat  awgebeutete  Mo$r,  in  bie  »ieberfölagblafe,  wel$e  mit  bem  Dampffejfel 
bur(t)  bat  Dampfro^r  V  in  »erbinbung  jte&t  unb  bct&alb  birect  abbejtittirt 
»erben  fann.  Der  ftücfjtanb  ber  Wieberf^lagblafe,  gu  beffen  (Entfernung  ein 
#a$nrotyr  »or^anben  ijt,  befielt  aut  fufeligem  ffiaffer  unb  gef)t  weg. 

Die  übrigen  Abweisungen,  wel$e  ber  Apparat  bon  bem  in  gig.  112 
abgebilbeten  geigt,  ftnb  leity  berjranblicr}.  Die  »etfen  jte&en  ni^t  über  bem 
»orwarmer,  fonbern  neben  bemfelben,  unb  bat  ftofcr,  welket  bie  Dampfe  aut 
bem  SRectiftcator  C  in  bie  »e<*en  fityrt,  ge$t  betfcalb  in  ber  Seife,  wie  et  bie 
Abbilbung  geigt,  oon  bem  föaume  gwiföen  bem  iRectiflcator  unb  »ormarmer 
ab,  gwetfma&iger  inbefj  etwat  fcotyer,  alt  et  bie  Abbilbung  angiebt. 

Butt;  ber  grojje  ^ijtoriut'föe  Dampfapparat  fann  lei$t  fo  conjtruirt 
»erben,  bafe  er  ji$  alt  einfacherer  Apparat  benufcen  lägt,  wat  ba  notywenbig 
ijt,  »o  man,  oon  3eit  gu  3eit,  au*  »ranntwein,  neben  ©piritut,  gu  fabriciren 
fcat.  gt^alt  bie  gweite  »lafe,  wie  bie  erfte  »lafe,  Dampfrtyren,  wetye  tyr 
Dampf  aut  bem  Äeffel  unb  ebentuett  Don  ber  2Rafcr)ine  gufütyren ,  fo  !ann  ber 
Apparat  mit  gwei  »lafen  in  einen  Apparat  mit  einer  ©lafe  oerwanbelt  werben, 
inbem  man  bie  erfte  »lafe  autfd&liejjt.  3(t  bie  Sinridptung  vor^anben,  bie 
»eefen  aufeer  ©ebrau*  feiert  gu  fönnen,  fo  lagt  jtdj  bann  ein  einfa^er  Appa* 
rat  mit  »ectificator  ^erjteüen.  3jt  eine  Mieberfölagblafe  Dor^anben,  fo  mu& 
fi*  natura*  au*  biefe  na*  »elieben  benufeen  unb  ni*t  benufcen  lajfen. 

Anjtatt  bie  gweite  ©lafe  um  fo  fciel  työ^er  gu.jteüen,  alt  bie  erjte  »lafe, 
ba§  ber  3n$alt  berfclben  in  biefe  abgelaffen  werben  lann ,  ober,  wat  bajfetbe 
ijt,  bie  beiben  »lafen  ubereinanbet  gu  Peilen,  jtellt  man  au*  wo$l  bie  beiben 
»lafen  nebeneinanber  in  eine  ßbene,  wie  et  gig.  116  (auf  b.  f.  Seite)  geigt. 

Die  Dampfröfcren,  welche  ben  Dampf  bet  Dampftejfelt  unb  eventuell  ber 
2Raftr)ine  in  bie  9Retf*e  leiten,  müjfen  fi*  bann  fo  teilen,  bafj  ber  Dampf,  je 
na*  ber  ©teöung  bet  £a^nt,  welker  bagu  eine  entfpre*enbe  »o^rung  erhalt, 
balb  in  bie  eine,  balb  in  bie  anbere  ber  beiben  »lafen  A  unb  B  geleitet  wer* 
t>tn  fann. 


*)  !Ra<$  frommer'«  Sefyrbudj  ber  ©|jmtu«fab«fation. 
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aa*  unb  1>V  jtnb  biefe  ftöbren;  bie  »obrung  ber  beiben  $abne,  burd» 
»el$e  tiefen  Mö^en  au*  ben,  oom  $>ampffeffel   unb  ber  SMaföine  abgebenben 


fcampfröbrcn  bcr  $>ampf  ^ugefu^rt  n>irb,  ift  f  1 


fo  ba§  bet   3>ampf,  je 


na$  ber  Stellung  ber  $a&ne,  fon>o^l  in  bie  SBlafe  A  al«  au$  in  bie  »lafe  B 
geführt  »erben  fann*).  $>a  jebe  ber  beiben  »lafen  ab»e<bfelnb  bie  erfle  unb 
Streite  »lafe  i|t,  fo  muffen  bie  »lafen  au*  mit  einanber  in  »erbinbung  fteben. 
$>ie*  gef$ie$t  bur<b  bie  [Röhren  cc  unb  tc\  meldte  in  bie  Dampfrobren  a' 
unb  a  münben  unb  ben  fogenannten  SWianjbabn  ober  ffiecbfetyabn  d,  welker 


fo 


bur^bobrt  tft.    »a<b  ber  Stellung  biefee  £abn*  geben  ent* 


8ig.  HC 


toeber  bie  Dampfe 
au*  ber  »lafe  A 
bur$  cc  i«  *" 
»lafe  B,  ober,  um* 
gefegt,  bie  kämpfe 
au*  ber  »lafe  B 
bur<b  &C  in  bie 
»lafe  4.  Wan  nennt 
be*balb  Apparate  bie* 
fer  2lrt©ecbfelap* 
parate.  $)en#elm* 
röbrence*  ber  beiben 
»lafen  ift  ber  $abn 
/  gemeinfcbaftli*, 
unb  oon  biefem  gebt 
feitlitb  ba*  in  ber 
Abbilbung  bur$ben 
£a^n  oerbccfte  SRobr 
ab,  »el<be*  bie  $)äm* 
pfe  in  ben  SRectifka* 

tor  be*  Sormärmer«,  in   ben  fogenannten  ßutterfajten  fübrt,  beffen  Sinn*. 

tung,  fo  wie  bie  (Sinridjtung  ber  »eden,  in  ber  tHegel,  wie  bei  bem  $ijto* 

dualen  Apparate  ijt. 

$)er  »etrieb  mit  bem  Apparate  ijt  leidet  oerjtänblitb  unb  nacb  ber  ©tärfc, 

»eldje  ba*  $robuct  baben  foO,  oerftbieben.    9Äan  mu&  au<b  b*cr  untertreiben, 


*)  9loä)  beffcr  ifi  ed,  ben  #a&n  %*>ty,  mit  einer  fei  tilgen  Dejfnung,  unten 
offen  ju  nehmen.  $)er  Dampf  tritt  bann  unten  in  ben  £afyn  unb  gefjt  bur$  bie 
feitli^e  JDeffnung,  je  na<b  ber  Stellung,  entweber  in  bie  »lafe  A  ober  B. 
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ob  bie  Weifte  in  ber  93Iafe  falt  ift,  wie  beim  SSeginn  be«  »efriebe«,  ober  ob 
bie  Olafen,  wie  fpäter,  warme  Weifte  au«  bem  Sorwärmer  enthalten.  Renten 
wir  un«  anfangs  beibe  SBlafen  unb  ben  Vorwärmet  mit  fatter  OTeifd?e  gefüllt, 
fo  fann  man  but$  Dampf  be«  Dampffeffel«  unb  bet  Waftine  bie  Weifte  in 
ber  Slafe  A  }um  Sieben  er^ifren,  wäfaenb  bie  Berbinbung  mit  bet  ©lafe  B 
Ijergejteüt  ijt  unb  ber  $atyn/fo  fle$t,  bag  nur  au«  biefer  »lafe  Dämpfe  in 
ben  Meettflcatot  be«  SSormärmer«  treten.  Die  in  A  entwickelten  Dämpfe  ge$en 
alfo  na$  B,  bringen  barin  bie  Weifte,  wefte  ftc  guglcid?  alfo^olrefter  ma* 
(ben,  gum  Sieben,  unb  bie  tyier  entwicfelten  kämpfe  gelangen  bann  tmrdj  e* 
unb  /  in  ben  ftectificator  u.  f.  w.  3|t  bie  Olafe  A  abgetrieben,  alto^olfrei, 
»a«  burefc  einen  JProbe^n  gu  erfetyen,  fo  leitet  man  ben  Dampf  be«  Stampf* 
teffel«  unb  ber  Waftine  nun  na$  ber  Slafe  B,  lägt  bie  ©c&lempe  au«  A  ab, 
füllt  bie  »lafe  mit  »armer  Steifte  au«  bem  Sorwärmer,  jteflt  nun  bie  Serbin« 
bung  mit  ber  SMafe  B  unb  bie  Serbinbung  ber  33lafe  A  mit  bem  Otectiflcatot 
be«  Sorwätmer«  ^er,  wä^renb  man  gugleft  ben  Sorwärmer  wieber  mit  Reifte 
fönt.  Die  Dejtiflation  erfolgt  bann  au«  ber  Elafe  B  in  bie  »lafe  A  unb 
au«  biefer  in  ben  ftectifkator.  3jt  bie  Weifte  in  B  abgetrieben,  atfo^otfrei, 
fo  leitet  man  wieber  birect  Stampf  naty  A,  lägt  B  ab,  füllt  biefe  ©lafe  mit 
Weifte  au«  bem  Sorwärmer,  beftiüirt  au«  A  na$  B  u.  f.  f. 

Da  ba«  Einleiten  ber  alfotyolrefteren  kämpfe  au«  ber  Weifte  ber 
»lafe  A  in  bie  Weifte  ber  SSlafe  Ä  wie  e«  bei  »eginn  be«  Setriebe«  in  an* 
gegebener  SBeife  jtattfinbet,  gegen  ein  $rinrip  ber  Depilation  alfo$otyaltige« 
glüffateiten  oerjtögt,  inbem  bie  alfotyolrefteren  Dampfe  bur$  bie  Weifte  gu 
einer  alfo&olärmeren  glüfftgfeit  oerbfttet  werben,  fo  fann  man  au$  anfang« 
nur  bie  »lafe  A  unb  ben  Vorwärmer  mit  Weifte  füllen  unb  bie  Deflation 
ber  Weifte  ber  ©lafe  A  birect  na$  bem  Mectifkator  betreiben,  fo  lange  ba« 
De(tiflat  tynreftenb  jiarf  tauft;  erjt  bann,  toenn  bie  ©lafe  A  nur  no$  alto* 
^olärmere  Dampfe  giebt,  lägt  man  nun  bie  oorgewärmte  Weifte  in  bie  Slafe 
B  unb  {teilt  man  bie  9Be$felberbtnbung  gwiften  A  unb  B  $er,  fo  baß  bie 
Dämpfe  oon  A  na$  B  unb  oon  B  in  ben  Kectifieator  treten,  wobei  felbftoer* 
ftänblft  ber  SBorwärmer  wieber  mit  Weifte  befti<!t  i{t.  30  bie  Weifte  in  A 
enblft  gang  abgetrieben,  gang  altoljolfrei,  fo  leitet  man  bie  Dämpfe  au«  bem 
Dampfteffel  unb  oon  ber  Waftine  na$  B,  lägt  bie  ©$lempe  au«  A  ab,  füllt 
A  fogleft,  ober  wenn  ber  QMfo^olge^alt  be«  DeftiUat«  gu  jtnfen  anfängt,  mit 
Weifte  au«  bem  Sorwärmer,  ben  Sorwärmer  mit  falter  Weifte,  unb  beftiüirt 
nun  oon  B  naty  A  u.  f.  w.  Der  gerügte  Serjtog  gegen  ba«  $rincip,  bag 
man  nie  alfofcotyaltige  Dämpfe  bur$  eine  glüfjigfeit,  wefte  alfo^olärmer  tft, 
ooQig  verbieten  foü,  wirb  gum  X^eil  wenigsten«  oermieben,  wenn  man,  im 
gaüe  beibe  ©tafen  falte  Weifte  enthalten,  bie  Weifte  ber  al«  gweite  Slafe 
fungirenben  ©lafe  erft  bur<$  Dampf  etwa«  ertyifct,  e$e  man  bie  alfotyotyaltigen 
Dämpfe  ber  erften  »lafe  in  biefeibe  treten  lägt. 

<£«  ift  wotyl  überflüffig  gu  fagen,  bag  bie  beiben  ©lafen  mit  ffle^felber* 
binbutig,  anftatt  mit  bem  Sorwärmer, Stectificator  unb  99e<fen  oon  ^iftoriu«, 
au$  mit  iebem  anberen  Sorwärmer>  Stectiftcator  unb  Dep^legmator  in  Serbin« 
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bung  gebraut  »erben  tonnen,  unb  bajj  mau- bie  3«#  ber  Äeetifleation**  unb 
Deptylegmation«*8orri$tungen  bewiesen  ober  bermmbern  !ann.  Selbfi  für 
einfache  parate,  welttye  nur  »ranntwein  liefern  follen,  bei  benen  jt<$  nur  ein 
Wecttpcotor  im  Sorwarmer  beftnbet,  jtnb  fle  mit  »ortyeil  anguwenben.  3u 
{tarier  Serbttytung  ber  alfotyoliföen  Dampfe  in  bem  Äeetifleator,  bur<&  bte 
Weifte,  wirb  babur$  borgebeugt,  bajj  man  bieSReiföe  im  ©orwarmer  anfand 
nid^t  umrührt  (Seite  427),  ober  baf?  man  ben  Sorwärmer  anfand  leer  täfct 
unb  nur  nad?  unb  na$  mit  2Reif$e  füllt. 

6«  war  ©all*),  welker  guerjt  bte  genannten  SSe^felapparate  etn* 
führte  unb  ber  ftd?  guglei<$  bemühte,  bie  parate  m&gltyjt  .wenig  topfpteli^ 
gu  matten,  inbem  er,  wo  e«  irgenb  anging,  ba«  ÜRetatt  bur$  #oty  erfefcte. 
gig.  117  unb  gtg.  118  geigen  ben  unter  bem  Warnen  »r^einlanbiföer  Dampf* 
brennapparat«  gu  einer  3*it  redjt  betannten  SBedfrfelapparat  bon  ©alL  (2>er 
rbeinlänbiföe  Dampfbrennapparat  bon  ©all  in  feiner  ^ö^flen  Soflfommen* 
$eit.   Srier  1834.) 

G  unb  D  jtnb  bie  beiben  ©lafen,  bon  ^olg;  in  ber  gtg.  117  tft  bie 
»lafe  G  bur$  bie  »lafe  D  gebetft. 

E  ijt  ber  über  ben  ©lafen  jtebenbe  Sorwarmer  mit  einem  Deptylegma* 
tton«*JReciijtcator  im  oberen  Steile. 

F  i{t  ein,  bor  ben  beiben  Olafen  unb  gwiföen  benfelben  jtefcenber  ftecti* 
fteator,  bon  ©all  Separator  genannt  ß«  ift  ein  enge«,  aber  giemii$  b°tK* 
bölgerne«  ©efä§,  ein  jte&enbe«  Sag  bon  geringem  Durtynejfer  unb  fajt  ber 
Siefe  ber  ©lafen. 

Q  «pijtoriu«'^«  ©eefen. 

H  ba«  tffitytfajj,  auf  bem  tyolgernen  Iräger  I  jte^enb. 

Die  Dämpfe  be«  Dampffejfel«  gelangen  bur$  ben  #<*bn  5,  je  na$  beffen 
Stellung,  entweber  bur<$  ba«  fflof>r  6  in  bie  ©lafe  C  ober  bur<$  ba«  ftofjt  7 
in  bie  ©lafe  D  (gig.  118). 

8  unb  9  ftnfc  bie  Stoßen  gur  2Be$fe(berbinbung  ber  beiben  ©lafen,  fte 
^aben  bie  ^ä^ne  10  unb  11. 

12  unb  13  ftnb  bie  $elmrityren  ber  beiben  ©lafen,  wel^e  in  ben  #a$n 
14  (9Uiangba$n  genannt)  münben,  bur$  ben  bie  Dampfe  au«  ber  einen  ober 
anberen  ber  beiben  ©lafen  in  ben  Separator  F  geführt  werben.  Da«  bon  bem 
£a$ne  14  abjteigenbe  9tobr  rei$t  bi«  fajt  auf  ben  ©oben  be«  Separator«. 

15  ijt  ber  #elm  mit  bem  #elmro$re  be«  Separator«,  bur<$  wetye  bie 
Dampfe  au«  bem  Separator  in  eine,  im  unteren  Steile  be«  ©orwärmer«,  in 
ber  2fteif$e  liegenbe  Solange  treten,  au«  ber  fte  in  ben,  im  oberen  Steile  be« 
©orwarmer«  befindlichen  Dep^legmation«*9tectificator  gelangen.    2lu«  Mefem 


*)  ©all  gehört  gu  ben  £edjnifern,  wel^e  mit  Ijinreidjenben  wijfenf$aftftd}ttt 
ÄenntnijFen  auGgegeidjnete«  praftifäe«  Talent  berbinben.  Sein  Warne  wirb  in  ber 
<§kf$i$te  ber  DefHUtrapparate  jtetä  einen  efcienbollen  $la(  einnehmen.  <8x  war 
unau«gefefct  bemüht,  bie  (Sonftructlon  ber  Slpbaraie  auf  rationelle  $rinctyien  gu* 
rudgufüfcren  unb  ben  alten  Sdjlenbrlan  gu  ^erbringen. 
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ftc^cti  ße  bann  in  bat  8e<fen  ff,  bat  bur$  bat  9to$r  A;  mit  ffiajfer  aut  bem 
unteren  Steile  bet  Äü&lfaffet  gefoeiß  wirb,  unb  fd?tiegltd?  bur$  bat  ffio^r  16 
in  bie  (Solange  bet  Äü^lfaffet,  too  fle  »erbietet  werben.  17  i(l  bie  belannte 
3}orri$tung  am  ßnbe  ber  Solange. 

18  iß  ein  mit  einem  £a$ne  t>erfe$enet  Mo^r,  »obur<$  bie  glüffigleit, 
welche  ftd>  in  bem  Wectißcator  Ui  Sortparmert  angefammett  $at,  in  ben  €>ej>a« 
rator  gelaffen  »erben  fann.  Bleibt  ber  £n$n  biefet  !Ro$rt,  bat  bit  auf  ben 
©oben  bet  ©e^aratort  $inabge£t,  »ityrenb  ber  $>eßiflation  offen,  fo  tann  fl$ 
in  bem  Sactißcator  teine  glüfßgteit  anfammeln,  bat  Serbi^tete  fliegt  foglei$ 
in  ben  Separator  jurüd,  ber  Wectißcator  »irtt  bann  nur  alt  ©e^legmator; 
ba^er  mirb  er  eben  De^legmationt^Rectißcator  ober  bep$legmirenber  iRectißca* 
tor  genannt.  2>er  ffiectifleator  tann  ein  Serfen  fein,  in  welket  bie  kämpfe 
aut  ber  ©$lange,  bie  unten  im  Sorroärmer  liegt,  oben  bur$  ein  Wo^r  ein* 
treten,  bat  bit  faß  auf  ben  Soben  bet  Serfent  &inabrei<$t,  bamit  biefelben, 
toenn  ber  #a$n  am  Mofyr  18  geföloffen  iß,  genötigt  »erben,  bur$  bie  ange» 
fammelte  glüfßgteit  $inbur$juge$cn  unb  biefe  gu  rectifteiren.  6t  ße&t  in« 
beft  natürlich  ni^tt  entgegen,  bem  Wectißcator  eine  anbere  ttinri^tung  )u  geben. 

19  iß  ein,  mit  $a^n  »erfe^enet  Iri$terro$r  am  Separator,  um  biefen 
autfyttylen  ju  tonnen;  et  bient  au$  alt  Suftoentil  beim  flblaffen  bet  5|tyleg* 
mat  in  bie  Slafen. 

21  finb  bie  SWannlö^er  jum  Reinigen  ber  Olafen. 

22  «Wannlo$  für  ben  Sorttärmer. 

23  ber  Rubrer  bet  SBoroarmert. 

25  iß  ein  Wo$r,  bat  aut  ber  3Weif$c  bet  fBorro&rmert  entfcictelte 
$&m)>fe  in  eine  befonbere  Äjtylfölange  bet  Äüfclfaffet  leitet. 

26  Hbßuf;  biefer  Solange. 

27  finb  Stiteaugeiger  ber  Slafen,  bet  ©eparatort  unb  bet  im  SBowarmer 
liegenben  Wectißcatort. 

28  bie  2uft*entilc  ober  Suftytyne  ber  »lafen. 

a  iß  bat  bit  auf  ben  »oben  bet  Äfitylfaffet  ^inabge&enbe  9to$r  jum 
©Reifen  bet  Äü^lfajfet  mit  taltem  ffiaffer.  2ln  bem  Wo^re  beßnbet  ß$  ein 
fcatyn  mit  bem  ©$»immer  &,  bei  beffen  ©inten  fl<$  ber  #<*$n  öffnet.  5>at 
Sag  wirb  babur$  geregelt  mit  ffiajfer  *erfe$en,  in  bem  Waage,  alt  SBaffer  ab* 
fliegt  ober  abgelaffen  »irb. 

J)urc&  bat  Wofcr  c,  an  meinem  ber  $a$n  d  beßnbli$,  fliegt  bat  Reifte 
SBaffer  bet  Äü&lfaffet  in  ein  Weferooir  für  geiget  SBaffer  jum  Steifen  bet 
fcampfteffelt.    $>at  fflo^r  m  leitet  bat  ^eige  Staffer  bet  8e<fent  eben  bafcin. 

$ur$  bat  mit  bem  #a$ne  o  oerfefcene  Wo&r  n  tann  ttarmet  Saffer  Don 
bem  oberen  Steile  bet  ftütylfaffet  in  ben  Soroärmcr  auf  ben  Wectißcator  gelaf* 
fen  werben,  um  biefen  bur$  flbftmfclen  »on  ber  barauf  beßnbli^en  Keifte  ju 
befreien. 

u  unb  v  ftnb  bie  #afcne,  burd)  mel$e  bie  2Reif<$e  aut  bem  Sonoarmer  in 
bie  beiben  Olafen  abgelaffen  toirb;  w  unb  x  bie  £<tyne  jum  Slblaffen  ber 
€>$Umpe  aut  ben  Siafen« 
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y  unb  *  ftnb  bie  £ä$ne,  burdj  wel$e  ber  3ntyalt  be*  Separator«  in  bie 
Blafen  gelaffen  wirb. 

$er  Betrieb  mit  biefem  ®aU'f$en  ^parate  ijt  im  ffiefentli^en  fo,  *>ie 
ee  Seite  436  betrieben  worben  unb  tann,  wie  bort  gefaxt,  je  na<r)  ber 
Starte,  wel$e  ba«  ©ejHüat  erhalten  fott,  »crföieben  fein.  3)ie  ÜReiföe  ber 
einen  Blafe  wirb  bur$  eingeleiteten  ffiafferbampf  jum  Sieben,  gur  Deftittation 
gebraut;  bie  au«  biefer  Blafe  entweiefcenben  alloljotyaltigen  kämpfe  werben 
in  bie  2Reif<fye  ber  anberen  Blafe  geleitet,  welche  baburdj  ebenfafl«  gur  Dejtifla» 
tion  tommt.  $>ie  tyier  entwei^enben  alto^olrei^eren  ©ämpfe  gelangen  in  ben 
Separator,  wo  anfang«  Berbitytung,  balb  aber  wieberum  S>ejtiflation,  Mectiftca» 
tion,  erfolgt.  $u«  bem  Separator  treten  bie,  nun  f<f/on  $iemli$  alto$olrei$en 
•  kämpfe  (70  —  60«  Zx.)  in  ben  bep^legmürenben  fflectifieator  be«  Borwax* 
mer«,  au*  biefem  in  ba*  Beeten  unb  f$liegli<$  in  bie  Solange  be*  Jttyl* 

MF*. 

anfange*  lägt  ©all  ben  JRectiftcator  im  Borwärmer  nur  al*  $>eptylegma* 

tor  Wirten,  alfo  feine  glüfftgleit  barin  fty  anfammeln,  unb  um  unnüfce  Ber* 

bi<$tung  ber  anfang*  eintretenben ,  genügenb  alfotyolreidjen  kämpfe  }u  oer^ü* 

ten,  bleibt  anfang«,  nad>  tym,  ber  Borwärmer  leer,  unb  e*  wirb  erjt  bann  nact; 

unb  na$  Weifte  in  biefen  gepumpt,   wenn  ber  frerminbertc  Sllfo&olgetyalt  be* 

$e{titlat«  triftigere  $>epf}Jegmirung  verlangt.    Später  mug  bann  au<$  bie  be» 

1  ptylegmirenbe  fflirtung  be*  fRectificator«  in  eine  rectificirenbe  oerwanbelt  werben. 

$)a*  Beeten  brauet  nur  bur$  auffliegenbe*  ©affer  gefüllt  ju  werben, 

wenn  Spiritu*  oon  90  *Proc.  Zx.  gejogen  werben  foü;  für  Spiritu*  r>on  80 

^roeent  Zx.  bleibt  e*  frei  oon  ffiaffer. 

$>a«  Wbgetriebenfein  ber  er(ten  Blafe  wirb  burdj  ben  ^robe^n  erfannt. 

3"gt  fic^  bie  Blafe  frei  Don  ftltofyot,  fo  fefct  man  fie  auger  Betrieb,  inbem 

/  man  ben  3)ampf  au*  bem  Dampffejfel  na$  ber  anberen  Blafe  leitet  unb  bie 

*  Berbinbung  ber  Blafe  mit  ber  anberen  Blafe  föliegt.    $>ie  $ejtiflation  wirb 

f  fo  ni$t  unterbrochen/  bie  Dämpfe  ber  jweiten  Blafe  treten  borläufig  unmittel* 

|  bar  in  ben  Separator  u.  f.  w.    9?ad)bem  ber  Suftya^n  an  ber  erjten  Blafe 

I  geöffnet  ijt,  lägt  man  bie  Sc&lempe  abfliegen;  ijt  bie*  geföetyen,  fo  lägt  man 

junäctyjt  ben  3n$alt  be«  Separator*  in  bie  Blafe  unb  hierauf  füllt  man  fle 

mit  ber  SDWfdjc  au*  bem  Borwärmer,  }uglei$,  nämli$  wätyrenb  bie  2Reif$e 

einfliegt,  fteUt  man  bie  Berbinbung  ber  gweiten  Blafe  mit  biefer  erften  Blafe 

tyer  unb  fefct  man  biefe  Blafe  mit  bem  Separator  in  Berbinbung,  in  weisen 

man  bie  glüfflgfett  au*  bem  SRectiftcator  ablägt.    $>ur$  töütyren  bcfoTbert  man 

ba«  oöüige  abfliegen  ber  ÜReiföe  au*  bem  Borwärmer,  unb  um  ben  töectifteator 

abjufpütylen  unb  abjutütylen,  öffnet  man  ben  $a^n  o  an  bem  töofcre  n,  bur$ 

weldje«  (1$  SBaffer  über  ben  Mectificator  ergiegt.    fflä^renb  ber  3eit  ift  bie 

erjte  Blafe  wieber  in*  flogen  getommen  unb  nad>  furjer  3eit  fliegt  wieber 

$>e|tiüat  ab.    5>ajfetbe  Berfafyren  wicbertjolt  fl<r)   nun   na$   bem    abtreiben 

jeber  Blafe. 

*Hucr)  bei  biefem  Apparate  tann  man,  felbjioerftänbli<$,  beim  Beginn  be« 

Betriebe*  nur  bie  erjte  Blafe  unb  ben  Borwärmer  mit  2Reif*e  füllen,  bie  3>e- 
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Inflation  btrect  au«  biefer  »lafe  in  ben  Separator  betreiben,  erfl  bann,  wenn 
bie  »lafe  nur  no$  alfo^olärmeTe  kämpfe  c^iebt,  alfo  ba«  SDefliüat  niefet  me$t 
^inteitfcenb  flarf  abflie&t  unb  wenn  bie  ÜReif^e  im  »otwatmet  etwa«  votgewatmt 
ifr  bie  Weifte  au«  biefetn  in  bie  jweite  ©lafe  ablaffen,  herauf  bie  »erbinbung 
bet  erflen  »lafe  mit  bet  jweiten  »lafe  ^etfteUen  unb  tiefe  »lafe  mit  bem  ©e» 
patatot  in  Setbinbung  fefren.  3Ran  vetmeibet  fo  bie  »etbi^tung  bet,  au«  bet 
erften  »lafe  tommenben  alfo$o!tei$eten  Dämpfe  &u  einet  alfobolätmeten  glüf* 
pgfeit  but*  bie  falte  SReiföe  bet  jweiten  »lafe  (Seite  428).  Die  Wöfllic^ 
feit  beim  »eginn  be«  Betriebe«,  bie  eine  »lafe  fo  lange  bitect  abtteiben  *u 
fönnen,  al«  pe  no$  tyintei^enb  alfo^oltei^e  Dämpfe  au*giebt  unb  bie  Weifte 
für  bie  zweite  »lafe  wenigflen«  etwa«  ootwärmen  gu  fönnen,  untetföeibet 
allein  bie  ffie^felappatate  von  ben  <ßijtotiu«'föen  Dampf*  flppataten,  bei 
beuen  bie  Defliüation  nur  au«  bet  erften  »lafe  in  bie  jweite  erfolgen  fann;  für 
bie  fpäteten  gullungen  finbet  feine  »etföiebentyeit  jtott  Uebrigen«  läfjt  P<$ 
bei  ffie^felappataten  ba«  »otwärmen  bet  SReiföe  bet  jweiten  »lafe  red^t  wo$l 
babur$  bewerffteüigen,  bafj  man  einige  3eit  lang  bitect  Dampf  inbiefelbe  leitet. 

Um  bei  ben  Dampfapparaten  bie  abffi^lenbe  SBirfung  bet  »lafen  auf  bie 
2Reif$e  ju  befeitigen,  gegen  toeld^c  ba«  Umgeben  bet  »lafen  mit  f$le$ten 
Wärmeleitern  ni^t  väüig  föüfct,  $at  man  bie  »lafen  in  ben  Dampffeffel  ge* 
fcängt,  fo  baf?  ftc  von  bem  Pebenben  ©äffet  unb  Dampfe  be«  Dampffeffel« 
umgeben  pnb.  Apparate  biefet Art »erben ÜÄattenbab^ppatate  oberffiaf* 
ferbab*  Apparate  genannt.  <g«  wirb  bei  benfelben  ebenfatl«  ber  Dampf  be« 
Dampffeffel«  in  bie  SReiföe  geleitet  aber  ba  bie  »lafen  ber  ÜReiföe  ni$t  allein 
feine  2öärme  entgie^en,  fonbern  tyr  nod)  von  flufjen  2öärme  jufütyren,  fo  ift 
$um  grfcifcen  unb  &ur  Deftiüation  weniger  Dampf  erfotbetlity ,  unb  e«  ffnbet 
getingete  »etbünnung  bet  Weifte  but$  ben  eingeleiteten  Dampf  jtatt,  wa« 
ba«  entweihen  alfotyolrei^etet  Dämpfe  jut  ftolge  $at. 

Det  »ottfyeil,  welken  bie  2Ratienbab*flppatate  auf  ben  ctflen  »lief  gu 
bieten  f^einen,  vetminbett  P$  bei  nätyeter  Betrachtung.  Dafyet  fcaben  biefelben 
nic^t  viel  Eingang  gefunben;  in  unfeter  ©egenb  tommen  fte  gar  ni$t  vor. 
SWan  erfennt,  ba§  bie  »efeftigung  ber  »lafen  in  bem  fteffel,  bie  ffiiberjtanb«* 
fäljigfeü  be«  fteffel«  gegen  Dampfbrutf  fäwä^en  muß.  Sott  ba^er  bet  ftefr 
fei,  aufjer  gut^  Dejtiüation ,  au<$  jum  »etriebe  einer  £o<$bru<f*Dampfmaföin« 
bienen,  wie  e«  jefct  fo  allgemein  bet  gall  ift  fo  wirb  ba«  einengen  ber  »la- 
fen  in  benfelben  unftattyaft  unb  von  ben  ©i<$ertyeit«be$örben  ni$t  gebutbet 
werben.  (Sin  befonberer  fteffel  für  bie  3Raf*ine  würbe  iebenfaü«  ben  »or* 
tyeil  be«  SRarienbaNApparat«  aufbeben,  ©oll  aber  au$  ber  fteffel  nur  jum 
fto$en  ber  Kartoffeln  unb  jut  Dejtiüation  benufct  werben,  immerhin  witb  ba« 
ßintyängen  bet  »lafen  in  benfelben  ein  #inbetnijj  abgeben  füt  bie  Änwenbung 
einet,  £eijmaterial  mögli^jt  etfpatenben  geuetung,  e«  wäre  benn,  bafc  man  nut 
einen  «einen  flbfönitt  be«  unteten  X&eil«  bet  »lafen  in  ben  fteffel  btadjte. 
%\\&i  mufi  bet  fteffel  immet  gt6§et  genommen  wetben,  al«  e«  etfotbetli^  i|t 
wenn  bie  »lafen  aufer^alb  beffelben  flehen.   Die  gt8Jete  »ojtfpieligfeit  bet 
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(Einrichtung  be«  Äejfett  unb  ber  Olafen,  ba*  «u*gef<$lof[en»erben  »on  «€>ol$ 
unb  (Stein  ju  Olafen  fommt  ebenfalls  noa}  in  $etracr)t.  9Äan  »irb  be*£alb 
fclbft  in  bcm  gafle,  bog  ber  Äejfel  nicr)t  jum  betriebe  einer  $>amj>fmaf3>tne 
bienen  foü,  in  ber  ^egel  bejfer  tyun,  Don  bem  tein^ängen  ber  Slafen  in  ben* 
felben  abjufe&en ,  bie  ©lafen  möglich  gegen  SSarmeentjietyung  ju  föüfeen,  feen 
Äeffel  nidbt  greger  aU  e*  eben  nötyig  ift,  ju  nehmen  unb  feine  geueruitg  fo 
erfparenb  al*  möglict)  fein  ju  (äffen. 

®*  t>erflet>t  ftdj  Don  felbjt.  Daß  ieber  2Be<$felaWarat  al*  äRarienbafc* 
Styparat  eingerichtet  »erben  fann,  unb  cd  bebarf  feiner  fpecietten  Anleitung 
jurSefeftigung  ber  Slafen  in  bem  Dampffeffel.  $er  in  gig.  119,  120  u.  121 
abgebildete  Apparat  Don  (Sali,  oerbantt  be*balb  feinen  $lafe  ni$t  bem  Um* 
jtanbe,  ba§  er  ein*  ÜÄaricnbab*2tyl>arat  ift  fonbern  er  ijl  aufgenommen,  »eil 
er  flct)  in  anberer  ©ejietyung  von  ben  bis  jejjt  betrachteten  paraten  untere 
Reibet.    (Ball  nennt  it>n  $>ampf*üRarienbab*$>ul>licator. 

gig.  119  ©runbrifc  unb  fcnjicr)t  Don  oben. 

gig.  120  fcnft<$t  Don  hinten,  Dom  $>ampftejfel  au*. 

gig.  121  unregelmäßiger  fenf  rechter  8angenbura)fci)mtt. 

A  ber  im  &uerf$nitt  elltytifd&e  Xtampfteffel. 

B  unb  G  bie  ©n^angeblafen. 

B  eine  britte  Slafe,  (Smporbtafe  genannt. 

E  ftectifleator,  Sutterfammler,  $ur  Mectifkation  unb  ©Reifung  be*  £amj>f* 
fejfeU  mit  Sutter  bienenb. 

F  unb  0-  j»ei  Äöfyren  *$e^legmatoren. 

H  ba*  gefcfcloffene  Äüfclfafc  mit  ber  Solange  L 

K  bie  geuenoanb. 

L  Ummauerung  be*  DampffeffeU. 

a  2öaffer$utajjröt;re  mit  bem  $a\)n  af  jur  {Regulirung  be*  ffiajferjuftof* 
fe$.  Durcr)  biefe  fööfcre  ftetyt  ba*  Äütylfajj  JE?  mit  bem,  $ier  niefct  abgebilbeten, 
et»a*  työ^er  att  ber  £>ej>fylegmator  &  ptacirten  allgemeinen  Äalt»ajferbe$alter 
in  Serbinbung.  ffiirb  ber  ^a^n  af  geöffnet,  fo  fteigt,  na<r)bem  ba*  tfü^lfafi 
ftcr)  gefüllt  fyat,  bat  ©affer  au«  bem  oberen  [Räume  beffelben  (alfo  »etyrenb 
be*  Setriebe«  erwärmte«  fflaffer)  buret)  bie  Steigrohre  b  auf  ben  De^legmator 
G,  Don  »elcr)em  e«  buret)  bie  Ueberlaufrötyre  c  auf  ben  2>e^legmator  F  ge» 
langt,  um  Don  biefem  burcr)  bie  Ueberlaufrö&re  C  ftcr)  in  ben  $ertyeilung«< 
trister  d  ju  ergießen,  »et^er  bie  üKünbung  ber  ©peiferö&re  e  bilbet.  3jt  ber 
©peifeija^n  e'  (gig.  120)  geöffnet,  fo  {liefet  ba*  SBaffer  in  ben  5>am|>ffeffel; 
ijl  jener  £a$n  aber  gefoerrt,  fo  tritt  ba*  SBaffer  bura)  bie  Ucberlaufrö^re  /  in 
bie  2Barm»afferleitung  f  (gig.  121),  um  bem  2öafferfocr)faji  ber  Srennerei  jtu 
geführt  511  »erben. 

g  (gig.  121)  ifi  bie  Xiüe  ber  bi«  jur  Witte  ber  gmporblafe  B  in  bie* 
felbe  $inabrei$enben  güllrö^re,  bur(<>  »el*e  bie  SBeiföe  in  biefelbe  gelangt 
9lu«  ber  (Smporbtafe  »erben  bie  Sin^angblafen  mittelft  ber  lReifa>abla^ä^ne 
a  unb  b  gefüllt,  bie  $<tyne  c  unb  b  bienen  gum  Entleeren  ber  Sin^angblafen. 

h  S>ampftiae  mit  ber  2>ampfrö^re  h'  (gig.  121  unb  120),  fcur$  »el($e 
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et  Dampf  au*  bem  Steffel  in  ben  brcitoe^igen  $ampftyeilung$$a$n  e  gelangt, 
>tid>et  fo  conjtruirt  ift,  baß  ber  Dampfftrom  abtoec^felnb  bur<$  eine  bei  beiben 
eintau^rö^ren  ti  in  bie  eine  ober  bie  anbete  ber  beiben  Sinfcängblafen  ober  in 
ic  Dampfleitung  fc(gig.  121)  (meiere  na$  ben  ftartoffelbampfern,  bem  ffiaffer- 
o$fa(  u.  f.  m.  fu^rt)  unb  tyeil&eife  in  eine  ber  beiben  öintyangblafen  gerietet 
werben  fann. 

f  ber  9Be<$feloerbinbung*$a$n,  bur$  Un  bie  beiben  (Sin^angblafen  ber* 
eflalt  mit  einanber  wbunben  ftnb,  bag  ber  Sutterbampf  abtoedftelub 

au«  B  bur$   bie  $elmrö$re  l  unb   bie  <£intau$rityre  m  in  bie 

SMafe  C  ober  umgelegt 
au*  C  bur$  bie  fcelmrityre  n  unb  bie  @intau$rityre  o  in  bie  Slafe 
B  geleitet  »erben  fann. 

g  ber  Sammetya^n,  »eifern  bie  £alb»einbampfe  abtoe^felnb  bur<$  bie 
yelmrotyre  p  au*  ber  SMafe  B  ober  burty  bie  #elmro£re  p'  aut  ber  Slafe  C 
ugefityrt  werben  (gig.  120)  unb  welker  biefelben  bur$  bie  93erbinbung*ro^re 
;  unb  bie  <£intau$ro^re  gf  in  bie  ßmporblafe  gelangen  lagt  (gig.  121),  aud 
>cl$er  bie  tyier  ft$  entmidelnben  ©ranntweinbampfe  bann  burty  bie  Serbin« 
ung*röfcre  r  unb  bie  6tntau$rä^re  r1  in  ben  Äutterfammler  unb  Mectißeator  E 
ifcerge^en. 

s  unb  s*  ftnb  33erbinbung*r5&ren  jtoiföen  bem  Stectifkator  unb  bem  elften 
bep^legmator  F,  jtoiföen  biefem  unb  bem  jfceiten  Depfclegmator  G,  bur$ 
»el$e  fbwotyl  bie  finrituofen  Dampfe  emporfieigen,  aU  au$  ba*  berbi$tete 
Phlegma  in  ben  Sutterfammler  abfliegt  (gig.  121). 

fj  Sutterablaftyatyn,  um  ben  Cutter  au«  bem  fiutterfammler  in  bie  ffimpor* 
>lafe  abjulaffen  (gig.  121). 

i  fiutterfpeifetyatyn,  um  ben  Dampfteffel  mit  Sutter  gu  Reifen,  mit  ber 
Sutterfpeifero^re  tf  t  unb  bem  Sperren  f.  Der  #a$n  fj  ift  fo  bur$bo$rt, 
>afc  ber  Cutter  fowo^l  in  bie  gmporblafe,  alt  au$,  nad&bem  bie  #ä$ne  t  unb 
t  »or^er  geöffnet  toorben ,  bur$  bie,  unter  ber  gmporblafe  but$  ba*  Mauer* 
»erf  tyinburcjjgefitytte  Mtyre  *  fr  in  ben  Dampffeffel  abgetanen  werben  tann. 
Bur  Bereinigung  ber  Stoßen  t  unb  V  bientbie  Sinjtetfföraubc  l  (gig.  121). 

uu'u"  2}erbinbung*r5$re,  bur$  welche  bie  unterbietet  bur*  ben  De* 
p^legmirapparat  gegangenen  ©pititu*bämpfe  kl  ben  Äityler  J  gelangen ,  au« 
»eifern  ber  oerbi$tete  unb  abgefüllte  Spiritu*  bur$  ben  Sludlauf  v  ausfliegt. 
Bäfcenb  bei  Setriebe*  ift  an  ben  $u*lauf  n  ber  €>piritu*pocal  (fogenannte 
S?üW$langen»erf$lug)  angeföraubt  (gig.  121). 
ar  n'  fnb  «ßrobtr$<tyn<$en,  um  burdj  bie  ßntjünbung*probe  ober  noc^  ftdje* 
't  rer  bur^  ben  ©eru^  ben  gortgang  unb  tat  <£nbe  ber  S)eftidation  gu  ertennen. 

x  bie  Hblafjro^re  be«  S)am^fteffeU  mit  bem  9lb(aftya^n  (gig.  119). 

yy  ©la«rö^ren  gurerfennung  be*  glüfflgleiWftanbe*  im  fcamtfteffel  unb 
in  ben  ®efiiflation*gefaf?en  (gig.  120  unb  121). 

b  ein  $amtfoenttl  (gig.  119  unb  120). 

*'  f  Suftoentile. 

\t  l  hülfen,  »el^e  ben  au«  bem  ftörper  be«  Z)am)>ffeffeU  ^eroorra* 
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genbeii  Styeil  bei  gin^angblafen  in  einem  flbjianbe  bon  Va  3oU  umgeben 
(gig.  121),  unb  an  meiere  bic  »lafen  auf  bie  fflBeife,  wie  e«  gig.  120  geigt, 
mitteljt  ©^raubenfrängen  unb  ©^rauben  befejtigt  flnb. 

2,  2'  Slblafjrö^ren  bet  ffiintyangblafen,  mit  »elcfcen  biefelben  mittelft  eigen. 
t^ümli<$er  Serföraubungen  p  berbunben  »erben. 

3,  3'  ©$ufcrö$ren,  toei^e  bie  fcbla&röbren  in  einem  Slbftanbe  »on  l1/, 
3oü  umföliefjen,  um  ba*  anbrennen  ber  TOeifc^c  in  bem  beut  geuer  au«gefefc« 
ten  Steile  berfelben  $u  bereuten  unb  bur$  eigentyüm(i$e  ©erföraubungen  q 
bie  ^Bereinigung  ber  Hbtafjrityren  mit  ben  ©$lempablajftä$nen  ju  vermitteln. 

4,  4'  9W$ren,  bur<$  »el<r)e  bie  ©la«rttyren  yy  mit  bem  inneren  [Räume 
ber  (Sin&ängblafen  communiciren. 

5,  5'  mefjtngene  @la«rityren$alter ,  gur  Serbinbung  ber  barin  eingelitte* 
ten  @la*rö$ren  mit  ben  Mooren  4,  4'  ober  au$  birect  mit  ben  Höfrwn,  »ogu 
fte  geboren  (»ie  $.  ».  D  unb  E).  ©ie  jinb  fo  eingerichtet,  baft  bie  ©la«rty* 
ren  unb  SerbinbungSrityren  4/  4'  bequem  gereinigt  unb  erjtere  nötyigenfaü« 
lei^t  bur$  anbere  crfe^t  »erben  fönnen. 

6,  6  geuerrötjren  im  Stompffejfel  jur  grtyo^ung  ber  ffiirffamfeit  befiel* 
ben  (gig.  121). 

7,  7  ©abetoeTf$raubungen  gur  Befejtigung  ber  Blafenbedel  in  tyren 
SRünbungen. 

8,  8  »utjtförmige  ober  tfapfetoerfdfcraubungcn. 

9  glantfcr)en*2$erfcr)raubungen  (f.  g.  Solingen  ober  ©efölinge  (gig.  121). 

10,  10  ©djraubenfrange,  mitteljl  bereu  bie  Olafen  mit  ben  hülfen  ber 
$>ampffeffel  toerbunbcn  flnb. 

11,  11  *Praj$en  am  SDam^ff effel ,  jur  befferen  IBefejiigung  beffelben  im 
9Wauer»erf  (gig.  121). 

12  ©lieber  im  ©<$orn(iein  jur  {Regulirung  be*  ßuftjuge*. 

13  *Puj$röfyren  im  TOaueroerf,  »el$e  mit  ben  geuerrityren  be*  $)amj>f* 
fejfeW  communiciren. 

14  Slnbeutung  ber  Decfe  ober  SBolbung  ber  Srennjtube,  blofc  um  barauf 
aufmerffam  gu  ma$en,  bafc  bie  S>ep&legmatoren  jicfc  auf  bem  ©oben  über  ber 
©rennjtube  beftnben. 

9ln  bie  ©teile    ber   <ßi{h>riu*'f$*n  ©ctfen    unb  ä$nli<$er  $ey$leg« 
matoren  (bon  Dotn,  ©all)  tritt  mefcr  unb  me$r  jefrt  in  einigen  ©egen» 
ben  ber  $o$en$eimer  fcep^legmator,  ber  $>e}>&legmator  *on  ©iemen*.    (S* 
ift  bie«  ein  3etten«$ep^legmator  mit  ringf6rmigen  3*H™,  in  »eifern  bie    | 
ju  bertlcgmhrenben  kämpfe  mit  einer  fe^r  bebeutenben,  bur$  SBaffer  abgetü^U 
ten  aRetaflfWdfce  in  Steuerung  fommen  unb  g»ar  gang  entfpre$enb  bem  ric^r    j 
tigen  principe  ber  ©epfclegmation,  ba§  bie  Dämpfe  unb  baft  Äii$l»affcr  ben 
entgegengefefcten  ffieg  bur$  ben  5>e^legmator  ge$en,  bie  ©impfe  alfo,  »o  fle    | 
eintreten,  bie  »ärmere  ftfiblflacr)e,  »o  fie  austreten,  bie  titriere  Äü&ljüatye  be- 
ftreid&en.    $>abur$,  ba&  bie  in  ben  &tUtn,  bur$  bie  $ep$legmation  nieberge« 
fdjlagene  glüfflgteit  (<P&lcgma,  Suiter)  fl<$  in  ben  3cüen  anfammelt  unb  bie 
Dämpfe  genbtbigt  »erben,  bur^  tiefe  glufflgfeit  §u  gc^en,  »irtt  ber  £>e|)$leg» 
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ot  |U$lei$  audj  reetifkirenb,  »trb  er  gu  einem  rectiftcirenben  3)ep$legmator. 
Bexrbem  fann  bei  fcep^legmator  t>te  ginricfrtung  erhalten,  ba&  bte  in  ben 
föiebenen  3eÜen  niebergefcfclagene  glüfft^feit  aut  jeber  ßeüe  befonbert  ab« 
%t„  wobur$  et  mögli$  wirb,  f(b»ä$ere  ober  jiärtere  3)epl>legmat!on  gu  be« 
^en,  |e  na$  bei  @tarfe,  welche  bat  Dejtiflat  traben  foll. 

B,  gi$.  122,  geigt  tiefen  Dep^legmator,  mit  bem  barunter  beftnbütyen 
ctxpcator  ober  Sutterbe^älter  A,  melier  bie  ©ejtalt  einet  jte^enben  Splin« 
S,  einet  met)r  t?o^en  alt  weiten  ©lafe  $at. 

2>ie  beifügen  kämpfe  treten  aut  bem  Deftiüirapparate,  nacr/bem  fte  bie 
!if<$e  t>orge»ärmt  fraben,  bur<$  bat  SRol>t  a  in  ben  SRectiftcator.  3)at  SRo^r 
ßt  per;  unten  (0),  ber  JRunbung  bet  IRectiftcatort  entfpre<$enb,  unb  ift  fcier 
e<$ld$ett,  um  eine  beffere  Sertyeilung  ber  Dämpfe  gu  ergielen.  y  iji  bat 
a*Tot)r,  toelget  ben  ©tanb  ber  glüfjtgfeit,  bet  ^tylegmat,  Cuttert  in  bem 
etifteator  angeigt  £ur$  bat  Ro$r  8  fann  tiefe  glüffigfeit  in  ben  Cutter« 
>älter  bet  öornmrmert  gurM  geleitet  »erben,  5  iß  bie  Serföraubung ,  meiere 
i  2>epr)legmator  mit  bem  fflectifteator  oerbinbet. 

Der  Deptylegmator  befielt  aut  bem  Splinber  aa  —  ber  inneren  De» 
legmirgefle  —  ben  beiben  ringförmigen  Dep^legmir»  unb  DejHUirgeÜen  bb 
b  cc,  ben  ringförmigen  SBaffergeüen  dee  unb  dff,  fo  mit  bem  iRo^re  gg 
•  ber  inneren  SBaffergeUe. 

I         Die  ffiaffergeüen  bilben  mit  tyrem  oberen,  horizontalen  Steile  ddd 

n  Decfel  für  bie  Dep^legmirgetlen  unb  jinb  mit  biefen  fo  wie  mit  bem  er^ty* 
i  SRanbe  11  bet  Deptyegmatort,  weiter  )ur  Slufna&me  bet  ffiaffert  btent,  bei 
m  bur$  »erföraubung  oerbunben.  Sie  man  fteK  &«ngt  bie  äufjerjie  SBaf- 
rgette  ee  in  ber  äufcerften  Dep^legmirgeUe  cc,  bie  mittlere  äBaffergeüe  ff  in 
t  mittleren  Dep$(egmirgelle  bb,  bie  innere  ctjlinbriföe  2BaffergeUe  gg  in  ber 
tieren  ct>lint>rifct>en  Depfylegmirgeüe  aa. 

3n  ben  ringf&rmigen  ffiaffergeflen  beftnbet  ß$  unten  ein  Sanal,  i  unb  k, 
jffen  Duerf$nitt  aut  ber  gigur  erjtc&tli^  iß;  biefer  <£anal  giefct  ff<$  unter 
ix  gangen  SBaffergelle  tyin,  unb  feine  obere  Siegung  föltefct  bie  3eUe  unten. ' 
n  ber  ctfinbriföen  ffiaffergeüe  gg  ift  ein  entfpretynber,  unten  offener  (Erjlin* 
tx  hh  angebracht. 

3n  bie  2öaffergeÜen  tauten  bie  6d>eibe»änbe  nn  unb  oo  ein,  unb  tyeU 
en  fo  bie  3e0en  in  einen  äußren  unb  einen  inneren  Kaum,  wie  bie  2Baffer* 
eilen  fclbft  bie  DepfclegmirgeÜen  in  einen  äugeren  unb  inneren  Kaum  teilen. 
Da«  !Ror>T  p  gefct  in  bie  innerfte  ct/linbrifdje  SBaffergefle  ^inab;  aut  i^m  fü^rt 
>ben,  feitti^,  bat  Ko^r  q,  meldet  bur^  bie  <S^eibe»änbe  o  unb  n  unb  ben 
Ranb  l  ^inbur^ge^t  bat  r>eige  9Baf{er  na<r/  9u§en. 

@iet)t  man  gu,  melden  38eg  bie  gu  bep^legmirenben  Dämpfe  unb  bat, 
&ie  De^iegmirung  bewirfenbe  SBajfer  gu  nehmen  traben ,  fo  n>irb  bie  Sinri(r)< 
tung  M  Apparat«  oödig  beutti^  »erben,  unb  et  ftnbet  ftd^  babei  guglei$  @e* 
legen^it  bie  bitlang  no$  nic^t  betriebenen  Xr)eile  gu  erläutern. 

$ie  aut  bem  Kectiftcator  A  auffieigenben  alto^olifd^en  Dämpfe  treten 
bur$  ben  Sonut  r  unter  bie,  bon  bem  (S^ttnber  hh  gebilbete  ftappe,  unb 
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werben  fo  gen&tyigt,  bur$  bie  ftlüfftgfeit  $inbur$guge$en ,  wel$e  fl<$  in  ber 
inneren  Deptylegmirgefle,  bem  ßtylinber  aa  unten  angefammelt  t>at.  Dann  flei« 
gen  jie  in  bem  ringförmigen  Staunte  empor,  ber  von  ber  inneren  SBanbfla<$e 
be«  Splinber«  aa  unb  ber  äufjeren  8Banbf!ä<$e  be«,  SBaffer  entyaltenben  6ty* 
linber«  00  (ber  inneren  cty1inbrif$en  SBaffergefle)  gebilbet  wirb  unb  gelangen, 
über  bie  ffianb  Don  aa  gefyenb,  in  ben  inneren  JRaum  ber  Dep^legmirgelle  bb, 
wo  fle  mit  ber  inneren  ffianb  ber  SBaffergeUe  //  in  SBerü^rung  fommen.  Äu* 
biefem  fflaume  treten  fie  burdj  bie  Deffnung  s  in  ben  unter  ber  SBaffergeüe  be» 
publiken  Ganal  kk,  geben  in  biefem  unter  ber  gangen  QtUt  $erum,  bi«  gu 
einer  {weiten  Deffnung  in  ber  äußeren  SBanb  be«  £ana(«,  bur$  wel$e  fie 
austreten,  nämlidj  in  ben  äufjeren  JRaum  ber  Dep^legmirgefle  bb  getangen. 
Damit  fte  ben  2Beg  in  bem  banale  wie  angegeben  ma$en,  ifl  e«  natür(i$  er* 
forberlidj,  ba§  fl<$  gwif<$en  ben  beiben  Deffnungen,  bie  einanber  gang  na$e 
liegen,  eine  ©djeibewanb,  ein  ©teg  im  Sanale  beftnbet.  3n  bem  äußeren  9laume 
bon  bb  jteigen  bie  Dämpfe  nun  wieber  in  bie  #ö$e,  treten  in  ben  inneren 
Haum  ber  Dep^legmirgelle  cc  über,  getyen  unten  bur$  bie  Deffnung  t  in  ben 
Kanal  **,  au«  biefem,  na^bem  flc  tyn  gang  burcfcgogen,  bur$  eine  Deffnung 
in  ber  äufjeren  2Banb  be«  (Sanal«  in  ben  auferen  Kaum  Don  cc,  Don  wo  fte 
bur$  \>a$  fto$r  u  na$  bem  Sfütylfaffe  abgeleitet  werben.  Die  Pfeile  in  ben 
Dep^legmirgellen  laffen  ben  ©ang  ber  Dämpfe  beutli$  erfe^en. 

ffla^renb  bie  gu  beptylegmirenben  Dämpfe  ben  begegneten  ®eg  ma$en, 
fliegt  \>al  gur  Deptylegmirung  bienenbe  ©äffet  bur$  ben  #a$n  v  in  ba« 
ftojjr  ww,  bejfen  Deffnungen  boffelbe  in  bem  SBafferringe  gwiföen  bemföanbeJ 
unb  ber  ©djeibewanb  n  Dertfyeiten,  gelangt  Don  tyter  guna$ft  in  ben  äußeren 
Kaum  ber  SBaffergefle  e,  wo  e«  bur<$  bie  ©$eibewanb  nn  genötigt  wirb,  bi« 
auf  ben  »oben  gu  bringen,  fteigt  bann  wieber  empor,  ftfefjt  in  ben  äufjeren 
Äaum  ber  mittleren  ffiajfergefle  /  über ,  wo  e«  Don  ber  ©$eibewanb  o  wie» 
berum  genötigt  wirb,  bi«  faft  auf  ben  ©oben  ber  3«flc  $inabguge$en,  fteigt 
bann  wieber  empor,  gelangt  fd>liefjü<$  in  bie  innere  SBaffergeüe  g,  au«  welker 
e«  Dom  ©oben  a\>,  bur$  ba«  Wo^r  p  unb  q  abfliegt.  2Ran  erfennt,  baß  bie 
Stiftung  ber  Pfeile,  treibe  ben  angegebenen  ©ang.  be«  SBaffer«  geigen ,  ent* 
gegengefefct  ift  ber  Stiftung  ber  Pfeile,  wel$e  ben  ©ang  ber  Dampfe  teran? 
f$auli$en. 

6nbli<$  ift  no<$  ber  Sauf  ber  niebergefölagenen  glüfffgfeit  ober  be« 
$f>(egma«  gu  betrauten.  Der  ©onu«  r  in  a  Der^inbert  guna$jt,  bafj  au«  a 
bie  Derbi^tete  ftlüfpgfeit  birect  in  ben  tRectificator  A  gurütf  fliege,  gine  Ueber* 
füüung  Don  a  wirb  bur$  ba«  JRo^r  x  Der^inbert  wel^e«  unten  in  ben  flei* 
neu  ©etyälter  y  tau^t,  bamit  ^ier  feine  Deffnung  bur$  glüfflgfeit  abgefperrt 
fei.  Da«  #a$nro$r  z  bient  gur  Dofljtänbigen  Entleerung  Don  a,  bie  na<$ 
jeber  Deftitlation  erfolgen  foü.  Die  Slüfftgfeit,  D)el$e  fi(^  in  ber  mittleren 
Deptylegrairgette  b  nieberf$lagt,  fann,  fo  lange  fie  tymtetdjenb  ftarf  erf^eint, 
burd;  ba«  9to^r  a'  mit  bem  ^a^ne  b'  foglei^  in  ba«  M^lro^r  u  gelangen, 
na(b  €(^Uegung  be«  ^a^ne«  b*  aber  burd?  ba«  fflo^r  &  in  ben  unteren  Kaum 
Don  a  gurü(fftiegen.     Eben  fo  fann  bie  glüf|tgfeit  au«  c  entweber  burd^  bad 
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9te$r  d'  unb  ben  #a$n  e4  in  bat  Äü$lro$r,  ober  burd?  /'  }un&$ß  in  a'  unb 
bann  bur$  &  nad>  a  unb  Don  ba  in  ben  SRectiflcator  A  $urütfgelangen. 

©erfolgt  man  ben  SBeg  ber  alto^oltföen  ©impfe  unb  bet  ©eptylegmtr* 
»äffet«,  fo  fte^i  man,  baß  bie  in  a  aufjteigenben  altofcolarmeren  ober  feigeren 
Kampfe  gunä${t  nur  mit  TOctaüflädjcn  in  SBerityrung  tommen,  beten  Sempera* 
tur  eine  jiemlity  ^o^e  ift  (benn  in  g  beftnbtt  ft<$  bat  tyeißejte  äBaffer),  n>eld>e 
alfo  nur  mäßige  $>epblegmation  bewirten  tonnen.  3n  &  wirb  bie  Dep^leg« 
mirung  parter  fein,  »eil  bie  2Bajfer$etle  /  föon  weniger  wärmet  fflajfer  ent* 
$ält,  in  c  cnbli<$,  wo  bie  Dep&tegmation  bur<$  bie  tütyljh  SBafferjefle  e  erfolgt 
am  ftarfften. 

£at  fl<$  in  b  bereut  glüfpgteit  gefammelt,  fo  baß  ber  freie  $ur$gang 
ber  Dampfe  gehemmt  ijt,  fo  werben  bie  kämpfe  bur$  ben  Kanal  k  genötigt, 
auf  bat  Snnigjte  mit  biefer  glüfjigteit  in  Berührung  gu  fommen,  unb  pe  bewir* 
Ten  eincDepiflation  berfelben.  St  pnben  alfo,  wie  oben  gcfagt,  Dep&legmation 
unb  föectipcation  fiatt  unb  baffelbe  ift  ber  gaQ  in  c.  3Ran  tann  Mfyalb  mit 
bem  Depfylegmator  unmittelbar  aut  ber  2fteif$e  ein  $robuct  erhalten,  wie  et 
bei  ber  Hnmenbung  bet  SJiportut'fcfren  Epparatet  nur  mit  einer  größeren 
Hnja^l  bon  93e<f  en  aut  einer  weit  alto^olrei^eren  glüfpgteit  gu  gewinnen  fte^t. 

Der  llmjknb,  ba§  bie  kämpfe  in  immer  größere  Säume  treten,  bie  be* 
ptylegmirenben  glasen  immer  größer  werben,  jtetgert  bie  ffiirffamteit  bet  Hp« 
yaxati  unb  bertyinbert,  baß  betritt  ju  Webel  berbidjtete  ?tylegmatyeile  medjanifdj 
fortgeriffen  wetten,  tvai  eine,  größere  {Reinheit  bet  ißrobuett  gut  golge  bat. 

<$nbti$  ma$t  bie  birecte  Serbinbung  ber  beiben  Dep^legmtrjctten  &  unb 
e  mit  bem  SRotyre  u  unb  bem  ßütylro&re,  mit  Sermeibung  jebet  unnüfcen  (Son* 
benfation,  ben  Depfylegmator  eben  fo  geeignet  jur  Gewinnung  bon  ^Branntwein 
alt  t>on  6piritut.  UeberfLüfjtg  ip  et  wo$l,  ju  fagen,  baß  ber  Deptylegmator 
teinetwegt  allein  für  Apparate  anwenbbar  ip,  in  benen  Tltifät  bejüflirt  wirb/ 
fonbem  baß  er  mit  großem  Sortierte  au$  an  SRectipcationt«  Apparaten  ange* 
bracht  werben  tann. 

Die  Sti^e  gig.  123  (a.  f.  ©.)  geigt  ben  Dep^legmator  in  beretnfatyer  ©epalt, 
wie  er  bom  Sfupferfdjmiebemcijter  $luentfd>  in  Stolp  Sommern)  empfohlen 
unb  t>ielfa<^  angefertigt  worben  ip.  SBer  P$  bur<$  bie  borige  ftbbilbung  unb  bie 
baju  gegebene  autfityrli$e  8ef$reibung  mit  ber  wefcntli$en  <5inri$tung  bet 
Dep^legmatort  bertraut  gemalt  tyat,  wirb  bie  ©tijje  unb  bie  folgenbe 
©eföreibung  lei^t  berPetyen.  (Sine  wichtige  Serföiebentyett  liegt  gunä^p 
barin,  baß  in  bem  Deptylegmator  bie  JRectification  wegfällt.  St  feMt  bet^alb  in 
a  ber  (Somit;  bafur  liegt  in  ber  33erf$raubung  gwiftyen  bem  SReetipcator  unb 
bem  Dep&legmator  ein  6iebboben,  bet  in  ber  ÜRitte  eine  Deffnung  bon  3  3öH 
ffleite  ^at.  (St  ge^en  Ufyalb  ferner  bie  Störten  &  unb  f\  bur^  wel<$e  bie 
oerbiAtete  glüfpgfeit  aut  ben  X)ep^legmir$etten  b  unb  c  abfließt,  bom  Soben 
ber  8«Hcn  ab,  fo  baß  fl$  in  biefen. feine  glüfftgteit  anfammeln  tann.  Die 
glüffigteit  fließt  nac^  a,  bie  Seitung  in  t>a^  flüfylrofyt  i{t  ni^t  bor^anben,  ba 
ber  Apparat  meiji  nur  jut  (Sqielung  bon  t}o$grabigem  @pititut  gebraust 
wirb;  et  jie(?t  aber  natürlich  ni^tt  entgegen,  biefelbe  anzubringen. 
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nn,  o  o  ßnb  bie  au«  bei  früheren  flbbilbung  befannten  ringförmigen 
©#eibet»änbe  ober  2öaj[ergargen,  »eld?e  bem  fflaffer  in  ben  beireffenben  2öaf* 
fergellen  ee,/ft>tn  2Beg  t>orgei$nen.  Damit  au«  ber  mittleren  3Bajfergeüe 
gg  ba*  SBaffer  oben  abfliege,  nid^t  unten,  iß  au$  no$  ber  Ctylinber  o'o'  *or* 

fcanben.  Da*  Bbflufcro&r 
pq  tritt,  roie  man  jtefyt 
unten,  burdj  bieSBanb  oon 
a  Ijerau«.  Der3uftajj  be« 

Dep^legmirmajfer*  ge« 
faie&t,  wie  oben,  in  ben 
äufjerßen  SBaffertrang,  unb 
g»ar  bur$  eine  feitwärt« 
gebogene  töö&re,  mobunfc 
ba«  SBajfer  eine  rotirenbe 
Bewegung  befommt 

Die  [Räume,  in  benen 
bie  alfojjolifdjen  Dampfe 
bie  Dep^leginirung  bur$ 
bie  ffiänbe  ber  SBaffergeaen 
erleiben,  ftnb  fe^reng,  näm* 


.r.y....y.v. .  .vi  l 
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i\d>  nur  Vi  3°U  weit 
wäfyrenb  bie  SBaffergeffen 
eine  oertyältnijjmä&ig  grope 
Seite,  $aben.  Der  ®eg 
ber  Dämpfe  in  ben  De« 
ptylegmirgeUen  iß  abgeän* 
bert;  bie  Dämpfe  tonnen 
nämltdj  nid?t  in  ber  gangen 
Slunbung  ber  3*ften  über 
bie  3^enn>anb  au«  einer 
3eUe  in  bie  folgenbe  überjteigen  (fte^e  bie  oortge  gigur)  unb  fte  fönnen  ft$ 
ni$t  beliebig,  in  jeber  SRidjtung  in  ben  3*0*"  bewegen,  fonbern  fte  gelangen 
nur  bur$  bie  in  ber  ©tigge  angebeuteten  9lu«f$nitte  au«  einer  Dep^legmir* 
gelle  in  bie  anbere  unb  werben  genötigt,  bie  gange  Depfclegmirflä^e  eincT 
3e(le  DoUftänbig  gn  berühren,  inbem  ©tege  in  ber  gangen  £ö$e  ber  3*fan  fo 
angebracht  ßnb  (in  ber  ©figge  nidjt  ßa^tbar),  ba§  ein  8u«fa)nitt  ß#  re$t«, 
ber  anbere  lint«  ber  ©tege  beßnbet  unb  bie  Dämpfe  bafyer  in  ber  einen  3eflc 
rea)t«  ^erum,  in  ber  anberen  linf«  fcerum  getyen  muffen. 

2Äan  fann  bem  Depfylegmator  einen  Dedel  geben,  um  ba«  Slufßeigen  bei 
SBaflerbämpfe  gu  w^inbern,  jebo$  iß  e«  ratsam,  biefen  ni$t  bura)  Serf<$rau* 
bung  gu  befeßigen,  bamit  man  tyn  lei$t  abnehmen  fann.  Die  Reinigung  ber 
2Bajferßä$en  lägt  ft$  bann  äufjerß  lei$t  bemertßefligen.  Die  «Reinigung  ber 
©piritu«gänge  iß,  naa)  S&fung  ber  SBerftraubung,  welche  bie  SBaffergeflen  mit 
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bem  Dep$legmator  toerbinbet,  ebenfalls  leidet  au«$ufü$ren,  mat  bem  Dep^leg- 
matüT  einen  Borjug  »or  ben  iPijioriufl'föen  Becfen  giebt. 

Der  Dep&legmator  ijt  allerbing*  etwa*  müfcfamer  barjujieHen,  al*  jwei 
»eefen  *on  5  gug  Dur<r)meffer,  wel$e  etwa  baffelbe  ictjten,  aber  er  ijt  lei^ter, 
wiegt  mit  bem  Mectiftcator  nur  400  bi*  450  «Pfunb,  o&ne  tiefen  330  bi*  350 
$funb,  fommt  be^alb  biüiger  gu  flehen,  unb  er  ijt  eben  fo  faltbar,  al*  biefe. 
9latürti$  muffen  ade  Serbtnbungen  bur<$  £artlot$  ober  Sernietung  r)ergejteUt 
»erben.  Sei  Dejtiüirapparaten  mit  500  JQuart  Süllung  laffen  fl<$,  na<$ 
Sßluentf$,  fe$r  gut  50  Duart  in  60  Minuten  abtreiben,  um  ein  Dejtillat 
*on  85  Sßrocent  £r.  ju  r)aben;  bei  größeren  Apparaten  60  Duart,  felbjl  no<$ 
etwa*  me{>r,  wenn  bie  Äü$l»orri(r)tung  e«  julägt.  einige  Brennereien  liefern 
mit  bem  Depfclegmator  fogar  ©pirituS  r*on  90  $rocent  jum  Berlauf.  Ber* 
me^rung  ber  Dep^legmirjeUen  um  eine  $at  feinen  Kujen  gebraut 

(San)  abweid^enb  toon  ben  bei  und  gebräu$ti$en  Dejtillir*flpparaten  jlnb 
bie  parate;  wel$e  man  in  Belgien  unb  im  norbli^en  granheidj  fe$r  aflge* 
mein  ftnbet.  (5«  finb  Apparate  für  ununterbrochene  (continuir(icr)e)  Dejtifla* 
tion,  beren  wefentli^e  @inri$tung  gig.  124  ooflfommen  beutli<$  machen 
wirb. 

A  ijt  eine  6äule  (colonne)  r»on  übereinauber  jier)enben  Becfen  ober  %b» 
Leitungen  (cases),  wel$e  fämmtlict;,  bi$  auf  ba«  unterjte,  bie  (Sinri^tung  oon 
Äectiflcationdbecfen  £aben.  Da«  unterfle  Becfen  i(t  leer;  e«  münbet  in  baffelbe 
ba«  *Ro\)i  a  jum  Einleiten  r»on  Dampf  au«  bem  Dampfteffel  unb  e«  ge^t 
barau«  ba«  9to^r  d  ab,  $um  5Iblaffen  be«  verbluteten  SBaffer«. 

B  ijt  ber  Bemalter  für  bie  $u  bejtittirenbe  Weifte  ober  weingatyre  Slüfjtg* 
feit  i|t  ber  Borwärmer.  £)ie  SMeiföe  wirb  mitteilt  einer  $umpe  buret)  ba« 
Äo$r  b  in  benfelben  getrieben  ober  fliegt  au«  einem  ^er  jtetyenben  fflefervoir 
ein,  unb  fliegt  oben  bur$  ba«  Wo^r  <;  in  bie  (Solonne  ab,  erwärmt  burdj  bie 
Solange,  welche  Don  ben,  au«  ber  (Eolonne  lommenben,  alto^oliföen  Dämpfen 
bur$jhomt  wirb. 

Äu«  bem  oberjten  Beden  ber  ßolonne  fliegt  bie  SWeiföe,  burcr;  bie  bor* 
tyanbene  Sropfrityre,  in  ba«  folgenbe,  au«  biefem  wieberum  in  ba«  barauf  fol* 
genbe,  unb  fo  fort  bis  in  ba«  lefcte  biefer  3tectification«betfen.  Da  nun  }uglei$ 
unten  Dampf  in  bie  (Solonne  tritt,  fo  ftnbet  wä&renb  be«  Saufe«  Dejtiüation 
ber  Weifte  jiatt  unb  e«  leuchtet  ein,  bagwä^renbbie  alfotyolifäen  Dämpfe  von 
unten  na^  oben  $u  immer  reifer  an  Mtofyol  werben,  bie  9Retfdr>e  von  oben 
nact)  unten  gu  immer  ärmer  an  9llfor)ol  wirb  unb  unten  alfot)oIfrei,  ald 
@<^Iempe  anfommt  Diefe  fliegt  burc^  ba«  Wotjx  e  in  ben  @$lempe* 
bemalter  C. 

@oQ  ber  Apparat  in  Betrieb  gefegt  werben,  fo  lägt  man  bur$  ba*  $lo\)x 

a  juerjt  2Bajferbampf  eintreten,  wobei  ber  £atyn  am  Äo^re  d  fo  lange  geöffnet 

bleibt,  aU  Derbi(t)tete«  Saffer  abfliegt,    ^a^bern  biefer  ^a^n  geföioffen  i{t, 

beginnen  bie  Dämpfe  bie  Beden,  von  unten  na$  oben  $u,  allmälig  $u  erwär* 
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men  unb  ftc  bringen  bie  oon  ber  früheren  Deftfllation  barin  befhtblity  glüf* 
ftgfeit  jum  »o$en.  3ft  ber  3ntyatt  aller  Seelen  im  Äoefcen  unb  fliegt  au«  ber 
Äü$lf$lange  beftillirte«  ffiaff er  ab,  fo  lagt  man  bie  SWetfcbpumpe  angeben, 
meiere  bie  2Reif$e  burc$  ben  Sormarmer  $inbur$  in  bie  Golonne  pumpt.  Die 
3Wenge  ber  jujupumpenben  2Reifc$e  wirb  but$  einen  #a$n  regulirt,  unb  mug 
in  Uebevcinftimmung  fielen  mit  ber  ©tarfe  ber  Dampfe;  e«  mug  näralid?  ber 
Sn^alt  Der  (Soionne  fkt«  im  garten  Äo$en  bleiben.  Die  SOTcifc^e  wirb  nun, 
wie  fdjon  erwähnt  matyrenb  be«  ©ange«  burd)  bie  Seelen  entgeiftet. 

Die  fpecietle  @inric$tung  ber  Seelen  ergiebt  fid?  «u«gig.  108  <Seite  417. 
3n  iebem  Seelen  beftnben  fle$  bur<$  (Sioclen  üherbeefte  DampfrB^ren,  gewöhn« 
li<$  fünf,  bUtteilen  au$  fieben,  unb  augerbem  bie,  natürlich  tyier  fetyr  wette, 
Iropfröfcre,  wel$e  ben  ©tanb  ber  ftlüffigfeit  (SReiföc)  in  bem  Seelen,  bebingt 
unb  bur<$  treibe  bie  glüffigfeit  au«  jebem  Seelen  in  ba«  barunter  beftnblitye 
fliegt  (fte^e  mno  in  gig.  124). 

Damit  nun  aber  bie  einfßegenbe  Weifte  nic$t  foglete$  wieber  abfliege, 

o$ne  ji$  im  Selten  ausgebreitet  $u  $aben,  tote  e«  namentlich  jebenfaU«  geft^etyen 

mürbe,  wenn  bie  3uflugr5$re  unb  2lbfiugro$re  in  einem  Seelen,  ungetrennt,  einanber 

nafye  ft$  befänben,  fo  mug  eine  Sorri<$tung  oor^anben  fein,  welche  bie  einfUe* 

genbe  üReifdje  nötigt,  um  alle  (Blöden  be«  Seelen«  $erum$uge$en ,  etye  fte 

burd)  bie  flbflugrötyre  abfliegen  fann.    Die  3unge  a  in  gig.  125,  ber  Anficht 

^     125  eine«  Setfen«  oon  oben,  ijt  bie  einfache  bie* 

fer  Sorri$tungen.    Die  au«  ber  Iropfrötyre  b 

be«  barüber  beftnbli$en  Seelen«,  ber  3uflu§* 

rotyre,  in  ba«  Seelen  einfliegenbe  Keifte  fann 

nidjt  fogleie$  in  bie  Sropfrö&re  c  biefe«  8e< 

den«,  bie  2lbftagrityre,  gelangen,  fonbern   ifi 

bur$  bie  3unge  (eine  Sctyetbewanb)  gegwun» 

gen,  um  bie  ©locfen  $u  ge^en,  wie  e«  bie 

Pfeile  anzeigen,  e$e  fte  bur$  c  abfliegen  fann. 

3n  bem  barunter  befindlichen  Seelen  tft  bann 

natürlich  c  bie  3uftogr8$re  unb  liegt  bie  Abflug* 

ro^re  bei  b,  fo  bag  $ier  bie  SWeif^e  in  entge* 

gengefefcter  Stiftung  ge$t  u.  f.  f.    9to<$  beffer  wirft  bie  3unge,  wenn  fte  fo 

geformt  ifi,  wie  e«  gig.  126   t>eranfe$aulic$t.     Die  ÜRetfefce  fliegt  bure$  b 

ein  unb  fyat  ben,  bur<$  bie  Pfeile  begeic^neten  SBeg  ju  machen,  ei?e  fle  bur$ 

c  abfliegen  fann.   3n  bem  barunter  beftnbli^en  Seelen  ifi  bann  ber  SBeg  ber 

Weifte,  wie  e«  gig.  127  erläutert. 

fln  ber  Seite  $at  iebe«  Seelen  eine  groge,  mit  einer  6<$raube  oerf^loffene 
Deffnung,  weletye  gemattet,  in  ba«  innere  gu  gelangen  unb  etwaige  Serfiopfun^ 
gen  }u  befeitigen.  Xritt  eine  Serfiopfung  ein,  fo  flopft  man  an  bie  Serfen 
unb  erfahrt  au«  bem  Jone,  in  welkem  Seelen  fte  ftattfinbet.  9»an  öffnet  e« 
bann,  fortyt  jur  5lbfü^lung  falte«  fflajfer  ein  unb  entfernt  bann  bie  Urfae^e  be« 
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Uebel*,  »a*  Alle*  mit  bemetten*»ert$er  6$netÜgfeit  geföie^t,  aber  immer 
«ine  ie$t  unangenehme  Arbeit  iß. 

gig.  126.  gtg.  127. 


Die    einzelnen 

Secfen  »erben  bur$ 

eiferne    3»ingen, 

Älammcrn  mit  ein* 

anber  »erbunben, 

na<$bem    *ßappringe 

gwiföenbiefelbenge* 

legt     ftnb.      5Diefe 

3»»ngen  ftnb/  »ie 

i(b  bewerfen  »iü,  in 

n>eit   grögerer  3*&l 

»or^anben,   al*    in 

ber  Hbbilbung  angegeben  ift;  fte  laffen  jt<§  äuger  jt  föneU  abplagen  unb  »ie* 

ber  auffegen.    Der  Dur^mejfer  ber  Sbecfen  beträgt  3%  bi#  4  gug,  bie  #ö£e 

etwa  1  gug;  bie  Slnga^l  ber  3)e<fen  meijien*  12  bi*  16. 

Da*  &bgug*ro$r  c  für  bie  Sd^lempe,  in  bem  unterjten  ber  Dejtiflation** 
beden,  glei$fam  bie  Xropfrtyre  biefe*  3)ecfen*f  mug  fo  tief  in  ben  »e^älter  0 
eintau^en,  bag  bie  glüfjtgfeittfäule  in  biefem  ben  Dampfen  einen  größeren 
äBiberjianb  entgegenfefct,  al*  afle  glüfjigfeit*föi$ten  in  ben  9)etfen  gufam* 
men,  bur$  welche  bie  Dämpfe  gu  ge^en  genötigt  flnb.  beträgt  g.  8.  bie 
3atyl  ber  3)e<fen  15  unb  $aben  bie  Dämpfe  in  iebem  Secfen  eine  glüfftgfeit*« 
f$id>t  von  2  3oQ  $o£e  gu  bur$(hei$en,  fo  mug  ba*  SHo^r  e  über  303ott  tief 
in  bie  6$lempe,  in  C,  eintau^en,  bie  Dämpfe  mürben  fonft  au*  btefem  SRotyre, 
bur<$  bie  @$lempe  &inbur$  entweihen,  ni^t  bur$  bie  ©eefen  gefcen.  Seim 
Seginn  be*  Setriebe*  muß  C  mit  SBaffer  gefüllt  fein.  C  bient  nur  als  3lb» 
fpcrrbe&älter;  au*  bemfelben  fliegt  bie  ©$lempe  bur$  /  in  ba*  eigentliche 
Äefen>oir  für  bie  ©djlempe,  unb  bat  gleitynägige  abfliegen  ift  ba*  3"$cn  be* 
geregelten  Saufe*  ber  2Reif$e  bur<$  ben  Apparat.  Da*  fto^r  e  barf  übrigen* 
ni$t  fyoty  in  ba*  Secfen  ^ineintreten;  bie  Möhren,  »el$e  ben  3Bajferbampf 
t>on  unten  gufütyren,  muffen  baffelbe  feiel  weiter  überragen ,  al*  e*  bie  3lbbil« 
bung  geigt  bamit  ni$t  Schlempe  bur$  biefe  Dampfrtyren  abfliege.  ÜÄan  ftn* 
bet  in  biefen  SBecfen  au$  »o&l  nur  eine  @lo<fe,  alfo  ein  Dampfguleitung*ro$r, 
»a*  au$  au*rei$t. 

d*  i{t  titelt  leidet  fl$  ben  Sorgang  in  einem  continuirli$en  Apparate  bei 
ber  Deputation  wtlfommen  Ilar  gu  machen.  Die  »ecten  be*  Apparat*  fcaben 
alle  bie  Sinri^tung  Don  töectifkatoren;  aber  man  »ürbe  fetyr  irren,  wenn  man 
meinte,  bag  in  bem  Apparate  eine  entfpre$enbe  töectificatton  ftattfänbe.  Der 
Apparat  liefert  nur  ein  Dejtiüat  feon  30  bi*  40  Sßtoc.  Xr.  (Ie  flegme),  alfo 
bon  ber  ©tärfe,  »ie  e*  au*  einer  alfo^olarmen  Weifte  beim  beginn  ber  De* 
ftiüation  unmittelbar  erhalten  »irb  (Seite  413),  »on  einer  SRectification  fann 
alfo  feine  Sftebe  fein.  Die  öeden  mitten  fi<$er  nur  al*  ^erraffen,  meiere  ba* 
herabfallen  ber  SWeiföe  »eranlajfen ,  »el$e  bie  2Reif$e  bem  Dampf  jtrome  ent* 
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gegen  fuhren  unb  flc  über  eine  groge  $(&$e  verbreiten.  Der  unten  emftrd* 
menbe  SBafierbampf  bringt  f  eine«weg«  nur  bie  Keifte  be«  unteren  Secfen«  gum 
(Sieben,  e«  ftnbet  ni$t  Deflation  Der  SMeiföe  jebe«  ©etfen«  bur$  bie  Dämpfe' 
be«  barunter  beftnblidjen  Seelen«  ftatt ;  bie  SBirfung  be*  SBafferbampf«  erffredt 
fi$  gewig  weit  in  bie  ßolonne  hinauf,  ba*  ^eigt,  ber  SBafferbampf  getyt  bur$ 
bie  SMeiföe  be*  unteren  ©etfen  unb  belabet  ß$  mit  ber  tyier  vorfcanbenen  gerinn 
gen  TOenge  31lfo^ol,  babur$  all o^otyaltiger  Dampf  werbenb,  beffen"  Icmperatur 
erjt  in  Un  oberjien  Seden  bemerkbar  niebriger  wirb,  wo  er  mit  ber  allo^olrei* 
#eren  Weifte  gufammentrifft.  Die  groge,  ni$t  gegen  Abfüllung  bur$  bie 
Suft  gefdjüfcte  Solonne,  wirft  augerbem  bep^Iegmirenb.  @*  ift  gewig  richtig, 
wenn  man  annimmt  bag  in  ben  oberjlen  ©eden  ber  Kolonne  bie  Qtfetföe  Dämpfe 
giebt,  beren  2Uto$olge$alt  im  9Befentli$en  tyrem  Sllfotyolgetyalte  entfpri$t, 
bag  eine  SScrjtarf ung  be*  SUIotyolgetyalt*  ber  ÜReifdje  in  ben  oberen  Selten  bur$ 
bie  von  unten  fommenben  Dämpfe  ni$t  ober  nur  in  geringem  SRaage  fiattftnbet. 
3Ran  berücf (tätige,  bag  bie  9»eif$e  fa|t  ftebenb  in  bie  ©olonne  einfließt,  bat 
atfo  eine  ©erbidjtung  ber  atto$oIif$en  Dampfe  bur$  btefelbe  ni$t  erfolgt;  bie 
bur$  bie  9Reifd>e  ge^enben  Dampfe  belaben  ftc^  mit  alfo^oltfdjen  Dämpfen,  be» 
ren  fllfo&olgetyalt  von  ber  Temperatur  abhängig  ift  unb  biefe  Temperatur  ifl 
bureb  ben  SUfo^olgetyalt  ber  Weifte  unb  bie  tü^lenbe  SBirfung  ber  9u{jenftö$e 
ber  Solonne  bebingt.  ®äbe  e*  Kolonnen,  an  benen  einige  ©eden,  in  verfeme* 
bener  #o£e  ber  Solonne,  mit  $robe^a^nen  unb  $robef$langen  au*geftattet 
wären,  fo  würbe  man  über  ben  Vorgang  bei  ber  Deftiüation  leidet  in  völlige 
Älartyeit  fommen. 

Dag  bei  ber  gewo$nlid&en  (Sinri^tung  ber  (Solennen  ni<$t  eigentUge 
SRectiftcation  erfolgt,  geigt  fl$  re$t  beutli$  an  ber  SBirfung,  welche  ^erborge- 
bra$t  wirb,  wenn  man  bie  Weifte  ni$t  in  ba*  oberfte  ©eden  ber  (Solonne 
einfließen  läßt,  fonbern  in  ein  tiefer  jte^enbe*,  g.  93.  in  ba*  britte  von  oben, 
wa*  f$on,  be*  Sluffprifcen*  unb  Sluffteigen*  ber  9Retf$e  wegen,  ratsam  ifl. 
($*  refultirt  bann  ein  beträ^tlidj  ftärfere*  DefHUat,  weil  nun  in  ben  beiben 
oberen  ©eden  eine  wirflfte  Sftectiftcation  ber  anfang*  barin  berbid&teten 
glüffigfeit  fiattftnbet.  SWan  £at  iefct  eine  ©erbinbung  ber  DefHUation  mit  ber 
»ectifteation  unb  e«  giebt  in  ber  S$at  Apparate,  bei  benen  ber  untere  %^t\\ 
ber  ©olonne  al«  Deflation«  *golonne,  ber  obere  al«  »ectification«»  Kolonne 
wirft  ({le^e  unten). 

Sei  bem  abgebilbeten  Apparate  wirb  eine  ©erjtärfung  be*  Defitllat«  babur$ 
herbeigeführt,  baf  bie  Solange  in  bem  ©orwärmer  eine  anffcigenbe  iß,  in  wel$e 
bie  alfotyoliföen  Dämpfe  au«  ber  Solonne  unten  eintreten  unb  t>btn  austreten, 
wa«  natürlich  bie  Solange  al«  Dep^legmator  wirfen  (aßt.  Die  verblutete 
ftlüfßgfeit  fliegt  in  bie  (Solonne  gurüd.  ®«  ift  aber  offenbar  richtiger,  ba« 
fyeigt  für  bie  Erwärmung  ber  SReifcbe  angemeffener,  bie  Dämpfe  oben  in  bie 
©dränge  eintreten  gu  (äffen,  ba  wo  bie  Weifte  abfliegt,  weil  nur  bann  bie 
Erwärmung  ber  SKeif^e  auf  bie  Temperatur  ber  Dämpfe  f!^er  erfolgen  fann. 
Die  in  ber  Solange  »erbi$tete  glüfftgteit  fliegt  bann  natürlich  in  bie  @$Iange 
be«  J^üblfaffe«;  bie  Serftärlung  be*  Deftittat«  mug,  wenn  fle  beabftdbtigt  wirb, 


Stecttftcation**  Solonnen.  453 

auf  oben  angegebene  ffieife,  bur<$  ©nfBegenlaffen  ber  SWeiföe  nid^t  in  bad 
obere  Seelen  bet  Solonne,  fonbetn  in  ein  tiefet  jte^enbe*  bewerfftettigt  werben. 

Hnjiatt  bie  Steifte  in  bet  CLoIonne  bur$  birect  eingeleiteten  SBafferbamtf 
p  bejtilliren,  finbet  man  $ier  unb  ba  mittelbar  ben  Dampf  )ur  Delation  be* 
nufct.  2>ie  eigentliche  Solonne  jte^t  bann  auf  einer  Art  Slafe,  in  welcher 
eine  Dampffoirale  liegt.  Dag  biefe  (Enri^tung  ebenfalls  ein  alfo$otrei<$e« 
re*  DejHflat  liefert  »eil  bie  SReifc^e  ni$t  bur$  einfhömenben  Dampf  verbünnt 
wirb,  leuchtet  ein,  eben  fo,  baß  man  ni$t  efyer  Weifte  jufüegen  lägt  *l*  bi*  bie 
erße  ©lafenfüUung  aifo$olfrei  iji,  »o  bann  ber  Abflug  ber  ©^lemJpe  beginnt. 

Die  2eijtung*fa£igfeit  biefer  continuirli^en  Separate,  in  fflejug  auf  Quan- 
tität ber  abjubcjtiflirenben  Steifte,  ift  fe^r  bebeutenb.  SRtt  einem  Apparate  be* 
f^riebener  Art  »erben  25  fcectoltter  (circa  2200  Duart)  reifer  SWeiföe  binnen 
40  Minuten  in  fiutter  (flegme)  von  30  bi*  40  «Procent  Xx.  *)  ver»anbelt, 
unb  $at  man  ba^er  4  golonnen,  fo  ift  ein  9otti(^  mit  ber  angegebenen 
2Renge  SReifäe  in  10  Minuten  verarbeitet.  gürSelgien,  »o  einSotti$  inner« 
tyalb  24  ©tunben  gefüllt  unb  geleert  »erben  mng,  »enn  man  ni$t  bie  Steuer 
für  benfelbcn  no$  einmal  jaulen  »itl,  finb  Apparate  mit  groger  quantitativer 
8eijhmg*fa$igfeit,  »enn  fle  au$  nur  ein  fc$»a$e*  $tobuct  liefern,  unerlagli$. 
Urfi>rüngli<$  »urben  bie  parate  in  granfrei^  nur  jur  Dejtillation  von  ffiein 
ange»anbt.  unb  für  bünnftöfflge  SKeiföen  eignen  fte  jt$  natürti$  au$  am  bejten. 
©o  biete  SWeiföen,  »ie  man  fte  bei  un*  antrifft,  laffen  fä  barin  ni<$t  bejtillu 
ren.   2Bo  man  bie  97teif$e  beliebig  bünn  in  Oityrung  bringen  fann,  »ie  in 


*)  3n  granftei<$  unb  Belgien  brucTt  man,  »ie  S.  299  angegeben,  ben  tllfo* 
bolgebalt  iefct  ge»Mjnli$  in  Kraben  na<fc  ®av*fcuffac  au«,  »eldje,  »ie  bie®rabe 
nad>  Stalle«,  SBolumetytocente  ffab  (degres  centesimauz).  (tine  vöUtpe  Uebet* 
einftimmung  j»ifd>en  beiben  finbet  inbeg  nic^t  jtatt.  ©ine  fe^t  geringe  ©etföle* 
ben^eit  »irb  )un&$fi  babutd)  bebingt,  bag  bie  ®tabe  na$  @av*Suffac  93olu« 
menfctocente  M  12°  (Jt.  (15°  (5.)  flnb,  »tytenb  bie  ®rabe  na$  Stalle«  «Boliu 
menptocente  bei  12,5*  0t.  anzeigen  (Seite  278  unb  299).  (Sine  gtögere  ©etfäte* 
benljeit  geljt  barau«  betvor,  bag  bie  Tabelle  von  ®av*£uffac  über  bie  foeeififöen 
®e»ldjte  bet  ®emifdje  von  Sllfo^ol  unb  ©äffet  tttoai  abweist  von  ber  Sabelle, 
»eldje  Stalle«  feinem  Sltfobolometet  au®tunbe  legte,  »ie  e«  f!<b  au«  ber  Tabelle 
Seite  800  u.  f.  etgiebt.  Der  Unterföieb  ft»if$en  ben  Angaben  be«  2llfof)  dornet  er« 
von  ®av*$uffac  unb  benen  be«  aifoljolometet«  von  Stalte«  bettagt  an  einigen 
Stellen  bi«  y2  fßtocent. 

Da«  tltfoljolometet  von  ®av*£uffac,  ba«  (Senteftmah&lfobolometet,  »er* 
bt&ngt  in  Jranfreicb  unb  ©elgien  metyr  unb  meljr  ba«  ftütjet  allgemein  gebraudj* 
lidje  9lfobolometet  obet  Br&ometet  von  (Satttet.  Die  «ingabe  ber  Xabeüe  Seite 
300,  über  ben  Sllfobolgebatt,  »el^et  ben  vetf^iebenen  Otaben  (Sattiet  entfvri^t, 
Timmen  nia^t  übetetn  mit  ben  Angaben,  »el^e  £a  CSambre  batübet  ma^t.  Vlaä) 
8a  (Sambte  ift  ber  $unft,  bi«  gu  »eifern  ba«  5ltaometet  von  (Sattiet  in  5ßaf^ 
fet  einünft,  mit  10  (Stab  begegnet,  na^  bet  Sabette  mit  11.  Det  $unft,  bi«  ju 
»eifern  e«  in  teinen  9ilfof>ol  einflnft,  ift  42@tab.  »bet  na^  £a  (Sambte  fetbfl 
unb  naä>  ben  Angaben  Anbetet,  entfyri$t  ber  42fte  ©tab  nut  einem  Älfofotjctge; 
balte  von  na^egu  98  $rocent. 

Die  auf  folgenbet  Seite  ftebenbe  SabeUe  vetglei^t  bie  ©tabe  na^  (Sattiet 
mit  ben  ©aV'fcuffae'fdjen  Q3olum)?tocenten  (degres  centeeimaux). 
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granfrei<$,  ober  too  man  seit&t^igt  ift,  bie  »eiföen  bfinner  in  Gtyrung  ju 
bringen,  um  bie  raftfce  35ergä$rung  ;u  erm8gU$cn,  wie  in  Belgien,  »erben 
auä}  ®ctreibemeif$en  in  continuirli^en  paraten  bejtilUrt. 

3)a  bie  Apparate  ein  Deftiflat  liefern,  wa*  no$  ni$t  $anbel*waare  iß, 
fo  mufc  nun  ßetd  eine  Serftarfung  beweiben  burä)  SRectification  vorgenommen 
werben,  wobur<$  flä)  bie  6rft>arni{j  an  Heizmaterial  welche  man  ben  continuirit» 
<$en  Apparaten,  unferen  Apparaten  gegenüber,  naä)re$net,  ft$er  fetyr  oerminbert. 

3ur  Serwanblung  be*  f$wa$en  Sßrobuct*  in  Spiritu*  bienen  ben 
Dejtittir-Solonnen  5$nltä>  9tectifkation*«6olonnen,  worin  eine  18*  bi*  22fa$e 
SRectification  unb  bann  noä)  Deptylegmation  ftattfinbet  $>ie  SRectification  ift 
aber  feine  continuirli$e,  bie  Kolonne  fte&i  be«$alb  auf  einer  Slafe,  bisweilen 
bon  au§erorbentli<$er  ©ro^e,  wel$e  mit  bem  f$n>a$en  $robuct  gefüllt  wirb. 

gtg.  128  jeigt  einen  JRectijicationfcSlpparat. 


Grabe  nad) 

©otum* 

(Shrabe  m$ 

£8olum* 

(Shrabe  nadj 

©olunu 

(Sartier 

procente 

(Sartier 

procente 

(Sartier 

procente 

10 

0,0 

21 

55,7 

82 

82,4 

11 

3,8 

22 

58,7 

88 

84,8 

12 

11,8 

28 

61,5 

84 

86,2 

18 

18,4 

24 

64,2 

85 

88 

14 

25,4 

25 

68,9 

86 

89,6 

15 

81,7 

26 

69,4 

87 

91,1 

16 

87 

27 

71,8 

88 

92,6 

17 

41,5 

28 

74 

89 

94 

18 

45,6 

29 

76,8 

40 

95,4 

19 

29,2 

80 

78,4 

41 

96,6 

20 

52,5 

81 

80,6 

42 

97,7 

£a*  in  «ßotfanb  feljr  geBr&u^U^e  $U!o1}otometer  ift  ein  Sr&omeier  mit  empis 
rifdjer  ©cala,  wie  ba«  Slrdometer  »on  (Sartier.  $er  2Bafierpun?i,  10  Grab  (Sar* 
tier,  ift  an  bemfelben  mit  0  begegnet,  unb  ber  2$fte  Grab  f&Kt  mit  bem  84ften 
ber  (Sartter'fdjen  ©cata  gufammen.  3ie1jt  man  alfo  »on  ben  Graben  (Sartier'* 
10  ab  nnb  abbirt  man  ben  bleibenben  Graben  foötet  mal  J/24  aU  beren  8al)l  ber 
trägt,  fo  Ijai  man  bie  $ollänbif<$en  Grabe  (degräe  des  PayB-Bas).  3.  SB.  28  Gar* 
tier  wie  oiel  $oflanbtfä>  Grabe?  28  —  10=18,  bagu  l*/u  maäjt  lS1«/^  Grab; 
84  Grab  dar  tier  wie  *i»l  fallanbiföe?  84  —  10  =  24,  baju  ™}u,  alfo  1,  ma$t 
25  Grab.  42  Grab  (Sartter,  wie  \>tel  ^oflanbifd)?  42  —  10  =  82;  bagu  */u. 
alfo  1%4,  ma$t  83%4. 

Eau  de  vie  preuve  de  Hollande  (Seite  802)  ift,  na$  Sa  (Sambre,£Brannt* 
wein  »on  10°  be*  Jjoflanbifdjen  Aräometer«,  entfpeäjenb  oljngef&ljr  19°  Gartier 
(genauer  19,5°),  alfo  etwa  50  SBolumprocenten.  %  (a.  a.  £>.)  entfpridjt  ofytgefalyr 
22°  (Sartier,  58,7  ©olumprocenten.  Geiftige  Blüfflgfetten ,  weldje  ftärfer  ftnb 
aU  %,  Reifen  niä)t  mefy?  eau  de  vie,  fonbern  esprite  ober  alcools.  2) er  fdjwddffte 
esprit  ift  */ß  =  230  (Sartier  =  61,5  Solumprocent,  er  $ieji  früher  esprit  de 
preuve  d'huile,  weil  er  ba«  fperfjiföe  Gewicht  be«Del*  $at.  3Ran  ma$t  jefct  faß 
nut  noa)  %  (trois-six)  =  88°  Sartter  =  84,3  ©olumprocenten  (Ga^fcuflac 
ober  Stalle«). 
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A  bie  SMafe;  a  Dampfroß,  bat  fl<$  in  5  unb  o  »ctgweigt;  b  fityrt  ben 
Dampf  in  eine  fta$e  Dampffpitale,  au*  toet^cr  bei  d  bat  &etbi<$tete  ffiaffet 
austritt;  c  leitet  $am£f  unmittelbar  in  bie  3Mafe.  e  Stotyt,  bur<$  treibe«  bie 
gii  tettiflcirenbeglufjlgfeit  eingelaffen  wirb;  /  »ibeaugeiger;  g  $afcnro$r,  »et* 
djet  bie  Dampfe  au*  bet  »lafe  in  bie  Solange  eine«  fleinen  Äüfclfaffet  tei- 
let ,  um  bat  (Snbe  ber  Deflation  eiferen  gu  tonnen  flJrobetya^n);  h  bat 
5Ro$r  gum  flblaffen  bet  Stüctftanbe«  au«  bet  Slafe;  t  Wannlo<$. 

B  Kectiflcationt*(£ötonne,  au«  18  JRectifkatoren  befte$enb,  bon  benen  je 
2  in  ieber  bet  9  »btyeüungen  liegen.  Die  Dämpfe  treten  but$  bie  weite 
coniftye  Wo^re  k  in  bie  ftectifkatoren  ein  unb  werben  bur$  bie  Jta^e  I, 
wel$«  unten  fagega^nartift  autgegacft  ift,  geneigt,  bie  auf  bem  »oben  be< 
finbli^e  glüfflgteit  gu  bur$fftei$en,  biefe  beflittirenb;  mm  Iropfr5$ren, 
wel$e  bie  glüfflgleit  aut  ben  oberen  Mectiffcatoren  in  bie  unteren  leiten. 

(gig.  129  ijt  ber  Ouerfönitt  eine«  Mectificatort,  welker  bie  3uflugt&^re 
unb  Hbflußr5$re  unb  bie  Trennung  beibet  bur$  eine  3unge  geigt) 

C  ©efaß  mit  ©$langenbep$legmatoren,  fitylenben  Gelangen  unb 

D  Äü&lfaß  mit  ©$langenrofyr,  beten  fyecieUe  ßinrid&tung  erfi$tü$  wirb, 
wenn  man  ben  SBeg  int  8uge  faßt,  melden  bie  allo^oliföen  Dampfe  in  bem 
parate  gu  machen  Ijaben. 

Macbbem  bie  »lafe  A  mit  bet  gu  rectifidtenben  glüfflgfeü  gefüllt  ift, 
witb  Dampf  in  bie  Dampffpitale  gelaffen  unb  babur$  bie  glüffigfeit  gum 
Sieben  erfyifct.  Die  entwei<$enben  atfo$olif$en  Dampfe  treten  in  ben  unter- 
sten iRectifUatot,  bie  in  biefem  entwicfelten  Dämpfe  in  ben  bat&betfte^enben 
u.  f.  f.  2$om  obetjten  SRectificator  gefcen  bie,  nun  föon  fe$t  atfotyolrei^en 
Dämpfe,  bur$  bat  SRo^t  n  in  bie  obere  ber  beiben  in  G  beflnbli$en  ©$lan# 
gen,  wo  fte  bur#  bat,  bie  6$langen  umgebenbe,  warme  ©äffet  beptylegmirt 
werben.  Die  t>etbid?tetc  ftlftfflgleit  unb  bie  nityt  verbluteten  Dampfe  getan« 
gen  in  bat  Keine  ©efaß  o,  Analyseur  genannt;  bie  glüfflgleit  fliegt  unten 
bur$  bat  Stc^r  p  in  einen  SRectificator  ber  ßolonne,  ben  britten  oon  oben,  bie 
Dampfe  fefcen  ben  2öeg  fort,  gelangen  bur$  bat  fflotyr  q  in  bie  untere 
Solange  t>on  C,  wo  wieberum  Dep&legmation  erfolgt.  Die  tyier  berbi^tete 
glüfflgteit  ge$t  mit  ben  ni$t  »etbi$teten  Dampfen  in  einen  gweiten  ttnaltfeur 
o%  aut  welkem  bie  gtüffigteit  bur$  p'  in  ben  oberften  SRectiftcator  bet  Kolonne 
fließt,  wä&renb  bie  Dampfe  burÄ  r  in  bie  Solange  bet  Äütylfaffet  treten,  aut 
welket  bei  s  bat  Deftiüat  abfließt.  $>a*  Mo&r  tt  fityrt  bem  «ü&lfaffe  faltet 
ffiaffer  gu,  bat  erwärmte  Baffer  fließt  bur$  u  in  bat  Deptyfcgmationtgefäß  0, 
wo  et  bie  ©^langen  *Dep$legmatoren  auf  ber  gehörigen  Xempetatut  ettyalt, 
unb  oben  bei  v  fe$t  tyeiß  abfließt,  Matfittt$  tann  bet  ©rab  bet  S)ep^legma# 
tion  but$  ben  3uflu§  bet  SBaffett  tegulitt  wetben. 

ttnftatt  bei  fte^enben  S>ep^legmationtf<^langen  ftnbet  man  au^  eine  liegenbe, 
bur4  ©äffet  gefeite  Solange,  mit  12  bit  16  giemlity  bi^t  an  einanbet  be# 
publiken  Ifflinbungen,  aut  benen  unten  bie  betbid^tete  glüffigfeit  in  bie  ftecti« 
peatoten  gurütfgeleitet  werben  fann,  unb  gwar  bie  glüffigfeit  ber  lüfteten  SBin* 
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bungen  in  bie  oberen  Rectiflcatoren,  bie  glftfltgleit  ber  weniger  gefügten  ©in* 
bungen  in  tiefer  fte^enbe  Stectijtcatoren  (ftebe  unten  gigur  130). 

Ueber  ben  Serielleren  Setrieb  mit  biefem  Äectiftcation**  Separate  mag 
nun  no$  ba*  golgenbe  gefagt  fein.  ©oll  eine  neue  (Solenne  in  S^ätigteit 
gefegt  »erben,  fo  werben  fammtli^e  SRecttftcatoren,  mitteljt  eine«  9totyi ,  ba* 
fcon  bem  SBaffcrbebalter  ber  Dep^leömationif^lanöe  abgebt  mit  SBaffer  gefüllt 
(Sben  fo  wirb  na$  jeber  beenbeten  SDcftiüatton,  na$bem  ber  9töd  jtanb  au«  ber 
©lafe  abgeladen  ift,  bur$  jenes  Sto^r,  ba*  ffiaffer,  wel$e*  bie  &ep$(egma* 
tionafölange  umgiebt,  bur<b  fämmtU^e  Stectiftcatoren  unb  bie  Slafc  gelajfen. 
Die*  ffiaffer  ijt  bann  faft  ftebenb,  weil  man  bie  £>e:t>blegmation*f<blange  ni$t 
mebr  tüblt,  fobalb  ber  Hlfobolgebalt  be*  fcejttllat*  auf  55  bi«  50  $rocent  £r. 
gefunten  ift.  6*  fputjlt  bie  fufelige gluf jtgt eit  au«  ben  Rectificatoren  fort,  xeU 
nigt  biefe  unb  bie  ©lafe;  baä  au«  ber  Slafe  ablaufenbe  ffiaffer  tyat  einen 
$5${i  wibrigen  ©eru$. 

fcafj  bie  Recttficatoren  beim  Beginn  ber  Deftiflation  mit  2Baffer  gefüllt 
flnb,  b<*t  natürlich  eine  Sergögerung  ber  Defliüation  gur  golge  unb  ijt  Urfa$c, 
baß  ba*  ©ejtillat  anfangt  mit  fcbwa<bem  Slltobolgebalte  abfliegt.  Sergrofert 
wirb  bie  Sergögerung  no$  babur$,  bafj  man  bie  $>el>&Iegmation#f<blange  fe^i 
frub  gu  füllen  anfingt  unb  bie  in  ber  Solange  »erbic^tete  glüfftgfeit  in  bie 
Kectiflcatoren,  nic^t  in  bie  Slafe  gurü<flä6t.  Da«  erfte  SDeftiflat,  wel$e*  ab* 
fliegt  (ber  Sorlauf,  la  töte)  lommt  in  ben  »ebilter  für  bie  gu  rectifteirenbe 
glüfjtgfeit,  umfyäter  mit  rectijkirt  gü  »erben,  ober  wirb  befonber*  gefammelt; 
e&  ift  ntc^t  rein,  ba  bie  Dämpfe,  au«  benen  e*  entftanben,  golonne  unb 
gelange  reinigten,  beträgt  etwa  150  gitre*  unb  lauft  1  bi*  l1/*  ©tunbe. 
©obalb  ba*  5ilfor)olomctcr  90  bit  92°  Xr.  geigt,  wirb  ba«  Deftillat  al«  bon 
gout  aufgefangen.  Stielt  bie  IBlafe  etwa  50  £ectoliter  gu  rectiftetrenbe  Stuf« 
figlrit  (flegme),  fo  refultirt  aUe  ©tunben  obngefäbr  1  $ecto(iter  feiner  ©piri* 
tu«.  SBenn  ber  flltobolgebalt  bet  50efttUatd  auf  88  $roc  %x.  berabgetonraien 
ift,  wirb  ba«  S>eßittat  enttoeber  wieber  ber  gu  rectifteirenben  glüfjlgfeit  guge» 
geben,  ober  für  fl$  aufgefangen,  unb  ift  enbüd?  ber  Mltobolgebalt  auf  55  bie 
50»  Ir.  gefunfen,  fo  {teilt  man,  wie  febon  oben  gefagt,  ba«  SBajfer  an  bem 
ftepbtegmator  ah,  wa*  natürlich  bie  fceftiüation  beföleunigt,  unb  beftillirt  bU 
0°  %x.  ab.  S)a*  babur$  erhaltene  $>eftillat  (mauvais  gout,  la  qneue)  wirb 
befonber«  gefammelt  unbfoäter,  wenn  eine  güHung  berSBlafe  fi^  angefammelt 
bat,  einer  nochmaligen  Stectification  unterworfen.  5)a«  baburd^  erhaltene  $ro» 
buet  toirb  aber  für  befonbere  inbujhiefle  3»etfe  »erlauft.  Sei  ber  S>eftillation 
bei  gefammelten  mauvais  gout  er f$ eint,  na^bem  ber  5llfo^ol  übergegangen, 
ba*  gufelol  bollig  audgef^ieben  unb  tann  mit  Sei^tigteit  gefammelt  werben. 
<£*  verbreitet  einen  bo<bft  »ibertodrtigen  ©eru<b. 

S)a  bei  biefer  SRectification  eine  Trennung  ber  weniger  reinen  Steile  be* 
!3)e(riÜat«  von  ben  reinen  bemerfftelligt  wirb,  fo  ift  ber  bon  gout  ein  ©piritut 
Don  groger  SReinbeit,  wogu  aud^  ber  Umfianb  beiträgt,  bag  man  ibn  fe^r 
altobolrei<b  giebt.  3e  reifer  nämlicb  an  ülfobol  ba«  fcejriHat  ift,  befto  nie^ 
briger  bie  Sem^eratur  feiner  kämpfe,  befto  weniger  tann  Don  ben  weniger 
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flü^tigen  ftufelMen  babei  fein  (fte^e  faltet).  Der  etfle  Bntycil  be*  fceftillat*, 
ber  erfie  X^cil  ber  töte,  enthält  ofenbar  Ä&tyer  von  grogeter  $lii$tigfcit, 
al«  ber  flllotyol,  *ietlci<$t  ätyerartige  Äorper,  unb  bie  granjofen  teben  $ier  in 
bet  X&at  tum  &her.  3>iefe  Körper  ftnb  in  fo  geringer  Stenge  fcortyanben,  baft 
fte  bei  SRectiftcation  fleinerer  Quantitäten  wn  altotyoliföen  ©ejKHaten  ni^t 
auffallen,  aber  wenn  man  fo  enorme  SRectifkation*blafen  amoenbet,  »te  in 
granfreid?,  fommen  fte  bemertbar  gum  Sorföein. 

3$  mufc  et  für  einen  Uebclfianb  an  biefen  SRectifUation**Solonnen  galten, 
bie  man,  beiläufig  au$  jur  Rectifkation  Don  getoo$nli$em  ©piritu*  anmcnbet, 
bafc  man  ni$t  bie  glüfftgtcit  ber  SKectiftcatoren  bur$  eine  außerhalb  ber  So« 
lonne  angebrachte  3$orrt$tung  au«  ben  Wectificatoren  fcoUftänbig  ablaffen  tann. 
SBäre  eine  folifce  2$orri$tung  t>or$anben,  fo  tourbe  man,  na$  beenbcter  SDefttl* 
lation,  bie  gliifftgfeit.au*  ben  SRectifkatoren  unb  berölafe  ablaffen,  beibe,  tote 
oben  angegeben,  bur*  Reiftet  äBaffer  autftm&len,  bann  aber,  jur  »ollftänbigen 
Steinigung,  einen  Xtyeil  ber  für  bie  nä$ftc  BlafenfüBung  beftimmten,  ju  rccti* 
ficirenben  glüf  jtgf  eit  bur*  bie  SRectifuatoren  in  bie  93lafe  fliegen  laffen  finnen. 
(S*  toürbe  bann  »o$l  au$  ratyfamer  fein,  bie  SRectificatoren  beim  Seginn  ber 
Deftitlatton  leer  $u  laffen.  $u$  glaube  i$  nic&t,  bafj  bie  6$langenbej>$leg* 
matoren  beffer  »irten,  al*  unfere  99edfenbep$legmatoren  ober  ber  3*H«nbci>&leg. 
mator  (Seite  444)  unb  i<$  bin  ber  Meinung,  bafj  ein  SRcctifkation**HM>arat 
mit  einer  geringeren  3a$t  SRectificatoren  unb  mehreren  urtferer  33e<fcn  ober 
einem  3<Qcn«S)et)^legmator  balb  allgemeine  Verbreitung  in  Belgien  unb  granf» 
rei$  flnben  tofirbe*). 

Die  Umtoanblung  be$,  au«  ©etreibemeiföe  erhaltenen,  ettoa  3 Opro cen- 
tigen fiutter*  in  ©enetore  (genievre),  ber  im  norblt^en  grantrei$  unb  in 
Belgien  betanntli$  bie  ©teile  unfere«  orbinären  Branntwein*  einnimmt,  ge* 
fäie^t  bur<$  j»ei  SDefttüationen,  SRcctiftcationen,  au«  ge»5$nli$en  fupfernen 
Blafen,  mit  #clm,  bie  20  bi*  30  £ectoliter  faffen  unb  bie  mit  einer  2>am]>f< 
fpirale  berfetyen  ftnb.  Sei  ber  erfien  ©eftillation  wirb  aller  9tlfo^ol  überge* 
trieben;  e*  refultirt  ber  fogenannte  Keine  ©ene&re,  oon  etwa  40  $rocent  Ir. 
liefet  rnirb  bann  unter  3ufa£  t>on  5  bi*  8  ftilo  Sa^olberbeeren,  auf  25 
$ectoliter,  »el$e  man  in  einem  Beutel  in  bie  Blafc  $ängt,  beftiHirt  unb  gtoar 
fängt  man  babei  ben  fta$lauf,  oon  etoa  15  5ßroc.  Ir.,  befonber«  auf,  um  ijjn 
fyäter  auf  Spiritu*  ju  verarbeiten.  $>ur$  biefe  boppelte  $eftillatton  be« 
Flegme  iß  »orgüglity  ber  feine  ©cfömatf  be«  ©enefcer*  bebtngt;  auf  lange 
Lagerung  läfct  ft$  ber  gabritant  nidjt  ein. 

*)  £err  SÄerfcl,  fc^r  rationeller  gabrifant  in  Xournaty,  ber  früher  grofjar-- 
tige  (Sjjititu«;  unb  ©ene*re*$abrifen  in  ©elgien  leitete,  unb  bem  i^  bie  interef* 
fanteflen  Mitteilungen  über  ben  IBrennetetbetrieb  in  ^Belgien  unb  ben  (Eintritt  in 
»tele  Ipödift  fe^en^toertbe  (Stabli{fement6  »erbanfe,  beabfttyigt  einen  (Rectificatton«? 
9l^)))atat  mit  einem  gtofjen  unteren  (Rectiftcator ,  mehreren  ber  übli^cn  (Rectificato? 
ren  unb  einigen  fßiftoriuÄ'föen  93etfen  conftruiren  ju  laffen.  5)er  Slp^arat  fott 
uberbie«  jvvei  Olafen,  mit  ©e^fel»etbinbung,  erhalten,  um  jtu  »ermeiben,  baf  man 
genötigt  ift,  bie  legten,  fdjn>a$  alfo^cl^alttgen  unb  fufetigen  $)ftm^fe  einer  $tafe 
burc^  bie  diectifteatoron  unb  Depfylegmatoreit  ju  treiben. 
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<S*  ift  f$on  oben  ©eite  455  gefagt  toorben,  bafj  eft  conttnmrli^e  9y» 
parate  gebe,  bei  benen  bie  Stectiflcation  mit  ber  Deflation  Derbunben  fei. 
Der  bur<$  Dero*ne  üerbefferte  Apparat  ton  Keltier*©lumentbal,  ber 
Sltejte  ber  continuirli<ben  Apparate  unb  febr  verbreitet  in  granfreidfr,  ijl  ein 
folget  Apparat,   gigur  130  jeigt  benfelbett. 

Der  «warat  unterföeibet  fl<b  von  bem  in  gig.  128  abgebilbeteten  $w>a* 
rate  jun&bjt  babur$,  bat)  "  8»«i  n>irtli<be  Slafen  l?at.  Kr  gleicht  barin  bem 
«Piflortufl'föen  Apparate  unb  bieSlafen  flnb  au$  in  ber  I^at  toie  bei  bie* 
fem  gefiellt.  grüber  nur  gut  Dejtiflation  von  SBein  bejHmmt,  bient  er  iefct  audj 
jur  DejtiHation  fcon  anberen  gegoltenen  bünnftöfjigen  glüfftgfeiten,  j.  9.  9fö* 
benfaft.  gür  bitf  flüfftge  Weifte  ijt  er  nt$t  antoenbbar,  aber  e$  gebt  re$t  gut 
ben  bieferen  Anteil  bünnerer  2Reif<ben, ).  9.  ben  »obenfajj  au*  ben  ©a^rbot* 
ti$en,  unmittelbar  in  bie  groeitc  ©lafe  ju  bringen. 

Ä  ijt  bie  erjte  »lafe,  B  bie  $»eiteSlafe,  auf  »eld&er  bie  Kolonne  CCD 
ftetyt.  Der  untere  Xbeil  ber  Kolonne,  nimli<b  CG,  ift  De(tilIation*colonne; 
ber  obere  XtyW  Dift  Wectification*colonne.  E  ijt  ber  Sonoärmer  (chauffe- 
vin)  mit  bem  Iiegenben  ©<blangenbepbl*8ntator  (©.  456).  F\$  ber  fupferne 
Äü^tapparat  mit  ©$langenro$r;  Q  iß  ein  fleiner  Seiltet  für  bie  gu  bejtil* 
lirenbe  glüfjigfett  (ffiein  u.  f.  ».),  ber  mittel^  bei  ©tbtoimmer*  g,  geregelt  au« 
bem  größeren  Weferboir  H  geft>ei|t  voirb. 

Sie  23iafc  A,  bie  erfie,  tjt  über  einer  Neuerung  eingemauert  b  ijt  ein 
bur$  ba*  aWaueroerf  gebenbe*  SRo^r  mit  bem  §a^ne  a  ;um  «blaffen  ber 
©<blempe  unb  bem  SWtoeaujeiger  p  ber  SMafe. 

Die  Slafe  B  fte^t  fo  t>teX  b&$er,  aU  bie  33tafe  ^i,  baß  tyr  Sn^att  bur<$ 
ba*  ga^nrobr  ded  in  biefe  abgelajfen  »erben  !ann.  ©ie  tritt  bur$  bie  t>on 
ber  Neuerung  ber  Slafe  A  abgebende  geuerluft  erbiet,  toie  bie  jtoeite  SMafe 
be*  $i{tortu«'f$en  Apparat«  ©eite  426.  jp'  ijt  ber  Stioeaujeiger  biefer 
»lafe.  Da*  »ob*///  leitet  bie  Dampfe  berSlafe'-A  in  bie  glüfjtgf  eit  ber»lafe 
B,  in  toel$er  «*  unten  in  eine  Sraufe  enbet. 

Die  Dejtiflation*colonne  C  G  enthalt  neun  5ßaar  futferner  ©dualen.  3ebe* 
$aar  biefer  ©(baten  bejtebt  au*  einer  unteren  größeren  ©$ale,  beren  concabe 
©eite  na$  oben  gerietet  ijt,  unb  au*  einer  oberen,  Heineren  ©$ate,  beren  con* 
oeye  ©eite  na<b  oben  liegt,  ©an)  oben  liegt  no<b  eine  einjelne  conea*e  ©$ale. 
©Smmtti^e  ©dualen  flccfen  auf  brei  fu)?femen  ©täben  unb  (tnb  an  biefen  befe« 
{Hgt,  fo  ba§  ba«  ganje  ©(^alenf^em,  aU  ©an^e«,  aud  ber  Kolonne  b<*au** 
genommen  unb  in  bie  Kolonne  eingefefct  merben  fann.  Die  größeren,  concauen 
©(balen  ba&en  fajt  ben  Dur^mejfer  ber  Kolonne,  fo  baß  fle  fa|t  an  biefe  anfalle* 
gen  unb  jle  jinb  in  ber  SKitte,  an  ber  tiefjten  ©teile,  mit  einer  weiten  Deffnunfl 
oerfeben*).  glie&t  baber  berffiein  (bie  iubejtiairenbegläfjtgfeit)bur$ba*Äobr 
h  h  in  bie  oberjte  concaoe  ©$ale,  fo  lauft  er  bur$  bie  Oeffnung  biefer  ©<baler 
fallt  auf  bie  barunter  liegenbe  Heinere  con&eye  ®^ale,  breitet  $$  über  biefe 

w)  3n  ben  meifien  Betreibungen  be«  Separat«  ift  »on  biefer  Oeffnung  feine 
{Rebt,  nur  bie  SBefareibung  in  Dingler^  $otyt.  Journal  33b.  133,  <&tite  441 
fyri$t  batoon.    3^  ^alte  fle  für  fe^r  toefentli^. 
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au«,  fallt  übet  benSRanb  betfeften  in  bie  gtoeite  concabe  ©$ale,  au«  biefet  auf 
bie  gmeite  conbeje  ©$ale,  unb  fo  fort  unb  gelangt  fötieglicfc  au«  bet  testen, 
unterteil  concaben  ©#ale  in  bie  Slafe  B.  Äutg,  bie  ©$alen  betmitteln,  ba& 
bet  SBein  in  Sa«caben  in  bei  Solenne  CG  tyetafcfätlt.  Damit  fl$  betfelbe  (tre- 
tet übet  bie  6$aten  aurtteitet,  flnb  auf  beten  Dberflädje  Äupfetbrä^te  aufge» 
l&tyet,  »el$e  an  ben  con*e?en  Scalen  etwa«  übet  ben  SRanb  $ert>otfte$en,  fo  bafj 
bet  tffiein  bon  biefen  in  tegenfötmigen  ©tteifen  in  bie  concauen  Scalen  fällt. 

Sntgegengefefct  bet  Stiftung  be«  SBeged ,  melden  bet  SBein  in  bet  So« 
lonne  getyt,  tjt  nun  bie  Stiftung  be«  ffiege«,  welken  bie  au«  bet  SJlafe  B  in 
bie  Solonne  ttetenben  Dämpfe  machen.  Det  SBein  fällt  in  bet  Solonne  $etab, 
bie  Dämpfe  jteigen  in  bet  Solonne  auf  unb  belaben  fl$  babei  mit  bem  Mlto* 
&ol  be«  SBein«.  Da  bie  concaben  Scalen,  wie  gefagt,  fajt  bie  Solonne  au«« 
füllen,  fo  ftnb  bie  Dämpfe  genotyigt,  botgug«»eife  but$  bie  Deffnungen  biefet 
Scalen  $inbut$guge$en. 

Slu«  bet  Solonne  CG  gelangen  bie  alto^otiföen  Dämpfe  in  bie  obete 
Solonne  D,  xodty  fe$«  9tectification«be<fen  enthält,  im  2Befentli$en  bon  frü« 
&er  etläutettet  Sonjttuction.  Die  meiten  {flößten  bet  Seden  finb  nämli$  mit 
einet  ftappe  obet  ®Iocfe  bebedt,  tccl^e  bie  Dämpfe  gwingt,  but<$  bie  glüfjtg« 
feit  bet  SJeden  $inbut$  gu  ge$en.  Sine  Xropfttyte  $at,  mie  man  fle^t,  nut 
bat  untetjte  Seien,  au«  welkem  bie  glüffigfett  in  bie  obetfte  ©$ale  bet  So* 
lonne  G  gutucffliejjt,  au«  ben  anbeten  SedPen  läuft  bie  angefammelte  fftöfßg* 
feit,  menn  fle  bie  #5$e  bet  Dampfte  ettci<$t  $at,  but$  biefe  felbjt  in  bie 
tiefet  fte^enben  Seien.  3n  jebem  Seien  etfolgt  nun  in  betanntet  SBeife 
SRectiflcatton.  * 

Son  bem  otetjten  Äecttflcatot  bet  Solenne  D  getyen  bie  fdjon  fe$«  alfo« 
$oltei$en  Dämpfe  in  bie  liegenbe  Solange  s  be«  bep^legmitenben  Sotmät* 
met«  E,  meldje  but<$  ba«  SJtotyt  t  mit  bet  Solange  be«  Äfitylapparat«  in  Set« 
binbung  jte^t.  Um  bie  SBirfung  bet  bep^legmitenben  Solange  oerftefcen  gu 
tonnen,  ijt  e«  etfotbetlt<$,  ben  Sauf  in«  Buge  gu  f äffen,  toeldjen  bet  SBein  (bie 
gu  beftillitenbe  glüffigfeit)  gu  ma$en  $at.  Det  Apparat  bebatf  feine«  ftityl* 
»ajfet«,  bet  SBein  felbjt  vertritt  bie  ©teile  beffelben.  SRan  lägt  ben  Sein, 
but$  gehörige  ©tellung  be«  #a$n«  w,  in  etfotbetli$  et  3Renge,  au«  bem  Se« 
gältet  ff  —  toel^et,  wie  oben  gefagt,  au«  bem  Mefetboit  JT,  mitteilt  be« 
Stimmet«  g,  gefpeijt  toitb  —  in  bie  £ri$tett5(te  Je  einfließen.  Diefe  tritt 
unten,  bei  Je,  in  ben  gang  gefölojfenen  Äitylet.  Det  SBein  »itb  but$  bie 
©$lange  be«  ftütylet«  ettoätmt,  inbem  et  eben  al«  jtä^lmaffet  toitft,  unb  {teigt, 
fo  ettoärmt,  in  golge  be«  Drude«  ber  glüfpgfeit  in  ber  Xri^tenS^re  k,  in  ba« 
%o$r,  g  g,  ba«  oben  Dorn  ftitylet  abgebt,  in  bie  $6^e  unb  gtoat  in  ben  Sonoär« 
met  E  mit  bet  bep^legmitenben  ©^lange.  St  mitb  $iet  but^  bie  ©^lange  nodj 
me$t  ernannt  unb  fliegt  t>on  oben,  fajt  ftebenb,  but^  ba«  ffio^t  ä/»  in  bie  De» 
jtil(ation«co(onne  C  G  ab.  Um  gu  betoitten,  baf  nut  bet  tyeifccjte  SBein  au«  bem 
Sotwätmer  abfliege,  ift  biefer  bur$  bie  ©(^eibetoanb  o,  mel^e  nut  unten  eine 
Oeffnung  ^at  in  gtoei  Abteilungen  geteilt,  eine  oorbere,  fleinete,  in  weiset 
bie  btei  etften  unb  ^eigeften  SBinbungen  bet  liegenben  ©$iange  $$  befinben 
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unb  eine  Wintere  grbgere,  toorin  t>ic  übrigen  ffitnbungen  ber  Solange  liegen. 
$>er  bur<b  bie  £r8)>fetoorri<btung  r  r  (treibe  au$  toegbleiben  fantt)  in  bie  gro* 
gere  9lbt^eilung  einfltegenbe  SBein  gebt  bur$  bie  Deff nung  in  ber  6<beibe»anb, 
.in  bie  Heinere,  wtbere  Slbtbeilung,  toc  er  bur$  bie  feigen  ffiinbungen  ber  Solange 
bem  Siebejmntte  na^e  gebraut  toirb.    qqq  finb  Deffnungen  gum  Peinigen. 

SBon  ieber  SBinbung  ber  liegenben  Solange  be*  Scnoarmeri  E,  mit  Äu$* 
nabme  ber  erften  unb  lefcten,  gebt  unten  ein  Stoßen  )>eryenbicular  ab  unb 
bur$  ben  ©oben  be*  SJorwarmer*  ^inbur$.  Wut  biefe  IHo^ren  treten  in  ein 
Stobt  (©ammelrobr),  bad  faft  borigontal  liegt,  nur  einen  geringen  $att  na$ 
bem  Aushobt  t  bat,  in  ba*  e$  münbet.  Bon  biefem  SRobre  geben  ftieber,  unb 
j»ar  na<b  ber  6eite  be$  Äübler*  gu,  }tt>ei  petyenbicutare,  mit  £abnen  betfebene 
Möbren  xx'  ab,  treibe  in  baflMobr  mm  treten,  baä  eine  geringe  Neigung  nad? 
ber  ßoionne  gu  bat  3)ied  Wobr  mm  gebt  äugen  an  ber  (Solenne  berab,  biegt 
j!<b  bann  na$  oben  .(wie  bie  SRobren  p  unb  j>'  an  gig.  128  gu  ©.  455)  unb  mim* 
bet  in  ben  britten  91  ectificator,  Don  oben.  9lugerbem  gebt  »on  bem  ©ammelrobre 
ba*  Robt  n  ab,  ba«  ebenfalls  mit  einem  #abne  »erfeben  ift.  $u<b  bie«Äobr  lauft 
an  ber  Kolonne  berab,  tritt  bann  in  bie  $itye  unb  münbet  in  ben  Herten,  alfo 
einen  tiefer  jtebenben  Wectiftcator.  (3n  ber  Hbbilbung  gebt  ba*  Wob«  mmf  tie* 
fer  b*rab,  al«  ba«  9to$r  nn' ,  ma«  unrid^tig,  e«  mug  umgetebrt  fein.)  S)ie 
#abne  n'  unbm',  an  ber  tieften  ©teile  ber  Siegung  ber  SRobren,  flnb  ?robebäbne. 

X>ie  ftlufflgfeit,  toelcbe  in  ber  liegenben  Solange,  bur$  S)e)>b^gmation 
ber  in  bie  Solange  tretenben  ©ampfe  »erbietet toirb,  läuftau«  jeber SBinbung 
ber  Solange,  bur<b  bie  entfrredjenben  petyenbicularen  [Robren  unten  ab,  in 
ba*  Sammelro^r.  6inb  bie  $&bne  x  unb  x'  unb  ber  £afm  an  n,  fammtli<b 
geföloffen,  fo  fliegt  natürlich  alle  verbiete  glüffigteit  in  ba«  Äütyttofyr  t  be« 
ftübler«.  @inb  im  ©egent&eit  alle  bie  genannten  $&bne  offen,  fo  fliegt  bie  fämmt* 
lt<be  t>erbi<btete  glüfftgfeit  in  bie  ftobren  mm  unb  n,  unb  gelangt  au«  bie« 
fen  jurütf  in  bie  Äectifkation«colonne.  Kur  bie  $4mj>fe,  mel$e  in  ber  lie» 
genben  Solange  unterbietet  bleiben,  geben  au«  ber  Solange  bur$  t  in  ben 
Ä&bler.  $a«  fceftillat  i|t  natürlich  in  biefem  galle  ba«  ftärffte,  mäbtenb  e* 
im  erfteren  gafle  ba«  f^tvä^fte  ift,  toeil  bann  alle«  ^^legma  in  ben  ftubler 
gelangt ,  alfo  fo  gut  n>ie  feine  Dcpblegmation  ftattftnbet.  2Ran  ^at  e«  nun 
gang  in  ber  Oetoalt,  bur$  ©fliegen  ober  Deffnen  ber  eingehen  £abne  «'#  « 
unb  n  ein  beliebig  jtarte«  ober  fcbn>a<be«  SefiiUat  gu  erbalten.  Wan  mu§  int 
ftuge  faffen ,  \>a%  bie  erflen  üBinbungen  ber  liegenben  Solange  bie  ^et^eflcn 
finb,  alfo  am  fd>ma$[kn  be^lec^miren;  bie  fpäteren  SBinbungen  ftnb  weniger 
beii  be^Ie^miren  alfo  ftarfer.  ©erliegt  man  alfo  bie  $&bne  x  un^  x*'  f°  Oe* 
langt  nur  ba«  in  ben  erflen  SBinbungen  Derbi^tete  $fylegma  burd?  n  in  bie 
Slectificationdcolonne  jurücf;  bie  S)epbUgmation  ift  nur  f<bu>a$.  Ceffnet  man 
no(b  ben  $abn  x,  fo  fliegt  au<b  bad  ^legma  au«  ben  erfien  SBinbungen  be«, 
in  ber  feiten,  geogeren  ^Ibtbeitung  be«  23ormätmet«  liegenben  I^eil«  ber 
6c^lange,  in  bie  ^ectiftcation«colonnc  jurüd;  bie  9iectification  ift  ftarfer;  am 
ftärfften  ift  fte  enbli^,  »ie  gefügt,  »enn  au(b  ber  $abn  a?'  offen  gelaffen  wirb. 

SoQ  ber  ^arat  in  betrieb  gefegt  merben,  fo  füllt  man  guna^ft  bie 
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Blafe  A  gu  8/i  »ü  &er  Su  beftiUirenben  glüfflgteit,  woju  eine  befonbere  Deff. 
nung  botyanben  ift.  Statin  bringt  man  au*  in  bie  ©lafe  B  Don  (et  gu  be» 
ftillirenben  glüfPgteit,  inbeg  nur  fo  mcl  bog  bie  »lafe  nur  etwa  gu  Vs  fttfitttt 
wirb,  hierauf  $ei$t  man  -A.  fflätyrenb  bem  lägt  man  nun  au*  ben  ftityler 
unb  Sorwärmer  mit  ber  ju  beftiUirenben  glüfflgteit  ft*  füllen,  inbem  man  ben 
$a$n  w  an  G  öffnet.  Sobatb  aber  bie  glüfflgteit  in  bie  Kolonne  CG  gu  fite« 
gen  beginnt  unb  in  bie  ©lafe  B  fallt ,  wat  man  an  bem  Sfttoeaujeiger  p'  er» 
ftefct,  unterbricht  man  ben  Suflug  bur*  S*(iegen  be«  #a$net  v;. 

SBenn  bie  glüfftgteit  in  ber  »lafe  A  jum  Sieben  getommen  ift,  treten 
bie  alto$olif*en  kämpfe  berfeiben  bur*  bat  9to^r  /  in  bie  glüffigteit  ber 
Slafe  B.  Sie  werben  anfangt  berbi*tet,  oerftärten  bie  glüfflgteit,  bringen 
biefelbe  aber  batb  ebenfall*  in«  Sieben.  Die  Dampfe  bur*flrei*en  bann  bie 
Kolonne  C,  erleiben  in  ber  Kolonne  D  fflectification  unb  treten  in  bie  lie« 
genbe  bepfylegmirenbe  S*lange  bet  Sorwärmert.  Da  anfangt  ber  3n$alt 
bet  Sorwärmert  falt  ijt,  fo  erfolgt  ooüftänbige  93erbi*tung  ber  Dämpfe.  Man 
lägt  anfangt  bie$ä^ne  nxx'  fämmtli*  offen,  bamtt  bie  berbi*tete  glüfftgteit 
fämmtli*  in  bie  Kolonne  D  jurüctfliege,  weil  biefe  glüfjigteit  ben  Apparat 
reinigt  einen  lupferigen  ®ef*ma<*  befifct. 

3n  bem  Waage,  alt  fi*  nun  ber  3n$alt  bet  Sorwärmert  erwärmt,  erfolgt 
unboQftanbigere  $erbi*tung  ber  Dämpfe  unb  et  beginnt  Deftillat  aut  bem 
Äü$lro$re  bei  Z  abzulaufen.  Die  Starte  bet  DeftiUatt  wirb  in  oben  betrie- 
bener Seife  bur*  Oeffnen  ober  S*liegen  ber#ä$ne  n,  x,  x*  benimmt.  9ton* 
mefyr  lagt  man  au*  bie  vorgewärmte  ftlüffigteit  aut  bem  Sorwärmer  bur*  bat 
töotyr  h  in  bie  Kolonne  C  fliegen ,  anfangt  in  f*wä*erem  Strahle,  bann  in 
ftärterem,  wat  tut*  ben  $a$n  w  regulirt  wirb.  #at  bie  Defttflatton  einige 
3eit  gebauert,  fo  prüft  man  mitteljt  einet  *ßrobe&a$nt,  ob  bie  erjte  SBfafc 
A  frei  von  2Uto$ol  ijt.  3ft  biet  ber  gall,  fo  lägt  man  S*lempe  aut  biefer 
©lafe  bur*  ben  #atyn  a  ab  unb  erfefct  bat  flbgelaffene  tut*  glüfflgteit  aut 
ber  jweiten  SJlafe  B,  beren  SJlenge  fl*  natürli*  wä&renb  ber  DeftiUation  bur* 
bie  bon  ben  Katcaben  tommenbe  glüfftgfeit  oergrJgert  $at.  So  getyt  et  fort 
man  lägt  uon  3"t  ju  3eit  S*lempe  aut  A  unb  füllt  A  wieber  mit  glüfflgteit 
aut  B.  Die  DeftiUation  ift  alfo  eine  continuirli*e;  ber  Dampfteffel,  wel*er 
|um  Betriebe  bet  3lpparatt  gigur  128  erforberli*  ift,  wirb  tyter  bur*  eine 
»lafe  erfefet,  wel*e  f*wa*  alto^otyaltige  Dämpfe  giebt. 

Soll  bat  Deftillat  Branntwein  fein,  fo  t>alt  man  alle  9tetour$ä}ne 
(n,  x,  x4)  gef*loffen,  foll  bat  Deftiüat  f*wa*er  Spiritut  fein,  fo  lägt  man  n 
offen,  foll  bat  DeftiQat  ftärferer  Spiritut  fein,  lägt  man  aü*  x,  ebentuetl 
au*  x?  offen. 

Der  Apparat  tann  au*  gur  Mectifkation  bet  Suttert  (flegme)  unb  9tei» 
nigung  oon  Spiritut  benufet  werben.  Soll  er  bann  continuirli*  Wirten,  fo 
mug  man  ben  gu  rectificirenben  Branntwein  ober  Spiritut  mit  Staffer  oerbün« 
neu  unb,  wie  angegeben,  beftitliren.  Kt  ift  aber  weit  jwetfmägiger,  i^n  für 
bie  fflectifteation  ni*t  alt  continuirli*en  Apparat  }u  benu^en.  SRan  fpeift 
bann  ben  ftü^ler  unb  Vorwärmer  mit  ffiaffer,  loft  bat  9io$r  h  von  ber  Ko« 
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tonne  C  ab,  fo  bafi  bat  ^ei§e  ©äffet  md>t  in  bie  Solenne  C  fliejjt,  fonbtrn 
weggeleitet  werben  tann.  Die  Blafen  A  unb  B  »erben  beibe  mit  ber  jurectiflrireitbeti 
fcluf  ftgf  eit  gefüllt,  bie  Slafe  B  natürli<$  weniger  §0$.  Die  Dampfe  au«  J.  brin* 
gen  ben  3n$alt  t>on  B  jum  Sieben,  unb  wenn  bat  ffiaffer  in  bem  Bormarmet 
^inrei^enb  »arm  geworben,  beginnt  bat  ablaufen  bet  DejHflatt.  $at  bie  gu 
rectificirenbe  glüfflgfeit  einen  Alfo$olge$alt  oon  20  bit  23  $rocent  unb  laf t 
man  fammtUd?e  9tetour$5$ne  offen,  fo  refultirt  ein  Deßißat  oon  92  bit  95 
$rocent.  £at  fify  ber  3n^alt  ber  Slafe  A  beträ$tü$  berminbert,  fo  lägt 
man  glüfilgleit  aut  ber  »lafe  B  na$  A.  Sinb  A  unb  B  frei  t>on  Alto^ol, 
fo  mafjigt  man  bat  geuer,  lägt  ben  9tä<fj!anb  ab  unb  fuüt  bie  ©lafen  Don 
feuern.  ®t  ifi  bann  aber  gut,  biefelben  burd)  ffiafferbampf  unb  $etjk$ 
SBaffer  }u  reinigen,  um  bat  gufelM  }u  befeitigen. 

SBa^l  bed  Uppatati. 

• 

Sei  ber  2Ba$l  bet  Apparatt  für  eine  Brennerei  wirb  man  junä<$jt  bur$ 
bie  Ber^iltniffe  geleitet,  wel$e  ffleranlaffung  waren,  jur  Anlage  ber  Brenneret. 
©oll  Spiritut  fabricirt  werben,  wie  et  in  ber  Megel  geföe^en  mu|,  wenn  Aar* 
toffeln  in  größerer  9Renge  gu  »erwerben  jinb,  fo  ijt  ein  Dampfapparat,  ber  bat 
$robuct  mit  bem  geringen  Aufwanbe  an  £ei$material  unb  Arbeittfraft  liefert 
am  bortyeltyaftejhn.  ftommt  bie  Steinzeit  bet  ^robuett  in  Betraft,  fo  terbient 
ber  Apparat  ben  Sorjug,  welker  bat  ißrobuet  am  alto$olrei$jten  giebt,  benn 
ie  ftarfer  bat  $robuct  ijt,  tejio  weniger  gufelSl  enthalt  et.  9ti$t  fe$r  com« 
pticirte  Sonftruction,  faß  immer  gletybebeutenb  mit  Dauerhaftigkeit,  iß  fe$r 
wünf$entw*rty,  namentlich  an  Orten,  wo  (Reparaturen  ni$t  fönell  ausgeführt 
werben  Ibnnen.  3ebe  ©egenb  $at  Äupferfömiebe,  wel^e  fl$  t>orjugtweife  mit 
ber  Anfertigung  t>on  Brennapparaten  befaffen,  unb  benen  man  bann  bie  fpe* 
ciette  Einrichtung  bet  Apparatt  überlädt.  3m  nbrbli^en  Deutfc$lanb  ftnbet 
man  fafl  nur,  entweber  bfe  $ptjtoriut'f$en  Apparate  in  tyren  man$fa$en 
SRobiflcationen,  —  mit  nebeneinanber  ober  ubereinanber  jtetynben  Blafen 
—  ober  SBedrfelapparate,  bei  benen  Borwürmer,  Mectifkator  unb  Becfen,  wie 
bei  jenen  ftnb.  Die  Apparate  geigen  alfo  teine  anbere  wefentli$e  Berföieben* 
ljeit,  alt  bafj  entweber  bie  erfte  Blafe  ftett  bie  erfte,bie  gweite  jtett  bie  jweite 
bleibt,  ober  ba$  iebe  ber  beiben  Blafen  abwedjjfelnb  alt  erße  unb  gweite  Blafe 
fungiri  Die  Setfen  fünnen  bortfreityaft  bur$  ben  QMn&QffUQatfat  erfefrt 
werben  (Seite  444). 

©oll  ©cfcentbranntwein  bargeßeQt  werben,  fo  rnufc  man  bie  ©ewo$n$eit 
ber  Srinter  berücf  Antigen.  #aben  fl$  bie  ©onfumenten  an  ben  bur$  birecte* 
geuer  abgetriebenen  Branntwein  gewinnt,  fo  verwerfen  fte  in  ber  töegel  ben 
bur$  Dampfbeftiffation  gewonnenen  Branntwein  unb  fo  umgete^rt.  Oertli^e 
Ser^altniffe  entfe^eiben.  Diet  gilt  namentli$  au^  ^inftd^tli^  ber  grage ,  ob 
aut  ber  9Reif$e  unmittelbar  Sranntwein  gebogen  werben  tann  ober  ob  erft 
Sutter  gejogen  unb  biefer  bann  geweint  werben  mu$.  Die  Brennereien, 
wel$e  guerß  anfingen  birect  aut  ber  2Reif$e  Branntwein  gu  beftidiren,  }at> 
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teil  anfangt  tuet  Wlfyt,  tyr  $robuct  gu  Verwertyen,  unb  et  lafjt  jty  in  bet 
X^at  nutyt  leugnen,  bafi  ber  bur$  wieberfcolte  ©ejtillation  gewonnene  Brannt» 
wein  jiett  vorgügli^er  tjt,  alt  ber  bittet  gezogene.   Stodj  weniger,  alt  ber  aut 
ber  SWeiföe  unmittelbar  gezogene  Branntwein,  besagt  ben  Xrinlern  ber  Brannt« 
»ein,  melier  bur<$  Bermiföen  von  Spiritut  unb  SBajfer  bereitet  ifl.    SKan 
barf  bei  @$enfbranntwetn  nie  außer  H$t  laffen,  baß  ber  $anbelttterty  MW* 
ben  feinetwegt  allein  von  bem  betrage  M  fllfo$olge$altt,  fonbern  befonbert 
Don  bem  (Berufe  unb  ©efömade  abhängig  ijt,  unb  wenn  biefe  au$  vorgugt« 
weife  bur$  bie  ongewanbten  Materialien  bebingt  werben,  fc  ift  bo$  bie  Art 
unb  SBeife  ber  Gewinnung  ni$t  otyne  erheblichen  Sinflug.   £>er  Branntwein» 
brenner  tyat  gu  fragen,  wie  \)Q$  er  bat,  aut  bem  einen  ober  anbeten  JRateriale 
(SBeigenr,  Joggen,  Kartoffeln)  auf  bie  eine  ober  anbere  SBeife  ergielte  $robuct 
verwerten  fann,  unb  gu  erwägen,  bei  welkem  SRateriale  unb  gabricationtver* 
fahren  er  fi$  am  bejten  ftetyt/    ffiie  gefagt,  örtliche  Ber^iltniffe  eutföetben. 
3n  mannen  ©egenben  ftnbet  man  no$  allgemein  bie  einfachen  Apparate,  aut 
Blafe,  Borwarmer  unb  Kitylfajj  befte&enb,  wel^e  Sutter  liefern,  ber  bann  bur$ 
wieber^olte  $eftittatton  in  Branntwein,  au$  wofrl  erft  in  #albwem  verwan* 
belt  wirb.    3jl  bie  Blafe  für  birecte  Neuerung  eingerichtet,  wie  et  am  $äufig« 
jien  ber  gall,  wenn  man  (Betreibe  verarbeitet,  fo  bient  bie  SWeiföblafe  gewtyn* 
iid)  aud?  alt  ffieinblafe  unb  man  benujjt  bann  für  bat  Keinen  ein  Brennma» 
terial,  welket  eine  xe$t  gletymäfiige  ffir^ifcung  erteilen  läßt,  wie  ferneren  Xorf 
ober  Brauntotyle,  bie  ein  reineret  $robuct  liefern,  alt  $olg.   gur  gmecfmäfjige 
Anlage  ber  geuerung  unb  gwedmäfjige  <5inri$tung  ber  Kü$lvorri<$tung  iß 
felbjiverjtanbti$  Sorge  gu  tragen;  bei  ber  lederen  tommt  vorgügli<$  bieSReuge 
bet  }u  ©ebote  ftefcenben  ffiaffert  in  Betraft.  2Bo  man  Kartoffeln  auf  »rannt* 
wein  verarbeitet,  ijt  bie  fteftittation  bur$  Stampf  üblicher,  weil  ein  S>ampffef- 
fei  gum  kämpfen  ber  Kartoffeln  notbwenbig  Vorlauben  fein  muß;  bat  2öei* 
nen  geföie^t  bann  in  einer  befonberen ,  burcr)  bireäet  geuer  gezeigten  Blafe. 
Sei  bem  Keinen  pflegt  man  wotyl  eine  fleine  2Renge  Kummelfamen  ober  an« 
bere  aromatiföe  3ngrebiengien  gugufefcen,  um  ben  Branntwein  gu  aromatifiren 
unb  feine  Slbjtammung  aut  Kartoffeln  gu  verfielen.   3n  #ottanb,  Belgien  unb 
im  nörbli^en  grantrei^  wenbet  man  befanntlicfc  3Ba$tyolberbeeren  gum  3lro« 
matijtren  an;  ber  ©enevre  vertritt  bort   bie  ©teile    unferet  gewd^nli$en 
Branntwein*. 

©ejtatten  et  bie  Ber^altnifie,  unmittelbar  aut  ber  Weifte  Branntwein  gu 
gießen,  fo  jtetyt  bagu  eine  rei$li$e  Äutwa^l  von  Apparaten  gu  Gebote.  SBirb 
bem  Sutterapparate  ein  SRectiftcator  ^ingugefftgt,  fo  $at  man  ben  einfad&ften 
Branntweinapparat  (Sin  folget  ift  g.  93.  ber  fcorn'föe  Apparat  (gig.  111). 
ftimmt  man  von  bem  $i{toriut'f^en  Apparate  gig.  112  bie  eine  Blafe  unb 
bat  Beden  weg,  fo  f?at  man  ebenfallt  einen  einfachen  Branntweinappatat. 
Saßt  man  bat  Seien  babei,  fo  wirb  bet  Apparat  geeignet,  einen  härteren 
Branntwein  unb  au$  einen  reineren  gu  liefern,  »immt  man  anftatt  einet 
Blafe  gwei  Blafen,  für  Dampfbejtißation,  g.  B.  2Be<$felblafen,  fo  Weigert  ft# 
bie  3Birffamteit  bet  apparatt  natürlich  ebenfaQt,  fo  wie  aud^  bie  Steinzeit  bet 
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$robucU.  SBo  matt  in  ber  Hegel  ©ptritu*  au*  Kartoffeln  beftillirt,  von  3eit 
gu  3eit  aber  au$  ©$erifbrannt»ein  au*  (Betreibe  barfteflt,  ba  giebt  man  ben 
©turttuSawaraten  bie  ginri$tung,  baß  jte,  bur$  ÄuäföHeßung  ber  Bedfen,  in 
Brannt»einaw>araie  veroanbelt  »erben,  »ie  e*  föon  Seite  430  angebeutet  ifl. 

%uä)  ber  bur<$  Bermifdjen  von  ©piritu*  unb  SBaffer  bereitete  ©^entbrannt* 
»ein  »irb  g»e<fmaßlg  bur$  Kämmet  aromatifirt.  3Ran  verfefct  benfelben  mit 
ein»enig  in  Spiritus  gelBjtem  Äümmelol,  ba«  von  fcroguijten  ober  ftabrifanten 
att>erif(^er  Dele  gu  begießen  ift,  ober  man  fteUt  ft$  bur$  $>eftiHation  von  Stüm» 
melfamen  mit  SBaffer  ober  f$»a$em  Branntwein  (Butter)  ein  ftarf  aromatiföe* 
SDeftiüat  bar,  unb  giebt  bavon  bem  Branntwein  na<$  Belieben  $ingu.  gür  bie 
Berbünnung  be*©piritu*  gu  Branntwein  bur<b  SBaffer  ift  gu  bemerfen,  baß  bagu 
mbgli^ft  wei$e*  SBaffer  genommen  »erben  muß,  »eil  au«  hartem  SBaffer  ft$ 
@W*  auäföeibet,  welker  Xrübung  veranlaßt.  3ft  man  bur^au*  genötigt  $ar» 
M  SBaffer  anguwenben,  fo  bleibt  ni$tä  übrig,  al*  ben  Branntwein  mit  ein 
wenig  gepulvertem  ober  in  SBaffer  gelöjtem  Elaun  gu  verfemen  unb  auf  Sager» 
faffern  liegen  gu  laffen,  bi*  er  flar  geworben;  bann  gieret  man  i$n  von  bem 
Bobenfafce  ab.  Der  trübe  ffiücffianb  »irb  gelegentlich  beftillirt  ober  gum  «bla» 
gern  in  Heinere  ©efäge  gegeben,  ©piritu*  von  betra^tlicfcem  ©ehalte  an  gu* 
felöl  »irb  aud?  mit  »eifern  SBaffer  trübe  (blau,  »ie  man  ge»tynli$  fagt), 
wenn  man  i$n  über  einen  gewiffen  $unft  bamit  verbünnt;  ba*  SBaffer  »er» 
anlagt  n&mli$  bie  Sht*f$eibung  von  ftufelol,  »eil  bie*  in  ftarfem  ©piritu*  weit 
metyr  al*  in  Brannhvein,  in  verbanntem  ©piritu*,  auftö*li$  ift.  3n  gleiier 
SBeife  !ann  ftarf  mit  ftümmef  ober  3Ba$$olber  aromatiftrter  Branntwein  beim 
Serbünnen  mit  SBaffer,  in  golge  ber  2lu*f<$eibung  von  Äümmelöl  ober  5Ba$* 
tyolber&l  trübe  (mil$i$t)  »erben.  S)a*  Bermiföen  mit  ni$t  aromatifirtem 
Branntwein  befeitigt  biefe  Irübung. 

$>er  Branntwein  verbeffert  ftd?  befanntli^  aüßerorbentli$  in  $infubt  be* 
©eru$*  unb  ©ef<$ma<f*  bur$  lange*  Sägern  unb  ber  birect  au*  ber  Weifte 
gezogene  Branntwein  ift,  »enn  er  $inrei$enb  gelagert,  ni$t  von  bem  au*  Sut* 
ter  beftiQirten  Branntwein  gu  unterföeiben.  Die  Branntweinbrenner  ber 
©täbte,  beren  Branntwein  in  großem  {Rufe  fte^t,  g.  B.  Worb^aufen,  SBernw 
gerobe,  Dueblinburg,  galten  oft  große  Sager  von  folgern  gelagerten  Branntwein, 
welker  al*  etwa*  befonber*  gerne*  tycfy  im  greife  ftetyt  *). 

Ertrag  an  SUFo&ol  au*  ©etretbe  nnb  Kartoffeln. 

ffi*  ift  ein  mißliche«,  unbantbareö  ©ef^äft,  Angaben  gu  ma^en  über  ben 
(Ertrag  an  5llfof)ol  au*  ©etreibe  unb  Kartoffeln.  £)er  (Ertrag  ift  natürlich  gu» 
ndcfcji  »erföieben  na$  bem  ©tärfeme^lge^alte  ber  Materialien,  bann  aber  auc^ 
na<^  ber  größeren  ober  geringeren  3weämäßigfeit  nnb  ©orgfalt,  womit  bie  »er* 
f$iebenen  Operationen  bei  ber  2>arfiellung  von  Branntwein  ober  ©piritut, 
au^gefü^rt  unb  geleitet  »erben.    £>abei  fpri^t  nun  aber  gang  bebeutenb  bie 

*)  (5.  ?.  SBe^mer  in  Ötorfctyaufen  »erfauft  g.  B.  uralten  Sftort^&ufer  bie  100 
Ciuart  ju  42  Xt}U.,  bie  %  Duartjlaföe  7y2  Sgr. 
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9trt  unb  SBeife  ber  Steuererhebung  mit.  Der  $6$fte  Crtrag  ift  o$ne  frage  ba 
gu  ergielen,  »o  bie  Steuer  oom  $robucte  gejault  »irb,  »ie  in  $rantrei$,  »eil 
et  ba  möfliid)  ijt,  bei  ieber  Operation  fo  rationell  alt  mbgli$  gu  Janbein, 
^ier  erfährt  man  au$  in  ber  {Regel  ben  (Ertrag  \>om  ®emi$te  ber  Materialien 
am  genaueren.  SBo  bie  Steuer  t>on  ber  Sa)>acit&t  ber  ©&$rbotti$e  erhoben 
wirb,  n>te  in  ben  meiften  fianbern  bet  3oüt?creini,  ba  iß  bat  Diäten  unb 
Xra$ten  ber  Spiritutfabrifanten  barauf  gerietet,  bie  grjjite  Menge  «lfo$ol 
aut  beut  »erneuerten  ffiaume  gu  erhalten,  bie  Hutbeute  aut  bem  ©emi$te  bet 
Materialien  erföeint  tynen  Webenfa^e.  Man  fragt  betraft  bei  unt  gar  ni$t 
me^r,  »ie  mel  2llto$ol  au*  100  $funb  ber  Materialien  gegogen  mirb,  fonbern 
nur,  toie  Diel  Httojol  au«  bem  Quart  »erneuerten  ©Sbrraum  refultirt. 

9(t  am  memgjten  t>on  ber  SBafcrtyeit  fi$  entfernenb  mirb  angenommen 
werben  tonnen,  ba§  bei  unt  o$ngefa$r  7/io  M*  8/io  M  ©rtragt  refultirt,  mel» 
$er  ber  Meinung  na$  refultiren  würbe,  toenn  allet  in  ben  Materialien  bor* 
Janbene  Stärteme&l  ober  fämmtli^e,  Meiföeytract  gebenbe  Subjtang  ber  Mate* 
riaiien  in  BHotyot  umgemanbelt  mürbe. 

Die  folgenbe  Sabefle  geigt  ben  tyeoretiföen  (grtrag ,  fomie  8/10  unb  Vio 
bejfelben.  Die  «utbeute  an  Meiföejtract  ift  babei  fo  genommen,  wie  et  f$on 
Seite  313  angegeben  mürbe;  bie  Menge  bet  tyeoretiföen  ßrtragt  an  «Ifo^ol 
iß  glei#  ber  galfte  bet  Meifdfreytractt  gefegt  (2  $funb  St&rteme^t  =  2  $fb. 
3u(fer  =  1  «Pfunb  »lfo$ol  =  55  Duartyrocente  «lto$ol;  Seite  304). 
100  $funb  grünet  Malg  {inb  glei$  58  $funb  trotfenem  Malge  geregnet. 
(Seite  808  unb  840.) 


XQeoret  «ma 
an  TOofal. 

9 

Vio- 

100  $fb.  9Beigen      ä  70  $roc  Metföertract       1925 

1540 

1347  Ouartytcc, 

100    „     0tog|m     k  65     „             „                1787 

1430 

1251 

100    „     ©erfre      k  60     „            „                1650 

1320 

1155 

100    „     tx.  Malj   k  60     „             „               1650 

1320 

1155         „ 

100    „     gr.  Malg  k  34,8  „             „                 955 

764 

668 

100    „    Aartoffeln  k  21  $rot  Stfcfemebl  '       577 

462 

404        „ 

Der  ffirtrag  für  1  «Pfunb  ber  Materialien  ergiebt  fö ,  felbftüerflanblt#, 
bur<$  »bföneiben  ber  beiben  legten  3tff«n  ber  3a$len  burdfj  ein  Decimal* 
fomma. 

Ma<$  Hamilton  (Duinteffeng  ber  Sranntmeinbrennerei),  melier  auger* 
orbentii$  inele  «Brennereien  befugt  &at,  bejfen  Angaben  man  alfo  »ertrauen 
föenfen  barf,  $at  man  in  Dft>reu|en,  in  ben  lefrten  3a$ren,  aut  ©eigen, 
*om  «ßfunbe  Schrot,  incL  Malg,  15,4  Duartyrocente  *)  3ttto$ol  alt  $6c$jte 
«utbeute  gegogen  unb  bie  $o$jte  »utbeute  pr.  Ouart  ©ityrraum  mar   10 


*)  «ei  «amilton  bejie^en  fä  bie  Angaben  auf  bat  alte  ©erntet  (1  *funb 
=  467f7  ©rammen);  i$  ^abe  biefelben  auf  bat  neue  $funb  (=  500  ®rm.)  um* 
gmdptet.  1  alte«  $funb  «llo^ol  =  50  Ouartbrocente;  1  neuet  $funb  =  55 
Cluari^tocente. 

L  30 
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Duartyrocent.  I>ur$ftnittlft  gog  man  13,5  «Procent  Dorn  $funbe  unb 
8  ißrocent  Dom  Duart  ©a^rraum.  9Wan  meiste  bur^ftnittlft,  incL  eine« 
6teigraum«  Don  nur  Vso  to*  ©a^rraum«,  auf  160  Duart  ©ctyrraum  100 
$funb  S$rot,  alfo  no^  etwa«  bider  al«  in  bem  SBer^ältniffe  Don  1:3 
(Seite  339).  —  %m  #arge  würben  au«  ben  bortigen  bitfjten  SMeiften  (1:  3,2) 
Dom  Sßfunbe  13,4  {ßroc,  Dom  ©ityrraum  beinahe  7  *ßrocent;  au«  ben  bünn« 
jlen  üReiften  (1  :  4,3)  Dorn  $funbe  14,2  «ßroeent,  Dom  ©äfrrraum  5,3  $roc. 
erhalten. 

2tu«  bem  Moggen  ehielte  man  in  Ojtyreujjen  faß  eben  fo  oiel  ftlto^ol, 
wie.au«  SBeigen,  wobei  man  eben  fo  biet  wie  bei  biefem  meiste.  Sie  ©ren» 
nereien  SRittelbeutftlanb«  ergaben,  im  günjiigjten  galle,  au«  ben  bidfften  SWei* 
fc^en  (1  :  3,5;  ©teigraum  Vio)  boui  $funbe  13,3  $rocent,  Dom  Duart  ©äf?r* 
räum  6,5  $rocent;  au«  ben  bünnjten  2Jteiften  (1  :  4,8)  Dom  $funbe  13,75 
<Procent;  Dom  ©jtyrraum  5  $rocent. 

©erjte,  wefte  im  33rennja$re  1853/54,  bei  ben  wohlfeilen  greifen,  in 
Ojtyreufjen  Diel  verarbeitet  würbe,  gab  bafelbjt  au«  ben  bieten  SReiften  ni<$t 
bebeutenb  weniger  2ll?o$ol  a(«  Koggen,  namlft  vorn  $funbe  nur  etwa  1  $roc. 
Dom  ©etyrraume  0,6  {ßroc.  weniger.  —  3n  ber  £arggegenb  würben  au«  ben 
buffien  «Weiften  (100  «Pfunb  auf  180  Quart)  Dom  $funbe  11  $roc,  Dom 
©ä&rraum  6  *Proc,  au«  ben  bünnjien  SWeiften  (100  ijjfunb  auf  240  Duart) 
12  $rocent  Dom  $funbe,  4,8  Sßrocent  Dom  Duart  ©a&rraum  erhalten. 

Der  (Jrtrag  Don  trocCenem  ©erjienmatge  wirb  in  ben  Brennereien  balb 
gu  13,  balb  gu  11  $roc.  für  ba«  *ßfunb  angenommen*),  wa«  für  ©rünmalg 
7,5  unb  6,4  $rocent  au«matyt.  3m  Mittel  wirb  man  alfo  12  ißrocent  für 
trodene«  2Ralg,  7  «Procent  für  ©rünmalg  annehmen  bürfen.  Hamilton  re<$* 
net  für  trotfne«  5Ralg  11  ißrocent;  frommer  13  $rocent  für  ba«  Steift» 
malg,  1 1  ^rocent  für  ba«  £efenmalg. 

3>ie  Angaben  über  ben  ©rtrag  ber  Kartoffeln  ftnb,  Agefetyen  Don 
anberen  Urfa$en  ber  Serftiebenfyeit,  babur$  fe$r  abweftenb  Don  einanber, 
bajj  man  ben  preug.  6<$ejfel  Kartoffeln  im  ungemeinen  gu  100  alteren  $fun« 
ben  annahm,  bur$  ge^auftere«  ÜÄeflfen  e«  aber  moglft  w.ar,  wo^l  bi«  gu  110 
«Pfunb  in  ben  Steffel  gu  bringen.  ÜKan  regnete  ben  2Bi«)>eI  gu  2400  «Pfunb, 
er  tonnte  aber  über  2600  «ßfunb  wiegen;  bie  für  2400  $funb  Kartoffeln  be- 
regnete 9lu«beute  war  alfo  bi«weilen  bie  9lu«beute  au«  2600  $funb  unb 
barüber.  #iergu  tarn  no$,  bafi  man  für  ba«  SWaig  balb  12  ißrocent,  balb  nur 
10  ißrocent  in  9bre$nung  braute,  gür  100  neuere  ißfunbe  Kartoffeln  wirb 
man  ben  grtrag  burcbftnittlft  gu  440  bi«  450  ißrocent  annehmen  fönnen, 
alfo  pr.  ißfunb  etwa  gu  4,4  bi«  4,5  ißrocent.  S)er  grtrag  pr.  Duart  Steift* 
räum  ftwanft  gwiften  6  bi«  9  ißroc,  fann  bur^ftnittlft  wotyl  gu  7,5  ober 
8  ißrocent  geregnet  werben.  Hamilton  rennet  tyn  gu  7  ißrocent.  Keimen 
wir  tyn  gu  7,5  $rocent  an,  unb  nehmen  wir  an,  baj?  100  ißfunb  Kartoffeln 


•)  ®eite  309  firtb,  in  einer  9tnga1}(  <Srem)>laren  au«  SBerfeben,  bie  Angaben  für 
V«<  alte  ©ewftt  flehen  geblieben,  wa«  ft  )it  beaÄten  hitU. 
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unb  5  $Pfunb  trocfenet  Walj  in  64  Quart  verteuerten  ©tyrraum  gebraut 
feien,  fo  liefein  bie  Kartoffeln  unb  bat  SRalg  64  .  7,5  =  480  Quartyrocente 
Blto^ol.  ©eben  wir  babon  für  bie  5  $funb  SRalj:  5  .  12  =  60  $rocent 
ab,  fo  bleiben  420  $rocent  für  bie  100  $funb  Kartoffeln.  3(t  ber  (grtrag 
unter  benfelben  SBer^altniffen  8  *ßroc.  pr.  Quart  ©ityrraum,  fo  bringt  biet 
für  bie  100  $funb  Äartoffeln  450  $rocent.  2iefert  eine  tfartoffelmeifebe,  bie 
unter  3ln»enbung  bon  5  $rocent  ©rünmalj  bargeftellt  tjt,  unter  ben  angebe* 
betten  Umßänben  7,5  $rocent  pr.  Quart  ©ctymum,  fo  barf  man  für  bat 
©rünmalj  nur  5  .  7  =  35  «Procent  abregnen;  et  bleiben  alfo  480  —  36 
=  445  $rocent  für  100  $funb  Äartoffeln. 

£ie  oben,  na$  SWittbeilungen  oon  Hamilton,  für  bie  ©etreibemeiföe 
gemalten  Angaben  über  ben  Srtrag,  betätigen,  »at  bie  (Erfahrung  jtett  ge# 
§eigt,  bafj  bidere  Weiften  j»ar  einen  ^öfceren  Crtrag  pr.  Quart  9teif<$raum 
liefern,  aber  einen  geringeren  (Ertrag  pr.  !ßfunb  Material  geben.  2Ran  opfert 
alfo  ein  getoijfet  Quantum  9llfo$ol  unb  beamtet  babei,  bajj  bat  flequibalent 
an  ©t&rteme$l  ober  Buder  bem  Sieb  in  ber  S^lempe  gu  ©ute  lommt.  $lu<b 
mag  no$  bemerft  »erben,  bajj  bie  Brennereien,  welche  unmittelbar  ©jnritut 
aut  ber  SWeiföe  jieben,  jtett  einen  ettoat  oberen  (Ertrag  tyaben,  alt  bie  ©rcn# 
nereien,  in  benen  erjt  Sutter  gejogen  unb  baraut  Sranntmein  ober  ©piritut 
beßillirt  mirb,  »eil  »ieber^olte  ©ejtiHation  nt$t  o$ne  allen  Serlujt  an  $lfo$ol, 
bur<b  JBerbampfen  unb  Serfcfyütten  autjufü^ren  iß. 

(SttßUföe*  ©erfahren  ber  SBeraröettmtg  be*  ©etreibeö. 

®at  in  Snglanb  gebräu^li^e  Serfabren  ber  Verarbeitung  bet  ©etreibet 
auf  Branntwein  unterföeibet  jt<b  t>on  bem  bei  unt  übli$en  babur$,  bafj  ni$t 
bie  gange  füge  üXeiföe  in  ©tyrung  gebraut  wirb,  fonbern  bafj  man  ton  ber 
«Weifte  eine  SBürje  jte$t  unb  biefe  ber  ©ctyrung  unterwirft.  Sei  ber  ©ewin* 
nung  ber  SBürje  operirt  man  im  3Befentli$en  ganj  fo  wie  in  ben  Brauereien. 
3n  einem  mit  ©etyboben  oerfe^enen  9Weifcbbotti$e  wirb  bat  SWatjförot,  ober 
bat  ©emenge  »on  SWaljförot  unb  ©etreibeförot  mit  äBaffer  oon  o^ngef&br 
53»  9f.  eingeteigt;  bie  eingcteigte  Kaffe  wirb  bann,  bur$  fajt  fiebenbet  äBaf* 
fer,  auf  bie  Sutferbitbungttemperatur  erhoben,  ga$rgebrü$t,  unb  bie  SWeiföe 
einige  ©tunben  ber  3u<terbilbung  überlaffen,  wa^renb  welker  man  fle  alle 
$albe  ©tunben  bur^arbeitet.  Dann  wirb  bie  erjie  9Bür}e  ge}ogen;  fic  jetgt 
16  bit  18°  am  ©act&arometer.  9iaty  bem  abfliegen  ber  erjten  aBürge  ma$t 
man  einen  gweiten  @ufc,  meiföt  tü^tig,  läfct  bie  SReiföe  eine  ©tunbe  auf  ber 
»u$e  unb  jie^t  hierauf  bie  gweite  äBürge.  S>ie  f*wa<$e  britte  äBürge,  wei#e 
man  bur$  einen  britten  ©ufc  erhält,  fo  wie  bie  nodj  *>erbünntere  SBürje,  loel^e 
f^liefli^  bur<b  Ueberfprengen  ^on  äBaffer  gewonnen  »irb  (Seite  118),  »en# 
bet  man  anjtatt  bet  SBaffert,  unb  mit  biefem,  bei  bem  folgenben  Weiften 
einer  neuen  Quantität  ©etreibe  an,  fo  ba§  alfo  bat  3Reif$en  ein  continuir« 
l\$ti  iß.   9tan  bermeibet  auf  biefe  äBeife  bie  ju  fiarte  Serbünnung  ber  erßen 

80* 
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ffifitjen.  SDiefe  werten,  iebe  für  fl#,  ober  gemengt,  auf  17  bi*  18*8t  %t» 
lü^t,  entmeber  auf  M  Waffen  ober  mittelft  «Baffer  in  geeigneten  ftitytoDr* 
rityungen  (Seite  170).  3n  lefcterem  gatte  fommt  bat  erbtyte  ftft$i»affet  gum 
ttinteijwaffer  unt>  STOeiföwaffer.  Die  getauten,  gemiföten  ffifirgen,  wel$e 
eine  fconcentration  fcon  IS  bi*  15°  baben,  »erben  in  grobe  b*b<  ©4brbotti$e 
gebraut  unb  mit  V*  2Raafarocent  (auf  1000  2Kaa&  5  2Raa§)  guter  fcefe 
ßeftettt.  Die  ®ftb*ung  •***  na<b  36  bi*  40  Stunben  fe^r  fraftig  unb  baueit 
4  t>td  5  Sage,  bttweilen  6  läge.  Um  fie  gebötig  regeln  ju  fonnen,  flnb  mei. 
ften*  Spangen  in  ben  Sctti^en  aorbanben,  mittclfl  weiset  mah  bie  g&btenbe 
flüfflgfeit  bur$  falte«  SBaffer  gu  lübten  ober  mit  Dampf  gu  erwärmen  im 
Staube  tft  Die  autgegobrene  glufflglett  wirb  bann  ber  DejKflatton  unter« 
worfen.  Die  DejKßation  ijt  meijtent  eine  continutrltye;  bat  erbaltene 
föwacbe  $robuct  wirb  rectificirt. 

3u  SBb^'b'  bem  berieten  englifd&en  Sranntwein,  wenbet  man,  für  bie 
»orgügltyfte  Sorte,  nur  ©erjtenmalg  ober  SBeigenmalg  an,  mit  einem  3ufafc 
oon  fcafer,  beffen  Steige  bie  SMeiföe  toder  ma$t,  bat  «blieben  ber  ffiürge  et- 
lei<btert.  gür  geringere  Sorten  Sbtlfy  unb  für  (Sin  (®ene*er)  benufet  man 
©emenge  oon  ©erftenmalg  unb  ungemalgtem  (Setreibe  (©erjte,  Koggen,  SSBet- 
gen).  Sin  3«f«fr  von  £afet  ifl  bann  no<b  notywenbiger,  weil  belanntlüb  bat 
Schrot  oon  ungemalgtem  (Betreibe  eine  weniger  tocfete  SReiföe  giebt.  SRan 
{treuet  bann  au$  n>o^l  etwa*  Spreu  (Äaff)  auf  ben  Setyboben  bet  SWeifcbboU 
ti$ö,  um  fi(ber  eine  flare  2Burge  gu  gießen.  9iuf  ba*  Saroten  wirb  gro§e 
Sorgfalt  oerwenbet;  \>ai  Saroten  bet  2Mge*  geliebt  burcb  Quetföwalgen, 
*&i  Saroten  bet  ungemalgten  ©etretbet  gwiföen  Steinen  einer  2Küfyte. 

Der  9Bb^^  »erbantt  fe^r  waljrfc&emlicb  feinen  cbaracteri|Uf<ben  räudigen 
©erudj  unb  ©ef<bma<£  bem  #eigmateriale,  weiset  man  gum  Sarren  (eigentli* 
nur  Xrotfnen)  be*  2Ralge«  anwenbet.  Das  Xrodnen  geliebt  n5mli<b  auf 
%au<bbarren  (Seite  65).  3n  S<bottlanb  b«**  man  bie  Darren  mit  Sob* 
fucben  (©lafcf orb) *).  Den  ®«ru<b  be*  triften  35tyi$ry«  muf  idj  mit  bem  @e* 
ru^e  bei  Xorfraucb*  bergleuben,  vielleicht  wirb  in  3rlanb  Sorf  beim  Srodnen 
benufct 

Der  ©in  ift  bur$  2Bad)^olberbeeten  unb  anbere  aromattfebe  Subjian« 
gen  (ßalmut,  Slngelica)  aromatifirtet  ©ranntmein.  Sei  ber  Deputation  von 
2ö^i«ft?  unb  ©in  fangt  man  ben  Vorlauf  (feinte)  unb  9ta<blauf  (l°w  spirit) 
befonber*  auf,  um  fie  toieberbolter  Dejttdation  gu  unterwerfen,  nur  ber  mitt« 
lere  «nt^eil  be«  Deftittatö  wirb  unmittelbar  »erfauft.  9uf  bem  Vorlaufe  be« 
SBb^b  W  ft$  eine  äußerft  geringe  SRenge  eine«  Del*  ab,  bat  ben  EtyUty* 
geru^  in  ^o^em  ©rabe  geigt.  Die  Stenge  biefet  DeU  ift  um  fo  größer,  je 
mebr  ungemalgte*  ©etreibe  angetoanbt  würbe,  unb  et  oerbient  bemertt  gu  »er- 
ben,  baf?  feine  Spur  bet  Detet  auftritt,  wenn  bie  9Sürge  oor  ber  ©abrung 
mit  ein  wenig  $opfen  gefönt  würbe  (©la^forb  a.  a.  D.). 

Die  Verarbeitung  bet  ©etreibet  naö)  bem  englif(ben  Serfabren  »erbient 


*)  »nnalen  ber  abernte  unb  ^armacte,  8b.  54,  <Sette  164. 
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au$  bei  unt  t>erfu*t  $u  werben.  Set  jwetfmäfjiger  Bnwenbffng  bet  conttnuit, 
li$en  SReif$t>erfa(>rent  ift  et  m&glty,  bie  3Bürjen  weit  concentrirter  in  ©5^ 
rung  |u  bringen,  alt  unfere  ©etreibemeiföen.  Man  erhält  bann  natürlich  na* 
ber  ©afrrung,  alto^otrei$ere  glüfftgfeiten,  et  et^d^t  ft*  ber  (Jrtrag  an  Wtobol 
pr.  Quart  SReiftytaum.  Ueberbem  flnb  bie  Xrebern  bcfanntlidj  ein  treppet 
guttermaterial,  unb  ber  JRficfftanb  oon  bet  fcejKüation  wirb  jum  ttnbrü^en 
»on  gutter  wo^l  geeignet  fein,  2lu$  bie  beiläufige  Gewinnung  fe^r  guter  #efe 
»erbient  8ea<$tung. 

Verarbeitung  be*  ©etretfceä  unb  ber  ftartoffeln  unter  Simsen* 
bung  tum  <3$n>efelffture. 

gt  ift  @eite  11  u.  f.  erläutert  worben,  bafj  bat  Stirtemetyl,  wie  bur$ 
Diajtat  bei  ben  Temperaturen  jwif*cn  48  bit  60*  M.  (bei  ber  2Reif$temi>er* 
tur),  fo  au*  bur$  wbunnte  Sauren  bei  ber  Siebte,  in  3>e|trin,  ®ummi 
unb  f$lie§li*  in  3u<* er  umgewanbelt  wirb.  9Ran  tyat  betfcalb  MrgefAlagen,  bie 
S($wefelfäure  in  ben  Branntweinbrennereien,  anßatt  bet  2Ral}et,  alt  jutferbilbenbe 
Subftanj  anguwenben.  9*a*  meinem  unmaajjgebli*en  dafürhalten  »erbient 
bat  Serfafyren  feine  Smpfe^Iung;  ja  i#  fcalte  et  gerabeju  für  ein  fe$r  un* 
gwedmäfjiget,  &erwerflld>et  ©erfahren.  St  ift  ri$tig,  bafj  bei  Senufcung  ber 
S<$wefelfäure,  eine  concentrirtere  9Weif*e  ju  erhalten  fte^t,  bafc  babur$  alfo 
eine  Cr^otyung  bet  Srtragt  an  SKfo^ot  pr.  Quart  SWeiföraum  erhielt  werben 
fann,  wat  ba  Sortyeü  bringt,  wo  bie  Steuer  vom  ©(tyrraum  ergeben  wirb ; 
aber  i*  glaube,  baf  felbft  in  ben  Sänbern,  wo  biefe  Art  unb  ffieife  ber  Steuer« 
ertyebung  ftattflnbet,  tiefet  Sortyeil  ben  Serluft  bet  treffliAen  guttett,  ber 
S$lempe,  niemalt  aufwiegen  wirb.  Sei  ber  ttnwenbung  ber  S$wefelfaure 
alt  jutferbilbenbet  Wiitel  ift  namli$  bie  S$teutye  unbrauchbar,  alt  gut« 
ter  }U  bienen.  ffio  bie  Srennfieuer  t>om  angewanbten  SRalje  gegast  wirb, 
wie  in  Saiern,  würbe  allerbingt  bie  Senufcung  *on  S$wefelf5ure  bie  «r» 
fparnifj  ber  ganzen  Steuer  jur  golge  tyaben,  aber  au*  tyiet  wirb  biefe  8r* 
foarnijj  ben  Serluft  ber  SdjlenHK  ni$t  überwiegen,  weil  man  $ier  ben  Setrag 
ber  Steuer  fd>on  babur<$  bebeutenb  $erabbringt,  baf  man  bat  mogli$e  aRinu 
mum  t>on  Wal)  anwenbet.  Der  3utferbilbungtj>rocefj  bur*  S*wefelfaure 
nimmt  aufcerbem  Diel  3eit  in  flnforu*  unb  erforbert  biet  Heizmaterial,  fo  bat 
au*  babur*  wieber  ein  X^eil  bet  obigen  Sortyeilt  getilgt  wirb. 

»ei  ber  gabritation  bet  Stirlejutfert  ift  bat  »erfahren  ber  Umwanb« 
(ung  bet  St&rteme^lt  in  3uder  bur$  Stywefelfaure  autfü$rli<$  abge^anbelt; 
et  änbert  nidjtt  2Befentli*et  an  bem  Serfa^ren,  wenn  anftatt  bet  Stärfeme^lt 
ftärteme^altige  Subfianjen  genommen  werben;  id)  tann  mi*  ba^er  ^ier  furg 
faffen  unb  fann  im  allgemeinen  auf  bie  Stärtejuderfabritation  t>erweifen. 

$>ai  gu  »erarbeitenbe  ©etreibe  wirb  fein  gef^roten  unb  bat  S$rot  einige 
Stunben  in  lauwarmem  SBaffer  erweist,  unter  häufigem  Umrühren,  um  bie 
Stärtetdrn<^en  migli^ß  oon  bem  ftleber  gu  trennen  (Seite  325).    Die  mit 
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SBaffer  wbftnnle  S<$»efelfaure  »irb  in  einem  geräumigen  Äo<$faffe,  ba« 
gtoetfmajjig  mit  einem  9tü$roerfe  &etfe$en  ift,  bur$  eingeleiteten  S3affetbam|>f 
gum  Sieben  ertyfrt.  3n  bie  flebenbe  (oute  glüfpgteit  fliegt  man  nun  bie  fläf* 
fige  Sfyrotmaffe  na#  unb  na<$  in  Meinen  Anteilen  ein.  ßrtyatt  ft$  babei 
bie  glüfftgteit  flebenb,  fo  ift  Äleifterbilbung  ni#t  ju  bemerken,  tommt  aber 
bie  ftlüffigfeit  au*  bem  Sieben,  fo  oerbitft  fle  fl<$,  in  golge  »on'Sneifterbit* 
bung,  aber  na$  wenigen  Hugenblicfen  fe&rt  ber  bünnflufjlge  3u^nb  jurücf ; 
bann  fefct  man  einen  neuen  fcntyeil  bet  S^rotmaffe  $inju.  3ft  bet  lefrte  In* 
tyeil  jugegeben,  fo  toitb  nun  ba*  Sieben  fo  lange  unterhalten,  bi«  bie  Um* 
»anblung  be*  Stirfemebl*  in  3u<*er  möglt^ft  tooUftanbig  erfolgt  ift  (Seite  7). 
©iefer  3«i^unft  toirb  um  fo  fönefler  erregt,  je  me$r  S^toefelfaure  man  an* 
getoanbt  $at  (ftef>c  Startejutferfabrifation).  ©eftattet  ba«  Äo$fa§  ba*  Sieben 
unter  ertybbterem  Dtutfe  (etwa  Vs  fltmofp&are  Ueberbtucf),  fo  fürjt  fl<$  babur$ 
bie  Seit  bebeutenb  ab.  Bon  ber  Stenge  bei  SBaffer«,  n>el$e  man  gum  Serbün« 
nen  ber  S&ure  unb  {um  Anrühren  be*  S$rote*  amoenbet,  ift  natürlich  bie 
goncentration  ber  erhaltenen  fauren  3ucferftöfftgteit  abhängig  unb  flc  »irb  im 
allgemeinen  bur<$  bie  Steuer*er$ältniffe  beftimmt.  3n  einer  gabrif  grant* 
tei<$«,  »o  man  bat  ©etreibeförot  trogen  in  bie  Saureflufftgteit  eintrug,  na$m 
man  ba«  günffaty  »om  ©etoi^te  be«  ©etreibe«  an  SBaffer. 

Wa<$  $inrei$enb  erfolgter  3u<f  erbilbung  f  ommt  bie  faure  glüfftgf  eit  be«  fto$* 
faffe«  fogletdfr  in  einen  9otti$,  um  neutralifirt  ju  toetbcn.  Die«  geföie^t  genau 
auf  bie  SBeife,  toie  e«  bei  ber  Stirfejutferfabrifation  au«fütyrli$  betrieben  ijt. 

S)ie  neutralifirte  glüfftgfeit  tann  nun  abgefüllt  unb  hierauf  otyne  ©ei- 
tere« bur$  $tf*  in  ©atyrung  gebraut  toetben.  Soll  bie  @<tyrung  $inrei<$enb 
rafö  »erlaufen,  fo  mufj  bie  glüffigfeit  na$  bem  Hnfteflen  f$toa<$  fauer  reagiren. 
9Ran  fcermiföt  fle  be«$alb  »or  bem  Hnftelien  mit  etwa«  faurer  Schlempe  ober 
man  fefct  ein  menig  S^toefelfSute  $inju,  toenn  man  biefe  Säure  bur$  tfalf  ober 
to^lenfauren  ftalt  »ollfKtnbig  neutraltftrt  $atte.  J)ie  wgofyrene  glüfftgfeit  wirb 
beftiüirt.  $ie  9ln»enbung  »on  Sdjrotyefe  giebt  bie  befte  ©a^rung,  aber  ba 
bie  S^lempe  nidpt  al«  guttermaterial  brauchbar  ift,  opfert  man  ni$t  gern  ba« 
6<$rot,  benufct  man  Heber  $ref$efe  ober  Sier^efe  jum  Enfteflen. 

URan  $at  in  grantrei<$,  na$  biefem  ©erfahren,  t>om  <ßfunbe  ©etfte  \)b$* 
ftenl  8,4  Quartprocent  Hlfo^ol  gegogen,  toa^renb  man  bort  unter  ftnmenbung 
t>on  mal}  bis  12  $rocent  oom  $funbe  gie^t  (Sa  (Sambre).  Sa<  fofl  alfo 
»eranlaffen,  bal  ©erfahren  anguioenben! 

Vnftatt  bie  neutralifirte  glfifftgteit  o^ne  SBeitere*  in  ©ä^rung  gu  bringen, 
lägt  man  au$  too^l  ben  entjtanbenen  fc^toefelfauren  ffalf  (@pp«)  baraul  fi$ 
ablagern  unb  japft  bann  bie  über  bem  Sobenfafee  ftet>cnbe  glüfßgfeit  ab, 
um  fle  ber  ©ityrung  ju  unterwerfen.  S)er  Sobenfa^  muf?  bann  in  ein  giltrir* 
fafj  gegeben  unb  ausgelaugt,  ober,  na$bem  er  mit  ©affer  angerührt  ift,  abge» 
pregt  »erben,  um  bie  aufgefogene  3urferlöfung  mö^li^ft  »oüftanbig  ju  gemin» 
nen.  IWan  »erteenbet  biefe  bann,  anftatt  fflaffer,  bei  einer  folgenben  3u<ferbiU 
bung,  unb  umgebt  fo  bie  ju  betrid^tti^e  Serbünnung  beS  in  ©a^rung  gu 
bringenben,  concentrirteren  «nt^eil«  bec  3utferflüfjtgteit.    3>ie  ©Sprung  ber, 
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auf  btefe  SBeife,  von  bem  QT&gten  Steile  be«  ®Wfe«  befreiten  3uc!erf(üfflgtei^ 
verlauft  »dt  fixerer  regelmäßig ,  all  bie  ®ä$rung  ber  mit  ®w«  belabenen 
glüffigteit,  tvenn  man  bafür  forgt,  bog  $inrei$enb  faure  Steaction  fiattfinbet 
unb  bie  babei  refultirenbe  S<$lenn>e  tann  t»enigjlen«  gum  Hnbrityen  von  trode* 
nem  gutter  benufct  werben;  e«  fle^t  be«$alb  au$  ni$t«  entgegen,  6$roU 
^efe  beim  9lnfietten  gu  vertvenben.  Slber  bie  Trennung  bei  ®wfe«  iß  eine 
umftanbti$e  unb  tvibertoärtige  Arbeit. 

Um  bieffartoffeln  mit  £ülfe  von  €>$tvefelfäure  gu  verarbeiten,  »erben  bie« 
fclben  getvaföen  unb  bur$  bie  in  ben  JRübengucferfabriten  übliche  Meibemafötne 
von  I^ierrt)  in  einen  garten  99rei  vertvanbelt.  tiefer  SBrei  wirb  bann,  in 
glei$er  SBeife  tvie  ba«  in  Safer  gemeinte  ®etreibef<$rot,  in  bie  fiebenbe  ver* 
bünnte  ©cfctvefelfäure  eingetragen.  9Ran  tvenbet  l1/*  bi«  2  $rocent  vom  Gemixte 
ber  ftartojfeln  an  ©äure  an  unb  verbünnt  biefe  nur  tvenig,  ettva  mit  bem  bop* 
gelten  ©etvi^te  SBaffer,  ba  bie  verriebenen  Kartoffeln  viel  ffiaffer  enthalten. 
Wa<$  beenbeter  3utferbilbung  tvirb  nun  tvetter,  tote  vorhin  angegeben,  operirt. 

Xrommer  läßt  ben  33rei,  vor  bem  Äo<$en  mit  6<$tvefelfäure,  um  ba« 
ettoeifftaltige  Sru^ttvaffer  gu  entfernen,  in  einem  geräumigen  Sotti&e  mit  5Baf* 
fer  anrühren,  nadj  einigen  ©tunben  iRu$e  bie  ftlufflgteit  abgapfen  ober  ab« 
$eben,  tvieber  SBaffer  auf  ben  Srei  geben,  aufrühren,  abgaben  ic,  unb  empfiehlt 
au<$,  bie  Waffe  na$  beendeter  3uderbilbung  in  einen  @etybotti$  gu  bringen, 
um  ben  ni$t  gelöften  ftaferftoff  abgufonbern,  ber,  au«getvaf<$en,  al«  Siefc 
futter  benufct  wirb.  Die  faure  glüfPgfeit  tvirb  neutraliftrt,  ber  ®w«  ablagern 
gelaffen,  bie  3u<ferflüfftgteit  abgezogen,  ber  föücfjianb  mit  etwa*  SBaffer  auf* 
gerührt,  normal*  ablagern  gelaffen  u.  f.  f.  Die  ®efammtflüfPgteit  von  100 
«Pfunb  Kartoffeln  foU  in  bem  ®ätyrbottidje  $o$ften«  44  Ouart  betragen. 

(Sin  93erfu$,  melier  von  einem  f$lefif$en  ®ut«beftyer  im  2Befentli$en 
in  biefer  SBeife  angefteUt  rourbe,  nur  ba§  Trennung  ber  Safer  ni$t  jtattfanb, 
$at  betätigt,  tva«  oben  über  ben  (Srfafc  be«  OTalge«  bur$  6#tvefelfäure  in 
ben  ©rennereien  gefagt  tvurbe.  (Sagner'«  3a$re«beri$t  1858.  ©.  354.) 
Kan  fann  an  bie  Söenufeung  ber  Säure  nur  ba  benten,  too  Heizmaterial  billig 
ift  unb  bie  ©rennerei  ni$t  Butter  für  bie  9Birtyf$aft  liefern  muß. 


Verarbeitung  fron  attberett  ftärfetne^Iljalttgen  ©ubflottjett. 

ÜRai«  (türtiföcr  2Beigen,  türttföe«  Korn,  Äuturufc).  Der  iWai*  iß  fei* 
nem  $emif$en  Seftanbe  na<$  ni$t  verföieben  von  unferen  ®etreibearten,  unb 
tvirb  be«$alb  in  »ärmeren  Säubern  fe$r  allgemein  al«  8rotfru$t  ange* 
baut.  @«  giebt  viele  (Spielarten  bavon.  Da«  Getötet  ber  9Raaf?ein$ett 
tve^felt,  tvie  bei  unferem  (betreibe,  na<$  ber  Hrt,  bem  ®e$alt  an  geutyigteit 
unb  an  ©tärtemetyl.  Da«  fötoerfte  Äorn  ift  ba«  befte.  Dur<$f<$nittli<$  tann  ba« 
@etvi$t  be«  preujjiföen  Steffel«  gu  82  fßfunb  angenommen  tverben.  Der 
®er;alt  an  ^eu^tigteit  beträgt  bur^f^nittli^  12  $rocent;  ber  Gewalt  an 
@tärteme$l  70  $roeent;  ber  9Kai«  liefert  nämü$  bur^f^nittli^  beim  Steiften 
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JO  <ßrocent  SReiföejtraet  (Seite  313).  %m  etyMtyitett  unterfteibet  fty  ber 
lai«  *on  unferem  (Betreibe  Iura)  bew  gr&ßeren  (Behalt  an  fettem  Dele,  ba* 
na$  (Sinigen  ju  otyngefä^r  4  bt«  5  $rocent,  na$  unteren  bt«  gu  8  fßrocent 
barin  toorfommt. 

$>a  bie  ^emiföe  3ufamm<nf^un^  be«  9Rai«  mit  bei  gemiföen  3ufaaw 
menfefcung  unfere«  ©etreibe«  übet  einnimmt  unb  bie  Seföaffen^ett  beffelben  ba« 
Saroten  unb  Stablen  guläßt,  fo  leuchtet  ein,  baß  bie  fcarjtellung  einet  fügen 
Weifte  au«  bemfelben  ni$t  wefentli<$  »erföieben  fein  wirb  »on  ber  DarfieU 
lung  ber  fügen  Weifte  au«  ffieijen,  Roggen  u.  f.  w.  Der  2Rai«  ifl  mit  Walg 
)u  meifdjen.  S)ie  SWobiftcationen, .  wel#e  ftattfinben  muffen,  werben  bur<b  bie 
$arte,  kornartige  Seföaffen^eit  ber  Äorner.  bebingt.  3uoörberft  barf  ber  TOai* 
ni$t  Mo«  geföroten  werben,  fonbern  er  muß  gemahlen  unb  burdfr  Seuteln  t>otk 
flänbig  ober  mit  3urücMaffung  ber  Äleie  in  9Ke^t  »eroanbelt  werben.  Sie 
nötige  lodere  8ef$affen$eit  erhalt  bie  Steifte  bur<b  Hnwenbung  oon  ©rün* 
mal}  ober  oon,  jwiföen  ffialjen  jerquetfdfcten  trotfenem  SWalje.  SWeiföt  man 
ben  2Rai«  in  üblicher  SSBcifc,  inbem  man  ba«  (Semenge  oon  9Wat«me$l  unb  jer* 
quetfötem  SRalge  ober  2Raljfdbrot,  einteigt  unb  bann  ga^rbrüfct,  fo  erfolgt  bie 
Umwanblung  bei  Stärteme^l«  bet  2Rai«  in  3u(fer  nur  un&olljtänbig,  »eil  bie 
3Wai«fub{tanj  ni$t  gehörig  erweist  wirb.  üRan  muß  be«$alb  ben  SRai«  erfl 
für  m  mit  warmem  ffiaffer  einteigen,  bann  bie  eingeteigte  SWaffe  atlmä^lig  auf 
bie  Xemperatur  *on  66  bi«  70° SR.  bringen,  wobei  ftoUjiänbige  (Srmei^ung 
ftattfinbet,  fie  hierauf  $inrei$enb  abfüllen  unb  tyr  f$ließli<b  ba«,  ju*or  mit 
(altem  SBaffer  eingeteigte  ÜRalj  jufefcen. 

Sa«  gum  Sinteigen  be«  2Rai«mebl«  beftimmte  SBaffer  nimmt  man  mit 
einer  lemperatut  *on  etwa  55°  9t./  fo  baß  na$  bem  aümäbfigen  <£inf$ütten 
be«  2R#l«  bie  geteigte  ÜRaffe  bie  Temperatur  »on  47  bi«  49«  9t.  geigt.  2Bo 
man  fi$  föeut,  ba«  Kebl  unmittelbar  mit  fo  »armen  2Baffer  gufammen  ju 
bringen,  tyeilt  man  ba«  ßinteigmaffer  in  gwei  Portionen,  in  bie  erfte,  größere 
^Portion,  beten  Temperatur  etwa  30*  9t.  beträgt  fluttet  man  ba«  2Re$l,  na* 
einiger  3eit  giebt  man  bie  {weite  Portion,  mit  einer  Temperatur  oon  o^nge« 
fabr  700».  $jnju. 

£a«  2Bet$brü$en  be«  eingeteigten  3Rai«,  bie  (Srbebung  auf  bie  Xempe» 
ratur  toon  66  bi«  70°».,  tann  ni$t  wo$l  bur$  jiebenbe«  ©äffet  geföeben, 
weil  baoon  fe^t  oiel  n6tyig  fein  würbe,  man  muß  Stampf  bagu  benufeen.  So- 
balb  bie  Kaffe  auf  58° St.  gefommen  ift,  fängt  fte  an  gu  quellen,  unb  $atte 
man  gu  wenig  SBaffer  ;um  (Sinteigen  genommen,  fo  läßt  fte  fty  ni$t  me$r  «er« 
arbeiten.  Srft  über  66°  9t.  aber  giebt  fld)  bie  gehörige  Srwei^ung  ber  Kefcl* 
fotndpen  gwif^cn  ben  gingern  ju  ertennen  unb  e«  verbreitet  f!dft  bann  oft  ein 
cigentyümli$er  aromatif^er  ®eru$.  Sei  bem  Einleiten  be«  Kampfe«  fpri|t 
bie  Waffe  fe^r,  fobalb  bie  Temperatur  über  50°  9t.  gediegen  ift.  3jt  ein 
9tü^rwerf  »or^anben,  fo  wirb  be«ba(b  ber  2Reif<bbotti$  bebeeft  gehalten;  ge« 
f^ie^t  ba«  SReiföen  bur^  9teif^öl)er,  von  Arbeitern,  fo  bebeeft  man  ben 
£otti$  an  ber  ©teile,  wo  ba«  3>ampfro$r  eintritt,  ober  man  legt  einen,  au« 
jmei  Hälften  befie^enben  5Decfel  auf,  ber  gwei  ©$tifee  ^at,  burdb  wefd^e  ber 
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obere  bünnere  I^eil  ber  Weiföb&ljer  binbur$gebt.  Hamilton  empfteblt  ubn 
ber  Deffnung  bed  fcamtfrobrd  ein,  mehrere  öuabratfujj  grojjed  ©rett  fötoim* 
menb  auf  ber  Waffe  gu  erhalten. 

Da«  Hbtitylen  bet  gehörig  »eiebgebrubten  Waffe  mu$  mogli<bfi  taf<b  ge* 
föe$en,  unb  felbftoetftimblicb,  bid  gu  ber  £em}>etatut ,  baf?  fie  na*  bem  3u* 
geben  bed  TOalge«  bie  richtige  Weifötempetatut,  3utfetbilbungdtemyeratur  (50 
bid  52°  M.)  erhält.  6«  toirb  bur$  tücbtiged  Hufrübren  bet  Waffe,  au$  »obl 
auf  einet  Äüljte  obet  bur$  Äübtoorricbtungen,  j.  39.  bur<b  Cinfteüen  oon  mit 
taltem  ffiaffer  gefüllten  39le$ffaf$en  u.f.m.  betoertftettigt,  f$liej?li$  no$  bur$ 
3ugiegen  Den  mJgli$ft  taltem  Raffet,  »obet  man  berütfftcbtigt,  baß  bad  jugu* 
gebenbe  Walj  einige  ©tunben  Dörfer  mit  taltem  fflaffet  eingeteigt  wirb.  Waty 
bem  3ugtben  bed  Waljed  unb  tu$tigem  Weiften  überlast  man  bie  Weifte 
einige  ©tunben  ber  3u<*ttbilbung,  unb  jroat  bei  bebeettem  ©ottitbe ,  bamit  fle 
ft<b  btnteicbcnfc  »arm  erhält.  Wan  rü^rt  babei  einigemal  um.  9ta$  beenbe* 
ter  3u(ferbilbung  mirb  abgetüblt,  jugetüblt,  gejteüt  u.  f.  ». 

$ie  Wenge  bed  Waljed  wirb  fe^r  oerf^ieben  genommen.  SBa^renb 
einige  nur  Vs  *om  ®en>i<bte  bed  Waid  amoenben,  nehmen  Anbete  Vj ,  x/6 
bid  )u  V/4.  ©ebt  üblicb  ift  au$  bie  glei<bgeitige  Senkung  Don  ttoggenförot, 
bad  bie  Serga^rung  ber  Weifte  fbrbern  foü.  $)a«  eingeteigte  9toggenf$rot 
mirb  bann,  na<b  $inrei$enber  SlbKtylung  bet  Waidmaffe,  unmittelbar  00t  bem 
3Ralge  jugegeben  ober  ed  toirb  mit  biefem  juglei<b  eingeteigt  unb  jugefefct.  ffid 
liegt  auf  bet  $anb,  bajj  bei  bet  flntoenbung  oon  Äoggen  bie  Waidmaffe  meni« 
get  ftatt  gefüllt  ju  »erben  brauet.  3n  einet  großen  Srennetei  Ungarn* 
na^m  man,  na<b  Hamilton,  14  Waid,  2 Vi  Walj,  3  Moggen*). 

Abänderungen  bed  Weif<br>etfa$tend  tommen  niebt  feiten  00t.  ©ebt 
rationell  etf^eint  bad  Berfabren,  bem  SRaUme^t  bei  bem  (Sinteigen  eine  tleine 
Wenge  bed  SWaljcd  jujufejjem  I)ad  oot^anbene  Diaftad  oetflüfPgt  bann  bei 
langfam  ftattftnbenbem  ffiei^brityen  bie  feineten  Ztyiit  bei  Waidmcbld ,  bie 
Waffe  mirb  toeniger  biet.  Einige  teigen  fogat  Waid  unb  Wal)  gleichzeitig  ein 
unb  brüten  bann  u>ei<$,  toad  jebenfaüd  ni<bt  empfohlen  »erben  tann,  wenn 
unfetc  «ttft<$t,  bajj  bad  fciaftad  bei  70°  %  feine  ffiirtfamteit  »etliert,  tid?« 
tig  ifl. 

33otttefflt<b  geeignet  für  bie  Verarbeitung  oon  Waid  ift  ber  belgific 
WeiföaM>arat  (maeärateur,  ©eite  331,  gig.  79),  tt>et$er  (Sr^i^ung  unb  51b* 
tublung  bei  Weifte  mit  groger  Sequemlid^teit  julägt.  Wan  bringt  bad  Sin« 
teiguaffet  in  ben  Apparat  lagt  bat  Waitme^l  in  einen  bünnen  «Streifen  na$ 
unb  na^  einlaufen,  »abtenb  bad  9iubtu>ert  tbätig  ift.  £ur$  S)am))f  ergebt 
man  bann  bie  Xem)>eratur  bU  )ur  erforderlichen  <groei$ung,  tu^lt  mit  taltem 
©affer  binrei$enb  ab  unb  fluttet  r)ierauf  bat  Wat)f<brot  ein.  Sßabrenb  ber, 
auf  meiere  6tunben  audgebefinten  3^ct erbilbung  erhält  man  bie  Weifte  bürg 
ton  3«t   ^u  3eit   eingeladenen  S)am)>f  auf  ber   3u^erbilbungdtem)>eratur. 


*)  Hamilton:    drfte  praftif^e  ^Intoeifung,  au«  Waid  bie  größte  Weitge  von 
Sptriiu*  gu  etjeugen.    itönig^Betg,  im  @etbfitterlage  M  Serfafferd.    4  S^aler. 
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©<$ltegli(3b  tüblt  man  bie  SWelföe  tote  getoo^nlic^  in  bem  parate  bur$  falte« 
SBajfer  ab. 

8a  ©ambre  lagt  in  ben  ÜRacerator  Safer  oon  obngefab*  60°jR.  brin* 
gen,  in  bie«,  na$  unb  na<b,  ba«  ©einenge  wn  4  Steilen  SWai«mebl  unb  1  Z$eil 
JWalg  au«  bem  Stumpfe  einfallen,  bann  bie  Temperatur  aflmablig  bur$  einen 
föwacben  Dampf jtrom  auf  54°  SR.,  alfo  auf  bie  3utf*rbilbung«temperatur  ei$e* 
ben,  unb  biefe  Temperatur  bi«  4  ©tunben,  unter  bi«weilen  Umrühren  mit  bem 
ffiübrwert  erhalten.  (£«  erfolgt  bie  Umwanblung  ber  feineren  fyeik  bei  Web* 
le«  in  3ucfer.  #a<b  Hbfüblung  bur$  falte«  ffiajfer  wirb  ber  flüfflge  3n$alt 
be«  3Racerator«,  9/A  bi«  4A  ber  ganjen  SWeiföe  betragend  bur<b  einen,  einige 
Solle  über  bem  ©oben  angebrachten  $a$n  abgelaffen  unb  in  ben  @abrbotti<$ 
gebraut  3u  bem  SRücfftanbe  fommt  flebenbe«  ffiajfer,  wobur$  ba«  barin  fror» 
banbene  ©tarfemebl  in  ffleijter  berwanbelt,  alfo  aufgeholfen  wirb,  ©obalb 
bie«  erfolgt  ift  la§t  man  fo  biel  falte«  SBaffer  aufliegen,  bog  bie  glüfjigfeit  bie 
Temperatur  be«  dintetgwaffer«  für  ba«  folgenbe  Weiften  erbSlt,  bann  beginnt 
ein  neue«  Weiften.  5)er  gröbere,  unaufgefölojfene  Anteil  einer  ÜReiföe  fommt 
auf  biefe  ffleife  bei  bem  folgenben  SWeif^en  gur  3utferbilbung. 

Sa  ßambre  empfiehlt  nid?t  allein  bei  ber  9Rai«meif$e,  fonbern  au<b  bei 
ben  ®etreibemetf$en,  bie  2lnwenbung  Don  geflarter  ©«blempe  jum  Serbünnen 
ber  gefüllten  fügen  SReiföe  in  bem  ©a$rbotH$e,  für  bie  ©ä^rung,  unb  giebt 
an,  bag  baburdj  bie  Ausbeute  an  Hlfobol  beträchtlich  er^ö^t  unb  um  fo  gröget 
werbe,  je  mebr  man  ©<blempe  anroenbe.  SE)ie  Älarung  unb  Äüblung  ber 
®$lempe  tann  auf  getoo^nli^en  ÄüblfAiffcn  bewertjtettigt  werben  ober  man 
bringt  bie  €>$lempe,  nad^bem  ji<b  bie  gröberen  Steile  abgelagert  $aben,  in  ben 
TOaceraior,  unb  bewirft  ^ier  bie  Abfüllung.  Um  bie  Schlempe  moglidjjt  bünn* 
ftäffa  ju  ermatten,  lagt  er  ber  9Retf$e  t>or  ber  ©etyrung,  alfo  bei  bem  Anfiel» 
len,  ein  wenig  toerbünnte  ©<bwefelfaure  jufefcen  (1  Duart  $cbnfa<b  oerbünnte 
©aure  auf  100  Duart  ber  »erbünnten  Weifte).  fciefe  ©aure  ma$t  au$  bie 
©abrung  raföer  unb  ootlft&nbiger  herlaufen,  unb  ftc  oerwanbelt  bei  ber  £>e« 
jHHation  ber  weingabren  fWeif^e  etwa  noeb  oor^anbene«  ©tarfemebl  ober  $eytrin 
in  3uder,  fo  bag  alfo  bur$  bie  ©$tempe  no$  3ucfer  in  bie  folgenbe,  in  ©ab* 
rung  ju  brtngenbe  SReif^e  fommt.  £>ie  geringe  Stenge  ber  angewanbten  ©$we* 
felfaure  föabet  bur$au«  nic^t  für  bie  Serwenbung  ber  ©<blempe  al«  Siebfutter. 

3um  SnjleQen  ber  2Rai«meif<be  benufet  man  bei  un«  bie  übliche  ©c^rot* 
$efe,  wel<$e  man  entweber  mit  ÜRatemeiföe  ober  au$  wobt  mit  einer  befonber« 
angefertigten.  Stoggetvmeifcbe  (au«  4  {Roggen,  1  SWalj)  auffrif$t.  3m  erßeren 
gaUe  pflegt  man  boppelt  fo  oiel  $efe,  wie  für  ©etreibemeifd^e  gu  nehmen. 
9ta$  bem  Anteilen  bilbet  jl$  auf  ber  SReiföe  ein  gelbli<b  weiger  ©<baum  unb 
bann  oft  eine  $etfe,  bie  an  einzelnen  ©teilen  eine  gelbe  garbe  geigt.  $iefe 
Decfe  erb&tt  ji<b  entweber  ober  e«  tritt  offene ,  wattenbe  ©Sbrung  ein.  S>ie 
gelbli^e  garbung  ber  Detfe  unb  be«  ©<$aum«  rübrt  t>on  bem  fetten  Dele  be« 
9tai«  ^r,  unb  bie«  ifi  Urfa^e,  bag  bie  SReif^e  bei  ber  ©abrung  nur  unbebeu« 
tenb  'feigt,  bag  man  meifien«  mit  1jt0  ©teigraum  au«rei^t.  Hamilton  fanb 
bie  (^oncentration  ber  2Reif$würge  in  SBöbmen,  SOtäbren,  Ungarn  gwiföen  12 
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bil  17  fßroeeitt  Iiegenb,  bie  grbjjere  Soncentration  in  Ungarn.  S)er  (Brtrag 
pr.  Quart  Meiföraum  ijt  6  bil  8  5ßrocent;  ter  ttrtrag  pr.  $funb  etwa 
18  $rocent.  3n  #otyenr)eim  gab  bal  Verfahren,  bal  Mailförot  für  fi<$  längere 
3ett  ju  teigen,  bann  bie  Maffe  bur$  Dampf  auf  etwa  60°  91.  unb  barfiber  gu 
erty'fren  unb  f$lte$li$  bal  Maljförot  na$  $inrei$enbcr  Slbfitylung  ^ugufe^en, 
einen  ertrag  Don  18,2  $rocent  pr.  5ßfunb,  wfit)renb  na  et)  bem  gew6$nli$en, 
beim  ©etreibe  befolgten  Verfahren  nur  12  $rdcent  erhalten  würben. 

Äeil.  £>er9teil  iß  ein  fe$r  wert&Dollel  Material  für  bie  (Bewinnung  Don 
Älto^ol,  wenn  unb  wo  ber  $reil  bcffelben  bie  flnwenbung  julafjt.  ©eine  3u< 
fammenfefcung  ijt  quantitativ  nidfot  wefentli$  Derföicben  Don  ber  3nfammen« 
fefeung  bei  ©etteibe* ;  er  enthalt  ©tarfemetyl  unb  *Proteinftoffe,  aber  bie  Menge 
bei  ©tarfemerjll  ijt  grijjer,  tann  na$  ben  Slnatyfen  bur$f$nittli<$  ju  80  $ro* 
cent  angenommen  »erben,  wobei  inbejj  $u  beachten,  bajj  biefe  Menge  für  ge« 
galten  Heil  gilt,  »alling  erhielt  beim  Meif*en  74  $rocent  Meiföejtract 
au«  Mete,  unb  in  meinem  Saboratorium  mürben  au*  SReilmefcl  82  bil  85  *ßro* 
eent  erhalten;  el  blieben  9  $roc.  Srebern*)  (©rote,  Dtto). 

®l  giebt  Diele  $anbe(*forten  Wei«,  Don  benen  nur  bie  ni$t  D&fltg  Weifjen 
unb  fleintörnigen  Sorten,  all  bie  billigeren,  für  unfern  3»e<f  benufet  werben. 
Uugerbem  tonnen  bie  jerbro^enen  Äörner  ber  bejferen  ©orten  unb  bie  Ibfafll* 
probuete  Dom  ©dualen  unb  $oliren  be«  Steil  jur  Verwendung  tommen.  Vor 
einigen  3at)ren ,  all  wegen  ber  $o$en  ©etreibepreife  in  granfrei*  bie  Verar* 
beitung  Don  (Setreibe  auf  ©piritul  verboten  war,  würben  bort  au$erorbentti$ 
grofje  Mengen  Don  fteil,  namentlich  Don  bem  billigen  Hrracan»9teil  Derarbeitet. 

3n  Sejug  auf  bie  Hrt  unb  SBeife  ber  Verarbeitung  bei  9teil  tann  i$  auf 
bal  Derweifen,  was  über  bie  Verarbeitung  bei  Mail  gefagt  ijl,  el  gilt  bafür  im 
3Befentti$en  genau  bajfelbe.  £ie  t?artc ,  kornartige  Veföaffcn^eit  bei  Heil, 
namentlid)  man$er  ©orten,  ma$t  bie  Verwanblung  in  Metyl  bur^aul  nofy 
wenbig ;  in  ben  franjöjiföen  ©piritulfabrit en  fanb  i$  beltyalb  immer  DoUßSn* 
bige  Mü^leinri^tungen.  6ben  fo  ijt  ein  langered  (Sinteigen  bei  JReilme^ll  unb 
3Bei$brityen  Dor  bem  3ugeben  bei  Malgel  erforberli$,  wenn  m6gli$jt  Doli* 
jtänbige  Umwanblung  bei  ©tarfeme^ll  in  3*"*"  '**  *>m  Weiften  erfolgen 
fott,  ©e$r  jwetfmäjjig  erföeint  ber  3ufafc  einer  geringen  Menge  Don  Mal) 
bei  bem  3Bei$brü$en,  um  Verflüfjigung  ju  bewirten,  bie  Vilbung  einer  ju 
tiefen,  tleijlrigen  Maffe  }u  Der^üten.  3n  granfrtid?  würbe,  all  i$  el  im 
#erbjte  1857  befugte,  um  bie  Verarbeitung  bei  Heil  fennen  }U  lernen,  allge- 
mein ber  belgif$e  Maeerator  benufct  unb  im  allgemeinen  fo  gearbeitet,  wie  el 


*)  Vei  tiefen  MetfdjDerfufyn  ftellte  ftä^  wieber  red>t  beutttdftbetaul,  tag  ba* 
©törfemel)!  meljr  3udfet  al*  fein  glei^el  ©ereilt  liefert.  Da«  ©ewi^t  bei  bur^ 
Metf^en  gefunbenen  Sudferl,  ber  Srebera  unb  bei  bired  bejümmten^fflaffert,  ju* 
fammeit ,  war  immer  größer,  all  bad  ©erote^t  bei  angewanbten  fReil  unb  el  würbe 
bie  Menge  be*  Metf$ertract*  ftetl  um  fo  grofjer  gefunben,  je  Idnger  ba«  Meißen 
fortaefe^t  war,  je  meljr  3urfer,  je  weniger  ®ummi  bie  Metf^e  entbleit.  Äu*  J*at» 
toffeliUrfeme^l  befam  Märten«  108,6  $rocent  Meif^ertract.  ((Seite  11.) 
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Seite  473  trieben  ifl.  Die  gäb^nbe  SDVaffe  erfäien  in  ben  ©abrbottiften 
blenbenb  meifc,  tote  ffiabm,  unb  e«  mu§  ft$  au«  berfelben,  meiner  SReiming 
na<b,  eine  treffe  #efe,  menigften«  für  ben  eigenen  Sebarf  erzielen  laffen.  3« 
ber  Brennerei  wn  Sictor  S>elgutte  gu  St.9fobr6  bei  StUe  gab  man  täglicfc 
120  grauten  für  $reftyefe  au«,  unb  bo<b  (lebt  ber  Hnmenbung  fron  ftunftyefe 
unb  bem  ©ebrau<be  »on  $efengefäfjen  in  ftranfrei<b  fein  £inbernif?  entgegen, 
«Die  bie«  in  Belgien  bet  gaü  ifl.  Der  au«  Reit  ergielte  Spiritu«  b«t  einen 
febr  feinen  unb  reinen  @eru$,  unb  mürbe  ba«  ^ectoliter  10  bi«  12  $ranfen 
bober  begabt,  al«  ber  gemobnli^e  Spiritu«.  Die  9M«f$lempe  ifl  ein  au*ge* 
geknetet  gutter. 

Die  Brennerei  Don  Serlety-Sbaraet  gu  SiQe  (Borflabt  #aubourbin) 
»erarbeitete  täglicb  12000  Äilo  ftei«  (240  Zentner)  mit  Säure,  aber  nify  mit 
Stbmefelfaure,  fonbetn  mit  Salgfäure.  g«  mürben  10  bi«  11  $rocent  Dom 
©emi^te  be«  JRei«  an  Saute  angemanbt.  Da«  fSurebaltige  SBoffer  mürbe  in 
großen  Botti<ben  bur<b  eingeleiteten  Dampf  gum  Sieben  gebraut,  ba«  SRei«mebl 
na$  unb  na$  eingeföuttet  unb  bi«  12  Stunben  getobt.  Der  Dampf  {hörnte 
au«  einer,  mit  Heineren  Dcffnungen  »erfebenen  Spirale  au«.  9?a$  b^nre^ 
Aenbem  flogen  mürbe  bie  faure  3«tf«jlufjigfeit  in  Botti<be  abgelaufen,  bartn 
mit  foblenfaurem  ffalt  neutralifirt  ober  faß  neutralifirt,  abgefübtt  unb  in  bie 
©Sbrbotti<be  gebraut  Die  ©Sprung  mürbe  bur<b  bie  gäbrenbe  Waffe  felbft 
fortgepflanzt,  mar  fogenannte  continuirlicbe  ©äbrung.  Wu«  einem  in  ©äbrung 
beftnblicben  ©ottify  lieg  man,  mittelft  eine«  $eber«,  obngefa&r  Vs  be«  3nbalt* 
in  ben  mit  neutraliftrter  8u<*erflüfflgfeit  gu  füttenben  Bottidj  fiberfliegen.  Ob 
man  no$  augerbem  einen  3ufa&  oon  $efe  mac$te,  ifl  mir  unbetannt  geblieben. 
Die  ©ätyrung  mar  eine  augerfi  flürmif<be,  ber  gange  Snbalt  ber  Bottitye  f*ien 
gu  fo$en,  bie  Temperatur  mar  natürlich  febr  fyoty. 

Hu  Orten,  mo  SRei«  für  ben  #anbel  gugericfctet,  nämlicb  gefeilt  unb  po» 
lirt  mirb,  g.  93.  in  Seeftabten,  meiere  bebeutenbe  #anbel«pläbe  ftnb,  tann  man 
bie  9bfafl«probucte  Don  biefer  Bearbeitung  be«  Mei«  erhalten  unb  gu  Seiten 
mit  Sbrtbeil,  entmeber  ädern,  ober  al«  3ufafc,  gur Spiritu«fabrtcation  toermen« 
ben.  Der  ffiertb  biefer  KbfafUprobucte,  JTleie  ober  migfarbige«  OTcbl  ftebt  für 
unferen  3»«*  natürli<b  im  Serbaltniffe  be«  ©ebalt«  an  Stärfemebl,  unb  bie» 
fer  ifl  febr  »erf Rieben.  3Bi<!  e  fanb  in  gmei  Sorten  foltyer  Äleie  ober  folgen 
Wt\)U,  bie  al«  guttermebl  »erlauft  mürben,  30  unb  40jßrocent  StarfemebL 
SBifl  man  baber  ftäer  geben,  mujj  man  bot  bem  Bnfaufe  bie  2lu«beute  an 
Cytract  bur<b  einen  9Reifcbberfu(b  ermitteln  (S.;>Ou.f.).  3n  einer  großen  Bren* 
nerei  SRailanb«,  me(<beSRei«  unb  Stigma  (5lbfall«probucte)  verarbeitet,  refultirten 
bon  1  $funb  roben  SRei«  bi«  16,5  Duartprocente ,  Dom  $funbe  ffligina  bi« 
14,3  Duartprocente  ^llfobol,  morau«  ftd?  allerbing«  fein  febr  bebeutenber  Un* 
terf^ieb  im  Stärfegebalt  be«  ro^en  9tei«  (riz  naturel,  riz  brat)  unb  be«  9lb« 
faQ«probuct«  (rizina)  ergiebt. 

»bfSlle  »on  ber  gabrication  ber  Äartoffelflarfe.  —  ©ei  ber 
fabritmägigen  Sbf^eibung  be«  Starfemebl«  au«  ben  Kartoffeln,  mie  fiegemöbn* 
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U<b  autgefityrt  wirb,  wirb  teinetwegt  bat  gange  in  ben  Äartoffeln  enthaltene 
©tärtemebl  gewonnen,  fonbern  et  refultirt  alt  Ibfaütprobuct  ß&rte^altige 
gafec  (groß  son),  beten  Stenge,  gut  abgetropft,  70  bi«72$rocent  ber  ftartof* 
fein  beträgt  unb  welcfce  lObit  12$rocent  trotfene  6t5rteme$lfubftang  enthält 
SBo  biefe  gafer  ni$t  alt  ftuttermaterial  mit  Sortyeil  gu  oermertben  ift,  tann  fie 
gur  ©ewinnung  oon  Älto^ol  benufct  »erben.  6ie  lägt  ji$  in  ©ruben  ober 
Silo«  aufbewabren,  wenn  man  fie,  nacb  24*  bit  48ftünbigem  abtropfen  mit  2 
bit  3  «Procent  ©<$wefelfaure  beforengt,  bie  mit  bem  bo^elten  Solumen  SBaffer 
oerbünnt  ift  unb  bann  feft  einklagt. 

$>at  Weiften  mit  SWatg,  nacb  bem  ftotfcen  mit  $ampf,  giebt  fein  befrie» 
bigenbet  ffiefultat,  ba  bie  3u&erbübung  babei  nur  ^6<bji  unboUftdnbig  erfolgt 
man  mug  bie  3utferbilbung  bur$  ©$wefelfäure  bewertftettigen.  $tet  geföte^t 
genau  auf  bie  Steife,  wie  bei  ben  verriebenen  ftartoffeln  felbft;  \d)  tann  ba^er 
auf  ©ehe  471  berweifen.  IWaeb  8a  ßambre  werben  *on  100  $fanb  110 
Duartyrocente  fclfo^ol  erhalten,  wat  bem  oben  angegebenen  Stärtege^alte  bei 
weitem  nityt  entfimdfrt.  fflie  bie  ftirte^altige  Safer  tann  aug  bat  gweite  9b« 
faUtprobudberftartoffelftärtefabrifen,  bie  unreine,  leiste,  abgedämmte  Starte 
verarbeitet  werben  (fle^e  Stirtefabrication). 

hülfen  fr  ü$te,  Sonnen,  (Srbfen,  Äinfen,  obglei<b  ftärf  eme^tyalttge  6ub- 
fangen  flnb  fein  tofcnenbet  SRaterial  für  bie  ©ewinnung  oon  Älfo^ol.  X>er 
Gewalt  an  ©tärfemetyl  betragt  gwiföen  30  bit  40  $rocent,  ift  a(fo  weit  ge- 
ringer, alt  ber  bet  ffieigent  unb  Koggent;  ber  (Behalt  an  $roteinftojfen  aber 
weit  groger,  bit  25  ißrocent.  $>er  ©tarteme^lge^alt  ftefrt  in  feinem  günftigen 
Ser^altniffe  gu  tyrem  greife.    3n  ben  Su^inen  finbet  fä  gar  fein  ©tartemebl. 

ftaftanien.  S)ie  Äaftanien  enthalten  eine  fe$r  beträchtliche  üRenge  *on 
©tarfemebl,  ftnb  aber  nic^t  in  ^inrei$enber  TOenge  gu  erhalten,  um  gur  fabrit* 
magigen  Bereitung  Don  fltfofyol  benufct  werben  gu  tonnen.  Sin  bitterer  Stoff 
maebt  augerbem  bie  ©tyentye  alt  gutter  bem  SBiety  unangenehm,  wenn  m<bt 
gang  unbrauchbar.  Da  fieb  bie  Äaftanien  im  friföen  3uftanbe  nidjt  aufbewahren 
laffen,  weil  fie  fe$r  balb  föimmeln,  fo  muffen  fie  getroefnet,  gemahlen  unb 
bann  gemeint  werben.  'Dabei  ift  aber  für  Entfernung  ber  braunen  @$ate 
unb  ber  barunter  liegenben  $aut  Sorge  gu  tragen,  weil  biefe,  bureb  ir/ren  ©e* 
$alt  an  ©erbeftoff,  bie  gutferbilbenbe  ffiirfung  bet  Diafiat  beeinträchtigen,  ja 
gang  $emmen,  wie  et  aud>  für  bie  Sicbeln  gilt ,  bie  ebenfaüt  Stärfeme^l  unb 
guefergebenbe  ©ubftangen  enthalten  (Ca  Sambre).  Sit  3ufafc  beim  SWeiföen 
anberer  Materialien  lagt  fi<b  batflWebl  no$  am  toortyeU^afteften  benufcen.  ©ofl 
bie  3ueterbilbung  bureb  ©cbwefelfaure  bewerfftefligt  werben,  fo  wirb  wie  mit  an« 
beren  mehligen  flarfe^altigen  ©ubftangen  oj>erirt.  (Sergl.  SBagner't  Säuret* 
beriet  1860.    6.  421.) 

<£rbäpfel  (Topinambour).  Die  Srbfyfel,  ftnotten  oon  Helianthus 
tuberosuß,  enthalten  fein  gewöhnliche«  6tärfeme^l,  fie  enthalten  oorgugtweife 
untr^flaUiPrbaren  3u(ter  unb  etwat  Don  ber  Varietät  bet  «Stärferae^it,  welche 
3nu(in  genannt  wirb,  unb  wel$e,  wie  bat  gewöhnliche  6tarteme^l,  aber  no^ 
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lei$ter,  bur$  Diajiat  unb  Sauren  in  3uder  übergebt.  ©ie  muffen  aut  biefcm 
©runbe  mit  Mal}  ober  ©Sure  erarbeitet  »erben  unb  ^aben  betbalb  ^ier  ifyxtn 
$lafr  erbalten.  Die  Menge  ber  aorbanbenen  altobolgebenben  Stoffe  (ann  auf 
16  $rocent  (12  bit  14  3uder,  2  bit  4  Snulin)  angefdfrlagen  »erben.  3>er 
prcujnföe  Steffel  toie^t  efoa  84  $funb. 

Sie  Verarbeitung  bur$  Malj  iß  ber  Verarbeitung  ber  Kartoffeln  gang 
a^nlic^.    Die  Knollen  »erben    ge»af$en  unb  »ie  bie  Kartoffeln  gebämpft. 
Sei  bem  Dampfen  mujr  bat  abfiiefienbe  SBajfer  in  ben  Meiföbottty  geleitet 
»erben,  »eil  et  fowobl  Sudtx  all  au$  Snulin  enthält.    9{a<b  bem  ©af>tbänw 
yfen  »erben  fte  j»if$en  Quetf<b»algen  jerquetfty  unb  bie  jerquetföie  Waffe 
»irb  in  bem  ÜÄeif$botti$e  mit  Wal)  gemeint.    Man  ^at  baju,  aut  leidet  er* 
ftytli<bem  ©runbe,  »eit  »eniger  9Ratg  notbig,  alt  für  Kartoffeln.    Die  fü§e 
Meiföe  »irb  abgetaut,  jugetüblt,  gefteHt    Sie  Meiföe  ift  braun  unb  fömeA 
»ibrig  füf.    Da  bie  Knollen  eine  ni$t  fo  btefe  Meiföe  geben,  »ie  bie  ftartof» 
fein,  fo  tann  man  baton  o^ngefabr  y4  bet  Volument  mebr  alt  Kartoffeln  in 
ben  ©ä>raum  bringen,  alfo  in  ben  Staunt,  »el$er  24  Steffel  Kartoffeln  fafct, 
gegen  SO  Steffel  SrbayfeL    Dabur$  »irb  ber  (Ertrag  pr.  Quart  Meiföraum 
nt<$t  oiel  geringer  all  au«  Kartoffeln. 

Verarbeitung  »ott  3ucfer  unb  jucferlwltfgen  ©ubftanjen. 

Die  Verarbeitung  bon  3u<fer  unb  jutferbaltigen  ©ubftanjen  auf  Wfobol 
iß  infofern  einfacher  all  bie  Verarbeitung  »on  ©tartemebl  unb  ftarfemebtyal* 
tigen  ©ubftanjen,  alt  bie  Operation  ber  3u<*erbilbung,  bat  Meiföen  ober  Ko* 
$en  mit  Saure,  »egf&Qt.  Man  bat  aut  ben  Materialien,  auf  geeignete 
Seife,  eine  glüffigteit  ober  Waffe  barjufteQen,  »el<$e,  bur<b  germent  in  ®&b» 
tung  gebraut,  gehörig  »ergaben  tann.  Die  »eingabre  glüfflgfeit  ober  Maffe 
»irb  bann,  »ie  uMi$,  beftiüirt. 

Der  pajfenbfte  3Beg  gur  Ver»anblung  bet  Materialt  in  eine  gibrungt* 
fabige  glüffigteit  ober  ÜÄaffe  ift  in  ber  Stegel  aut  ber  Veföaffenbcit  bet  Ma* 
terialt  leitet  }u  ertennen.  ©it»eilen  fpredjcn  inbc§  in  Vegug  auf  ffiabl  M 
SBeget  no$  anbere  Verbältniffe  mit,  fo  bie  Ver»er*bung  ber  3lbfalitl>robuete 
unb  befonbert  bie  ©teuewerbaltniffe.  Die  lederen  entleiben  au$  ni<bt  fei« 
ten  bei  ber  grage,  ob  überhaupt  bat  eine  ober  anbere  juderbaltige  Material 
mit  Vorteil  auf  Ältobol  »erarbeitet  »erben  tann,  »ie  biet  ja  aud)  bei  bcrVer* 
arbeitung  ftartemeblbaltigcr  ©ubftangen  ber  gaü  ift.  Hm  freieren  be»egt  fi<b 
bier  »ieber  ber  gabritant  in  ben  Sanbern,  »o  bie  Steuer  bom  Jßrobuetc  erbo* 
ben  »irb,  »tyrenb  bie  Sefteuerung  bet  ©abrraumt,  bie  Veförantung  ber 
©S^rjeit,  bie  »utföliefmng  »on  #cfengefafjen  3»ang  anlegt  bei  ber  Sab!  bet 
SBeget  ber  Verarbeitung,  ja  bie  Verarbeitung  man d) er  Materialien  unmbglitb 
mad?t  ober  bo$  nur  autnabmt»eife  bortbeityaft  fein  I4frt. 

flu*  SRubengutfer,  Melaffe  unb  a&nli$en  Materialien  »erben  SJfungen 
ton  12  bit  18  $rocent  Sac<barometer*$njeige  (6,5  bit  10o  Vaumä)  bereit 
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tet  unb  biefe  bei  ber  geeigneten  Xemperatur  bur$  $efe  (»ierfrefe,  $te§b*fc) 
ober  $efenmittel  (ftunjtyef«'  ©d^tot^efe)  in  ©ä^rung  gebraut  *).  &ut  gude* 
faltigen  grüßten,  SBurgeln,  Stengeln  fteQt  man  ft$,  entweber  bur$  ftutpreffen 
ober  Sudlaugen,  eine  guder^altige  glöfjtgleit  bar  ober  man  gertleinert,  gerreibt, 
gerquetföt  biefe  6  üb  (langen,  »erbunnt,  wenn  e*  gmetfmäjjig,  biefe  Waffen  mit 
ffiajfer  unb  bringt  p e  in  ©äbrung.  3m  allgemeinen  »erläuft  bie  ©ctyrung 
folget  25fungen,  glüf ftgfeiten  ober  Waffen,  unter  gleiten  Umßänben,  langfamtT 
aU  bie  (Sprung  ber,  au*  jtärfeme^tyaltigen  ©ubjtangen,  bur$  Weiften  ge« 
monnenen  fugen  Weiften,  weil  ^efegebenbe  6toffe  (ißroteinftoffe  barin  nigt, 
ober  bo$  nur  in  geringerer  Menge  »or^anben  finb  unb  fle  »erlauft  namentli$ 
bann  langfamer,  wenn  e*  tynen  an  ber  erforberlidjen  Säure  fe^lt.  Man  muf 
be*$alb  »ärmer  anjteflen  unb,  menn  $iergu  Bierhefe  ober  $rejtyefe  genommen 
wirb,  biefe  in  mögti$ft  fräftigem  3uftanbe  anwenben,  aud?  rei$li$  babon 
gufefren.  S>ie  Wenge  ber  $efe  mufj,  felbjt»erjtänbli<$ ,  um  fo  gr&fjter  fein,  je 
turgere  3«t  bie  ©ä^rung  bauern  fotl,  unb  bei  f  ärgerer  ©ä^rfrijt  $at  man 
au$  wärmer  anguftelicn  unb  bie  3u<ferjlufjigteiten  »erbännier  gu  nehmen, 
menn  gegen  gu  ßarte  Serbünnung  ni<$t  bie  Sefteuerung  be*  Qä^rrauml  fpri^t 
3n  Segug  auf  bie  Temperatur  beim  SnfteUen  tommt  aujjerbem  bie  ©rö§e  ber 
©ä^rbottity  unb  bie  Xemyeratur  M  ©äfcrlotal«  in  8etra<$t. 

Sin  3ufafe  »on  ©<$rotmeif$e  (au*  feinem  SRoggenförot  unb  ©erjtenmalg» 
fd^tot)  förbert  bie  ©ätyrung,  weil  baburdfr  ^efegebenbe  ©ubjtangen  in  bie  gluf* 
{igfeit  ober  Waffe  tommen,  unb  weil  biefer  3»f«fr#  wenn  bie  glüfjigteit  Hat 
unb  bunnflüffig  ijt,  ba*  ablagern,  HieberfaUen  ber  $efe  ^inbert  ober  erfömerk 
Äu<$  ein  3ufafc  bon  Säure,  ©$wefelfäure  ober  ©<$lemi>e  ifl  ber  ftetyrung  fe$t 
fbrberli$.  Sei  Bnwenbung  bon  ©dfrrotbef*  wirb  natütli*  ber  3ufafe  »on 
©$rotmeiföe  überftäffig,  unb,  menn  biefe  $efe  tyinrettfcenb  Wildfrfäure  enthält 
tann  au$  ber  3ufa$  bon  Säure  ober  ©<$lempe  wegbleiben.  $al  ©peciellete 
ergiebt  fld^  au*  bem  Solgenben. 

Wofcgucfcr.  $>a*  einfände  »erfahren,  benKofauder  gu  »erarbeiten,  ift, 
benfelben  in  tyeijjem  SBaffer  gu  Ibfen,  bie  Sbfung  gu  »erbfinnen  unb  bur$  ger« 
ment  in  ©äfcrung  gu  bringen.  $ie  ©ä$rung  »erläuft  inbefj  bann  immer  fe$r 
langfam.  Sin  3ufafc  »on  ©$wefelfäure  bef^leunigt  bie  ©äfcrung  im  ^o}en 
©rabe.  Wan  nimmt  auf  100  $funb  3u<fer  V«  bi«  1  $funb  Säure,  miföt 
biefelbe,  »erbunnt**),  bem  in  feigem  fflaffer  gelbjten  3u(fer  ^ingu,  »erbünnt 


*)  3$  tmfl  bemerfen,  baf  man  in  gtanfretdj  unb  Belgien  unter  levure  bie 
©iettjefe  unb  $re^efe,  fogenanute  natürliche  ^efe,  unter  levain  bie  Jtunjtyefe, 
©c^rot^efc  »erficht. 

**)  $ie  @<^toefelf&uref  eine  ^ö^ft  &(enbe  <5&ure,  muß  ftet«  »erbunnt  gugefe^t 
»erben,  too  fle  in  dntoenbung  fommt  unb  man  t>alt  fid^  behalt,  t»o  fit  ^&ufiger 
gebraust  wirb,  eine  »erbünnte  @aure  »orrat^icj,  in  einem  reinen  fernen  ®ef&fe 
ober  einem  mit  Stet  ausgeflogenen  Oefafe.  Sei  ber  ©erbünnung  !&ft  man  bie 
Store  in  einem  bannen  ©traute  in  b(tf  falte  ©affer  (liefen,  tnbem  man  umrn^rt. 
(fr    flnbet  betr&^tlt<^e  (Br^i^ung    babei  ftatt,     «Berbirnnt  man    4  $funb  €awrt 
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bann  bie  Sbfung,  fo  weit  e«  etfotbetii<$,  mit  taltem  Saftet  unb  {MB  f$Uef  fi<$ 
an.  gut  ben  ©tab  bet  Betbfinnung,  bie  Stenge  bet  $efe,  bie  Zempetatur  beim 
*nftctten  gilt  bat  oben  ©efagte.  3n  Selgten  gtebt  man  bet  85fung  für  24* 
jiunbige  ©fi&tung  13  bi«  lö^toc  be«©ac$atometet«{7bi«8°».),  nimmt  2  */, 
bi«  8  $toc.  oom  @en>t$te  be«  3u*et«  an  5Ptejtyefe  unb  fteOt  bei  24  bi«  25«». 
an.  Sla<$t  man  bie  Sofung  16  bi«  18  $tocent  jtatf  unb  fteflt  man  bei  20 
bi«  21<>9t.  an,  fo  »erlauft  bie©5r)tung  in  ctroa  48©tunbcn.  Stan  tann  *ie 
Stenge  bet  $efe  betminbetn,  rocnn  man  ©tyrotmeiföc  jufefct;  für  100  $funb 
3utfet  bie  SRciföe  au«  2  bi«  3  $funb  Soggenfötot  unb  ©etjtenmaljfötot. 

ttnßatt  bet  6<$mcfelfaute  toenbet  man  au*  <&§itmpt  oom  botigen  Sage 
an,  Ve  &M  Vs  bet  Sapacität  bet  ©at>rbotti$e,  obet  @<$lem}>e  unb  eine  Heinere 
Stenge  oon  @$u>efetf&ute.  Sterte l  na$m,  in  Belgien,  für  9otti$e  fron 
25  #cctolitet  (2500  Sitet)  5  bi«  8  $ectotitet  <S$Umpt,  gab  bet  Mfung  o^nge» 
fSt)t  15  $toc.  ©ac^atometet'Hnjeige,  »anbte  12  Stile  gute  t)ofl8nbif<$e  SJJtefc» 
^efe  an,  unb  flettte  bei  22<>W.  *).  Die  Sergi&tung  watoon  15«©ac*atometer# 
»njeige  auf  ofrngcfat)t  1°  unb  e«  tefultitten  ton  lOOÄilo  Surfet  88  bi«  90  8t. 
tet  $tobuct  oon  50$toc.  ©.  &  (©ar/'8uffac),  alfo  4400  bi«  4500  8iter# 
ptocente  =  3841  bi«  3928  Ouattytocenten ,  ba^et  1920  bi«  1964  Quart* 
btocent  oon  100  $funb  3ucfn  obet  19,2  bi«  19,6  Quartytocent  oom  $funbe 
3ud!et  **).  D$ne  S^lem^e  »erlief  felbjt  bei  bet  bereiten  Stenge  bon  #efe  bie 
©4c)tung  ni$t  fo  föned  unb  oofljtänbig.  3n  (Snglanb  erhält  man,  na*  Sa 
(Sambte,  3780 bi«  4050  ßitetptocente  3llto$ol  ton  lOOÄilo  gutem  Roftudet 
bei  einet  5  bi«  6  Sage  bauetnben  ©Sprung.  3)afj  bet  (Stttag,  na*  bet  Qua« 
Ütat  be«  3ucfet«  octfdfrteben  fein  mufc,  t>erfler>t  jty  oon  felbfh  Snbtföer  9to$r. 
§ndet  giebt  ein  fet/r  feine«  $tobuct,  totyrenb  Mübentofaudct  ein  $tobuä  oon 
unangenehmem  ©etu$  liefett,  roenn  e«  ni$t  but<$  fec)r  bebeutenbe  Stecttfication 
oon  bem  tie<$enben  Stoffe  befreit  ifl. 

3nbif*e  Stclaffc  (SWaffe  bet  Solonieen).  3>ie  inbiföe  Sielaffe,  ba« 
unttr#aHifitiate  9bfaH«t>tobuct  oon  bet  gabtication  bc«  inbif^en  9to$§u4cr* 
töirb  im  allgemeinen  roie  bet  JRor)ju<fer  oetatbeitet.  ©ie  enthalt  neben  gär}« 
rung«fä$igem  3u<fcr  no$  oet&nbetten,  catamelifitten,  3ucfer  unb  eine  geringe 
Stenge  anbete  Stoffe  be«  3utferto$t«.  Die  Slmoenbung  bon  ©$toefelfäure 
obet  <Bä)Umpt,  immet  jtoeef  mäjjtg ,  roitb  but$au«  nott)»enbig,  roenn  bie  9te* 


(na1p}u  1  Duatr)  mit  3  Duart  ©äffet,  fo  refultlrt  eine  oerbimnte  @fotre,  roetty  im 
Ctuart  feljr  anmtycrnb  1  $fb.  concentrirte  ©dure  ent^&lt.  gar  {ebe«  $funb  com 
cenirirter  <S4ure  nimmt  man  bann  1  Duart  tiefer  »erbümttett  ®&tite.  <5rf*eint 
biefe  ©iure  no*  §u  conctnrrirt,  fo  oermif^t  man  fte  mit  bem  gleiten  obet  breir 
fa*en  Volumen  ©affer,  roona*  bann  2  ober  4  Duart  ber  verbannten  S&ure 
1  $fu»b  concentrirte  @&ure  tnfyatttn.    3um  SReffen  bient  ein  9laa$  oon  ©(ei. 

*)  1  «ectotitet  =  87,3  ^reuf.  Duart;  1  StiU  =  2  $funb. 

**)  100  ftterprocente  finb  =  87,3  Duartprocente;  man  oerroanbelt  alfo  bie  & 
tttyrocente  in  Duart^ocetite,  roenn  man  fle  mit  0,878  mutti^Iiciri  4600  8iter« 
brocente  ftno  alfo  4500  .  0,878  =  8928  Duartytocente.  ^albirt  man  bann  bie  fo 
beregneten  Duart)nraceittt,  fo  ertyUt  man  ben  <5rtrag  oon  100  $fimben  (1  Sttio 
==  2  £fimben)  in  Duartbrocenten. 
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laffe  alfalifö  ijt.  Man  löjt  bie  JRetaffe  in  geführter,  »armer  ©$tempe  unb 
»erbünnt,  ober  man  I5jt  jte  in  »armem  ffiaffer  unb  fefet  na$  unb  na$  (o  oiel 
»erbünnte  ©<b»efelf8ure  ^tnju,  bt«  8a<fmu«j>apier  gerottet  »irb,  giebt  bann 
no<b  einen  geringen  tUberfauji  babon  unb  berb&nnt  föliefjlidj  mit  ffiaffer.  gfir 
ba«  Injteflen  unb  bie  ©a^ung  gilt  ba«  bei  Wobrjutfer  ©efagte.  (Siebt  man 
ber  angef&uerten  ÜRelajfenftöfftgteit  eine  (Eoncentratton  t>on  14  bi«  16  «ßrocent 
(8  M«  9°  99.)'  jteflt  man  bei  obngefa^r  21*  SR.  mit  2  $rocent  ber  JWelaffe  gu* 
ter  £efe  an,  fo  erfolgt  in  48  ©tunben  Serga^rung  auf  2,5  bi«  2  «Procent.- 
Soll  bie  ©Sprung  raföer  verlaufen,  rnufc  man  bei  tytyerer  Xemperatur  jteDen. 
Der  ertrag  ijt,  na<b  8  a  ©ambre,  bi«  3600  8iterprocent  Hltobol  toon  100 
ftilo  =  15,7  Ctuartyrocent  pr.  «Pfunb  SRelaffe.  üRerfet  erhielt  in  Belgien, 
unter  Hmoenbung  oon  3  bi«  5  $ectoliter  geflarter  ©<blem£e  auf  ©ottt$e  Mit 
25  $ectoliter  unb  12  »ilo  guter  #efe,  3800  ßitcrprocent  Mtobol  au«  100 
»ito  OTelaffe  =  16,5  Duartyrocent  pr.  «Pfunb  SMajfe.  Cin  ßufafr  *on 
©<brotmeif$e  »irft  forbernb  auf  bie  ©abrung,  unb  gejtatten  e«  bie  ©teuerer, 
bältniffe,  fo  jteflt  man  bie  6<$rotmetf<$e  mit  ber  #efe  bor. 

3n  ben  ©otonieen  gewinnt  man  au«  ber  OTelajfe  bie  geringen  ©orten 
SRum,  »a^renb  bie  befferen  au«  3utferro^rfaft  ober  au«  biefem  unter  3ufafe  fron 
SWelaffe  bereitet  »erben.  Die  OTelajfe  »irb  mit  obngefabr  bem  bo^elten  95o* 
turnen  6d?lempe  oermif^t  unb  ba«  ©emifö  bann  mit  ffiaffer  »erbünnt.  Die 
©abrung  fofl  ©elbjtgtyrung  fein,  ba«  f?ei§t,  man  fofl  feine  $efe  an»enben,  fle 
bauert  6  bi«  8  £age.  Die  Dejtiflation  ßnbet  in  fef>r  einfachen  paraten  jtatt 
unb  ber  (Ertrag  ijt  febr  gering.  Der  foecififöe  @eru$  be«  5ßrobuct«  foü  jicb 
erjt  bei  längerem  Sägern  auf  SRelaffenfajfern  entoirfeln. 

ftubenjucfermetaffe  (Äüfrenmelajfe).  Dtefe  ÜRelaffe,  »etd&e  »egen 
be«  betra<btlt$en  ©ehalte«  an  ©aljen  unb  »ibrigen  ©efömatf«  ntdjt  al«  9er» 
füfmng«mittel  gu  gebrauten  ijt,  giebt  gu  3*iten  ein  re$t  wertvolle«  Material 
ab  gur  ©ewinnung  oon  Wfobol.  3bt  ©e^alt  an  ga$rung«fabigem  $udtt,  ber» 
föieben  $aul>tfä#li$  na$  bem  Serfabren  bei  ber  Aufarbeitung  ber  »a$pro» 
bucte  in  ben  SRubenjutferfabrifen,  fann  ju  40  $rocent  angenommen  »erben. 
Hnbere  fefcen  ibn  bur<bf<bnittii$  gu  45  bi«  50  $rocent. 

Sil«  man  guerjt  *erfu$te,  bie  Mübenmelaffe  gur  ©j>iritu«fabritation  gu 
oermenben,  jteflten  fi<b  ©tb»ierigfeiten  entgegen,  »oute  c«  ni$t  gelingen,  jl$er 
eine  regelmäßige  ©Sprung  berfelben  gu  ergieten.  3Äan  erlannte  al«  Urfa^e  bie 
oft  jtarf  alfaliföe  »eföaffenbeit  ber  SRelajfe,  unb  »anbte  be«balb,  gur  »efeiti« 
gung  ber  altaliftyn  Steaction  ©auren  an.  $«  »urben  bann  billig  befriebi« 
genbe  ftefnttate  erhalten. 

Da«  9tobJ>robuct,  ber  JRobftriritu«,  Don  ber  ©erarbeitung  ber  SRübenmelajfe, 
beji^t  einen  febr  unangenebmen  ©eru^  unb  ©ef^mad ,  »elcber  anfang«  ben 
Bbfafr  febr  erf<b»erte.  Die  grfabrung  bat  gejeigt,  bag  bie  9Ser»anblung  in 
febr  bo^grabigen  ©p iritu«  (94  ^Jroc.  Sr.)  binrei<$t  ©eru^  unb  ©ef^mad  fo 
ju  befeittgen,  baj  bie  «bjtammung  be«  ©piritu«  ni^t  mebr  ju  erfennen  \$. 
9t\  Kingerem .8agem  nimmt  ber  Stobfairitu«  einen  rumartigen  ©ef^ma*  an; 
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man  »erwenbet  tyn  be*$alb,  unwlljtaiibig  gereinigt  unb  gelagert,  jur  Screitung 
oon  fünjtlityem  SRum  unb  jum  Verleiben  be*  e$ten  9tum*. 

Da*  Verfahren  gut  Verarbeitung  ber  iRübenmelaffe  ifl  mefentlicfc  glei$  bem 
oben  betriebenen  Verfahren  $ur  Verarbeitung  ber  inbifcben  äRelafie.  Die  3Rt* 
laffc  wirb  in  fyeijjem  Söaffer  gclojt,  bie  Sofung  bur$  ©cfcmefelfiure  angefäum. 
bann  »erbünnt  unb  fctylie jjlidj  in  @a^rung  gebraut.  2Ran  nimmt  begreiflich  ba* 
2ofung*waffer  fo  beifc,  bafj  bie  Söfung,  na$  bem  Verbannen  im  @<fyrbotti$t, 
.  bie  erforberli$e  flnftclfeScmperatur  erhalt  Die  äRenge  ber  6($mefelfäurc  mug 
na$  ber  ftarferen  oter  föwatyeren  altaüföen  Vefcbaffen^eit  ber  SRelaffc  groger 
ober  deiner  fein;  ßacfmiityapter  belehrt  barübet  am  (tyerfUn  (Seite  12). 
ÜRan  fefee  oon  ber  »erbünnten  Saure  unter  tüätigem  Durttyrityreit  $u,  bi*  t>a* 
Rapier  f$wa$  gerottet  wirb.  £)ur$f$nittli$  pflegt  man  1  Sßrocent  ber  ÜÄc* 
laffc  an  concentrirter  ©aure  anjuwenben.  Der  ©ebrautb  oon  geflarter  ©$lempe 
$umVerbünnen,  anjtatt  be*  SBaffer*,  ftnbet  oft  in  fcl?t  ausgeboxtem  ©rate 
flatt ;  t»te  2Äenge  ber  ©4>wefelfaure*wtrb  bann  naturlid?  oerminbert.  Der  ®rab 
ber  Verbannung  ber  ÜRelaffe,  bie  2Rengc  unb  ttrt  be*  germent*,  bie  Sempera' 
tur  beim  Aufteilen  werben  »orjüglicb  bur$  bie  ©teuer&er^altnijfe  bebingt.  3m 
Allgemeinen  betragt  bie  Soncentration  18  bi*  20°  De*  ©ac<$arometer*. 

Vei  un*  bringt  man  in  1000  Quart  ©(tyrraum  o^ngefäijr  600  $funb 
ÜRelaffe,  fax  etwa*  me$r,  bort  etwa*  weniger.  Da*  aufteilen  geföie^t  mit 
S$rotbefe  bei  einer  Temperatur,  bie  um  einige  ©rate  fjityer  ifl,  al*  bie  Sem« 
peratur,  bei  welker  man  bie  ©etreibemeiföen  ober  ftartoffelmeiföen  aufteilt. 
2Ran  nimmt  4  bi*  5  $rocent  ber  SWelaffe  an  ©tyrot  gur  £efe. 

3n  einer  belgiföen  Vrennerei  mürben  für  Votti^e  Don  25  #ectotiter  an» 
gewanbt:  560  Äilo  SRelaffe  oon  40°».,  4  bi*  5  $ectoliter  geflarter  ©$lempe 
oom  vorigen  Sage  unb  ein  wenig  ©cbwefelfäure,  nämlid?  fo  oiel,  ba&  bie  glüf* 
flgteit  eben  fauer  reagirte.  Angeftellt  mit  12  Äilo  boQanbifd^er  tßreftyefc  bei 
25,5°  SR.  Die  Sottit&e  vergoren  in  24  ©tunben  »on  9<>  V.  auf  3,  ja  felbfl 
20  23.  (»on  16  <ßrocent  auf  5,5  bi*  3,5  <ßrocent).  »ei  ber  ©abrung  cr$ob 
)\ty  ein  bitter  ©<$aum  oft  8  bi*  10  ßoU  über  ben  ftanb  ber  Voltige,  otjne 
überzufliegen ;  er  war  bur#  etwa*  Del  (GHainfaure  ber  ©tearinfabriten)  leicht 
ju  befeitigeu  unb  bie  9otti$e  fonnten  bi*  gum  fflanbe  gefüllt  werben.  O^ne 
©$lempe  »erlief,  felbft  bei  flnwenbung  ber  boppelten  ÜRenge  $efe,  bie  ©ä^ung 
ni$t  fo  rafcb  unb  »oüftänbig  (2»erfel).  3n  berfelben  Vrennerei  würben 
früher  für  ieben  ©ottid?  15  bi*  20  Äilo  {Roggenbrot  unb  ©erftenmaljförot  in 
bem  Wacerateur  mit  SBaffer  bei  52°  JH.  gemeint,  bie  2Kcifd?e  fc^on  na^  10 
URinuten  in  ben  mit  SRelaffe  unb  ÜBaffer  bef^ieften  Sotti^  gelafjen,  einige 
Äilo  ©^wefelfaure  unb  12  «Pfunb  ^refftefe  jugefe^t.  lem^eratur  beim  3ln* 
ftetten  26  bi*  27«  [R.  Die  »ottic&e  »ergoßen  nur  auf  5  bi*  4,5°  ». 
(9  bi*  8  $rocent). 

3n  bem  grogartigen  @tabliffement  be*  ^errn  t>.  Robert  ju  @eelowi(  bei 
Srünn  würbe,  al*  ic^  baffeibe  befugte,  bie  in  ber  fRubenjuderfabrit  oom  brit' 
ten  $robucte,  bur^  Zentrifugen  gewonnene  Welajfe  fogleicb  auf  6piritu*  oon 
94  ^rocent  »erarbeitet.    Die  ©%botti$e,  me^r  tyoty  at*  weit  faßten  o^nge* 
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i  fä^r  9000  Quart  (203  SBiener  (Simer).     3eber  »otti<b  erhielt  46  bit  50 

SBiener  Centner  SWelaffe  *)•  $ic  Kclajfe  würbe  bit  *u  10  ober  9,5°  ©.  (18 
ober  17  $roc.)  »erbunnt  unb  bei  18  bit  19°Ä.  mit  einer  #efc  öu*  5  ßentner 
eine«  ©emenget  t>on  gleiten  Steilen  ©erftenmaljförot  unb  ffleijenfcbrot  ober 
föoggenförot  angefteüt.  3ufafc  oon  S<bwefelfäure  fanb  ni$t  ffatt;  bie  £efe 
enthielt  angebli<b  Saure  genug,  um  bie  attaliföe  Sef^affen^eit  ber  üWelaffe  }u 
befettigen.  2)ie  ©Sprung  war  eine  äujjerft  fräftige  unb  bauerte  brei  Tage. 
SMtweilen  lieg  man  ju  ber,  bur<b  bie  ©äbrung  [cfjon  attenutrten  glüfjigfeit  nodj> 
Welaffe  nacbflie&en.  Seben  Sag  würben  jwet  fol^er  8otti$e  ab&eftiflirt ,  alfo 
100  Zentner  ÜRetaffe  erarbeitet. 

3)er  Srtrag  ifl  bei  und  obngefäbr  11  bit  12  Duartyrocent  t>om  «ßfunbe 
ÜÄelaffe  (incL  ^efenf^rot)  unb  etwa  6  bi«  7  $rocent  »om  Duart  SReiföraum. 
(Stnige  wollen  gegen  13  $rocent  oom  $funbe  erhalten  ^aben.  3n  ber  oben 
ermahnten  belgiföen  Srennerel  würben  t>on  100  Ätlo  SWelaffe  2750  bit  2800 
fiiterprocent  SHtobol  erhalten,  entfyre^enb  12,4  Duartprocenten  bom  $funbe 
ÜRelaffe.  2  a  Sambrc  giebt  alt  mittleren  ertrag  2500  ßiterprocente  OTo^ol 
toon  100  ftilo  ÜHelaffe  an  =  11  Duartyrocenten  t>om  $funbe. 

grüner  glaubte  man,  et  fei  notymenbig,  bie  üRelaffe,  na$  bem  Sluflofen, 
in  ffiaffer  unb  3umif$en  ber  S<bwefe{fäure ,  ju  to$en,  um  bie,  au«  oorban* 
benen  Safyeterfaure*Saljen  bur<b  bie  S^wefelfäure  frei  gemalte  Safyeterfäure 
ju  verjagen.  $>a§  biefer  3^^  ni<bt  erreicht  wirb,  leuchtet  bem  Sa<b&erftänbi* 
gen  ein.  ©er  Wufeen,  ben  bat  flogen  mit  ber  S$wefelfäure  gewahrt,  ifl,  ba§ 
bat  $robuct  reiner  toirb.  Seim  3umif$en  biefer  Säure  entwickeln  fi<b  nämli<$ 
fe^r  übelriecbenbe  Stoffe,  bie  beim  fto$en  fieb  »erflu$Ugen.  $>at  Äo^en  i{t 
jefet  fo  gut  n>ie  allgemein  aufgegeben. 

£>ie  S^Iempe  oon  ber  Verarbeitung  ber  föübenmelajfc  ifl  ret<b  an  Saljen; 
fte  wirft  ftart  abfü^renb,  wenn  fle  in  größerer  3Renge  bem  Sieb  gegeben  toirb. 
Sie  barf  betraft  nur  borstig  $um2lnbrüben  oon  gutter  benufct  werben,  benn 
wat  fle  Wäbrenbet  in  ben  ftörper  bringt,  toirb  fi^er  bem  ftorper  toieber  ent* 
jogen,  fobaib  jte  abfubrenb  wirft.  Sie  i(t  ein  au*ge}ei$netet  fciingungtmittel 
beim  {Rübenbau,  inbem  fte  bem  ©oben  namentlicb  bat  Aalt  wieber  juf&brt,  wat 
tym  bur$  bie  Stuben  genommen  worben  ifi. 

3n  SWelaffenbrennereien,  wel$e  ni<$t  mit  einer  Kübenäucfcrfabrif  oerbunben 
ftnb,  ©erarbeitet  man  bie  S4tempe  auf  eine  %xt  ißottaf^e  unb  oerwertbet  man  auf 
biefe  Seife  bie  barin  oorfommenben  Äalifalje.  2Ran  berbampft  bie  S<blempe, 
na$bem  bie  freie  Säure  bureb  f obtenfauren  Äalf  ober  Aal!  neutralifirt  worben, 
unb  fte  geflärt  ifl  erft  in  Pfannen,  f<bltejjlt<b  auf  bem  vertieften  pfannenartigen  ober 
f$atenartigen  £erbe  einet  gtammenofen«  unb  calctnirt  ben  9)&dftanb,  unter 
bäuftgem  Mubren,  fo  ba&  bie  örgantf(ben  Stoffe  gerfl&rt  werben,  aber  6$mel« 
jung  ni^t  eintritt,  fonbern  eine  lodere,  f<bwarje  ORaffe  (bie  S^lemfefoble) 
entftebt,  welche  mit  ÜBaffer  autgelaugt  eine  farbtofe  Sftfung  giebt.  2>at  Ser» 
bamt)fen  in  ben  Pfannen  gef^iebt  meiftent  bur$  bie  t>om  Saleinirberbe  abjie« 


*)  ©iener  Sentner  =  56  Äilo. 
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fftnU  geuertuft,  inbem  man  biefe,  e$e  fie  in  ben  ©gornfiem  tritt  unter  oter 
über  bie,  terraffenformig  hinter  bem  $erbe  angegrauten  Pfannen  leitet  8u« 
ber  oberjten  Pfanne  lägt  man  bie  eingebampfte  ©#lenn>e  in  bie  jmeite,  tiefer 
fle&enbe  Pfanne  unb  au*  tiefer  auf  ben  Salcinir^ert  fliegen.  Um  eine  mog* 
li$jt  faljrei^e  ©$lempe  in  bie  etftc  Pfanne  ju  bringen,  »enbet  man  gan£ 
jmedmiing  }um  Serbinnen  ber  SWelaffe,  für  bie  ©Sprung,  oiel  ©<$lemt>c  an. 
S)te  SWelaffe  liefert  etma  10  bi*  12  Sßrocent  ©$lemj>efo$le,  beren  ©e$alt  an 
(etlichen  ©aljen  oon  50  bi*  70  Sßrocent  fömanft.  $>a*  Äotyrobucf  »irfc 
entmeber  ofyte  ©eitere*  bertauft,  ober  man  laugt  e*  au«  unb  gerinnt  bur$ 
(Sinbampfen  ber  Sauge  bie  äReiaffen»5ßottaf<$e,  ober  man  föetbet  bur$  jtrtyftal' 
lifation  u.  f.  n>.  bie  oerfcr)iebenen  ©atye  au*  ber  Sauge.  3e  metyr  ©<$»cfel* 
fäure  ber  ÜRelaffe  für  bie  ©tyrung  $ugefefet  mirb,  befto  meniger  tofclenfaure* 
«(fall  enthalt  begreift  bie  @$tempeto^le  *). 

©tartegutfer  unb  ©tarfeftyrup.  Mur  unter  au*na$m»eife  &ot* 
tommenben  Ser^altniffen  tann  e*  oortyeityaft  fein,  ©tärtejuefer  unb  ©tarfe* 
forup  auf  »Ifobol  ju  »erarbeiten.  Sa*  »erfahren  ber  Verarbeitung  i(r  toie 
bei  9to$juÄer  unb  SRelaffe;  man  bereitet  eine,  mit  ©$»efelfaure  angefäuerte 
85fung  i>on  geeigneter  ßoncentration  unb  (teilt  biefe  bei  paffenber  Temperatur. 

fia  Sambre  $at  in  granfrei<$  auf  folgenbe  SBeife  operiren  laffen.    ©er 
©tarfegu&r  mürbe  in  feigem  Staffer  gelöjt,  bie  Sofung  mit  3y2  bi*  5ys  ftilo 
©<$mefetfaure  auf  1000  ftilo  3uder  angef&uert,  bann  mit  »affer  auf  71/,  btö 
8»  ».  (13,5  bi*  14,6  $roeent)  unb  auf  bie  Semferatur  20°  M.  gebraut. 
3um  ttnßeHen  bienten  20  bi*  30  Silo  $cfe,  »el#e  oor&er  mit  300  Sitern 
einer,  auf  28°  9).  gugetifylten  ©tyrotmeiföe  au*  100  Silo  Koggen  unb  ©er. 
jienmalg  oermiföt  morben  maren.   S>ie  glüfffgf eit  t>ergo$r  auf  o^ngefetyr  3  y2°  8. 
(4,5  $rocent)  unb  jmar  innerhalb  48  ©tunben.  ®*  nmrben  4000  bi*  41002iter* 
procente  Sütofcol  au*  100  ftilo  3uÄer  erhalten,  ma*  18  Quartyrocente  oom 
5Pfunbe  beträgt    fciefer  (Ertrag  mar  ber  $6#jte,  melier  ergtelt  merben  tonnte, 
»a*  auf  großen  ©e$alt  be«  3u<*er*  an  nt$t  g4$rung*fa$igen  Stoffen  föliefcen 
täft,  benn  ©tärfejutfer  oon  90  «Procent  ©e$alt  an  trotfenem,  reinem  3u<fer 
nmrbe  etwa  24duart*tocent  Sltfo&ol  *om  $funbe  liefern  tonnen.  TOuf  bie®i^ 
rung  ber  ©tirtejucferlöfung  beföleunigt  merben,  »ie  in  »elgien,  fo  nimmt  man 
neben  ©$»efelfaure  no$  ©$leml>e,  me$r  $efe  unb  |teUi  bei  $3$erer  Sempera- 
tur.  —  ©er  ffirtrag  au«  ©tarteforup  ijt  na$  ber  fe$r  »ergebenen  »eföaffen* 
$eit  beffelben  fe^r  oerföieben.  3uderrei<$er  ©r>ruj>  lieferte  au*  100  ftilo  2900 
bi*  3000  Siterprocente  «Ifo^ol,  meinen*  gab  er  nur  2400  bi*  2560  2iterJ>rocente. 

$onig.  <ä\\$  ^onig,  ba*  füfje  gabrifat  ber  dienen,  mel^e*  %t\x$U 
«uder  unb  ©tarfejutfer  entyMt,  «ommt  nur  in  befonberen  gäHen  §ur  »er. 
arbeitung  auf  «Ho^oL  ^aoarirter,  fauer«^  geworbener  ^onig  tö&t  fi^  g.  9. 
re^tmo^l  no$  gur  ©eminnung  oon  «Ho^ol  benufcen.  SDie  86fung  be*  ^onig« 
tritt  leidjt  in  ©Sprung,  aber  bie  ©a^rung  »erlauft  unter  ge»5^nli^en  UmfWn* 


•)  JDingl.  $o^t.  3ourn.  ob.  12S,  @.  143.     *reuß.  »nnalen  ber   «anbteirt^ 
f^aft,  WoQtnhlatt  1868,  6.  131. 
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ben  febr  langfam.  Wan  muff  ©cb»efelfciure  antoenben  unb  bei  $o$er  lempe» 
ratur  mit  einer  rei$li$«n  Menge  Don  germent  anjteüen.  So  ba«  ^fnfleQcii 
mit  $te§^efe  ober  Sierbefe  geföiebt,  »enbet  man  juglei$  ©$rotmeifcbe  an. 
8  a  6  a  m  b  r  e  erhielte  3000  bi«  3400  giterprocente  Hlfobol  au*  100  Kilo  #onig. 

^3u*errüben.  Die  3uderrüben]  finb  ein  b«W  t»ertb*ofle«  SWaterial 
für  bie  ©}>iritu*fabrifation  überall  ba,  too  bie  ©teucrt>er§altniffe  ber  Slrt  unb 
ffieife  i^rer  Verarbeitung  ni<$t  binbernb  entgegentreten.  ©ie  liefern,  »ie  bie 
Kartoffeln,  einen  aufjerorbentli<b  botyen  ß*trag  an  Bltobol  t>on  ber  Sobenftä^e 
unb  geben,  bei  i^rer  Verarbeitung  auf  ©piritu*,  ein  wertvolle*  guttermaterial, 
»a«  für  biejenigen  2anb»irtbe  Don  2Bi$tigfeit  ift  »et$e  bie  ©piritu*fabri* 
fation  &orjüglf$  mit  »egen  ber  ®e»innung  eine*  nabr$aften  Hbfaltyrobuct* 
(®$lemp  e  u.  f.  ».)  betreiben. 

3H*  *or  einigen  3ab«n  *n  $*anfrei$  bie  Verarbeitung  be*  (Betreibe*  auf 
©)>iritu*  »erboten  »ar.  um  ni*t  bie  fyotjen  ©etreibepreife  bur$  bie  Ver»en* 
bung  be*  (Betreibe*  gur  ©piriMfabrifation  no$  fteigern  gu  lajfen,  »urben 
bort  guerjt  bie  3u<*«nüben  in  bem  au*gebe^nteften  2Raa§e  gur  ©piritu*fabri* 
tation  benufct.  Stübenguderfabrifen  t>er»anbelten  ft$  in  ©piritu*fabrifen,  »eil 
e*  me$r  Vorteil  braute',  bie  Stuben  auf  ©piritu*  al*  auf  duder  gu  verarbei- 
ten. Sei  un* ,  »o  gu  jener  3eit  ber  Anbau  be*  übti^en  Material*  für  bie 
®e»innung  fcon  ©piritu«,  ber  Kartoffeln,  »egen  ber  Unffd^er^eit  ber  Smten 
befäranft  »orben  »ar,  unb  »o  bie  mit  Kartoffeln  bedeuten  glasen  au<b  nur 
foarli<ben  (Srtrag  geliefert  Ratten,  fu$te  man  einen  S^eil  be*9lu*fall*  an  Kar« 
toffelfyiritu*  burdj  au*gebe$nte  Verarbeitung  von  SWelaffe  gu  betfen;  aber  ba 
biefe  feinen  Srfafe  bot  für  bie  »er^oHe  Kartoffelfölempe,  fo  »anbte  man 
jt<$  ebenfall*  ben  »üben  gu.  (gematteten  bie  ©teueroerbaltniffe  bie  beliebige 
Verarbeitung  ber  Stuben  ober  untersten  bie  ©teuerbeb&rben  bur$  ßrmafji' 
gung  ber  Votti^jteuer  bie  Ver»enbung  ber  Stuben  jur  ©l>iritu*fabritation,  fo 
gewann  biefe  Ver»enbung  ein  bebeutenbe*  gelb,  fo  in  Vatyern  unb  Söürtem* 
berg,  »a^renb  ba*  9eß(attm  an  bem  ©teuerfafce  für  Kartoffeln  unb  (Betreibe, 
in  anberen  Sanbern,  bie  Senufcung  ber  [Rüben  unmöglich  machte,  gur  Verarbei* 
tung  Don  Kartoffeln  unb  (Betreibe  gtoang,  »a*  notb»enbig  bie  Verteuerung 
berfelben  gur  golge  $atte.  (5*  tann  nie^t  bringenb  genug  getoünföt  werben,  bafj 
bie  Steuerbe^orben  bie  Verarbeitung  ber  jenigen  Materialien  aufSllfobol  mogli<b|t 
erteiltem,  »el$e  ni$t  glei^geitig  al*  9tabrung*mittel  für  bie  Menden  bienen. 

Der  $emif$e  Vejtanb  ber  3u<ferrüben  finbet  fi$  bei  ber  Stübenguder« 
fabrifation  au*fübtli$  beforodfoen.  gür  bie  Vertoenbung  ber  Stuben  in  ben 
Srennereien  mag  $ier  ba*  golgenbe  gefagt  »erben. 

Die  Stuben  enthalten  in  ben  3efl<n  nur  ©aft,  fein  ©tartemebl.  Irodnet 
man  in  ©Reiben  gefebnittene  Stuben  »oüftanbig  au*,  fo  binterlaffen  fe  o^n^ 
gef&^c  20  ^rocent  Xrotfenfubjtan}.  Der  SBaffergebalt  ber  Stuben  betragt  alfo 
o^ngefabr  80  fßrocent. 

3erreibt  man  bie  Stuben,  preßt  man  ben  Srei,  laugt  man  ben  $re£rütf' 
jtanb  »ieberbolt  mit  ffiaffer  au*  unb  trodnet  i^n  bann,  fo  bleiben  nur  3  bi* 
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5  «ßroccnt  unlo«li$e  Subjtanj.  5Die  2Renge  be«  in  Den  3eöen  ber  Muten   ein» 
geföloffenen  Safte«  betraf  alfo  o$ngefäbr  96  $rocent. 

Da  nun  ber  Saft  ber  SRüben  au«  SBaffer  unb  ben  in  ©äffet  Iö«lid?cn 
Stoffen  begebt  bie  äRenge  be«  SBaffer«  aber  80  $rocent  beträgt  fo  betragt  bie 
2Renge  ber  in  bem  ©äffet  gelöjien  Stoffe,  ber  ©aftbejtanbtyeile,  16  $rocenf. 
Die  3ufammenfefcung  ber  SRüben  läfct  ji$  bafcer  auf  folgenbe  SBeife  veran* 
f^auU^en : 

in  fflaffer  Unlb«li<bc«    .    .     4  $rocent  (2Rart) 

in!Bafferßö«li<be«.      .    .  16       .      j 

SBaffer 80       »     J  v 

Die  4  Sßrocent  unlö«li$e  Subfianj  (SRarf)  befielen  au«  bem  Stoffe,  »el. 
$er  bie  SBönbe  ber  Seilen  bilbet,  (Sellutofe  ober  Safer  genannt  unb  au«  einem 
barauf  abgelagerten  Stoffe,- ber  ben  Manien  $ecto«  fü^rt.  Der  lefrtere  £at  bie 
gigenföaft,  bur*  ßintoirfung  f*t»a<$er  Sauren  in  einen  l&«lic&en  Stoff,  ba* 
tyectin,  unb  bur#  Simotrfung  eine«  in  bem  Safte  enthaltenen  ©äbrung«ffoffe« 
(germent«),  be«  $ecta«,  in  gallertartige  «Pectojtnfaure  unb  «ßectinfaure  verwan* 
bett  ;u  »erben. 

Die  toef entließ eren  Saftbejtanbtfjeile  ber  SRüben  jtnb:  3utfer,  ?roteinjloffc 
"  unb  oerfcfciebene  Salje.  S3on  biefen  Saftbejtanbtbeilen  ijl  natürli$  ber  3«^r 
ber  »i^tigfte  für  un«.  Die  SRenge  be«  3utfer«  ift  aber  feine  conftante ;  e« 
toetbfelt  vielmebr  ba«  Serbältnifc  be«  3u<ferä  ju  ben  übrigen  Saftbeflanbt^eiicn 
fetyr  bebeutenb,  nadj  Sage,  9ef$affenbeit,  Düngung  be«  Soben«  unb  nad?  ber 
SBitterung  be«  3abr«.  Hudj  ^aben  bie  verriebenen  Varietäten  ber  SRüben 
md?t  gleite  3ufammenfe$ung.  6«  fommen  Stuben  vor,  bie  über  14  $roccnt 
3u<fer  enthalten,  aber  man  finbet  audj  SRüben,  beren  3 uef erhalt  noeb  unter 
9  $rocent  liegt.  Der  Dur(bfd^nitt«ge^ait  an  3«*«  tonn  J«  H  bi«  12  $ro« 
cent  angenommen  tverben. 

3m  allgemeinen  ftnb  bie  SRüben  um  fo  jutferreietyer,  Je  größer  ba«  foeeift* 
fdje  ©emi^t  tyre«  Safte«  ift.  Hüben,  beren  Saft  am  Sac$arometer  15  $roc. 
(8,5°®.)  unb  barüber  jeigt,  laffen  ftd)  al«  gute  3«derrüben  betrauten.  Der 
Saft  ber  in  ben  bötymiföen  3«cferfabri!en  »erarbeiteten  SRüben  jeigt,  na$ 
ffialfboff,  bur#f<&nitt(i$  15,3  «ßrocent  unb  ber  3ud ergebalt  be«  Safte«  ijl 
bur$f$nittli$  11,8  $rocent,  roa«  11,8  $rocent  vom  ©emi^tc  ber  SRüben  au«' 
mad)t  (k  96  $rocent  Saft).  Der  ßucferge^aU  be«  Safte«  beträgt  f?krna$ 
bur$f$nittlicb  77  $rocent  ber  Sacdjarometeranjeige.  <£«  finben  tytt  aber 
fetyr  bebeutenbe  Sdjmanfungen  ftatt;  ber  3udergebalt  fäüt  bl«meilen  no$  un« 
ter  70  <ßrocent  ber  Sac^arometeranjeige,  fteigt  aber  audj  bi«»eilen  über  80 
$rocent  (ftc^e  SRübenjuderfabrifation). 

©rofje  SRüben  ftnb  in  ber  SRegel  jueferarmer,  al«  Heinere,  unb  e«  flehen 
au*  bei  bem  [Rübenbau  ba«  3ntereffe  ber  gabrifanten  unb  ba«  3ntereffe  ber 
Sanbtmrt^e  im  2Biberforu<b  mit  einanber.  3n  ie  triftigerer  Düngung  bie  SRüben 
gebogen  »erben,  befto  großer  »irb  ba«  ©eroidjt  ber  einzelnen  SRüben  unb  befro 
groger  ba«  ©efammtgetoitbt  von  ber  bebauten  $lä$e  (borgen  u.  f.  ».  );  aber 
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ber  3utf  ergebalt  ift  bann  gertn^er.  9aut  ber  ©fcirituäfabrifant  bie  Rüben 
felbft,  fo  toirb  er  bo$  toobl  »orgug*toeife  ben  3u<fergebalt  ber  Kuben  pr.  <Kor* 
gen  ju  berücffid^tigen  baben,  obngea<$tet  allerbing*  bie  ©teuer»erbaltniffe  bei 
unt  bie  Verarbeitung  m5gli<bft  gu<ferrei<ber  Rüben  »ünf<ben*toertb  machen. 

Sie  ttjcoretif^e  ausbeute  au«  100  *ßfunb  Rüben  beregnet  jt$,  toenn 
man  ben  3utfergef)att  berfelben  gu  11  $rocent  annimmt  (be«  ©afte«  gu  11,4 
$rocent)  gu  obngefäbr  800  Guartyrocent ;  toenn  man  ben  3ucferge^alt  gu 
11,5  $rocent  rennet  (bei  ©afte«  gu  12  $rocent),  gu  816  Guartyrocent,  trenn 
man  tyn  enblicb  gu  12  $rocent  annimmt  (bei  ©afte«  gu  12,5  $rocent)  gu 
330Guartyrocent,  alfo  pr.$funb  gu  reap.  8  —  3,16  —  3,3  Quartyroccnt. 

Rein  alfobolgebenbe«  Material  b«t  man  toobl  auf  fo  man<bfa$  t»crf*tc* 
bene  SBeife  gu  »erarbeiten  »erfu<bt  unb  »erarbeitet,  tote  bie  3vL&mibtn,  ein 
flfyrer  ©etoei«,  bafc  ein  allgemein  befriebigenbe«  Verfabren  ber  Verarbeitung 
no<b  feblt.  3$  *tfl  In  bem  golgenben  gunääft  bie  mistigeren  SRetboben  ber 
Verarbeitung  überpd>tlic^  gufammenftetten. 

Sie  Rüben  toerben  bureb  Sampf  ga$r  gefönt,  bann  gerquetfdjt  ober  ger» 
rieben ;  bie  SWaffe  mirb  bierauf  mit  fflaffer  »erbünnt  unb  angejteflt. 

Sie  Kuben  werben  rob,  bur<b  bie  Reibmaföine  »on  Ibierr^,  in  Vrei 
»ertoanbelt,  biefer  toirb  »erbünnt  unb  angejteflt. 

SKan  gewinnt  ben  ©aft  au«  ben  getriebenen  Rüben  bur$  treffen  ober 
(Sentrifugadnaföinen  (Zentrifugen,  ©djleubern)  unb  bringt  ibn  in  ©äbrung. 

Ttan  gewinnt  ben  ©aft  au«  bem  Rübenbrei  bur$  Hu*laugen ,  «Waceriren 
ober  »erbrängen  CPelletan'«  Verfabren,  <?<büfcenba$'«  Verfahren,  from- 
mer« Verfabren). 

Sie  Rüben  toerben  bur<b  ©djneibemafcbinen  in  ©tücfen  (cossetteB)  ge» 
fdjnitten  unb  au«  biefen  toirb  ber  ©aft  burd?  üttaceriren  mit  ffiaffer  ober 
©<blempe  gewonnen.  (37toceration«»erfabren,  Verfabren  »on  ©iemen«,  »on 
d^amponnot«  u.  f.  to.) 

Sie  in  ©tflrfen  gerfönittenen  Rüben  toerben  in  [<b»efelfäurebaltigem  2öaf* 
fer  gefönt,  bie  glüfftgfeit  toirb  neutratiflrt,  ftltrirt  ober  geföleubert,  unb  an* 
geltet!*  (SRetbobe  »on  ffieil). 

Sie  in  Stürfen  gefänittenen  Rüben  tagt  man  in  gäbrenbem  Rübenfaftc 
gabren  (Verfabren  »on  2  e  p  1  a  ty). 

ffiir  bflben  alfo  ni$t  toeniger  al«  fieben  »erföiebewe  £auptmetboben  ber 
Verarbeitung  ber  Rüben,  unb  »on  ber  STOebrgabl  berfelben  giebt  e«  no$  »er» 
febiebene  üflobificationen  I  ©o  turg  al«  e«  fi<b  tbun  lägt,  foflen  biefelben  nun 
in  bem  golgenben  foedefler  betrautet  toerben. 

1.  Äocfyen  ber  SRfiften,  3erqiietföen  u.  f.  »♦  —  211«  man  in  ben  Aar* 
toffelbranntmeinbrennereien  guerjt  »erfutye,  Rüben  anftatt  ber  Kartoffeln  gu 
»erarbeiten,  fölug  man,  lei^t  begreiflidfj,  ben  ffieg  ber  Verarbeitung  ein ,  bei 
meinem  man  mit  ben  »orbanbenen  Apparaten  unb  Utenftlien  ausreiste,  üttan 
fo#te  bie  Rüben  in  bem  »artoffrtbampffaffe ,  gerquetfdjjte  fte  gtoiföen  ben  Aar- 
toffelquetf^aalgen,  »erbünnte  bie  9Ra|fe,  füllte  jie  unb  jteUte  Pe  an. 

Sa«  Verfabren  ber  Verarbeitung  bat  {1$  in  ben  fiänbern,  too  bie  ©teuer« 
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pectjaltniffe  ntd^t  ftirenb  eingreifen,  in  Heineren  Sreuuereten  erhallen,  feiner 
<£tnfa$^eit  wegen  unt  »eil  bie  babei  faflenbe  ©6(eu)>e  ein  treffliAet  guttcr 
abgiebt    (St  ift  $iet  unb  ba  mobifteirt  motten. 

$at  Äo^en  bet,  trenn  nfttyig,  ge»af$enen  Kuben,  nimmt  metjt  3>am9f 
unb  3eit  in  flnfetu*  alt  bat  Äodjen  bet  Kartoffeln.    9Wan  mug  bafüt  fot* 
gen,  bag  bie  Hüben  moaUdjft  bidjt  im  gaffe  ließen,  unb  ei  ift  g»etfm<i§ig, 
Dampf  oon  etwa«  tretet  ©pannung  alt  von  einet  fctmofofräre  an}u»tnt*iL 
3Ran  erteilt  bie«  einfa$  baburdj,  bag  man  bat  Hot)t  gum  Abflug  bei  cenben« 
fttten  fflaffett  in  ein  fronet,  enget,  ffiaffer  entbaltenbet  ®efSg  einfanden   lägt 
(6.  360).    Dat  guetft  »etbi$tete  ©äffet  lagt  man  »egfliegeti ,  ba  et  fönwftig 
ift  unb  »ibtig  riecht  unb  fömeeft;  bat  feitet  »etbitfctete  SBaffet  mug  aber,  »e* 
gen  feinet  ßucfergetyaUt,  aufgefangen   unb  alt  $etbünnungt»affet  gugefegt 
»erben.    ©iem  ent  empfiehlt,  um  ben  Stampf  mögltyfi  autgunüfcen,  anflait 
einet  2)ampffafjet  g»ei  Heinere  2)amj>ffiffer  gu  nehmen  unb  ben  S>amr>f,  ab* 
»edftelnb,  ttom  unteren  2$eile  M  einen  gaffet  in  ben  obeten  Xtjeil  M  anbe* 
ten  treten  gu  laffen.    Son  bem  $iet  unb  ba  üblidjen  3tff$n*iben  bet  Hüben, 
*ai  ben  3»ccf  t)at,  bie  Sttbung  größerer  ^o^let  Hiume  in  bem  gaffe  gu  »er* 
$inbern  unb  bat  fo^en  gu  beföleunigen,  tätt)  ©iement  ab,  föon  aut  bem 
©runbe,  »eil  man  bann  genötigt  ift,  bat  anfangt  r*etbicbtete9Baffet  aufgufan* 
gen,  »at,  »ie  gefagt,  einen  unangenehmen  Hübengeföma*  beftyt  $>ai  ®a^tfetn 
bet  Hüben  »itb,  »ie  bei  ben  Jtattoffein,  an  bet  gestrigen  (Sr»ei$ung  erfannt. 

S)at  3"<)uetf$en  bet  fcfyüpfrigen,  fö»ammigen  getonten  Hüben  }»if$tn 
ben  glatten  SBaigen  bet  jfattoffelquetföe  tft  eine  mutante  Arbeit,  bie  fe$t  »e< 
nig  fötbert.  S>ie  Hüben  muffen  unautgefefct  mit  einem  3Reif<r)$olge  jtoif^tn 
bie  SBalgen  gebtücft  »etben,  et  entfielen  oft  große  fto$e  gequetf(t)te  Waffen,  unb 
faferige  Hüben,  »ie  bie,  »el(t)e  ©amen  getragen,  laffen  ft$  gat  nicr)t  gehörig 
gerfletnetn.  ©effet  »itft  bie  SBraunfelfet  ©tabquctfömaföine  (Seite  368),  am 
g»e<fmigigften  aber  »enbet  man  gum  3ettleinetn  eine  £r/ierrp'f$e  Heibe  an, 
beten  ©igegityne  weniger  fein  ftnb  unb  »eiter  r/err>orfie$en,  M  bei  ben  {um 
3etreiben  ber  totyn  Hüben  benufeten  Heiben  (f!er)e  Hübenjucfetfabrifation).  ©ie 
!ann,  mit  $ülfe  einet  ©<$»ungrabet  unb  g»eier  Hiemenf(t)eiben,  bur<!r)  Ken* 
feenhaft  bewegt  »erben.  (®iet)e  ©tirtefabrifatiott.)  £at  bie  Heibe  eine  r)in# 
ri^enbe  Umbtet;ungtgef<r;»inbig?eit  unb  (igt  man  »tyrenb  bet  Heibent  SBaffer 
auffliegen,  fo  galten  ff*  bie  3fyne  rein.  Buf  eine  Seroanblung  in  fet/r  gar* 
ten  »tei  fommt  et  ni<$t  an;  bor^anbene  ©tüefe  bon  Hüben  geben  »ätyrenb  ber 
©ityrung  ben  3u(fer  an  bie  glüfftgfett  ab  unb  eine  mit  ©tuefen  gemengte 
SReiföe  lagt  bie  Sfor/lenf&ure  letzter  ent»ei$en,  alt  eine  feine  föleimige 
Weifte.  Wa$  $elferi$  laffen  ft<$  1700  «Pfunb  Hüben  in  einer  ©tunbe 
burdji  btei  Arbeitet  jertetben. 

S)ie  ^eige  gerquetf^te  Waffe  mug  fönett  abgefüllt  unb  gugetft^lt  »erben, 
ba  fte  fe^r  Ici^t  fäuert.  Um  bat  jtü^len  bet  Sreiet  ju  umgeben,  empfiehlt 
©iement,  bie  Hüben  na$  bem  kämpfen  in  Keinen  ftorben  jum  Abfüllen 
fyinjufteflen  unb  bann  etft  gu  gerfleinern,  »o  bann  bura;  bat  gufiiegenbe  falte 
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SBaffer  unb  ba*  erforberli<$e  3utü^Itt>Qffet  otyne  weitere*  bie  flnjteHung*tem|>e* 
ratur  ju  erhalten  i{t.  2Ran  fann  au<$  bie  Hüben  fdjon  am  Bbcnb  toorfyer  b&mj>fcn. 

5E>ie  SRenge  bei  3utütylwaffer«,  bei  Verbünnungtwaffer«,  wirb  natütltd? 
fo  grofc  genommen,  bafj  eine  für  bie  ©Sprung  $lnrei$enb  flüfjigc  ÜReiföe  ent» 
fte^t.  Ha<b  Siemen*  fann  man  ni$t  gut  m^r  at*  100  $funb  Hüben  in 
80  Quart  ©tyrraum  bringen,  wa^renb  frommer  nur  72  Quart  ©äbrraum 
(incl.  Vis^etgraum)  für  100  *Pfunb  Hüben  beanforudjjt.  Xrommer  meiftbte 
uärnli^  in  1540  Quart  ©atyrraum  25  fcreufjiföe  Steffel  Hüben,  unb  ba* 
burdjfcbnittli^e  ©ewic^t  be*  6$effel*  war  91  altere  $funb  =  85  neuen  $funbcn. 
Der  Ertrag  an  2Ufo$ol  ijt,  na$  Siemcn*,  bei  biefem  Verfahren  ber 
Verarbeitung  ber  Hüben,  in  fielen  Heineren  Vrcnnereien  216  Quartyrocent 
bon  100  $funb  Hüben,  entfored&enb  7,8  Sßfunb  3u<fer.  3n  ber  JBrennerei  gu 
©tbena  würben  au«  bem  6$effel  Hüben,  alfo  au*  85  $funb,  200  Quartyro» 
cent  3Uto$ol  erhalten  (incL  $efenf$rot  ?),  wa*  auf  100  $funb  Hüben 
235  Quartyrocente  beträgt,  #elferi$  ergielte  in  Set^enftcptya«  230  Quart« 
procente  na$  Äbgug  bei  ßrtrag*  tom  $efenf$rote  *),  entfore^cnb  8,4  $ro» 
cent  ber  Hüben  an  3u<fet.  #elferi$  W  «H*  2B<fl*  hux  Verarbeitung  ber 
Hüben  »erfu$t  unb  empfiehlt  ben  betriebenen  2Beg  al*  ben  »ortyeityaftejlen. 

Der  Ertrag  au*  bem  ©tyrraume  jtellt  fi$  aber  für  unfere  ©tcuer»ertyält» 
niffe  fc$r  ungünftig.  ßr  iß,  na$  ©iemen«,  nur  etwa  2,7  $rocent  pr.  Quart 
©iljrraum,  na$  frommer  etwa  3,2  ißrocent,  alfo  nid>t  $alb  fo  grofj  wie  bei 
ber  Verarbeitung  t>on  Aartoffeln.  <£*  gilt  \)'\a  »tle«  bat,  wa*  bei  ber  Ver* 
arbeitung  ber  Hüben  na$  bem  folgenben  Verfahren  gefagt  iß. 

6*  leudjtet  ein,  bafi  ber  ßrtrag  »om  ©a^uaum  ftd)  erböten  I4&t  bur$ 
gleicfaeitige  Verarbeitung  ton  Hüben  unb  Kartoffeln,  ober  bur$  3ufafe  *on 
Welaffe. 

2,  3ctreiben  ber  rotten  fflüben,  SBetbünncn  be*  SBreie*.  — 
511«  in  grantreity  bie  Darjteflung  *on  2llfo$ol  au*  ©etreibe  verboten  war, 
geigte  fld?  bie  Verwenbung  ton  Hüben  gur  9Ufo$otfabritation  fo  fcortycityaft,  bag 
oiele  Hübcnguderfabriten  in  Hübenft>iritu*brennereien  umgewanbelt  würben 
(©.  485).  g*  lag  na^e,  bei  biefer  Verwenbung  ber  Hüben,  bie  in  ben  3utfer* 
fabrifen  borbanbenen  Utenjilien  unb  Apparate  gu  benufcen,  alfo  bie  Hüben  burdj 
bie  Heibe  &on  !l^ierr^  rob  gu  gerreiben  unb  ben  Vrei  weiter  gu  verarbeiten. 

Die  Hüben  enthalten,  wie  oben  gefagt,  96  $rocent  Saft,  nur  4  $rocent 
unlo*li$e  ©ubßang,  2Rart.  Wan  foQte  ba^er  glauben,  bag  eine  glüffigteit 
ober  bo^  ein  ganj  bünnflüfflger  Vrei  entfielen  müßten,  wenn  bie  3<Htn  ber 
Hüben  {erfibrt  würben,  ba*  Reifet  wenn  bie  Hüben  genieben  würben.  Die  <Sr» 
fa^rung  geigt  betanntli^  ba*  ©egent^eil;  ber  Hübenbret  i(l  fe^t  conftfient 
ni$t*  weniger  aU  flüffig. 

Die  4  (ßrocent  Warf  ber  Hüben  reiben  alfo  au«,  bie  96  $rocent  ©aft 
aufgefogen  jurüdgu^alten,  unb  e*  ijl  bi*  je^t  nodb  ni$t  gelungen,  ein  d^emifc^cd 

*)  1  ba^erifdier  Steffel  Hüben  =  300  ba^er.  $funbe  gab  16  bi«  17  3Waafl 
Vranntwein,  a  50  $rocent.  100  ba^erif^e  $funb  =  112  3oü^funb;  100  ba^erifdje 
9Raa?  =  98,3  Quart. 
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flgen*  ju  flirten,  ba*  bei  gew5$nli<$er  Temperatur  wflnffigenb  »«*  (Rebe 
unten  ba$  ©erfahren  toon  SB  eil). 

2B5rc  e*  m8gli<&,  ben  WübenBrei  fo  conflftent,  tote  er  ijl  jur  t>oH|tänbigen 
Vergärung  $u  bringen,  fo  würben  100  $funb  beffelben,  Un  8u*erge$alt  gu 
11  $rocent  geregnet,  5,5  $funb  mtotyl  alfo  5,5  .  55  =  302,  alfo  etttm 
800  Quartyrocente  fllfo^ol  liefern  (Seite  487)  unb  nimmt  man  ba*  Volumen 
oon  100  $funb  99rei  nur  gu  50  Quart  an  (e*  betragt  in  ffiirfli^feit  o$nge# 

fäfyr  53  Quart),  fo  würbe  ber  ©abrraum  pr.  Quart  -777-  =  6  Quartpro. 

öO  q 

cent  fllfotyol  liefern,  wa#  ein  befriebigenber  Srtrag  wire  bei  ni$t  ;u  niebri$en 

©piritutyreifen. 

Der  [Rübenbrei  fann  nun  aber  otyne  SBeitere*  ni$t  jur  gehörigen  Serga^* 
rung  gebraut  werben;  e*  mug  jubor  eine  SBerflüfflgung  beffelben  bur$  3uf<*fc 
oon  ©affer  jtattfinben.  Da*  WuffaugungG&ermogen  be*  föübenmarf«  erjtretft 
fi$  leiber  aber  no$  fe$r  weit  über  bie  96  $rocent  ©aft  $inau*.  ©iebt  man 
nad>  unb  na<$  Söaffer  ju  bem  99rei,  fo  wirb  berfelbe  bur<j&f<$einenber,  aufge* 
quoflener,  otyne  ft<$  Anfang«  irgenb  bemerfbar  ;u  »erflüf jigen ,  unb  erft,  wenn 
o^ngefätyr  ba«  gleite  SJolumen  Söaffer  jugegeben  ift,  rcfultirt  eine  glüfftgfeif, 
bünnflüffig  genug,  um  eine  DoUftanbige,  geregelte  Sergä^rung  jujulaffen.  8u* 
50  Quart  Waffe  (100  $funb  SBrei)  jtnb  bann  etwa  100  Quart  entjtanben, 
ber  9Ufobolertrag  pr.  Quart  ©äfyrraum  rebucirt  ft<$  bann  natür(i<$  auf  bie 
#älfte,  betragt  nur  etwa  3  $roc,  wobei  immer  »oraudgefe$t  wirb,  bag  bei  ber 
©äfyrung  Doüftanbige  3*tfefeung  bei  3urfer«  ftattftnbe,  wa*  in  ber  $rayi«  na« 
türli$  ni<$t  ber  ftalL  Srommer  giebt  frei(i$  an,  bag  100  <ßftinb  «Rüben* 
brei  nur  64  Quart  (>inrei$enb  oerbünnte  Waffe  liefern,  unb  au$  Sa  (£am* 
bre  fagt,  bag  man  100  <ßfunb  SBrei  in  72  bi*  67  Quart  ©abrraum  bringen 
fonne.  Die  Waffe  ift  bann  aber  iebenfattt  no$  fo  bief.  bat  ff«  watyrenb  ber 
©ätyrung  uberfteigt,  felbff  wenn  man  einen  fe$r  beträ$tli$en  ©teigraum  lagt. 

Da«  93erbünnung«waffer  lagt  man  gum  Jtyeil  f$on  auf  bie  Meibe  fliegen, 
weil  babur$  ba*  Reiben  erleid&tert  wirb.  Dem  übrigen  Serbünnungdwaffer 
giebt  man  etwa*  ©$wefelfaure  ju,  weil  biefe,  wie  befannt,  bie  ©etyrung  för* 
bert.  Der  3ufafe  bon  föwefelfäureftaltigem  SBaffer  fdfoüfet  augerbem  ben  ©rei 
bor  na$tyeüiger  Seränberung,  t>or  bem  ©<$leimigwerben.  Wan  miftfrt  bed^alb 
ba*  faure  Söaffer  bem  Sreie  in  bem  Waage  ju,  aU  er  *ort  ber  SReibe  tommt. 
1  bi«  2  $funb  S^wefelfiure  auf  1000  «ßfunb  Müben  pnb  genügenb  unb  biefe 
Wenge  ijt  o^ne  Wad?t^eil  für  bie  JBerwenbung  ber  StyUmpt  al«  IBie^futter  *). 
Da«  auf  bie  fteibe  fliegenbe  ©affer  barf  ni$t  angefäuert  werben,  weil  bie 
6$wefelf3ure  bie  Weibe  angreift.  Sa  (Sambre  em^fte^lt  gerbeftoff^altiged 
©affer  (^(u«;ug  oon  fio^e)  auf  bie  Weibe  fliegen  gu  laffen ,  um   ben  9rei  ju 


*)  3n  ©egug  auf  bie  «nwenbung  »on  @<$wefelfäure  bei  ber  Verarbeitung  bet 
$üben  mug  man  beruefftd^ttgen,  bag  bie  (Rüben  €alge  organtf^er  Säuren  enthal- 
ten, ffienbet  man  ni^t  gtt  viel  @$wefelf&ure  an,  fo  enthält  ber  ®tet  ober  bet 
@aft  feine  freie  ©(^wefelfäure,  fonbem  nur  freie  orgamföe  Säuren.  Die  ®$»e* 
felfäure  t>etbinbct  (l^  mit  ben  ©afen  ber  Saljje  bet  organif^en  Säuren. 
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conferDiren ;  foater  wirb  tonn  ebenfall*  etwa«  Stywefelfaufe  al«  gäbrungför* 
bernbe*  bittet  jugefefet.  ßum  Berbünnen  be*  »Tete*  wenbet  man  au$  wo^l 
geführte  Schlempe  an. 

Da*  flnjtellen  geföietyt  in  betannter  SBeife  mit  Bierfcefe,  $reg$efe  ober 
Stbrotyefe.  Sei  ber  ©ä^rung  lommt  ba*  faferige,  föwammige  SWart  oben  auf 
unb  bitbet  eine  ftarfe  Dede,  wel$e  bat  <5ntu>ei$en  ber  Äoblenfaure  fe^r  bin* 
bert,  unb  welfy  fo  \)oty  gehoben  wirb,  bag  jie  überfliegt,  wenn  nidjt  ber  Steig* 
räum  fetyr  grog  ift.  6in  groger  Uebelftanb  biefe*  Berfatyren*  ber  Verarbeitung 
ber  Kuben,  ba  wo  Botti<$fteuer  erhoben  wirb !  Sei  ber  conjtjtenten  Beföaffen* 
f^eit  ber  Dede  jeigen  fity  natürli^  Seife,  Dele  unb  ftette  nid^t  wtrffam  al* 
Mittel  ba*  Ueberjteigen  gu  Der^üten. 

3n  Belgien,  wo  bie*  einfache  Berfatyren  ber  Verarbeitung  ber  Äüben 
früher  in  fleineren  Brennereien  befolgt  würbe,  erhielte  man  toom  $ectoliter 
©abrraum  nur  etwa  225  Siterprocente  fllfobol,  ba*  ijt  Dom  Duart  ©ityrraum 
2,25  Duartyrocent  fllfobol,  alfo  oiel  ju  wenig,  a(*  bog  ba*  Verfahren  bei  un* 
Hnwenbung  ftnben  tonnte.  2lu<$  in  Belgien  ift  e*  bur$  @rbo^ung  ber  Steuer 
unmogli$  geworben;  e*  fann  ^ö$jien*  noty  ba  befolgt  werben,  wo  man  ben 
(Srtrag  bur<$  3ufafe  fcon  iWelaffe  erbityt- 

3«  3crreiben  ber  rofcen  SRüben,  Gewinnung  be*  ©afte*  burd) 
treffen  ober  @d)leubern  unb  Verarbeitung  be*  ©afte*.  —  Da  bie 
fäwammige,  auffaugenbe  Beföaffeif^it  be*  JRübenmart*  ber  Berwanblung  be* 
töübenbrei*  in  eine  $inrci$enb  concentrirte  SWciföe  entgegengeht,  fo  liegt  e* 
fe^r  natye,  ben  Saft  »on  bem  Warfe  ju  trennen  unb  ju  verarbeiten.  3n  ben 
franjöftföen  Brennereien,  welche  au*  {Rübcnjutferfabrifen  entjtanben  ober  mit 
biefen  »erbunben  würben,  befolgte  man  glei$  anfang*  tiefe*  Verfahren,  weit  bie 
baju  erforberli^en  Utensilien  toor^anben  waren. 

Die  Gewinnung  be*  Safte*  bur$  ^reffen  ftnbet  ft$  bei  ber  SRübenjuder* 

fabritation  au*fübrli$  betrieben.     ß*  wäre  natürlich  für  unfern  3tt>edP  jetyr 

erwünföt,  ben  Saft  unberbünnt  au*  ben  fflftben  ju  ermatten;  e*  ge^t  bie*  aber 

ni$t,  weil  bie  $u*beute  an  Saft  ju  gering  fein  würbe.    SRan  muß  minbeften* 

20  $rocent,  bom  ©ewitye  ber  Hüben,  SBaffer  auf  bie  (Reibe  fliegen  lajfen, 

wenn  ber  Brei,  beim  treffen,  ben  Saft  mit  einiger  8ei*tigteit  bergeben  fofl. 

Die  96  $funb  Saft,  wel$e  in  100  $funb  Wüben  enthalten  flnb,  werben  bann 

$u  116  $funb  verbünnt,  unb  wenn  ber  Saft  12  ?rocent  3u<fer  enthielt,  fo 

Derminbert  ft*  babur$  ber  3u(ferge$alt  auf  10  fßrocent  (genauer  9,9  Sßrocent, 

96     12\ 
nämlicb  '       V     Da  10  $funb  3mfer  =  5  «ßfunb  flltobol  ober    275 

Ouartyrocent  unb  ba  100  fßfunb  lOprocentiger  SRübenfaft  etwa  41   Quart 

finb,  fo  würbe,  bei  ooQftänbiger  Bergatyrung  be*  Safte*,  bie  Ausbeute  an  2U< 

275 
fo^ol  pr.  Duart  ©abrraum  -jt-  =  6,7    Quartyrocent   betragen,    alfo    fajt 

eben  fo  grog  fein,  wie  bie  burcbfönittlicbe  3lu*beute  au*  Äartoffelmeiföe. 

2lu*  ben  120  «Pfuub  Brei,  welche  bur$  3eneiben  ber  »üben,  unter  auf- 
fliegen von  20  ^rocent  fflajfer  erhalten  werben,  gewinnt  man  bur$  fräftige 
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treffen  unb  feljr  forgfältige  2lu«(ü$rung  ber  Operation  bc«  fßreffen*  etwa 
100  $funb  ©oft  alfo  ein  bem  ©emi^te  ber  Miben  gleite«  ©c»i$t  ©aft  @i 
bleiben  20  $funb  Wücfjtanb,  barin  4  «Pfunb  Warf,  16  ißfunb  ©aft.  5Da  in 
ben  116  ißfunben  ©aft  ber  120  $funb  Srei  11,5  $funb  3utfer  enthalten 
finb*),  fo  »erben  alfo  burd?  bie  $reffe  baoon  9,9  $funb  gewonnen  (116: 
11,5  =  100  :  x),  »äfcrenb  1,6  <ßfunb  in  bem  WMftanb  bleiben.  2>ie*  ip 
feljr  annä^ernb  ba«  33er$ältniß  %  :  V7  un&  man  *ann  ba^erfagen,  bafc  *<m 
bem  3ucferge$alte  ber  Kuben  6/7  in  ben  $reßfaft  übergeben,  ©efcen  mx  an* 
jtatt  9,9  «Pfunb  3ucter  10  $funb,  fo  beregnet  fty  ber  mögliche  ertrag  Den 
»Ifo^ol  au«  100  *ßfunb  Stuben  ju  275  Duartyrocenten,  ba«  ijt  fo  }o$,  toie 
au«  100  «Pfunb  ©aft,  »eil  eben  au«  100  $funb  Wiben  100  «Pfunb  ©afi 
gepreßt  «erben,  felbjtoerjtänbli<$  unferer  Wnnatyme  na$.  3öie  ftd^  Me  <5a$< 
fteüt,  menn  man  weniger  ober  me$r  SBaffer  auf  bie  {Reibe  laufen  läßt,  bebarf 
feiner  (Erläuterung;  je  weniger  SBaffer,  bejlo  größer  ber  Ertrag  bom  @<tyr* 
räume,  befio  geringer  ber  ßrtrag  »om  @e»i$te  ber  Stäben ;  \t  me&r  SBaffer, 
bejlo  Heiner  jener  (Srtrag,  befio  großer  biefer. 

ffienn  man  ni$t,  mie  e«  Sa  Sambre  empfiehlt,  gerbejtofftaltige«  SBaffcr 
auf  bie  Weibe  fließen  ließ  (©eite  490) ,  fo  ijt  e«  unertäßli$ ,  ben  ^reßfaft  fo 
fc&neü  all  mogti#,  am  beften  in  bem  2Raaße,  al«  er  ablauft,  mit  ©<b*efelfäure 
ju  wmiftyen,  um  tyn  fror  bem  ©(tyleimig&erben  }u  bema&ren.  Bußerbem  ift 
bie  ©äure  }ur  ©efbrberung  ber  @<tyrung*tour$au«  nottywenbig.  Die  9Rengc 
ber  ©äure  wirb  fe^r  oerftyieben  genommen,  »on  2  bi«  8  $funb  auf  1000 
Quart  ©aft;  S1/»  bi«  4  $funb  bürften  bie  geeignete  ÜRcnge  fein,  ba«  ift  auf 
1000  $funb  ©aft  et»a  l1/,  $funb  ©äure. 

Der  mit  ©iure  *ermif$te  ©aft  muß  nun  auf  bie  ®ä$rung«tem)>eratur 
er^ifct  »erben,  enhoeber  bur$  birect  eingeleiteten  Dampf  —  n>obur$  fi$  ba« 
Solumen  um  ein  paar  Sßrocent  »ermetyrt  —  ober  inbirect  bur#  Dampf,  in 
©$eibepfannen  u.  f.  n>. 

Die  Temperatur  beim  »njtcHen  barf  felbjt  ba,  mo  längere  ©ä$rfrijten 
erlaubt  jtnb ,  ni$t  unter  18»  JR.  fein ,  bie  ©ätyrung  »erlauft  fonjt  untoolljtän. 
big;  ba«  ©äfcrlocal  muß  be«$alb,  wenn  not^ig,  erwärmt  n? erben  tonnen.  3um 
Hnjteflen  bienen  bie  betannten  Mittel,  ©ier^efe,  $reß^fefe  ober  5tunft^cfc;  mo 
c«  angebt  benufrt  man  einen  Styeil  gä^renben  ©aft  $um  Anfallen  ober  läßt 
man  ben  frife&en  ©aft  gu  bem  fölammigen  Sobenfafce  fließen,  melier  na^  ber 
©ätyrung  in  ben  93ottid^en  jurücf bleibt  (fte^e  ©erfahren  Don  6^am)>onnoil 
unb  ©temen«). 

Wlan  fotlte  meinen,  baß  bie  ©ä^rung  be«  Wüben«  ^reßfafte«  o^nc  alle 
Unbequemli^feit  unb  fe^r  regelmäßig  »erlaufen  müßte,  ba  ber  ©aft  eine  bünn* 
fßfjtge  3ucferlöfung  barfleüt,  worin  ft$  ^efegebenbe,  alfo  gä^rung«fbrbernbe 
©ubftongen  in  ^inreid^enber  ÜWenge  flnben.  Dem  ijt  inbeß  ni$t  fo.  SRan 
bat  oft  mit  einer  außerorbentlic&en  ÜWenge  ©(^aum  ju  fämf  fen  unb  Ueberfteigen 


•)  SBenn   ber  {Rübenfaft  ein  12^rocenttget  ift,  fo   enthalten  96  $funb  bavon 
nÄuiltd)  foviel  tote  in  100  $funb  Otaben  »orfommt,  11,6  $funb  3«*er. 
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ifi  bUmeilen  nit^t  ju  ^inberu,  mag  man  bie  SReiftgbefen  nofy  fo  tii$tig  $anb* 
^aben,  Del  unb  $ett  in  no<$  fo  großer  SRenge  anmenben  laffen. 

9lu$  bie  vergorene  Slüfjtgteit  föäumt  biämeilen  bei  ber  ©ejtittation  fo 
Patt,  baß  ber  ©$aum  in  bie  Auslauge  tommt.  3n  ben  8otti$en  finbet 
man,  na$  beenbeter  ®a$rung,  einen  }äb*n  ©$tamm  abgelagert,  ber  fo  feft 
haftet ,  baß  er  bie  Steinigung  fe^r  erfömert.  D$ne  aüe  grage  jeigt  fid)  bei 
Uebeljtanb  be*  jtarten  ©Räumend  bei  ber  Gattung  am  ft&rtjten,  menn  eine  }u 
geringe  SMenge  ©^mefelfaure  angemanbt  unb  bei  ber  ©aftgeminnung  nidtt  bie 
^od^fle  3teinlt$teit  beobachtet  würbe.  X>ag  er  bei  turjer  ©Styrfrijt,  alfo  $otyer 
Temperatur,  ebenfalte  {tarier  hervortritt,  liegt  auf  ber  $anb.  Wertet  gelang 
e$,  in  Belgien,  bie  8otti$e  mbgli$(t  füllen  gu  tJnnen,  babur$,  baß  er  erft 
einige  £ectoliter  be*  ©oft«  in  ben  »ottifyn  bei  24  bit  26°  9t.  mit  ber  gan« 
gen  SRenge  #efe  aufteilte,  unb,  na$bem  biefe  in  (Sprung  getommen,  ben  übrU 
gen  ©aft  gujließen  ließ.  Anfang*  vermanbte  er  gum  güllen  ber  »ottU&e 
6  ©tunben,  foäter  füüte  er  ll/2  ©tunben  na$  bem  Sorjteflen  »oüjtanbig,  Die 
©ä^rung  mürbe  bann  allerbing*  unterbrochen ,  trat  aber  na$  turger  3eit  fetyr 
regelmäßig  wieber  ein.  g*  bilbete  ji$  bann  oft  gar  fein  ©$aum  unb  geigte 
fld)  folget,  fo  braute  i$n  aufgeriebene*  ftinberbarmfett  gum  Serfdjmmben.  Die 
Sergctyrung  mar  von  11°  auf  1 V20  ©ae<$arometer*Hnjeige. 

tt*  mar  Sinter,  meiner  guerjt  bie  Seoba^tung  ma$te,  baß  Slübenfaft, 
melier  mit  einer  geringen  ÜRenge  ©c&mefelfäure  bermifd^t  tft,  o$ne  3uf«fc  bon 
£efe  in  @a$rung  tommt  «uf  1000  ©e»i#t*tyeile  ©aft  flnb  1 1/2  ©e»i$tt* 
tbeile  ©^wefelfaure  angumenben,  alfo  auf  1000  Guart  ©aft  8V2  «ßfunb 
©äurc.  $a$  bem  3umif^cn  ber  ©aure  mirb  ber  ©aft  in  einem  offenen 
©efaße  bei  3utritt  ber  Suft  auf  18  bid  20°  9t.  erf^ifct  unb  bann  in  ben  ®a$r- 
bottic^  gebraut,  wenn  nidjt  etwa  f$on  ba*  ©r&ifcen  in  biefem  jtattfanb.  ©0 
mie  ber  ©aft  in  9tu$e  tommt,  fenten  ji$  fömufcigbraune  ftlocfen  gu  »oben  unfc 
er  beginnt  fi$  gu  flöten.  Die  glotfen  ftnfc  offenbar  eine  bur$  bie  ©Sure 
veranlagte  2lu*f<$eibung.  ffi*  bilben  ß$  bavon  gerriffene  $art^ieen ,  gwif *en 
benenber  ©afttlar  erföeint,  biefer  ijt  buntelbraun.  ©0  mie  bie  ©ätyrung  begon* 
nen  t>at,  werben  bie  glocten  bur<$  bie  Äo^lenfiure  an  bie  Oberfläche  gehoben, 
»0  jte  eine  $albtro<fene,  btefe  Decfe  bilben,  unter  ber  ff$  etwa«  meißer  @$aum 
befinbet  unb  unter  ber  bie  gluffigleit  fortgabt  Sei  oben  angegebener  £empe< 
ratur  tritt  bie  ©%ung  fpäteftend  in  12  ©tunben  ein  unb  verlauft  in  3  Sagen, 
fo  baß  nadj  biefer  3eit  aller  3u*er  jerfe^t  ijt.  Die  I)e(!e  ftnlt  nieber  unb 
ber  gegorene  ©aft  beginnt  ft$  }u  Haren.  Sr  ift  fyefler,  f^medt  geiftig  fauer» 
li<^,  rübenartig,  laßt  ftd?  nur  (angfam  filtriren. 

Der  ftttrirte  ©aft  to^t,  ofyne  jtart  ju  [Räumen,  unb  trübt  $$  babei  fajt 
ni(^t,  ma^renb  ber  o^ne  3ufa^  von  ©$mefelfäure,  unter  Snmenbung  von  $efe 
vergorene  ©aft  jtart  ft^aumt  unb  viel  geronnene*  (Simeiß  audfe^eibet.  Sei 
einem  öerfu$e  jeigte  ber  ro^c  ©aft,  fUtrirt,  gan§  flar,  18,7  $rocent  am  ©acs 
Barometer,  nad^  beenbeter  ©ityrung  1,1  fßrocent;  alfo  f$einbare  ^ttenuation 
17,6  $rocent  unb  SBerg&^rungtgrab  0,94  ober  94  $roceni  Sin  anbetet 
ttiibeufaft  tarn  von   15  <ßrocent  auf  0/)  ^ßrocent:  bie  Serga^rung  mar  alfo 
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0,966  ober  96,6  $rocent  (»alling).  Die  «uwenbung  ton  $efe ,  neben 
©cbwefelfaure,  wirb  iebenfafl*  bem  fiebern  eintreten  ber  ©tyrung  forber= 
lid;  fein. 

(£t?et>a(  empfehlt,  ben  JRübenfaft,  na$  bem  3ufa^e  von  ©<$»efelfäiiie 
(HO  bt*  120  ©rammen  auf  t>ai  $ectoliter  unverbünnten  Saft),  giim  €ie» 
ben  $u  er^ifcen,  bann  ablagern  }u  laffen,  flat  von  95obenfafc  abrieben,  i$u 
abjutüblen  unb  bann  mit  fraftigem  Fermente  anjujteflen.  (Jfcevat  laßt 
alfo  vor  bem  Bnftellen  eine  fogenannte  ©Reibung  ober  Sauterung  (jfe^e 
9fl«bcnju<ferfabritation)  burc$  ©ctywefelfiure  au*fübren.  Der  6aft  vergäbt* 
langfamer,  al*  ber  nie^t  gefönte  ©aft,  aber  fe$r  regelmäßig.  flu<$  bie  ©Reibung 
bc*  Safte*  bunfc  tf  alf,  wie  pe  in  ben  JRübenjutferfabrifen  allgemein  audgefü^rt 
wirb,  ^at  man  vorgewogen,  wobei  e*  fl$  von  felbjt  verfielt,  baß  ber  gefebie. 
bene,  ftarf  falfbaltige  ©aft  bur$  ©<$wefelf5ure  angedauert  werben  muß.  £ter, 
wie  bem  Serfabren  öon  S^eval,  ftetyt  offenbar  ber  SSortyeil  in  feinem  günjtü 
gen  93cr$ä(tnif[e  ju  ben  Stoßen,  (©ietye  unten  ©iemen*'  SSerfa^ren.) 

3n  ben  [Rübenjutferfabrifen  verbringen  befanntli<b  bie  Zentrifugen  me$r 
unb  me^r  bie  ^reffen,  unb  natürlich  fonnen  au<b  in  ©}nritu*fabrifen  iene  an 
bie  ©teile  biefer  treten.  Der  bur<$  bie  ßentrifugen  gewonnene  ©aft  tft  glei$ 
bem  bur$  bie  treffen  erhaltenen  ©afte,  nur  verbannter,  wenn  man  ben  Srei 
beim  ©$leubern  mit  SBaffer  auslaugte,  betftc.  gür  bie  ©pirituifabtifation 
fann  bie*  Werfen  ba^er  unterbleiben. 

3n  ben  fiänbern,  wo  e*  notywenbig  ift  r  ben  ertrag  vom  ©a^naume 
mögli${t  ju  er^ityen,  ^at  man  natürlich  au$  bei  ber  Verarbeitung  von  Stuben« 
faft  na<$  fol<$er  <£rbö$ung  getrautet.  Der  ©aft  fann,  na$bem  er  mit  ©$me« 
felfaure  verfemt  ober  mit  ffalf  gefc^ieben  iji,  bur<b  SSerbampfen  concentrirt  wer» 
ben.  ©o  geföie^t  e*  ober  gef$a$  e*,  na<$  ©iemen*,  in  einigen  großen 
^Brennereien  SBürtcmberg*.  Die  Abfüllung  be*  eingebampften,  beißen  Safte* 
muß  raf<$  erfolgen;  man  läßt  ben  ©aft  bur$  lange,  3  $uß  breite  Sinnen  mit 
öle<$bobcn  fließen  unb  treibt,  mittelfl  eine*  Ventilator*,  einen  ßuftftrom  ent* 
gegen.  Die  ©Sprung  verlauft  beffer  at*  bei  ni$t  getontem  ©afte,  e*  erfolgt 
SSergafyrung  bi*  0°,  unb  ba«  $robuct,  ber  ©pirttu*,  ifl  feiner,  al*  ber  au* 
ror;cm  ©afte  gejogene  (#amm,  Agronom.  3eitung  1856.  ©eite  660). 

Sin  anberer  2Beg  jur  er^ung  be*  ertrag*  vom  ©tyrraume  ift  ba* 
3umiföen  \>on  iKelafie  ju  bem  Mubenfafte.  e*  muß  babei  auf  bie  atfalifoe 
Skfcbaffen^eit  ber  ÜRelaffe  SRucfft^t  genommen  werben,  unb  man  tyat  am  beften, 
bie  mit  etwa*  ©aft  verbannte  9Maffe  erfi  für  ft$  mit  ber  üblichen  !Kenge  von 
©c^wefelfäure  (etwa  1  ^rocent)  anjufäuern,  aueb  wobl  ju  fo<ben. 

3Bo  e*  bie  ©teuerbebbrben  geRatten,  fiartemetytyaltige  unb  ju<fer$altige 
©ubjtanjen  gemeinföaftlidji  gu  verarbeiten ,  ba  tann  mit  großem  Vorteil  jura 
Serbünnen  ber  Weifte  au*  ben  flär(eme^(^altigen  ©ubfianjen ,  }.  9.  ber  Aar* 
toffelmeiföe  ober  @etreibemeif<be ,  SRubenfaft  verwanbt  werben.  3n  Sbbmen 
gefebic^t  bie«,  unb  man  verwertet  auf  biefe  Seife  bie  {Rüben  fe^r  gut,  felbfl 
wenn  jur  ©aftgewinnung  nur  fe^r  einfache  ^reffen  bienen,  bie  mdfrt  viel  ©aft 
liefern  (a.  a.  D.}. 
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4.  3emibcn  ber  Stuben ,  ©etotnnung  be«  eafte«  au«  bem  ©wie 
burd)  2luftauQcn,  «OTacerircn.  —  2>a  man  burcb  ^reffen  ntyt  allen 
Saft,  alfo  nid^t  allen  3ucfer  au«  ben  Drüben  erhält,  fo  (am  man  fc^on  früb 
in  ben  3u<*erfabrifen  barauf,  bie  boH(iänbige  Oewinnung  be«  Safte«  bureb  ein 
frj(tematif<be«  2lu«laugen  be«93reie«  (TOaceration)  &u  ermöglichen.  3n  $rantrei*b 
biente  früher  bagu  -Pell  et  an'«  öäbigator,  ein  langer  Irog,  in  welkem,  bur<b 
eine  jtnnreicb  conjtruirte,  aber  complicirte  ar^imebif^e  Straube  ber  Stuben« 
brei  einem  Strome  IBaffer  entgegengefahrt  würbe.  3efct  benufet  man  mebr  ben 
Stbüfcenbacb'föen  9Waceration«»Hw>arat,  beffen  Sinri^tung  bei  ber  tRubeti^ 
§u<ferfabrifation  betrieben  tft  2>er  Saft,  welker  baburd)  gewonnen  wirb,  i(t 
ni<bt  betrieben  bou  bem  ^regfafte  unb  wirb  genau  wiebiefer  »erarbeitet.  3<b 
babe  in  ber  Stäbe  bon  Sitle  eine  Spiritu«fabrif  befudjt,  welche  ben,  bur<b  einen 
S^ujjenbadj'fcben  Apparat  gewonnenen  Saft  in  coloffaleu  Sotticben  in 
(Sä^rung  braute. 

Srommer  empjteblt,  ben  töübenbrei  in  einem  23otti$e,  mit  Setyboben, 
nacb  bem  33crbrängung«berfabren  au«julaugen.  $>er  oon  ber  Äeibe  fommenbe 
99rei  wirb  na$  unb  nad)  in  ben  ©eifybottidj  gebraut  unb  barin  fogleicb  mit 
Söaffer  oetbünnt.  Sobalb  ber  8otti$  gu  */e  Befudt  iji,  öffnet  man  ben  $abn 
für  ben  Abflug  be«  Safte«,  jugleieb  aber  au$  einen  $abn,  melier  SBaffer  au« 
einem  Äeferooir  auf  ben  33rei  fliegen  lägt,  genau  in  bem  SSerbältniffe,  in  wel* 
(bem  Saft  abfließt.  2Jton  unterbricht  lai  Hu«Iaugen,  wenn  ba«  Hbjliegenbe 
nui  no<b  etwa  1  $rocent  am  Saccbarometer  jeigt 

$er  abgeflogene  Saft  wirb  mit  Scbwefelfäure  berfejt,  auf  100  $funb 
»üben  mit  5  bis  7  Sotb,  auf  1000  $funb  Stuben  alfo  mit  ll/2  bi«  2l/A  $fb. 
ÜRan  gitbt  bem  $uerji  abfliegenden  Safte  bie  gange  ÜHenge  Säure  gu  unb  lagt 
ben  übrigen  Saft  nachfliegen.  So  mit  ber  Säure  bermiföt,  bleibt  ber  Saft 
12  bi«  18  Stunben  flehen,  bann  jiefyt  man  i^n,  fo  gut  e«  angebt/  t)on  bem 
abgelagerten  SJobenfafce  ab. 

Der  fo  geläuterte  Saft  ift  natürlich  oiel  }u  berbünnt,  um'  obne  ©eitere« 
in  ©äljrung  gebraebt  werben  gu  tonnen.  ör  mug  bunb  Hbbamyfen,  in  paf* 
fenben  SJerbampfofannen  concentrirt  werben,  bi«  er  beig  10°».  jeigt  (18  $roc.). 
Um  bie  Soften  be«  Serbampfen«  ju  erfraren,  lägt  Xrommer  ben  Saft,  anjtatt 
ffiaffer«,  im  Dampfteffel  benufcen,  ben  DamKffeffel ,  anftatt  mit  SBaffer,  mit 
Saft  fyeifen,  unb  ben  Saft  fo  lange  im  Äeffel  fo(i)en,  bi«  er  bie  oorbin  ange- 
gebene ©oncentration  erlangt  bat.  $>a  e«  aber  ni$t  angebt  ben  f$wefelfäure« 
baltigen  Saft  in  einen  eifemen  Dampffeffel  ju  bringen ,  fo  mug  ber  Saft  ju» 
por  in  fupfernen  Pfannen,  unter  ftbföäumen  unb  bi«  jum  aufboren  be«  Scbäu» 
men«  getoit  unb  ftebenb  mit  geflammter  in  SBaffer  feinjertbeilter  Äreibe  neu« 
traliji«  werben,  auf  1  ?funb  angewandter  S^wefelfäure  i(t  IV4  ^f»nb 
ftreibe  erforberlicb.  9ta^  bem  ablagern  be«  @9prfe«  in  einem  befonberen 
©ottidje  wirb  bann  ber  Saft  wie  angegeben,  jum  Steifen  be«  ^ampffeffel« 
benu^t.  X)er  $>ampffeffel  mug  einen  t)ot)en  S)am)>fbom  ^aben,  um  ba«  Ueber« 
{teigen  be«  immer  no$  f^äumenben  Safte«  ju  bereuten.  2>er  concentrirte  Saft 
lägt  ftcb,  wenn  er  mit  ein  wenig  S<bwefelfäure  oerfe^t  wirb  —  er  mug  für  bie 
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©atyrung  bo$  angefäuert  »erben  —  lange  aufbewahren.  Au$  Jtommet 
empfiehlt  fe$r  bie  Verarbeitung  beS  ©afteS  mit  Kartoffeln  ober  ©etreibe  (8e$r* 
bu<$  ber  ©pirituSfabrffation). 

Da*  bei  ber  einen  ober  anberen  Art  unb  Steife  beS  WacerirenS  ober  «u<* 
laugen«  beS  SreieS  jurütf bleibenbe  Warf  iß  ;u  wafferig,  um  o^ne  ©eitere«  als 
3Me$futter  benufet  werben  ;u  ttnnen.  &  muß  erft  abgepreßt  ober  gef^feubert 
»erben;  bann  lagt  cS  fldj?  aber  lange  aufbewahren,  namentli^  unter  3ufa|j  ©on 
etwa«  ©alj. 

*  5.  3erf$ntiben  ber  «Hüben  unb  gftaceriren  ber  e$nitte.  —  Um 
ben  Saft  ber  Wüben,  alfo  ben  3utfer,  bur$  OTaceration  auSjujte^en,  if*  e« 
ni$t  notywenbig,  bie  SRüben  in  ©ret  gu  »erwanbeln,  c«  reicht  au*,  biefelben  in 
tyinrei^enb  bünne  ©tüden  (cossettee)  ju  jerföneiben,  am  bejten  in  Steifen 
*on  2  bis  3  Stnicn  Di(fe  unb  3  bis  4  Sinien  »reite,  DaS  3erfe$neiben  nimmt 
weit  weniger  tfraftaufwanb  in  Anfpru$,  als  baS  Semiften,  unb  bie  auSge* 
laugten  ©<$nitte  finb  weniger  wafferig  als  ber  ausgelaugte  Brei,  beS^alb  un* 
mittelbar  alt  guttermaterial  brauchbar  unb  $ur  Aufbewahrung  geeignet.  Die* 
ffnb  bie  wefentli^en  Sorjüge,  welche  bie  SWaceration  ber  ©dritte  »or  ber  SRace* 
ration  beS  ©reieS  $at,  ber  fte  aber  $intf$tli$  ber  6$nettigteit  beS  Ausgelaugt« 
werben*  na^jte^t.  Dafc  man  bie  Schnitte  wenigftenS  anfangs  $eifj  maceriren 
mu^  fann  faum  als  ein  9?a$tyeü  gelten,  weil  babur$  ber  9lu(fftanb  ju  einem 
befferen  Butter  wirb. 

Die  SWaföinen  jum  3erf$neiben  ber  [Rüben  in  geeignete  ©dritte  flnben 
$$  bei  ber  9tüben§utferfabritation  betrieben,  unb  bort  ift  au$  baS  »erfahren 
ber  Waceration  ber  ©$nitte  erläutert,  wie  eS  für  bie  ©eminnung  beS  3u<fer« 
ausgeführt  wirb.  9Bo  man  fe&r  bebeutenbe  TOengen  *on  Stuben  na$$altig  auf 
Spiritus  »erarbeiten  unb  ben  ©aft  bur$  SWaceration  ber  ffiübenfönitte  gewin« 
nen  will,  ba  tyut  man,  na<$  meinem  Dafürhalten,  am  bejten,  bie  Anföajfung 
ber  grofjen,  gesoffenen  SRacerattonSgefSfce  ntc^t  ja  freuen,  wel$e  für  biefen 
3wecf  in  ben  3u(!erfabrifcn  in  Anwenbung  fommen.  Der  erhaltene  ©aft  wirb 
bann  rafe$  gefüllt,  bur$  @<$wefelfJure  angefäuert  unb  in  ©Sprung  gebraut, 
wie  ber  bur<$  ^reffen  ober  auf  anbere  Seife  gewonnene  ©aft.  $ier  foH  »or» 
jugSweife  batwn  bie  {Rebe  fein,  wie  man  mit  möglid^ft  elnfa<$en  Apparaten 
ober  9?orri<$tungcn  bie  SRüben  in  fleineren  Brennereien  na<$  bem  TOacerationS» 
»erfahren  »erarbeiten  fann.  3n  Deutfölanb  tyat  namentlich  ©iemen«  biefe 
Art  unb  Steife  ber  Bearbeitung  ber  Stöben  mit  Borliebe  ftubirt  unb  in  granf» 
rei<$  $at  S^amponnoiS  bem  ©erfahren  eine  au§erorbentti$e  Bebeutung  für 
bie  8anbwirtyf$aft  }u  geben  berfu<$t,  bur*  Anwenbung  oon  ©$lempe  als 
WacerationSflüfjigfeit; 

Die  9tftg(i$feit,  aus  ben  JRübenfönttten  ben  ©aft  bur$  SRaceration  ju 
gewinnen,  grünbet  ff$  befanntli$  barauf,  bafj  SRübenfönitte,  wenn  man  fle  in 
ffiaffer  bringt,  tyren  ©aft  ni$t  unt>eranbert  in  ben  3ellen  behalten,  fonbern 
ba|  ft<$  ber  Saft  bur#  bie  3«ßenwanbe  ^inburd^  —  in  golge  »on  bem,  was 
man  SnboSmofe  unb  SyoSmofe  nennt  —  mit  bem  SBaffer  mtföt,  fo  baj  eine 
3«cferl5fung  t>on  mittlerem  3utfergc^atte  entfielt  unb  jwar  fowo^l  in  ben  3^* 
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(tri,  alt  a?ijjer$alb  bcrfelben.  Sie  in  SBaffer  behalten  fl$  bie  6<$nitte  au$ 
in  einer  3ucferlö(un^  beten  3ucf erhalt  geringer  ijt,  al$  ber  bet  Safte«  bcr 
Stuben;  e*  erfolgt  eine  Ausgleichung  be$  3utfergebalt*. 

Sin  Seifoiel  »irb  ba$  ©efagte  ootttommen  fcerbeutiieben.  G*  mögen  ba* 
bei,  um  bie  Sa$e  &berjt$tli$er  *u  ma$en,  100  «ßfunb  Stuben  g(ei$  100  $fb. 
Saft  gefefrt  »erben,  o$ngea*tet  fte  betanntli<$  nur  69  $funb  Saft  enthalten. 

©iefct  man  auf  100  «ßfunb  »ubenfönitte ,  beren  Saft  12  «Procent  3ucfer 
enthält  100  «Pfunb  «Baffer,  unb  lägt  man  bie*  SBaffer  längere  Seit  über  ben 
Schnitten  {leben ,  fo  *er»anbelt  e*  ftd?  in  Saft  (3u(fcrlofuug)  öon  6  $ro(ent 
3u(fcrge$alt  unb  ber  Saft  in  ben  ©c^nitten  »irb  au$  6  procentig.    64  iß 

nämlt'($    -p —  =  6. 

3ki)t  man  bie  100  «Pfunb  öprocentige  3u<ferfluffigteit  ab  unb  gieft  man 
fte  auf  100  <Pfunb  friföe  Mubenfönittc ,  fo  entfielt  na$  einiger  Seit  eine 

fyrocentige  3u4erffüfftgtett,  benn:  -=^ —  =  9. 

3ie^t  man  bi;  9procentige  giüfjtgfeit  ab  unb  bringt  ffe  lieber  auf  100 

tßfunb  frifd^c  »übenfönitte,  fo  refultiren  100  «Pfb.  einer  3utferfHifjtgteU  bon 

9  -4-  12 
10,5  «Procent  3u<*erge$alt,  benn  — T —  —  io,5. 

bringt  man  nun  bie  100  $f unb  10,5procentiger  glüfjtgfeit  no$ma(d  auf 
100  «pfunb  friföc  ftubenfönitte,  fo  »erben  100  5Pfunb  3ucferlöfung  oon 
11,25  $rocent  3u<* ergebt  erhalten. 

tiefer  ledere  3utferge$alt  tommt,  tüte  man  fle^t,  bem  Su&rgebatte  bc$ 
Saftet  ber  Kuben  f$on  fetyr  natye ,  unb  man  iönnte  tyn  bur$  nochmalige* 
flufgie&en  ber  glüfftgfeit  auf  friföc  S^nittc  auf  11,6  «Proeent  er^ötyen. 
9Son  ben  12  «Procenten  3udcr  ber  Kuben  ftnb  ba^er  bur#  «JRaceration  11,25 
«JJroccnt  in  ben  9Raceration*faft  geführt,  alfo  weit  me$r,  a(*  butd>  «preffen  gc* 
»onnen  »irb. 

©e^cn  wir  nun  gu  ben  erfttn ,  mit  reinem  Safer  macerirten  SRubenfönit» 
ten  gurücf,  beren  Saft  6procentig  geworben  ijt.  ©lebt  man  auf  biefe  »ieberum 
100  <ßfunb  2öaffer ,  fo  rebucirt  ft$  natürlid?  ber  3utferge$alt  be*  Safte«  auf 
3  «Procent.  3^^t  man  bie  Sproceniige  3utfcrlbfung  ab  unb  giebt  jum  britten 
üMe  100  «Pfunb  SBaffer  auf  bie  Schnitte,  fo  wirb  ber  3u*erge$alt  auf  1,5 
proeent  $erabgebra$t,  unb  »ieber^olt  man  ba*  Sufgiejen  oon  100  «Pfunb 
SBaffer,  na$  bein  Eblaffen  be*  l,5^roccntigen  Safte«,  ein  toierte*  «JRal,  fo  »er- 
ben bie  Schnitte  bi*  auf  0,75  «Procent  3utfcrge$alt  erfd^&)>ft. 

<£*  Derjtebt  fi$  nun  bon  felbjt,  bajj  bie  ÜRaccration  fojtematifcb  au*ge< 
fü^rt  »irb ;  ber  concentrirtejie  3u*erfaft  tommt  auf  friföe  Kübenftynitte,  ber 
minber  concentrirte  auf  febon  tycil»eife  entjueferte  S^nitte,  ba*  äöaffer  auf  bie 
föon  faft  t>oü{länbig  crfdjö^ften  S$nitte.  3n  ber  $ra;id  ergiebt  fi<f>  bie  JRct* 
infolge  lei^t.  S)er  ^inrei^cnb  concentrirte  Saft  fommt  gur  ©abrung,  bie 
erf^opften  S^nttte  »erben  foglci$  aU  gutter  )>er»anbt  ober  in  ©ruben  auf- 
bewahrt. 
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$>ie  <Srfa$rung  $at  gejeigt,  bafl  bie  SWaceration  ber  9töbenf<bnitte  nur 
»oll|tanbig  bei  einer  Semperatur  *on  64  bi«  68°  ft.  erfolgt,  baf*  »entölten* 
bie  Schnitte  bei  biefer  Temperatur  abgeseift  fein  muffen ,  »enn  jte  an  f ältere 
gtüfjtgteiten  ben  Saft  boUjtanbig  abgeben  foüen.  3n  bei  Ä&lte  erfolgt  bieSRa« 
ceration  ganj  unooflfommen  unb  bei  einer  $ö$eren  Temperatur  er»eic$en  bie 
S^nitte  ju  fe$r,  »a«  ba«  3lu«laugen  erf$»ert  3$  bemerfe  hierbei,  bafj  bei 
ber  beif en  SRaceration,  ba«  ®e»i$t  ber  Schnitte  ni^t  untoeranbert  bleibt ,  wie 
i(b  e«  oben  bei  ber  grlSuterung  be«  2Raceration«*erfa$ren« ,  jur  Seieinfad&ung 
be«  »eifoiei«,  angenommen  $abe.  $>ie  S^nitte  färumpfen  jufammen  unb 
balten  ni^t  fo  *iel  Saft  jurütf,  al«  frifö ;  man  erhalt  be«$alb  me$r.  3u<ftt* 
flüffigleit,  al«  man  fflaffer  auf  bie  Stytitte  gebraut  $at. 

(Sin  3ufafc  *on  S$»efelfäure  jur3TOaceratton«jÜifftgteit  ift  fJrberli$;  man 
nimmt  ba&on  fo  Diel,  bajj  ber  Saft  fid)  ni$t  buntel  färbt,  et»a  1  ?funb  auf 
1000  $funb  M&ben  (Siemen«). 

$)ie  SWaceration  fann  auf  »ergebene  ffieife  au«gefityrt  »erben.  SWan 
giejjt  entweber  bie  9Jtoceration«flüffigfeit  auf  bie  SRübenfönitte.  ober  man  tau$t 
bie,  in  Wefcen  entbaltenen  S^nitte  in  bie  SWacerationäfliifjtgfett  (Siemen*), 
ober  aber  man  lagt  enbli$  bie  2Raceration«ftäfjig!eit  t>urc$  eine  Wei^c  tum 
©efafjen  langfam  binburdjjliefjen ,  »el$e  mit  fflübenfönitten  gefüllt  finb,  u>o 
bann  bie  2Raceration  continuirlicb  fortföreitet.  $a«  (entere  ©erfahren  iß  ba« 
in  3u*«rfabrifen  ange»anbte  unb  f$on  oben  au<$  für  grofje  Spiritu«fabrifcn 
empfohlen. 

Wix  motten  $una$ft  ba«  elftere  SBerfa^ren  betrauten  unb  annehmen ,  bag 
tagli$  45  bi«  50  Zentner  (4500  bi«  5000  $fb.)  Mbtn,  treibe  etwa  2000 
bi«  2200  Quart  Saft  liefern,  »erarbeitet  Kerben  foüen. 

{Die  3Raceratton«botti<bc  erbalten  eine  ©rojje  t>on  550  Guart.  3n  benfei» 
ben  beflnbet  ftd?  über  bem  ©oben,  ein  $»eiter,  burcbl5<$erter  ©oben,  ein  Siebbo* 
ben,  »on  Äufcferble<b,  auf  ben  bie  9tübenf$nitte  ju  liegen  tommen.  3eber  Sotticb 
ftebt  mit  bem  golgenben  bur<$  eine  Mityre  in  Serbinbung,  »el$e  unterhalb  be« 
Siebboben«,  an  ber  Seite,  abgebt,  in  bie  $o$e  fteigt  unb  oben  burdj  bie  Sanb 
be«  folgenben  93otti(b«  $inbur<btritt.  Die  föityre  ijt  mit  einem  £al)ne  &erfe$en. 
2>amit  bie  »erbinbung  be«  legten  »otti$«  mit  bem  erjten  auf  biefe  ffleife  eben* 
fall«  o$ne  lange  JRö^renleitung  be»erf(telligt  »erben  lann ,  ftellt  man  bie  33ot* 
ti$e  in  einen  Ärei«  ober  ein  93iere<f.  lieber  alle  93otti$e  lauft  ein  ffiafferrofyr 
bin,  au«  »eifern,  burtfc  abjtetgenbe  2lu«laufer,  tyeifjc«  SBaffcr  in  jeben  ber  8ot< 
ti$e  gelaffen  »erben  fann.  Um  bie  glüftfgfeit  in  ben  93otti($en  er^ifeen  ju 
tonnen ,  mug  ein  3)amj>fro&r  in  iebem  berfelben  unter  ben  Sicbboben  ge$en, 
ober,  »a«  beffer,  aber  foftfpieliger,  e«  mu§  unter  ben  Siebboben  eine  I>anM>f* 
fokale  gelegt  »erben,  iteber  bem  unterjten  ©oben  erhält  jeber  »otti(b  einen 
#a$n  jum  5lblaffen  ber  glüfjtgfeit. 

2)ie  OWaccraiion  erfolgt  natürli^  um  fo  boüftanbiger ,  je  großer  bie  flu* 
gabl  ber  9Waceration«botti(be;  »ir  »oßen  ^ier  bie  geringste  #3a^l  berfelben, 
bier,  A,B9  C,  D,  annehmen.  2)er  ®ang  ber  Arbeit  ift  bann  ber  folgenbe. 
ORan  bringt  in  ben  93otti#  A  500  «ßfunb  Mübenf^nitte,  giejt  l/4  bi«  V«  *fb. 
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6d>wefelfäure,  verbannt,  darüber  unb  (igt  175  Quart  ^etged  ©affer  au«  bem 
IReferboir  jufliegen.  Damit  man  ni<bt  n6tbig  f>abe,  bie  ©ebnitte  jebe*mal  )u 
wägen,  ma^t  man  in  ben  93otti$en  ein  3^^en,  bi«  ju  welkem  bie  S^nitte 
reiben.  Durtb  Auflegen  eine*  bur<blö<berten  ©oben*  auf  bie  ©<bnitte,  bon 
weitem  für  jeben  99cttic^  einer  borbanben  ijt,  bält  man  bie  ©djnitte  unter  ber 
glüfjtgteit.  ©oü  bie  SWaeeration  geb&rig  erfolgen,  fo  mug  bie  Xetnperatur,  tote 
oben  angegeben,  auf  68°  9t.  gebraut  werben.  Die  ©djnitte  weiten  bann  balb 
ab  unb  pnfen  jufammen. 

9ta<b  etwa  3/4<5hinben,  wä^renb  welker  3eit  berSottidj  JB  Stübenfd^mtte 
erbalten  b«t,  bie  ebenfafl*  mit  berbünnter  ©cbwefelfäurc  beforengt  worben  jtnb, 
öffnet  man  ben  #abn  ber  fööfjre,  bur<b  wel$e  ber  39otti<b  A  mit  bem  Sotti^e 
B  in  Serbinbung  gefegt  werben  fann,  unb  lägt  man  (angfam  fyetgeä  ©affer  in 
4  ^fliegen.  Die  in  A  entjtanbene  3wd*rlofung  wirb  babur$  na<b  B  getrie* 
ben,  wo  ffe  fä  über  bie  Sübenfönitte  ergiegt.  ©obalb  bie  erforberli$e  2Renge 
glüffigfeit  übergestiegen  ijt,  unterbricht  man  ben  3uflng  be*  ffiaffer*  nad)  A 
Die  Temperatur  wirb  in  JB  auf  68°  %  gebraut. 

Wacb  wieber  */4  ©tunben,  wäbrenb  ber  ber  ©otti<b  C  mit  neuen  ©<bnit# 
ten  befdjidt  worben  ijt  unb  biefe  mit  berbünnter  ©<bwefelfäure  übergoren  jtnb, 
jteüt  man  bie  IBerbinbung  gwiföen  ben  3)otti$en  B  unb  C  ber  unb  tagt  man 
wieber  fflajfer  in  A  fliegen.  Die  3u<?tr(ofung  *n  A  *>i*b  na<b  B  gebrangt; 
bie  3u*erflufjtg?eit  in  B  fliegt  na$  C  über.  3jt  C  binrei^enb  gefüllt,  unter* 
bri$t  man*  ben  3uflug  be*  SBajfer*  unb  erbifct  ben  Sn^alt  bon  C  auf  68°  ffl. 

9ta<b  wieberum  8/4  ©tunben,  wäbrenb  ber  ber  lefcte  9otti$,  ber  93otti<b 
2),  ?Rübenf<bnitte  erbalten  ^at  unb  bie  berbünnte  ©<$wefelfäure  auf  biefe  gegof* 
fen  ijt,  fefet  man  ben  Sotti<b  C  mit  bem  ©ottidje  D  in  Serbinbung  unb  treibt 
man  bur<b  ginfliegen  bon  SBajfer  in  ben  ©ottieb  A,  bie  glüfflgfeiten  au*  A 
nad>  B,  au*  B  nadj  0,  au*  C  na$  D,  in  weitem  lederen  bie  Temperatur  auf 
68°  %  gebraut  wirb. 

9ta<b  normal*  8A  Stunben  öffnet  man  wieberum  ben  $abn,  welker 
SBajfer  in  A  fliegen  lägt ,  unb  ;uglei$  öffnet  man  entft>re$enb  ben  £atyn  un* 
ten  an  D,  burty  welcfcen  bie  nun  btnreicbenb  coneentrirte  3uderflüfjigteit  jur 
weiteren  Verarbeitung,  nämlicb  Hbfüblung  unb  ©äbwng,  abgelaffen  wirb.  ©o* 
balb  bie  gehörige  SRenge,  220  Duart,  abgesoffen  ijt,  föliegt  man  biefen  #abn, 
fo  wie  ben  ®afferbabn. 

Die  glüfftgfeit  in  A,  weld?c  nur  $um  ©erbrängen  biente,  fe^r  jwferarm 
ijt,  lägt  man  nun  ebenfall*  bur$  ben  unteren  £atyn  abfliegen  unb  leitet  fte 
babin,  wo  ffe  bur<b  $umpe  ober  STOonteiu*  in  H^  2Bajferreferboir  geboben 
werben  tanp.  3jt  bie  glüfjtgfeit  abgelaufen ,  fo  entleert  man  ben  ©otti$  A 
uon  ben  erfc^öpften  Stübenfönitten  unb  füllt  ibn  foglei<b  wieber  mit  frifdjen 
©dmitten,  über  wel*e  man,  wie  oft  gefagt,  berbünnte  ©<bwefelfäure  giegt. 

»unmebr  wirb  ber  »otti<b  B  ber  erjtc  33otti<b,  ber  »otti^  A  ber  lefcte, 
ber  bierte.  9Ran  jtedt  bie  Serbinbung  jwiföen  D  unb  A  ber,  lägt  in  B  SBaf* 
fer  fliegen  unb  treibt  fo  bie  3uc!erflüffigfeit  au*  D  na$  A  auf  bie  frif$en 
6$nitte.    Katürli^  wirb  bie  Temperatur  in  A  auf  68°  %  gebraut. 
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9to$  *Ia  ©tunben  lagt  man  au*  A  220  Quart  $inrei$enb  Concentrin« 
3ucferflüffigtett  gur  Slbftylung  unb  ©äfcrung  abfliegen,  inbem  man  in  B  SBafr 
fet  gufliegen  lägt.  3)ic  Slüfjtgfeit  au*  B  fommt  gurütf  in  ba«  3Baf[errefert>oir, 
bann  wirb  B  geleert  unb  mit  friföett  ©c^nitten  beföicCt.  B  ift  nun  ber  lefcie 
8otti$,  C  ber  erfte,  ba*  ift  ber,  welker  mit  SBaffer  gefpetft  wirb. 

6o^t  e*  fort;  e*  refultiren  iefct  o$ngifä£r  alle  3/*  ©tunben  220  Quart 
$inrei$enb  concentrirte  3ucferjlüfjtgfcit.  2>ur$  neunmalige«  ftfrjapfen  »erben 
alfo  etwa  2000  Quart,  bur$  getynmalige*  Sbgapfen  2200  Quart  äucferlöfung 
erhalten,  au«  45  ober  50  Kentner  Stuben.  3um  $trautne$men  ber  txfäbpfttn 
©$nitte  au*  ben  33otti#en  wenbet  man  in  granlrci<$  eine  groge  föeerenfor» 
mige  @abel  an,  gwtföen  beren  Sacfcn  ein  Arbeiter  60  bi*  80  <ßfunb  @$nittc 
[äffen  tonn. 

(S*  würbe  fe$r  ftörenb  fein  unb  Serluft  an  3u*er  berurfa^en,  wenn  man 
na$  beenbeter  Xage*arbett,  ba*  $eigt,  na$bem  bie  täglich  erforberli<$e  ÜRenge 
SWaceration*faft  erhalten  ift,  genötigt  wäre,  fämmtli$e  33ottiä;e  gu  entleeren. 
Die*  gef$ie$t  ni$t,  man  lägt  na$  bem  »bgatfen  be*  legten  Quantum*  Sudtu 
ftöffigfett  für  bie  ©ä&rung,  unb  na^bem  bie  erföopften  ©$nüte  au*  bem  bt* 
treffenben  9otti$e  entfernt  finb,  bie  anberen  brei  Sotti^e  gefüllt  bi*  gum  nfi$' 
fien  Sage  flehen.  Die  öortyanbene  ©$wefelfäure  föüfct  t>or  na^tyeUiger  »er* 
änbetung.  3lm  anberen  Sage  wirb  ber  3n$alt  ber  33otti<$e  auf  bie  gehörige 
Temperatur  gebraut,  bann  erhalt  ber  leere  93otti$  friföe  ©Quitte,  unb  lägt 
man  ben  ©aft  au*  bem  toor^erge^enben  33ottiä)e  über  tiefe  ft$  ergiegen ,  tu« 
bem  man  in  ben  9otti$,  welker  al*  ber  erfte  fungirt,  $eige*  SBajfer  fliegen 
lägt.  %a$  8/4  ©tunben  gie^t  man  bie  erfte  Quantität  ©ä$rung*faft  ab.  S>ie 
SWaceration  ift  bann  wieber  in  fceüem  ©ange. 

@*  ift  bie  3eit  fcon  Vi  ©tunben  al*  Dauer  einer  SWaceration  angenonu 
men  werben.  3Me  3«it  ift  aber  begreift  belieben  na$  ber  Ditfe  ber  9tä* 
benfönitte,  unb  fte  ergiebt  ft$  am  ft$erfi<n  au*  bem  Stefultate  ber  SWaceration. 
2>er  gur  ®ä$rung  lommenbe  ©aft  mug  bie  gehörige  feoncentration  erhalten 
unb  bie  glüffigfeit,  welche  nad>  bem  auffliegen  be*  legten  SBajfer*  auf  bie 
Stuben  in  ben  folgenben  9otti$  übertritt  barf  $o$ften*  1  $rocent  am  €>ac$a» 
rometer  geigen  (o^ngefäljr  V*0  SM-  $**  ©actfcarometer  ober  Aräometer  be« 
teuren  am  beften.  (Srfolgt  bie  SRaceration  niä;t  erwünföt,  fo  mug  bie  Stauer 
berfelben  bergrögert  werben. 

Dag  bie  in  einem  ©ottic^e  beftnbli^e  glüfPgtei^  bur#  bie  oben  gufliegenbe 
gfüfjigfcit  Derbrängt,  in  einen  anberen  93ottiä)  übergetrieben  wirb,  o$ne  bag 
fl#  bie  glüfftgfeiten  toermiföen,  $at,  wie  lei<$t  erfl$tli#,  barin  feinen  ©runb, 
bag  hai  foeeiftföe  ®ewi<$t  ber  »erbrängenben  glüffigfeit  ^et*  geringer  ift,  al* 
ba*  ber  »erbrängten  glüffigfeit.  ©oll  aber  ber  ßrfolg  gejtfyrt  fein,  fo  barf 
au$  bie  »erbrängenbe  glüfftgteit  ni(^t  oiel  weniger  warm  fein,  al*  bie  toerbrängte, 
\a  e*  i^  rat&fam,  bie  2emj>eratur  in  ben  »otti^en,  na^  beren  geitweiliger 
Reihenfolge,  immer  etwa«,  etwa  um  1°  abnehmen  gu  lajfen,  bem  erften  93ot- 
ti(^e  alfo  bie  ^5^ere,  bem  legten  bie  niebrigere  Sem^eratur  gu  geben. 

ffiirb  bie  3a^l  ber  OTaceration*botti<$c  »erme^rt,  g.  ».  auf  fe$*,  fo 
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bleibt  Sttet  ungeänbert,  e*  refultirt  eine  concentrittere  3utfetfLufftgteit ,  unb  e* 
flnbet  fixerer  bolljtanbige  ffirfööpfung  ber  Stübenfönitte  jtatt. 

Da  bie  jur  Sütlung  eine«  ©ä$rbotti$*  erforberli$e  3Renge  SRaceration** 
faft  im  Serlaufe  mehrerer  Stunben  gewonnen  »irb ,  fo  {teilt  man  ben  erjten 
»ntyeil  be*  erhaltenen  Safte*,  na$  gehöriger  Abfüllung,  in  bem  ©{tyrbot* 
ti$e  mit  ber  ganjen  SKenge  be«  germent*  an  unb  lagt  bann  bie  übrigen  9n* 
tyeile  na$  unb  na$  in  bie  gätyrenbe  glüfjlgfeü  einfließen,  t»obur$  bie  ©ä$rung 
ni#t  ober  bod^  ,nur  auf  furje  3eit  unterbro<$en  toirb. 

Da*  betriebene  3Waceration*berfa$ren  liege  ni$t*  ju  toünföen,  »enn 
ni$t  nbtyig  »äre,  bie  üRaceration  bei  ber  angegebenen  leeren  Temperatur 
au*jufü$ren.  Die  Mübenfönittt  muffen  aber,  foHen  fle  ben  Saft  abgeben,  in 
einer  glüfjtgteit  bei  68°  3t.  abgeseift  »erben  (Seite  498),  unb  ba  ff<$  $ier  bie 
3ucferflüf{igteit  Riefet  immer  auf  friföe  Kübenfönitte  ergiegt,  fo  mug  eben 
in  bem  legten  33otti<$c  ba«  »bmelfen  erfolgen.  Da  bie  abgeseiften  S$nitte 
bann  bei  nteberer  Temperatur  ff$  au«jte$en  laffeti,  fo  brauste  man  allerbing* 
nur  in  bem  $otti$e ,  weiter  eben  alt  lefeter  fungirt ,  bie  Temperatur  bi*  auf 
68°  W.  ju  jteigern,  man  f önnte  ffe  in  ben  anberen  ©Otriven  niebriger  fein  laf» 
fen,  aber  für  bie  gehörige  Serbrangnng  ijt  bie  niebere  Xemperatur  ber  fcerbrün« 
genben  glüfllgteit  hi$t  gut  (flcf>c  oben).  Die  @a$e  ijt  aber  fe$r  eine«  93er» 
fu$*  toerty. 

Um  bie  ftoften  ber  gr^ifeung  m5gii$ji  jn  berminbern,  muß  man  bie 
SBarme  be*  SHaceration*fafte* ,  fo  biel  e*  angebt,  nrieber  ju  gewinnen  fu<$en. 
2Ran  muß  ben  Saft  ni$t  auf  ftü$lf$iffen  fügten,  fonbem  in  tfü^tapparaten, 
bur$  falte*  SBaffer,  unb  fo  bie  SBarme  be*  Safte*  auf  ba*  SBaffer  übertragen, 
ba*  man  bann  jum  füllen  be*  töefer&oir*  benufet.  Der  Äü^ler ,  gig.  94 
Seite  899,  toeldjer  bei  ber  Slbfitylung  ber  Dampfe  fo  gute  Diente  leitet,  bürfte 
ffd;  au$  $ier  nfifcli$  ertoeifen  unb  au$  ber  gig.  69  Seite  170  abgebilbete 
ftütylapparat  iß  ju  empfehlen. 

ß^amponnoi*  »enbet,  anjtatt  be*  SBaffer*,  bie  Schlempe  jur  2Racera« 
tion  an,  ttyeil*  um  bie  Äojten  ber  (Srtoarmung  be*  SBaffer*  gu  erfparen ,  tyeit* 
um  bie  au*gekugten  Schnitte  na^r^after,  jtitfjtoffrei$er  ju  mad^en,  tyeü*  um 
bie,  bi*meilen  lajHge  Sefeitigung  ber  S^lempe  $u  umgeben.  Sine  Spiritu*« 
fabrif,  n>el$e  na$  bem  Softem  Sframponnot*  arbeitet,  brauet  fein  SBaffer, 
ober  bo$  nur  eine  fe&r  geringe  SWenge  babon ,  unb  lägt  feine  S^lempe  »eg« 
fliegen.  3ur  Dejtillation  be*  gegorenen  2»aceration*fafte*  bient  ber  Apparat 
Dero*ne*6ellier  «Slumen ttyal,  selber  gig.  128  Seite  457  u.  f.  abge* 
bilbet  unb  betrieben  ijt.  Die  au*  ber  erjten  Olafe  A  abgelaufene  Sdjlcmpe 
»irb  enhoeber  fofort  flebenb  $etg  jur  STOaceration  benu^t  ober  fommt  in  eine 
SSctrmepfanne,  u>el$e  bur^  bie  t>on  ber  gioeiten  Slafe,  B,  abjie^enbe  geuerluft 
ertoarmt  mirb,  e^e  biefe  in  ben  S$orn{tein  ge^t. 

Der  Apparat  für  bie  9»aceration  unb  ber  ®ang  ber  9Dtaceration  i{t  im  un- 
gemeinen ganj,  n>ie  fle  eben  für  bie  SRaceration  mit  SBaffer  betrieben  nmrben. 
Der  )ur  3eit  erfie  9otti$  erhalt  anftatt  be*  SBaffer*  flebenb  ^eige  S^tempe 
au*  ber  SBärmepfanne.     Dag  beim  Seginn  be*  Setriebe*,    n>o  no^  feine 
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©<$leml>e  wtywben  ift,  ffiaffer  genommen  wirb,  *erjte$t  fty  wobl  »on  felbfl. 
$ie  ©<$lem*e,  toeld^e  gum  legten  Berbrangen  ber  über  ben  crf^ö|>ften  €$nit* 
ten  ße^enben  glüfflgfeit  angewanbt  wirb ,  fommt  in  bie  2Bärmei>fanne  jutüef. 
ttin  wefentlityr  Unterföieb  gwityen  bem  Berfafcren  »on  <£$ann>onnoi«  unt 
ben  oben  betriebenen  ©erfahren  befielt  barin,  bafj  SframfconnoU  bie  glüf* 
ftgteit  in  ben  2Raceration*botti*en  nidjt  erfcifct.  Cr  läfct,  wie  gefagt,  tu 
S^tempe  jlebenb  $eig  auffliegen,  watyrenb  be«  Dur^gang*  bur$  bie  anberen 
3Waceration*botti<be  Ktylt  p*  bann  bie  glüfjtgteit  fo  weit  ab,  1>a$  jtc  mit  *cr 
gum  Anfallen  erforberli$cn  Temperatur  ablauft.  Wa*  aOen  ßrfa&rttngcit  ift 
aber  auf  biefe  SBeife  feine  tooüflanbt^e  SWaceration  gu  ermoglifyn ,  gumal  ^ier 
bie  frtföen  ©*nitte  f*on  fe$r  abgefüllte  glüffigfeit  erhalten,  £ie  Ctbö^ung 
ber  ßeitbauer  jeber  ÜRaceration  auf  eine  ©tunbe  wirb  niebt  Diel  nüjjen  *). 

©mb  bie  Stuben  fe&r  falt,  fo  »erben  fte,  »or  bem  3etf*neiben,  in  Ädr* 
ben  erjt  einige  9Rinuten  in  flebenbe*  Safer  getauft. 

3n  mannen  Brennereien  unb  bei  mangelhafter  Beföaffenbeit  ber  Hüben 
wenbet  man  neben  ber  @$lempe  no*  ©d&wefelfüure  an,  bie  man  gu  l/4  bU 
7s,  na$  ©all  gu  l1/*  bi*  lVs  Prö  Mille  ium  £$*H  f^on  bei  ber  SWawration, 
gum  Styil  erjt  in  ben  ©a&rbotti$cn  gufefct.  Diefer  3ufafc  Don  ©*wefelfäure 
bei  ber  STOaceration  ift  bur$au6  notywenblg,  wenn  man  ni*t  bie  9Racerarion*' 
botti^e  ieben  Hbenb  leeren  mitt ,  weil  fonjl  ber  Saft  barin  fdjleimig  wirb. 
G^amponnoU  lägt  biefe  Entleerung  oornetymen,  wobur*  natürlich  un&ofl* 
jtanbig  erfibpfte  Schnitte  gu  beu  al$  gutter  bienenben  SRücf  jtanben  fommen. 

$>ie  ©a^rung  ift  in  ben  frangoflfd)en  Brennereien  eine  continuirlittyf. 

Die  ©ityrbottt^e  flehen  nämli$  bur*  IRoljren,  treibe  mit  $<tynen  t>cr* 
fe$en  fhtb,  unten  mit  einanber  in  Berbinbung,  fo  baß  man  ben  3n$alt  eine* 
Bottidj*  in  einen  anbeten  Botti*  übertreten  laffen  fann,  bi*  gur  #erjtettung 
be*  Wltrtau  in  beiben  Botti^en.  $>er  erjte  Botti*  wirb  beim  Beginn  bet  9e* 
triebe«  mit  $efe  angebellt,  inbem  man  bem  erften  Anteile  be*  einfiiepenben 
©afte*  bie  ©efammtmenge  ber  $efe  gumifät,  unb  na*  unb  na*  ben  Botti* 
mit  SRacerationSfaft  füllt  (jictye  oben).  9ta*  24  ©tunben,  wo  bie  ©afrrung 
in  vollem  ©ange  ift,  lägt  man  bie  $ä(fte  ber  gtyrenben  glüffigfeit  in  einen 
{weiten  Sotti$  übertreten  unb  nun  füllt  man  na$  unb  na*  beibe  Botttyc  mit 
bem  SRacerationtfafte  bed  £aged.  9?a*  anberen  24  ©tunben  lä§t  man  wie« 
berum  ben  Sn^alt  be«  einen  Botti<$*  jur  ^älfte  in  einen  leeren  Botti$  über« 
treten  unb  füllt  bann  biefe  beiben  $alb*otlen  Sotti$e  mit  bem  ©afte  M  Sage«. 
Ser  {weite  Botti*  bleibt  no$  24  ©tunben  fielen,  wona<^  er  gur  DefKQation 
fommt.  3jl  fo  ber  ftreislauf  ^ergejteHt  fo  $at  man  ieben  SKorgen  einen  Bot« 
ti$  reif  für  bie  Situation,  einen  sollen  ©ottid?,  welker  no$  24  ©tunben 
flehen  bleibt*  unb  gwei  ^alb^oQe  Botti^e,  bie  mit  3Raceration*faft  gefüflt  weT« 

*)  öin«  Betreibung  be«  Berfa^ren«  öon  G^amponnota  mit  «bbtrtungen 
ber  Utcnjilien  unb  be«  JDeftillira^arat«  pnbet  fä  in  $>in$UT't  $ofet.  3oumal 
Bb.  133,  (Seite  378  unb  435.  91a*  btefet  Betreibung  Rnb  nur  btei  3Racerattcnfc 
gef&fe  »ot^anben,  muf  alfo  bie  ^aceration  fe^r  unvoUft&nbtg  fein,  unb  t*  mu§ 
anraten,  fo  gu  c^edten,  wie  e«  für  bie  SDiaceration  mit  ffiaffet  betrieben  ift. 
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ben.  ©er  in  ©tyrung  befinbli<$e  Saft  bringt  alfo  ben  friföen  ©aft  in  ©Sp- 
rung. 3ur  ftrüftigung  ber  ©Sprung  wirb  »on  3eit  $u  Bett  etwa«  $efe 
jugefefet. 

2Jton  fott  na$  bem  JBerfatyren  Don  K^amponnot*  burdjf<$nittli$  »on 
2250  Äilo  »üben  1  #ectoliter  ©piritu*  *on  93  $roccnt,  alfo  9300  Sitcr* 
procente  flltotyol  erhalten,  »on  100  ftilo  Rüben  alfo  etwa*  me$r  alt  400  ?ßro- 
cent.   $iei  betragt  auf  100  $funb  [Rüben  175  Quartprocent  =  3,2  ffunb 

ttlfo^ol  (  \  entfore^enb  na^e  gu  6,5  ^rocent  gerfe^tem  3utfer  *).    $cr 

(Srtrag  »om  Duart  2Reif$raum  ift  etwa  3,2  Duartprocent,  alfo  tnel  ju  gering 
für  Stoiber,  wo  JBottic$|ieuer  gejagt  wirb. 

ßfcamponnoi*  fyült  fein  Serfa^ren  für  ba*  non  plus  ultra  ber  %\U* 
^olgewinnung  au*  Rüben,  unb  beregnet  bie  ®rjeugung«fojten  be*  Httofyol* 
aujjerorbentIic(j  niebrig,  weil  er  ben  SBerty  ber  aRacerationärütffWnbe  äußert 
orbentlidj  $o$  anf^fagt.  Sr  behauptet  namli#,  baji  ben  Rüben ,  bei  ber  Ser* 
arbeitung  nac$  feinem  Serfatyrcn,  9/10  tyre*  Öutterwertty*  erhalten  bleibe,  unb 
bringt  be*fcalb  nur  Vio  be*  greife«  bet  Stuben  in  Meinung.  (Sr  bcredjnet 
}.  93.  bie  gur  ffirjeugung  t>on  1  #ectoliter  (87,3  Duart)  93  gräbigen  ©piritu« 
erforberlkfcen  45  3oflcentner  Rüben  nur  mit  4y2  granfen,  alfo  mit  86  ©il* 
bergroföen !  £)te  SSe^auptung  ftü^t  jt<b  auf  folgenbe*  Ratfounement.  2öenn 
i<$,  fagt  SbamponnoU,  au*  100  $funb  Stäben  5  Sßfunb  ^Llfo^ol  gewinne, 
fo  $abe  \fy  ben  Rüben  topften«  10  Sßfunb  3u<fer  entjogen,  ber,  wie  man  weift, 
ni$t  allein  ni$t  nafcrt,  fonbern  ber,  in  bem  Skr^altnijfe,  wie  er  in  ben  Rüben 
»orfommt,  ben  gieren  in  »Dfcnge  unb  fe&r  berbünntem  3ujtanbe  gegeben  e$cr 
fcbablidj  ifi.  £>a  iti)  ben  Rüben  nur  tyren  3u(fer,  im  2Rittel  10  $rocent  ent» 
jietye,  fo  bleiben  Don  100  *ßfunb  Mbttt  90  *Pfunb  Rütfjtanbe,  wcl$e,  ba  ge* 
föchte  ^panjenjtoffe  »erbaulüber  jinb,  al«  ungelöste,  wenigjten*  ben  gleiten 
ftutterwerty  wie  90  $funb  Rüben  $aben. 

34  glaube  nic^t  baß  unfere  Sanbwirtye  biefem  Raifonnement  beijtimmen, 
unb  baß  jle  tyren  Rübenoorraty  gegen  Rütfüeferung  ber  ÜRaceration*rü<fjt4nbe 
für  Vio  be*  greife*  ber  Rüben  gur  Verarbeitung  auf  SUIotyol  an  Brennereien 
überladen  werben.  ©^amponnoU  $at  ben  ©runbfafc,  e«  muffe  ein  paffenbed 
Ser$altntfj  awtföen  ben  ßMf  jtofftaltigen  unb  ftitfjtofffreien  »ejtanbtyeilen  ber  Ra$* 
rung*mittel  ftattftnben,  auf  fe$r  unpaffenbe  2öeife  f>ier  ausbeuten  wollen.  $ie 
Rüben  enthalten  20  $rocent  fefle  ©ubjtanj,  babon  tonnen  4  $rocent  für 
Safer  unb  ©al;e  genommen  werben/  benen  @rna^rungdfä^tg!eit  abgebt;  e* 
bleiben  alfo  16  ^rocent  afflmiltrbare  ©ubftanj.  Serben  ba^on  10  5ßtoccnt 
3ucfer  entfernt,  fo  bleiben  no#  6  ^rocent  für  ftitfftoff^altige  unb  jtiÄjtofffreie 


*)  SOenn  man  bie  (Srtr&ge  frangöjtf^er  Otübenbrennereien  beurteilt,  muß 
man  berürffi^tigen,  ba§  in  granfreldj  —  au^  in  ^Belgien  —  bie  $üben  mei(t  ni^t 
fo  guefmeid)  (Inb,  aU  bei  un*.  iDte  9rt  unb  Seife  ber  (Erhebung  ber  ©teuer  für 
Rübengu(!er  gemattet  bort,  na^  mdgti^ft  großem  Ertrage  an  Rüben  »on  ber  %Ütx-- 
0&^e  )u  trauten;  ber  ^Betrag  U€  Suderge^alt«  ber  Rüben  fommt  weniger  in 
Slnf^lag,  aU  bei  una,  wo  bie  ©teuer  oom  ®cwi^te  ber  Rüben  erhoben  wirb. 
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©ubftang,  t»el$e  fafl  eben  fo  Diel  »Wen  foflen,  ttrie  16  $rocent  afftailtrbarf 
©ubjtang  ber  Stuben.  Offenbar  fofl  ber  Sanbmirty  bur$  ben  Umftanb  get&uföt 
»erben,  ba§  angebli*  Don  100  «ßfunb  Silben  na#  ber  TOaceration,  bat  ^ei§t 
nadj  Entfernung  bet  Surfet«  90  $funb  gurütfbleiben.  SBürbe  man  ni#t  fo* 
glei$  bie  Sefcauptung,  bajj  na$  Entfernung  Don  20  $rocent  Subftang  (ber 
gangen  Srotfertfubjtang)  au*  ben  »üben,  80  «JSfunb  Slüdjtanb  alt  guttermate« 
rial  bleiben,  lä$erli$  ftnben!  Sei  bem  ©erfahren  Don  S^amponnoi*  »er* 
ben,  tote  bie  Slutbcute  an  ©piritut -ergiebt,  ni$t  10  «Procent,  fonbern  nur  6 
bit  7  «ßrocent  Qvidti  entfernt,  betl?alb  mujj  ber  9fa$rungt»ert$  ber  Slficf  jtanbe 
großer  fein,  alt  et  bie  eben  angejtefltc  9ere$nung  ergiebt.  (Sr  ift  audj  no$ 
aut  bem  ®runbe  großer,  toeil  Don  100  $funb  Stuben  ni$t  90  $funb  Surf. 
ftanb  bleiben,  fenbern  nur  etwa  75  $funb,  bie  Stüdftinbe  alfo  weniger 
wafferig  ftnb,  alt  bie  Stuben.  3n  grantrei<§  $at  man  bat  3rrige  ber 
Segnung  Don  Sljamponnoit  ebenfaü*  erfannt;  i<$  ftnbe  jejt  ben  $ret* 
ber  Stütfftanbe  balb  $alb  fo  grojj,  alt  ben  $reit  ber  Stuben,  batb  eben  fo  <jro§ 
angenommen,  für  gleite  ©eu>i$te.  S)a  nun,  n>ie  gefagt,  bie  Stuben  bei  ber  9R<u 
ceration  o$ngefa$r  V4  tyre*  ®ewi<$tt  Derlieten,  alfo  40  Sentner  Stuben  nur 
30  Zentner  Stiicf  jtanbe  geben,  fo  nimmt  man  ben  $reit  ber  StM jtanbe  Don  100 
«Pfunb  Stuben  gu  Vs  bit  %  bet  greifet  ber  100  $fb.  Stuben  an.  $at  SDKttei 
wirb  roo$l  bat  Sti^tigfte  fein;  man  wirb  ben  Söcrt^  ber  SWaccrationtrMjtSnbe 
Ijalb  fo  grojj  alt  ben  SBerty  ber  Stuben  annehmen  tonnen ;  fo  $at  et  ji<$  in 
#o$entyeim  ^erautgefteQt.  Wlan  mengt  in  $ranfrei$  bie  Stütfjtönbe  mit  bem 
breifa<$en  Solumen  (etwa  */5  bet  ®ewi<tytt)  troctenem  Butter  (turgem  €>tro$, 
@j>reu,  fttee  u.  f.  w.)  unb  lagt  bat  @emenge  36  Stunben  liegen,  wa^renb  ber 
eine  $rt  ©Sprung  eintritt,  bur$  wel$e  bat  guttcr  ben  Spieren  fe$r  ange* 
ne$m  wirb. 

3$  tttnbe  mi$  nun  gu  bem  ©erfahren  Don  6iement,  welket  ft$  auf 
bat,  früher  Don  SDombatle  in  bie  Slu&engucferfabriten  eingeführte  SRacera* 
tiont*  Verfahren  baflrt.  Die  2Racerationtßftfjtgteit  {liegt  babei  nid)t  über  bie 
9tübenf$nitte ,  fonbern  bie  ©$nittc  werben  in  bie  ÜJtocerationt  ftöfjigfeit  ein* 
getauft  (©eite  498). 

ffit  foU  bie  Verarbeitung  Don  86  (Sentner  (3600  «Pfunb)  Stfiben  in  14 
Ärbcittjtunbcn  angenommen  werben,  wobei  1600  Duart  SRacerationtfaft  reful* 
tiren.  2>ie  ©$nitte  muffen  Dor  ber  SWaceration  abgewetft  werben.  Dagu  bie« 
neu  gwei  fla<$e  runbe  Pfannen  mit  birteter  Neigung  ober  gwei  fia^e  runbe 
Bottiche  mit  einer  ©ampffoirale  auf  bem  »oben.  Sie  muffen  600  $fb.  ffiaffer 
<260  Duart)  unb  400  «Pfunb  Stübenfönitte  faffen  fonnen.  SWan  fann  aflcr# 
bingt  mit  einem  ©efa§e  für  bat  abwetten  autrei^en,  et  ijt  aber  beffer,  beren 
gn>ei  gu  ^aben,  um  bie  Operation  ni$t  gu  fe$r  bef^leunigen  gu  muffen. 

3)ie  SMacerationtgefafje  faffen  200  $funb  SBajfer  (87  Quart)  unb 
200  $fb.  abgewelfte  Stubenf^nitle,  (St  flnb  baDon  fe#t  Dor^anben ;  fle  fte^en 
in  einem  Äreitbogcn,  in  beffen  ÜRitte  fi^  ein  bre^barcr  Ära^n  befinbet,  um 
bamit  bie  9?e^e  mit  ben  Schnitten  aut  einem  ©efage  in  bat  anbere  bringen  gu 
fftmfn*    $>ie  aut  bunnem  Sinbfaben  angefertigten  9tej^e  finb  oben  an  einem 
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tupfernen  9Mnge  befeftigt,  bur<$  »el$en  pe  in  ber  gangen  Seite  ber  ©efäfce 
offen  gehalten  »erben,  fo  bafj  man  bie  6$nitte  bequem  umrühren  fann.  S>er 
IRing  bat  #afen  unb  Dcfen  für  bie  Sttttfe  gum  Slufgieben.  pr  bie  Pfannen 
ober  Soitiäe  gum  Bfrwelfen  fmb  entfpre^enb  grJfjere  9te^e  vor^anben. 

Seim  Seginn  be«  betriebe*  fommen  in  ba«  ©ef5fc,  »el$e«  gum  Hbttel* 
fen  bient,  260  Duart  ffiaffer.  6obalb  ba*  SSBaffer  auf  70  unb  einige  ©rab 
erbtyt  ift,  giebt  man  Vi0  9$funb  €><b»efelfäure,  vorder  verbünnt,  ^ingu.  SRan 
fenft  nun  ba«  grbfere  »efc  ein  unb  trägt  400  <ßfunb  Mübenfönttte  fo  f^neU 
al«  möglich  in  baffelbe,  bamit  ba«  Abwetten  mogti$ji  glet^formig  erfolge. 
Unter  fkiftfgem  Äiebetbrücfen  ber  anfangt  au«  ber  glüfPgfeit  ^eroorftebenben 
6$nitte  »trb  bie  Temperatur  auf  68°  %  gebraut  unb  fo  fycd)  erhalten.  S)ie 
€><$nitte  fallen  balb  fo  »eit  gufammen,  *a$  fle  von  ber  ftfüfftgfeit  bebetft  »er* 
ben.  S)a«  3tb»elfen  ift  bwrei^enb  erfolgt,  »enn  bie  @$nitte  bie  ßlafticitüt 
verloren  baben,  unb  biefer  $untt  mufj  genau  beamtet  »erben,  ba  »eber  gu 
ftarf,  no$  gu  f$»a<b  er^ifete  ©dritte  ft$  bur$  SKaceriren  fcoflftanbig  erfö&pfen 
laffen. 

3la<$  }hiret$enbem  8b»elfen  »irb  ba«  Wefc  mit  ben  €$nitten  ^erau«. 
gehoben.  SBo  ba«  Aufgießen  eine«  Mefce«  ni^t  gut  gu  be»erfjtefligen  ift,  fon* 
nen  bie  SBetfgefäfje  einen  bblgernen  ober  fupfernen  ©iebboben  erbalten,  welker 
ba«  9?efc  vertritt.  3>ie  Schnitte  »erben  bann  mittelft  einer  ©iebföaufel  ent* 
fernt;  man  rnufc  aber  f$lie{?li$  ben  ©iebboben  berau«nebmen,  bamit  ni$t 
€$nitte  unter  biefem  gurü<fbleiben,  »eil  biefe  föleimig  »erben  unb  na$t$eitig 
auf  ben  Saft  »irfen  »ürben. 

«Die  abgeseiften  6$mtte  fommen  nun  in  Portionen  von  je  200  $funb 
(»abrf$einli<b  ber  angetoanbten  Rüben,  Otto)  in  9te£en  in  bie  ÜRaceration«» 
gefafje,  »el$e  iebe«  200  $funb  SBaffet  enthalten.  ©ammtli<be  Portionen 
»erben  na$  einanbet  in  bie  eingehen  ©efäge  gebraut.  $>a  bie  erftcn  Portio« 
nen,  beim  ©eginn  be«  Setriebe«,  in  SBaffer  unb  gutferärmere  glüfPgfeit  getan* 
gen,  al«  bie  fpateren,  unb  babur$  fc^neUex  ben  3utfer  verlieren,  fo  reiben  fe$« 
©efajje  au«,  um  au$  bie  fpSteren  Portionen  völlig  gu  erföopfen.  3ut  raffen 
unb  voflftSnbigen  SRaceration  mufj  man  bie  ©(tynitte  fleifl ig  umrühren  unb  beim 
(Überbringen  ber  Stefce  au«  einem  ©efäjje  in  ba«  anbere,  mittelfi  be«  Stra$n«, 
mufj  man  bie  gtüfftgteit  glei$mäjHg  ablaufen  laffen,  um  in  allen  ©ef&fjen  eine 
gleite  9Renge  von  glüfflgteit  gu  erhalten  unb  Don  ber  concentrirten  ftlüfflgteit 
mogU$fi  »enig  in  bie  folgenbe  toerbünntere  gu  bringen. 

3n  bie  fflüfflgteU  be«  fflel!gefa§e«  fcmmt  foglei^  triebet  eine  Portion 
t>on  400  «Pfunben  frif^er  S^nitte,  na^bem  man  ber  glüfpgleit  4/io  ?f««b 
6$»efelfaure  gugefefet  bat*).  S)ie  Temperatur  n>irb  nunmehr  »teber  auf  68°9t. 
gebraut,  u.  f.  n>.  9tad^  viermaligem  9C6n>cIfen  von  @^nitten  ift  bie  ftlüfßg* 
feit  in  eine  binreic^enb  concentrirte  3u(ferfIüfPgfeit  vemanbelt.  Sor  bem  Hbtaf« 


*)  JDie  9Renge  ber  <5djtoefelf5uw  mu$  flet«  fo  groß  genommen  »erben,  bag 
fi^  ber  <Saft  ni*t  bunfel  f&rbt.  ^)ie«  ift  ber  «nt>alt6punft  für  bie  $eurtb*Uung 
ber  Stenge  ber  @&ure  (®tite  498). 
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fen  biefer  glüfftgfeit  wirb  biefelbe  gum  Sieben  ertyfct  unb  im  gafle  $ierbuT$ 
feine  tyinrei<$cnbe  Älarung  erfolgen  foUte,  wirb  bie  Älarung  bur<$  einen  toeite* 
reu  3ufa^  Don  Scfcwcfelfaure  herbeigeführt  9tar  bur$  Erdung  bi*  gum 
Sieben  unb  genügenben  3ufafc  bon  S^wefelffiure  fonnte  Siemen«  eine  regel* 
mäßige  (Sprung  unb  gute  Sudbeute  an  fltfotjot  mit  Si^ertyeit  ergielen ,  t»e** 
^alb  bie  Älärung  al«  notywenbig  gu  erachten  ifl  2lu<$  geigt  ft#  bie  Klärung 
oon  fetyr  günfHgem  fiinfluffe  auf  bie  Steinzeit  be«  ^robuct«.  Die  na$  erfeig« 
ter  Älärung  abgeladene  glüfflgfeit  wirb  gefüllt  unb  in  ben  ©al?rbotti$  ge# 
bracht.  ©ef<|>ier>t  bie  Äütylung  but<$  einen  Ventilator  (Seite  494),  fo  er^ö^t 
ft$  bie  (Joncentration  ber  gluffigteit,  unb  bie  Verityrung  mit  ber  Suft  toirft 
günftig  auf  ben  Verlauf  ber  ©etyrung. 

5Ra<$  Entfernung  ber  3u<ferflüfjigfeit  au«  bem  2Belfgefafce  tommt  nun 
ni$t  wieber  ffiaffer  in  baffetbc,  fonbern  bie  gucferrei<$fte  glüffigteit  au«  ben 
2Raeeration«gefä§en.  3n  biefer  werben  bann  bie  neuen  Schnitte  abgewelti, 
unb  fte  erhalt  burd)  zweimalige«  Slbwelfen  bie  erforderliche  Eoncentration.  €ie 
wirb  bann,  bur$  Er&ifcen  gum  Sieben,  geflärt  u.  f.  f.  Vtowcilen  ftnbet  man 
ftd)  veranlagt,  bie  glüffigfeit  fd?on  na$  bem  Bbwclfen  einer  einigen  Portion 
Schnitte  gu  we^feln ,  um  bie  Gewinnung  be«  Safte«  gu  befäleunigen  unb  bie 
9Raccration  gu  förbern,  nämli<$  rareren  2Be$fel  bei  ber  SRaceration  unb  ra* 
fdjere  Erneuerung  be«  Gaffer«  gu  ermöglichen. 

Die  getlarte  3ucfcrflüfftgfcit  wirb  in  Portionen,  wie  fte  gewonnen  ift 
na^bem  fte  fl<$  abgefüllt  $at  (auf  20  bi«  18°  91.)  in  ben  @ä&rbotti$  gebraut. 
X>ic  erfte  Portion  wirb  angeflellt,  woju  Siemen«  ba«  gleite  Volumen  gä> 
renber  glüffigfeit  bom  bor^ergetyenben  Sage  am  beften  geeignet  fanb.  Von 
3eit  gu  3«t  fefet  man  etwa«  $efe  gu.  Die  gweite  Portion  fommt  bann  in  ben 
Votti$  bom  bor^ergetyenben  Jage,  au«  welker  man  bie  ga^renbe  glüfftgfeU 
gum  Aufteilen  genommen  $at.  Die  übrigen  Portionen  fommen  in  ben  99otti$ 
gu  ber  erften  Portion ,  wel$e  bereit«  in  ©atyrung  getreten  ift.  Die  ©ä^rung 
bleibt  bei  ber  aümaltgen  güllung  im  Dollen  ©ange  unb  ift  na$  gweimal  24 
Stltnben,  am  britten  Sage,  beenbet.  Die  äujjeren  Erfctyeinuugen  ftnb  bie  einer 
lebhaften  ©etyrung,  e«  entfielt  fein  ga^er  S$lamm  unb  Uebergä^ren  ift  nidjt 
gu  befürchten. 

Die  Dcftillation  tann  o^ne  erheblichen  Unterföieb  im  Ertrage  am  britten 
ober  feierten  Sage  vorgenommen  werben;  nur  fommt  bei  ber  Deftillation  am 
britten  Sage  etyer  ein  Ueberfoc^en  bor.  Die  2lu«beute  war  in  $o$en^eimbur$* 
f«nittU$  250  Duartyrocent  «Hlfo^ol  bon  100  $funb  ttüben  unb  5  Duart. 
ptocent  bom  Quart  ©a^rraum,  alfo  weither,  al«  na$  bem  Verfahren  bon 
E^amponnoi«. 

Von  ben  na$  beenbeter  Iage«arbeit  in  ben  2Raccration«gefafjen  enthaltenen 
glüfftgfeiten  fommt  bie  gutfenei^fte  in  ba«  SBelfgefafj,  gum  Slbwelfen  ber  S^nitte 
für  ben  folgenben  Sag;  bie  übrigen  bleiben  in  ben  9Waccration«gefäfien.  3ur 
befferen  Eonferoation  giebt  man  ben  glüfftgfeiten  etwa«  S$wefelfaure  $ingu. 
Hm  folgenben  SWorgen  werben  bann  in  ber  glüfftgteit  be«  SBeltgefüfje«  brei 
Portionen  Schnitte  abgeweift,  in  ber  g weiten  glüffigfeit  gwei  Portionen,  in 
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ber  brüten  nur  eine  «Portion,  in  ber  vierten  wieber  jwei,  in  ber  fünften  bie 
neunte  unb  tefete  Portion  ber  ©Quitte.    3n  bie  feiste  gluffigfeit  tommen 
ber  Siegel  teine  S^nitte  jum  Abwetten ,  fle  wirb  au«  bem  SJtoterationSgefäf e 
foglei<b  in  ben  ©abrbotti$  gebraut  na$bem  fte,  wenn  notytg,  gefügt  ift. 

Aus  Stuben,  beren  Saft  14  $rocent  am  @ac$arometer  geigte,  ersieh  man 
in  #obenbeim  eine  12*  bis  lSprocentige  gefönte,  geHärte  3ucferflüfft$Feit 
Sei  bem  Abweiten  einer  geinten  Portion  S^nitte  in  ber  feisten  ftlüfftgfeU 
erlangte  man  eine  Goncentration  nic^t  unter  13  $rocent;  es  fonnte  aber  bann 
bie  6rf$bpfung  ber  legten  Schnitte  ni<bt  fo  aollftänbig  enei^t  werben. 

£>ie  ausgelaugten  Scbnitte,  o^ngefä^r  2/8  beS  ®ewt$ts  ber  Stuben  betra- 
gend, werben  »on  bem  Siebe  gern  gefreffen  unb  baben,  wie  föon  oben  gcfagt, 
obngefä^r  ben  falben  gutterwertb  ber  Stuben.  Sie  laffen  fl<b,  eingeftampft, 
felbft  o$ne  Salg  aufbewabren. 

Die  ©enufcung  ber  S<blempe  als  2RacerationSftäfftgteit  würbe  in  $o^en* 
beim  aufgegeben,  weit  fte  bie  Aufbewahrung  ber  Derbünnteren  gluffigteiten  bon 
einem  Sage  gum  anbern  ni$t  gemattete.  Die  bamit  erhaltenen  Stefultate  wa» 
ren  übrigens  fefjr  befriebigenb ;  bie  SergS^tung  erfolgte  rafdE?  unb  Doflftinbig, 
baS  $robuct  war  rein  fcbmecfenber,  bie  Stüdftiinbe  betrugen  4/6  beS  ©ewicfcts 
ber  Stuben,  waren  reifer  an  Stitffloff  unb  confettrfrten  ftcb  beffer,  als  bie  bon 
ber  SKaceration  mit  SBaffer. 

Siemens  felbft  fyalt  eS  für  wabrftbeinli$,  bafj  tfnreictcnb  garte  Stuben« 
fönitte  ftd)  auf  bie  ffleife  werben  auslaugen  laffen ,  wie  eS  oben  Seite  498 
unb  fort  betrieben  ift,  namli$  mittelft  Dur^leitung  ber  fjiüfftgfeit  burdj  bie 
ÜRacerattonSgefafje.  Aber  baS  Abweiten  ber  S^nitte  bor  bem  Auslaugen  ift 
bur^auS  erforberlid^.  Dies  Abweiten  in  SBaffer  bon  68°8t.,  na$  weldjcm  baS 
Auslaugen  mit  faltem  2Baffer  ftattfmben  fann,  ift  natürli<b  weniger  toftfpielig, 
als  bie  bur$gängige  SOtaceration  mit  SBaffer  bon  68°  St.  Die  ÜRobiftcation, 
meiere  i$  Seite  501  angegeben  b<*be,  nfimli<b  bie  nur  einmalige  Anwenbung 
ber  bieten  Xemperatur  bei  ber  SWaceration,  in  bem  Sotti<be,  welker  bie  frt* 
föen  Schnitte  ereilt,  ift  bon  bem  SiemenS'f^en  Scrfabren  abgeleitet. 

Sa  ßambre  berbinbet  bie  beiben  betriebenen  TOetfyoben  ber  SWaceration 
mit  einanber  unb  empfleblt  einen  2RacerationS»  Apparat,  bon  welkem  er  fagt, 
bafi  er  bon  jebem  beliebigen  Xiföler  angefertigt  werben  fbnne.  Derfelbe  beftebt 
aus  einem  bterfeitigen,  offenen  Xroge  oon  etwa  12  72  bis  19  ftufj  Singe, 
2  bis  2*/8  gu§  »reite  unb  2  Vi  bis  2*/3  gug  Siefe*).  Der  Srog  ift,  feiner 
Sänge  na<b,  bur$  S^eibewanbe,  in  6  bis  8  Abtbeilungen  geseilt,  unb  biefe 
Abteilungen  flehen  bur<b  Heine  äJerföläge  fo  mit  einanber  in  SSerbinbung, 
baf?  bie  in  bie  erfte  Abteilung  gegebene  ftlüfftgteit  genötigt  wirb,  bie  übrigen 
Abteilungen  bon  oben  na$  unten  ju  burdtfitegen**).     Das  ©nfenten  ber 


*)  Sänge  4  Bis  6,  «rette  0,6  Bis  0,8,  Stefe  0,7  bis  0,8  SWeter. 

**)  Die  glüfftgfeit  tritt  n&mlt<b  aus  ber  crjien  Slbt^eUung,  unten,  bur<b  eine 
Oeffnung  in  ber  <§<$eibewanb  in  ben  9Serf(blog  ber  jweiten  Äbt^eilung,  (letgt  in 
tiefem  in  bie  $ö^e  unb  ergießt  ff$  oben,  ba  er  niebriger  als  ber  Xrog,  über  ben 
(Ranb  in  bie  ^weite  Abteilung,  aus  welker  fie  auf  gleite  ©etfe  in  bie  britte  Ab- 
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SRübenfönitte  geföiebt  in  paffenben  fcierfeitigen  Sorben,  au*  SBeibenrutyen  ge* 
floaten ,  bie  fe$r  biüig  jinb ,  Keffer  aber  in  Sorben  au«  bura)ti<bertem  2Reta(U 
ble<b  ober  5>rabtge»ebe  (tum  ftupfet  ober  SReffhig)  bon  ber  gorm  bet  53[bt^ei* 
hingen  bei  Waceration$trogeS  unb  bequem  in  biefe  $ineinge$enb. 

Um  ben  ©ang  ber  STOaceration  in  mbgli^jter  Äürge  »erbeutli<$en  gu  tön* 
ncn,  mag  angenommen  werben,  bajj  ber  Stocerationatrog  nur  t>ier  Abteilungen 
babe,  begeia>net  1,  2,  3,  4. 

Sitte  Abteilungen  »erben  $alb  mit  flebenbem  SBaffer  gefüllt. 

©n  «orb,  Ar  mit  ffiübenfönitten,  Wirb  gunadbi*  in  »Teilung  4  gefenft« 

Ma$  10  »Knuten  lommt  ber  Äorb  A  in  Abteilung  3,  wä&renb  wiebcr 
ein  «orb,  B,  mit  frif^en  ©Ritten,  in  Abteilung  4  gebraut  wirb. 

»a<$  anberen  10  SRinuten  1)tbt  man  A  naa)  2,  J5  naa)  3  unb  bringt 
man  einen  britten  Äorb,  C,  mit  friföen  ©$nitten,  in  4 ,  wtyrenb  man  in  1 
(iebenbe«  ©äffet  (liefen  lägt,  wa*  aOma^lig  in  ben  »ergebenen  Abteilungen 
cicculirt  biefe  t>on  .oben  nad?  unten  bur$fliefjenb. 

»a<$  neuen  10  Minuten  fommt  A  naa)  1,  B  na<$  2,  C  na<b  3  unb 
bringt  man  in  4  wieberum  einen  ftorb  mit  frifa>en  ©$nitten,  inbem  man  im* 
met  eine  gewiffc  äRenge  ftebenbe*  SBaffer  in  1  einfließen  lagt 

Da«  SBaffer  gelangt  wie  man  flebt  bei  feinem  Saufe,  auf  immer  reifere 
©$nitte,  unb  fliegt  enblia)  unten  au«  Abteilung  4  ab-,  w5brenb  bie  ©d&nitte 
auf  tyrem  SBege  in  immer  gucferarmere  glüfjlgtett  lommen.  <£*  ftnbet  *oH- 
(laubige  <Jrfo)öl>fung  ber  ©$nitte  jtatt,  toenn  bie  3«#  »er  Abteilungen  8  bi« 
9  betragt,  ber  3uflug  be*  ffiaffer«  unb  Abfluß  be«  ©afte*  gehörig  regulirt 
wirb,  unb  wenn  man  in  einigen  Abteilungen  bie  glüfftgfeit  bon  Seit  gu  3eit 
bura)  birect  eingeleiteten  fcamtf  wiebcr  er^t.  »er  erhaltene  Saft  bat  bann 
faji  bie  Soncentration  be«  ©afte*  in  ber  Mfibe,  unb  e«  i(t  nity  nötyig,  me$r 
al*  ba*  gleite  ©ewid&t  ber  «üben  an  SBaffer  anguwenben.  Um  ber  natbtyei* 
«gen  »eranberung  be*  ©afte*  »orgubeugen,  giebt  8a  Sambre  bem  SRacera* 
tionäwaffcr  etwa*  ©erbejtoff  gu  (ßobau«gug);  6a)»efelf5ure  erfüflt  befanntli*  ' 
benfelben  3»e<f.  $er  erhaltene  fe^r  Hare  unb  reine  ©aft  wirb  gefüllt  unb  auf 
übli^e  ffieife  in  ©a&rung  gebraut.  Die  »übenf«nitte  foOen  bei  biefer  Reißen 
SWaceration  40  bt*  50  «ßrocent  am  ©ewid&te  »erlieren;  bie  Mütfftänbe  jiub 
ein  trefflia)e*  gutter. 

SRan  erfennt,  bag  ba«  ginfenfen  ber  ©a)nitte  in  ÄBrben,  ba*  Sor^an. 
benfein  »on  ©iebbbben  in  ben  Abteilungen  unnötig  ma<$t  (©eite  498)  unb 
bag  babei  bie  Herausnahme  ber  erfa)6j>ften  ©Quitte  mit  ber  ©#eergabel  weg* 
fattt  (©eite  500).    3>ie  »erbinbung  ber  Abteilungen  be«  2Raceration*troge« 

Teilung  gelangt,  u.f.f.  $>te  Weinen  #erf#Äge  fönnen  naturli*  bie  gange  »reite 
be«  «roge«  ijaben,  ba«  tytyt  bie  ©a^eibe»4nbef  »ela>  biefelben  bilben,  lönnen  fo  breit 
wie  ber  JTrog  fein,  man  fann  ffe  aber  aua)  wo$l  in  ben  Öden  ber  «btbeilunaen 
anbringen,  wo  bann  ein  fa)mateö  «rett  gu  i^reröitbung  au«reid>t,  ober  man  fann 
tbnen  in  ber  SWitte  ber  ©a^eibewdnbe,  bie  Sonn  eine«  »ietfeitigen  (Sanalö  (Sfef: 
fen<)  geben  SNe  ledere  (Hnrfa^tung  fft  aber  für  M  (Sinfenfen  ber  (Raben  bie 
unbequemfte. 
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auf  angegebene  2Beife  unb  ba*  ununterbrochene  Sur<$fiicfjen  ber  glufjtgtett 
bur$  ben  Apparat,  lafit  ferner  {Rohren  unb  £a$ne  wegfallen,  bi*  auf  ba«  £a$n* 
ro$r  jum  «Haffen  bei  (Safte*  au«  ber  legten  Abteilung,  unb  ba  fowofcl  glüf* 
flgtett  al«  Äübenfönitte,  beibe,  in  Bewegung  ßnb,  namli$  in  entgegengefefcter 
Stiftung  getjen,  fo  bleibt  bie  erjte  Abteilung  be«  Sroge«  immer  bie  erjle,  bie 
lejjte  immer  bie  lefcte. 

Meljmen  mir  an,  bafj  jebc  Abteilung  be«  2Raceration«troge«  8  dubitfug 
fa&t  unb  baf?  ba&on  6,5  Subitfujj  gefüllt  werben,  fo  (äffen  jt$  in  jebe  91b* 
Teilung  bequem  150  ißfunb  Äübenfönitte  bringen,  unb  ba,  wenn  bie  2Racera* 
tion  »oßjianbig  im  ®ange  ijt  —  wa«  o$ngef<tyr  2  ©tunben  na<$  Scglnn  ber 
Arbeit  ber  gatt  — ,  alle  10  «Minuten  eine  fol$e  2»enge  ©$nitte  erfööpft  ijt 
fo  tonnen,  wenn  man  900  Jßfunb  Schnitte  für  2  ©tunben  rennet,  in  10 
©tunben  4500  $funb,  alfo  45  gentner  Stuben  »erarbeitet  werben. 

Sa  bie  Abteilungen  be«  ÜRaceration«troge«  aneinanber  flogen,  fo  ftnbet 
beim  SBe^feln  ber  Äörbe  mit  ben  IRübenfönitten  fein  Sertujt  an  ©aft  bur$ 
Abtropfen  jtatt  gür  ba«  (Jinfenten  unb  ^erau^eben  ber  Äörbe  bebarf  e« 
feine«  ftratyne« ,  e«  tonnen  $anb^aben  an  ben  Sorben  angebracht  fein  unb 
bur$  biefe  ein  Duerfcotj  gejtetft  werben,  an  welkem  bie  Äörbe  burdj  gwei  Ar* 
beiter  tei$t  gehoben  »erben.  Sied  &uer$olj  ru^t  auf  ben  ©eitenwanben  bei 
Sroge«,  wa^renb  bie  Äörbe  eingefentt  ffnb  unb  trägt  biefe.  ©i$er  läft  fid) 
au$  leicht  ein  Setfei  auf  ben  körben  anbringen,  melier  bie  Schnitte  unter  ber 
glüfjigteit  $alt;  i{l  ein  folget  nidjt  oor^anben,  fo  muj*  man  Anfang!  bie 
©<$mtte  tyaufig  unter  bie  glüfjtgteit  brütfen,  bi«  fle  abgeweltt  ftnb. 

6«  ifi  bie  grage,  eb  ein  fo  gro&er  9Waceration«trog  mit  ben  fielen 
©$etbewanben ,  tote  tyn  Sa  Gambre  tyaben  will,  billiger  aufteilen  ijt,  al« 
aä)t  ober  neun  fleine  runbe  9otti$e,  bie  an  bie  ©teile  jene«  gefegt  werben 
tonnen.  Aflerbing«  mufj  bann  bie  Serbinbung  ber  ®otti$e  bur$  fupfeme 
Sfityren  (ofme  £a$ne)  bewertjteUigt  werbet*.  Sa«  !Berbinbung«ro$t  ge$t  ton 
bem  erften  Sotticbe  unten  ab,  tritt  aujjer^alb  be«  Sotti<$«  in  bie  #ö$e  unb 
münbet  oben  in  ben  jweiten  33otti$,  bur$  beffen  ©eitenwanb  er  $inbur$  ge$t. 
S«  barf  ni$t  in  ben  ©otti<$  hineinreiten ,  weil  bie«  ba«  gmfenten  ber  Äörbe 
tyinbern  würbe.  Auf  gleite  SBeife  ijt  ber  jweite  $ottt$  mit  bem  brüten  in 
Serbinbung  gefegt  u.  f.  w.  Sine  Serbinbung  bei  legten  93otti$«  mit  bem 
erften  ftnbet  natürlich  ni$t  ftatt  (Seite  498).  Sie  $5$e  ber  glüfflgfeit  in  ben 
9otti$en  wirb,  felbjh>erjtanbli$,  bur^  bie  $5$e  benimmt,  in  welker  biefe  lieber« 
(aufregten  in  bie  Sottid^e  einmünben,  n>ie  fte  bei  bemSroge  »onSaSambre 
burd^  bie  §ö^e  ber  Keinen  Abteilungen,  ber  SSerf^lage  ober  $faffen,  bebingt 
i{L  Sag  für  runbe  Sotti^e  runbe  ftbrbe  in  Amoenbung  tommen,  brauste 
too^l  taum  gefagt  ;u  werben. 

Sie  Gliben  toerben  aecfdjnitten ,  Me  ©c^nitte  in  fd)tt>efelfäure* 
bal tigern  SQaffer  getobt  u.  f.  to.  —  Siel,  f^on  t>or  mehreren  Sauren 
in  granfreic^)  unb  Belgien  patentirte  Serfa^ren  t)on  Seil,  ijt.erft  neuerli^fl 
in  Seutf^lanb  betannt  geworben. 

Sie  Stuben  toerben  bur$  eine  ©^neibemafeffine  jerf^nitten.    3n  bem 
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Waage,  al«  bie  ©c^nitte  oon  ber  37?af*ine  tommen,  trägt  man  fte  in  einen 
23ottid)  ein,  in  meinem  fdjwefelfäurcbaUige«  ©affer  bur$  bittet  eingeleiteten 
Stampf  gum  Sieben  erbtyt  ijt.  9luf  100  5|}funb  SRüben  »erben  7  bi«  11  Duart 
SBaffer  unb  lVs  bi«  2  $funb  concentrirte  ©Sure  genommen.  ©obaifc  bie  gu 
einer  Operation  bejiimmte  2Rcngc  ber  ©d&nitte  eingetragen  ift,  *erf<bliefct  man 
ben  33ottid)  bi$t  unb  fa^rt  man  fort  gu  fod^en,  unter  bi«weütgem  Umrühren 
mit  einem  ^öljerncn  [Rubrer  ober  JRütyrwerte. 

#a<b  2  bi«  3  ©tunben  ift  ber  3n$att  be«  ©otri<b*  in  eine  flare  ÜReifcbc 
aerwanbelt.  2Ran  neutraliflrt  bann  bie  $eijjc  glüffigfeit,  unter  tft<btigem  ftüb' 
ren,  mit  1  5ßfunb  geflammter  Ärcibe  auf  iebe«  $funb  angewanbter  ©<$n>efel* 
fäure,  wobei  fle  no<b  ben  erforberlid&cn  ®rab  Don  faurer  föeaction  behält,  trennt 
ba«  ftlüfjige  bon  bem  entftanbenen  ©Wfe  unb  bem  bor^anbenen  9Rarfe  t>urd> 
eine  Sentrifuge,  treffe  ober  bur$  Filtration ,  rtyrt  ben  SRücfftanb  wieber  mit 
ffiaffer  an  unb  f$tcubert,  prefjt  ober  ftltrirt  tyn  normal«. 

5Die  erhaltene  glüffigfeit  wirb  auf  24  bi«  20<>  9t.  abgefüllt  unb  bur* 
©$rotbefe  ober,  unter  gleidfocitiger  Slnwenbung  bon  etwa«  ©(brotmeiföe,  burdi 
»ierbefe  ober  $re§befe  gefteflt.  ©ic  ©ütyrung  foü  fe$r  regelmäßig  in  24  bi« 
86  ©tunben  »erlaufen  unb  man  foü  bi«  5]/3  Äiter  ©piritu«  bon  84  $roceni 
(8,6)  au*  100  Stilo  getoobnli^en  3uderru6en  erhalten,  entfpre^enb  200  Quart« 
procenten  5ftto^oI  au«  100  $funben  SRüben  (Sa  ßarnbre).  5>iefer  (Ertrag, 
welker  bo<b  nur  einem  3ucterge$alte  ber  9tu6en  bon  7,25  $rocent  ober  biefer 
2Renge  geraten  3ucfcr«  glei^fommt,  wirb  in  granfreid?  ein  au«gejei<bneter 
genannt  *). 

3Äan  ertennt,  bafc  bei  bem  Serfabren  bon  SB  eil,  wenn  ni$t  bie  Sellu 
lofe,  boeb  ba«  $ecto«  (©eite  486)  bur$  bie  ©<bwefelföure  getoji,  alfo  ba« 
ÜRart  jum  S^eil  »erfiüfflgt  unb  baburd?  feiner  ffiigenföaft,  ben  ©aft  aufoufau* 
gen,  beraubt  werben  foü  (©eite  490).  SBeil  meint  audj/  baß  bur$  bie  ©aure 
mand&e  Seftanbtbeile  ber  {Rüben  in*-3uder  »erwanbelt  würben ,  wofür  aber  ber 
Ertrag  an  9H!o$ol  ni$t  fority.  <$«  ift  auffatlenb,  wie  fclbft  ber  fe&r  gut 
red^nenbe  2a  ßambre  biefem  Serfabren  1>ai  SBort  reben  fann,  bei  weitem 
ni^t  eine  ©pur  Don  guttermaterial  gewonnen  wirb.  Senn  man  au$  in 
granfrei* r  na<b  bem  SJerfabren  bon  fcbomponnot«,  burebfönittlicb  nur 
175  Quartyrocente  2Htor)ol  au«  100  $funb  (Rüben  gewinnt,  babei  aber  ein 
ftuttermaterial  erbalt,  ba«  %alb  fo&iel  wertb  ijt/  wie  bie  »erarbeiteten  SRüben, 
fo  fonnen  bie  25  Etoartyrocente  ttlfotyol,  welche  na*  bem  93erfa^ren  bon  SBeil 
mebr  erjielt  werben,  ben  falben  $rei«  ber  Stuben  obnmögli<b  aufwiegen.  Sbaju 
fommt  nod?  ba«  breijiünbige  flogen  ber  [Rüben  unb  t)a9  lafiige  ©^leubern, 
SßrejTen  ober  giltriren  ber  neutralijtrten  ÜRajfel 

SBirb  bie,  bur^  Sudlaugen  be«  @typfe«  unb  SRarfc«  erhaltene,  oerbünnte 
3uderfföfjtgfeit,  gum  fto^en  neuer  Quantitäten  bon  ©dritten  benu^t,  fo  ift  c« 
moglid^,  eine  jiemlid?  concentrirte  3utfcrflüfftgfeit  für  bie  ®a^rung  gu  edan* 
gen,  bieDeid^t  mogli4  100  $funb  SRüben  in  55  Duart  (Sctyrraum  ju  bringen 
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Stemmen  »ir  felbjt  ben  Srtrag  fron  unferen  beutfäen  3u<ferrüben  pr.  100  $fb. 
ju  250  Duartprocenten  in,  fo  tarne  bie*  bo$  nur  einem  Srtrage  bon  4,5  *ßro* 
cent  pr.  Duart  ©äbrraum  glei<$. 

2Beil  tyat  fyäter  fein  Serfatyren,  feiner  SWeinung  na$,  &er»oUfommnet. 
(5r  trennt  nämlidj,  na$  bem  Stoßen  ber  SRubenf^nitte  mit  f<^n>cfelfaure^altigeai 
ffiaffer,  oor  ber  SReutralifation,  bie  glüfffgteit  oon  bem  ungelopen  SJtorfe  burdj 
b^brauliföe  ^reffen  (eine  fo  faure  glüfpgfcitü),  neutraliprt  bann  bie  glüfPg* 
teit  mit  Äreibc,  läfjt  abfegen;  prefct,  laugt  au*  u.  f.  ».  Da«  SWarl  »irb  ge* 
trodnet,  fein  gepul&ert,  mit  ©$»efelfaure  »on  1,7  foecipf4e«  ®e»i$t  (concen* 
ttirte  ©aure  mit  %  ffiaffer  toerbünnt;  5  *ßfunb  mit  1  Sßfunb)  in  einem  ölei* 
gefa§e  angerührt  unb  längere  3*it  bamit  flehen  gelaffen.  Dann  »irb  etwa* 
SBaffer  jugegeben,  gefönt,  abfegen  gelaffen,  pltrirt  ober  geprefjt.  Die  fo  erhal- 
tene faure  ftlüfpgfeit  bient  jum  Äoc&en  ber  Mübenftynitte.  3Jton  petyt,  ba* 
fyier,  bur$  bie  fajt  concentrirtc  ©$»efelfaure,  bie  SeUulofe  ber  JRüben  in  3u*cr 
oer»anbclt  »erben  fofl.  338 eil  betyaufctet,  babur$  l[b  2llto$ol  mc$r  au*  ben 
töüben  ju  erhalten.  (5*  wirb  itym  SWemanb  auf  biefe  ffieife  bie*  ©erfahren,  ba* 
p<$  an  bie  ®e»innung  bon  flttotyol  au*  ©agefoanen  anfd^lie^t  nadjma^en. 

Die  Silben  werben  jcrfdinittcn,  bie  (Schnitte  in  oäfjrenbcm  9*ü*  , 
benfafte  gälten  oclaffem  —  3n  ben  9?a$tragen  jur  brüten  unb  »ierten 
Auflage  be*  Setyrbucfc*  fagte  \6):  »3n  Mütfptyt  barauf,  bafj  ben  JRübcnf^nit* 
ten  ber  3utfer  bur$  SWaceriren  botlpänbig  entjogen  werben  fann,  wäre  bie 
Sermif^ung  be*  ftübenfafte* ,  ober  ber  »erbünnten  SWelafie,  mit  jerfönitte* 
nen  {Rüben  ju  »erfu^en,  um  einen  Xtyeil  ber  9lrbeit*fraft  ju  erfparen  unb  eine 
aUo$olrei$ere  Stteiföe  gu  erjielen.  <S*  ijt  fe$r  mögli$,  bafc  »atyrenb  be*  55er* 
lauf*  ber  ©ätyrung  bie  in  ber  ftlüfpgfeit  f$»immenben  Schnitte  oolipanbig 
ausgelaugt  Kerben,  na$  unb  na$  tyren  3"**r  an  bie  ftlüfpgfeit  abgeben. 
9Wan  muj*  p<fy  baran  erinnern,  ba§  nur  {Rübenbrei,  nidjt  aber  {Rübenfönitte  in 
einer  fttüfpgfeit  aufquellen.«  Sediat},  ber  mein  Se$rbu<$  »otyl  ni$t  gefetyen, 
tyat  benfclben  ©ebanfen  gehabt,  unb  bie  toxi  tym  angeheilten  SJerfudje  $aben 
betätigt,  »a*  i<$  bermutyet,  bajj  {Rübenfönitte  in  gityrenbem  {Rübenfafte  tyren 
3utferge^alt  Dofljtanbig  jur  Umtoanblung  in  5llfo^ol  ^ergeben,  fo  ba§  Pd^ 
f^lie^li*  in  ben  3cttcn  ber  ©<^nitte  anftatt  3uderfaft  altobol^altige  glüfjig* 
leit  pnbet.  ®r  ^at  hierauf  ein  fetyr  (innreid^e*  Serfa^ren  ber  Verarbeitung  ber 
{Rüben  auf  2llfol)ol  gegrünbet,  ba*  leiber  mit  unferen  ©teucrt>erba(tnijfen  ni$t 
bereinbar  ijt,  ba*  aber,  na<$  meinem  Dafürhalten,  überall  ba  5)ea$tung  ber* 
bient,  »o  bie  ©tcuemrtyaltnijfe  bie  5lu*fü^rung  julaffen. 

Die  »efäaffenbeit  ber  ©^nitte  ijt  ni<^t  glet$gultig  für  ba*  »erfahren 
t>on  ßeplaty;  bie  ©^nitte  bürfen  nid^t  }u  bief  fein,  »eil  pc  fonjt  nic^t  t>oü* 
fianbig  »a^renb  ber  ©a^rung  au*gelaugt  »erben,  fie  bürfen  ß$  aber  auA  nic^t 
bi<$t  aufeinanberlegen,  muffen  p^  üiclme^r  lotfer  auff^ütten  lajfen,  »eil  fonp 
bie  DejtiUation  berfelben  niebt  gehörig  erfolgen  tann  (petye  unten),  ©treifen 
*on  2  bi*  3  dentimeter  (o^ngefafyr  1  3oll)  ©reite  unb  4  bi*  6  Millimeter 
(Vs  &t*  V*  3oH)  Dicfe  pnb  paffenb. 

3n  bem  9Raa§e,  al*  bie  ©$nitte  von  ber  ©c^neibemaf^iue  fomuten,  »er« 


512  £)a*  Sranntmembteimen. 

ben  fte  in  einen  ©ä$rbotti#  eingetragen,  worin  ft<$  gä&renber  St&benfaft  be. 
ftnbct  unb  gleichzeitig  wirb  na$  unb  na$  S^wefelfaure  jugefefct  Die  ®äfr* 
rung  tritt  balb  wieber  ein  unb  ift  na$  10  bi«  24  Stunbeu  beenbet.  SRan 
nimmt  bann  bie  Schnitte  mittelft  einer  bur$lo$erten  Sdmufel,  f$ließlt<$  mir 
einem  ftefee  fjerau«,  lägt  fic  in  Sorben  abtropfen  unb  unterwirft  fte  in  bem 
unten  betriebenen  Deftttlirapparaie  ber  Deputation.  3n  bie  glüfpgteit  be* 
@a$rbotti$«  fommt  eine  neue  Quantität  S^nitte.  So  ge^t  e«  fort  bie  gange 
Kampagne  tyinbur<$,  bie  glüfftgfeit  bleibt  ftet«  in  ben  9otti$en,  nur  bie 
S^nitte  werben  beftittirt. 

Da«  Speciellere  ergiebt  fid?  au«  bem  jjolgenben.  6«  muß  ein  beftiramte« 
Scr^ältniß  ber  Sdjnitte  ;u  bem  Safte  jtattftnben.  Die  ßrfafcrung  fyat  gegeigt 
baß  man  am  beflen  2000  $funb  S^nitte  in  1750  Ctuart  Saft  bringt,  in 
einen  3otti$  oon  3100  bi«  3200  Quart  ßapacität  (1000  «ilo  in  20  £ecto* 
liter  Saft  in  einen  Sotticft  Don  36  $ectolittr  contenance).  3e  größer  bie 
®otti$e,  befto  beffer  ift  e*  im  Allgemeinen ;  man  nimmt  gern  9otti$e ,  &el$e 
3000  bi«  4500  Äilo  @$nitte  faffen.  Damit  bie  S$nitte  in  bem  Safte  im* 
iergetau^t  bleiben,  witb  ein  bur$ld$erter  Soben  aufgelegt,  ber  au«  mehreren 
I^eilen  befielt  unb  ber,  bur$  barüber  gelegte  Satten  (duer^oljer,  Spannjtotftf 
fejtge^alten  wirb. 

Die  2Renge  ber  anjuwenbenben  Sttywefelfäure  i(t  na$  33ef$affen§eit  ber 
Stuben  »ergeben ;  fic  beträgt  bur$f$nittli$  4  «ßfunb  auf  1000  jjjfunb  9tü* 
ben,  wa«  eine  $5$jt  bebeutenbe  SRenge  ijt.  3»an  giebt  fte  oerbfinnt  *),  in  brei 
Portionen  in  ben  ®ä$rbotti$,  namlid)  nad)  bem  eintragen  be«  erjten,  gweiten 
unb  legten  Drittyeil«  ber  Schnitte  unb  forgt,  bur<$  tü$tige«  Umrühren,  für 
gehörige  SJermiföung. 

Die  Temperatur  muß  na$  bem  gintragen  ber  Stynitte  in  ben  Saft, 
20  bi«  22o  $.  ^tragen  unb  ba  ber  Saft  bur$  bie  falten  Schnitte  ftarf  abge» 
fü^tt  wirb,  fo  muß  ein  Dampfro^r  in  ben  ©ä&rbotti^en  Dor^anben  fein,  um 
bur<$  birect  eingeleiteten  Dampf  ben  3n$alt  ber  9otti$e,  föon  wä&renb  be« 
Sintragen«  ber  Schnitte,  auf  biefe  Temperatur  bringen  gu  ftnnen. 

3jt  man  gehörig  im  Gange,  unb  würbe  bie  nötige  SRenge  »on  Säure 
angewanbt ,  fo  tritt  bie  ©ä^rung  balb  ein  unb  fte  »erläuft  fef?r  regelmäßig, 
o$ne  bie  unangenehmen  ßrföeinungen,  wel<$e  bie  ©äfcrung  be«  Äubenfafte«  fo 
päuftg  begleiten.  Die  Sergä^rung  ift  DoQftänbig.  $at  man  gu  wenig  Säure 
gugefefct,  fo  geigt  ft$  ftarter  S^aum,  bie  glüfftgfeit  tann  fc&leimig  werben  unb 
einen  föarfen  ©efcfcmacf  annebmen.  9Ran  muß  bann  mit  Säure  unb  $efe  na$« 
Reifen.  9Burbe  gutüel  Säure  genommen ,  fo  {teilt  ft$  bie  @ä$rung  nid^t  ein; 
e«  bleibt  bann  ni$i«  übrig,  alt  bie  Schnitte  au«  ber  gu  fauren  {Jlüfftgfeit  in 
einen  anberen  $otti$  mit  gä^renber  glüfftgfeit  einzutragen  unb  in  bie  }u 
faure  glüfpgfeit  neue  S^nitte  gu  bringen,  um  fo  bie  Säure  gu  bertyeilen. 

Da  man  beim  Beginn  be«  Setriebe«  feine  gä^renbe  glüfpgfeit  $at,  fo 
giebt  man  bie  erforberli$e  SRenge  Sfiafter  in  einen  ®ä&rbotti<$,  trägt  in  bie« 
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bic  R&benfömtte  na$  unb  na$  ein,  unter  3ufafc  fcon  ©<§wefelfäure,  erwirmt, 
lägt  meutere  ©tunben  maceriren '  unb  fteQt  bann  mit  einer  rei$U$en  SRenge 
guter  $efe  an.  g«  refultiren  fo  natürli$,  na<$  beenbeter  ©ityrung,  eine  föwa<$ 
atfo^otyaltige  8flüfflgteit  unb  f$wa$  atfo^ol^altige  ©$nitte,  wel$e  leitete 
bejtiüirt  »erben.  3n  bie  glüfjlgfeit  fommen  nun  neue  ©$nitte ;  man  wenbet 
wieber  #efe  jum  flnjteüen  an,  aber  weniger  al«  ba«  erjte  2RaI.  glüfjtgfeit 
unb  ©$nitte  werben  nun  f$on  alfo$olrei<$et.  fftaö)  bem  britten  ober  feierten 
33ef$idcn  be«  83otti$«  mit  @$nitten  fann  bie  #efe  gang  wegbleiben  unb  fonu 
men  glufjtgfeit  unb  ©Quitte  auf  ben  gehörigen  ^tlto^otge^att.  3jt  fo  ba« 
»erfahren  eingeleitet,  fo  bient  bie  gegobrene  glüfjigfeit,  Wie  gefagt,  bie  gange 
Kampagne  $inbur$,  gur  gortpflangung  ber  ©ityrung;  e«  ijt  aber  gwedmüfjig, 
jebe  2Bo$e  etwa«  #efe  in  bie  ©aljrbotti<$e  gu  geben. 

gur  bie  Deftiüation  ber  alfo$ol$altigen  SRübenfdjnitte  wenbet  S<pla$ 
einen  finnrei$  conffruirten  Dejiillirapparat  an.  <£«  ijt  ein  $o$er  Gtylinber 
oon  £olg,  Äupfer  ober  ©ufjeifen,  einem  ftilter  ber  3uderfairifen  tynli$.  Auf 
bem  ©oben  bejfetben  tfl  ein  Dom  (eine  ©tange,  am  bejten  bon  ftupfer)  befe« 
ftigt,  welker  bi*  oben  $inrei$t,  genau  bie  H$fe  be«  Etfinber«  Wlbet.  Unten 
tritt  ein  Dampfro^r  in  ben  (StyUnber,  bur<$  welche«  Dampf  au«  einem  Dampf* 
feffel  eingeleitet  bie  Dejtiflation  be«  gefüllten  Ktyliuber«  betrieben  werben  fann, 
unb  bu$t  über  bem  »oben  ijt  ein  #a$nro$r  jum  Äblaffen  ber  glüfjlgteit  oor* 
Rauben.  Oben  getyt  oon  bem  ßtylinber,  feitti$,  ein  9to$r  ab,  wel$e«  bie  alfo* 
$olif$en  Dampfe  na$  bem  Äü^lapparate  fü$rt  Der  ßljlinber  läßt  ft$  bampf* 
bi$t  bur$  einen  Dedel,  mitteljt  SSerföraubung  ober  jtlammern  (Seite  448) 
föliejjen. 

2BoEte  man  ben  Gtylinber  o$ne  SBeitere«  mit  ben  oergo^renen  Stuben« 
f^nitten  füllen,  fo  würben  biefe  unten,  in  golge  be«  ftarfen  Drude«,  gu  bi$t 
gu  liegen  fommen;  ber  einjtrbmenbe  Dampf  würbe  md&t,  ober  m$t  kleieförmig 
bur$  bie  ©$nitte  ge^en  fSnnen,  wie  e«  gur  oollftanbigen  S3erflü$tigung  be« 
3Ufo$ol«  au«  benfelben  erforberli$  iß.  Die  ©$nitte  fommen  be«$alb  in  tun« 
ben,  etwa  8  3oü  tiefen  fupfernen  Seden,  mit  {tebartig  bur$l5$ertem  ©oben  in 
ben  Gtylinber.  3n  ber  Kitte  be«  Soben«  biefer  »eden  befinbet  jt<$  eine  gro* 
fjere  Oeffnung,  in  einer,  gur  SJerjtarfung  aufgenieteten  ©$etbe,  unb  in  biefer 
Dcjfnung  ijt  eine  5Ro$re  bon  ber  $o$e  be«  Seelen«  &efejtigt  Die  Seite  biefer 
föityre  wirb  bur$  bie  Dide  be«  Dorn«  in  bem  ßglinber  bebingt;  bie  Seden 
werben  namltdj  auf  btefen  Dorn  gejtedt.  Der  Dur^mejfer  ber  Seden  mufj  fo 
fein,  bafj  jle  $ty  lei^t  in  bem  C^linber  fenfen  unb  ^eben  lajfen,  aber  boc^  gut 
an  bie  9Banb  be«  .S^linber«  anf^lie^en,  we«^alb  man  ben,  au«  fe$r  bünnem 
931e$e  bejte^enben  Stanb  ber  Seden  bur$  fenfre^te  (Sinf^nitte  febernb  ma« 
$en  fann. 

Um  ben  De|tinatton«*©9Hnber  mit  ©dmttten  gu  beeiden,  wirb  ein 
Sedcn,  mit  ^ülfe  eine«  SlaWengug«,  oben  in  ben  6i)linber  gebraut  SMan 
füQt  e«  re^t  g(ei$formig  mit  ©Quitten  unb  l&^t  e«  in  ben  (Stylinber  ^inab. 
Damit  e«  m$t  bi«  auf  ben  »oben  gelange,  fonbern  in  einer  Entfernung  feon 
etwa  1  bi«  2  Öujj  (je  na^  ber  $b\)t  be«  S^linber«)  bom  9oben  bleibe,  ift  ber 
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Dorn  bi«  }u  ber  betreffenben  $o$e  bider,  fo  baj?  bie  9to$re  be*  Seiten*  auf 
bem  baburcfc  gebilbeten  Sorforunge  aufruft*).  Um  au<$  benSoben  be* 93e<f en«, 
na$  ben  ©eiten  ju,  ju  unterjtüfcen,  urirb  e*  gut  fein,  no$  einige  Sräget  in 
bem  (Sglinber  aufbringen,  «uf  ba«  erjte,  fo  $inabgelaffene  Seelen,  lammt 
bann  ein  jmeite*  mit  ©etynitten  gefüllte«  »eilen,  ba«  natürlich  auf  bem  erpen 
aufruft,  bann  ein  britte«,  vierte«,  btt  ber  Otyinbcr  gefüllt  ifl.  »nilatt  «in« 
ununterbrochenen  öäule  oon  föübenfd&mtten  enthält  bann  ber  ßtfinber  «ine, 
au«  8  3od  $o$en,  bur$  bie  ©iebboben  ber  Seelen  *on  einanber  getrennten 
Gfyfytn  be^enben  Säule  pon  6<$nitten  (fle^e  oben).  3um  ^inablaffen 
ber  ©eilen  unb  foäter  gum  fcerau^eben  berfelben,  flnb  $alen  ober  Defen  anf 
ber  mittleren  6$eibe  be*  Soben*  ber  Seelen  fcor^anben,  in  toele$e  bie  ftetten 
ober  ©triie  be*  8laf$enjugt  eingeölt  »erben.  6*  toirb  bie  Arbeit  erleid 
tern,  wenn  biefe  £afen  ober  Defen  bie  $5$e  ber  Seelen  $aben,  fo  bafr  man  fte 
nid^t  unter  ben  ©^mitten  gu  fud^en  brauet  **). 

3tac$bem  ba*  lefcte  Seifen  eingebracht  iß.  mirb  ber  Gtylinber  gefe$lofien; 
bann  tann  bie  Dcjtillatton  beginnen.  2Äan  lagt  ben  Dampf  be*  DampffeffeU 
in  ben  (Stylinber  treten.  Der  Dampf  bur$bringt  na<£  unb  na$  bie  ©e$i<$ten 
ber  9tübenf<$nitte  in  ben  Seilen,  bie  Schnitte  erftfeenb;  e*  mifcfct  jty  tym  rae$r 
unb  me$r  Süfofcolbampf  bei,  er  »trb  na$  oben  }u  immer  reifer  an  9lto$ol 
unb  gelangt  $ier  enblie$,  bur<$  ba*  8bleitung*ro$r,  in  bie  Solange  be* 
Äitylfajfe*. 

Der  Sllto^olge^alt,  mit  »eifern  ba*  SDefiiUat  abzulaufen  beginnt,  ijt  na- 
türlich um  fo  großer,  je  $ityer  ber  Deftittation*d}linber  ift.  Dejiülirt  man  ben 
Ctylinber  »oDjtänbig  ab,  fo  wirb  bat  Sßrobuct,  bur$  ba*  gule^t  überge$enbe 
fe$r  »äfferige  Dejttllat,  f<$»ae$  an  9Ho$ol;  et  refultirt  Sutter  (»gl.  ©.  409). 
Um  ein  jtärlere*  ißrobuet  (ton  45  bi*  50  $rocent)  }u  ergielen,  »enbet  man 
behalt  ni$t  einen  einjtgen  Gtylinber,  fonbern  brei  Gtylinbtr,  A,  B,  C,  an, 
toel$e  jufammen  ben  DejtiHirapparat  bilben.  Sobalb  bat  Dejfillat  be*  erjten 
©jlinber*  Ä  nur  no$  menig  9Ufo$ol  enteilt  (etwa  25  $rocent)  läjjt  man 
bann  bie  Dämpfe  au*  biefem  ßtylinber  ni$t  me$r  in  bie  Äu#fe$lange  treten, 
fonbern  leitet  man  biefelben  bur$  ein  baju  »orfymbene*,  bon  oben  abgefcenbe* 
föo$r  in  ben  unteren  SRaum  bed  Gtylinber*  B,  ber  ebenfallt  mit  9tübenf$nitten 


•)  JiWan  fann  audj,  jmecfm&ßtQ,  auf  bem  Soben  bet  (Svltnberö  eine  fiarie 
Oicfjre  befeftigen  unb  in  biefe  ben  Dom  fteefen.  Datf  Se^en  ru$t  bann  auf  biefer 
Sollte  auf. 

**)  9J*an  flnbet  in  ben  Seföretbungen  be«  ap^arat«  anftatt  ber  Seelen  nur 
©djeiben  genannt,  fo  bafj  alfo  bie  (Rübenf^nitte  an  ber  ffianb  be«  (Sp(inber0  anf- 
liegen. 3^  glaube  aber,  baß  fi$  ^c^eiben  ni^t  gut  genau  ^origontat  etnfenfen 
unb  ^erau^eben  laffen,  baf  Seelen  in  biefer  Segieljung  ben  Sorjug  »erbienen. 
©fliegen  bte  Seden  nt^t  gehörig  an  bie  2Banb  M  ^^linberd  an ,  fo  tfl  aller« 
btng«  ©efaljr  oot^anben ,  bag  bte  Dämpfe  ben  bequemeren  ffieg  an  ber  SBanb  be« 
(5s?linber«  in  bte  $öf)e,  anfiatt  burc^  bie  <Sdjt<$ten  ber  (Rttbenf($mtte  nehmen.  JDie 
(Erfahrung  toirb  balb  ba«  (Ric^ttgere  erfennen  laffen  unb  ben  gangen  Apparat ,  na.- 
menttic^  in  Squg  auf  ba^  Einbringen  unb  herausnehmen  ber  ©c^nitte  fi^er  no^ 
fe^r  »etbeffern. 
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beföid  t  ijt.  Der  f<bn>a<b  atf o^otif^c  Dampf  »«tritt  tyier  nun  natürlicb  bie  ©teile 
tili  Dampfe«  be*  Dampffejfel*,  bat  tyfyt,  er  er&ifct  btc  ©Quitte  unb  nimmt 
ben  Slttobol  berfelben  auf.  3jt  au*  -4  aller  SNto^ol  aufgetrieben ,  »a*  bur<b 
einen  ^robc^o^n  ju  erfennen  ober  an  ber  ^inrei^enben  Dauer  ber  Dejtiflation, 
fo  »irb  biefer  Gtjlinber  abgefteHt  ber  Dampf  be*  Dampffejfel*  unmittelbar  in 
ben  Eljlinber  B  geleitet,  fiiefcrt  bann  B  no$  §inrei<$enb  ftarfe*  DeftiUat ,  fo 
bejtiflirt  man  birect  barau*  in  bie  Äüblfölange;  ijt  ba*  Dejliflat  ju  f<b»a$, 
»a*  in  ber  SReget  ber  gatt  fein  t»irb,  fo  tafct  man  bie  Dampfe  au*  B  in  ben 
gefüllten  britten  ßtylinber,  C,  treten  —  ber  mit  B  bur$  ein  SRo$r,  in  glei<$er 
SBeife  toie  B  mit  A  berbunben  ijt  —  um  fle  fo  »ieber  alfobolrei^er  ju  ma* 
$en.  5Ba$renb  bem  toirb  nun  A  entleert  unb  »ieber  gefüllt,  fo  bajj,  toenn  C 
nur  f<b»adje*  DejtiHat  ju  geben  anfängt,  bie  Dampfe  barau*  naty  A  geleitet 
»erben  fonncn,  »o§u  naturli^  »ieber  ein  Ko$r  bon  C  oben  abgebt,  ba*  unten 
in  A  tritt.  2Ran  erfennt,  bafc  jtet*  ein  Dejtillation*  *  S^linber  entleert 
ober  gefüllt  »irb,  »abrenb  bie  anbercn  beiben  ßtyünber  in  Dejtillation  begriffen 
jtnb,  unb  e*  leu$tet  ein,  bajj  bie  beiben  mit  einanbcr  in  SSerbinbung  jtebenben 
Sauber  genau  bie  Functionen  ber  j»et  931afen  be*  $ijtoriu«'f^en  Apparat* 
ober  ber  ffie^felapparate  baben  (Seite  426  unb  436). 

3n  bem  unteren  Saume  be*  ßtylinber*  fammett  ji$ ,  begreijH$ ,  »5b«nb 
ber  Dejtiflation  Stüfjigfcit  an,  be*balb  mufc  eben  biefer  SRaum  eine  angemeffene 
©rof) e  böben,  et»a  V»  ber  £6be  ber  Ctylinber  betragen  (fie^e  oben).  Die  in 
biefen  Kaum  eintretenben  Dampfro^e  muffen  bi$t  über  ben  Soben  ju  liegen 
tommen,  bamit  bie  DSmpfe  bur<$  bie  glüfflgleit  binbur^gebcn,  ba  biefe  et»a* 
«tto&ol  enthalt.  Serme^rt  ft<b  in  ben  @äb*botti$en  bie  iWenge  be*  Safte* 
über  bie  erforberti^e  Stenge,  fo  bringt  man  au$  et»a*  bon  bem  ©afte  in  bie 
De|tiHation«»etylinber.  Die  Serme^rung  be*  ©afte*  in  ben  ©ab*botti$en  ijt 
bauptfa$li$  bie  ftolge  be*  ßr»armen*  bc*  ©afte*  bur$  eingeleiteten  SBaffep 
bampf  (ftöje  oben). 

Die©rojje  berDcjtillationfcetfinber  wirb,  felbjiberjt&nbli$,  ber®r6jjebe* 
Setriebe*  angemeffen.  gür  eine  tagli^c  Verarbeitung  bon  lOOOO  SJJfunb 
»üben  bat  Sepla^  ben  Stfinbern  eine  £6$e  bon  6y2  ftufc,  eine  ffieite  bon 
2  Sufj  gegeben.  Die  Gtfinber  faffen  bann  ieber  700  bi*  800  $funb  ©<bnttte, 
getrennt  bur$  )e$n  bur^U^erte  ©Reiben.  Daju  geboren  a$t  ©afjrbottic^e, 
ieber  bon  2200  Quart  Sapacitii,  in  benen  man  1500<Pfunb  ©<bnitte  in  ©ab- 
rung  bringt.  SMan  bat  bann  15  güHungen  ber  Stylinber  gu  bejtillircn,  »a*  in 
24  ©tunben  gegeben  !ann.  SRit  j»ei  Apparaten,  bercn  ©tflinber  11  ftufc 
bo$  unb  4i/j  Sup  weit  »aren,  unb  5000  bi*  5600  $funb  ©^nitte  faxten, 
Pnb  toon  ficplatj  öom  December  bi*  Sprit  18  Millionen  $funb  SRüben  bejtil» 
lirt  »orben  (?!). 

Die  3lu*beute  an  Mllobol  ijt  nac^  bem  Serfabten  bon  2cpla^,  na^  ber 
Angabe  bon  8a  (Sambre,  41/«  bi*  5  2iter  ©piritu*  bon  84  $roc  (8/«)  au* 
100  Äilo  Sübcn,  bie*  toare  400  Siterprocente  SKfo^ol  au*  100  Äito  »üben, 
entfpre^enb  175  Duartprocenten  au*  100  5ßfunb  5Rüben.  Diefe  Singabc  ijt 
jt^er  ni^t  ri^tig.    Wa$  einer  anbern  Slngabe  refuttiren  5,6  ßiter  Wfobol 
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au*  100  Äilo  Rüben,  atfo  560  giterproeente,  entfyre$enb244Quarfyrocentcn 
»on  100  5ßfnnb  Stuben,  »ad  namentlich  für  franjöjtföe  Stuben  ein  $o$er  €x* 
trag  »are,  inbem  er  faß  9  $funben  3u<fcr  glei^fame.  Sediat?  $«bt  aber 
befonbert  $er*or,  bajj  aller  3u<*er  ber  Stuben  bei  feinem  ©erfahren  aU  9Ilto$ol 
ermatten  »erbe  unb  baf?  eine  um  */&  gwS«*  9to«beute  refultire,  ai*  na$  fcen 
anbern,  in  grantrei$  befolgten  Wetyoben,  na$  benen  bödtfenä  nur  200  Quarte 
procente  Sllfo^ol  au*  100  $funb  Stuben  gewonnen  »ürben. 

2>ie  f$toa$e  Seite  be*  Serfafcrenä  &on  2eJ>la$  ijt  o$ne  grage  fcer 
Xrantyort  ber  »ergebenen  Stübenfönittc  na$  bem  £cjttfliraw>aratc,  ba*  Se» 
föitfen  ber  3>ejtiflation*«&jHnber  mit  ben  Schnitten  unb  bic  Entleerung  bei 
Gtfinber  von  ben  Schnitten.  8eJ>lal)  bringt  über  ben  brei,  in  einer  geraten 
ober  gefrümmten  Sinie  fte^enben  Ctylinbew  ßifenba^nföienen  an;  aufliefen 
lauft  eine  Irt  ©agen,  tooran  ber  glaföenjug  befejiigt  ijt,  bur<$  beffen  ^ütfe 
bie  Setfen  ober  ©Reiben  eingefenft  ober  ausgehoben  »erben.  $ier  ijt  p<$er, 
wie  f$on  oben  gefagt,  no$  ju  »erbeffern. 

3>ie  abbejtiflirten  «Schnitte,  mel^c  otyngefafcr  bie  §a(fte  be*  ©emi<$t*  ber 
Stuben  betragen,  ftnb  ein  au*gejei<$ncte«  gutter.  Cßotyt  Gcntralblatt  1857, 
©rite  878.  SBagner'S  3a$re*beri$t  über  bie  gortföritte  ber  fymiföen  Xtty 
nologie  1857,  Seite  813.    Sa  6ambre:  Tratte  de  la  Distillation.) 

Dbjt  unb  Seeren.  —  SBenn  au«  fügen  gtü&ten  unb  Seeren  ein 
atto^oliföet  ©ejiiflat  gu  erhalten  jie^t,  bat  ftdj  bur<$  angenehmen  ©eru$  unb 
©efömatf  au*jei<$net,  unb  be*$alb  einen  $o$eren  £anbel*toerty  $at,  al* 
feinem  2üfo$olge$alte  entfprie^t,  fo  laffen  fi$  feiere  grüßte  unb  Seeren  £ie 
unb  ba  mit  Sortyeit  auf  ein  jum  ©cnufc  bejtimmte*  S)cjtittat,  Srannttoein, 
»erarbeiten.  $)ie  ©eurinnung  von  Spiritus  au*  Obji  unb  Seeren  !ann  mit 
9tu(en  nur  ba  jiattftnben,  »o  bie  Steuer»er$altnijfe  bie  Senoenbung  juder* 
armer  Materialien  julaffen  unb  bann  au<$  meidend  nur  in  Safcren,  »o  ein  fo 
großer  Ueberjluji  biefer  grumte  »ottyanben  ijt,  bajj  er  auf  anbere  3Beife  ni$t 
bewältigt  «oerben  fann.  Sie  Verarbeitung  geföietyt  alfo  gelegentlich  in  Bren- 
nereien, »el<$e  für  anbere  Materialien  benimmt  jtnb,  unb  man  muß,  fo  gut  ed 
irgenb  angebt,  mit  ben  »or^anbenen  UtenjHten  unb  paraten  ausreißen. 

Sir  »erbauten  grefeniu*  eine  Unterfu^ung  über  bie  toi$tigfien  Dbjt> 
arten  unb  Seeren,  au«  tocl$er  i<$  bie  folgenben  Stcfultatc  für  unferen  3n>cc! 
mitteile.     (St  enthalten  bana$  an  3utfcr: 

Pflaumen         ...         .2,1  «ßroeent 

Äeineclauben 8,1 

Himbeeren 4,0       » 

$eibelbeeren 5,8 

3o$anni*bcevcn      ....    6,1 

3»etföen 6,2 

6ta<$elbeeren 7,1       » 

Stotybirnen 7,4 

5Ce»>feI 8,4       - 
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©auertirftben 8,8  $roccnt 

©üjjfirföen 10,8     <» 

Stauben 15,0      » 

$)er  Sudergetyatt  ift  ber  mittlere.  ©*  ijt  allgemein  befannt,  toie  fe^r  bu 
©ügtgfeit  ein  unb  berfclben  Dbftart  »erfdjieben  ijt,  na<b  ber  Varietät,  ber  SBit* 
terung  be*  3abre*,  bem  3ujtanbe  ber  Weife  u.  f.  ». 

g.  SB ol ff  fanb  in  »ergebenen  ©orten  Steffeln  6  bi*  8  $rocent  3«*er, 
im  bittet  7,5  ißrocent;  in  »ergebenen  SMrnen  8  bi*  11  <J5roecnt,  im  $ur<$* 
fdjnitt  9,25  $rocent.  £>ie  2»cnge  ber  Srocfenfubftanj  betrug  bei  ben  Steffeln 
bur<bf$nittli<b  15,25  ißrocent,  bei  ben  Sirnen  20  ^rocent;  bie  Stenge  be* 
Unloöli^en  (SMarf)  bei  ienen  2,75  {ßrocent,  bei  biefen  6,5  $rocent. 

2)ie  Verarbeitung  be*  Dbfted  unb  ber  Seeren  auf  Siltobol  fann  in  ber 
Kegel  na$  »ergebenen  SWetyoben  be&ertftelligt  »erben.  9Ran  »ertoanbelt  bie# 
felben  auf  bie  geetgnetjte  Seife,  alfo  bureb  Setbrücfen,  3«quetf^en,  3<neiben, 
in  eine  breiige  Waffe  unb  lagt  nun  entaeber  bie  ©a^rung  unmittelbar  in  bie« 
fer  »erlaufen,  ober  man  preßt  ben  Saft  au*  bem  ©reie  unb  bringt  benfelben 
in  ©abrung.  3m  erfteren,  einfahren  galle,  bätt  bie  ©Sprung  oft  febr  lange, 
2Bo<ben,  felbjl  Konatc  lang  an;  ein  Qu\a%  Don  lauwarmem  Safer  beföleu* 
nigt  fte  auf  erorbentli$.  3m  leiteten  gaUe  giebt  man  ttofjl  auf  ba*  rücfftan* 
bige  Kar!  SBaffer,  lagt  bie  ÜRaffe  gabren  unb  pregt  bann  ba*  glüfllge  ab. 
Ob  man  ben  einen  ober  anbern  2Beg  jur  Verarbeitung  einf<blagt,  b&ngt  »or* 
jugti$  mit  ba&on  ab,  ob  ber  $efUtlirapparat  bie  S)e{HHation  bicfjlüfjtger  9Rei* 
f^en  gulagt  ober  Ilare  glüffigteiten  »erlangt.  $>a  na$  beenbeter,  ober  boty  be* 
gonnener  ©afyrung  eine  tooHtommnere  Trennung  be*  glüfiigen  toon  bem  SBarfe, 
bur$  treffen,  ju  erregen  jtebt,  al*  »orber,  toeil  ber  ungegobrene  Saft  biet* 
flujftger  ijt  al*  ber  gegorene,  fo  lagt  man  »obl  ba,  too  ber  ©efiilliraWarat 
eine  glüffigteit  forbert,  ben  fügen  Vrei  gäbren  ober  angabreti  unb  pregt  i^n 
bann  erjt  au«,  wie  bie*  oft  au<b  bei  ber  ©enrinnung  »on  9ll!obol  au*  ben 
Xrauben  geftfciebt,  todfy  überbauet  al*  SnbalMjmnft  für  bie  Bereitung  »on 
91tobol  au*  Cbfi  unb  Seeren  bienen  fann. 

fia  ßambre  cmfftc^It  ba*  fto$en  be*  Dbfte*  »or  ber  ©tyrung*  inbem 
er  behauptet,  bag  gefönte*  Dbfi  füger  febmeefe  al*  ungelöste«,  bag  alfo  beim 
So<ben  bie  Vilbung  oon  3utfet  erfolgen  muffe.  %a$  meinem  dafürhalten 
fdjmecft  ba*  Dbfi  in  Gompot*  nur  füger,  »eil  man  Suder  jugfebt. 

ein  3ufafc  »on  ©tarlejutfer,  ©tarfeforup,  SRelaffe  bei  ber  Verarbeitung 
»on  Dbft  fann  übrigen*  febr  jtoetfmägig  unb  »ortbeityaft  fein.  9lu<b  ba*  Äo* 
(ben  mit  föwfelfaurebaltigem  SBaffer  ift  angeratben  »orben  (Seite  509). 

Steffel  unb  UBirnen  toerben  in  Sßürtemberg  unb  in  ber  Stormanbie,  too 
man  biefe  Dbftforten  in  augerorbenttieber  ÜRenge  auf  Dbftoein  (ßiber)  toerarbei* 
tet,  jur  ©etoinnung  »on  üBranntmein  benu|t.  SRan  jermalmt  ba*  Dbft  in 
einem  gen>5bnti<ben  Obftmabltroge  (fie^c  gabrifatiou  be*  Obfttoein*)  mdgltc^fl 
fein,  ober  jerreibt  e*  bur^  eine  ffleibemaföine,  abnli^  ober  glei$  ber,  toetd^e 
in  ben  Ütübenjucferfabriten  jum  Serreiben  ber  Stuben  bient  unb  bringt  ben  Srei 
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bann  ingaffer  ober  ©otti$e,  »oriu  er  balb,  o$ne  »eiteren  3ufafe,  in  ©Sprung 
tommt.  S)iefe  ^alt  2  bi*  3  2Bo$en  an,  fann  aber  bur$  3ufafe  Don  »armem 
SBaffer  au$  fo  beföleunigt  »erben,  ba&  fic  binnen  3  bi*  4  Sagen  beenbet  ijt 
£er  3ufafc  Don  Safer  iß  inbef  nur  bann  ju  empfehlen,  »enn  man  guglttä 
bie  SOtenge  be*  3"*«*  Dermebrt,  j.  ©.  bur<$  SWelajfe  ober  6tarfeforup,  »riebe 
bur$  ba*  reicbli#  entjle^enbe  germent  DoUjtanbig  jerfefct  »erben.  «Sin  3ufa$ 
Don  6$»efelf5ure  ijt  not$»enbig,  »enn  bie  juef  erigen  3ufafce  altalifö  reagiren 
unb  ijl  no$  auferbem  j»e<fma§ig.  3n  ^o^en^eim  »urben  im  #erb|te  1847 
grojje  SWengen  Don  3lej>feln  unb  ©irnen  burd;  Verarbeitung  auf  ©rannttocin 
Detroett^et  unb  babei  auf  1000  $funb  Obji  1  <ßfunb  ©$»efelfaure  angetoanbt. 
Sie  ©a^rung  »urbe  babur$  anfangt  beföteunigt,  fpatcr  aber  »urbe  babunfc 
bie  ©ilbung  Don  ßfflgfaure  Der$inbert  (©lernen«). 

Die  Verarbeitung  bur$  3erquetfdjen  ober  3erreiben,  Hutyrejfen  be*  @af* 
ie*  unb  ©ä^ren  bejfelben,  fallt  mit  ber  Bereitung  bc«  Sibcr*  jufamraen  unb, 
al*  ©etrinf  ni$t  ju  Der»ert$enber,  faurer  ßiber  »irb  bi*»eiten  bejtittirt,  cb* 
glei$  fol^er  6iber  in  ber  Sieget  bejfer  in  ßfltg  Dertoanbelt  »irb. 

Sa  Sambre  empfiehlt,  ba*  jerfönittene  Ofefl  in  ©otti<$en,  na<$  3ufaj 
Don  etwa  20  iJJrocent  Stoffer,  ga$r  ju  !o<$en,  bie  SWajfe  ju  füllen  unb  mit 
germent  anheilen. 

©irnen  liefern  me^r  ©rannhoein  at*  «epfet;  Don  ben  erjteren  giebt  ber 
J>reufHf$c  Steffel  et»a  2  bi*  2y2  Quart,  Don  ben  teueren  feiten  me$r  al* 
iya  Quart  (©iemen*).  $>a§  berßrtrag  na<$  ber  ©ef<$affen$eit  be*  Dbfte« 
fe$r  Derföieben  fein  fann,  liegt  auf  ber  #anb.  ßinige  betgiföe  ©renner  »ol« 
len  Don  100  Äilo  Steffeln,  au«  bem  ÜReufe*3:^ale,  9  ßiter  ©ranntwein  Don 
50  $rocent  erhalten  %aUn,  entforedjenb  na^eju  300  Quartyrocenten  SKfo^ol 
au*  100  jßfunb  »epfeln  unb  entft>re$enb  einem  3u<*erge$atte  ber  flepfel  Don 
7  Jßrocent;  »nbere  erhielten  au*  $oflanbifd)en  SCcpfcIn  nur  bie  £alfte  biefe* 
©ttrage«.  3n  ber  Mormanbie  unb  5ßicarbie  gewinnt  man  im  allgemeinen  au* 
1000  Äilo  gehörig  reifen  Äepfetn  8  $ectottter  guten  Giber,  »eld;er  6  Solum* 
procente  ©rannt»ein  Don  20  bi*  21  ©rab  Kartier  enthalt.  $ie*  entfernt 
250  Siterprocenten  Alf  o$ol  au*  100  Äilo  Steffeln  =  100  JQuartyr ocenten  au* 
100  jßfunben  (8a  Sambre). 

2Bo  Ux  ßfber  al«  fot<#er  Der^ert^et  »irb,  benufct  man  »o^l  ba«  Kart 
auf  ©ranntkoein,  inbem  man  e*  Derbiinnt,  in  ©a^rung  bringt  unb  bejtiflirt. 
(ffiagner'*  3abre*beri$t  1860,  ©.  421.) 

Äirfd&en.  Die  ftirfc^en  tiefern  ba*  fogenannte  Äirf$»affer,  ben 
Äirf^geijl  (Kirsch  im  granjöjtf^en),  ber  namentlid^  in  ber  <5$toeij,  auf 
bem  ©$»ar}»albe  unb  am  guge  ber  ftlpen  gewonnen  »irb.  Wanbenu^tbaju 
am  tiebfien  bie  tteine  f^toarge  SSalbfirf^e  (merise),  bie  ftd?  bur(b  @ü$igfeit 
au*}ei$net.  Winber  gut  ijl  bie  rotye  ffialbtirfc^e  unb  no^  »eniger  eignen  ft$ 
bie  ^erjtirf^en  unb  2Bei$felfirf<$en  baju.  ß*  i|t  not^ig,  bie  Äirföen  fe^r  reif 
»erben  }u  laffen  unb  bie  Stiele  abjufonbem.  Wart  bringt  fte,  o^ne  einen  »eite* 
ren  3ufa^,  ge»5^nli$  in  aufre$tßebenbe  gaffer,  beren  oberer  ©oben  berau*ge* 
nommen  ijt,  jtam^ft  fle  mit  einer  Äeule  ein  »enig  bur^einanber  unb  f^lief t  bann 


SBerarbettung  t>on  £)bjt  unb  JBeeren.  519 

bte  ftaffer  »ieber,  bamit  bie  fiuft  feinen  3utritt  $at.  »atürlicb  barf  ber  Scbtofc 
nic$t  luftbi^t  fein,  e*  mu§  bie  ffotytenfäure  entweihen  tonnen.  Um  bem  *ßro. 
buete  ben  eigentümlichen  ©efömacf  na$  ben  Äerncn,  ba*  ift  na$  bitteren 
Wanbeln,  in  $ö$erem  ©rabe  gu  erteilen,  gerfWfjt  man  bor  ber  ©etyrung  ben 
fe^Jten  I^eit  berÄirföfeme  in  einem  Iroge,  unb  bebedt  bann  mit  biefer  getroge- 
nen SRaffe  bie  übrige  Waffe.  2>a«  Del  ber  Äcrne  $emmt  bie  ©etyrung,  wet^alb 
man  bie  Äewe  nic$t  gern  in  ber  gangen  Waffe  t>ert^eilt ;  ba*Det  fd^u^t  aber  au$ 
gegen  Säuerung,  bie  in  Un  oberjten  €>$i$ten  am  meiften  gu  befürchten  ijt*). 

Sie  fetynett  eintretenbe  ®at)rung  bauert  12  bis  15  Sage,  je  na$bem  ba« 
Socat,  worin  bie  ftajfer  flehen,  metyr  ober  weniger  warm  iß.  Wan  beurteilt 
bie  »eenbigung  ber  ©etyrung  gewö$nli«b  na$  bem  @erue$e  unb  ©efömacfe  ber 
gegorenen  Waffe.  Senn  feine  tfo^lenfSure  me$r  entweiht  unb  bie  glüfjlgfeit 
niebt  me^r  füg,  fonbem  weinig  febmeeft,  fle^t  man  bie  ©etyrung  alt  beenbet  an.  Em 
Saccbarometer  geigt  bie  Slüfjtgfeit  bann  1  bi*  3  ©rab;  bie  urforünglicbe  goncen* 
tration  be*  Äirföfafte*  wetyfelt  gwiföen  12  unb  16  ©rab  am  Saccbarometer. 

9taeb  beenbeter  ©ityrung  mufj  man  foglei$  gur  $eftiUation  breiten,  ba 
ba*  ftirföwaffer  einen  gerben  ©effynacf  erhält,  wenn  man  bie  $eftittation  t>er* 
g5gert.  Sor  ber  S)eßiUation  rü^rt  man  bie  Waffe  gut  untereinander,  bamit 
bie  Steine  gleichmäßig  bertyeilt  werben«  Sei  ber  fceftiflation  über  freiem 
geuet  muß  bie  Weiföe  bi*  na$e  bor  bem  Sieben  gerührt  werben,  um  ttnbren» 
nen  gu  »ersten,  wa*  leicht  ftattfinbet,  ba  bie  Steine  fefynefl  gu  Soben  flnten. 
Hm  gwetfmafcigften  ift  e«,  einen  Siebboben  in  bie  Blafe  gu  legen  (Seite  521). 

Waii  gewinnt  burc$f$nittli$  au«  einem  würtemberger  ßimer  (circa  12 
ftubiffufc)  tfirföen,  ber  in  SBürtemberg  mit  12  bis  15  ©ulben  begabt  wirb, 
18  bi*  20  Waafc  (25  bit  30  Duart)  ftirföwaffer  gu  52  $rocent  Zr.  S)ie 
SRücfftanbe  werben  *on  ben  Schweinen  gefreffen.  9n  einigen  Orten  fölägt 
man  au«  ben  jternen,  na$  ber  2>ejHflatton,  ein  gute«  fette*  Del  (Sternen«), 

&urd?  Sermifcben  ber  gerquetfebten  Äirfcben  (man  wirb  gum  3crquetfc^en 
reebt  gut  Ouetföwalgen  benufcen  fbnnen)  mit  Starfejucterlofung  Don  15  bit 
20  $rocent  ©e$att  lagt  fie$  ber  (Ertrag  an  Äirföwajfer  fteigem,  o()ne  bie 
©üte  beffelben  wefentlicb  gu  beeinträchtigen. 

3toetfc^en  unb  qjftaumen**)  liefern  einen  angenehm  fömeefenben  Brannt« 
wein,  ber  in  ©B&men  ben  Warnen  Sliwowifc  füfcrt.  Wan  bemäntelt  bie 
3wetf$en  auf  gleite  Steife,  Wie  bie  Äirfcben.  Die  ©Sprung  »erlauft  aber  weit 
langfamer,  tt>e*t)alb  man  bie  Waffe  erft  fbater,  oft  erft  gegen  ba*  grüfta^r  gur 
DcfÜHation  bringt,  wa*  feinen  9la$t$eit  für  bie  2lutbcute  unb  ben  ©e* 
febmaef  be*  Branntwein«  $at.  Sin  »oflftänbige*  3crqnetrd)en  bor  bem  (Sin* 
fcblagen  ift  $ier  gu  empfehlen,  weil  bur<$  bie  Berübrung  mit  ber  Suft  bie 
©etyrung  gef5rbert  wirb.  3e  me$r  man  Steine  bei  bem  B^quetfcben  mit  ger« 
brftett,  einen  befto  {tarieren  fterngefömacf  erhält  ber  Branntwein,  bie  ©Jtyrung 

•)  9lacb  (Einigen  Werben  für  bie  2)arfieUung  t>on  fefyt  feinem  Jtirfc^waifer  feine 
Äerne  gerjtofen. 

**)  Oöaö  man  im  ndrbHdjen  3)eutfc^lanb  Swetfcben  nennt,  nennt  man  in  <&afy 
fen  Pflaumen. 
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loirb  bafcurdfr  aber  um  fo  me$r  »ergSgert.  Sei  ber  Dejtiflation  $at  man  bie* 
felbe  8orjt$t,  wie  bei  ben  ffirföen,  gu  beobachten.  2Ran  gewinnt  au*  einem 
©im«  3**tföw  circa  18  2Raa§  Branntwein,  au*  bem  Berliner  Steffel  etwa 
4  Ouart.  Ka<$  So  Hing  geigt  ber  3wetföenfaft  16  bi*  19  $rocent  am 
©ac^arometer  unb  bergityrt  für  fl<$  aHein  bi*  5  Sßroeent.  SRit  3/4  fee*  @e- 
wi$t*  ber  3wctf$enmaffe  an  ©tarfeguderlöfung  ton  gleitet  Goncentraticn 
berfefet,  fear  bte  Bergatyrung  W*  3  $rocent. 

geifrefteeren,  Himbeeren,  {(Brombeeren  »erben  in  mannen  3a$ren  auf 
bem  ©d&wargwalbe  in  größerer  Stenge  gur  ©ewinnung  bon  Branntwein  gefam* 
melt  SDie  ©atyrung  ber  Himbeeren  unb  Brombeeren  »erlauft  fcfjneüer  ai*  fcie 
ber  ^eibetteeren;  bie  gegorene  Waffe  mufj  aber  foglei$  na<$  beenbeter  @ä^ 
rung  jur  DejiiUation  gebraut  »erben,  »a^renb  man  bie  ^eibelbeeren  oft  Sfto* 
nate  lang  in  gut  »erf^ (offenen  ©efäfen  flehen  lägt.  Der  ^imbeetgeijt  wirb 
ni$t  feiten  oon  ben  ©<$wargwälberinnen  al*  $arfum  benufct  (©iemen*). 

Die  »üben  Maulbeeren,  wel<$e  in  einigen  ©egenben  be*  füblifyn  grant» 
rei$*  in  folget  Stenge  warfen,  bajj  man  ff<$  ni$t  bie  2Rü$e  giebt  fxe  gu  fam* 
mein,  liefern,  boQtommen  reif,  guten  Branntwein  unb  ©prit.   3n  Boomen  bt* 
reitet  man  au«  ben  ©ogelbeeren,  ben  Seeren  fcon  Sorbas  aueuparia,  einen 
Branntwein,  ber  bem  ©liwowifr  gleist  Die  ©äfcrung  bauert  in  ber  gerquetfty* 
ten  Waffe  5  bi*  6  Sage;  ber  Saft,  weldjer  8  bi*  10°  geigt,  t>ergä$rt  auf 
4  K*  30.   Die  Ausbeute  betragt  *on  100  «ßfunb  21/»  bi*  2*/4  Guart  »rannt* 
mein  bon  50°  £r.  (Balling).     Die  ÄBadftolberbeeren  enthalten,  na$ 
©teer,  13  $rocent  3u<!er;  tyr  wafferiger  »u*gug  giebt  be*$atb  eine  rei$li<$e 
SRenge  Don  Branntwein,  8oro»ic*fa  genannt  (SBagner,  3a$re*beri$t  1857, 
©eite  319).   »u$  bie  Beeren  bon  Arbutus  Unedo  liefern  Branntwein  (3ab* 
re«beri<$t  1860,  Seite  420). 

Sei  ber  Verarbeitung  bon  Beeren  jeber  Slrt  auf  »rannttoein  lann,  wie 
f$on  angebeutet,  bur<$  3ufafc  ^on  ©tarlegucferlJfung  ber  grtrag  geweigert  »er* 
ben,  o§ne  bie  gigentyümli^teit  be*  Sßrobuct*  er$ebli<$  gu  geftyrbeiu 

Srauben,  Srefiern,  Söetm  —  3n  ben  SBeinlanbern  $n\>  bie  Srauben 
etn  mit  wertvolle*  all o^olgebenbe*  Material.  ©o  bereitet  man  befanntli<$  in 
bem  füblid&en  $rantrei<&  au*  bem  Seine  bie  au*gegei$neten  ffieinbranntweine 
(grangbranntwein  »on  ßognac,  »rmagnac  u.  f.  w.),  unb  gewinnt  au*  SBein  ben 
SBeinfimt,  ber  wegen  feiner  gein&eit  fe$r  gcföafct  ijt,  g.  8.  ber  %  SRontpeflier. 
»u#  bie  manni$fad&eu  flbfafltyrobucte  oon  ber  SBeinbereitung,  fo  bie  Ireflern 
unb  bie  tfefenablagerungen,  werben  auf  Sllfotyol  »erarbeitet 

©ollen  bie  2rauben  unmittelbar  für  bie  grgielung  öon  alfo^oliföen  De- 
piUaten  gefeiter!  werben,  fo  i|t,  wie  lei^t  eingufe^en,  ba*  »erfahren  im  SBefent» 
li^en  ni$t  t)erf^ieben  »on  bem  bei  ber  SBeinbereitung  befolgten  »erfahren,  unb 
bie  SRobificationen,  »cl<$e$ier  »orlommen,  fonnenau^  bort  jtattffnben.  Bon  ber 
befolgten  SMobification  ijt  nun  eben  fo  fe$r,  wie  Don  ber  33ef$affen$eit  ber  Srauben 
unb  ber  3trt  unb  SBcife  ber  DejliUation  bie  Befd^affen^eit  be*  ^robuet*  abhängig, 
gür  bie  Bereitung  eine«  fe$r  feinen  Branntwein*  wirb  ber,  bur<$  flarfe 
©^raubenpreffen,  au*  ben  fe$r  reifen,  gertretenen  ober  gerquetföen  Beeren  ober 
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Stauben  gewonnene  ©aft,  in  grofjen  Botti^en  ber  ©äbrung  überladen,  bit  gur 
DoUjtanbigen  Beenbigung  berfelben,  wel<be  oft  erft  na$  2  bit  3  ÜRonaten 
erfolgt  Dutcfc  3ugeben  Don  etwa«  lauwarmem  Sßajfer  gu  bem  Safte  lä§t 
fid^  bie  ©abtung  fetyr  befibleunigen.  SDie  autgegobrene  glüfflgteit  wirb  bann 
in  paraten  bejtiOtrt,  wie  jle  }ur  S)eflittation  Don  Sein  bienen.  S>a  et  jt$ 
bier  Saturn  $anbelt,  ben  $atacterijiif$en  @eru$  in  bat  3)ejliüat  gu  bringen, 
fo  wenbet  man,  natürlich  flar!  rectificirenbe  MW>arate  ni<bt  an.  JWan  benufct 
oft  gang  einfache  parate,  welfy  eine  no<$malige  $eßi(lation  bet  5ßrobuctt, 
eine  SRectifkation,  notyig  ma$en,  um  bie  $anbeltwaare  gu  liefern.  SBat  guerjt 
unb  wat  gulefct  überbeftillirt,  fangt  man  befonbeit  auf.  93ei  Hnwenbung  bet 
continuirli$en  Styparatt  Don  $>erotne*6ellier*Btumentbal,  wirb  bie 
bet^legmirenbe  Solange  fo  benufct,  baf  unmittelbar  #anbeltwaare  refultirt, 
aber  au$  t)iet  wirb  bat  ßrjte  unb  fiefcle  Don  bem  Uebrigen  getrennt. 

SDic  $tegrücf|tanbe  Don  ber  ©ewinnung  bet  Saftet,  bie  Srcjtan  (le  marc) 
werben  in  einem  Botti^e  mit  fo  Diel  SBaffer  übergojfen,  bajj  fle  ji<b  untertau* 
$en  (äffen,  bann  lafjt  man  jte  gabren,  inbem  man  einigemale  umrührt.  SWan 
tyalt  bie  Bottiche  gut  bebetft,  um  bie  Suft  abguföliefen,  weil  namentlich  in  ben 
über  bie  glüfftgfeit  b«borragenben  Srejtern,  wel$e  ber  Suft  eine  grofje  glädJK 
bieten,  rafö  gfjigfaurebilbung  eintritt,  ©e^r  gwedmajHg  oer^inbert  man  bat 
$erDortteten  ber  Xreftern  au«  ber  glüfjtgteit  bur$  ein  aufgelegte«  ©itter.  Ma<b 
beenbeter  ©abrung,  wel$e  4  bit  6  Sage  bauert,  f$reitet  man  gur  2)eftiUation. 
SDic  SDejttttation  geföietyt  entweber  über  birectem  geuer  in  einer  Blafe,  wel$e 
mit  einem  {weiten  ©oben,  einem  Setyboben  Derfe^en  i|i,  auf  ben  bie  Sreftern 
gu  liegen  fommen,  um  bat  anbrennen  gu  Derbüten,  ober  fte  gefönt  in  einer 
gewobnii^en  Blafe,  bie  bann  au<b  Don  £olg  fein  fann,  bur$  eingeleiteten  fflaf- 
ferbampf.  SDer  fo  erhaltene  Branntwein  (Srejierbranntwein)  ^at  einen  weniger 
feinen  ©etu$,  alt  ber  SBeinbranntwein.  ginige  Brenner  trennen,  na$  beeube* 
ter  ©äbrung,  bie  glüf  jigleit  Don  ben  Zrefiern  bur$  ^reffen  unb  Hutlaugen ; 
ber  fo  au«  ber  glüfflgteit  befittlirte  Branntwein  ift  bann  feiner.  <5t  berjlefct 
ji<b  Don  felbjt,  H%  bie  fßrejjrüdftanbe  Don  bem  fteltern  ber  Stauben  für  bie 
Bereitung  Don  SBeifjweinen  auf  gleite  SBeife  »erarbeitet  werben. 

Hnftatt  ben  Saft  au«  ben  gerquetföten  Stauben  autguprejTen,  lagt  man 
au$  bie  gange  SDtaffe,  alfo  ben  Saft  mit  ben  ©egalen  unb  Gammen,  gabren, 
opetirt  man  alfo  fo,  wie  et  gur  Bereitung  Don  SRot^wein  geföiebt  3ta$ 
beenbeter  ©abrung  witb  bann  entweber  bie  gange  Kaffe  ber  Depilation  unter* 
worfen  ober  man  prefjt  bie  gegorene  glüf  jigleit  ab,  beftiüirt  biefe  unb  bie 
Steuern  für  ft$.  $at  auf  biefe  SBeife  erhaltene  $obuct  iß  ni^t  fo  fein,  alt  bat 
auf  bie  erß  betriebene  SDBeife  gewonnene,  weil  bie  ©$alen  ber  Beeren  unb  bie 
ftämme  bei  ber  ©a^rung  ein  gwar  {iartet,  aber  ni(^t  fe$r  feinet  Sroma  liefern. 

Uebet  bie  2>eßilIation  ber  Seine  felbfi  brauet  taum  etwat  gefagt  gu  werben ; 
bie  SBeine  fmb  bie  autgegei$netjU  Dcrgo^rene  glüfjigfeit,  bie  autgegeicbnetjle 
weinga^re  Weifte,  treffli^  geeignet  gur  S)e{HQation  in  continuirli^en  Wypa* 
raten.  Soll  ber  SBein  auf  Sprit  »erarbeitet  werben,  fo  femmt  Dorgügli$  ber 
9ltof|olgebalt  bejfelben  in  Betraft,  welker  betanntli^i,  abgefe^en  Don  bem 
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ginflfoffe,  melden  ttimatiföe  3}er$4ltnijfe,  Sage  bet  Seinbergt  u.  f.  id.  barauf 
ausüben,  na<$  bem  3a$rgange  fe^r  berföieben  iß.  SRan  ermittelt,  bei  beut  &n* 
taufe,  ten  2Hto$otge$alt  in  ber  Kegel  bur$  einen  Dejtinattont&erfu<$,  »ogi 
man  Meine,  1  Siter  faffenbe  5Probeaj>parate  amoenbet.  3lu$  au«  bet  S>ijfereng 
bed  f^eeipfdjen  ©ekei^td  bet  ungelösten  unb  getonten  Seint  tarnt  er  mit 
2ei$tigfeit  gefunben  »erben  (Seite  225).    Die  ga^Ilofen  Angaben  über   ben 
Hlto^otgetyatt  ber  betriebenen  Seine  $aben  für  ben  Dejliflateur  (einen  SBcrtb, 
inbem  jie  eben  nur  geigen,  u>el$e  Seine  im  allgemeinen  bie  atto$otrei$eten, 
tocl^e  bie  altotyolarmeren  {inb.    Se$r  Diele  biefer  Angaben  begießen  jt<$  au$ 
auf  bie  Seine,  tote  fte  geti>6$nli$  im  Raubet  ^ertauft  »erben,  toogu  fte  $äuftg, 
unb  bei  einigen  ©orten  immer,  3ufafc  &on  Sprit  erhalten  $aben. 

Der  Süto^ofgetyalt  ber  [Rheinweine  liegt  gnriföen  6  bit  12  $rotent, 
meijtent  gtoriföen  9  bit  10  $rocent. 

Die  rotten  frangSfif^en  Seine  enthalten  9  bit  14  $rocent  9Hto- 
$ol;  »orbeauj. Seine  9  bit  12  $rocent,  Surgunber  9  bit  11  $rocent. 
Die  »eifien  frang5fif$en  Seine,  toieSarfac,  Sauternet,  Surangcn 
u.  f.  to.  enthalten  12  bi«  15  $rocent  9tlto$oI. 

$orttoein  unb  Kabeira  enthalten  17  bit  21  $rocent  Sltlotyol,  finb 
aber  meift  mit  Sprit  berfefrt.  3ta$  ©i  n  jal  fott  ber  3Üfo$otge$alt  Ui  äfytn 
$ortu>emt  nie  me$r  alt  12  bit  13  $rocent  betragen4). 

Soll  ber  Sein  auf  Srannttoein  verarbeitet  »erben,  fo  tommt  auger  bem 
2Hto$olge$alte  au$  bat  Stoma  bet  baraut  gu  getoinnenben  DejHflatt  in  S3e» 
tratet  <£t  giebt  in  granfrei$  Sagen,  beren  Seine  einen  ©ef<$matf  na$  Seil« 
$en,  3Jeil$enttmrgel,  Seuerflein  (!),  S^iefer  $aben,  unb  biefer  ©efömatf  ge&t 
auf  bat  Dejtiflat  über. 

SBerborbene  Seine  tbnnen  natürli<$  nie  ein  feinet  DeftiOat  tiefern;  bumpjig, 
na<$  bem  gaffe,  na$  $efe  fömeef  enbe  Seine,  geben  einen  Sranntoein  t>on  entfore. 
<$enbem  ©eru$e  unb  ©efd&maÄ  e.  Saute  f$abet  ni$t,  fann  au$  lei$t  bur$  3u* 
fafc  tum  eitoat  Streite  ober  #otgaföe  befeitigt  »erben,  wobei  i$  bemerten  toitt,  baß 
et  nie  ratyfam  ijt,  bie  Saute  »50ig  gu  neutraleren.  Sffaüföe  Safen  machen 
Stoffe  frei  ober  bilben  Stoffe,  beren  ©eru#  in  ber  Sieget  fe$r  unangenehm  i(t 
Die  bon  ber  Seinbereitung  fatlenbe  $efe  (Drufe)  liefert  bei  ber  Defla- 
tion, »el$e  bur$  Dampf  in  ^blgernen  ©efagen  betoertjtefltgt  »erben  tann, 
einen  Srannhoein,  ber  fe$r  reic^  ijt  an  Stoma,  ben  fogenannten  Drufen» 
Srannttoein.  Sei  biefer  DefMflation  tann  man  au$  ben  Xrager  bet  ©eru<$t, 
bat  SeinJI  ober  Drufe  not  gewinnen,  bat  gegen  batßnbe  ber  Dejtiflation 
in  ©eftatt  f$ti>arger  Xropfen  übergebt  unb  auf  bem  Dcftiflate  fötoimmt.  Q« 
ijl  fe$r  »ortyeityaft,  ettoat  S^fcefelfaure  gugu'fefren;  auf  100  Sßfunb  Drufen 
Vs  $fimb  Saute  unb  1  bit  V/2  ßimer  Saffer.  Da«  Del,  toel^et  bur^  9tec« 
tipeation  ttar  toirb,  ift  alt  SRittel  gur  Bereitung  bon  Sognac,  alt  dognacöl, 
fe^r  gefügt  unb  jte^t  ^o^  im  greife«  (Ütautert,  $ohte^n.  Journal.  Sanb 
143,  ©eite  71.    $ofyte$tu  Kentralbtatt  1857,  Seite  479.) 


•)  Stelje  9tulber:  bie  Cremte  be«  Seini. 
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Sorgho,  Sorghum,  3u<fer$irfe.  Die Stengel oon Sorghum sac- 
charatum,  Holcus  saccharatus,  jlnb  in  ben  legten  Sauren  al«  Material  für 
t>ie  ©ewinnung  ton  2ll!o$ol  empfohlen  worben.  Die  Sßftonge  wätyft  in  wart 
meren  Slimaten  unb  fofl,  wo  fütaid  gebebt,  tote  biefer  eulthnrt  werben  tönnetu 
Wotbamerita  glaubt  bur$  ben  Bnbau  berfclben,  in  93egug  auf  Suefer,  unab^in* 
gig  gu  »erben  »on  SBejtinbien  unb  ben  fübli<$en  Staaten*).  Die  Stengel  ent- 
halten im  jüngeren,  unreifen  3ujtanbe  nur  gru$tgu<fer,  foüter  gru<$tgu4er 
unb  frtyjtallijirbaren  ducter,  im  3uftanbe  »olllommener  Steife  nur  frbjtafliflrbaren 
3u<fer.  Dabur<$  ertlären  fi$  bie  wiberfore$enben  Angaben  über  bie  «rt  be* 
barin  borlommenben  3u*er*.  33 timorin  erhielt  nur  33  <JJrocent  Saft  bar* 
au«,  wityrenb  Steinten  bur$  eine  gute  ^braulif^e  ^rejfe  60  $rocent  befam. 
Der  ©efcalt  be*  Saftet  an  3u*er  toirb  fetyr  oerföieben,  n&mli$  »on  6  bi*  15 
3$rocent,  angegeben.  Steigen  beregnet  ben  Crtrag  pr.  SWorgen  gu  40000  $fb. 
Stengel,  wa*  &  60  ißrocent  Saft  24000  $fb.  Saft  betragen  würbe;  Sil* 
morin  giebt  ben  ertrag  an  Saft  (ä  33  $roc)  gu  15000  $fb.  pr.  SRorgen  an. 
(ffiagner, 3a$re*ber.  1855, S.  179.  $abi$  inDinglert$olbt3ourn.l858.) 

Die  gwetfmäjjigfte  9lrt  unb  Seife  ber  Verarbeitung  ber  Stengel  auf  »l« 
fo$ol  bleibt  no$  gu  ermitteln.  Soll  ber  Saft  allein  in  ©tyrung  gebraut  wer* 
ben,  fo  wirb  biefer  wo$l  am  beften  bur$  Ouetföcblinber  gewonnen,  &(nli$ 
benen,  tote  fie  gur  Saftgewinnung  au«  bem  Qudtxxotyt  bienen.  Ober  man 
germalmt  bie  Stengel  bur$  Statten  (cannellirte)  unb  prefjt  ben  Saft  bur$  ty* 
brauliföe  ^reffen,  ober  gie^t  ben  Saft  bur<$  ftjtematiföe  SRaceration  au«. 
Ober  man  bringt  bie  gerquetföte  Waffe  unmittelbar  mit  SBajfer  in  bie  <&tyx* 
botti$e.  Die  Stengel  lajfcn  fl<$  aud?  leidet  troinen  unb  bann  »erarbeiten. 
9lafy  Silmorin  liefert  ber  Saft  ber  gerquetföten  $jlange  ein  unangenehm 
fömecfenbe«  DeßiflaL  ffir  empfiehlt,  ben  Saft  über  Vsoo  friföen  ©<$en$ol»foty' 
nen  auf  2/s  einguto<$en,  tyn  bann  aber  abgugietyen  unb  mit  etwa«  f$on  gtyren- 
bem  Safte  gu  oermiföen,  um  bie  @a$rung  einzuleiten.  Die  »eingäbe  SReiföe  foU 
bann  fo  rein  wie  Eiber  fömeden.  Son  bem  Wübenfafie  unterteilet  fl$  ber 
Saft  be*  Sorgho  &ort$eil$aftbabur$,  baf)  er  neben  3n<ter  weit  weniger  Salge  ent* 
(alt;  ber  Sorgho  entgleit  alfo  bem  ©oben  weniger  anorganiföe  »ejtanbtyeile. 

3(u$  bie  grünen  SRattftcngel  enthalten  3u<*er  unb  jlnb  al$  Material 
für  bie  ©ewinnung  bon  Älfo^ol  in  Sorfölag  gebraut  worben.  3$re  Serar* 
bettung  würbe  ber  ber  Sorg$ojiengel  gang  glei$  fein. 

SRit  ben  aufgeführten  Subjtangen  iß  bie  ffletye  ber  gu4er$altigen  unb 
jiarfcmetytyaltigen  Materialien  für  bie  Gewinnung  oon  9tto$ol  no$  feine*weg$ 
erfööpft.  SKan  berütf ji$tige,  ba{j  jebe  gutfertyaltige  unb  iebe  jtarfemetytyaltige 
Subjtang  auf  2ltfo$ol  »erarbeitet  werben  tann  (Seite  274  unb  304).  Ob  bie 
Verarbeitung  ber  einen  ober  anbern  Subftang  »ortyeityaft  i{t,  (ängt  bon  bem 
geitigen  greife  bed  Sranntweind  unb  Spiritut  unb  »on  ben  Steuerber^&ltnif« 
fen  ab.    Selb^oer|tanbli^  lommt  au$  ber  9Sert|  ber  9bfaOd))robucte  in  Se* 


*)  9ta^  ^aedfer  Würben  im  3a$re  1863    ftber  5  3JMJIionen  Senhter  €vn* 
tu*  Sorghum  gewonnen;  oom  9cre  bur^WnUtli^  2156  $funb. 
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tradjt.    »et  $o$em  greife  ber  alfo^oliföen  ©cjliUate  jie^t  bie  Snbufhric  ©nb» 
jtan  jen  $eran,  wel^e  bei  niebrigem  greife  folget  ©efiillate  ganj  unbeachtet  bleiben. 

£>ie  JtnoQen  beS  in  Stalten,  in  Satbinien,  im  fübli^en  granfrei^  n>act- 
fenben  ÄffobillS  (Asphodelufl  racemosus  unb  luteus)  [ollen  15  f>i*   1* 
$rocent  leidet  in  3u4er  umjuwanbelnbe  Stoffe  enthalten  (©rou&en  fan* 
weit  weniger)  unb  man  $at  fte  in  ben  genannten  fianbew,  wä&rcnb  be$  fjo^tit 
greife«  beS  Spiritus,  §um  Xtyeil  in  großartigem  SJtoaßftobe  auf  2üfo$ol  t>crar» 
bettet.    SBorauS  bie  in  3u<fer  umwanbelbaren  Stoffe  befielen,  barüber  ftnbct 
fi$  ni$tS;  jebenfalls  muß  beren  Umwanblung  fe$r  leidet  erfolgen,  benn  man 
$at  ben  Saft  ber  ftnoüen  ober  bie  jerquetföten  unb  mit  ffiaffer  angerührten 
Änoflen,  otyne  SBeitereS  in  ©a^rung  gebraut,  »ad  auf  3nulin  beutet  (Sa 
(Sambte,  SBagner'S  3a$reSberi$t  1855,  Seite  225).  Hm  jwetfmaßigften  fcö 
man  ben  Brei  ber  ftnoflen  mit  2  bis  3  5ßroc.  S$wefclfaure,  ober  5  bis  6  *ßtoc.  ©alg* 
faure,  unb  50  bis  60  $roc.  SBaffer  7  bis  8  Stunben  to$en,  bann  bie  S&urc  mit 
fo^tenfaurem  ffall  neutraliftren  unb  bie  Maffe  anpeilen.  100  ftilo  ftnoflen  fallen 
fo  6  bis  7  2iter  SHIo^ol  tiefern  (SBagner'S  3a$reSberi<$t  1859,  Seite  397). 

Die  Miefenmotyrrübe  (9tiefenmo$re)  ijt befonberS  wegen beS bebeutenben 
Ertrags  pro  SRorgen,  ben  fle  liefert,  —  er  fofl  minbefienS  bereit  fo  groß  fein, 
als  ber  ber  3u<fetrübe  —  jut  ©ewinnung  von  Branntwein  empfohlen  n>orben. 
»äffet  raty  an,  ben  Brei  ber  Stube  mit  2  bis  3  <ßrocent  ffialjförot  ju  mei* 
föen,  ni$t  ben  Saft  auSjufrejfen  (SBagner'S  3a$reSberi<$t  1859,  Seite  398). 

3Bo  bie  ftrapp  wurj  el,  bie  ffiurjel  von  Babia  tinetorum,  jur  SJorberei* 
tung  für  bie  Färbereien,  in  großen  Mengen  mit  Saftet  ausgelaugt  wirb,  $a: 
man  bie  ftlüffigfeit,  meiere  3u<ter  enthalt,  in  ©afcrung  gebraut  unb  auf  Hlfo* 
$ol  verarbeitet  SRan  muß  begreiftt$  fo  operiren,  baß  eine  ni$t  ju  verbünnt«: 
fttüfftgfeit  refuttitt  3n  einer  Sabril  in  Speyer,  too  man  bur$  Slnru&ren  ber 
gemahlenen  SBurjct  mit  Baffer  unb  treffen  eine  Stüfftgteit  erhält,  wel$c 
3  $rocent  am  Sac^arometer  jeigt,  gewinnt  man  352  Ouartyrocente2llfo$ol  von 
100  $fb.  ftraW>.  (Dingler'S  $otyt.  3ournal  »b.  132,  Seite  457;  »b.  138, 
Seite  799;  »b.  139,  Seite  319;  ffiagner'S  3a$reSberi<$t  1855  unb  1856.) 

3n  Sarbinien  unb  Algier  flnb  bie  grüßte  von  Cactua  Opuntia,  in  3ta* 
lien  bie  gewöhnlichen  feigen  unb  baS  3o$anniSbrot  (bie  ^ulfenformigen 
grüßte  von  Geratonia  Siliqna)  jur  3llfo$olgewinnung  verfugt  worben.  Slu$ 
aus  Qu e den,  ben  luftigen  SBurjeln  bon  Triticum  repens,  $at  man  Sllfo&ol 
bereitet  (Dinglet'S  fßol^t«  3ournal  »b.  138,  Seite  438). 

Die  gtgenföaft  ber  ©eflulofe  (ber  $flangenfafer),  bur$  ginwirfung  von 
concentrirter  S^wefelfaure  unb  batrauf  folgenbeS  Äo<#en  ber  Waffe  mit  SBaffcr, 
in  3u<ter  umgewanbelt  gu  werben,  t>at  man  jur  ©ewinnung  Don  Hlfo^ol  aus 
$olj  (S&gefpä$nen)  u.  f.  w.  benu^t.  £>a  bie  fragli^e  Umwanblung  eine  fe^r 
große  Stenge  S^wefelfaure  erforbert,  fo  muß  biefe  tttto^otgewinnung  mit  ber 
©ewinnung  eines  Stoffes  verbunben  werben,  bei  beffen  gabrifation  es  mögli$ 
ift,  bie  faure  ^üffigteit,  vor  ber  ©ä^rung,  nod^  anberweitig  gu  benufcen. 
(©ingler'S  fßol^te^n.  3ourn.  8b.  134,  S.  219  u.  316;  Sb.  138,  S.  426; 
9Bagner'S  3a^reSberi^t  1855;  Le  G6nie  industriel.  Avril  1859.) 
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©rtrag  an  affo^olgebenben  Stoffen  (@tärFemef>l  ober  3urfcr) 
nnb  an  SItFotjoI,  Don  ber  SBobenfWcfce. 

Die  ÜRengc  Don  6tarteme$l  ober  Qndtx,  roclc^c  in  ben  Derföiebenen,  gut 
©etoinnung  Don  2llfotyol  bienenben  ©obenprobueten,  Don  einer  ge&iffett  cultioir- 
ten  glad)c  bc*  ©oben«  erhalten  toirb,  ijt  au§erorbentli$  Derföieben.  Die* 
ßcflt  ji<$  in  mannen  gaflen  bei  ber  oberflädjlid&jten  Scrglci^ung  ber  Ertrage 
an  SJobcnprobucten  ungvoeifet^aft  $erau«.  Micmal«  wirb  g.  9.  Dom  borgen, 
in  ber  gorm  )>on  SRoggen  eben  fo  Diel  ©tarfeme^l  geerntet,  alt  in  ber  gorm 
Don  Äartojfeln,  e«  mü§te  benn  gangli<$e  2Rijjernte  ber  Kartoffeln  jtattjmbcn. 
3n  anberen  gaflen  tritt  bie  Serföieben^cit  weniger  bejtimmt  $erDor. 

SBie  man  für  jebeu  fpecietten  gaü  bie  2Rcnge  be$,  Dom  SMorgcn  getoonnc/ 
nen  ©tarteme^l«  ober  3uderd  beregnet,  bebarf  tootyl  faum  ber  Erläuterung. 
9Wan  multt^lirt  ben  Ernteertrag  an  33obenfru$t,  in  $funben  au*gebrü<ft,  mit 
ber  3aH  fttltyt  ben  bur$f$nittli$en  $roeentgetyalt  ber  ©obenfruc^t  an  6tarfe- 
me^l  ober  3ucto  anhiebt  (Seite  313)  unb  fänetbet  Dom  $robucte  jtoei  Deci* 
maljteflen  tfb.  3jt  ber  Ernteertrag  in  Steffeln  ergeben,  fo  Derroanbelt  man 
guDor  bie  ©djeffcl  in  $funbc,  inbem  man  jte  mit  bem  ©etridjtc  eine*  @$ef* 
feU  muttiplicirt.  3.  99.  E«  ftnb  Dom  SKorgen  8  Steffel  töoggen  geerntet 
toorben  unb  ber  6$effet  wiegt  80  $funb.  Da«  ©efammtgeteicfyt  be*  8tog* 
gen«  betragt  $ierna<$  80  .  8  =  640  $funb.  3n  100  $funbcn  Moggen  ftnb 
bur$f<$nittli$  65  $funb  alfotyolgebenbe  ©ubjtang  (Stärfemetyl)  enthalten,  in 

640  SPfunben  alfo        '      =  416*pfunbe.  —  DerSRorgen  ^at  100  ©Reffet 

ftartoffeln,  ä  94  $fb.  ergeben,  unb  ber  ©tatfeme^tgc^alt  ijt  20  $rocent.  STOan 

$at  9400  $funb  Äartoffeln  unb  batin94^2°=  1880  $funb  ©tSrteme^I. 

—  ©er  Ernteertrag  an  3utferrüben  ijt  pr.  Morgen  15000  $funb  unb  bie 

«üben  enthalten  U  $roc.3utfer.  3»an$atDom  borgen — — ^ — =  1650 

SPfunb  3u<fcr  geerntet*). 

E«  ijt  ni$t  mogli<$,  ba«  Ser^altnijj  ber,  in  ben  Derf$iebenen  Sobenpro* 
bueten,  Dom  borgen  gu  ergielcnben  Mengen  Don  ©tarfeme^l  unb  3utfer,  in 
3atylen  angugeben,  treibe  nic^t  Don  ber  einen  ober  anbern  ©eite  angefaßten 
unb  abgeanbert  toerben  tonnten.  Der  ©runb  baoon  ifl,  bafj  namentlich  ber 
eine  Don  ben,  bei  ber  Beregnung  mitroirtenben  gactoren,  ber  Ertrag  anSoben* 
probueten  Dom  Morgen,  in  Steffeln  ober  Sßfunben,  aujjerorbentlidj  Deranbertiß 
ijt.  SBie  fe$r  Derfßieben  tann  biefer  Ertrag,  naty  Ilimatiföcn  Ser^altnijfen, 
na<$  ber  ©eföaffen^cit  be«  ©oben«,  na$  ber  Düngung,  na<$  ber  fflitterung 
be«  3a$re«  fein  unb  toer  Dermag  bie  Ertrage,  treibe  für  gleite  Ser^altniffe 
gelten,  ri^tig  gu  tDa^lcn!  3u  bem  einen  3a^re  ijt  bet  but$fömttli<$e  Ertrag 
an  3utfcrrübcn  Dom  SWorgen  12000  $funb,  in  einem  anberen  3a^re  i(t  et 
20000  $unb  unb  barübet.    Der  Ertrag  an  Äartoffeln  »e^felt,  na$  Sefcf;af- 

•)  1  Vrcuf.  borgen  na^egu  J/4  ^eetare;  1  £ettate  =  3,916  ^teup.  borgen. 
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fen$eit  be*  »oben«,  ber  2Bitterung*oer$attniffe  u.  f.  ».,  bon  5000  bi«  15000 
$funb;  ber  (Srttag  an  Koggen  rieflest  bon  4000  bi*  12000  $funb,  unb 
»ie  »erföieben  i|l  ber  3uderge$alt  ber  Kuben,  bet  ©tärfeme$lge$alt  ber  tfar* 
löffeln;  »ie  oerföieben  ba*  ©enpi$t  be*  Steffel*  Koggen,  ©erjte  u.  f.  to.! 

SMe  folgenben  3^^cn  foKert  annähmt  bte  mittleren  relativen  (Ertrage 
an  ©tärteme^l  unb  3utfer  au*brü<fen,  toeldje  Dom  SBorgcn  in  ben  berföUbencn 
Sobenprobucten  erhalten  »erben.    3$  tyeile  ftc  mit  allem  Sorbe^alte  mit,  ber 
P4  au«  bem  Sorfte^enben  ergiebt : 
3u4errübeu:  14000  bi*  20000  $funb,  k  11  ißrocent  3"*er 

1540  bi*  2200  $funb  3u<fer, 

ftartoffeln:      7000  bi*  10000      »     (75  bi*  108  Steffel),  k  20  «ßroc. 

©tSrteme$l    .    1400  bi*  2000  «Pfunb  ©tarfemefcl, 

SXai*:  1200  bi*    2000  $funb  (15  bi«  25  ©Reffet),  k  70  «ßrocent 

©tar!eme$l    .    840  bi*  1400  $fynb  ©tärfeme$l, 
SBeijen:  700  bi«    1000  $funb  (8  bi*  12  Steffel),  k  70  Sßrocent 

©tarleme$(    .    490  bi«  700  <ßfunb  ©tarleme^l, 
Koggen:  480  bi*  960  5ßfunb  (6  bi*  12  Steffel),  k  65  ißrocent 

©t5rleme$l   .    312  bi«  624  $funb  ©tatfcme$l, 
©erjte :  680  bi*  950  $funb  (10  bi*  14  ©<$cffel),  k  60  $rocent 

©tirfemefcl   .   400  bi*  570  $fnnb  ©tarfeme^l 

©iemen**)  ma<$t  bie  folgenben  angaben:    <J*  liefert 

1  üRorgen  Kuben 1500  bi*  1800  $funb  3ucfer, 

1       »       «artoffeln  ....    2000   »   2400     »      ©t&rteme^l, 

1       »       SNai* 1200    »   1500      * 

1       »       SBeijen 600    »     800     » 

1       »       ©J>elj 600    »     700     » 

1       »       ©erjte 700    »     800     »  » 

1       »       $afer 600    »     700     »  » 

SRan  erjte^t,  baß  Kartoffeln  unb  3uderruben  in  Sejug  auf  bie  Menge  ber 
alto^olgebenben  ©ubftanj,  mel<$e  fle  vom  Morgen  liefern,  na^eju  glei$  unb 
weit  über  bem  Koggen  unb  über  ben  anbern,  bei  un«  eulttbirten  ©etreibearten 
flehen,  Keimen  »ir  bei  ben  ftartoffeln  ben  Crtrag  an  ©tarfeme&l  ju  1750 
<Pfunb,  bei  Koggen  ju  500  *pfunb  an,  fo  liefern  bie  ffartoffeln  pr.  Morgen 
81/»  mal  fo  biet  allo^olgebenbe  ©ubftanj,  al«  ber  Koggen  liefert.  Seim 
©org$o  fycibtn  ginige  fogar  3000  ipfunb  3uder  pr.  Morgen  beregnet;  Sfobere 
aflerbtng*  nur  etma«  über  bie  #5lfte  babon.  lieber  bie  grträge  anberer  juder« 
faltiger  ober  ft&rteme^altiger  ©e»4$fe  {innen  au$  nid^t  einmal  anna^embe 
3a$len  gegeben  »erben. 

$>af  man  itidjt  au*f$liefjli$  bieienigen  Sobenerjeugniffe  auf  atto$otif<$e 
Seftidate  »erarbeitet,  »el$e  bie  $8${teu  ertrage  an  3u<*er  ober  Starfemefrl 
pr.  borgen  liefern,  iji  barin  begrünbet,  baß  bie  Dualität  ber  £>ejtiHate  au* 

*)  fingier'*  $otyt.  3oumal  $b.  132,  (Seite  448. 


Ertrag  an  Älfo^ol  von  ber  »obcnftäe&e.  527 

ben  verriebenen  Vobenprobucten  fe^r  verhieben  ift,  —  bafj  ber  ffierty,  »el- 
$en  bie  Hbfafltyrobucte  von  ber  Verarbeitung  ber  verriebenen  Sobeityrobucte, 
alt  guttermaterialien  fcaben,  fetyr  in  »etra^t  f  ommt,  —  baj  bie  ©teuerver^alt- 
niffe  mitfi>re$en,  —  bat  bie  @e»innung  be*  9HIo$olt  au«  ben  verriebenen 
Materialien  ungleich  $0$  lommt,  —  »üb  baf  in  ber  5Prayit  tti^t  immer  bie, 
bem  ©ehalte  an  3u*er  unb  ©tar!eme$l  entforedfrenbe  8Wenge  »lfo$ol  über* 
$auj>t,  ober  mit  gleicher  2ei$tigfeit  gu  erlangen  fte$t.  Slufjerbem  muffen,  felbjt* 
verftanbli$,  bie  <£ultur!often  unb  ber  $anbelt»ert$  ber  Vobenprobucte,  bie 
grofjere  ober  geringere  @i$er$eit  ber  grntc,  bie  2Birt$f<$afttver$altniffe  u.  f.  ». 
in  Änfölag  gebraut  »erben. 

8e»eife  für  bat  ©efagte  laffen  fi$  in  Stenge  anfuhren.  S>er  (Betreibe? 
brannhvein  $at,  »ie  föon  oft  Verborgenen,  immer  einen  $ö$eren  $anbelt* 
»erty  alt  ber  ftartoffelbrannhvem,  unb  biefer  fte$t  über  bem  9tübenbrannt»ein. 
3m  ßognac  »irb  ber  Slfo^ol  5  btt  6  mal  fo  treuer  bejaht  alt  im  Stuben' 
ftnritut.  ©er  gutter»ert$  ber  ©etreibefölempe  ifr  immer  gr5f?er  alt  ber  ber 
ftartoffelf<$lem$e.  2Bo  bie  Steuer  vom  ©ctyrraume  erhoben  »irb,  tonnen  bie 
3u<ferrüben  ni$t  mit  glei^em  Vortyetl,  »ie  bie  Kartoffeln,  auf  ©ylritut  »er* 
arbeitet  »erben,  »enn  auty  ade  anberen  Ver^altniffe  bie  Verarbeitung  julaffen. 
erntet  man  vom  SRorgen  160  ßentner  Sueterruben  unb  96  Steffel  (4  fflit» 
pü)  Kartoffeln  unb  »irb  ber  Centner  Stuben  mit  Vi  X$aler,  ber  2Blt>el  ftar* 
toffeln  mit  10  £§aler  bejaht,  fo  ift  ber  Sruttoertrag  in  beiben  gallen 
40  I^aler  vom  SRorgen.  Sei  ber  Verarbeitung  auf  SWofcol  »erben  bie 
160  Zentner  3u<terrüben,  »enn  man  fie  na$  9lrt  ber  ftartoffeln  verarbeitet, 
$ö$jtent  86800  Quartyrocente,  trenn  man  fie  unter  Snmenbung  ber  SRacera* 
tion  verarbeitet,  $5<$jtent  40000  Quartyrocente  »Itofcol  liefern  (©eite  506); 
bie  96  Steffel  (9000  $funb)  ftartoffeln  liefern  ebenfalls  40000  Quartyro* 
cente  9ll!o$ol  (©eite  466).  gür  bie  9000  $funb  ftartoffeln  bebarf  man  etwa 
5400  bit  5650  Quart  ©a^rraum  (©eite  378),  für  bie  16000  <ßfunb  Stuben 
bebarf  man  ie  na$  bem  Verfahren  ber  Verarbeitung  11500  bit  12000  Quart 
(Seite  489)  ober  7700  Quart  ©a^rraum  (©.  504),  »oraut  man  erfleht,  bafj 
namentlich  bie  Verarbeitung  ber  Stuben  in  ber  Art  unb  Steife,  »ie  man  bie 
ftartoffeln  verarbeitet,  ganj  unvertragli$  ijt  mit  ber  Votti^fteuer.  Sie  SuU 
turtojten  unb  ben  relativen  SBerty  ber  Äbfafltprobucte  (S<$lemj>e,  SRacerationt* 
rudftanbe)  »irb  fi$  ber  2anb»irt$  felbft  beregnen. 

3Me$r  alt  einmal  $abe  idj  föon  angebeutet,  baf  et  mir  $fli$t  ber  9te< 
gierungen  gu  fein  föeint,  bie  8Kfo$olge»mnung  unabhängig  von  ber  9rt  unb 
Söcifc  ber  Steuererhebung  ju  matten,  ©ie  »irb  bavon  unab^&ngig  »erben, 
»enn  man  bat  $robuct  befteuert.  3n  Seiten  ber  Steuerung  ber  Vrotfrityte 
unb  ber  ftartoffeln  foHte  man  ben  Vrennern,  »el$e  anbere  Materialien  alt 
Vrotforn  unb  ftartoffeln  verarbeiten,  Prämien  erteilen,  «ber  foflte  man  bo$ 
»enigftent  bie  Vefleuerung  mobificiren,  »enn  fte  bie  Verarbeitung  anberer  91a» 
terialien  unm6gli$  ma<$t  (vergl.  ©eite  485).  (Sine  geringere  Veßeuerung  bet 
für  tedjniföe  3»e<fe  in  9n»enbung  fommenben  »Ifo^olt,  gegenüber  bem  jum 
©eträn?  beftimmten  Slto^ot  »irb  no^  lange  ein  frommer  ffiunf^  bleiben* 
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SBerbflnmntß  be*  Spiritus 

C*  tommt  in  ber  $ra;it  t>or,  baß  ©piritu*  bur#  3ugeben  t>on  Sßajfer  auf 
einen  geringeren  5ßrocentget;alt  ju  bringen  ift.  Weiften*  geföie&t  bie  SSerbün* 
nung  auf  empiriföe  Seife,  ba*  ^eigt,  miföt  man  bem  ©piritu*  na<$  unb  na* 
SBaffet  ;u,  6id  ba*  2lltor;olometer  ben  geroünföten  nieberen  2ilfo$olge$alt  angie  bt. 

flnnityernb  tann  man  Dörfer  bie  erforberli<$c  SWenge  SBaffer  beregnen, 
inbem  man  bie  2Raa§c  (Quarte  j.  95.)  be*  ju  »erbunnenben  ©piritu«  mit  bem 
9üfo$olgc$alte  be«  ©piritu«,  jn  ^ßrocenten  na$  Xralle«,  multiplieirt  unb  bat 
$robuct  bur$  ben  gemünzten  2Uto$olge$alt  btoibirt.  ©er  Quotient  jeigt  bie 
Wlaafc  (Quarte)  be*  »erbünnteren  ©piritu*  an,  mel$e,  bur<$  Serbünnung,  au* 
bem  flatteren  Spiritus  entfielen  muffen.  3.  9.  100  Quart  ©piritu«  t>on 
80  $rocent  Stallet  fetten  $u  öranntroein  Don  50  $roeent  Xx.  »erbännt 

»erben.  SWan  $at:  — ^ —  =  160.    Die  100  Quart  ©piritu*  ftnb  bi* 

}u  160  Quart  mit  Safer  ;u  »erbünnen.  SKiföt  man  nun,  na$  biefer  toatty 
nung,  ben  100.  Quarten  ©piritu«  60  Quart  äBaffer  $inju,  fc  betommt  man, 
in  $olge  ber  Serbityung  (Seite  270),  ni$t  160  Quart  Sranntmein  unb  ber 
$ltto$olge$alt  be«  Branntwein«  ijl  ni$t  genau,  fonbern  nur  anna^ernb  60°  Xx. 
ÜRan  n>irb  neef)  8  Quart  ffiaffer  jnfefcen  muffen,  um  ben  ge»ünf$ten  Hlfo^ol* 
geaalt  ju  erjielen. 

fflifl  man  eine  bestimmte  URenge  f<$»Sd>eren  ©piritu«  au«  ftirterem  bar« 
{teilen,  fo  änbert  man,  felb|toerftänbU<$,  bie  Meinung  in  ber  SBeife  ab,  baf 
man  bie  Quartal  be«  f$u>&$eren  ©piritu«  mit  bem  8lfo$otge$alte  multtylu 
cirt  unb  ba«  $robuct  bur$  ben  2llfo$olge$alt  be«  {tarieren  ©piritu«  btoibtrt 
Der  Quotient  geigt  bie  Quarte  be«  ftirteren  ©piritu«  an,  »el<$e  ju  nehmen 
ftnb.  ffienben  toir  ba«  obige  »eifpiel  an.  <£«  fotlen  160  Quart  Branntwein 
t)on  50  $roc.  Xx.  au«  ©piritu«  Don  80  $roc.  Xx.  bargeftellt  »erben.   3Ran  $at 

— -j — =  100.    <£«  flnb  alfo  100  Quart  be«  80procentigen  ©piritu«  bi« 

)u  160  Quart  )u  terbünnem 

S)ie  folgenben  Tabellen  ge6en  genau  bie  ffiaffermengen  an,  »el$e  erfbrber* 
li$  finb,  um  1000  2Raafj  eine«  ©piritu«,  bi«  auf  einen  bejttmmten  nieberen 
Hlfo^oige^alt,  }u  fcerbünnen.  Stan  fudr)t  in  ber  oberen  Querfpalte  ben  flfto^ol* 
geaalt,  »el<$en  ber  terbünnte  Spiritus  $aben  foll,  in  ber  wrberen  2ing«fpalte 
ben  9llfo$olge$alt  be«  ju  oerbunnenben  ©piritu«,  ge$t  Don  jener  herunter  bi« 
ju  ber  Querlatte,  bor  »el$er  biefer  »lto$olge$alt  fte$t  unb  ftnbet  $ter  bie 
Stenge  9Baffer,  »el<$e  ju  1000  9Raaf*  bei  ©piritu«  gegeben  »erben  mufi. 
3.  39.  6pirituÄ  bon  80  5ßroc  Xx.  fott  §u  ©ranntwein  bon  50  ?ßröc.  Xx.  »er» 
bünnt  »erben.  9Ran  fu$t  oben  bie  3a^t  50,  an  ber  (Seite  bie  3a$l  80,  unb 
ftnbet,  mobie  betreffenben  Spalten  fi$  heujen,  bie  Sa^l  631.  3u  1000  Quart 
bed  80procentigen  Spiritus  muffen  681  Quart  SBajfer  gegeben  »erben,  um 
SBranntoein  oon  50  $roc.  Xx.  ;n  erhalten.  S)ur^  eine  Proportion  !ann  man 
nun  leidet  bie  9Baffermenge  für  jebe  beliebige  SRenge  be«  Spiritu«  beregnen. 
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SWitteljt  biefer  labeüe  lanit  man  au$  bie  Aufgabe  löfen,  tote  tritt  6pi* 

ritu«  »oit  f$uä$fttm  2llto^olge$alte  gu  einem  «Spiritus  »on  flattere m  (Schalte 

gu  fefeen  ifl,  um  einen  ©piritu«  ober  Srannttoein  t>on  mittlerem  ©ehalte  gu  be* 

tommen.    ©egeiefcnet  man  bie  $recente 

bei  härteren  ©piritu« mit  A 

be«  mittelharten  ©piritu« »    A' 

be«  fö»ä<$flen  ©piritu« »   A" 

bie  SBaffermenge,  »el$e  nötyig  ifl,  ben  ftarteren  ®pu 

ritu«  in  mittelharten  umgumanbeln     .    .      »   W 

bie  2Baffermen<}e,   mel#e  notyig  iß,  ben  mittelharten 

©piritu«  in  ben  f$n>&$eren  gu  bermanbeln     »  W 

Af    W 
fo  ifl      „  *     ,   =  x,  namli$  gtei<$  bet  SRaa&gatyl  be«  f$t»5<$eren  ©piri* 

tu«,  wel$e  man  gu  1  2Raa&  be«  flarten  Spiritus  fefren  mufi,  um  ben  ©piritu« 
bon  mittlerem  SProcentgetyalte  gu  erlangen.  Um  bie  93rüc$e  gu  »ermeiben,  tann 
man  immer  x  mit  100  multiptkircn,  mobur*  man  bie  3Äaa§ga$l  be«  föma» 
tyxtn  ©piritu«  erhält,  meldte  man  gu  100  üRaa§  be«  flatteren  fefccn  mufj. 

2Ran  r/at  na$  biefer  gormel  alfo  guerjt  in  ber  Xabette  aufgufu^en,  toie 
biet  SBajfer  erforberli$  wäre,  um  ben  flarfen  ©piritu«  in  ben  mittelharten  }U 
»eroanbeln;  bie  gefunbene  3at?l  multiplicirt  man  mit  bem  SProcentgetyalte  be« 
mittleren  Spiritus ;  ba«  erhaltene  $robuct  möge  ba«  erfle  Sßrobuet  $eifjen. 

2Ran  fu$t  nun  ferner,  mie  biet  SBaffer  erforberli$  märe,  um  ben  mittel* 
flarfen  Spiritus  in  ben  f$wa$eren  umgumanbetn,  unb  multiplictrt  bie  gefuttbene 
3a$l  mit  bem  $rocentge^alte  be«  fävoäfymn  Spiritus ;  bie«  $robuct  möge 
*ai  gmeite  ißrobuet  feigen. 

ÜRan  biiribirt  nun  enbli<$  baS  erfle  $robuct  bur$  baS  gmeite  fßrobuet  unb 
erhalt  fo  x,  ba«  man,  toie  f$on  ermähnt,  bur$  Serfefcung  beS  Äomma«,  mit 
100  multiplicirt,  mobureb  man  bie  Quartal  be«  fömac^en  Spiritus  erhalt 
toct$e  gu  100  Duart  be«  flarfen  Spiritus  gu  fefcen  ifl,  um  Spiritus  bon  bem 
mittleren  fllto^olgetyalte  gu  tyaben. 

Sin  »eifpiel  wirb  ba«  ®efagte  no$  beutti$er  machen,  ©efefct,  man 
trotte  Spiritus  »on  80  $rocent  in  Spiritus  bon  60  $rocent  bertoanbetn  bur$ 


534  2>a$  »ranntroeinbrennen. 

3ugeben  t>on  Branntwein  oon  50  ^rocent;  to'xt  Diel  iji  &on  bcm  leiteten  nö» 
t$ig?  Wac$  ber  Sabcfle  jtnb  gur  SBerbünnung  *on  100  Quart  80procenti3em 
©piritu*  gu  60procentigcm  erfort>er(id^ :  35,4  Quart  SBaffer;  tiefe  3*$*  »ü 
bcm  SHtobolgebalte  be«  mittelharten  ©piritu«,  alfo  mit  60  multipticirt,  fliefct 
2124  (er(ie«  $robuct). 

Um  ben  ©piritu*  von  60  ^rocent,  burdj  ©affer  ju  ÖOprocentigenl  gu 
oerbünnen,  jtnb  erforberli*  an  ffiaffet  20,8  Quart,  auf  100  Duatt.  Diefe 
3a$t  multiplicirt  mit  bem  Sllfobolge^alte  be«  f$wad)en  ©piritu«,  alfo  mit  50. 

glebt:   1020  (gweite*  $iobuct). 
9104 
9ton  ijl  "t^t-  =  2,082.    SRultiplicirt  mit  100  (bur<$  SerrMen   Ui 

Äomma*  um  gwei  ©teilen  nac$  re$t*),  giebt  bie*  208,2.  2ttau  bat  alfo  gu  100 
Quart  ©piritu«  oon  80  $roc.  Ir.  208  Quart  Branntwein  wn  50  «Procent 
ju  geben,  um  ©piritu«  r»on  60  ißroe.  $t.  gu  betommen. 


ZabeHen  jur  ©rmtttlung  bev  Quarte  Branntwein 

ober  Spiritus   an*  ben  ^Jfunben,  unb  ber  SPfunbe  au*   ben 

Ouatten,  fourie  ber  Quarte  2UFof)oI  auä  ben  Vfunbcn  fflrannt* 

mein  ober  ©ptritu^. 

Q*  ijl  ©eite  308  erläutert  werben,  wa«  man  unter  Quartprocenten, 
Quarticrprocenten,  ßiterprocenten  Mltofrol  oerjte(;t.  $iefe  $rocente  ftnb  bie 
«ßrobuete  ber  SWultiplication  ber  Slngafyl  ber  Quarte,  Quartiere,  ßiter  u.  f.  ». 
be«  ©piritu«,  mit  bejfen  SUto^olgetjalte,  biefen  in  Solumcnprocenten,  alfo  $ro« 
centen  na$  brätle«,  ©a^Suffac,  au«gebrü<fr.  180  Quart  ©piritu«  Don 
80  ißrocent  Sr.  ftnb  180  .  80  =  14400  Quartprocente  SUfo&ot;  100  ßiter 
©piritu«  oon  84  «Procent  |lnb  8400  ßiterprocente  taito^ol. 

1  Quart  Sllfobol  (abfoluter)  ift  alfo  100  Quartproccntc,  1  ßiter  Blfobol 
100  ßiterprocente  2llfo$o(.  2Ran  fefet  bie  SRaa&eintycit  Sllfö^ol  glcicfc  lOO^roc. 
l)iotbirt  man  ba^er  bie  Quartprocente,  ßiterprocente  u.  f.  w.  bur$  100,  fo  erhalt 
man  Quarte,  ßiter  u.  f.  w.  5llfor>ol.  —  14400  Quartprocente  9tttor)ot  flnb 
144  Quart  abfoluter  5C(for)ol;  8400  ßiterprocente  finb  84  ßitcr  »Ifobol. 

3m  Otoflbflnbet  rennet  man  nun  bei  un«  gewötynli$,  tote  ebenfall«  f$on 
©eite  303  angegeben  würbe,  beim  ftauf  unb  Serfauf  \>on  ©piritu«,  nad>  foU 
<$en  Quartprocentcn,  Quarticrprocenten  u.  f.  w.  $cr  Sllfo^olgebalt  be«  ©pi* 
ritu«  barf  nämlt$  innerhalb  gewiffer,  con&cnttonellcr,  ©rangen  ftr)toan(en;  man 
berüchtigt  eben  nur  ba«  Jßrobuct  ber  Quarte  mit  bem  fllfobolgcbalte,  liefert 
ober  ereilt  bei  fleinercm  9ltfor)olgc^alte  eine  gröjjeTe  3&$t  Quarte,  bei  größerem 
Sllfobolgebalte  eine  Heinere  3at)l  Quarte.  SWan  fauft  uub  fcerfauft  alfo  eine 
gewiffe  $ngabl  Quarte  abfoluten  Wlfo^ol  in  bcm  Spiritus,  gleichgültig,  wie 
ftarf  btefer  3ttfo$ol  mit  ffiajfer  oerbünnt  ift  Sotten  g.  9.  200000  Quart* 
procente  9flfo$ol  geliefert  werben,  entfpre^cnb  2000  Quart  Slfo^ol,  fo  fann 
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bie  2ieferung  bur<$  2500  Duart  ©piritu*,  &  80  ^rccent,  bur$  2410  Quart 
©piritu«,  k  83  $rocent  bur<$  2222  Duart  ©piritu«,  k  90  $rocent  betoerN 
fteüigt  »erben. 

Wi<bt  einmal  an  ben  »ergebenen  #aupt*#anbet*pla(jen  bet  Äonigrei<b« 
^ßreu&en  toirb  ber  <J}rei*  be*  SUfobol«  in  gleicher  Seife  notirt.  3n  Stettin 
fliebt  man  an,  tote  btel  Duartproeente  einen  ©übergroßen  foften;  in  Berlin, 
»a«  10800  Duartproeente  (200  Duart  k  54  «ßrocent),  in  SWagbeburg,  toa* 
14400  Duartproeente  (180  Duart  k  80  $rocent),  in  Sretfau,  toa*  4800 
Guartprocente  (60  Duart  k  80  $roeent),  in  Königsberg,  toa*  9600  Duart» 
procente  (120  Duart  k  80  $rocent),  in  Göln,  toa*  10400  Duartproeente 
(180  Duart  k  80  fßrocent)  fo|tcn.  ginbet  fl<b  {•  »•  in  Berliner  SBerifyen  ber 
$reit  be*  ©piritu«  gu  20  I&aier  notirt  fc  b"§t  bie«,  10800  Duartprocent 
fllfobol  im  ©piritu«  fojten  20  I^ater  (600  ©gr.).    $uf  Stettin  beregnet  ijt 

fc"*:  ~TZ?T  =  18  Duartprocent  für  1  ©gr.;  auf  OHagbeburg  10800  :  600 
600 

14400 
=  14,400  :  x;  x  =  800  ©gr.  ober  — rr-  =  800  ©gr.  =  26  S^aler 

lo 

20  ©gr.  für  14400  $rocent;  auf  »re«lau:  10800  :  600  ==  4800  :  x; 
x  =  266,6  ©gr.  ober  ^^  =  266,6  ©gr.  =  8  Ifraler  26  ©gr.  8  «Pf. 

lo 

<S*  toirb  fpäter  eine  Xabcfle  gegeben  »erben,  treibe  ber  ffle$nung  überbebt 
roetä)e  bie  greife  berglei^enb  angiebt. 

gür  ben  £anM  mit  ©pirttu*  na<b  Duartprocenten  OTo^d  mu§  man 
ba,  »o  man  na$  Duartprocenten  Sralle*  rennet,  toie  leicht  crjl^tüc^,  ben 
fllfo&olgebatt  bt*  ©piritu*  nad?  Xralle*  bei  ber  Mormaltcmperatur,  ba*  ift 
bei  12,5°  SR.,  fo  tote  bie  Duart ja^l  bc*©piritu*,  bei  biefer  Temperatur,  genau 
tennen. 

3ur  genauen  Ermittelung  be*  Hlfobolgebatt*  {inb  ©eite  279  u.  f.  bie 
nötbigen  $)ata  gegeben,  unb  ©eite  282  u.  f.  ijt  eine  Xabette  mitgeteilt  toor. 
ben,  toel$e  bie  Angaben  be*  Slllobolometcr*  auf  bie  SWormaltemperatur  rebuchrt, 
trenn  ba*  SUfobolometer  bei  einer  anberen  Temperatur  angemanbt  tourbe. 

2>le  Ermittelung  ber  Änjabt  ber  Duarte  geföab  früher  allgemein  bur$ 
ba*  SWaafj;  bie  Sapacitat  (ber  3n(>alt)  ber  gäffer  tourbe  burd;  2fo*meffen  mit 
Staffier  gefunben,  ober  mit  fcülfe  bet  fogenannten  Sijirftabc*  beregnet.  2>a* 
9lu*meffen  grofjer  gäffer,  eine  mübfame  Arbeit,  fann  (eicbtbegreifli$  nur  ein 
annäbernbet  SRefultat  geben,  toenn  e*  au$  mit  noeb  fo  großer  ©orgfalt  au«* 
gefubtt  wirb;  bie  Beregnung  be*  3nbalte«,  na<b  ben  üblichen  5Ret$oben,  giebt 
öfter«  ebenfaü*  ein  nur  fe^r  toenig  genaue«  Stefuttat;  e*  tommen  Unter« 
föiebe  bt*  ju  8  $rocent  oor.  gajt  immer  blieb  bie  Solumenoeranberung  ber 
$tüffigfeiten,  be*  SBaffer*  unb  bei  ©piritu*,  burä)  Xemperaturoeranberung, 
auger  Betraft,  unb  bo$  jinb  g.  8.  180  Duart  ©piritu*  oon  80  «ßroc  Sr., 
bei  20o  %  gemeffen,  nur  ettoa  178,5  Duart  bei  12,5°  9t.,  ber  Kormaltempe* 
ratur.    £>ie  Sontrole  toar  fe^r  mübfam,  unter  Umftänbcn  ni^t  au«)ufübren. 

2Bir  oerbanf en  e«  oorgügli^  ben  unablafftgen  Semübungen  be«  ^ergoglicb 
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©raunf$toeigifc$en  $actyüf«*ßommiffair  granfc,  ba§  jefet  faft  allgemein   bie 
Poüig  richtige  ©ejtimmung  ber  2ln$at)l  ber  Quarte  (Quartiere,  Pannen  u.  f.  n>.) 
be«  6piritu«  au«  Dem  ©emicfcte  ftattftnbet    grante  beregnete  nämlid)  guerfr 
audfü^rlic^e  unb  genaue  Tabellen,  mitteljt  weiter,  für  Branntwein  unb  Spiritus 
pon  bem  Perfdjiebenjten  2Ufo&olgetyalte,  bie  bem  ®e»i$te  entfpre(r)enben  Q.uarte 
leidet  gu  ftnben  finb.    3{i  batyer  auf  einem  gaffe  ©piritu«,  bie  amtlich  erinit* 
telte  Sara  be«  gaffe«  (ba«  ©eroi$t  be«  leeren  gaffe«)  eingebrannt,  fo  r)at  man 
nur  ba«  ©cn>tcr)t  be«  gefüllten  gaffet  ba«  Sruttogeroidjt,  gu  befUmnun,  fcat>on 
bie  Sara  ab$ujiefjen,  um  ba«  Wettogeroicfct  ju  erfahren,  bann  fann  man.  mit 
£ülfe  ber  Sabeflcn ,  bie  flnja^I  ber  Quarte  (Quartiere  u.  f.  ro.)  6viritu«  ftn* 
ben,  welche  bei  12,5°  %  Um  ©etoiebte  entfprecfyett.     33ei  melier  Temperatur 
gebogen  »irb,  i(t  in  unferem  gaüe  gan$  gleichgültig,  1  $funb  £piritu«  bleibt 
genau  genug  1  «Bfunb,  mag  man  bei  20°  9i,  0°!R.  ober  12,5°  5R.  wogen  *). 

$ie  erfle  ber  folgenben  Sabeflen  (Sabcfle  L),  mit  ber  Ueberf<$rift  : 
$funbe  ©piritu«  in  Quarte  ©piritu«,  bient  jur  Sermanblung  ber 
Sßfunbe  ©piritu«  in  Quarte  ©piritu«,  jur  IBeredjnung  ber  Quarte  ©piritu« 
au«  ben  $funben.  Sie  ifi  nacr)  einem  befannten  principe  entworfen,  fca«  fer)on 
in  ber  Meinen  Iara*Iabefle  jur  $n»enbung  gebraut  würbe  (f.  bie  3lnm.),  geigt 
namli$  bie  Quarte  für  1,  2,  3  bi«  9  $funb  eine«  ©piritu«,  pon  bem  in  Der 
oberflen  3ei(e  angegebenen  5ltfor>olger)alte,  roorau«  ft#  bann,  burtfc  Serriufung 
be«  S)ecimalfomma«  unb  burefc  ttbbition ,  für  jebe«  ©etoi$t  be«  ©piritu*  bie 
entfprec^enbe  5ln^ar;l  ber  Quarte  ergiebt 

3.  33.  1297  «ßfunb  ©piritu«  »on  80  «Procent  Sralle«,  tote  biel  Quarte 
bei  12,6»  9t.    Die  Sabeflc  ergiebt  für  80  $roc  £r. 

für  1000  $funb     .    .    .    505,9  Quart 
»     200      »        ...     101,2      » 
90       »         ...       45,53     » 
»         7       »        ...         3,54     » 


für  1297  «Pfunb 


656,17  Quart. 


*)  3ft  bie  Sara  nidjt  amiltd)  eingebrannt  ,  fo  rennet  bie  (Steuerbeljörbe  tm 
Soltoeretnc  für  mit  ©fctritu«  gefüllte  g&fffr  t»cn  8  fiellcentncrn  (a  50  Stile)  unb 
barunter,  17  $rceent  Sara,  für  ftaffer  von  größerem  ®ewtcfcte,  J5  $ri/C.  Sara  ab. 
3)te  fclgenbc  titint  Sabelle  erleichtert  bie  ©eredjnung  be«  «Rettcgetoity*. 


Brutto 


Wetto 


Brutto 


Ketto 

n%"^~T5%  s. 


Brutto 


9?etto 


0,83 
1,GG 
2,49 


0,85 
1,70 
2,55 


3,32 
4,15 
4,98 


3,4 

4,25 

5,10 


— 


5,81 
6,G4 
7,47 


5,95 
6,80 
7,65 


$urcb  Berfefrung  be«  $ecimalfomma$  unb  abbitten  finbet  man  für  jebe« 
Bruttogenndjt  ba«  9tetto$e»i<$t,  v  «.  418,7  «ßfunb  «nitro  =  847,5  ^funb  Ketto. 
Senn  400  $funb  brutto  =  832  $fum>  dhtto 

10      »  »      =      8,3    »        • 

8       »  »       =       G,64  »  » 

0,7    »  »       =       0,58  »  » 

418,7  $fb.  «rutto  =  347,52  $fo.  öletto. 
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SWultipUcirt  man  bie  Bnja^l  ber  Quarte  mit  bem  «aifo^olge^atte  be« 
<S£iritu«,  fo  erhalt  man  bie  Quartprocente  SUfo&ot,  unb  bitoibirt  man  tiefe 
fcur$  100,  tnbem  man  ba«  Secimalfomma  um  jmei  Stellen  na$  linf«  ber« 
rütft,  fo  erfährt  man  bie  Quarte  9llfofyol.  3n  unferm  galle  tyat  man  alfo 
65647  .  80  =  52493  Quartprocente  Mofyol  unb  524,93  Quarte  9Ufo$oL 

Um  biefer  2Rultiplication  ju  überleben,  ijt  bie  Xabeflc  II.  mitget^eilt 
tt>el$e  bie  Ueberf^rift  trägt:  $funbe  ©piritu«  in  Quarte  2Uf  obol.  ©ie 
benranbelt  bie  $funbe  ©piritu«  in  Quarte  Süto&ol,  geigt  bie  ben  $funben  be« 
©piritu«  entfpre<fcenben  Quarte  fllfotyol.  gür  unfern  gatt  (1297  <ß|unb  ©pi- 
ritu* öon  80  $rocent)  ergebt  bie  Xabefle: 

für  1000  5ßfunb  ©piritu«  .    .    .  404,8  Quart  SUto&ol 

»  200      »           »  ...       80,95     »          » 

»  90      »            ■  ...       86,428  »           » 

»  7      »            »  ...         2,833  »           i» 

für  1297  <ßfb.  ©piritu«  *on  80  «ßroc.    525,011  Quart  SUfo&ol, 

loa*  mit  ben  oben  gefunbenen  524,93  $funben  Sllfo^ot  fo  gut  wie  toöttig 
übereinftimmt.   Sie  flnja^l  ber  Quartprocente  betragt  tyierna^  52501. 

3$  muß  normal*  fcerüorfycben,  baff  bie,  mit  <g>ülfc  ber  labeUe  I.  au* 
ben  Sßfunben  ©piritu«  beregnete  Quartal  ©pirüu«,  bie  3*bl  ber  Quarte 
ijt,  »el$c  ber  ©piritu*  bei  ber  Wormaltempcratur,  bei  12,5°  M.  giebt.  Wur 
wenn  bie  SBägung  be*  ©piritu*  bei  biefer  Temperatur  Dorgenommen  wirb, 
wenn  alfo  feine  IRcbuction  be«,  mittetft  be*  3tlfo(>olometer*  gefunbenen  SUfo^oU 
geaalt*  n&tyig  ift,  ijt  biefe  3ln$atyl  ber  Quarte  awd)  bie,  wcl$c  ba*  gafj  wirf* 
ity  enthalt,  unb  brücft  biefe  3at?l  au$  bie  Sapacität  be*  gaffe*  bei  ber  #or# 
maltemperatur  au*.  2öirb  bie  SÖägung  bei  einer  anberen  Temperatur  borge* 
nommen,  ba*  tycifft,  bat  ber  ©piritu*  eine  anbere  Jcmperatur,  fo  entfpre^cn 
bie  beregneten  Quarte  ni$t  bem  wirtli^cn  Spalte,  ber  mirtii^en  Sapacitat 
be*  gaffe«. 

Sie  Xabefle  I.  fann  nun  au$  benufrt  »erben,  um  bie  n>irfli$e  Qln^a^I 
ber  Quarte  ju  flnben,  meldte  ba«  gafj  bei  ber  betreffenben  Xemperatur  enthält 
unb  n>el$e  bie  wirflufcc  ßapacität  be«  gaffe«  au*brücft.  angenommen,  ein 
gafj  fei  fcofl  ©piritu*,  ber  ©piritu«  babc,  wie  e«  im  Sßinter  ber  gatt  fein 
fann,  bie  Xempcratur  —  1°  9t.,  unb  ba«  SRettogcwity  be«  ©piritu«  betrage, 
wie  in  bem  oben  angeführten  »cifpiele,  1297  $funb.  Der  ©piritu«  jcige,  bei 
ber  angegebenen  lemperatur  75  $rocent  Xr.,  entfpre$enb  80  $rocent  bei  ber 
iRormaltemperatur  (ftc^e  Xabefle  ©eite  287).  ffiie  biet  Quart  ©piritu«  ent* 
$alt  ba«  ga&  bei  ber  jtattfinbenben  Xempcratur,  bei  —  1°  9t.?  9Ran  erfennt, 
ba|  ber,  bei  ber  ftormaltemperatur  80proeentige  ©piritu«,  bei  ber  Xemperatur 
bon  —  1°  9t.  baffelbc  fpecififöc  ®ewi$t  t>at,  roel$e«  75procentiger  ©piritu« 
bei  ber  ftormaltcmperatur  tyat.  9Ran  £at  alfo  na$  ber  Xabefle  L  ba*  Solu» 
men,  bie  Quarte  }u  beregnen,  weldje  ben  1297  $funben  75procentigem  ©pi* 
ritu«  entfpre^en.    Sie  beregnete  Styl  }eigt  bie  Snja^l  ber  Quarte  ©piritu« 
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an,  »elttyc  in  bem  gaffe  »irflid;  enthalten  jinb,  jeigt  bie  ©apacitat  be*  gane« 
an.    5Dic  SafceOe  ergiebt  für  75  $rocent  $r. 

für  1ÖOO  $funb  ©piritu«    .    .    498/2  Quart  ©piritu* 

200      »  .    .      99,64    »  » 

»        90      »  »         .    .      44,84    » 

»  7      »  »         .    .        3,48     »  »» 

für  1297  $funt>  ©piritu*  .  .  646,10  Quart  ©piritu*. 
®at  gag  enthalt  alfo  646,16  Quart  ©piritu*.  Der  u>a$rc  Sflfebel* 
geaalt  be*  ©piritu*  betragt  81,3  «ßrocenr,  ba$  f>eigt  100  Duart  ©piritu*  wb 
—  1°  9».  enthalten  81,3  Duart  2üfo$ol  (Seite  290  unb  SabeHc  ©cite  296h 
bie  flnjafrl  ber  Quartprocente  fllfo^ol  ifl  batyer  646,16  .  81,3  =  52532  üb? 
ber  ©e^alt  an  9llto$ol:  525,3  $funb  (oergteic^e  oben).  SBürben  bie  646,16 
Quart  ©piritu*  bon  —  1°  SR.  unb  75  ^Jroc.  Xr.  auf  bie  Wormafteml>eratur, 
12,5»  tö.  gebraut,  fo  »ürben  fle  gu  656,17  Quarten  bon  80  «Procent  %t.  wu 
ben,  toie  eS  oben  au*  ber  Jabeüe  I.  gefunben  ijl  unb  barau*  ergebt  ft$  ebe** 
fall«  ber  ©ebalt  an  9Ufo$oI  gu  nafou  525  <ßfunben  (pe^e  oben). 

Die  Meinung  iji  gang  ätynlicty,  trenn  bie  fflagung  bei  einer  $o$eren  aU 
ber  Mormaltcmperatur  au*gefüljrt  würbe,  angenommen,  ein  Sag  fei  t>oQ  ©ri»  j 
ritu*,  ber  ©piritu*  fyabt,  im  ©ommer,  bie  Temperatur  21°  M.  unb  ba*  9?ettc- 
gemic^t  Betrage  »icberum  1297  *ßfunb.  Der  ©piritu*  jeige  bei  ber  angegebe« 
nen  Temperatur  83  $rocent  %x„  entfprcc&enb  roieber  80  $rocent  Zx.  (genauer 
79,9  $roc.  na$  labcüc  Seite  288).  fflie  Diel  Quart  ©piritu*  enthält  ba* 
gag  bei  ber  Temperatur  *>on  21»  ft.  ÜHan  erficht  bag  ©piritu*,  n>el$cr  bei 
ber  Sfformattemperatur  80  ^rocent  Zx.  jcigt,  unb  ©piritu*,  melier  bei  21°  Ä- 
83  «ßroceut  Zx.  geigt,  gtcidje«  fpecififöc*  ©e»i4t  ^aben.  (5*  pnb  alfo  na<$ 
ber  Sabefle  I.  bie  Quarte  ju  beregnen,  welche  1297  Sßfunben  83procentigem 
©piritu*  entfpredjen.    Die  SabcUe  ergiebt  für  83  «ßrocent  Zx. 

für  1000  «ßfunb  ©piritu«     ' 510,9  Quart  ©piritu* 

»      200      »            >,  ....  102,18     * 

»        90      »»  -  45,98     » 

>»  7      »  »  3,57     »  » 

für  1297  «Pfunb  ©piritu«  t>on  83  $roc.  Zx.  662,63  Quart  ©piritu*. 
Da«  gag  enthält  alfo  662,6  Quart  ©piritu«,  c«  fagt  622,6  Quart 
31üf(tgteit.  Der  tea^re  2Ufo$olgc&alt  be*  ©piritu*  iji  79,1  $rocent  (Sabettc 
©eite  297);  \>it  9lnja$l  ber  Quartprocente  9Hfo$ol  betragt:  662,6  .  79,1 
=  52411;  ber  ©piritu*  enthält  in  bem  angegebenen  @en>i$te  unb  Staate 
524,1  «ßfunb  9Uo}ol,  alfo  fo  üiel,  al*  jty  oben  &erau*ge|tellt  $at  *)• 


*)  Dag  bie  3a^len  nidjt  abfplut  übereinfttmmen  (fie  ßnb  524,9  —  525  — 
525,3  —  524,1),  fann  toofyl  ni^t  auffallen,  wenn  man  berücfjitbttgr,  bag  fie  mit 
$üffe  »on  Tabellen  erbalten  j!nt>,  in  beneu  bie  3a^en  immer  nur  fe^r  annÄbemb 
genaue  fein  fönnen,  toeir  man  bie  Slngaltf  ber  Decimafen  beftbränfen  muf. 
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3jt  auf  angegebene  JBeife  ba«  wa$re  SBotumen  be«  ©piritu«  ermittelt 
werben,  fo  bat  man  ba«  gafj  gugleicb  geatzt,  ba«  beifjt/  fo  bat  man  genau 
ermittelt  tote  Diel  Quarte  glüffigfeit  ba«  gajj  aufnehmen  fann.  6elbfh>crftänb< 
lieb  ift  e«  tyiergu  unetlagüc^e  93ebingung,  bajj  ba«  Sag  oöttig  gefüllt  tt>ar,  wa« 
für  bie  Ermittelung  ber  Quartprocente  au«  bem  ©eu>i$te  burebau«  ni$t  erfor* 
berlicb  i|t  Die«  ift  wieberum  ein  groger  SBorgug  ber  ©ewi(bt«beftimmung  bor 
ber  aWaafjbeftimmung.  #at  man  ein  genau  geai^te«  ga§  mit  €>piritu«  bor 
jt<$,  fo  laffen  fl<b,  wie  man  fiebt,  bie  Quarte  be«  SUfobol«  im  ©piritu«,  bie 
Duartprocente,  mit  #ütfe  ber  labefle  Seite  291  u.  f.  für  jcben  Sllfo^olgebalt 
unb  bei  jeber  Xemperatur  ol;ne  SBcitere«  ftnben,  fo  wirb  bie  ©ewi<bt«beftim* 
mung  überflüffig. 

Die  Sabeüe  III.,  mit  ber  lleberfärift:  Duarte  ©piritu«  in  $funbe 
©piritu«,  oerwanbclt  bie  bei  12,5°  JA.  gemeffenen  Duarte  ©piritu«  in 
$funbe,  geigt  bie  ben  Quarten  tntfpre^enben  ißfunbe.  Diefe  Sabefle  wirb  nur 
au«nab«i«weife  gebraust  werben.    Wan  erfte^t  au«  bcrfelben  g.  93.,  u>ie  biet 

1  D?b°f*  ^Branntwein  oon  49  $rocent  Sr.  »legen  mufc. 

Die  labefle  ergiebt  für  49  $rocent: 

für  100  Quart    ....    214/2  $funb 
»      80      »        ....    171,4 

füTTsÖ  Quart    ....    385,6  $funb. 

Da«  gefefcli$  ri^tige  ©ewiebt  eine«  Djljoft  Branntwein,  ber  bei  ber  9tor* 
maltemperatur  49  $roc.  Xx.  geigt,  ift  bei  biefer  Temperatur  alfo  385,6  $funb. 

flu«  ber  labeöe  lajjt  ß<b  nun  beregnen,  wie  biel  \>a&  Oytyöft  wiegt,  wenn 
e«  bei  einer  anberen  Temperatur  gefußt  ift.  angenommen,  e«  fei  bei  -f-  1°  % 
gefüllt.  Da«  2Ufobotometer  geigt  in  bem  Branntwein  43  $roe.  Xx.f  entfpre* 
$enb  eben  49  $roc.  Xr.  bei  ber  Mormaltemperatur.  Branntwein  bon  49  <ßro» 
cent  ^t  alfo  bei  -|-  1°  9t.  baffelbe  fpeetfifebe  ©ewi<bt,  wie  Branntwein  oon 
43  ^rocent  bei  ber  üWormattcmperatur  fyat.  Die  Xabefle  ergiebt  für  43  <ßroc: 
für  100  Quart  ....  216,7  $funb 
»     80      »        ....    173,3 

für  180  Quart    ....    390,0  ißfunb. 

Die  Differeng  gegen  ba«  obige  ©emiebt  betragt  +  4,5  $funb,  fajt  genau 

2  Quart  entfpreebenb.  2öenn  ba^er  ein  Or^oft  Branntwein  au<b  nidjt  oöttig 
gefüllt  ift,  fo  wirb  e«  bo$  bie  gefefcUcb  listige  SÄenge  oon  Branntwein  ent* 
galten,  fobalb  ba«  ©ewi^t  ba«  nötige  ift.  Bei  +  1°  SR.  bürfen  g.  B.  am 
Djboftc  2  Quart  fehlen  *). 

*)  91.  granfe:  $Ufobölometrifd)e  Tafeln  jur  (Rebuction  ber  fttrituöfen  glüf* 
ftgteiten  oon  ©ewidjt  auf  ©emäfj,  ©emäfj  auf  ©ewi^t,  Braunfd|weig,  fieibroef.  3n 
wfdjiebenen  Aufgaben  füf  verfajiebene  Staaten.  —  91.  %.  SS).  33 vir:  Da«  2llfo* 
^olometer  unb  beffen  9(nwenbung.  Berlin,  Oieimaru«.  (Sntfjalt  au§er  ben  TabeEen 
jur  SRebuction  oon  ©ewiä^t  auf  $laa%  u.  f.  w.  noa)  (Sütrectionötabcflen  für  bie 
Temperatur,  3Jerbünnurtg«tabetten,  dcntracticn«tabetten  u.  f.  w.  Jöeibe«  äufcrjt 
faßbare  ffierftben,  unentbebrlia)  Denen,  welche  mit  @piritu«  gu  tbun  b«ben. 
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lafccüc  I.    ^funbc  ©piritu«  in  Cluarte  ©pitftuS. 


w*. 

49% 

50% 

51% 

52% 

53% 

54% 

55% 

S6o/0 

1 

0,4669 

0,4678 

0,4688 

0,4698 

0,4708 

0,4718 

0,4729 

0,4740 

2 

0,9337 

0,9356 

0,9376 

0,9396 

0,9416 

0,9437 

0,9458 

0,9480 

3 

1,4006 

1,4034 

1,4064 

1,4094 

1,4124 

1,4155 

1,4187 

1,4220 

4 

1.8764 

1,8712 

1,8752 

1,8792 

1,8832 

1,8874 

1,8916 

1,8960 

5 

2,3343 

2,3390 

2,3440 

2,8490 

2,3541 

2,3592 

2,3645 

2,3700 

6 

2,8011 

2,8067 

2,8127 

2,8188 

2,8249 

2,8310 

2,8374 

2,8439 

7 

3,2680 

3,2745 

3,2815 

8,2886 

8,2957 

3,3029 

3,3103 

3,3179 

8 

8,7348 

3,7423 

3,7503 

3,7584 

3,7665 

3,7747 

3,7832 

3,7919 

9 

4,2017 

4,2101 

4,2191 

4,2282 

4,2373 

4,2466 

4,2561 

4,2659 

57o/0 

58o/0 

59% 

60% 

61% 

62% 

63o/o 

64o/0 

1 

0,4751 

0,4762 

0,4774 

0,4785 

0,4796 

0,4808 

0,4821 

0,4833 

2 

0,9501 

0,9524 

0,9547 

0,9570 

0,9593 

0,9616 

0,9641 

0,9665 

3 

1,4252 

1,4286 

1,4821 

1,4355 

1,4389 

1,4424 

1,4462 

1,4498 

4 

1,9003 

1,9048 

1,9094 

1,9140 

1.9186 

1,9282 

1,9282 

1,9331 

5 

2,3754 

2,3810 

2,3868 

2,3926 

2,3982 

2,40*1 

2,4103 

2,4164 

6 

2,8504 

2,8572 

2,8642 

2,8711 

2,8778 

2,8849 

2,8923 

2,8996 

7 

3,3255 

3,3334 

3,3415 

3,349G 

3,3575 

3,3657 

3,3744 

3,3829 

8 

3,8006 

3,8096 

3,8189 

3,8281 

3,8371 

3,8465 

8,8564 

3,8662 

9 

4,2756 

4,2858 

4,2962 

4,8066 

4,3168 

4,3273 

4,3385 

4,3494 

65o/0 

66o/0 

67o/0 

68% 

69o/0 

70o/0 

71o/o 

72% 

1 

0,4845 

0,4858 

0,4871 

0,4884 

0,4897 

0,4911 

0,4925 

0,4938 

2 

0,9690 

0,9716 

0,9741 

0,9767 

0,9794 

0,9822 

0,9850 

0,9877 

3 

1,4534 

1,4574 

1,4612 

1,4651 

1,4691 

1,4733 

1,4774 

1,4815 

4 

1,9379 

1,9432 

1,9482 

1,9535 

1,9587 

1,9643 

1,9699 

1,9754 

5 

2,4224 

2,4290 

2,4853 

2,4419 

2,4484 

2,4554 

2,4624 

2,4692 

6 

2,9069 

2,9148 

2,9224 

2,9302 

2,9381 

2,9465 

2,9549 

2,9630 

7 

3,3914 

3,4005 

8,4094 

3,4186 

3,4278 

3,4376 

3,4474 

3,4569 

8 

3,8758 

3,8863 

3,8965 

3,9070 

8,9175 

3,9287 

3,9399 

3,9507 

9 

4,3603 

4,3721 

4,3836 

4,3954 

4,4072 

4,4198 

4,4323 

4,4445 

73% 

74% 

75% 

76% 

77<>/0 

78<y0 

79% 

80% 

1 

0,4953 

0,4967 

0,4982 

0,4997 

0,5012 

0,5028 

0,5044 

0,5059 

2 

0,9906 

0,9934 

0,9964 

0,9994 

1,0024 

1,0056 

1,0087 

1,0119 

3 

1,4858 

1,4902 

1,4946 

1,4991 

1,5037 

1,5084 

1,5131 

1,5178 

4 

1,9811 

1,9869 

1,9928 

1,9988 

2,0049 

2,0112 

2,0175 

2,0238 

5 

2,4764 

2,4836 

2,4910 

2,4985 

2,5061 

2,5140 

2,5219 

2,5297 

6 

2,9717 

2,9803 

2,9892 

2,9982 

8,0078 

3,0168 

3,0262 

8,0357 

7 

3,4670 

3,4770 

3,4875 

8,4979 

3,5086 

3,5196 

3,5306 

3,5416 

8 

3,9622 

3,9738 

3,9857 

3,9976 

4,0098 

4,0224 

4,0350 

4,0476 

9 

4,4575 

4,4705 

4,4939 

4,4972 

4,5110 

4,6252 

4,5393 

4,5535 

Tabellen  jur 
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w>- 

81% 

-82% 

83% 

84% 

85o/0 

86% 

87o/0 

88% 

1 

0,5076 

0,5092 

0,5109 

0,5126 

0,5144 

0,5168 

0,5181 

0,5200 

2 

1,0151 

1,0184 

1,0218 

1,0253 

1,0288 

1,0325 

1,0363 

1,0400 

3 

1,5227 

1,5277 

1,5326 

1,5379 

1,5483 

1,5488 

1,5544 

1,5601 

4 

2,0302 

2,0369 

2,0435 

2,0505 

2,0577 

2,0650 

2,0726 

2,0801 

5 

2,5378 

2,5461 

2,5544 

2,5632 

2,5721 

2,5818 

2,5907 

2,6001 

6 

3,0454 

3,0553 

3,0653 

3,0758 

3,0865 

3,0976 

3,1088 

3,1201 

7 

3,5529 

3}5646 

3,5762 

3,5884 

3,6010 

3,6138 

3,6270 

3,6401 

8 

4,0605 

4,0738 

4,0871 

4,1010 

4,1154 

4,1301 

4,1451 

4,1601 

9 

4,5680 

4,5830 

4,5979 

4,6187 

4,6298 

4,6463 

4,6682 

4,6802 

89o/0 

90o/0 

91% 

92% 

93% 

94% 

95% 

96% 

1 

0,5220 

0,5241 

0,6262 

0,5283 

0,5806 

-0,5329 

0,5358 

0,5379 

2 

1,0441 

1,0482 

1,0524 

1,0566 

1,0612 

1,0658 

1,0706 

1,0758 

8 

1,5661 

1,5722 

1,5785 

1,5850 

1,5918 

1,5987 

1,6059 

1,6137 

4 

2,0881 

2,0963 

2,1047 

2,1133 

2,1224 

2,1316 

2,1412 

2,1516 

5 

2,6101 

2,6204 

2,6309 

2,6416 

2,6530 

2,6645 

2,6766 

2,6895 

6 

8,1322 

3,1445 

3,1571 

3,1699 

3,1836 

8,1974 

3,2119 

3,2274 

7 

3,6542 

3,6686 

3,6832 

3,6982 

3,7141 

3,7304 

3,7472 

3,7653 

8 

4,1762 

4,1927 

4,2094 

4,2265 

4,2447 

4,2633 

4,2825 

4,8081 

9 

4,6982 

4,7167 

4,7356 

4,7549 

4,7753 

4,7962 

4,8178 

4,8410 

Sabctte  II.    «ßfunbc  Spiritus  in  Duarte  «Ito^oL 


w>. 

49% 

50% 

51% 

52°/0 

53o/0 

54o/0 

55% 

56% 

1 

0,2288 

0,2339 

0,2391 

0,2443 

0,2495 

0.2548 

0,2601 

0,2654 

2 

0,4575 

0,4678 

0,4782 

0,4886 

0,4991 

0,5096 

0,5202 

0,5309 

3 

0,6868 

0,7017 

0,7172 

0,7329 

0,7486 

0,7644 

0,7803 

0,7968 

4 

0,9150 

0,9356 

0,9563 

0,9772 

0,9981 

1,0192 

1,0404 

1,0617 

5 

1,1488 

1,1695 

1,1954 

1,2215 

1,2477 

1,2740 

1,8005 

1,8272 

6 

1,3725 

1,4034 

1,4345 

1,4658 

1,4972 

1,5288 

1,5606 

1,5926 

7 

1,6013 

1,6378 

1,6786 

1,7101 

1,7467 

1,7836 

1,8207 

1,8580 

8 

1,8301 

1,8712 

1,9127 

1,9544 

1,9962 

2,0384 

2,0808 

2,1235 

9 

2,0588 

2,1051 

2,1517 

2,1987 

2,2458 

2,2931 

2,3409 

2,3889 

57% 

58% 

59% 

60% 

61% 

62% 

63% 

64% 

1 

0,2708 

0,2762 

0,2816 

0,2871 

0,2926 

0,2981 

0,8037 

0,3093 

2 

0,5416 

0,5524 

0,5633 

0,5742 

0,5852 

0,5962 

0,6074 

0,6186 

3 

0,8124 

0,8286 

0,8449 

0,8613 

0,8777 

0,8943 

0,9111 

0,9279 

4 

1,0832 

1,1048 

1,1266 

1,1484 

1,1703 

1,1924 

1,2148 

1,2872 

5 

1,3540 

1,3810 

1,4082 

1,4355 

1,4029 

1,4905 

1,5185 

1,5465 

6 

1,6247 

1,6572 

1,6899 

1,7226 

1,7555 

1,7886 

1,8221 

1,8558 

7 

1,8955 

1,9334 

1,9715 

2,0097 

2,0481 

2,0867 

2,1258 

2,1651 

8 

2t1663 

2,2096 

2,2531 

2,2968 

2,3406 

2,3848 

2,4295 

2,4748 

9 

2,4871 

2,4858 

2,5348 

2,5840 

2,6332 

2,6829 

2,7332 

2,7836 
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£>aS  ^Branntweinbrennern 


*fr. 


65o/0      66%      67<y0      680/0      69o/0 


70% 


71% 


72* ; 


1 

2 
3 
4 
5 
G 
7 
8 
9 


0,3149 
0,6298 
0,9447 
1,2597 
1,5746 
1,8895 
2,2044 
2,5193 
2,8342 

730/0 

0,3616 
0,7231 
1,0847 
1,4462 
1,8078 
2,1693 
2,6309 
2,8924 
3,2540 

81% 

0,4111 
0,8222 
1,2334 
1,6445 
2,0556 
2,4667 
2,8779 
3,2890 
8,7001 

89% 

0,4646 
0,9292 
1,3938 
1,8584 
2,3230 
2,7876 
3,2522 
3,7168 
4,1814 


0,3206 
0,6412 
0,9619 
1,2825 
1,6031 
1,9237 
2,2444 
2,5650 
2,8856 

74o/0 

0,3676 
0,7351 
1,1027 
1,4703 
1,8379 
2,2054 
2,5730 
2,9406 
3,3082 

82o/0 

0,4176 
0,8351 
1,2527 
1,6702 
2,0878 
2,5054 
2,9229 
3,3405 
3,7581 

90o/0 

0,4717 
0,9433 
1,4150 
1,8867 
2,3584 
2,8300 
8,3017 
3,7734 
4,2451 


0,3263 
0,6527 
0,9790 
1,3053 
1,6317 
1,9580 
2,2843 
2,6107 
2,9370 

750/0 

0,3787 
0,7473 
1,1210 
1,4946 
1,8683 
2,2419 
2,6156 
2,9892 
3,3629 

83o/0 

0,4240 
0,8481 
1,2721 
1,G!?G1 
2,1202 
2,5442 
2,9082 
3,3923 
3,8163 

91% 

0,4788 
0,9570 
1,4365 
1,9153 
2,3941 
2,8729 
3,3518 
3,8306 
4,3094 


0,3321 
0,6642 
0,9963 
1,3284 
1,6605 
1,9926 
2,3247 
2,6568 
2,9888 

76% 

0,3798 
0,7595 
1,1393 
1,5191 
1,8988 
2,2786 
2,6584 
3,0381 
8,4170 

84% 

0,4306 
0,8612 
1.2918 
1,7224 
2,1530 
2,5837 
3,0143 
8,4449 
8,8755 

92o/ö 

0,4861 
0,9721 
1,4582 
1,9442 
2.4303 
2,9163 
3,4024 
3,8884 
4,3745 


0,3379 
0,6758 
1,0130 
1,3515 
1,6894 
2,0273 
2,3652 
2,7031 
3,0409 

770/o 

0,8859 
0,7719 
1,1578 
1,5438 
1,9297 
2,3157 
2,7016 
3,0875 
3,4735 

85o/0 
0,4373 

0,8745 
1,3118 
1,7490 
2,1863 
2,5866 
3,0608 
8,4981 
3,9353 

93o/0 

0,4935 
0,9869 
1,4804 
1,9738 
2,4678 
2,9607 
8,4542 
8,9476 
4,4411 


0,8438 
0,6875 
1,0313 
1,3750 
1,7188 
2,0626 
2,4003 
2,7501 
3,0938 

78o/o 

0,3922 
0,7844 
1,1765 
1,5687 
1,9609 
2,3531 
2,7453 
3,1375 
3,5296 

860/0 

0,4440 
0,8880 
1,3319 
1,7759 
2,2199 
2,6639 
3,1079 
3,5519 
8,9958 

940/0 

0,5009 

1,0019 

1,5028' 

2,0037 

2,5047 

3,0056 

3,5060 

4,0075 

4,5084 


0,3497 
0,6993 
1,0490 
1,3  9  86 
1,7483 
2,0980 
2,4476 
2,7973 
8,1470 

790/0 

0,8985 
0,7969 
1,1954 
1,5938 
1,9923 
2,8907 
2,7892 
3,1876 
3,5861 

87«/0 

0,4508 
0,9016 
1,3523 
1,8031 
2,2539 
2,7047 
3,1555 
3,6062 
4,0570 

95% 

0,5085 
1,0171 
1,5256 
2,0342 
2,5427 
3,0513 
3,5598 
4,0684 
4,5769 


0,555* 

0,7111 
1,066T 
1,4223 
1,777* 
2,1334 
2,48*9 
2,8445 
3,2001 

so% 

0,4048 
0,8095 
1,2143 
1,^190 
2,0238 
2,4285 
2,8333 
S,2S80 
8,G428 

88% 

0,4576 
0,9152 
1,3728 
1,8305 
2,2881 
2,7457 
3,2033 
3,6609 
4,1185 

96% 

0,5164 
1,0328 
1,5491 
2,0055 
2,5819 
3,0983 
3,6146 
4,1310 
4,6471 


ZabtÜm  jur  Ermittlung  ber  Öuarte  JÖtamtfwetn  ic.       543 


Xabedc  III.     Quarte  Spiritus  in   ^funfcc  6piritu«. 


Ort. 

49% 

50% 

51% 

52% 

63% 

54o/0 

55o/0 

56o/0 

1 

2,1420 

2,1377 

2,1331 

2,1286 

i 

2,1240 

2,1194 

2,1146 

2,1098 

2 

4,2840 

4,2754 

4,2663 

4,2571 

4,2479 

4,2388 

4,2292 

4,2195 

3 

0,42  Gl 

G,4I32 

6,3994 

6,3857 

6,3719 

6,8582 

6,8438 

6,3298 

4 

8,5081 

8,5509 

8,5326 

8,5142 

8,4959 

8,4776 

8,4584 

8,4390 

5 

10,7101 

10,6886 

10,6657 

10,G428 

10,6199 

10,5970 

10,5731 

10,5488 

G 

12,8521 

12,8263 

12,7988 

12,7713 

12,7438 

12,7163 

12,6877 

12,6585 

7 

14,9941 

14,9640 

14,9320 

14,8999 

14,8678 

14,8357 

14,8023 

14,7685 

8 

17,1362 

17,1018 

17,0651 

17,0284 

16,9918 

16,9551 

16,9169 

16,8780 

9 

19,2782 

19,2395 

19,1983 

19,1570 

19,1157 

19,0745 

19,0315 

18,9878 

57o/0 

58o/0 

59% 

6üo/0 

61% 

62o/0 

63o/0 

64o/0 

1 

2,1050 

2,0999 

2,0949 

2,0898 

2,0849 

2,0798 

2,0745 

2,0693 

2 

4,2100 

4,1999 

4,1898 

4,1797 

4,1697 

4,1596 

4,1490 

4,1885 

3 

G,8149 

6,2998 

6,2846 

6,2695 

6,2546 

6,2395 

6,2235 

6,2078 

4 

8,4199 

8,8997 

8,3795 

8,3593 

8,3395 

8,3193 

8,2980 

8,2770 

5 

10,5249 

10,4997 

10,4744 

10,4492 

10,4244 

10,3991 

10,3725 

10,3463 

G 

12,G299 

12,5996 

12,5693 

12,5390 

12,5092 

12,4789 

12,4469 

12,4155 

7 

14,7349 

14,6995 

14,6642 

14,6288 

14,5941 

14,5587 

14,5214 

14,4848 

8 

10,8398 

16,7994 

1G,7590 

16,7186 

1G,G790 

16,6386 

16,5959 

16,5540 

9 

18,9448 

18,8994 

18,8539 

18,8085 

18,7638 

18,7184 

18,6704 

18,6233 

65% 

66% 

67o/0 

68% 

69o/0 

70o/0 

71% 

72<>/0 

1 

2,0640 

2,0585 

2,0531 

2,0476 

2,0420 

2,0363 

2,0306 

2,0249 

2 

4,1280 

4,1170 

4,1061 

4,0951 

4,0841 

4,0726 

4,0612 

4,0498 

8 

G,1920 

G,1755 

6,1592 

6,1427 

6,1261 

6,1090 

6,0918 

6,0747 

4 

8,25G0 

8,2340 

8,2122 

8,1902 

8,1681 

8,1453 

8,1224 

8,0996 

5 

10,3201 

10,2925 

10,2653 

10,2378 

10,2102 

10,1816 

10,1531 

10,1246 

G 

12,3841 

12,3509 

12,3184 

12,2853 

12,2522 

12,2179 

12,1837 

12,1495 

7 

14,4481 

14,4094 

14,3714 

14,3329 

14,2942 

14,2542 

14,2143 

14,1744 

8 

1G,5121 

16,4679 

1G,4245 

16,3804 

1G,3362 

16,2906 

16,2449 

IG,  199.'! 

9 

18,57ül 

18,5264 

18,4775 

18,4280 

18,3783 

18,3269 

18,2755 

18,2242 

73% 

74% 

75o/0 

76o/0 

77o/0 

78o/o 

79o/0 

SOo/o 

1 

2,0192 

2,0132 

2,0072 

2,0013 

1,9952 

1,9890 

1,9825 

1,9766 

2 

4,0384 

4,0264 

4,0145 

4,0027 

3,9903 

3,9780 

3,9651 

3,9533 

3 

6,0576 

6,0397 

6,0217 

G,0040 

5,9855 

5,9670 

5,9476 

5,9299 

4 

8,0768 

8,0529 

8,0289 

8,0054 

7,9806 

7,95G0 

7,9301 

7,9066 

5 

10,0960 

10,0C61 

10,0362 

10,0067 

9,9758 

9,9450 

9,9127 

9,8832 

G 

12,1152 

12,0793 

12.0434 

12,0080 

11,9710 

11,9339 

11,8952 

11,8598 

7 

14,1344 

14,0925 

14,0506 

14,0094 

13,9661 

13,9229 

13,8777 

13,8365 

8 

16,153G 

16,1058 

1G,0578 

10,0107 

15,9613 

15,9119 

15,8602 

15,8131 

9 

18,1728 

18,1190 

18,0651 

18,0121 

17,9504 

17,9009 

17,8428 

17,7898 
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Ort. 

81o/o 

82o/0 

83% 

84o/0 

85% 

860/0 

87% 

88O/0 

1 

1,9702 

1,9G38 

1,9574 

1,9507 

1,9439 

1,9370 

1,9302 

1.9230 

2 

8,9404 

3,927G 

8,9147 

3,9015 

3,8878 

3,8740 

3,8G03 

3,84  Gl 

3 

5,910C 

5,8915 

5,8721 

5,8522 

5,8317 

5,8109 

5,7905 

5,7G91 

4 

7,8808 

7,8553 

7,8295 

7,8029 

7,7756 

7,7479 

7,7206 

7,6922 

5 

9,8510 

9,8191 

9,7869 

9,7537 

9,7195 

9,6849 

9,6508 

9,G152 

C 

11,8211 

11,7829 

11,7442 

11,7044 

11,6634 

11,6219 

11,5809 

11,5382 

7 

13,7913 

13,7467 

13,7016 

13,6551 

13,6078 

13,5589 

13,5111 

13,4GJ3 

8 

15,7G15 

15,7106 

15,6590 

15,6058 

15,5512 

15,4958 

15,4412 

15,3843 

9 

17,7317 

17,6744 

17,6163 

17,5566 

17,4951 

17,4328 

17,3714 

17,3074 

89o/0 

90% 

91% 

92% 

93o/0 

940/0 

950/0 

96% 

1 

1,9157 

1,9080 

1,9004 

1,8926 

1,8846 

1,8764 

1,8679 

1,8590 

2 

3,8315 

3,8160 

8,8008 

3,7858 

8,7692 

3,7527 

8,7859 

8,7179 

3 

5,7472 

5,7239 

5,7012 

5,6779 

5,6538 

5,6291 

5,6038 

5,5769 

4 

7,GG30 

7,6319 

7,6016 

7,5706 

7,5884 

7,5054 

7,4718 

7,4358 

5 

9,5787 

9,5399 

9,5020 

9,4632 

9,4230 

9,3818 

9,3397 

9,2948 

G 

11,4944 

11,4479 

11,4024 

11,3558 

11,3075 

11,2582 

11,207C 

11,1538 

7 

13,4102 

13,3559 

13,3028 

13,2485 

13,1921 

13,1345 

13,0756 

13,0127 

8 

15,3259 

15,2G38 

15,2032 

15,1411 

15,0767 

15,0109 

14,9435 

14,8717 

9 

17,2417 

17,1718 

17,1036 

17,0338 

16,9613 

16,8872 

16,8115 

1C,7306 
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Seifllettfccnte  fcabette  bed  greife«  von  SjHritu*  in  bcn  toidjtiöjkn 
«ßreufciföen  ^anbeltytafcen,   nämli$  in  «Stettin,    »re«lau,  Äönigdberfl 
(au*  $>anjig  unb  <ßofen),  (Sein,  »erlin  unb  SRaabeburtf  (auc§  £aUe). 
(»er^ci^e  6eite  303.) 


<&ttttin 

Breslau 

1  Äöntgöbero, 

6ö(n 

Ecrltn 

SWagbeburo. 
180  Ouart 

CO  Ouart 

120  Ciliar* 

130  Ouart 

200  Ouart 

für 

ä  80  $roe. 

k  80  $ßroc. 

ä  80  >4*roc. 

ä  54 

L  *rcc. 

ä  80  $roc. 

1   <Sftr. 

ober 

eber 

ober 

ober 

ober 

4,800  $roc. 

9,600  $rci. 

10,400  «proc. 
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10 

38 

23 

8 
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1 
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5 

5 

8 
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24 

8 

37 

19 
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10 

23 
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©ie  $ufelö!c  unb  ba$  Sntfufeht  beö  ®ptrttii& 
(3)tc  gabrifattou  be^  ©pritö.) 

Die  intcreflfante  I£atfac$e,  ba$  jebe  guefer^attige  unb  ftärfeme$l$alti>je 
©ubjtang  bei  tyrer  Verarbeitung  auf  fllfotyol  ein  alto^oliföe«  Dejtiflat,  einen 
Branntwein  ober  ©piritu«  bon  eigentümlichem  ©erudjc  unb  ©efömacfc  lie- 
fert, ijl  im  grüneren  oft  genug  erwähnt  unb  tyertoorge^oben  worben.  9?td*t 
minber  oft  i(t  gefagt  worben,  \>a$  ber  £anbel«werty  biefer  Dejtiflate  »cr^ug«* 
weife  mit  bur<$  i^ren  @eru$  unb  ©efömac*  bebingt  fei.  Ttan  begabt  im 
Gognac,  töum,  Slrrac  nic$t  ben  2Hfo$ol  allein,  fonbern  au$  ba«  liebliche  ftroma, 
wetyrenb  tiat  wibrige  21roma,  ber  gufel  be«  Äartoffelfriritu«  unb  Mübenfpirüu«, 
ben  SSBerty  be«  2tlfo$olge$alt«  biefer  Dejtillatc  ^crabbrücft. 

©o  befannt  bie  fragliche  £$atfa<$e  ijt,  ba«  SuffaUenbc  berfclbcn  »irb 
mcijten«  ni$t  gehörig  gewürbigt.  SBenri  bie  flüchtigen  ©toffe,  beren  @cru$ 
unb  ©efömacf  ben  vergebenen  Arten  von  Branntwein  ben  $arafterijtif($en 
Stempel  aufbrücft,  ba«  Aroma  ober  ber  gufel,  in  ben  Materialien  f$on  cnN 
galten  wären,  au«  benen  man  bie  Branntweine  gewinnt,  fo  mügte  man  c« 
fonberbar  flnben,  enthielten  ni$t  au$  bie  Branntweine  biefe  rie^enben  Stoffe. 
Da«  Aroma  unb  ber  gufcl  ber  verriebenen  Branntweine  unb  ©piritu«  fom* 
men  -aber  ni$t  in  ben  Materialien  bor,  welche  gur  Darftellung  be«  Branntwein« 
unb  ©Jnritu«  bienen,  fonbern  jtc  entfielen  er(t  bei  ber  Verarbeitung  biefer 
Materialien  auf  Branntwein  unb  ©piritu«.  Die  (Erfahrung  geigt,  bag  jt<$  bei 
ber  ©ä$rung,  neben  9llfo$ol,  gewiffe  rie^enbe,  flüchtige  Stoffe  bitben  unb  e* 
ijt  wo$l  gewig,  bag  au$  bei  ber  Dejtillation  ber  gleiten  Stoffe  auftreten, 
bie  in  ber  gegorenen  Slüfflgfeit  ntc$t  enthalten  waren,  bie  alfo  au«  anberen, 
bei  ber  ©ä$rung  entjtanbenen  ©toffen,  bur$  bie  $o$c  Jemperatur  erzeugt  wer» 
ben.  Ueberbieg  »eränbert  ft<$  ber  ®eru$  gegorener  glüfftgfeiten  unb  alto^o« 
liföer  Dejtillate  oft  fe$r  bemerten«werty  beim  längeren  aufbewahren,  beim 
Sagern. 

SDer  Mojt,  ungegotyrene  Zraubenfaft,  §at  niefct«  von  ber  lieblichen 
Blume,  bur<$  welche  ff$  ber  gegorene  Xraubenfaft,  ber  SBeinv  mancher  ©ein* 
berg«lagen  au«geid>net;  bie  Blume  mug  fl$  alfo  erjl  bei  ber  ®at)rung  unb  beim 
Sägern  bilben.  Da«  Dejtitfat  au«  2Betn,  ber  SBeinbranntwein,  ricdjt  ni^t  wie 
ber  Sein  felbjt,  c«  muffen  alfo  bei  ber  Dejtillation  neue  rie^enbc  ©toffe  ent« 
fielen.  enthielten  bie  Kartoffeln  gufcl  fo  würbe  ff$  beim  Äo$en,  Dämpfen, 
berfelben,  ein  jlarfer  @cruc$  na<$  gufel  verbreiten,  ja  bie  rotyen  Kartoffeln  wür* 
ben  föon  ben  $ufeigeru$  $aben.  (Srgeugte  ff$  ber  fufelige  Stc^  bei  bem 
Meiföen,  fo  mügte  er  in  ber  fugen,  ungego^renen  ftartoffelmeiföe  angetroffen 
werben.  Die  fuge  Meif$e  riecht  aber  ui$t  na^  gufel  unb  giebt,  wenn  man 
ße  beftidirt,  fein  fufelige«  Deftillat;  erfl  bie  gegorene  3Reif$e  liefert  ein  folc^e«. 
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SBoraut  entfielen  nun  Aroma  unb  gufel  bei  ber  ©etyrung?  »elcfjc 
©toffe  veranlajfen  bat  Auftreten  berfelbcn  unb  wie  IBnncn  fle  fl$  bei  ber 
IDeftittation  bilben?  Diefe  fragen  flehen  natürlich)  mit  ber  grage  über  bie 
<r)emiföe  Watur,  über  bie  $emiftr)e  3ufamntenfefcung  bet  Aroma«  unb  gufelt 
im  3ufammen()ange. 

Die  rie^enben  Stoffe,  von  benen  ber  cfyarafterifiiföe  @eru<f)  unb  @e* 
f<r)macf  ber  verfer/iebenen  altotyoliföen  Defttüatc  abhängig  ift,  fhb  glüfftg* 
teiten,  beren  Siebepunft  tyo^cr  liegt,  nietyt  allein  alt  ber  bet  Alfotyolt,  fonbern 
au$  alt  ber  bet  ffiaffert,  bie  |i$  alfo  weniger  leidet  verflü^tigen,  alt  Altofyol 
unb  Stoffen  Sie  »erben  von  Qllfor>ol  in  jebem  ^ertyaltniffe  gtlöft,  ftnb  aber 
im  Stoffer  ni$t  ober  boct)  nur  wenig  lötlicr),  fo  ba§  fte  ft$  bei  bem  Sermi» 
föen  ber  Alfofyoüofung  mit  SBaffer  autföeiben.  Diefe  Sigenföaftcn,  fo  rote 
ben  jlarfen  ©eru<$  feilen  fte  mit  ben  rie^enben  SPrinctyien  ber  «Pflanzen,  ben 
atfyeriföen  Delcn.  Die  ß^emifer  nennen  fte  bettyalb  gemetnf<$aftli$,  aucr) 
wenn  tyr  ®eru$  angenehm  ijt,  gufelöle;  pc  reben  von  SBeinfufelol  eben  fo 
gut  wie  Don  Äartoffclfufelöl.  Diefe  Benennung  foll  au$  in  bem  Solgenben 
für  biefelben  gebraust  »erben. 

Die  Unterfud;ungen  über  bie  Katur  ber  gufelöle  fyaUn  gunac^ji  ergeben, 
ba{j  fte  ©emenge  t>cn  vergebenen  unb  oft  fer)r  verföiebenartigen  flüdjittgen 
Äörpern  ftnb.  6«  ftnbcn  fttr)  barin  verriebene  Alto^ole,  ferner  flüchtige  Sau* 
ren,  jufammengefefcte  Aetyer  unb  enbli^  Äörj>er,  bie  mannen  atfcerif^en  Delen 
gleiten,  über  beren  (fyemiföe  Watur  »ir  no$  feine  bejiimmte  Anfttyt  autfpre* 
dr>en  tonnen.  Den  mit  ber  Chemie  ni$t  t>6Ütg  vertrauten  fiefern  »irb  bat 
golgenbe  jur  (Erläuterung  bienen : 

Die  (Berniter  gebrauten  bat  SBort  Altofyol  au$  in  einem  »eiteren  Sinnt, 
fte  bejei^nen  bann  bamit  ade  ftorper,  beren  $emifcr)et  Schalten  ber  bet  ge- 
wöhnlichen Alto^olt  gleist.  Die  empirifcr>e  Formel  für  ben  gewöhnlichen  Alfotyol 
ifl:  CtH602,  bie  rationelle  Öormel,  welche  man  tym  giebt:  (C4HÖ)  0,  HO 

ober   ?    5  |ö*).    Die  er  jte  biefer  rationellen  gormein  ma$t  ben  Alfofcol  gu 

ber  Serbinbung  bet  Drrjbt  eine«  jufammengefefcten  Kabicalt:  C4H6,  Aetyrjl^ 
genannt,  mit  ffiajfer,  alfo  ju  Aetyr)lojr;br)r/brat;  na$  ber  jweiten  erfdjjeint  er" 

TT  ) 

alt  eine  Serbinbung  vom  $wut  bei  SBafferd :      i  0,   nämli$   alt   Söaffcr, 

worin  1  Aeq.  SBafferftoff  bur<$  bat  Alfo^olrabical  Aetyr/l  vertreten  ijt  (St 
giebt  nun  eine  grofie  Anjatyt  von  Körpern,  beren  $emif<$e  ßonftitution  ganj 
ber  bet  gewöhnlichen  Alfo^olt  gleist,  bie  ft$  nur  babur$  von  biefem  unter« 
f$eiben,  ba$  ft*  an  ber  Stelle  bet  JHabicaU  Act^l,  ein  anberet  ^ufammen* 
gefettet  SRabieal  beftnbet.  Alle  biefe  tforper  vergalten  |t^  au$  cr)cmi(cr;  »ie 
ber  gewöhnliche  Atfo^ol,  man  nennt  fte  bet^atb  ebenfallt  Alfo$ole  unb  unter« 
Reibet  fte  buref)  ^in^ufügung  bet  ^ament  bet  Stabicalt.  Der  gewo^nli^e 
Alfo^ol  »irb  r)ierna$  Aet^UAlto^ol  genannt,  ge^t  aber  au$  unter  bem  Warnen 

•)  e  =  Ca,  O  =  02. 
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2Beinatto$ol.  3«  ben  Blfofcolen,  rnelty  ^iet  in  39etra<$t  fommcn,  if*  M# 
jufammengefefrte  Mabical  ein  «o^lcnwafferjioff  oon  ber  allgemeinen  gor»ri: 
CanHto  +  1/  in  metyer  n  eine  beliebige  3a^,  bU  ju  32  bebeutet;  j.  ».  SRct^I: 
C,H3,  Settyl:  C4Hfi,  SPro^l:  C6H7,  Suttf:  CsH,,  «mtfr  C1#H„ 
u.  f.  n>.  Die  allgemeine,  emjririföe  gormei  für  biefe  »Ito&ote  ifl  all* 
OtoHan  +  a  0,;  bie  rationelle  gonnel  für  jeben  berfelben  ergiebt  p*  au4  bea 
©efagten. 

2Rah  $at  atfo  j.  23.: 

C2  H3, 
H 


Ca  H4  0,  =  (C,  H3  )  0,  HO  ober 


03  aRettylalfo^oL 

(#oljalfo$ol,  $oI}fletft). 

03  2Ut$tfatto$ol. 

(ffieinalt^ol). 

0,  $rowtalfo$oL 
03  8utylalto$ol 
0?  «mtfalto^oL 
08  £apron$lal!o$ol. 
02  Oenant^Iatfo^oL 

0,  (SaWlalfo^ol. 

u.  f.  n>.  3c  großer  ber  Äo$lenjtoffge&alt  eine«  Wtofcol*  ifl,  befto  §tyer  liegi 
fein  ®iebepuntt,  unb  befto  weniger  lotli$  ijt  er  in  SBajfer.  2RetWalto}ol 
unb  «etWalfofcol  jlnb  in  jebem  Ser^altmjj  in  SBajfer  15*U<$,  lajfen  fty  in 
iebem  33er$altnijfe  mit  SBBaffet  miföen;  feom  ^ro^lalfo^ol  an  iß  bie  8ö*li$* 
fett  in  SBaifer  me$r  unb  me$r  bef$r&nft.  23cm  tyTOpqlaitofyol  an  $aben  au* 
bie  aufgeführten  Ättotyole  einen  weniger  ober  me$r  unangenehmen,  »irrigen 
<3eru$.  Dem  »mijlalfo$ol  oerbanft  j.  99.  bat  ftartoffelfufelöl  &au*tfa<$lu$ 
*ben  ©eru<$. 

(Sfcarafterijtifö  für  bie  »tto^oU  unb  bemertentoerty  für  unfere  Betraf 
hingen  ifi,  bafc  aut  benfelben  bur$  ßinmirfung  oon  €auerjtoff,  alfo  bur$ 
Ovation,  Säuren  oon  ber  allgemeinen  gormel:  CtoH2lx04  entließen*). 
<S«  »erben  babei  alfo  bem  Hlfo^ol  2  Seq.  SBajferjtoff  entjogen  (fte  »erben 
bur$  2  »eq.  ©auerjtoff  in  SBajfer  oeroanbelt)  unb  et  treten  bann  nod) 
2  Beq.  Sauerjtoff  $inju. 


0*^0,=  (C4H5  )  0,  HO  ober  °4^ 
C6H802  =  (C6H7  )  0,  HO  ober  °8  ^7 
Cg  H10O,  =  (C*  H9  )  0,  HO  ober  °8  J}9 
010^20,-=  (C10Hn)  0,  HO  ober  ^JJ11 
QiflHi A  =  (Ci*His)  0,  HO  ober  °12^13 
CuH1609  =  (014H15)  0,  HO  ober  °14g16 
C^O,  =  (C16H17)  O.HO  ober  Cl«**i7 


•)  2>te  |n*or  auftretenben  Wbetybe  CtnHjnOj  mögen  ^tet  «nberncffl^tiQt 
bleiben. 
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(Et  geben: 

aRet^tatfo^ot    . 

C,  H4  02    :   Bmeifenfäure    . 

.     C3H204*) 

8etWalfo$o( 

.    C4  He  0,    :    efftgfäure    .    . 

.    C4  H4  04 

q3rop^ia(fo^o(    . 

.    C6  Hg  02    :    «Propionfäure   . 

C6H«04 

»utylattobol      . 

.    C8HI0Oa    :    »utterfäure      . 

•    C8  Hs  O4 

Kmtfatto^ol 

.    C10HiaO2    :    Salerianfäure  . 

C10H1004**) 

Sa^rontfalfobol 

.    CjjH1403   :    Sapronfäure     . 

•     C^HijO* 

Denantbbfaitobol 

.    C14H1609    :    Denantytffäure 

Ci4H1404 

QApqUVtotyl    . 

•    C16H18Os    :    KajMtylfäure     . 

•     0UH1604 

u.  f.  to.  SBie  t>ie  SUfobote  jtnb  au$  bie  Säuren  um  fo  weniger  {luftig  unb 
um  fo  »eniger  I6«li<b  in  SBaffet,  je  großer  tyr  ©e^att  an  Äo$lenjtoff  ijt. 
Son  ber  {ßroyionfäure  an,  tyafren  bic  Säuren  einen  unangenehmen  ©eru<b,  bet 
an  ran^e*  gett  unb  Qffigf&ure  erinnert.  9Man  nennt  bie  Säuren,  nament« 
li<$  bie  unH*U$en,  bie  fetten  Säuren. 

Semerten«»ertb  ijt  femer,  baß  bie  Hlfo^ole,  menn  jle  unter  paffenben 
Umjtänben  mit  Sauerjtofffäuten  jufammentreffen,  Beranlaffung  geben  gur  önt* 
Hebung  »on  JBerbtnbungen,  toel^e  man  lufammengefefcte  Steiger  nennt,  beren 
allgemeine  gormel:  CfeHan  +  iO  +  »äff erfreie  Säure  ijt  Soioobl au*  bem 
fllfobol  al«  au$  au«  ber  Säure,  bem  Säuce^brate,  tritt  alfo  1  3lcq.  SBaffer 
au«,  e«  enthebt  au«  bem  SUfcfyol  Hetzer:  C^Hm  + 109,  welcher  {{$  mit  ber 
»afferfreien  Säure,  bem  Sn^bribe,  gu  bem  gufammengefefcten  9etyer  »erbinbet. 
«et^lalto^ol  unb  Cfflgfäure  geben  fo  ffifiigätyer:  C4  H60,C4  H3  08,  ba«  ijt: 

(C4  H5)  0,  (04  H8)  08,  efjlgfaure«  Setftloftb,  ober:    '  if  8  jj  }  Q,  eine  »er* 

Hl 
binbung  bom  Xwu«H|0,  eine  Serbinbung,  bie  jty  babur$  Dom  Safer  um 

terf&eibet,  baß  ba«  eine  ftequibalent  SBaffet^cff  be«  Xtym«,  bur$  ba«  Cfflg* 
fäurerabical:  €2  H8  O,  ba«  anbere  Äequioalent  ffiajferjtoff  bur$  ba«  Slb$tl* 
tabical  €r8  H5  vertreten  ijt 

Diefe  jufammengefefcten  Hetzer  $aben  gum  Z(eil  einen  fe$r  IicMMtyen 
®erudj,  unb  felbjt  fibelriefynbe  Slttobole  unb  fibelrie$enbe  Säuren  geben  oft 
einen  Setyer  bon  angenehmem  (Berufe.  JBer  toibrige  ümptalto^ol  giebt  mit 
ßfjigfäure  einen  SEetyer  bom  (Berufe  ber  Sergamottbirnen;  bie  »tbrige  23ut- 
terfäure  mit  getoö1?rUid)era  Älfobol  einen  ietyer  »om  9lnana«geru$.  3>ie 
jefet  allgemein  betannten  grud&teffenjen  ftnb  fot$e  gufammengefefcte  Betyer. 
$ur$  Äo$en  mit  SHtalien  »erben  bie  Setter  jerlegt,  e«  treten  triebet  bie  9U 
tobote  auf,  au«  benen  jle  entjtanben  jlnb. 

Senn  man  $f(angen{loffe  mit  SBaffer  übergießt  unb  bie  Waffe  bei  Sota* 
mertem^eratur  {leben  läßt,  fo  tritt  befanntli$  ein  3tt\t$\xntfpxott$  ein,  ben 

•)  Die  rationelle  fformel  ifl  (CaH)Os  +  HO,  «meifenfäuteb^brat,  ober: 
^  H  H  |  e#  ^ie  ^«btnbungen  C8H  ober  -e  H  e  beißen  ba«  «meifenfäuroabical 
©0  audj  bei  ben  foTgenben  Säuren. 

**)  Der  «mvtalfo^ot,  »eil  i^m  bie  SBatetianfäure  )ugebdrt,  voitb  m%  Qa(e# 
ti?laITo^ol  genannt 
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man  anfand  au<$  wo$I  ©a&rung,  foater  Sautnig  nennt  »ei  Mefem  ®a$* 
rung«proceffe  bilben  ji<$,  tote  namentlich  burefc  »ü$ner  unb  8let>  trmittcu 
ijt,  flüchtige,  ric^enbe  Stoffe,  bie  ben  &tytrif$cn  Delen  gleiten  itnb  bte  bei?» 
fcalb  btc  Warnen  germcntöle,  @aijrung«öle  erhalten  tyaben.  Itcbtrgiett 
man  g.  S.  ein  Äraui  ober  ein  »aumtaub  mit  SSaffer  unb  bejliflirt  man  bie 
SRaffe  na$  24  bi«  48  Stunben,  fo  refultirt  ein  riecfcenbe«  wifferige«  2>efhaat, 
au«  »eifern  Hetzer  bat  germentöl  aufnimmt  unb  beim  Serbunjten  jurüef  lä$L 

Der  ©eru$  ber  ®a$rung«öle  i(l  fetyr  verföiebcn,  angenehm  ober  toibrtg, 
bie  $emif$e  3ufammenfefcung  betfetben  fo  gut  wie  ni$t  befannt   9fa<$  bdfltg 
geru^lofe  $flanjen  liefern  fol^e  Dcte,  unb  bie  au«  rie^enben  fangen  tntftt* 
$enben  germentöle  $aben  ni$t  ben  urforüugli^en  ©erudb  ber  ^ftanjctt.    8in* 
benblatter  foüen  j.  S.  bei  biefer  ©a&rung  £$eegeru$,  23u$enblätter  <£rbfree* 
rengeruefc  entwideln.    9ie$t  beutlic^  jcigt  p$  ba«  auftreten  eine«  ©&$rung«cW 
in  ben  Sotygerbereien;  bie  gemahlene  (Stdjenrinfce,  bie  Sotye,  tyat  nityt  ben  ®e* 
tu<$,  weisen  bie  Sotygerbereten  verbretten  unb  welker  bie  9ta$e  einet  ©erberei 
anjeigt;  ber  ©erudj  entwitfelt  fl$  in  ben  Äo^gruben  bei  ber©a$rung  berSofct 
«u$  feu$te,   vermobernbe,  verwefenbe  ^flanjenjtoffe  verbreiten  einen  eigen« 
t$ümli<$en  @eru$;  fo  iji  ber  @cru<$  ber  im  SBaibe  vermobernben  Si<$enttat* 
ter  gang  ablief;  bem  @eru$e  be«  6i<$cnblattcr*  germentöl«. 

treten  f$liejjli$,  wie  e«  $auftg  gef$ie$t,  bei  bem  fragilen  Sprung«* 
^raceffe  übelrie^enbe  3«f*fcung«:|>robucte  auf,  fo  rebet  man ,  wie  föon  ange* 
beutet  von  gautnijj.  Die  3<tf<fetrcg  erjlredt  fl$  bann  Vorjügli$  auf  bie  $ro* 
teinjtoffe,  welche  immer  ftintenbe  3«fcfeung«:probucte  liefern. 

Serütfjtdjtigt  man  bie  Certyaltmjfe,  unter  benen  bie  fllfo$olga$rung  »er* 
läuft,  fo  fann  e«  nt$t  auffallen ,  wenn  au$  bei  biefer  germentöle  auftreten, 
n>enn  alfo  bie  gufelölc  au$  gcrmentolc  enthalten. 

gajfen  wir  nun  einige  gufelölc  fpecieH  in«  Äuge.  33cn  allen  gufelölcn 
ift  ba«  ftartoffelfufclöl  am  bejten  gelannt  wenigjten«  feinem  $auj>tbcjtanb- 
tyeile  na$.  Dtefer  t|t  Slmtylalfo^ol:  CioH12Oa,  bejfen  Siebepunft  bei 
105°  9t.  liegt.  SBon  i$m  i|t  ber  wibrige  ©eru$  bc«  gufclöl«  vorjug«weife 
abhängig.  NtUn  bem  2lmtylalfo$ol  fommen  aber  tyauftg  no$  bie  fotylenjtoff* 
ärmeren  3llfo$ole :  {ßrop^lalfo^ol  unb  Sutylaltofcol,  au$  wo(;l  nod)  fohlen* 
ftöffrei^ere  51lto^ole,  ferner  fette  Sauren,  unb  n>a$rf$einli<$  au$  gufammen^ 
gefegte  Slet^er,  fo  toie  germentöi  oor.  ©Rüttelt  man  \>M  ro^e  5tartoffe(' 
fufelöl,  ba«  bei  ber  töectiftcation  be«  ro^en,  fufeligen  Äartoffelfpiritu«  oft  in  be- 
tra$tli$er  SWenge  erhalten  wirb,  mit  Sßajfer,  fo  nimmt  bie«  barau«  ben  vor« 
tymbenen  getoö^nli^en  Sllfo^oL  ben  Slct^lalfoljol  weg;  bcjliUirt  man  e«  bann, 
fo  ge^en  unter  105»  %  bie  flüggeren  iBejlanbt^ctle,  fo  $rowTa!fol>ol,  93u< 
tijlalfo^ol,  au^  wo^l  jufammengefefcte  «et^er  nebft  etwa«  fflajfer  über,  $ier* 
auf  folgt  bei  o^ngefa^r  105°  W.  ber  reine  2lmtylalfo$ol  unb  fpater,  bei  ^ö^er 
gediegenem  ©iebe^unfte,  bejliüiren  \>\t  weniger  flüchtigen  Äör^er,  wie  bie 
fo^lenjloffrci^ercn  9Ufof;ole  unb  bie  Sauren,  wel^e  lefcteren  fid)  au*  bur(^ 
©Rütteln  mit  einer  Söfung  von  fo^lenfaurem  Patron  ober  3ll!alilauge  entfer« 
nen  laffen.    91uf  biefc  SBeife,  namli^  bur$  93e^anbein  mit  fo^lenfauren  WLU* 


Die  gufelMe.  553 

Hen  unb  fractionirte  fcejtittation  tann  ber  Ämtytaltotyol  rein  erhalten  »erben 
unfc  laffen  ft$  bie  übrigen  23e(ianbt&eile  be«  gufel&l«  abreiben. 

Der  fo  toibrig  rie$enbe  Sfotylalfotyol,  toeldjer  au$  gereinigte«  ÄartoffeU 
fufetof  genannt  toirb ,  toeil  er  ben  #au*tbeftanbtyeil  be«  ÄartoffelfufelJl«  au«» 
ma<$t,  liefert  toie  fcorfytn  bemerft,  mit  Säuren  jufammengefefcte  fletyerarten  fron 
oft  fetyr  angenehmem  ©eru$e. 

S)a«  2Betnfufel5l  (Söeinol,  ©rufenbi),  von  bejfen  ©etoinnwig  au*  ber 
SBein^efe  Seite  522  bie  Kebe  getoefen  ijt,  bejh^t  na$  fiiebig  unb  $elouje 
oorgug«n>eife  au«  Denantyätyer  unb  Denantyfaure.  Sie  fanben  für  bie  Säure 
bic  gormel:  CuHuOs,  ber  «etyer  ijt  bann:  C4H50,  C14H18  02.    S<$üt* 
telt  man  bat  tobe  Del  mit  einer  Söfung  ton  fo^lenfaurem  Katron,  fo  nimmt 
biefe  bie  Saure  »eg,  ber  ttctycr  fdjmimmt  eUn  auf  unb  fann  bur$  5)e« 
jtittation   rein   erhalten   »erben.     £>er   »etyer  bejifct  ben  ©erwfc,    »el^en 
bie  ©eine  jeigen,  toenn  bie  eigentümliche  ©turne  berfelben  abgebunjtet  i|t 
SBleibt  j.  8.  ein  Stejt  SSBein  in  einem  SBeinglafe  einige  3eit  flehen,  fo  rie^t  ber 
2Bem  bann  na<$  Denantfjätyer.    Sie  Saure  ijt  ölig,  bei  nieberer  Xemperatut 
butterartig,  geruchlos,  ni$t  unberänbert  flüchtig.    $a  bie,  ju  bem  Denantytf* 
alfo^ol  gefyörenbe  Säure:  Q14H14O4,  ben  tarnen  Denant^lfäure  erhalten  $at, 
fo  erföeini  bie  Denantyfäure  al«  oenant^lige  Saure.    Sie  1)at  fajt  biefelbe 
3ufammenfefcung  wie  bie  «ßelargonfäure:    C18H1804.    3$re  @eru$lojlg!eit 
unb  ftt$tflü$tigfeit  bei  bem  oer^ältnijjmäitfg  ni$t  $o$en  5To$lenfioffge$alte 
machen  aber  toa^rfäeinlidj ,  bafj  fte  nic$t  ben  fbgenannten  fetten  Säuren  ange- 
hört.   Satarb  fanb  9nty(alfo$ol,  ß^ancet  ißrowlalto&ol  in  bem  gufeWl 
be*  Xrefterbrannttoein«.    Sie  ber  fo  au§erorbentli$  »ergebene  unb  $arac« 
teriftifäe  ®eru<$  ber  verriebenen  SBeinforten  jeigt,  muffen  in  bem  JBeine  no$ 
verriebene  anbere  flüdjtige,  rie$enbe  Stoffe  vorfommen,  lotetteid^t  germentöle. 
$a*  ©etrctVefufelöl  enthalt  nad;  STOulber,  ebenfall«  Denantyätyer, 
aufjerbem  aber  ein  eigentyümli<$e«  Del,  *on  bur^bringenbem  ©eru<$e,  ba«  er 
Äotnöl  genannt  unb  bem  er  bie  gormel :  C24  H17  O  gegeben  $at.    J)a  jebe 
©etreibeart  einen  anber«  rie^enben  Sranntmetn  liefert,  fo  umfc  naturli#  bie 
ÜBef^affen^cit  ber  ftufclöle  ber  verriebenen  ©etreibebrannttoeine   verhieben 
fein.  —  Jfolbe  fanb  in  einem  ©etreibefufelöle  au$  Denantyfäure  unb  2Rarga* 
rinfäure.  —   ©tafjforb  fanb  in  bem,  bei  ber  2B$i«fyfabrifation  au«  gemal- 
ter ©erjte  auftretenben  gufclöle,  bem  35tyi«fyole,  bie  Hetzer  von  jtoet  fetten 
Säuren,  beren  gormet  er,  toegen  ÜRangel  an  Material ,  ber  bie  S^eibung  un* 
möglich  machte,  ni<$t  beftimmmen  fonntc*).  —    9laä)  Koronen  enthält  ba« 
ftufelöl  ber    f$ottif$en  ^Branntweinbrennereien  5tm^Ialfo^oI,  ferner  QiapfyU 
faure :  C16  Hi6  04  unb  GaJ>rinfäure :  C20  H20  04/  gum  I^eil  in  Serbinbung 
mit  5(m^tor^b ,  alfo  flmtylät&er   ber  Säuren  **).  —     3n  bem  gufeWle  be« 


*)  Slnnalen  ber  (S^emte  unb  $f)armacte.  ®b.  54,  Seite  104.  91  uf  Seite  4G8, 
tuo  »on  bem  2Ö()i$ty  gerebet  trurbe  unb  ©lapforb  ebenfall«  ctttrt  tft,  fte^t  bur$ 
einen  ©rucffe^ler  (Seite  164  anflatt  104. 

*•)  3ournal  für  »raftifdje  kernte,  «b.  54.  S.  Sil;   ©b.  5G.  (5.  246. 
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Reit*  unb  SRattfeiritut  glaubt  3Bet$erilI  Smblatto^ol,  Denantyf&ure,  (SapriBl« 
fäure  unb  Safrinfaure  enthalten. 

$at  SfibenfufelM  ifl  no$  nt$t  genauer  gelaunt,  beffer  bat  grüben* 
metaffenfufelol.     Müller  fanb  in  bem  leiteten  freie  ßajjronfaure  mit 
Sa^lfiure,    au#   Bnbeutungen  bet  Sortyanbenfeint  von  ^elargoafaure : 
C18H1804.    $>er  Siebepunft  be*  neutralen  Bntyeilt  bet  gufelölt  lag  fo  $0$, 
ba|  er  vermutyli$  ben  Hetzer  einer  fe$r  to$lenfloffrei$en  gettfäure  enthält*). 
9u$  geling  fanb  in  biefem  ftufelöle  gaptylfiure  unb  eajmnfaure   unt 
$  er  rot  toiet  barin  eine  gan;e  Sammlung  von  Ältofcolen  unb  Sauren  na$**). 
9Ran  muß  bcrücfp^tigen,  baß  bei  bem  3Jerfo$en  bet  »ubenfaftet  in  ben  Stuben* 
jutferfabriten,  $aupg  gett  ober  Del  jugefefct  »irb,  um  bat  Ueberto$en  gu  int» 
Wintern,  unb  baß  biet  ftett  von  bem  Slflalt  bet  Saftet  Verfeift  mirb.    Seim 
Sermiföen  ber  verbünnten  JWctaffe  mit  S#toefelfaure,  entotcfclt  ft$  betanntlty 
ein  $o$ji  »ibriger  ©eru$,  ber  ;um  J$etl  tvenigftent  von  ben  fetten  Säuren 
ber  «entftanbenen  Seife  $errityrt  unb  in  bat  2>efHQat  übergebt.   ttußerbra  e nt. 
balt  bie  ÜRelaffe  carameliflrten,  brennen  Suder,  ber  bem  S>efitHate  ebenfaOt 
©eru$  erteilt 

SBat  oben,  Seite  549,  über  bie  Matur  ber  ftufeßle  vorläufig  unb  im 
ungemeinen  gefagt  toorben  tfi,  X5&t  fi$  nun  verftänbli^er  unb  autfu$rli$er 
fagen.  S)ie  gufetötc  ßnb  (Semenge  betriebener  unb  verföiebenartiger  Stbtptx. 
Sie  enthalten  2ltto$ole,  beren  Äo$lenjtoffge$alt  größer  tjl  alt  ber  bet  getvo$n< 
li$en  2Hfo$olt,  namentli$  21mtfalfo$ol.  Sie  enthalten  fo$lenftoffrei$ere  fette 
Säuren,  fo  namentli$  Capronfäure,  Sapfylfäure,  Sajmnfäure,  au$  Denanty 
fäure.  Sie  enthalten  Hety$lät$er,  9mtyl&tyer,  »a$rföeinli#  au$  no<$  anbere 
Hetzer  biefer  Sauren.  Sie  enthalten  mutymaßli$  au$  von  ben  fogenannten 
germentölen. 

St  ftnb  bie,  in  SBaffer  ni$t,  ober  bo$  nur  wenig  I5*li$en  ftö<$tigen 
Webenprobucte  ber  ©ä$rung  unb  ber  fcefttflatiou,  toel^e  fld)  in  ben  gufefölen 
pnben;  bie  15tli<$en  muffen  in  ber  »äfferigen  gififßgteit  enthalten  fein,  auf 
»elcfcer  bat  gufelBl  fömtmmt.  ffifflgfäure  j.  8.,  u>el<$e  betannttt<$  ftett  bei 
ber  ®ä$rung  entfielt,  tann  in  bem  ftufelMe  ni$t  in  beträ$tü$er  Kenge  vor* 
fommen,  »eil  ftc  im  SBaffer  fe$r  lbtli<$  ift;  man  finbet  fte  vorgägli<$  in  ber 
ertönten  tväfferigen  glfifflgfeit;  fo  muffen  au$  ^ropionfäure,  ©utterfaure, 
Salerianfäurc  großtentyeilt  in  biefe  eingeben,  ivenn  fie  fl<$  bei  ber  ©äfyrung 
bilben. 

Sie  Setter  ber  gnfelJle  verbanfen  tyre  ßntfte&ung  $J<$ft  tta^rföeuu 
lidj  immer  ber  SBe^feltvirfung  jmiföen  ber  entftanbenen  Säure  unb  8Uo« 
$ol  unb  et  bleiben  ba^er  bie  Säuren  um  fo  meniger  leidet  frei,  je  leistet  fte 
mit  ben  vor^anbenen  3llfo$olen  Hetzer  gu  bilben  vermögen.  S)ie  Sutterfaure 
j.  ©.  $at  eine  fo  große  »eigung,  Sutterfäureätyer  }u  erjeugen,  baß  fte  biefe 
Neigung  faft  immer  befriebigen  wirb.    £a  bie  Sitbung  biefer  Setter  burd> 


♦)  Journal  für  ^aftif*e  Hernie.  33b.  56.  S.  10S. 
♦*)  Sournal  fit  praftif^e  Hernie.  53b.  78.  S.  174. 
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$6berelemperatur  befSrbert  »itb,  fo  fann  bicfelbe  befonbert  au$  »S^renb  ber 
fcejtiflation  ftattjlnben. 

3>ie  fo$lenjtoffrei$eren  9Hfo$ole  ber  gufctöle,  fo  bei  »mtfalto^ol,  ftnb 
to>a$rf$einli4,  tote  bat  ^auptyrobuct  bcc  ©ityrung,  ber  getoo$nli$e  Älto^ol, 
3crfefrungtprobucte  bet  3utfert,  $ie  ©Übung  bet  getootynlidjen  Sllto&olt 
(»etty)lattotyolt)  lagt  jty  befanntü<$  bur$  bie  na$fte$enbe  ©leictyuug  t>et* 
beuteten:  C12H12Q12  =  2  (C4  Hg  02)  unb  4  C02 

3ucfcr  Sllto^ol         Jfo^lenfäure. 

S)ur<$  <tynli$e  ©iei$ungen  fann  nun  au$  bie  gntjte^ung  bet  Hntyl* 
alfofcolt,  ißro^tatto^olt  unb  »utylalfofcblt  öeranf$auli<$t  »erben: 
5(Ci2H12012)  =  4(C10H19O9)  -f  2000^+^^ 

3uc!er  Stotylalfo^ol      «otylenfaure    äöajfer 

ober: 
>(C12H,20H)=  2(0^,0,)^+  S  (C4  He  02)  +  16C02  +  6H0. 

3utfer  3liM)lalto&ol  *lto}ol 

ober: 
2(C12H12012)  =  C10H,aO2  +  CeH802  +  8C0,  +  4H0. 

ßucfer  Htmjialfo^ol   *Projrt)lalto$oL 

ferner: 

C12H120i2  =  C8H1609  +  4C02  +  2  HO 

3u*et        »ut^iaKÖ^oL 

Müller  $at  inbefc  au$  untet  ben  giulniffrrobucten  bei  #efe  Sm^lalfo« 
$ol  gefunben. 

9lut  welken  »ejtanbtyeilm  bet  gctytenben  glüfjigfeiten  bie  begebenen 
Sauren  entjie^en,  ijl  jmeifetyaft.  Sie  tonnen  bur$  gimoirtung  ber  Suft  aut 
ben  »ifo^olen  fl$  bilben,  entfielen  aber  n>a$rf$einli$  au$  aut  ben  getten, 
bie  in  ben  (ßjlanjenftoffen,  meldte  man  auf  3ll!o$ol  »erarbeitet,  nie  fehlen. 
Sie  bei  ber  Setbauung  jerfallen  ba$er  »a$rf$einli<$  au$  bei  ber  ©tyrung 
bie  gelte  in  fette  Säuren  unb  ©fycerin  unb  bie  ßü$tigen  jener  gelangen 
tyeitoeife  in  bat  3)efhQat  ober  »eranlaffen  bat  auftreten  öon  fletyerarten. 
£>ie  (Sfflgf&ure  &irb  n>o$l  immer  aut  bem  Süfofcol  bur$  ben  Sauerjtoff  ber 
Suft  gebilbet  »erben,  »entgflent  enthalt  eine  gegorene  glüfft^feit  fielt  um  fo 
me$r  GSfftgflure,  je  me$r  bie  SJer^altniffe  bei  ber  ©a^rung  bie  ©Übung  Don 
6ffigf&ure  befirberten, 

Hut  bem  Umjianbe,  bafs  ber  Srannttoein  aut  ein  unb  berfetben  Duelle 
jtett  benfelben  $aratteri{iif$en  ©erud)  beftyt,  fo  »ie  aut  bem  Umftanbe,  bajj 
bie  ^Branntweine  aut  verriebenen  Duellen  ftett  einen  »ergebenen  @eru$ 
jeigen,  ergiebt  fty  beutli<$,  bafc  bei  ber  Verarbeitung  ein  unb  berfeiben  Sub» 
ftanj  auf  9Htol)ol  (Sranntkoein  unb  Spiritus)  ftett  baflelbe  gufelöl  entfielt, 
bafj  aber  bei  ber  Verarbeitung  ber  terföiebenen  Subjtanjen  jtett  *erf$ieben* 
artige  gufettle  jl<$  bilben.  S>iet  betoeift  nun,  bafj  in  ieber  ber  »ergebenen, 
alfo^olgebenben  Subjtanjen,  unabanberli^  ein  getoiffer  Stoff  t>or$anben  ijt, 
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ober  gemiffe  Stoffe  vortyanben  ftnb,  »oburdfr  bie  6ntjte$ung  be*  $arafteriftif$ 
ried&enben  93ejtanbt$etl«  be«  betreffenden  gufelol«  Veranlagt  wirb.  Ob  aber  biefe 
93e(tanbt$eile  ber  gufelöle  3«ft&ungty™fcwte  jener  Stoffe  felbft  ftnb,  ober  ob 
biefe  Stoffe,  bur<$  i£re  ©egentoart,  ber  3wf*i?ung  anberer  ©toffe  eine  be» 
ftimmte  töi^tung  geben  unb  fo  ba«  auftreten  ber  $arafteriftifdj>  rie$enbcn 
93eftanbtyeile  ber  gufelöle  vcranlaffen,  ift  unentföicben. 

Der  Äartoffelbrannhoein  5.  93.  jei^net  jtdj  immer  bur<$  fcenfelben  ©eru$ 
au«,  er  mufj  alfo  immer  baffelbe  gufelöl  enthalten.  3n  ben  ftartojfeln  mug  alfo 
ftet«  ein  Stoff  vortyanben  fein,  ber  unabanberlid)  ba«  auftreten  beffelben  gufelöl* 
veranlagt,  entweber,  inbem  er  felbft  bei  feiner  3crfefcung  bie«  gufelöl  liefert 
ober  inbem  er  bie  ©ntjtetyuug  biefe«  ftufelöl«  au«  anberen  Stoffen  herbeiführt. 
2lu«  gleichem  ©runbe  mujj  im  Joggen  ein  befonberer  Stoff  wfommeit,  beffen 
93or$anbenfetn  ba«  conftante  auftreten  be«  $arafterifiif$en  ®eru$«  be«  9fcog* 
genbranntmein«  jur  gol^c  fyal  $er  ctgentyümlicbe  @eru$  be«  Slrrac«,  ber  mit 
feinem  ©eru$e  eine«  anberen  alfo^olifdjen  fceftiflat«  He^nlidjfeit  ^at  mu§  notb« 
toenbig  feine  Sntjte^ung  bem  93ortyanbenfein  eine«  eigentümlichen  Stoffe«,   in 
ben  jur  Bereitung  be«  9lrrac«  bienenben  Materialien  oerfcanfen. 

$)af?  bie  ©egen&art  gewifler  Stoffe  in  ber  ga^renfcen  SWaffe  bei  ber  (Snt* 
fte^ung  be«  ftufelol«  eine  große  Molle  foielt,  geigen  man$fa$e  @rfa$rungen. 
STOit  £oJ>fen  getonte  ©etreibetoürgen  geben  feinen  93rannt»ein,  toel^er  ben 
<$arafteri|tif<$en  ©eru$  be«  ©etreibebranntmein«  bcftfct;  e«  refultirt  g.  IB. 
feine  Spur  2B$i«fyol,  toenn  man  bei  ber  gabrifation  be«  2Bf;i«ty  bie  SBürge, 
au<$  nur  mit  einer  geringen  TOenge  £opfen,  to$t  (©lafjforb).  Siebig  $at 
juevjt  barauf  aufmerffam  gemalt,  baß  ba«  Hroma  be«  2Bein«  im  allgemeinen 
um  fo  (tarfer  ift,  je  me$r  fte  Säure  enthalten,  bajj  j.  93.  bem  STOalaga,  bem 
Kabeira,  ja  felbft  ben  franjojtföcn  Steinen  ba«  ftarfe  93ouqwet  ber  9tyein* 
»eine  ganj  abgebt 

£6$jt  iutereffant  in  fraglicher  93ejie$ung  ift  eine  Seoba^tung  von 
Strafe,  bie  gl«net  bejtatigt  $at*).  Wafy  Strafe  lagt  ft$  namli<$  in 
jeber,  in  geijtiger  ©afjrung  begriffenen  Ölüfflgfeit,  bur$  Bufafc  einer  Celemulpon 
(Sraubcnferne,  ölhaltige  Samen,  j.  95.  ftüffe,  SWanbeln  u.  f.  ».  mit  ffiaffer 
jerftofeen,  liefern  eine  fot$e)  ber  9Beingeru$  hervorbringen,  ja  felbft  Stearin« 
faure,  t»el$e  man  in  feigem,  bünnen  Startefleijter,  bur$  jtarfe«  Duirlen  Der* 
tyeilt  $at,  erjeugt  in  ga^renben  glüfftgfeiten,  g.  93.  in  einer  Sranntwetn« 
meiföe,  ausgezeichneten  2Beingeru$.  gl«ner  $atte  ©etegentyeit,  3o$anni«* 
beertoein  unb  Stachelbeerwein  $u  f^meef en,  benen  bur<$  3ufafc  von  Stearlnfäure 
ba«  eigentümliche  SBeinbouquet  erteilt  toorben  toar.  ^abi^,  ber  bureb 
I$on  in  einer  5tartoffelbrcnnerei  einen  93erfuc$  na(^  Strafe  anfleHen  lic§,  * 
tonnte  in  bem  $>eftiHate  ni$t«  vom  ffleinbouquet  entbeifen**).    gurbie  ?rayi« 


•)  Strafe,  ^ingl.  $olvt.  Sournot.  95b.  147.   S.  230.  —  dl*net,  Ufa 
mtf^te^uif^e  Mitteilungen  ber  3a1)re  1857  unb  1858.  <Btitt  148. 

*•)  annölet'«  $ol9te*n.  Sournal  93b.  152.  6.  72.  —  3dj  toiU  ^iet  bemer- 
fen,  baf  $abiä)  fowo^l  ben  SllfoT)oI,  ate  au^  bie  gufclöle,  in  ben  gegorenen 
glufjlgfeiten  nic^t  frei  oorfyanben,  fonbern  an  ein  Sllbummoib  ((Sitoeifjförper)  ge* 
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nmrbe  bie  9U$tigfeit  ber  Beobachtung  Strafe'*  von  bei  ^o$jien ©ebeutung 
fein,  »eil  bann  bei  2Beg  gefunben  »äre,  ba*  auftreten  »ibrig  rie^enber  gufeN 
öle  iu  vertyinbcrn,  ba*  auftreten  angenehm  rieefcenber  ^erbeijufityren. 

2)a  ba*  entfielen  eine*  gewiffen  gufelöl*  bur$  bie  @egen»art  ge»if[er 
Stoffe  in  ber  gä&rcnben  SRajfe  bebingt  ift,  fo  finbet  man  e*  tt>ot>t  gang  in  ber 
Drbnung,  bafj  ber  ftum  anbei*  riecht,  ai*  ber  fttiac,  ber  Äartojfelbrannhvein 
anber*,  alt  ber  2Beinbrannt»ein.  5Die  Subjtonjen,  au*  benen  biefe  verföie* 
benen  ^Branntweine  erhielt  »erben ,  jtnb  ja  fe$r  verföiebenartige.  Sluffallenb 
ift  aber,  baf?  [elbfl  bie  33rannt»eine  au*  «Materialien,  »elcfce  einander  gang 
ä^nltd?  {tnb,  bod)  im  (Berufe  von  einanber  abtreiben.  5)er  SBeijenbrannhvein 
riecht  anber*  al*  ber  !Roggenbrannt»ein  (Äornbrannt»ein),  unb  bo<ty  gleiten' 
fi$  3Beigen  unb  [Roggen  in  tyrem  $emif$cn  SBejtanbc  fo,  bafj  ber  (Berniter 
bie  foeeififefce  33erf$ieben$eit  ntdjt  (>erau*ftnben  fann,  eben  fo  »enig  al*  er  bie 
freeiftföe  93crfd>teben£eit  ber  verriebenen  gleif*arten  }u  erflären  vermag. 
Unb  »ie  verhieben  iß  ba*  JBouquct  ber  verfd&tebenen  SBeine. 

$>ie  Statut  bewirft  oft  mit  Mitteln,  bie  gang  geringfügig  erfcfceinen,  grojje 
(Srfolge;  bie  foeetfiföe  »erfdjieben^eit  ber  Matutyrobucte  »trb  tyäufig  bur<$ 
au&erjt  geringe  Mengen  Don  Stoffen  bebingt,  bie,  eben  »eil  jte  in  fo  geringer 
SRenge  vortommen,  no$  ni$t  abgerieben  unb  untetfud^t  »erben  tonnten.  Saß 
alle  ^ftanjen  unb  $flanjentf}eile,  au$  bie,  bei  benen  man  tü<bt  von  einem 
©ehalte  an  ätycrif^cm  Oele  rebet  unb  bie  man  ge»ö^nli$  geru$lo*  nennt, 
enthalten  geringe  Mengen  von  rte$enben  6t offen,  ober  verbreiten  bo$  beim 
flogen  mit  SBajfer  einen  $aratterijtif$en  ©eruty.  ÜÄan  ben!e  an  bie  Äo&l* 
arten  unb  Kartoffeln.  $ur$  Säuren  unb  Süfalien  »erben  ebenfalls  fcäuftg 
©erü$e  ent»itfelt.  Da*  an  ft$  gang  gerudjlofe  tfartoffeljiärleme^l  lagt  fi$ 
bon  anberen  Stärfeme&larten  bur$  ben  eigentümlichen  @eru<$  unterföeiben. 
ben  e*  beim  Uebergie&en  mit  Saljfäure  ent»i<felt.  tiefer  ©eru$  gleist  bem, 
»el$er  ß<$  bei  ber  Umwanblung  be*  Stärfemetyl*  in  3utfer,  bnr$  verbünnte 
Säuren  unb  2Äalj,  verbreitet.  SBie  at^ertfe^c  Dele  in  altor)oIif<$e  fcejliflate 
übergeben  unb  beten  ©eru$  bebingen  ober  mobifkiren  (ßirfcfrvaffer),  fo  »er« 
ben  au$  bie  geringen  Mengen  rie^enber  Stoffe,  »el<§e,  »ie  gefagt,  faum 
irgenbmo  fehlen  unb  »cl$e  unter  fo  verriebenen  Umjtänben  auftreten,  in  ba* 
©ejttflat  unb  ba*  gufclol  !ommen. 


bunben  glaubt.  (Srfi  bei  ber  £>efii!Iatiön,  beim  Griten,  »ftrben  biefelben  frei, 
trennten  fte  ficb  von  bem  SUbumtnoib.  äBein  unb  JBier  enthalten  alfo,  nadj  £a* 
Bidj,  feinen  SXlfotjoI,  fonbern  eine  'BerbinfcMng  von  2Ufcf>ol  unb  2Ubuminoib.  ®e* 
go^rene  Äartoffetmetfdje,  fagt  $abtdj,  riecht  nidjt  nadj  gufcl,  flc  fann  alfo  fein 
freie*  Sufetbl  (8lmi?latfo^ot)  enthalten.  Uebrtgen«  belauftet  man  nidjt,  bafj  ba* 
99ouquet,  bie  SBlume  be*  fficin«,  von  £cnantl»ätbet  betrübte;  fciebig  unb  $e* 
louje  fagen  auöbrücfli^  ba*  ©egentfyftl,  fagen  ber  Denantb&t^et  babe  ben  @e« 
ni(^,  tt>c(^en  ber  SBein  jeige,  »enn  ba«  Souquct  abgebunflet  fei.  (Senau  fo  fanb 
au4  r  ben  ©eru^  be«  9letber«,  ben  i<b  von  fciebig  erbalten;  flinfenb,  »ie 
SRulber  fag't,  »ar  er  burc^auö  nifyt.  Oinantbvlfäuceätbec  tiedjt,  verbannt,  a^n* 
li(^,  unverbünnt  &ugfeid)  et»a«  ranzig. 
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ÜRan  würbe  irren,  wenn  man  meinte,  bic  gufelole,  alfo  bie  ftiu$tiges 
rie^enben  Stoffe,  waten  bie  einzigen  bei  bet  ©äfjrung  entjte&enben  Weben- 
probuete.    «Pajteur  fyat  gefunben,  bajj  fogar  bei  ber  ©äfyrung  reiner  3u<ffr» 
löfungen  fletd  Sernjteinfäure  unb  ©tycerin  auftritt  unb  man  barf  mit  ©i$er$eit 
glauben,  ba&  bei  ber  ©ä^rung  bon  SWeifd&en  ober  glüfjigteiten,  wel<$c  neben 
3uc!et  no$  fo  man$fad>  oerföiebene  Stoffe  enthalten,  no$  anbere  ni$t  flüd?tigf 
Stoffe  gebilbet  werben.    2>a  bie  nietyt  flüchtigen  $robucte  für  bie  $ra?it  o$ne 
Sebeutung   ftob,   fo    bleiben   ffe  gew6$nlid)   unbeachtet;   erteilten    fte    ber 
S^lcmpe,  in  welker  fte  jurücf  bleiben,  gemiffe  ßigent$ümli<$feiten,  tote  bie  flü<$ 
tigen  $robucte  bem  Dejttflate,   man  würbe  jt$  längß  mit  tynen  beföäftigt 
$aben. 

3>ie  ©ä^rung  ber  Weiften,  SBürjen,  Säfte  ber  verriebenen  Materialien, 
au«  benen  man  Branntwein  ober  Sjnrttu*  barjteüt,  umfaßt  unzweifelhaft  eine 
gange  Steige   bon  $emifc$en  {ßroceffen,  unb  jwar  oon  3erfe^uncj^roceffcH, 
welche  gum  fytil  bur<$  ba*  35or$anbenfein  ber  organtflrten  Subjtan$,  ber  $efe, 
veranlagt  werben.     SMe  ^efe,   bur$  meiere  bie  ©äfyrung  eingeleitet  tourbe, 
wä$ff  unb  oerme^rt  flef>  auf  Soften  bon  Jßejtanbt&eilen  ber  Steifte,  ffiürje  k.; 
bie  fcefebilbcnben  SSejtanbtyeile  erleiben  alfo  eine  3erfe^ung,  unb  flefrer  treten 
babei  Äotylenfäure  unb  flmmoniaf,  bie  eigentlichen  9la$rung*mittet  für  bie 
$efe,  ni<$t  unmittelbar  auf,  fonbern  entfielen  erjt  Uebergangtyrobucte  organi. 
f$er  Watur.    $ie  auf  bem  #5$enjMnfte  ber  EuSbilbung  angelangte  -£>efc  ge$t 
abwarte  unb  jKrbt  ab;  e*  muffen  alfo  3erfefrungtyrobucte  ber  $efe  auftreten. 
Sinb  auty  gewöhnlicher  Älto^ol  unb  Äo^lenfäure  bie  bei  weitem  überwiegen' 
ben  Bc^fe^ung^robucte  be*  3utfer«,  bie  (Sonjtitution  be«  3u<*er*  unb  bie  9to- 
tur  be*  ©ä^rungtyroceffe«  laffen  au$  bie  Sntfte^ung  anberer  Stoffe  au*  bem 
3u<fer  ju.    ©ummi  unb  fleijterartige*  Stärfeme^l  »erben  bei  bem  »orfcanben* 
fein  bon  $rotein{toffen,  unter  Umjiänben,  wie  fte  wätyrenb  ber  ©ä^rung  jtatt- 
ftnben,  ebenfall«  jerfefct  (SWil<$fäuregä$rung,  Sutterfäurcgä&rung).    gette  ger* 
fallen  in  fette  Säuren  unb  ©fyeerin;  ber  gewöhnliche  Mfo&ol  wirb  in  öffig. 
fäure  oerwanbelt;  Säuren  unb  «Ifo^ol  geben  bur<$  3Be$felwtrfung  Eetyerartcn; 
e«  treten  germentöle  auf  u.  f.  w. 

25on  ben  fo  man<$fa$  oerföiebenen,  bei  ber  ©ä^rung  auftretenben  Se« 
benprobueten  interefffren  un«  aber  $ier  nur  bie  gufelöle.  gür  au«gebe$nte 
Sertoenbungen  ber  alto^oliföcn  $ejttllate  i|t  ba«  Sor^anbenfein  be«  gufelöl« 
ftörenb,  felbjt  wenn  baffelbe  einen  angenehmen  @eru<$  unb  ©efömacf  bejtyt. 
3ur  »ereitimg  oon  Siqueuren,  gum  SSerf^neiben  ber  ©eine,  jur  gabrüation 
p<m  (Sau  be  ©otogne  u.  f.  w.  eignen  ft$  j.  93.  »rrac  unb  »um,  wegen  tyre« 
©ehalte*  an  angenehm  rie^enbem  gufelöle  eben  fo  wenig,  wie  ber  ÄartoffeU 
foiritu«  unb  ber  »übenmelaffenfpiritu«,  wegen  tyre*  wibrig  rie^enben  gufeßll 
gür  fol^e  Serwenbungen  muffen  bc«^alb  bie  alto^olifdjien  Dejtiflate  bon  bem 
gufelole  befreit  werben,  unb  jwar  fo  ooajtänbig  al«  mögli*,  wenn  ba«  gufcßl 
ein  übelrie^enbe*  ijt. 

Kac^  Sntfernung  be«  gufeUU  ftnb,  felbpoerjtänbli*/  bie  altobolif*en 
SDejtittate  einanber  ooDig  glei<^,  mögen  ffe  oor^er  ein  angenehm  ober  wibrig 
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rie<$enbe*  fcufelBl  enthalten  $aben.  Der  $rei«  wirb  be*$alb  bei  ber  SBa^t  ber 
gu  cntfufclnbcn  Dejtttlate  ben  ^udfc^Iag  geben ;  man  wirb  bie  billigten  S)e» 
ftiQate  gur  Cntfufelung  anwenben.  33ei  un«  jinb  bie«  o$ne  3lu«na$me  $e» 
ftiUate,  in  benen  ein  unangenehm  rie$enbe*  gufelöl  »orfommt,  fo  bet  ©piritu* 
au*  »artoffeln,  au*  Wöben,  au*  Stubenmelaffe.  8Ue  al!o$oltf$en  fcejtittate, 
toel<$e  ff$  bur$  angenehmen  ©eru$  unb  ©efömatf  au*geic$nen,  »el$e  alfo 
ein  angenehm  rie$enbe*  unb  fömetfenbe*  gufelöl  enthalten,  ba*  man  bann 
getoitynli$  Stoma  nennt,  werben  al*  foirituofe  ©etrante  benufct  unb  fcaben  in 
golge  ba»on  einen  $o$eren  #anbel«wert$,  nid^t  allein  al*  bie  alfo^oliföen 
©efttflate,  beten  ©eru$  unb  ©efömatf  unangenehm  jinb,  fonbern  au$  al«  bie 
fcon  gufelSl  »öllig  befreiten  S)ejtillate.  <$*  wirb  be*$alb  Äiemanbem  einfallen, 
Slrtac,  ßognac,  »um  gu  entfufeln,  ba*  $eijjt  »on  bem  <$aracterijtif$en  ©eru$e 
ober  ©efömatfe  gu  befreien,  ein  wn  gufelbt  billig  freie*  fteftiHat  barau* 
bargujtellcn,  wenn  bie  Darjtellung  eine«  folgen  au*  billigeren  ©ejtiflaten  ge* 
f$etyen  lann. 

Dajj  wir  im  ©tanbe  jinb,  bie  JJufelMe  au*  atto^oliföen  Senaten  gu  enfc 
fernen,  ijt  eine  ©a$e  »on  bet  grSjjten  2Bi$tigfeit.  Siejje  fl$  bet  au*  ftartoffeln, 
9täben,  JRubenmelaffe  gegogene  ©p  ititu*  m$t  entfufeln,  berfelbe  würbe  eine  weit 
beföranftere  Serwenbung  erleiben,  benn  man  mfifte  für  »iele  SJerwenbungen 
©piritu*  »on  bejferem  @eru$e  unb  ©efömatfe  anwenben.  Mur  bur$  bie 
2R6gli<$feit,  ben  gufel  befeitigen  gu  fonnen,  wirb  alfo  bie  fo  au*gebe$nte  8e* 
nufcung  ber  Äartoffeln,  ber  Höben,  ber  Möbenmelaffe  gut  ©ewtnnung  ton  9LU 
fo^ol  bebingt  unb  nur  jle  mac$t  bie  gabritation  eine*  billigen,  »on  Weben* 
geru$  »ollig  freien  ©pirttu*  m6gli$. 

Der  »on  gufel  »Sllig  befteite  ©piritu*  toirb  ©prit  genannt.  5Rur  feiten 
geföie^t  bie  gntfufelung  in  ben  ©piritu*brennereien ;  biefe  »erlaufen  in  ber 
Kegel  ba*  JRotyrobuct  an  bie  ©jmtfabrilen,  wo  bie  ffintfufelung  jtattftnbet. 
93i*weilen  beförantt  man  fä  in  ben  ©pritfabrifen  ni^t  barauf,  ba*  fibel* 
rie^enbe  gufelöl  gu  befeitigen,  man  befajjt  ji<$  au<$  bamit,  gewijfe  rie^enbe 
Stoffe  an  bie  ©teile  beffelben  gu  bringen,  bur#  wel$e  bet  ©prit  föt  ben 
einen  obet  anbeten  3»**  geeignetet  wirb,  ©o  entfielen  »ergebene  Sitten 
*on  ©prit,  namliÄ  ©prit,  bet  »öllig  frei  ifl  »on  »ebengetu$,  unb  Sprit,  bet 
getinge  Mengen  ton  bem  einen  obet  anbeten  »roma  entölt,  ©oll  g.  SB.  bet 
Sprit  gum  Serföneiben  »on  SBein  benufet  toetben,  fo  nimmt  bet  SBein^anblet 
getn  folgen  ©ptit,  beffen  ©eru^  bem  ©eru^e  be*  SBemfoiritu*  na^e  tommt. 
Jör  bie  gabrifation  »on  lönpi^em  Stum  »5$lt  man  gern  ©frit  »on  rum* 
artigem  ©eruc^  unb  ©efd^mad. 

fflie  f^on  Seite  549  gefagt  tourbe,  jieben  bie  gufelble  bei  $5$erer  Sem* 
Statur,  al*  91fo^ol  unb  SBaffer,  jinb  biefelben  alfo  weniger  ffö$tig,  al* 
Wfo^ol  unb  SBaffer.  ©ie  ge^en  be*^alb  bei  ber  3)ejtiÜation  ber  gegorenen  . 
ÜReiföen  ober  glöfpgfeiten  »orgögli^  gegen  t>a^  (Jnbe  über,  wenn  ber  gr&fcte 
%f)til  be*  %Urt)oU  entfernt  unb  babur$  ber  ©iebepuntt  be*  Slafenin^alt* 
Wtx  geworben  i^.  Sei  ber  ftectifteation,  mieber^otten  2>efUaatton  ber  gewon- 
nenen, f$wa$en  alto^olif^en  ^«ftiHate  »erhält  e*  $$  eben  fo;  ba*  anfang* 
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überge^enbe,  alto&olrci$jte  ©efUUat  ift  am  ärmften  an  gufelol,  baä  guic^t 
übergetyenbc  alfofcolarmere  ÜDefliQat  ijt  am  reichen  au  gufelol.    Dedbalb  fiiu 
bet  fty  im  ©piritud  jtetd  weniger  gufelol  als  im  Sranntroein,  unb  in  biefem 
»eniger  ald  im  Sutter,  unb  bet^alb  geben  bie  neueren  Apparate  mit  Stecttjua» 
torcn  unb  Dep^legmatoren  einen  Don  gufelol  um  fo  freieren  ©piritud,  \t  £o4- 
grabiger  (ie  benfelben  liefern,    ßm  £>ejtillation  Don  gegorenen  SKciföen  unb 
glufflgteiten,  beren  $ejHUat  fi$  bur<$  £tebli$feit  bed  @eru$d  aud$ei#nct 
bürfen  ba^er  fol$e  ftarf  rectificircnbe  parate  nidjt  benufct  werben,   mai 
nmrbe  bamit  ju  otcl  Don  bem  angenehm  rie^enben  gufelole,  bem  2lroma  befei* 
tigen,  ein  nur  f<$»a<$  aromatif$cd  2)efiillat  erzielen.    Aber  für  bie  2)cfiiaatioH 
Don  äÄeifd&en  unb  glüfjigteiten,  rocl<$e  unangenehm  rie^enbe  SDepiüate  geben, 
finb  fte  ganj  am  $lafce.    Äartoffelfpiritud  unb  [Rübenfpiritud  fledt  man  immer 
$o$grabiger  bar,  ald  fflum,  Slrrac,  Äirfdjttajfer  u.  f.  ».,  benn  toie  Ui  $o<$grä* 
bigem  ©piritud  au«  Kartoffeln  unb  ftüben,  ber  geringere  ©e^alt  an  gufel  er« 
toünf^t  ijt,  fo  würbe  bei  SRum,  2lrrac  u.  f.  ».  ber  geringere  ©e§alt  an  Stoma 
unewünföt  fein. 

gut  bie  gabrifation  unb  ben  8n?auf  Don  fufelfrcien  ©prit  tjt  cd  bc* 
greift  Don  ber  größten  2öi$tigfeit,  bie  ©egemoart  ober  &bn>efen$cit  »en 
.  gufel  mit  ©i^ertyeit  barjietten  ju  tonnen.  Selber  fe^lt  cd  und  an  einem  djemu 
f$en  ßrfennungdmittcl  ber  gufelole,  mir  jinb  nur  auf  ben  ©eru$  angeuuefen. 
3n  bem  ©piritud  fclbjt  lägt  fi$  ein  $icmli$  großer  ©c&alt  an  gufclol  niefct 
toaljrnefcmen,  »eil  ber  @eru$  bed  Slltöfjold  ben  ©eru$  bed  gufelöld  Dcrbcdt. 
9ße  3Serfar)rungdtoeifen,  ben  gufel  im  <5pirituä  gu  ertennen,  gruuben  ff$  auf 
bie  geringere  glü<$tigteit  bed  gufclol«.  2Ran  verreibt  Don  bem  ju  prüfenben 
©piritud  etwad  .jtöif^en  ben  #anben  unb  lagt  ben  2Ufor}ol  abbuuften ;  ber  ©c* 
ru$  bed  Dorfymbenen  gufelöld  tritt  bann  tyerDor.  $icf*  ÜÄet^obc  ber  Prüfung 
ift  (eine  fe^r  fixere;  ber  ©ptritud  lojt  aud  ber  £aut  oft  gett  auf,  unb  cd  $eigt 
ft$  bann  ein  eigentümlicher  @eru<$. 

Sejfer  ijt  ed,  ein  größere*  ©lad,  g.  23.  Sierglad  ober  Bcc$erglad,  mit  bem 
Spirttud  aud$uf$»enten,  ober  etwa«  oon  bem  Spiritus  auf  ber  inneren  gla$e 
eine«  folgen  ©lafcd  $u  Derbreiten  unb  bid  $um  Slbbunjien  be*  2llto£old  flehen 
gu  lajfen,  inbem  man  Don  3"t  gu  3"t  bad  Serbreiten  ber  glüfjrgfcit  über  bie 
©laiSfläd)e  toiebert;olt,  au^  rco^l  bad  Slbbunften  bed  Sllfo^oU  bureb  Sinblafen 
befbrbert.  $Da«  bleibenbc  ^fylegma  jeigt  bann  ben  ^arafterijtifc^en  gufel» 
geru^  ttenn  man  ben  richtigen  3eitpunft  trifft.  3fl  bad  ©lad  Dbdig  troefen 
geworben,  fo  ift  aud)  bad  gufelol  Derbunftet.  3)ie  ^robe  erforbert  ©ebutb  unb 
9Cufmer!fam(eit. 

Sei  ben  gar)Irei<$en  Serfuc^en  über  bie  SBirfung  ber  fogenannten  Sntfu« 
felungdmittel,  »cl^c  id)  angcftetlt  fyabe,  Derlcibete  mir  ber  SRangel  eincd  23er» 
fahrend  jur  fixeren  unb  fänetlen  ©rmittclung  bed  gufelold  bie  Arbeit  gingltcb, 
bid  ic^  bad  folgenbe  35erfar)rcn  auffanb,  bad  mic$  Doüfommen  befriebigte.  9»an 
Dermif^t  ben  ©piritu*  mit  bem  gleiten  Solumen  rectifteirten  5let^er  unb 
fe^t  bann  ein,  bem  Solumen  bed  ©emif$ed  glcic^cd  Solumcn  SBaffer  ^u. 
SDer  Äet^er  Reibet  jt(^,    belabcn  mit   bem  gufelble  bed   ©piritud,    a\tit 
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man  gießt  ober  nimmt  tyn  ab  unb  laßt  tyn  in  einem  $orjeflanf$Sldjen*  »er* 
bunjten.  <£t  bleibt  ein  5(tyle(i,ma,  bat  ben  $aracteriflif$en  ©eru<b  bet  gufel* 
ölt  un&ertennbar  geigt. 

3$  benufce  }U  biefet  $rüfung  eine  gtabuirte,  etwa  80  (5.(5.  faffenbe 
©latröb« ,  gieße  bit  }u  5  6.  <L  Spiritut ,  bit  gu  10  <L  6.  Hetzer  ein ,  Der« 
miföe,  fe&e  bit  }u  20  S.S.  ffiaffer  ^inju,  oerfdjließe  bie  [Rtyre  mit  bem  Dau* 
men  unb  fetyre  fle  einigemal  um.  Der  2let$er  [Reibet  {leb  ab  unb  fommt  beim 
$inffetlen  ber  SRd^re  oben  auf.  ffltit  pfiffe  einer  9tö$renpipette,  bie  i<$  bit  na$e 
bem  (Spiegel  ber  wafferigen  glüfffgfeit  einfente  unb  $ier  an  ber  9W$renwanb 
fejtyalte ,  fange  i$  tyn  ab  unb  bringe  i$n  in  bat  {PorjeflanföSlcben.  Dat 
S$cil<$en  faffe  ta)  bann  mit  ber  linfen  #anb ,  bewege  et  fo,  baß  ber  Hetzer 
über  bie  glä*e  ausbreitet  wirb  unb  fächle  mit  einem  Stfi<!  Rapier,  bat  i$ 
mit  ber  regten  $anb  $alte,  über  bat  S$äl$en.  Der  fletyer  fcerbunffet  raf$, 
unb  et  bleibt  eine  w&fferige  ober  f$wa$  geljtige  Slüfflgfeit,  wel<$e  ben  ©eru$ 
bet  gufelblt  jetgt,  bat  in  bem  Spiritut  enthalten  war,  wel<$e  üoUtg  geru^lot 
ijt,  wenn  ber  Spiritut  oöttig  rein  war. 

Die  Prüfung  tft  in  wenigen  Stinuten  beenbet  unb  £at  feine  Sc&wierigfei* 
ten.  Sie  fann,  töte  für  alfo$olif$e  DejKUate  fo  au$  für  gegorene  glüfffglew 
ten  angewanbt  werben;  ja  aut  faft  Jebem  Äörper  nimmt  JHetyer  einen  ric^enben 
(Stoff  auf.  Die  SWenge  bet  ©äffet«  lägt  man  »on  bem  9llfo$olge$alte  ber 
glüfftgfeit  abhängig  fein;  bie  oben  angegebene  SRenge  gilt  für  Spiritus  »on 
80  bit  90  $roc.  Hlfobolgebalt.  Sei  Hnwenbung  *on  toeniger  SBaffer  geigt  ff* 
btx  abgeriebene  Hetzer  bebeutenb  alfo^oifcaltig.  3ff  bie  ftlüfjtgteit  arm  an 
ftltotyol,  nimmt  man  me^r  babon  unb  weniger  Staffer.  ©Reibet  fl<$  ber  Leiber 
nie^t  ab,  wie  et  motyl  bei  ber  Prüfung  Don  glüfffgfeiten  geföiebfc  »orin  eytraettoe 
Stoffe  enthalten  ffnb,  fo  wirb  bie  St&eibung  bur<$  einige  Xropfen  Spiritus 
ober  Slfotyol,  wcl$e  man  in  bie  fRtyre  faden  lagt,  gewobnli$  leidet  erreicht. 
$eftigct  Scbütteln  ijt  immer  ju  oermeiben.  Die  bebeutenbe  ftalte,  wel$e  but<b 
bat  Serbunjten  bet  fletbert  erzeugt  wirb,  f$eint  $auptfä$li$  bat  gufelöl  }u* 
rücfjutyalten,  wenigjtent  tritt  ber  gufelgerutfc  erjt  bann  Iraftig  tyeroor,  wenn  bat 
@$at$en  wieber  auf  bie  Temperatur  ber  #anb  gefommen  ijt  Die  legten 
Spuren  toon  Hifotyol  laffen  fid?  bann  bur$  9lufblafen  befeitigen.  Dur<$aut 
erforberli<&  iß  et  für  biefe  Prüfung,  baß  ber  Setter  felbft,  beim  JBerbunjten 
feinen  riedjenben  Äüdjtanb  fcinterlaffe,  er  muß  bur$aut  in  biefer  ©ejie^ung 
t>or  feiner  Hnwenbung  geprüft  werben;  reiner,  rectifteirter  Hetzer  hinterläßt 
feine  Spur  oon  ®eru<$. 

3$  ^abe  na*  biefem  ©erfahren  aut  Slnac  fRum,  (Sognac,  ©etreibebrannt« 
wein,  ftartoffelfpirttut,  SRelaffefpiritut,  ©ein  u.  f.  w.  bie  Stoffe  abgerieben, 
wet^e  beren  *aracterifftf*en  ©eru*  bebingen,  unb  bin  je^t  im  Stanbe,  mit 
aller  Si*er^eit  bie  ftbffammung  einet  Sranntweint  ober  Spiritut  gu  ertennen, 
bie  Slbwefen^eit  bet  gufelt  barguttjun  unb  bie  Sirfung  ber  fogenannteii  Steini* 
gungtmittel  gu  beurteilen  (ffe^e  unten). 

L  St 
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/SDie  6rfa$run<i  &at  gegeigt.  bafj  bur$  ^Hccttftcatton  bc*  ©piritu*  ft*  §inn 
EtfotyoTgebaltc  von  über  92  $roc.  St.,  ba«  Sufelöl  fo  tocit  entfernt  wirb«,   b*§ 
leine  bemerfenSwerttye  2Renge  babon  in  bem  ©piritu«  bleibt,  bajj  jt$  bie  91b* 
jtammung  beä  ©Jriritu*  ni$t  me^r  erfennen  lägt,    föectißcation  bi*  auf  ben 
angegebenen  $o$en  ®rab  ijt  alfe  ba«  einfadjjtc  Reinigungsmittel  be$  fufeltgen 
©piritu«,  unb  bie  3«**  bürfte  ni$t  mefyr  fern  fein,  wo  fi$  au<$  bei   un*  in 
feber  Brennerei,  neben  bem   £cjtittirawarate  für  bie  $ar|teflung   be*   Mob. 
probuet«,  ein  töectiftcationSapparat  finben  wirb,  wie  bie*  in  Belgien  unb  ^ranf* 
ret$  föon  allgemein  ber  Satt  ijt    3$  tyatte  in  bem  großartigen  gtabliffemeni 
be*  £errn  ben  Mobert  $u  ©eelowifc  bei  Brunn  (Saferen)  juerjt  ©elegen^ett 
Me  ffiirfung  fe$r  $o<f>  gcjteigcrter  SRcctification  fennen  ju  lernen  (jte^e  unten), 
fySter  bäwpg  in  ftranfreidj  unb  Belgien. 

$)ie  jur  föectijtcation  bienenben  parate  jtnb  im  allgemeinen  unb  SBe* 
fentll<$en  Separate ,  bei  benen  eine  95lafe  mit  ffiectifleatoren  unb  2>e^Iegma« 
toren  in  Bcrbinbung  jte^t.  3$te  Berfd;icbe'n$eit  beruht  fajt  nur  auf  Berföie* 
bentyeit  unb  3^  ber  angewanbten  töectifkatoren  unb  $c}>$lcgmatoren.  (€>ie$e 
über  biefe  ©cite  409  u.  f.  unb  bei  ben  verriebenen  Dejtiflirawaraten  mit 
Wectiflcatoren  unb  $epbt«gmatoren  Seite  419  u.  f.) 

SBegen  ber  geuergefa^rli^fcit  ifi  birecte  ^eijung  ber  Blafe,  offene*  geuer 
unter  ber  Blafe,  ganj  unflatttjaft,  wenigjten*  für  bie  Wectifkation  von  föon 
bo^grlbigem  ©piritu«.  $ie  $)ejiittaticn  bur$  birect  in  bie  Blafe  geleiteten 
Dampf  ju  bewerfjtettigen,  wire  unjwedmafng,  »eil  babei  Berbünnung  ber  ju 
rectiflcirenben  alto^oliföcn  glüfjigteit  jtattfinben  würbe.  Die  Olafe  cT$S!t 
be«balb  einefcampffrirale;  im  gatt  jie  fefjr  gro§  ijt,  gwei  Dampffoiralen,  über» 
einanber,  bie  beibe  benufct  werben,  wenn  bie  Blafe  ^iurei^enb  gefüllt  \% 
©e$r  gewS$nli<$  giebt  man  bei  und  ber  Blafe  bie  ftorm  ber  Baeuumawatate 
ber  3u£erfabri?en  ober  bo<$  eine  ctynli^e  gorm. 

Die  Mectificatoren  unb  De^legmatorcn,  wel$e  man  für  bie  Hectifkationfr 
apparate  benufrt,  jinb  in  ber  ffleget  bie,  wel^e  bei  ben  Dejtiflation*awaraten 
für  bie  Weifte,  in  ber  betreffenben  ©egenb  angewanbt  werben.  Die  «nja^l 
ber  JRcctificatoren  unb  De^legmatoren  ober  bie  ©rojje  ber  bep$legmirenben 
gla<$e  ber  lederen  $ängt  von  bem  fllfoljolgetyalte  be*  ju  rectiflcirenben  glüf» 
fl gfeit  ab. 

ffia*  bei  ber  Wectifkation  juerjt  übergebt,  $at  ben  Styparat  ausgefeilt 
unb  entölt  gewijfe  fe$r  pü^tige  fförper;  man  fangt  e«  gefonbert  auf  (8or- 
lauf,tÄte;  ©.454u.f.).  SDa  fä  ber  aifo^clge^alt  ber  glfifftgteit  in  ber  »iafe, 
»5$renb  ber  3)e(tittation,  fortwa^renb  Dcrminbert,  bie  au«  i^r  entwei^enben 
S>5m}>fe  ba^er  immer  armer  an  5»fo^ol  unb  reifer  an  SBajfer  werben,  fo 
würbe  e«  eine  fe$r  fojlfrielige  Dualerei  fein,  ba*  ©ejtittat  bi*  ju  Snbe  ^- 
gtibig  fliegen  ju  lajfen.  fflel^e  SKaffe  bon  $^legma  mfigte  bur*  bie  »e^leg* 
matoren  wieber^olt  niebergefd^lagen  werben !  2»an  jiebt  be«^alb  in  ben  6|mt» 
fabrifen,  bei  ber  Steäification ,  t>erf$iebene  $robucte.  9lad>  bem  Vorlaufe 
fommt  ber  reinjle  Sprit,  »on  o^ngefä^r  98$roc.Sr.,  biefem  folgt  ber  geringere 
©prit,  von  o$ngefi$r  90  ^roc.  Itv  biefem  bann  ein  f*on  bemerfendwertj  fu# 
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feiiger  ©piritu«  (mauvais  gout).  hierauf  bejttflirt  man,  o$ne  }u  bep$legmiren 
t>en  fogenannten  9ta$lauf  (t>ic  queue)  ab.  Sorlauf  unb  ber  füfelige  ©piritu« 
werben  entwebcr  at«  orblnarer  gereinigter  ©piritu«  (bei  un«  unter  bem  9ta« 
men  Sllfotyol  getyenb)  Dertauft  ober  wieber  mit  redifirirt;  bet  Wa^lauf  wirb 
gefammett  unb  für  fl$  redifirirt,  wobei  natürlich  wieber  Derföiebene  Sßrobude, 
bie  aber  nidjt  frei  Don  gufel  jinb,  unb  wieber  9ta<$lauf,  fe$r  fufeltger,  refulti*  * 
ren.  £>ie  Stenge  ber  tyo^grabigen  Sßrobude  ijt  bei  ber  (Rectijkation  naiurli$ 
um  fc  größer,  je  ftörfer  bic  gu  rectificirenbe  gttfflgfttt  ift  unb  Je  kräftiger  rec 
tifiarenb  unb  be^legmirenb  ber  Apparat  wirft. 

Seite  452  ijt  ber  SRediftcation«awarat  betrieben  unb  in  gig.  126  tib* 
gebilbet,  mitteljl  bejfen  man  im  nirbli^en  f$ranfrei$,  fe$r  allgemein,  bie  Der* 
tyattnißmSßig  f$wa$en  alfo&oliföen  S>cjHUate  redifirirt,  roeld^e  bur$  bie  con< 
tinuirli^en  $>ejtittatton«awarate  gewonnen  werben,  ber  aber  au$  jur  SRecttfka* 
tion  Don  ©piritu«  bient.  3$  $abt  ©cite  455  .eine  furje  Ärittf  be«  Separat« 
gegeben,  namentlich  tyerDorgefcoben,  e«  muffe  al«  ein  Ucbeljtanb  betrautet  »er* 
t>cn,  baß  ba«  SJtylegma,  wel<$e«  jl<$  in  ben  SRediftcatoren  fammelt ,  ni$t  abge- 
lajfen  »erben  tonne,  unb  gejagt,  baß  unfere  5ßifiotiu«'fd)cu  23edenbe^legma- 
toren  wotyl  bejfer  Wirten,  al«  bie  be^legmirenbe  ©erlange. 

3ut  ftectification  Don  fo  tyo^gräbigem  SRo^fpiritu^  wie  er  bei  und  all* 
gemein  in  ben  $anbel  fommt  (80*  bi«  82)>rocentig),  brauet  überbieg  bie 
Hnjafcl  ber  föedtficatoren  ni$t  fo  groß  )u  fein,  gür  unfere  JBer^&ltniffe  iß 
e«  au«rei$enb,  bie  »lafe  mit  jwei  bi«  Dier  gut  eingeritten  SRectifkatoren 
unb  einigen  bep^tegmirenben  Seien  in  Serbinbung  }u  fefcen.  SRan  $at  felbft 
3fy]>arate,  an  benen  bie  IRectifkatoren  gang  fehlen,  an  benen  nur  De^legma* 
toten  Dor^anben  flnb. 

$ie  ftejttttation  bi«  ju  6nbe  bur$  alle  SRediflcatoren  unb  33e<fen  ju  be- 
treiben, wie  cd  in  granfrei$  geföie^t  unb  bei  ber  <Stnri$tung  be«  2lfl>arat« 
geföe^en  muß,  l;alte  i$  für  unjwecf  maßig ,  wenn  au$,  wie  e«  ber  gaü  ijt, 
f$ließlt$  feine  Äü^lung  ber  $>ep$legmatoren  jtattfinbet.  ßr^alt  ber  unterjte 
IRediftcator  bic  ßinri^tung  einer  Mieberfölagblafe  (©. 435),  wirb  er  überhaupt 
groß  genug  genommen,  ftnb  bie  oberen  IRediftcatoren,  außer  mit  Sropfrö^ren 
(©eüe  417),  no<$  mit  [Rohren  jum  DoUjtänbigen  Hblajfen  tyre«  3n$alt«  in 
ben  unterjten  SRedificator  Derfetyen  unb  fann  tiefer  Don  ben  oberen  töectifkatoren 
bur$  einen  £a£n  abgefoerrt  unb  bired  mit  bem  Äü^la^arate  in  SSerbinbung 
gefegt  werben,  fo  bejHttirt  man  bie  lefeten  «Int^eile  Wfo^ol  au«  ber  »lafe  auf 
biefem  birecteren  Sege  ab.  £>a*  baburc^  erhaltene  f^wac^ere  unb  fufelige  S>e» 
jtillat  wirb  bann,  wie  f<$on  oben  gefagt,  einer  neuen  JRedijtcation  unterwor« 
feit ,  wenn  e*  für  befonbere  3»***  ni^t  t^eilwei*  —  ber  $o$grabigere  S^eil 
—  o^ne  ©eitere«  Dertäujü$  ijL 

©te^t  ni^t  ber  unterfte,  fonbern  ein  ^6^erer  SRediflcator  bired  mit  bem 
tfü$law>arate  in  »erbinbung,  fo  refuttirt  natürli^  ba«  tefcte,  unreine  »ejtittat 
alfo^olrei^er,  unb  liegt  in  bem  unterjten  Sftectijlcator  eine  Stampffoirate,  fo  fann 
f^ließlic^,  wenn  ber  3n$alt  ber  »lafe  atto^olfrei  geworben,  bie  3)ejtiaation 
au«  bem  ftedificator  bewerfftettigt  werben* 

SS* 
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Sei  ber  Bmoenbung  t>on  jmet  cHectiftcation^blafen,  mitSBe^felDerbinbung, 
fyat  man  ebenfafl«  nic^t  jiotyig,  bie  legten  f<$»a<$  alfo$ol$altigen  unb  fufeligen 
kämpfe  bur$  ben  ftectifteator  unb  Dep^legmator  $u  treiben.  (6ie$e  bie  Hb* 
merfung  auf  ©eite  455.) 

3n  ©eelotoife,  tt>o  bie  »ergebene  Äiibenmelaffe  (Seite  482)  bur$  Stfttl' 
lirapparatc,  roclc^e  au«  jtoet  (fernen)  Olafen  mit  SBe^feloerbinbung,  25er. 
»armer,  SRectifkator  iutb  Se<f  enbep^legmatoren  beilegen,  auf  SRo^fpiritu«  t>on  83 
bi«  84  $rocent  verarbeitet   mirb,   benufct  man  für  bie  Seroanblung    biefri 
©piritu«  in  Sprit  Don  93  $rocent,  Äectification«apparate ,  w«l<$e  im  911' 
gemeinen  ebenfall«    na$  bem  dufter  ber  franjöflfd&cn  Apparate    eonftrnirt, 
aber  in   mannet  #infl$t  jmedmägig  abgeänbert  flnb.     Die  fpiegeffclanfen, 
fteinen  «Bacuumapparaten  glei$enben  SHafen  entgalten  eine  Dampfflrirale,  in 
tteldje,  beiläufig  gefagt,  ber  Dampf  nur  in  folget  TOenge  geleitet  »irb,  bag 
feine  ©pur  bafcon  unterbietet  enttoetd&t   Die  offene,  enge  TOfinbung  ber  €pu 
rale  entlagt  nur  $etge«  SBaffer.    9lu«  ber  9lafe  gelangen   bie  alfofcolifaen 
Dämpfe  in  übereinanberfte^enbe ,  längli$  »ierfeitige,  9tectiftcation«fäfren,  wenn 
id)  nic^t  irre,  fe$«  ober  a$t  an  ber  3a$l.   Die  in  ben  Ääften  fcerbid&tete  %lty 
flgfeit  fliegt  bur$  Iropfrötyren  au«  ben  oberen  in  bie  unteren  ffäften,  au«  bem 
unterften  Äaften  in  bie  Slafe  jurüd    33on  ben  9teetiftcation«fä|ren  fornmart, 
treten  bie  alfo$olif$en  Dämpfe  in  eine,  Don  »armem  SBaffer  umgebene  ße^ente 
Dcp$legmation«f$langc  unten  ein.     Die  $lüfjlgfeit,   mel$e  in  ber   unteren 
$älfte  ber  ©pirale  abgefonbert  wirb,  fliegt  in  bie  unteren  Ääften  juruef,  bie  in 
ber  oberen  £älfte  niebergefölagene  glüfftgfeit  in   bie  oberen  Ääjten.    Diefe 
Einrichtung  oerftJgt  gegen  ba«  Dep$legmation«princip,  mefte«  forbert,  bag  bte 
}U  bep^legmirenben  Dämpfe  in  immer  fütylere  Käume  treten;  bie  Solange 
mug  bie  in  fttgur  126  {€)  Seite  458  abgebilbete  Einrichtung  $aben.    Die 
Dämpfe  muffen  näm(i$  oben,  too  bie  Temperatur  ^6t?er  ift  eintreten,  unten, 
U)0  bie  Temperatur  niebriger  ift,  austreten.    8u«  bem  ©<$langenbep$legmator 
merben  f^lieglic^  bie  alfo$olrei$en  Dämpfe  in  bat  tfü&lfag  geführt.   Die  De< 
ftiHation  ift  in  ©eelotoifr  eine  continuirli$e,  et  fliegt  unau«gefe|jt  ©piritu« 
na<$,  unb  nur,  »enn  ber  ©iebepuntt  ber  glüfjlgfeit  in  ber  Slafe  auf  70  bi« 
71°  SR.  geftiegen  ift,  entfpre^enb  einem  2Hfo$olge$alte  »on  20  $rocent,  »irb 
bie  Hälfte  bann  abgelaffen.   Da«  Bbgelaffene  fommt  gu  ber  Weifte.    Man 
erhält  fo  nur  Sprit,  feine  9?a$probuct$.    Die  Serbünnung  be«  ftarfen  einjlie» 
genben  ©piritu«  bur$  ben  fömäc^eren  SRMftanb  in  ber  »lafe  ift  nietyt  empfe^ 
lenftoerty,  bie  continuirli^e  DeftiHation  bei  ber  ffleetifteation  ni$t  gmetfinägig 
(»gl.  au$®.  461).  Da«  DefHUat  fliegt  unmittelbar  in  ein  augerorbentlft  gro* 
ge«  Sag,  bat  in  bem  benachbarten  ©onterrain  liegt   Son  biefem  gaffe  »irb  ti 
$um  Serfauf  gejapft  unb  baburefc  ber  %m&  meiert,  bag  bie  gabrif  ein  immer 
gleic&e*  ^robuet  )u  liefern  im  ©tanbe  ift.    Da«  $robuct  $at-  ben  ©eru^  be« 
reinen  abfotuten  fllfo^ol«;  bie  tägliche  ?robuction  beträgt  36  ffliener  Cimer 
(1778  $reug.  Duart).    Diefer  bebeutenbe  Ertrag  au«  100  ffltentr  Sentner 
SWelaffe  erflärt  fl^  barau«,  bag  e«  SWelaffe  t>om  britten  ^robuete  iß,  »etye 
man  »erarbeitet  (S.  483).    2lu^  flnb  100  ffliener  gentner  =  112  3oflcentner. 
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häufiger  aber,  alt  bur$  alleinige  iRectification  auf  fe^r  $o^en  fllfo^ol* 
$e$alt,  6en>ertfteQigt  man  bei  unt  no$  immer  tote  gntfufclung  bet  SKo^foiritut 
bur<$  -99e$anbeln  befielben  mit  fogenannten  SReinigungtmitteln  unb  nadjtrag* 
lidje  Äectifkation  ober  bur<$  flnmenbung  t>on  JReinigungtmitteln  bei  bet  SRectU 
fication.  5)ie  3«^  ber  gum  (gntfufeln  fcorgefälagenen  unb  benujjten  SWittet  t(l 
beträ<$tlic&;  wie  toerfdtfeben  i&re  $emif*c  Statur  ijt,  ergebt  fl<$  au«  ber  3luf# 
gaf>lung  ber  bemerf  entwerten  berfetben.  (St  finb  alt  fold&e  gu  nennen: 
Äobfe,  namentli*  4>olgfo$le,  ©eife,  Dele  unb  fett&altigf  ©ub|tangen,  Watron, 
Stall,  ©$wefelfaure,  Cffigfaure,  ©atyeterfaure,  (S^lorfalf,  manganfauret  Äali. 
33on  ber  Stofylt,  ber  Seife,  bem  Dele  meint  man,  ba§  fie  bat  ftufelM  im* 
toeränbert  aufnehmen,  et  gurücf&alten  unb  fo  entfernen,  Don  ben  übrigen  glaubt 
man,  baß  fle  bat  gufelöl  umSnbern,  gcrfefcen  unb  et  babur$  befeiti^en.  55er* 
fu*e  ljaben  beftatigt,  wat  bie  ®&emie  au«  ber  Watur  ber  gufelöle  unb  bet 
9Uto$olt  toor^erfe^en  fonnte,  bafj  bie  SBirfung  biefer  fogenannten  ßntfufelungt» 
mittel  au§erorbentti$  überf($5fct  worben  i{t. 

Unzweifelhaft  nimmt  bie  Äotjle,  wie  au*  gefärbten  ftlüfflgfeiten  farbenbe 
©toffe,  fo  au«  rie<$enben  glufflgfeiten  rietfcenbe  Stoffe  auf.  £>ie  entfufetnbe 
SBirfung  ber  Äo&le  iß  aber  weit  fdjwädjer,  alt  man  gewB&nli$  glaubt;  fie 
$Jrt  auffaüenb  rafö  auf.  OTan  fann  fi<$  leidjt  burdj  einen  Serfu#  übergeu« 
gen,  bog  et  ni$t  gelingt,  Äofcte  au*  nur  einigcrmagen  ftart  mit  gufelöl  gu 
belaben,  inbem  man  fufeügen  ©ptritut  $inburd>  filtrirt,  unb  in  jeber  ©prit* 
fabri!  fann  man  biefelbe  99eoba$tung  madjen.  Sei  ber  fo  *erf$iebenartigen 
unb  compltcirten  3ttf«wmenfc^ung  ber  gufelöte  wirb  et  ni$t  auffallen,  ba§ 
ni<$t  alle  ftufelole  unb  alte  ©eftanbtyeile  einet  gufelolt  in  glei$em  ®rabe 
»on  ber  Äo^le  aufgenommen  »erben.  6t  gelingt  g.  99.,  bem  Slrrac  unb 
bem  ftornbranntwein  bur*  SJe^anbeln  mit  Stelle  ben  $aracteriftifdjen  ©eru$ 
fo  gut  wie  DoHjtanbig  gu  benehmen,  aber  eine  *on  iebem  9iebengeru$e  böttig 
freie  alto^oliföe  ftlüffigfeit  wirb  nt$t  erhalten,  wie  bie  Prüfung  mit 
flet&er  geigt.  Äartoffel-Mobfyiritut  oerwanbelt  fi$  bur*  »e^anbeln  mit 
Äo^le  ni$t  in  fufelfreien  ©prit,  ber  ©eru<$  beffelben  ift  na$  ber  »e^anblung 
mit  tobte  nur  oerinbert  unb  aQerbingt  weniger  unangenehm  geworben.  Sa 
ber  Äo^le  immer  9tf$e  anfangt,  fo  werben  buTdj  biefelbe  bie  fauren  Scjtanb* 
tyeile  bet  ftufelölt  weggenommen,  wat  eine  #auptwirfung  ber  tfotyU  fein 
burfte.  Sorgügli*  ijt  et  ber  flmtfalto^ol,  welker  fl#  ber  SBirfung  ber  fto^le 
^artnäefig  entgie^t,  wenigjtent  ^at  et  mir  nidjt  gelingen  wollen,  aut  Sprit, 
bem  ein  wenig  5ümt)lalfo^ol  gugefefct  war,  ben  Slm^lalfo^ol  bur^  ÄofyU  wieber 
toQftänbig  gu  befeitigen.  Der  oorläufigen  Steinigung  bur^  Stolle  wirb  alfo 
jiett  Stectification  auf  fe^r  ^o^en  9(to^olge^alt  folgen  muffen,  um  einen  gang 
fufelfreien  ©prtt  gu  ergielen. 

fflenn  man  fufeligen,  ni$t  ^o^grabigen  ©piritut  mit  einem  fetten  Dele 
föüttett,  fo  nimmt  baffelbe  gufelol  auf,  fo  erhält  et  {tarten  @eru^  na^  gu« 
felol.  Solljianbige  (Sntfufelung  ftnbet  aber  ni$t  flatt;  bat  Oel  unb  ber 
©Jriritut  feilen  fä  nur  in  bat  gufelol.  ©Rüttelt  man  fufelig  gemattet  Del 
mit  fufelfreiem  ©piritut,  fo  wirb  biefer  fufelig.    SBie  ber  fufelige  ©piritut  an 
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ba«  Det  ftufeßl  abgiebt,  fc  giebt  ba«  Del,  »on  bem  Stoffe,  bet  tyu  bei 
$aracterifiiföen  ©eru$  erteilt  an  ben  Spiritu«  ab,  benn  ber  mit  Del  bebasu 
bette  Stfrttu«  jeigt  einen  fettigen  ®cru$.  2Ran  fie^t  ein ,  bag  bur<$  roirtn* 
$olte«  ©Rütteln  eine«  fufeligen  Spiritu«  mit  neuen  9Wengen  Del  eine  fai 
toollftanbige  gntfufeluug  ju  erreid&en  fein  mu{?.  Filtration  bur*  eine  §eU 
S$i$t  eine*  geilten  fforper«  fommt  einer  folgen  »e&anblung  glei<$  (ftefc 
unfen).  S)ie  Seife,  u>el^e*  tote  bie  ftotyle  bur$  glä$enanjie$ung  wtrfen  foü, 
tyat  ben  (Erwartungen  cbenfall«  nid>t  entft>ro$en. 

511«  23eftanbtyetle  ber  gufelole  ftnb  betriebene  Säuren  genannt  »or* 
ben  (6.  549  u.  f.),  ba*  Sorfommen  berfclben  im  Spiritu«  giebt  fity  bei  bei 
Prüfung  mit  ftetyer  bur#  bie  ftart  faure  Steaction  be«  ffl&tfftanbe*  ju 
ertennen.  #  Watron  unb  Aalt,  überhaupt  altaliföe  SJafen,  bie  man  in  itn 
Splritu«  bringt,  binben  bie  Sauren  $emif<$  unb  galten  fle  bei  ber  SRecti* 
{ication  jurucf.  Sie  toeranlaffen  aber  jtet«  and)  ba«  Auftreten  gewiffer  rie* 
c&enber  Stoffe,  but$  treibe  ber  bamit  befymbelte  Spiritus  $aracteriftit  \% 
Äo^tenfaure«  Katron  unb  lo^lenfaurer  ftalt  ftnb  be«£alb  at«  SntfSuetung«mir- 
tel  borjujie^en.  Sine  jerfefcenbe  SQtrtung  auf  »orljanbene  gufammengefefete 
Setter  (Seite  551)  »erben  bie  alfaliföen  ©afen  nid^t  au«üben,  eine  fotyeffitr* 
(ung  wäre  au<$  ni$t  erwünföt,  ba  biefe  Sletyer  jlet*  angenehmer  rieben,  ui4 
bie  Hlto^ole,  wel$e  bei  tyrer  3«f«fcung  bur$  fol$c  Safen  auftreten.  8uf  te 
Bltotyole  felbft  n>irten  bie  S3afen  ni$t,  ftc  tSnnen  alfo  weber  8m$lal?o$ol  no$ 
anbere  übelrie^enbe  Sllto^ole  befeitigen  *). 

Sie,  träfftg  $emif$  umanbernb  wirtenben  ftotper :  fi^lortalt,  mangatu 
faure«  Aalt  unb  Satyeterfäure  äußern  tyre  SBirtung  teine«n>eg«  au«f$ltejHi$ 
auf  ba«  $ufelöl,  fonbern  au<$  unb  {war  *orjug«weife  auf  ben  Elf otyoL  €« 
entfielen  nic^t  unangenehm  ried^enbe  3^f^ung«t>robuete,  wel$e  ben  ®eru<$ 
be«  un&eranberten  Slntyeil«  be«  ftufetöl«  metyr  ober  weniger  gu  fcetbetfen  im 
Stanbe  finb.  $)ie  fetyr  flüchtigen  biefer  3**f*fcung«probucte  ge^en  bei  ber  SRe* 
tifkation  be«  Sjnritu«  guerjt  über,  ftnfcen  fx$  alfo  in  bem  Sorlauf,  ber  £<*tc. 
3ur  ©ewinnung  eine«  fcon  Mebengerudj  freien  Sprit«  ift  be«$alb  au$  bei 
tyrer  Hnwenbung  weit  getriebene  [Rectifkation,  aujjerbem  aber  Sefeitigung  be« 
juerft  Ueberge^enben  erforberll$. 

gür  bie  minber  triftig  einwirf enbc  S^wefelfaure  unb  ßfflgfäure  gilt  im  Bilge* 
meinen  baffelbe.  eigentliche  ©ntfufelung  ift  babur$  ni^t  $u  erreichen,  bie  bur$  tyre 
©inwirtung  refultirenben  ^robuete  tonnen  ^ö$fien«  ben  gufelgeru$  übertönten. 

*)  2JKr  if*  Sptritu«  voratfornmen,  bet  neben  9foti?IatFo!jol  fo»iel  Sllbe^öb  ent* 
^ielt,  baf  er  fl^  bei  ber  ©e^anblung  mit  Patron  gelb  färbte  unb  ein  2)eftittat 
gab,  in  welkem,  bur^  bie  9letfjet*>tobe ,  ba«  SBor^anbenfein  be«  befannten  jimmtx 
artig  tie^enben  3erfe(ung«probuet«  be«  ftlbeljtyb«  beutli^  wa^rjune^men  war. 
SMefer  ©eru<b  ma^te  mtc(  fogar  erft  auf  ben  ©e^alt  be«  Sptritu«  an  SUbebVb 
aufmerffam.  SQuroe  üon  bem  <&p\xitu8  eine  Heine  SRenge  abbe^iHirt,  fo  f&rbte 
fi<^  biefe  bebt  (ffrwärmen  mit  Watrontauge  bunfelgelb,  unter  Verbreitung  be«  <^a- 
racteriftiföen  @eru^«.  WlQQliä)  baß  biefer  S^iritu«  ba«  juerft  ttebergegangene 
(bie  $6te)  oon  ber  {Reetiftcation  eine«  mit  ortybirenben  9ceittigung#mitteln  be^an* 
bellen  €fyiritu«  enthielt;   er  war  iebenfall«  ni$t  (Ro^iritu«. 
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Da  nun  burdfr  feine*  ber  angeführten  Sfteinigune^mittel  ein  wm  Reben* 
geru$  »öflig  freier  »Spiritus  gu  erhalten  flc^t ,  ein  folget  bielmetyr  nur  bur$ 
eine,  ber  9ln»enbung  biefer  Mittel  folgende  fflecttftcation  bi«  gu  über  90°  Xr. 
erhalten  »erben  lann,  fo  bringt  fid?  natürlich  bie  grage  auf,  ijt  e«  ni$t  gera* 
tyener,  bon  bem  ©ebraudj  ber  {Reinigungsmittel  gang  abgulaffen.  2>ie  23e» 
nufcung  ber  Mittel,  meldte  eine  tyeitoeife  (Sntfufelung  be«  ©piritu«  »trtli$ 
herbeiführen ,  bur$  welche  einzelne  ber  ©ejtanbtyeile  ber  gufclole  »irtti$  ent- 
fernt »erben,  erleichtert  jebenfail«  bie  ffirgielung  eine«  &öaig  reinen  ©prüft  bur$ 
föectiftcation,  benn  au«  einem  an  gufelol  reiferen  Spiritu«  fann  ofenbar  burd& 
Äectiflcation  f$»ieriger  ein  fcötüg  fufelfreier  Sprit  erhalten  »erben,  a(«  au« 
einem  an  gufel  ärmeren  Spiritu«.  ^Xbet  wenn  für  bie  erfolgrei^e  ©etyanblung 
mit  Äeinigung«mittetn  Serbünnung  be*  ©piritu«  erforfcerlicr)  ijt,  fo  »erben 
babur<$  bie  Soften  ber  Mectiftcation ,  »egen  be«  »erme^rteu  2luf»anbe$  t>on 
^Brennmaterial  unb  »egen  ber  not$»enbigen  SSerme&rung  ber  Wcctiflcatoren 
unb  Dep&legmatoren  geweigert.  Bon  ber  3lrt  unb  SBeife  ber  9tn»enbung  ber 
begebenen  fteinigungtmittel  fofl  nun  in  bem  golgenben  bie  töebe  fein. 

Die  ftofcle,  unb  g»ar  bie  $olgto$le,  ijt  unjtreitig  bi«  gu  biefer  Stunbe 
ba«  in  ber  $rayi«  betiebtejte  (5ntfufelung«mtttel.  %m  bejten  ijt  bie  matte 
Äo^le  au«  abgeborftem,  »eifern,  $argfreiem  $oI;e,  namentlich  ßinbenfcolg. 
SWeijten«  benufct  man  bie  faufttcfce  ÜHeilerfoble  unb  nimmt  mögUc&jt  borten« 
freie,  nict/t  glangenbe,  gut  bur^gebrannte  Stütfe,  »el$e  jt$  bur<$  Hingen« 
ben  Xon  unb  3«&*c$li$feit  Don  ben  untoottjtanbig  »erlösten  ©tüden,  ben 
fogenannten  ©räubern  leicht  untertreiben  lajfen. 

Da  bie  Äo^fe  beim  Sägern  au«  ber  fiuft  geu^tigfeit  angießt,  Dampfe 
unb  ©afe  aufnimmt  unb  babur$  tyre  abforbirenbe  ffiirfung  auf  anbcre  Stoffe 
mebr  unb  me$r  einbüßt,  fo  ijt  e«  burdj>au«  erforberlicr) ,  jte  in  ben  ©pritfabri* 
!en  fejbjt,  *or  ber  ©emifeung,  au«guglü$en  unb  jte  bann  mögli^jt  balb  gu 
Dermenben.  9te$t  g»e<fm5jng  ijt  ein  6$a$tofen,  ein  gemauerter,  am  bejten 
ctfinbriföer  @$a$t,  unten  mit  einem  Stoße  unb  $f$enfatt  toerfetyen,  an  »el* 
$em  jl<$  an  ber  ©eite,  über  bem  töojte,  eine  Sibgugöjfnung  befindet,  bie  mit 
Steinen  gugefefct,  aud?  »o$l  mit  einer  2$ür  oerföloffen  »erben  tann.  ÜÄan 
toirft  föon  glü^enbc  Äo^len  ober  angegfinbete  Spänne  auf  ben  töojt,  fluttet 
et»a«  tollen  auf  unb  füllt,  »enn  audj  biefe  gehörig  glütyenb  geworben  ftnb, 
ben  gangen  @$a$t  mit  Äo^le.  Da«  ©lüfyen  verbreitet  ftc^  altaia&lig  bi«  oben 
$in;  »enn  ber  gange  3n$alt  be*  Ofen«  in  ©luty  gefommen  iß,  f$Ue$t  man 
bie  fyüx  be*  Bföenfatt«,  bebest  au$  »o$l  no<$  ben  Dfen  mit  einem  De<fel. 
Dann  »irb  bie  gtityenbe  fto^Ie  au«  ber  feitti^en  ttbgugftoffnung,  bie  bi«  bat)in 
gef^Ioffen  »ar,  mit  einem  eifernen  £afen  in  D&mpfer  gegogen,  n&mli^  in 
tjotye  c^Iinbrif^e  @efäfe  au«  Sifenble^,  treibe  mit  einem  ü6ergreifenben 
De«el  bi<$t  »erf^toffen,  auc^  »o^I  an  ber  Decfelfuge  mit  Sc^mbrei  berjtri^en 
»erben.  6ie  berufet  in  ber  fto$lenfaure<2ltmofpr)are  fe^r  raf^  unb  fü^lt  ß$ 
aflmä^Iig  ab.  SRan  lagt  fle  bi«  gum  ©ebrau^e  in  ben  Dampfern.  3{t  ber 
Mojl  be«  Dfen«  al«  ©lieber  ober  gum  £erabt(appen  eingerichtet,  fo  »irb  bie 
feitß$e  9lbgug«dpung  entbehrlich.   Wan  öffnet  bann  ben  »oft,  lagt  bie  floate 
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in  ben  gereinigten  9f$enraum  faQen  —  weiter  natürlt$  geräumiger  fein  muf 
—  unb  f^aufelt  fie  au«  biefem  in  bie  Dämpfer.  9m  j»e<fma§igft en  bringt 
man  ben  Ofen  fc  \)c$  an,  bafj  ber  $f$enfa(l  ^ocr)  genug  »erben  fann,  um  bie 
Dämpfer  in  benfelbcn,  unter  ben  9toft  gu  fteüen. 

flnfktt  be«  ©«bacbtofen«  benufrt  man  au<b  in  ©pritfabrifen ,  atö  GUify 
ofen,  einen  Ofen,  ber  einem  Keinen  öacfofen  gleist,  beffen  €otfe  au«  febr 
bic^t  nebeneinander  liegenben  Wofljlabcn  beliebt.  6elb|toerjt5nbli<b  liegen  feie 
Mottjiabe  ^o^i,  beftnbet  fi<b  ein  flfebenfatt  barunter.  Der  flauen  $bür  be* 
Ofen«  gegenüber,  alfo  hinten  im  Ofen,  gebt  ein  9bgug«canal  in  ben  €?$orn* 
ftein.  Halbem  glübenbe  Aorten  auf  ben  Äoft  gebraut  fiub,  im  gaU  ber  Ofen 
ni^t  tuxä)  ben  ©ebraud)  föon  glübenb  geworben,  breitet  man  bie  au*$ttglu< 
benbe  $cl)U,  etroa  8  3oü  ^<b/  über  bem  9*ofl  au«,  laf t  fie  bur$  unb  bureb  in 
@(utr)  fommen  unb  giebt  ober  föaufelt  fie  bann  au«  ber  ty&t  in  ben  D&myfer. 
(Sine  güllung  be«  Ofen«  mit  troefener  fto^Ie  ijt  in  einer  tjatben  ©tunbe  au«« 
geglübt.  Der  Ofen  wirb  bann  foglei<b  toieber  befdjitft.  9Rau  erfennt,  baft  in 
bem  ®<ba<btofen  eine  b<>be  Stiebt  Jtotyte  Don  fieinerem  Dur<bmeffer,  in  ben 
eben  betriebenen  Ofen  eine  niebrige  6$i(bt  Äor;le  »on  größerer  $u*bef;nung 
burcbgegUtyt  roirb. 

3n  ben  Spritfabrifen,  mo  man  bie  benufcie  &o$it  in  überwintern  SBaffer* 
bampfe  abbämpft,  babur<b  roieber  mirlfam  madjt,  fie  »ieberbelebt ,  fann  man, 
felbfh>erjiänbü<r),  audj  bie  no$  nic^t  gebrauste  Rofyt  mit  ftberbifetem  ffiaffer* 
bampfe  bebanbeln. 

9ta<b  ber  oerfebiebenen  Slrt  unb  Seife,  wie  bie  #or/le  gum  Sntfufeln 
benufct  roirb,  mufj  biefetbe  oerföieben  jtarf  gerttetnert  »erben.  »ringt  man  bie 
Äo^le  in  ben  6)>iritu«,  fo  roenbet  man  fie  al«  giemtidj  feine«  $uloer  ober  fein 
geKrnt  an ;  ftltrirt  man  ben  &p iritu«  bur<b  bie  fto^le ,  ober  laf t  man  ben 
©ptritu«,  bei  ber  Kectifkation ,  in  Dampfform  bur<b  bie  Äobte  binbuwbge^en, 
fo  mufj  fie  in  Heineren  ©tücfen  ober  febr  grob  getarnt  angemanbt  »erben. 

Da«  3erf(einem  ber  fto^Ie  ift  toegen  be«  feinen  fötoargen  Staube«,  ber 
babei  in  Stenge  auftritt,  eine  toiberto&rtige  Operation,  Äann  man  e*  nidr)t  im 
freien  au«fübren,  fo  muß  man  bagu  ein  befonbere«  Socal  einri<bten.  Da«  3er» 
flogen  in  einem  eifernen  Dörfer  belaftigt  namentlich  in  $o$em  ©rabe  unb  $at, 
toenn  man  gefbrnte  Äot)te  ergielen  toifl,  ben  »a<btyeit,  eine  grofce  SRenge  gu 
feinen  $ul»er«  gu  liefern,  ©e^r  gmeetmaf?ig  geigt  fi$ ,  gum  3^t(einern,  eine 
frommet  au«  bur^lbc^ertem  (Sifertblec^ ,  bie  auf  einer  $$fe  befeftigt  unb  bon 
einem  ©ebiufe  umgeben  ift.  3n  gmei,  einanber  gegenüber  liegenben  fflänben 
be«  ©ebaufe«  befinben  fi<b  bie  Sldtfenlagcr  für  bie  frommet.  9Ran  bringt  in 
bie  frommet,  bur$  eine  bagu  »erbanbene  Vqvx  ober  Äla^e,  \w  *e($er  eine 
abnli^e  Vcjhx  ober  Klappt  in  bem  ©e^aufe  fübrt,  einige  eiferne  Jtugefn  unb 
bie  ftot)Ie  unb  brebt  bie  Srommel  mäßig  geföroinb.  Die  Äugeln  germalmen 
bie  {tobte ;  ba«  ^inrei^enb  3ert(einerte  gebt  burcr;  bie  S5<^er  ber  fromme!  unb 
fammett  fi^  unten  in  bem  ©c^äufe  an,  t)on  mo  e«,  na^bem  fieb  ber  <5taub 
gefentt  bat,  bur$  eine  Z^ix  b^rau«gef^aufett  roirb.  ®$tie|en  bie  teuren  be« 
©e^aufe«  gut,  fo  finbet  (eine  93etafiigung  bur^  fto^tenftaub  ^att.   3)ie  ^etn« 
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fceit  be«  $uloer«  ober  ber  Äbrner  ijt,  felbjfoerjtänblt$,  Don  ber  ®rof  e  ber  Sieb* 
Öffnungen  ber  Irommel  abhängig. 

gut  bie  ^Bereitung  bet  gedornten  flofcle  ^at  bie  Vorrichtung  ben  grofen 
Sorjug  oor  bem  Dörfer,  baf  ft$  ba«,  toa«  gehörig  fein  geförnt  ijt,  fogleid) 
ber  jermalmenben  SBirtung  entgleit,  bur#  bie  Deffnungen  bor  Irommel  fallt, 
baf  fte  alfo  ni#t  fo  Diel  feine«  $utoer  liefert,  al«  ber  SRorfer.  O^ne  glei$» 
zeitige  Silbung  Don  feinem  $ult>er  ge^t  natürlich  bie  @a$e  nid^t  ab,  man  mujj 
be*$alb,  wenn  man  nur  Äörner  bebarf,  ba«  $ult>er  bur<$  ein  feine«  Sieb  ab* 
f plagen.  $ai  bie  Srommel  ni$t  gu  feine  Deffnungen,  fo  tonnen  bann  bu 
ftorner,  bur$  ein  gröbere«  Sieb,  nod)  in  feinere  unb  gröbere  gerieben  »er* 

Kia  131  *en'  ®*e  ®*^e  ^  m**  ®^eln  *«!*&«#  »Bt  Stau« 

ben  ju  oer^üten. 

3n  2ltt&alben«leben,  wo  bctrdd>tU^c  Mengen 
oon  Branntwein,  für  bie  Siqueurfabrif,  bur$  tfofcle 
entfufelt  würben,  &atte  bie  3erfleinerung«maf$ine  bie 
©ejlalt,  wel$e  gig.  131  geigt.  Die  Xrommel  war 
wie  man  jte&t,  fe^r  abgeplattet,  pc  gli$  einer  an  ber 
Äante  abgerunbeten  S^eibe.  6«  fie^t  ni$t«  entgegen, 
(te  me^r  tylinbrifö  }u  nehmen;  bie  (Sintragtyür  wirb 
aber  au$  bann  jwedtota(?ig  in  eine  ber  nid^t  bur$* 
loderten  Seitenmänbe  gelegt  mo  fic  oor  ben  Äugeln 
geföufet  ijt. 

Die  fto&le  entfufelt  alloljoliföe  glufitgfeiten  um  fo  trafttger,  je  geringer 
beren  »Ito&olge^alt  iß.  Se^anbeli  man  Äo^le,  welche  au«  ©ranntwein  ober 
f$wa$em  Spiritu«  gufelöl  aufgenommen  $at,  mit  jtarfem  fufelfreien  Spiritu«, 
fo  entjie&t  tyr  biefer  gufelM,  fo  wirb  ber  Spiritu«  fufclig.  Darau«  ergiebt  jid>, 
baf  itarter Spiritu« t>or  ber »e^anblung  mittle  oerbunnt  »erben  mufi;  man 
bringt  i&n  bur$  Gaffer  gewo^nlity  auf  etwa  60°  Xr. 

ffiirb  Äo^le,  welche  bei  gewö$nli$er  Xemperatur  au«  fu feiigem  Spiritu« 
gufelM  aufgenommen  t>at,  mit  Spiritu«  bejtiöirt,  fo  entlägt  fte  wieber  gufeiäl, 
ba«  DejHUat  wirb  fufeltg,  um  fo  me$r,  je  ft&wac^er  e«  iß.  grtyifct  man  fufelige 
Äotyle  {tarier,  j.  9.  in  überwintern  SBafferbamyfe,  fo  ge^t  alle«  gufelöl  barau« 
weg.  6«  folgt  ^ierau«,  baf)  Spiritus  bur$  Äo^le  bei  gewö^nlidjer  Temperatur 
bejfer  entfufelt  wirb,  al«  bei  fcöljerer  Temperatur,  bei  ber  Dejtiflation ,  unb  baß 
man  gebrauste  Äotyle  bur$  $inrei$enb  jtarfe«  ör^ifcen  wieber  brauchbar  ma* 
$en  fann.  Daf?  bie  Äo^le  überhaupt  nur  wenig  gufelol  aufnimmt,  tyabe  i<$ 
f$on  oben  ^erDorge^oben. 

Da«  altefte  Serfa^ren  ber  flnwenbung  ber  Äo^le  ijt,  bie  ftotyk,  fein  ge* 
pufoert,  in  ben  Spiritu«  ju  bringen,  unb  bamit,  unter  häufigem  ^ufrü^ren, 
24  bi«  48  Stunben  in  Seru^rung  }u  lajfen.  Der  Spiritu«  wirb  bann  ab« 
gejatft. 

SBeil  bei  ber  Hnwenbung  Don  gewi^nli^en,  liegenben  gäfern  ein  Soben 
herausgenommen  werben  muf,  wenn  man  bie  fto^le  barau«  entfernen  wtü,  fo 
benufct  man  jwectmafhger  aufre^tße^enbe  gäfTer  mit  gut  f$liegenben  Decfeln, 
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ober,  am  gtoetfmafHgjten  /  ftc^enbe  ßtfinber  au«  (Sifenble*,  ben  gutem  bei 
3tttferfabrifen  glei^enb,  meiere  bann  unten  ein  SWannlo*  gum  4>erautne$mcu 
ber  Äo$le  erhalten.    3um  $ufrü$ren  bet  Äo$le  tjt  ein  SKtyroerf  »or^anfcen. 

$ie,  na*  bem  Bbgapfcn  bet  ©ptritut  gurfidbleibenbe  Äo$fe  $ält,  begreif, 
li* ,  ©piritut  aufgefogen  gurücf ;  man  fammelt  fte  in  einem  gajfe  unb  bejtü* 
lirt,  na*  3ufa^  bon  etwa«  SBaffer,  ben  Bltofjolge^alt  ab.  Sie  fann  ni*i 
hiebet  gum  (Sntfufeln  brauchbar  gemalt  merben,  toat  Urfa*e  ift,  bafj  fi$  bieft 
fcrt  unb  SBeife,  bie  {tobte  gu  benufcen ,  für  ©prilfabrifen  nt*t  eignet  fcaf  fte 
$o*jtent  no*  in  Heineren  Siqueurfabrifcn  befolgt  wirb. 

Die  iefet  &bli*fte  Art  unb  SBeife,  bie  Äo^le  gum  «ntfufelit  auf  falten 
ffiege  angmoenben,  ift  bie  Filtration  bet  ©piritut  bur*  bie  fto{fte.  £ü;u 
bienen  in  allen  ©Jmtfabrifen  ebenfafl«  aufregte  eiferne  gilter,  bie  unten,  in 
einiger  ©utfernung  Aber  bem  ©oben,  einen  ©iebboben  tyaben.  3um  99ef*icfen 
berfelben  mit  ber  Äo^le  ijt  im  $ecfel,  gum  Sntleeren  berfelben  fcon  ber  Äo^le, 
über  bem  6iebboben  ein  SRannlo*  tor^anben. 

SDie  Äo$le  wirb  für  bie  Silier  ni*t  toeiter  gerfleinert,  alt  bafj  man  bie 
großen  ©tüde  ber  faufti*en  fto^le,  bor  bem  Butglitycn,  mit  einem  ©pafrn 
gerjtößt,  fo  *cl$  ^oc^ftend  »atlnußgroße  ©tü<fe  bleiben.  9Rit  Äörnung  befaßt 
man  ft*  rtic^t,  ba  biefelbe  toiel  Abgang  liefert,  eine  befonbere  3ttftcinerung** 
maf*ine  erforbert  (jtefce  oben)  unb  ba  fl*  gefBrnte  Äofjlc  ni*t  n>ie  bie  Äo^le 
in  ©tiefen  im  ©lü^ofcn  »ieberbeleben  lägt 

3>ie  Filtration  gcf*iefct  enttoeber  oon  unten  na*  oben,  unb  biet  fcbcini 
bat  bejte  —  ober  bon  oben  na*  unten.  3m  erjten  gaUc  leitet  ein,  mit  einem 
$a$ne  »erfe^enet  3uflußw$f/  ben  gu  reinigenben  ©piritut  aut  einem  ^odtfe* 
$enben  Äcferooir  unter  ben  ©iebboben  bet  gittert ,  unb  oben  am  guter  bepn» 
bet  ft*  bat  Abflußrohr;  im  lederen  gaDe  tritt  bat  3uflußro$r  bur*  ben  Stafri 
tn  bat  gilter  unb  bat  Abflußrohr  getyt  unten  ab.  2>iet  lägt  man  aber  aufer« 
$alb  Ui  gittert  bit  gur  #ö$e  ber  gullung  bet  gittert  in  bie  £ofce  feigen, 
Mi  jur  golge  $at,  baß  bat  gilter  ni*t  e$er  läuft,  alt  bit  ber  ©piritut  in 
bemfelben  auf  biefe  £5$e  gefommen  ift.  $er  ©piritut  erhält  ff*  bann  natür. 
li*  fortwa&renb  auf  biefer  $6$e,  bie  Äo&te  bleibt  $tt*  mit  ©piritut  bebeeft; 
et  fann  ni*t  Suft  oben  in  biefelbe  einbringen,  wenn  ber  3ufluß  na*laßt  ober 
aufo&rt  unb  ber  ©piritut  ge$t  fixerer  glei*maßig  bur*  bie  ffofcie.  «ffet 
biet  toirb  aber  au*  errci*t,  toenn  man  Don  unten  na^  oben  filtrirt. 

gür  mogli^ft  oollftänbiget  Sntmei^en  ber  Suft  aut  ben  $oren  ber  fto^le 
i(l  au<^  beim  güllen  ber  gilter  ©orge  gu  tragen.  9Ran  lägt  nadj  unb  nac^ 
©piritut  einfließen  unb  fluttet  na^  unb  na*  bie  floate  ein.  S)at  ©nbrin« 
gen  bet  ©piritut  fcon  unten,  bie  giltration  »on  unten  na*  oben  erlei^tert 
mie  man  erfennt,  bat  @ntoei$en  ber  Suft  unb  ein  fiuftya^n  oben  am  gilter  ift 
gang  angebra^t. 

9Reiftent  fe^t  man  mehrere  gilter  miteinanber  in  Serbinbung,  fo  baß  ft* 
ber  ©yiritut  toon  bem  einen  gilter  auf  bat  anbere  ergießen  fann.  £>at  erfle 
gilter,  bat,  in  tt>el$et  ber  9to^iritut  fließt,  toirb  guerft  unbrau*bar,  untt»irf* 
fam;  man  jtettt  et  bann  ab,  ma<$t  bat  gtoeite  gilter. gum  erften,  bat  ^eift,  Iei 
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tet  in  ba«  jmeite  ben  ©piritu«  au«  bem  Meferboir  unb  fefet  ein  frifö  gefüllte« 
guter  bamit  in  Serbinbung,  <S«  muß  alfo  ftei«  ein  gilt«  über  bie  %aty,  mit 
meldjer  man  arbeitet  borfyinben  fein. 

Daß  ein  gilter  ni$t  mefrr  wirft,  laßt  jt#  natürlich  bur$  Prüfung  be« 
barau«  abgefjenben  ©piritu«  er! ennen ,  unb  e«  lann  (um  Jßrobene^men  an  ber 
geeigneten  ©teöe  ein  $a$n  bor^anben  fein.  @etx>6r;nU^  aber  benufrt  man  in 
ben  ©pritfabrifcn  ein  guter  eine  getbiffe  Beit  ober  für  ein  getoijfe«  Quantum 
©piritud.  3n  einer  au«gejei<$neten  gabrü,  bie  i$  in  biefen  Sagen  befugt 
tjabe,  ftttrirt  man  afyt  läge  lang  bur$  gtt>et  guter,  bann  fefct  man  ein  britte« 
gilter  mit  bem  jroetten  in  Serbinbung.  9Za$  brei  lagen ,  matyrenb  ber  ba* 
erjte  guter  no$  mit  benujjt  mürbe,  entleert  man  biet,  ma$t  bann  ba«  jtoeite 
gilter  gum  erjten  u.  f.  f.  ß«  finb  bier  guter  borfymben,  iebe«  ju  24  $reuß. 
Steffel  Äotyle.  X>ie  Stenge  be«  ©piritu« ,  toeld&e  man  bur$  bie  Äo^le  pafft* 
ren  lägt,  iji  fetyr  bebeutenb,  man  laßt  in  einem  Sage,  in  8  ©tunben,  20  Or^oft 
60grabigen  ©piritu«  bur^gc^en,  für  mi$  ein  Eetoci«,  baß  man  auf  bie  ttnt* 
fufelung  bur$  bie  guter  ni$t  biel  giebt. 

#at  bie  fto^le  eine«  guter«  au«gebient,  fo  entleert  man  e«  boUjWnbig, 
bur$  einen  bagu  bortyanbenen  #a$n,  von  bem  ftüfflgen  3ntyalte,  bem  ©piritu«. 
Der  ton  ber  Äo$le  aufgefogene  ©birüu«  toirb  am  beften  au«  ben  gittern  fetbft 
bur$  Dampf  abbeftiUirt.  <g«  münbet  be«$a(b  unter  ben  ©iebboben  ber  gilter 
ein  Dampfro^r  be«  Dampffeffel«  ein,  unb  oben  fielen  bie  guter  bur$  ein 
SRorjr  mit  bem  Äü$lro$re  eine«  befonbem  ftüfylfaffe«  in  Serbtnbung.  ffienn 
bieÄo^le  fo  triftig  entfufelnb  roirtte,  al«  man  getoö$nli$  glaubt,  fo  müßte  bei 
biefer  Dejtitlation  gufelöl  in  fe$r  bebeutenber  2Renge  erhalten  »erben;  bie«  iß 
bur$au«  ni$t  ber  gafl,  man  erhalt  ein  unangenehm  rie$enbe«  Deftillat,  aber 
gufelöl  getyt  ni$t  julefct  über. 

Sie  föon  artgebeutet ,  fann  bie  gebrauste  fto^le  in  bemfetben  ©lü^ofen 
mieberbelebt  toerben,  melier  jum  3fo«glütyen  ber  nod>,  ungebrauchten  tfo^le 
bient.  6«  giebt  inbeß  no<$  eine  anbere  %ü  ber  fflieberbelebung,  bie  ffiieber* 
betebung  bur$  üoerfcifeten  SBajferbampf ,  bie  man,  weil  jte  geringeren  Serluft 
berurfa^t,  ba  ober  bann  anmenbet,  fco  ober  menn  bie  Äotyle  $o$  im  greife  Jte^t. 
Die  Äoble  f emmt  baju  in  einen  mäßig  großen ,  gußeifernen  ßtylinber,  ber 
fo  r)ocr)  gejieüt  unb  fo  eingemauert  ifi,  baß  ft$  unter  tym  ein  $o$lcr  {Raum 
bon  ber  #o$e  ber  ftofylenbampfer  bepnbet.  3n  biefen  (Raum  ragt  nämli# 
ba«  untere  6nbe  be«  Gtylinber«,  ba«  Verengt  unb  mit  einem  ©lieber  berfe^en 
ijt,  hinein,  2öirb  ber  ©lieber  gebogen ,  fo  faßt  bie  Äoble  au«  bem  (St;Iinber 
in  einen  untergefefcten  Dampfer.  Die  obere  Deffhung,  jum  einbringen  ber 
Äo^Ie,  muß  bur^  Detfel,  95ügel  unb  ©^rauben,  ober  fonjt  toie,  bi^t  berfc^ließ* 
bar  fein.  Oben  tritt  feitücr;  ba«  Dampfro^r  in  ben  S^linber,  ivel^e«  ben  über* 
$i(ten  Dampf  gleitet,  unten  ge$t  feitlt^  ein  31b$ug«ro^r  bur^  ba«  SRauer* 
»ert  ^inburd^,  toenn  e«  fein  !ann,  in«  greie. 

SReben  bem  C^linbcr  bepnbet  ji^  bie  Anlage  gum  Uebcr^i^en  be«  2Baf» 
ferbampfe«,  ein  eiferne«  ©^langenro^r,  über  einer  geuerung  fo  einge* 
mauert,  baß  e«  bon  ber  geuerluft  umfpü^lt  rotrb.    Der  Dampf  be«  Dampf« 
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Vcffetd  fafprt  bie*  ©ä}langenro$r,  wirb  barin  pari  ertffct,  gelangt  bann  in  be« 
fto^lenetylinber,  belabet  p*  mit  gufelöl  u.  f.  n>.  unb  entweich  <Sntfhromen  bie 
Dampfe,  bei  gcPeigerter  Semperatur,  bem  ffoblenct)linber  geru*lo*  unb  ottjün- 
bei  Po)  ein  #olgfoafcn,  ben  man  in  bie  Hu«prom6ffnung  #Ht,  fo  ifl  bie  Äofrle 
mieberbelebt  unb  glütyenb. 

SBo  bie  Reinigung  be«  ©pirltu«  ni*t  für  ben  Serfauf,  fcnbetn  nur  für 
ben  eigenen  »ebarf  unb  ni*t  na<$  großem  WaafcPabe  pattpnbet,  g.  99.  in  flei. 
ncren  Siqueurfabriten,  benufct  man  gum  (Sntfufeln  mo$l  Heinere  guter,  bie  mit 
gefornter  ffofte  gefüllt  pnb  unb  bie  oft  fe$r  lange  bienen  muffen.  Stuf  ben 
©iebboben  ber  gilter  toirb  ein  ©tü<f  ffioflgeug  gebreitet,  unb  barauf  fommen 
abn>e$felnbe  ©<bi$ten  grobförniger  unb  feinförniger  fto&le.  Die  ffo^le  wirb 
mit  ©ptritu«  ober  3Baffer  angefeutyet  eingebracht,  »eil  »oüflanbige  (Sntfernttng 
ber  ab^äwenben  fiuft  unerfäfjli*  ifc  Die  Filtration  geföietyt  am  beften  &<m 
unten  nadj  oben.  £at  bie  ffot)le  au«gebient,  fo  Derbrangt  man  ben  aufgefoge* 
nen  ©piritu«  burdj  SBaffer;  pe  toirb  bann  nic&t  »ieber  benufct. 

Der  Äno^enfoble  fajretbt  man  im  3l0gemeinen  eine  nur  gering«  eittfu* 
felnbc  ftraft  gu.  fflenn  ßntfufelung  unb  (Sntfarbung  SBirfungen  berfetben 
Urfa^e  Pnb,  fo  mufj  bie  ffno<benfo$le,  ba  pe  pärfer  entfärbenb  toirft,  al*  bie 
£olgfo£le,  au*  fraftiger  entfufeln.  3n  SJerbinbung  mit  £olgto$le  tommt  pe 
man^mal  in  flnroenbung.  <ßeter«  (#ofbepitlateur  in  #annot>er)  emppeblt 
g.  ©.,  ein  Drtyoftfaf?,  ba«  mit  einem  ©iebboben  toerfefcen  tourbe,  gur  £5lfte  mit 
gut  aufgeglühter  £olgfo(>le  ju  füllen,  barüber  10  $funb  «no$enfo$lc  unb 
5  «ßfunb  »raunPein  gu  Preuen,  bann  »ieber  $olg?o&le  bi«  oben  r)in  folgen  ju 
laffen.  Da*  ga§  crr>5H  natürlid?  9lb$al>fta$n  un*  cinen  ®e^fl  mlt  Ceffnung 
gum  ginfüüen.  SWan  füllt  e«  mit  Sranntmein,  lagt  benfelbcn  brei  läge  bar- 
auf lagern,  bann  gafft  man  ab.  Mit  einem  folgen  gaffe  fofl  man  12  bi* 
15  SWonate  fortbauernb  arbeiten  f&nnen. 

2Bie  f$on  früher  angegeben,  geigt  P$  ber  mit  Äo$le  bejubelte  ©tfritu« 
gtoar  üerbeffert  im  @eru$e,  aber  nidJt.böHig  fufelfrei.  ffir  »ürbe  für  mand>e 
3»ecfe  unmittelbar  gu  gebrauten  fein,  für  ben  £anbel  toirb  er  inbejj  flet*  noa) 
rectipeirt.  Die  Mectipcation  giebt  tym  ben  $o$en  3llfo$olge$aU  »ieber,  »el# 
*en  er  für  ben  Scrfanb  baben  mu&,  unb  bewirft  »olipänbige  gntfufelung, 
wenn  man  pe  fyodj  genug  treibt. 

9?a$  ber  britten  23er»enbung*toeife  ber  Äo^le  gum  ßntfufeln  be*  ©<>iri* 
tu«,  toirb  ber  ©firitu*  rectipeirt  unb  babei  bampfformig  bur^  einen  aufrea)* 
ten,  unten  mit  einem  ©iebboben  berfefyenen  ©tylinber  geleitet,  »orin  Po)  Äofcle 
bepnbet.  Die  DSmpfe  muffen  ben  Äo^lenctylinbcr  mit  Sei^tigteit,  obneffliber* 
Paub  gu  pnben,  bur^Promen  tonnen;  e«  ijl  be«^alb  bur^au«  erforberlid),  bie 
fto^le  in  ^afelnu§gro§en  bi«  »aHnu§grogen  ©tüden  angutoenben.  3e  ftröger 
bie  #ö(>e  be«  ß^linber«,  bepo  großer  pnb  bie  fto^lenpütfen  gu  nehmen;  gu 
bi^te  güQung  tann  gefährliche  Serpoffungen  herbeiführen. 

mt  »el*em  I^eile  be«  MectiPcationÄapparat*  ber  fto^lenc^linber  am 
gwecfmaßigPen  in  Serbinbung  gefegt  toirb,  barüber  Pnb  bie  Änpiten  geteilt. 
SWan  giebt  i^m  entroeber  feinen  5piafc  gtt>ifd)en  bem  oberpen  De^legmator 
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(99e<fen  u.  f.  ».)  unb  bem  JKtylfaff e ,  (o  baff  nur  fe&r  tyo^gribige  Kampfe  in 
benfelben  gelangen,  ober  man  föiebt  tyn  jmiföen  ben  (Rcctificator,  resp.  bie 
ffltctifkatoren  unb  bie  S>ep$legmatoren  ein,  ober  man  {teilt  ityn  unmittelbar 
auf  bie  Olafe,  bringt  tyn  alfo  au$  no$  r»or  bie  (Rectiftcatorcn. 

gür  iebe  Stellung,  roo  über  bem  Äob;lettcr;linber  SRectification  ober  3)e* 
p^legmation  jtottfinbet,  alfo  tfyeilrocife  !8erbi<$tung  ber  alto£olif<r)en  Dämpfe 
über  bemfelben  erfolgt,  gilt  alt  (Regel,  bie  t»crbi<$tetc  glüf jtgtett,  bat  ?tylegma, 
nic^t  bur$  benfelben  jurüct{liefcen  $u  laffen ,  fonbern  auf  einem  anbeten  ffiege 
jurücf^ufü^ren.  Seftnbet  fl$  alfo  ber  CtyUnber  jroiföen  ben  (Rectijkatoren  unb 
©eptylegmatoren,  fo  mufj  bat  in  ben  Unteren  oerbi^tete  $t;legma,  bur<$  eine 
SRityre  birect  in  ben  oberjten  ober  einen  ber  unteren  SRcctiftcatoren  jurütfgeleitet 
roerben.  2Äan  lagt  bann  bie  weiten  IBerbinbungtrofcre,  n>el$e  bie  altot)olifd^cn 
Dampfe  in  bie  Dep^legmatoren  führen  —  au«  bem  Äor/lencr/linbcr  in  ben 
unterjten  Deptylcgmator,  au*  biefem  in  ben  barübcrjter/enben  u.  f.  f.  —  etwat 
in  bie  Dcptylegmatoren  hineinreiten,  bamit  bat  $^legma  nidr>t  bur$  bicfelbcn 
jurüctjliejjen  tann,  fonbern  feinen  SBeg  bur$  bie,  Don  ber  ttefjten  Stelle  ber 
Deptylegmatoren  autge^enben  dbflufro^ren  nimmt.  SDicfc  treten  bann,  ade,  in 
bie  »eitere  fflityre,  reelle,  roie  gefagt ,  bat  fltylegma  in  einen  tRectiflcatcr  ju- 
rütteltet.  Die  ledere  9t5r)re  mufj  in  bie  glüfjtgteit  bet  IRccttfkatort  tauten, 
bamit  bie  untere  Dejfnung  bur$  glüfjigteit  abgefperrt  ijt.  Die  gange  <£in< 
ri^tung  ergiebt  ft<$  lei$t  aut  gigur  114,  Seite  432,  wo  bie  Depfclegmatoren 
FO  mit  Abflußrohren  oo  toerfetyen  finb,  welche  in  bie  (Rö^rcp  münben,  bie  in 
ben  {Rectifkator  c;inabjteigt  Sinb  mehrere  (Rectificatoren  oor^anben ,  fo  tann 
man  jwetfmafeig  bat  fltylegma  ber  oberen  Deptjlegmatorcn  in  einen  oberen 
(Rectifkator ,  bat  $r/legma  ber  unteren  Deptykgmatoren  in  einen  unteren  (Rcc* 
tifkator  jurütflaufcn  laffen. 

(Belangen  bie  alto$olifd)en  Dämpfe  unmittelbar  aut  ber  Slafe  in  ben 
Äofclcncr/linber,  fler)t  biefer  alfo  jwiföen  ber  IBlafe  unb  ben  (Rectifkatoren ,  fo 
muj?  wieberum,  wenn  bie  glüfßgfeit  aut  bem  unterjten  (Rectifkator  in  bie 
93lafe  jurüdfttejjen  fofl,  bie3wrüdleitung  bur<$  ein  lRor>r  gcf$cfyen,  weiset  bie« 
fen  (Rectifkator  mit  ber  39lafc  uerbinbet,  bamit  au<r)  bei  biefer  Stellung  bet 
ffo&lencrjlinbert  feine  glüffigteit  bur<$  benfelben  jurüctlauft.  Dat  fflbflufr 
TO&r,  welket  natürti$  in  ben  (Rectifkator  fo  weit  hinaufreicht,  alt  bie  glüf* 
figteit  barin  fler)en  foU,  ge^t  unter  ben  Spiegel  ber  glüfjigteit  ber  SBlafe.  Dat 
(Ro$r  roirtt  bann  alt  Ucbcrlaufro^r,  alt  fogenannte  Sropfrofcre.  3um  *ooll* 
jtanbigen  Hblaffen  ber  glüfjigteit  aut  bem  (Rectiftcator  in  bie  ©lafe,  ijt  bann 
no$  eine  befonbere  (Rtyre  »orfjanben,  eben  fo  an  ben  übrigen  (Rectifkatoren, 
fo  baf  ntan  bejttdiren  tarnt,  otyne  baf  jl$  ftlüfjigteit  in  ben  (Rectifkatoren 
anfammclt,  roie  et  gegen  bat  Snbe  ber  Dejtiflation  jwecfmajiig  ifl  (6.  563). 

SDie  ©rofje  bet  fto$lencr>linbert,  alfo  bie  URenge  Der  Äotyk,  ijt  t>on  ber 
©rofce  ber  »lafe,  ber  menge  bet  ju  rectificirenben  Spiritut  ni$t  allein  ab« 
gängig,  fonbern  au$  na$  ber  Stellung  bet  Stylinbert  toerföieben.  3e  alfo* 
^olreityer  bie  Dämpfe  ben  Sr>ltnbcr  bur$ftromen,  befio  weniger  %xo%  roirb  er 
genommen.    Cr  iß  basier  am  grbftcn,  wenn  er  unmittelbar  auf  bie  Slafe 
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folgt  am  fleinflen,  wenn  et  gwiföen  bie  Dep&legmatoren  unb  ba*  Jhtyffap 
eingefettet  ijt. 

SDie  pajfenbjte  VLxt  unb  Seife,  ben  fto^Unc^inber  mit  ben  benachbarten 
Steilen  be*  Styparat*  gu  betbiiiben,  wirb  jcber  gabrifant  unb  ftupferfömieb 
leicht  berau*ftnben.  Die  %xt  be*  Wppaxati  unb  bie  £&be  be*  total*  ft>re$en 
babei  mit.  (5«  ijt,  felbjtocrjtiinbli<$ ,  nidjt  erforberü$,  Hfle*  übereinander  ;u 
jtcüen ;  man  fann  bur$  abjtcigenbe  [Rohren  bie  Dampfe  redjt  wobl  in  tiefer 
jtebenbe  Steile  be*  Apparat*  leiten,  nur  ijt  e*  bann  erforberli<b ,  *on  fcer  tief« 
ften  ©teile  bet  Siegung  biefer  Stowten  eine  SRo^re  abgeben  gu  lajfen,  welche  bie 
»«bietete  glüfflgteit  unter  ben  ©piegei  ber  glüfjtgfeit  bet  ©lafe  u.  f.  n>.  gu* 
rüdfübrt  #at  bet  floblenctylinber  eine  bebeutenbe  ©röjje,  fo  erhält  er  oben 
ein  9Rannlo$  gum  guücn,  unten,  iitber  bem  ©iebboben,  ein  2Rannlo<b  gum  <&nU 
leeren.  93or  Untere«  wirb  bann,  beim  Sntleeren,  ein  gut  anf<blie§enber,  »ctter 
©$lau<b  *on  ©le$  gelegt  um  bie  Äofyle  berunter  gu  leiten.  ©tebt  ber  <£$lin* 
ber  auf  bem  legten  Depblegmator,  unb  ift  er  ni$t  gro§,  rocil  ber  Apparat  m<bt 
grofj,  fo  tann  er  gum  ffiegnebmen  unb  2lu«tauf<ben  gegen  einen  anbern  einge* 
rietet  fein.  <£r  verengert  jt<b  bann  unterbalb  be*  ©iebboben*  gu  einer  SRöbre 
unb  ijt  oben  bur<b  ein  $e(mrol;r  gefölojfen,  ba*  abgenommen  »erben  fann. 
S>ie  gugen  gwiföen  bem  (Stytinbcr  unb  bem  #elmrobre,  fo  wie  bie  ftugen  gwU 
f$en  Depblegmator,  Au^lfag  unb  bem  ßtyltnber  »erben  mit  SWeblteig,  Se^to* 
teig  ober  einem  anbern  Sutum  berj)ri$en.  SWan  legt  ben  <&}linber,  efye  er  auf* 
gefegt  wirb ,  einige  3<i*  auf  ben  Dampf! ejfel,  um  it^n  etwa*  gu  erwärmen. 

Die  gebrauste  Äoble  wirb  wieberbelebt. 

2Benn  man  berutf (tätigt,  bajj  bei  ber  ©enufcung  ber  fto^le  in  angegebe* 
ner  SBeife,  au$  nur  ba*,  roai  na$  bem  Vorlaufe  fe^r  bo^gräbig  (93$roc.Xr.) 
übergebt  fufclfre^r  ©prit  tji,  bajj  ba«  DejttUat  fufelig  wirb,  fobalb  ber  %itc* 
bolge^alt  abnimmt  alfo  bie  Temperatur  jteigt,  unb  bajj  ber  9fa<blauf  fe^r  rci<b 
an  gufelöl  ijt,  fo  mufj  man  gu  ber  ftnjttyt  geführt  wetben,  e*  fei  mebr  bie 
Vorgetriebene  iRcctificaiion,  al*  bie  Äo^le,  wel$e  entfufele.  Der  Äoblentylin« 
ber  wirft,  wie  lei<$t  eingufeben,  bureb  feine  oon  Suft  gefügt*  Dberjl4<be,  al* 
Depblegmator. 

©ebr  gewöbnli^  wirb  in  ben  ©pritfabrifen,  wo  bie  (Sntfufelung  be* 
Sobfriritu*  bur$  ffoble  auf  faltem  Sffiege  jtattftnbet,  wo  man  ben  ©piritu* 
Äo^lenfUter  paffiren  lägt,  au$  no<b  bei  ber  fflectification  jtoble  in  betriebener 
SBeife  benufct,  ein  Äoblendjlinber  angewanbt  unb  öfter*  fejjt  man  bem  ftltrir* 
ten  ©piritu*  t>or  ber  Sectijtcation  ober  bei  berfelben  au$  no$  anbere  Steint* 
gung*mittel  gu. 

©o  geliebt  e*  g.  ».  in  ber  ©pritfabrif,  t>on  welker  oben  ©.  571  gerebet 
würbe.  Der  bureb  bie  jfoblenftlter  gegangene  ©piritu*  tommt  in  ba*  9lefen>oir, 
au*  weitem  bieSlafe  gefpeijt  wirb,  unb  wirb  in  bemfelben  mit  einer  Deinen  SRenge 
C^lorfalf,  bet  mit  fflajfer  gu  einet  mil^i^ten  Sflujjfgfeit  gerrübrt  ijt,  ^ermif^t 

5luf  ber  Stafe,  bie  20  Otboft  fagt,  entfyred^enb  etwa  14  Dr^oft  9totfpu 
titu*  —  e*  witb  bi*  auf  60  ijjroc.  Xx.  oerbftnnt  —  fte^t  ein  81/«  S«f  b°ber' 
B1/«  8u§  weiter  tupfernet  Qplinbet,  bet  fto^lenc^linber.    Die  ©icb^e,  auf 
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welker  in  bemfelben  bie  ftoljle  liegt  befindet  ft$  in  l1/*  guß  $ötye,  t>ou  un< 
ten;  ber  unter  berfelben  bortyanbene  Kaum  repräfentirt  eine  Slrt  SRe'ctiflcatör 
ober  23e$älter,  worin  flc$  ber  <5$lamm  au«  ber  tfo^le  anfamraelt  Ueber  bem 
Siebboben  iß  ba«  2WannIo<$  jum  Entleeren  be«  ßtylinber«. 

2$on  bem  Äo^lendjlinber  gc$t  ein  weite*  [Ror)r  $inab  in  bie  Olafe,  fo 
baß  e«  i>ier  bur$  glüfftöteit  abgefoerrt  ijt,  unb  feitli$,  bi<$t  über  ber  Slafe, 
ger)t  toon  biefem  floate  ba«  weite  9)or)r  ab,  welche«  bie  Dämpfe  in  ein  etylin* 
briföe«  8  guß  $o$e«,  4Ys  guß  weite«  ©efaß  leitet,  au«  bem  fte  bann  in 
fünf  SBeefenbeptylegmatoren  bon  gleicher  ffieite  treten. 

Der  in  bie  331afc  tyinabjteigenbe  Sc^enfel  be«  erwähnten  9Roc)red  bient 
feaju,  bie  in  bem  föotyre  berbi^tete  glüfjtgfcit  in  bie  Slafe  jurüef  gleiten  (flcbc 
oben):  au«  bem  ctjltnbrife^en,  unter  ben  Dep$legmatoren  beftnblt$em  ©efaße, 
in  welche«  ba«  ijtytegma  ber  Depfylegmatoren  fliegt  wirb  bie«  bur$  eine  befon* 
bere  Mötyre  in  bie  93lafe  juritefgefü^rt.  3n  feinem  Steile  be«  2typarat«  fam* 
mett  m<P$legma  an;  wa«  irgenbwo  berbid^tet  wirb,  fe^rt  foglei<$  in  bieStafe 
jurüef;  etgenttiebe  ftectiflcation  flnbet  alfo  ni$t  (tatt,  nur  Dep&Iegmation. 

Die  SBcctenbepc/legmatoren  jmb  bon  ben  9ßijloriu«'f$en  ©eefen  etwa« 
berf^ieben.  Sie  jinb  gang  gefc^loffen;  e«  jlectt  namli$  ein  Heinere«  Seelen  in 
einem  größeren.  2Ran  fann  fagen,  ein  Styjiem  bon  übereinanberjrefcnben,  lin« 
fenförmigen,  bur<$  furge  [Rohren  mit  einanber  berbunbenen  Secfen  ijt  in  gerin* 
gern  2lbjtanbc  mit  einem  ÜRantel  bon  ganj  gleicher  gorm  umgeben.  Die  alfo* 
£olif$en  Dämpfe  getyen  bon  unten  na$  oben  tut*  bie  inneren  Seelen,  ba« 
Söajfer  fließt  in  entgegengefefcter  Stiftung  in  bem  3^if^^nraume  gwifc^en 
biefen  unb  ben  äußeren  Seelen,  bem  STOantel. 

3n  ber  Slafe  liegen  jwei  Dampffyiralen  übereinanber ,  bon  benen  man, 
je  na<$  bem  ©tanbe  ber  glüfftgfeit  in  ber  Slafe,  beibc,  ober  bie  untere  allein 
benufct  3lu«  ber  unteren  ©pirale  fann  ber  Dampf  in  bie  obere  geleitet  wer« 
ben,  aber  fürbiefc  iji  au$  ein  birecte«  Dampfrotyr  bortyanben. 

©d)on  wä^renb  be«  Einfließen«  be«  ©piritu«  in  bie  Slafe  wirb  Dampf 
gegeben,  erft  in  bie  untere,  bann  au$  in  bie  obere  ©pirale.  Da«  Anzeigen 
geftyie^t  4  ttyr  SRorgen«,  6U£r  fangt  ^>ai  Deßiüat  an  gu  laufen;  bon  6  bi« 
7  U&r  fließt  Vorlauf,  ben  man  bem  fto^fpiritu«  gugiebt;  um  7  Ityr  bi«  2  ttyr 
tommt  ©prit  ftt.  1  bon  93  Sßroc.  Zx. ;  bon  2  bi«  4*/,  U^r  Sprit  9fr.  2  bon 
90  $roc.  Xr.;  bann  lauft  1  ©tunbe  nidjtfufelfteier  ©piritu«,  ber  $iet  unter 
bem  Warnen  Blfotyol  gefyt,  f$ließlid>  bi«  8  Ufjr  ber  Wa^lauf,  ben  man  bi« 
gu  o^ngefa^r  4  $roc.  Zx.  abtreibt  unb  ber  bur$fc$nittli$  37  «ßroc  Sr.  geigt. 
Er  wirb  befonber«  gefammelt,  gelegentlie^,  mit  Senu^ung  be«  £o^tencr/linber«, 
rectifteirt,  aber  o^nc  baß  man  tyn  oor^er  bie  fto^lenftlter  pafjiren  läßt,  beren 
^ot)lc  et,  wie  man  fagt,  ju  fct)r  verunreinigen  würbe.  Da«  barau«  er^al* 
tene  Deftillat  i{i  mcr)t  fufelfcei,  e«  wirb  natürlich  wieber  geteilt  aufgefangen« 
ftad)  unb  nad>  ^&uft  fl$  ba«  gufelöl  im  Stac^laufe  fo  an,  baß  e«  am  Snbe 
ber  Deputation,  gemengt  mit  SBaffer,  al«  eine  mile^icbtc  glüfjtgfeit  über« 
getjt,  welche  beim  @te^en  ooOfommen  Hat  wirb,  inbem  ba«  SBaffer  oben« 
auf  fommt    ^unberte  *ou  $[unben  gufelöl  fönnen  fo  erhalten  wcvbciu 
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Die  ©eife  ijt  oon  Äletgtn«fi>  al«  6ntfufelung«mittel  fe$r  empfohlen 
worben.  @r  fanb ,  bafc  eine  mit  fufeligem  Branntwein  Bereitete  ©eifenl&fung, 
wel$e  jur  Darjtellung  fcon  bur<$föeinenber  Seife  ($ran«parentfeife)  bienen 
foflte,  bei  bet  DefHÜation  ein  fufelfreie«  Deftiflat  lieferte,  ba«  $o$grafciger 
war,  al«  e«  fonjt  mit  bem  Apparate  ermatten  würbe,  wä^renb  bie  rutfftanbige 
©eifenmaffe  ben  gufelgeru$  in  ^ofyem  ®rabe  geigte.  2fu*  ben,  na$  biefer 
gufaQigen  Seoba^tung  angebellten  3Serfu<$en  ergaben  ftc^  bie  folgenden 
flefultate: 

1.  Dur$  Deflation  mit  ©eife  Taft  fi$  jeber  ©piritu«,  Branntwein 
ober  Sutter  abfolut  fufelfrei  gewinnen. 

2.  Da«  bei  ber  Dejüllation  von  ber  ©eife  gurMge^altene  Sufelöl  tann 
bur<$  Dampfbejtillation  bei  ^ö^erer  Temperatur  oofljtänbig  and  ber  unterem* 
berten  ©etfe  abbejtiflirt  werben ;  bie  entfufelte  ©eife  lann  bann  wieber  gum 
ßntfufeln  benujjt  werben. 

8.  Der  9üto$olge&att  ***  Dejtiflat«  tfeigert  ft$  bei  ber  (Jntfufelung  mit 
©eife  in  §ö$erem  Orabe ,  al«  bei  ber  Deftiöation  otyne  ©eife',  weit  bie  ©eife 
SBaffer  gurü<f$5lt. 

4.  Huf  ben  ffiiencr  ßimer  (40  ffliener  2Raa§  =  49,4  $reufc.  Duart) 
be«  fufetyaltigjten  Sutter«  pnb  4  «Pfunb  ©eife  gum  (Sntfufeln  au«rei$enb.  Dt« 
©eife  tann  im  giinftigften  gafle  20  $rocent  gufelöl  biriben  unb  gurfid^aüen. 

5.  Die  anguwenbenbe  ©eife  mujj  tyarte  ftatronfeife  fein,  frei  bon  flucti« 
gen  gettfauren;  bie  gewöhnliche  (Jlain*©obafcife  ber  ©tearintergenfabriten  ^at 
in  ber  $raji«  allen'  Wnforberungen  entfpro^en.  (Sin  Heiner  3ufafc  t>on  ©oba 
tann  man^e  ©eife  für  bie  Serwenbung  geeigneter  machen. 

Der  amorp^gelatinöfe  3uftanb,  ben  altotyoliföe  ©eifenlöfungen  amie$* 
men,  föeint  wefentli$  bie  UrfaAe  biefer  Hbforption«wirfung  gu  fein  fljotyt. 
Gentralblatt  1858,  ©eite  1037;  fymtftyUfyn.  Sentralblatt  1858,  ©.  591). 

2Rir  $at  e«,  felbjt  bei  Änwenbung  betra^tlidjer  SWengcn  *on  ©eife ,  ni$t 
gelingen  wollen,  ein  fufelfreie«  DeftiÜat  gu  erhalten.  Da«  DejMflat  ro$  gu« 
gleid?  feiflg. 

Die  fetten  Oete  finb  neuerlich  wieber  al«  au«gcgci$nete Sntfufelung*« 
mittel  empfohlen  worben.  Wan  £at  toorgefdjlagen,  ben  ©piritu«  bur$  mit  Ott 
geträntte  ©ubftangen  gu  filtriren,  g.  ».  bur$  Sagen  geölten  wollenen  3*«fl** 
ober  bur$  geölten  8im«jkin,  ber  ji$,  in  tleincn  ©tü<fen,  in  einem  gilter  ho 
ftnbct.  9?ad)bem  bie  ©ubftanjen  ifyrc  SBirtung  gettyan  tyaben,  werben  fte  einem 
lebhaften  Dampf  jhome  au«gefe£t,  welker  ba«  aufgefogene  gufelöl  au«  bem  Dele 
auftreibt,    ©ie  fönnen  bann  oon  feuern  benufct  werben. 

Sei  einem  $erfu$e,  welker  in  meinem  Saboratorto  oon  Wirten«  an« 
gebellt  würbe,  unb  bei  welkem  geölter  93im«jtein  at«  giltrirföi^t  bientc, 
geigte  ber  ftltrirte  unb  bann  rio$  reettficirte  ©piritu«,  al«  er  ber  gufelprofee 
unterworfen  würbe,  allerbing«  leinen  ®eru$  na$  gufet,  aber  er  war  ni$t 
völlig  geru<J)to6,  fonbern  roeb  na^  bem  angewanbten  Oele  (?rot>enceröle).  3<^ 
mu§  batyin  gefteflt  fein  laffen,  ob  mir?tt$  ba«  gufelöl  entfernt  war,  ober  «in 
bureb  ben  Oelgetud)  »erberft  würbe. 
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3$  tyalte  bie  fetten  Dele  ber  öea^tung  »erty.  2Birb  eine  2Ret$obe 
ber  Hn»enbung  gefunben,  »el$e  im  Otogen  leidet  unb  mit  allem  (Erfolge 
au«gefüfyrt  »erben  tann,  lernt  man  ben  Uebeljianb  befeitigen,  bag  ber  ent* 
fufelte  ©piritu«  na$  bem  Dele  rie$t  —  bur$  Hmoenbung  von  geru^lofent 
Dele,  bur$  ftärfere  SBerbünnuug  be«  ©piritu«  ober  auf  anbere  ffleife  —  gefyt 
nicf)t  gu  viel  Del  verloren  unb  veränbert  jf<$  bie«  ni$t  na^tyeilig  bei  bem 
Dämpfen  unb  bur$  Sinwirfung  ber  Suft,  fo  bürften  bie  Dele  leidet  eile  anbe* 
ren  Sntfufelung«mittel  Derbrangen. 

Ueber  bie  5frt  unb  ffieife  ber  93er»enbung  ber  übrigen,  ©eite  565  ge* 
nannten,  gum  (Sntfufeln  vorgefdjlagenen  ©ubjlanjen  brauet  nur  »enig  gefagt  ju 
»erben.  SWan  giebt  biefelben  ent»eber  unmittelbar  in  bie  Slafe,  bei  ber  Wec» 
tifteation,  ober  man  mifdpt  fle  in  einem  befonberen  Weferuoir  bem  ©piritu«  bei, 
lagt  fle  einige  Qtxt  ein»irfen  unb  rectiflcirt  bann  ben  ©piritu«. 

Son  ben  altaliföen  93afen  fw&  e«  namentlid?  Aalt  unb  Watron,  loele^e 
man  benufet.  Der  gebrannte  ßalf  »irb  mit  fo  viel  Söajfer  übergofien,  baß 
Med  einige  3ofl  barüber  fte^t;  er  Ibfdjt  m  bann  ju  einem  augerji  {arten 
©flamme  (ftalfbrei).  ©ejjt  man  biefen  ©$tamm  bem  ©piritu«  ni$t  in  ber 
23lafe,  fonbern  in  einem  Wefervoir  ju,  fo  lägt  man  ba«  Xrübcnbe  fl$  ablagern 
unb  jietyt  ben  ©piritu«  jur  Wectiftcation  Davon  oib.  3n  ba«  Wefervoir  »irb 
eine  neue  Quantität  Äalfbrei  unb  ©piritu«  gegeben,  fiären  gelajfen,  abgejapft, 
unb  bie«  fo  lange  »ieberfyolt,  bi«  ber  iöobenfafc  ju  betra$tli$  getoorben  ijt, 
»o  man  tyn  bann  für  f?cf>  abbefHüirt. 

$>a«  Patron  »irb  jefet  von  ben  ©obafabriten  alt  Hefenatron,  caujiiföe« 
Watron,  in  feften  ÜRajfen  in  ben  §anbel  gebraut.  SRan  I8ß  baffelbc  in  2Baf* 
fer  unb  giebt  bie  Sofung  bem  ©piritu«  $u.  Sine  verbünntere  fiofung,  Watron* 
lauge,  fann  au*  to^lenfaurem  Watron  (©oba)  unb  Äalf  bereitet  »erben.  3Jton 
übergiegt  in  einem,  metyr  tyofyen  al«  »eiten  ©efäge  au«  ^arjfreiem ,  »ei$en 
£ol$e,  trtyjiattiflrte  ©oba  mit  ofjngefafyr  bem  fünffa^en,  trodene  ©oba  mit  et»a 
bem  $»ölffad}en  ®e»i$te  beigen  SBafferd  unb  rü^rt,  nadj  erfolgter  fiofung, 
tfalfbrei  (jinju.  Wa<$  »iebertyoltcm  Hufrü^ren  lägt  man  ben  SBobenfafe  abla* 
gern  unb  jie$t  bie  tlare  ftlüffigteit,  bie  Watronlauge,  jum  ®ebraud)e  ab.  Huf 
4  $funb  frt$aflijhte  ©oba  ijt  ber  ftalfbrei  au«  1  $funb  ftalt,  auf  4  «ßfunb 
trodene  ©oba  ber  tfalfbrei  au«  2  «Pfunb  tfalf  ;u  nehmen.  Hnjiati  bie  Wa* 
tronlauge  von  bem  Sobenfafee  abjujiefyen  unb  bem  ©piritu«  jujufefcen,  giebt 
man  aud?  ben  ganzen  aufgerührten  Sntyalt  be«  ©efäge«  ju  bem  ©piritu«,  ent* 
»eber  fogleicty  in  bie  Slafe  ober  in  ein  Wefervoir.  3m  Unteren  galle  lägt  man 
ben  SBobcnfafe  fld)  ablagern  unb  jietyt  ben  ©piritu«  flar  in  bie  Olafe  ab. 

S3on  ber  SDBirfung  ber  alfaliföen  »afen  ijl  f^on  oben  ©eite  566  gerebet 
»orben.  ©ie  binben  bie  freien  ©äuren  be«  ©piritu«.  Snt^ält  ber  ©piritu« 
Hlbe^b,  fo  »irfen  fte  au^  auf  biefe«  ein  unb  in  golge  bavon  fommt  ein  fCüd^i» 
tige«,  na$  3immt  riec^enbe«  3«f^wng*^tobuct  in  ba«  3)e(liflat.  Huf  Hm^l* 
alfo^ol,  »utplalfo^ol  u.  f.  ».  fönnen  fte  nidjt  wirten,  unb  »atyrf$cinlid>  er* 
fheeft  ftd)  i^re  ÜBirtung  and)  ni^t  auf  bie  gufammengefefeten  Hetzer  (©.  551). 
S«  mag  normal«   hervorgehoben  »erben,   bag   bie  fohlen fauren  alfalif^en 
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»afen,  g.  33.  fo&lenfaurer  »alt  (geflammte  Äreibe)  unb  to$lenfaureS  Patron 
(Soba)  bem  Spiritus  ebenfalls  bie  freien  Sauren  entgie^en,  aber  ni$t  auf 
Sllbe^b  wtrfen,  was  fte  für  unfern  3wetf ,  in  mandben  gäflen,  geeigneter  er* 
föeincn  lägt  als  bie  äfrenben  ^Italien. 

SDie  S^wefelfäure  wirb  auf  gwetfa$  berföiebene  Seife  ange»anbt 
»Ulan  fliegt  fte  entweber  unmittelbar  gu  ber  gangen  SWenge  beS  Spiritus  ober 
man  mif$t  fie  erjt  mit  einer  Heineren  SRenge  beS  Spiritus  unb  fejjt  bann  bat 
@emif<$  bem  übrigen  Spiritus  gu.  SBenn  biefe  (entere  SerwenbungÄwetfe 
ttirfüdj  fo  grofje  Sorgüge  $at,  wie  man  in  grantrei<$  behauptet,  fo  fann  bie 
Urfa$e  baten  nur  bie  9let$erf<$wefelfäure  fein,  wel$e  entfielt,  wenn  {tarier 
Spiritus  mit  S^wefclfäure  »ermiföt  wirb,  namentlich  fo,  baf?  Erwärmung 
ftattfmbet.  3(1  beStyalb  ber  }u  reinigenbe  Spiritus  ni$t  jtarter  Spirihi*,  fo 
mufj  gum  93ermif$en  mit  ber  Säure  ein  anberer  ftarfer  Spiritus  genommen 
werben.  3)aS  SBermif^en  ber  Säure  mit  bem  Spiritus  i|t  in  a0en  gällen  mit 
Sorftctyt  auSgufityren;  man  mujj  bie  Säure  in  einem  bünnen  Strahle  bem 
Spiritus  unter  tü$tigem  Umrühren  gugeben  unb  babei  bie  9?ä$e  toon  brennen* 
bem  £i$ic  »ermeiben. 

®S  iß  wo$I  ni$t  angunetymen,  ba§  bie  S^wefelfäure,  in  ber  geringen 
2Rcr.ge ,  in  weiter  fte  angewanbt  gu  werben  pflegt,  alfo  bei  ber  bebeutenben 
Serbünnung,  eine  gerjtörenbe  SBirfung  auf  Sejtanbtyeile  beS  gufclols  auSgu» 
üben  vermag.  Ungewiß  ijl  au$,  ob  bie  Säure,  unter  ben  obwaltenben  Um« 
ßänben,  bie  33ilbung  »on  Siet&er  gu  beranlajfen  unb  bie  ßntßetyung  oon  ange* 
netym  rie^enben  gufammengefefcten  Sletyern,  aus  ben  nie  fe&lenben  anberen 
Säuren  unb  ben  2üfo$olen  gu  förbern  im  Stanbe  iß.  3ebenfaQS  wirb  Pf, 
wenn  fie  gubor  mit  Spiritus  gemiföt  würbe ,  wegen  ber  bann  jt$er  oor^anbe* 
nen  Sletyerföwefelfäure,  biefe  SHrfungen  e$er,  letzter  äugern  tonnen.  3$ 
muß  gtße^en,  bajj  bei  Serfutyen  Weber  S^wefelfäure  no<$  ttetyerföwefelfaure 
eine  bemertbare  entfufelnbe  ober  maSfirenbe  ffiirfung  geigten,  o$ngea$tet  fie  in 
ber  ber^ättnigmätng  großen  Üföenge  wn  1  $rocent  angewanbt  würben. 

©iebt  man  bem  @emif$e  aus  eoncentrirter  S^wefelfäure  unb  (tortem 
Spiritus  no$  efflcjfaureS  Katron  $ingu ,  etwa  eben  fo  Diel  als  man  S$wefcl' 
fäurc  gu  bem  ©emiföe  berwanbt  $at,  fo  bringt  man  (Sfflgfäure  in  baffetbe, 
unb  es  ift  bann  bie  attöglicbfeit  gum  (Entfielen  ber  tiebti<$  rie^enben  XetyQl* 
unb  2lmtyl«®f|tgätyer  gegeben. 

3n  grantreid)  wenbet  man  häufig  neben  Scfcwefelfäure  ßfflg,  natürli$ 
2öetnefjig,  an,  alfo  eine  berbünntc  unb  guglei$  aromatiföe  (Sfßgfäure. 

S3on  ber  5lnwenbung  ber  Salpeterfäure  ober  eines  ©emengeS  »on 
S$wefclfäure  unb  Salpeter,  muß  i$  bringenb  abraten,  ba  biefe  Säure  baS 
3Retall  ber  »lafe  fe^r  jtarf  angreift  ©laubt  man  bur<$  Salpeterfäure  ben 
Spiritus  reinigen  gu  tonnen,  fo  muß  man  bem  Spiritus  bie  Säure  in  einem 
SReferooir  beimif<$en  unb  bor  ber  SJejtillatton  bie  Säure  bur<$  Aalt  wieber 
neutraleren. 

3n  grantreity  lägt  man  fe$r  gewS^nli*,  wenn  SäuTen  gur  Reinigung 
»on  Spiritus  benufct  werben,  bie  alto^olif^en  Dämpfe  bei  ber  fcejtfttation 
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but^  ein  Heine«  ©efaj  flehen,  worin  fl$  eine  SJfung  Don  lo^lenfaurem  Pa- 
tron befinbct,  um  jebe  ©put  ©äure  guracfgu^alten. 

$er  ßtylorfalf  gehört  gu  ben,  bei  un«  in  ben  ©pritfabrifen  fe$r  ge* 
to3$nli$  angelangten  ©ubjiangen,  unb  gwar  wirb  berfelbe  meidend  in  Serbin« 
bung  mit  Siegle  benufct  (fle^e  oben  Seite  574).  Keine  Stoare  fommt  Don  fo 
begebener  ®üte  in  ben  ^anbeU  wie  bet  G^lorfalf;  man  faufe  tyn  batyer 
Don  einem  reellen  gabrifanten  ober  $roguiflen.  £erß$lorfulf  wirb  in  !  altem 
SBaffer  gu  einet  mögli^jt  gleichartigen ,  flumpenlofen  uiiWjidjteii  glüfjigfeit  ger« 
rityrt,  unb  tiefe  giebt  man  in  ben  ©piritu«.  9fca$  einiget  3eit  gieljt  man  \>al 
Älare  Don  bem  »obenfa  fre  ab  unb  rectificirt,  obetman  giebt  au$  ben  ©obenfafr 
mit  in  bie  SHafe.  2>ie  SBirtung  be«  ßtylorfalf«  ijt  eine  fe&r  complicirte;  er  wirft 
$lorifirenb,  ojbbirenb  unb,  wegen  be«  freien  Äalf«,  ben  er  enthalt,  au$  neu« 
traiiftrenb,  unb  al«  alfaliföe  93afe  überhaupt.  g«  wäre  wunberbar,  wenn  er 
bie  tyoriftrenbe  utib  o^birenbe  Söirfung  au«f$ttefcli$  auf  ba«  gufelöl  au«« 
übte ;  ba§  er  bie*  ni$t  tyut,  vielmehr  Dorgügli$,  Diellei$t  nur,  auf  ben  2Uf  ofyol 
wirft,  geigt  bie  bebeutenbe  Stenge  Öufclol,  wel^e  ber  Spiritus  nadj  ber  93e» 
^anblung  mit  Ctylorfalf  bei  ber  Mcctiftcation  liefert  (Seite  575)  unb  bie  be* 
trä$tti$e  Stenge  9llbe§t)b,  welche  bur$  benfeiben  gebilbet  n>irb ,  bie  bann  all* 
mäklig  bur$  ben  freien  Stall  wieberum  gerfefct  wirb.  9Wan  $at  allen  ©runb, 
mit  bem  ©ebrau^e  be«  ß^lortalf«  fe$r  fparfam  gu  fein,  Va  bi«  1  pro  Mille 
bürfte  immer  ausreißen. 

Da«  manganfaure  Sali,  ba«  rolje,  ba«  fogenannte  mineraliföe  tya< 
mäleon,  gu  einer  3cit  al«  ffintfufelung« mittel  aujjerorbentli($  geprtefen,  ijt  jefct 
bei  un«  fo  giemlidj  wieber  in  SSergefientycit  gefommen.  SDtan  erhalt  e«  al«  bun* 
feigrüne,  fa(t  föwarge  ÜÄaffe,  bur<$  ©tymelgen  eine«  ©emenge«  au«  5  Steilen 
gepulvertem  Salpeter  unb  8  Steilen  gepulvertem  Eraunjtein  in  einem  Siegel, 
bi«  eine  teigige  2Raffe  entfielt  treibe  ft$  in  wenig  SBajfer  mit  grüner,  in  Die« 
lern  äBajfcr  mit  rotyer  garbe  auflojt.  $a«  Präparat  wirb  am  bejten  troden, 
in  gut  gu  berföliefjenben  ©efäjjen,  aufbewahrt,  na$  »ebarf  in  2öajfer  gelojt, 
mit  bem  ©piritu«  Dermifdjt,  bei  bann  na<$  einiger  3*ü  rectifteirt  wirb.  2öer 
e«  anroenben  will,  tyut  am  bejten,  e«  jt$  Don  einer  gabrif  c^emif^er  Präparate 
für  ben  3we(f  anfertigen  gu  lajfen;  ba«  reinere  Präparat,  welche«  in  ben 
<$emif<$cn  fiaboratorien  für  anbere  3»etfe  tyäuflg  benufct  wirb,  unb  $anbel«* 
artitel  ijt,  jtetyt  gu  tyo$  im  greife. 

Da«  manganfaure  Kali  wirft  äujjcrjt  fräftig  oftbirenb  unb  al«  altalif^e 
Safe,  übt  aber  »ieberum  feine  ffiitfung  leine«D>eg«  au«f^lie^li^  auf  ba«  gu> 
felöl  fonbem  aud;  auf  ben  Sllfo^ol  au«.  3(^  erhielt  bei  einem  Eerfuc&e,  5lrrac 
but(^  manganfaure«  ftali  Don  bem  $aracterijtifd;en  ©erudje  gu  befreien,  ein 
©ejtiaat,  ba«  bei  ber  $robe  auf  gufelol  einen  9tücf(tanb  gab,  ber  jlart  na^ 
3immlol  ro^.  I)a«  bur$  D^bation  be«  «Ifo^ol«  entftanbene  fllbe^b  war 
alfo  and)  ^ier  bur$  bie  Dor^anbene  alfalif^e  ©afe  gerfefct  »orben. 
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lieber  bie  Sittlage  einet  Sremtereh 

SDie  llmjtönbe,  »el$e  Veranlagung  geben  jur  Anlage  einet  Vrennetei,  ent» 
Reiben  fajl  immer  jugleid)  au$  über  bie  ffiatyl  be*  gu  »crarbeitenben  ÜRaterial* 
unb  bie  28a$l  be«  anguföaffenben  $ejHüiraM>arat*.  ©ei  un*  ^anbelt  e«  ftt& 
in  ber  [Regel  nur  barum ,  ob  ßartoffelftnrituS  ober  ©etreibebrauntweht  ober 
Äartoffclbrannt»cin  erjielt  »erben  fotl  ((Seite  462).  ©rojjattige  ©remtereten 
für  bie  gabrifation  bon  ftartoffelfiriritu*  ftnben  fld;  meijlen*  nur  auf  größeren 
©ütern ;  f  (einerc  ©pitituäbrenncreien  werben  aurfj  in  ©tobten  angetroffen ,  »o 
(te  mit  2lcf  erbau  unb  Viefyjudjt  »erbunbeu  »erben  tonnen,  alfo  namentlich  in 
Heineren  ßanbjlabten;  Brennereien  für  ©etreibebranntrocin  unb  Äartoffelbrannt» 
»ein  fommen  aber  felbft  in  ©labten  bor,  »o  bie  ©<$(cmve  bur$  Verfauf  an 
Vie^altenbe  »er»ertyet  »erben  muß.  SRancfye  ©ceftabte,  »ieSremen  unb^ara* 
bürg,  »o  bie  ©pirttuäfabrifation  unb  ba«  Sranntwcinbrennen  ni$t  bm* 
Steuer  beengt  finb,  unb  »o  gleifdj,  namentlich  6c$»einefleifö,  in  auägebefcn* 
tem  SWaajje  abgufefcen  ijt,  fyaben  großartige  ^Brennereien  aufju»eifen,  bur6 
»ele^e  ba$  gutter  $um  üttajien  eine«  großen  Sie^jtanbe«  erhielt  »irb  unb  »eUbe 
tyäuflg  juglei<$  ©ene&cr,  fünjttic^cn  töum  unb  $rejtyefe  bereiten.  Die  Vera* 
beitung  ber  föübenmelafie  auf  ©pirituS,  fa|t  gan$  unabhängig  »on  ber  öanb* 
»irt^fcfyaft,  ift  ebenfall«  ni$t  auf  ba$  2anb  beföranft,  fonbern  »irb  ge»tyn* 
lie$  in  ©labten  betrieben,  »el$e  in  einer  ©cgenb  liegen,  »o  bie  JRübenjuefer« 
fabrifation  blütyt. 

2Jton  erfennt  au$  grünerem ,  »ie  fe^r  berföieben  bie  &inri$hmg  einer 
Vrennerei  fein  muß,  na$  ben  Materialien,  »elcfye  barin  gur  Verarbeitung  fom* 
men  foUen  unb  naefy  ber  2lrt  unb  ffieife,  »ie  biefelben  »erarbeitet  »erben  foflen. 
gine  93renneret  für  ÜÄelaffe,  »eld;e  nicfyt  fogenannte  Äunjtyefc,  fonbern  $refc« 
fyefe  ober  Bierhefe  jum  5tnflcücn  benujjt,  $at  nur  @al>rbotti$e  unb  ben  De* 
ftidira^arat  nöttyig.  Söenbet  bie  Brennerei  tfunjtyefe  an,  fo  flnb  tyicrgu  bte 
ginri^tungen  jur  Bereitung  bon  grünem  ober  getrottetem  ÜÄalje,  alfo  ffieic&e, 
aWaljtenne,  eventuell  Darre,  ferner  Vorrichtungen  jum  3«quetf^en  ober 
©^roten  beä  üWalje*,  au$  »ofyl  jum  ©$roten  oon  ©etreibe,  fo  »ie  £efen* 
gefäpe  erforberlid).  ©etreibebrennercien  bebürfen  aufjerbem  be*  2Reifd>botti<fca, 
Äartoffelbrennereicn  neben  biefem,  eineä  Dampffcffelä,  be*  Dampffajfe*  für  Aar* 
toffeln,  ber  Ctuetfdjmaföinc  unb  ber  2öafd)maf$ine ,  beibe  au$  no$  be*  Äü^U 
föiffe«.  ©renncreien  für  3utferrübcn,  »el$e  bie  JRüben  ni$t  nadj  Art  ber 
ftartoffeln  »erarbeiten,  muffen  mit  Vorrichtungen  jum  ©e»innen  be*  ©aftc* 
bur$  ^reffen ,  ©^leubern  ober  bur^>  Sföaccration  au«ge(tattet  fein.  3P  bei 
Dejliflirawarat  ein  Dam^fa^arat,  fo  mu§  natürlich  in  allen  gaUen  ein 
SDantyffeffri  »or(;anben  fein  unb  bann  flnbet  jtc^  in  ber  Dlegcl  audj  eine 
Dampfmafd;ine  a(«  be»egenbe  Äraft. 

Der  mit  bem  Sreunereibetriebc  gefyörivj  »ertraute  5lr$iteft  »irb  im  ©tanbe 
fein,  ben  oerfcf)i*benen  Socalitätcn  bie  pafTenbfte  Sage  unb  ginriebtung  gu  ge- 
ben, aud;  »enn  er  in  Scjug  auf  bie  ©runbflad;e  ni^t  ooüig  freie  $*nt>   fcat, 
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ja  felbft  wenn  er  föon  oorljanbene  ©ebäube  benufcen  mu§.  diejenige  Anlage 
ijt  bie  jroecfmäjjigjie,  roeldje  ben  betrieb  mit  ber  geringen  Anjafyl  bon  Arbei* 
tern  ermöglicht.  2Uö  An^attSpunft  gebe  id)  in  ßig.  132  u.  134  ben  ©runbrifc 
beä  unteren  unb  oberen  6todwerf$  einer  mafjig  gro§en  ftartoffelfpirituäbrennerei, 
welche  t>on  bem  £errn  ißrofeffor  Afylburg  auf  ber  Domaine  ©t.  fieonfyarb  bei 
$raunfc$roeig  neu  angelegt  roorben  ijt.  6ie  verarbeitet  tägli^  4  Sttäpel,  alfo 
96  e^effcl  Äartoffelu  *). 

A  (gig.  132)   ijt  ber  föauin  jum  2öa($en   ber  Äartoffeln,  ein  leic&* 
ter  Anbau,    a  bie  SSBafötrommcl.    (£$  i(l  $tt>edmäfjig,  bie  Kartoffeln  auf  einem 

«ig.  132. 


*)  3n  meinen  SBortr&gen  nber  bie  lanbtt>irtyföafilidjen  ©ewerbe  finb  bie  @tu* 
birenben  bc*  33aufa$e«  unb  ber  3ngenieur»iffenf^aft  fe$r  eifrige  8u^öret. 
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Sattenrofle  bet  Itommel  gujufityrcn,  ben  fogenannten  Mumtf  au*  einem  flauen, 
l&ngeten  fiattenrofle  bejh&en  ju  laffen  (©.  858).  «in  großer  S^eil  anbanden* 

»ig.  183. 
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bet  Srbe  tvitb  baburd)  bor  bem  Eintritt  ber  Kartoffeln  in  bie  Xrommel  befet« 
ttgt.  $>ie  getoaföenen  Kartoffeln  »erben  in  Sragförben,  Äiepen,  in  bie 
2>ampffäffer  getragen,  woju  bie  Ireppe  üor^anben.  gür  gröfjeten  Betrieb 
erfdjcint  c*  ratsam,  bie  SBeförberung  na$  Oben  auf  me$amf$e  Seife, }.  35. 
burdj  ein  Jätern  ofterrcerf  ober  einen  Slufoug  $u  bcwertjteUigen.  9fu<$  tjt  e* 
jwccfmäfng,  bie  2öafdjtrommel  fo  §o$  ju  fteflen,  bafj  bie  gen>af<$enen  Äartof» 
fein  au«  betfclbcn  unmittelbar  in  bie  gaffet  faden/  too  bann  bie  ungetoaföt* 
nen  Kattoffeln  auf  geeignete  äöeife  in  bie  $ö$e  ju  befötbetn  ftnb. 
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B  tjt  bat  JReifßlocal.  c  ber  SWeifßbottiß  mit  ben  &uetfß»aljen  unb 
meßanifßem  [Rü$r»erf,  —  d  bie  SBaffetyumpt,  »elße  bat  Safter  au«  einem 
»runnen  $olt  Die  punttirte  2inie  jeigt  bie  9td^renlcituitg  an;  —  e  bie 
$umpe,  »elße  bie  füge  SRetfc^e  au«  bem  üReifßbotttße  auf  bie  Äü^len  $ebt. 
— /Meferboir  für  Reifet  ffiaffer. 

C  Der  Hwaratenraum  unb  SRafßinenraum.  g  bie  Dampfmafßine.  Die 
tyeil*  $ier,  tfceitt  in  £  befinblißen  IRiemenfßeiben  für  bie  Uebertragung  (Iran«* 
miffion)  ber  ^Bewegung,  liegen  $oß.  Die  Sager  für  bie  Slßfe,  auf  »elßer  biefe 
Scheiben  fljjen,  $aben  tyren  $tafc  in  Deffnungen  ber  SWauern  jmifd^en  C  unb 
E  unb  2?  unb  2>  unb  rutyen  $ier  auf  bem  2Rauer»erfe.  Da*  ©ßwungtab 
liegt,  »ie  man  fte^t,  in  einer  Vertiefung  ber  ÜRauer  in  C.  Die  Uebertragung 
ber  öe»egung  »on  einer  Miemenfßeibe  auf  bie  anbere  »irb  aui  ben  punftirten 
fiinien  erjißtliß  (fle^e  unten  p).  Der  ©ebrauß  ber  IRiemenfßeiben  jur  lieber« 
tragung  unb  SDMttyeilung  ber  Semegung,  anjtatt  ber  3a$nraber,  $at  nament* 
liß  ben  Sortyeil,  bafc  man  metyr  gegen  bat  3«rbreßen  Ddn  SRafßinentyctlen  ge< 
fi^ert  ijt,  inbem  bie  ©ßeiben  bie  Giemen,  ober  bie  Giemen  bie  ©ßeiben  nißt 
mitnehmen,  fobalb  ein  ju  großer  äBiberjtanb  )u  fiber»inben  i|l.  Äommt  ).  8. 
g»ifßen  bie  ftartojfelquetfße  ein  6tein,  fo  gleitet  ber  Kiemen  über  bie  ©ßeibe, 
fo  jtetyi  bie  Duetfße  jtifl ,  ber  Stein  tann ,  naßbem  ber  Stiemen  aufgerafft  ijt, 
entfernt  »erben,  ©inb  3a^nraber  Mßanben,  fo  gerbteßen  Cluetfße  ober  5R5* 
ber,  »enn  ber  ©tein  nißt  gerbrüdt  »erben  lann.  ©o  ijt  e«  auß  mit  ber 
SRalgquetfße,  biefe  bleibt  jh^en,  »enn  gu  »tel  SRalg  aufgebraßt  »irb.  —  h  ber 
»Warat,  ein  ©äuUna^arat  (Seite  481),  —  i  Ablauf  be*  Dejtiltat«,  bei  <&p[* 
ritu*  unb  Seferwir  bafür,  —  *  SRefertooir  für  bat  $eijje  SBaffer  toon  ben  33e<fen 
bed  Styparatt,  gum  ©Reifen  be«  Dampffeffel«.  /  aufjertyalb  be«  ©ebaube*  $oß 
jtetyenber,  jteinerner  Se^älter  für  bie  ftütylfßlange.  Die  Umjtanbe  liefen  #er 
biefe  9uffte0ung  bon  l  unb.t  g»etfmäjHg  erfßeinen;  fie  maßt  natürliß  eine 
lange  3tö$renleitung  bon  l  naß  i  erforberliß,  »elße  ttermieben  »irb,  »enn  l 
unb  i  einanber  mbgliß(t  na$e  gejtettt  »erben. 

D  ber  ©afcrtaum,  ©tyrfefler,  in  ben  man  butß  g»ei  Stufen  gelangt. 
Die  ü$t  ©(tyrbottiße  mm...  fielen  auf  einet  Xerraffe;  ityre  Abflußöffnungen, 
»elße  über  bie  Xerraffe  hervortreten,  flnb  burß  fentreßte  Möhren  mit  ber  tyori* 
jontalen  Störte  in  Serbinbung ,  »elße  bie  gegoltene  SNeifße  ber  $umpe  n  gu« 
fü^rt,  bie  fe  in  bat  $oß,  nimliß  auf  bem  Soben  {te^enbe  9tefer»oir  beför* 
bert  »oraut  ber  A^arat  gereift  »irb. 

E  ift  bat  fiocal  für  bie  SOtalgquetfße  (für  @rünmal}).  o  bie  Ctuetfß* 
»algen.  Dat  gequetfßte  SRal}  »irb  in  Xragförben  (&iepen)  in  ben  Wt\\§* 
bottiß  getragen,  »et^atb  E  unb  B  burß  eine  X^ür  in  Serbinbung  flehen. 
Die  beiben  Kiemenfßeiben  p  übertragen  bie  Bewegung  naß  oben,  naß  bem  über 
E  gelegenen  fflaume,  in  »elßem  eine  Sßrotmafßine  für  bie  Verarbeitung  Don 
(Betreibe  aufgehellt  »erben  foü ,  »enn  ber  3Rü%»ang  eine  folße  guläßt,  unb 
in  »elßem  {iß  bie  IRiemenfßeibe  für  bie  9e»egung  ber  Sinbflügel  über  ber 
ftü^le  befinbet  (fie^e  unten  I). 

F  SRieberlagc  für  ben  ©piritu*. 
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G  Torraum  mit  ber  Steppe  na<$  bem  oberen  6to<f»erfe. 
H  $ampffefletyau«,  g  6$ornjtein. 

8tfr  134. 


i  (gig.  134,  ba*  obere  ©tocfwerf),  ber  luftige  Kaum,  in  »el*em  ba* 
Äüfylföiff  fte$t.  3ut  Sefäleunigung  ber  Sbfifyfong  flnb  tyorijontaie  Söinfc 
flügel  Dorfyanben,  uoeld^e  bie  Äreife  rr  betreiben.  3n  33ejug  auf  btefe  »in 
i$  bemerfen,  ba§  pe  um  fo  beffer  toirf  en,  je  fürjer  jte  flnb,  natürlich  bei  fyintci* 
$enb  raffet  $>refyung;  bie  perpenbiculare  ftante,  am  ßnbe,  treibt  bann  bie 
fiuft  über  bie  SReifctye,  toatyrenb  lange  glügel  über  bie  5tür)le  tyinau*  toirfen. — 
$  bie  Deffnung  jum  Slblaffen  ber  2Reif$e  in  ben,  unter  1  befinb(i$en  ®&$r* 
feiler. 
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K  #efenlammer,  Kammer  ffit  bic  #efengcfäj)e  1 1 1.  ©ie  $at  tyrcn  ^laf« 
im  oberen  6totf  erhalten ,  weil  bie  #efe  bei:  Keifte  auf  ber  Küfyle  jage* 
mifcfyt  wirb. 

£  Socal  für  eine  ©<$rotmaf$ine  u,  e9  liegt  über  bem  fiocale  E  unb  bie 
üTcafdjine  erhält  iljre  Bewegung  wn  ber  einen ,  ber  tyier  beftnbli^en  Giemen* 
föeiben  p  (gig.  133).  Die  bei  un*  jefct  fe$r  gebräu$ti$en  @$rotmaf$inen 
befielen  au«  einem  feftliegenben,  concatoen,  gerieften  jteinemen  Gtylinberfegmente 
unb  einem,  biefem  me$r  ober  weniger  gu  natyernben  ßtylinber  (ffialje). 

M  Borplafc  mit  ber  Jreppe  nad)  bem  23 oben,  auf  meinem  ftd)  ba«  IRefcr« 
wir  für  ffiafier  ,  für  bie  gegorene  SReifcfre,  eine  lernte  für  ba«  ausgebreitete 
ju  berbrau^enbe  ©rünmalj,  au<$  bie  Darre  befinbet,  wenn  eine  fol$e  bor* 
tyanben. 

N  ba«  Da$  be«  Keffetyaufe«,  0  ba«  Da$  über  J3  unb  A.  Der  {Raum 
(7,  ber  Stpparatenraum,  ge^t  wegen  ber  £öfye  be«  Apparats  bur<$  beibe  ©to<f* 
teerte.  Der  2Ralstefler  beflnbet  ft<$  in  einem  anberen  ©ebäube.  ©oü  er  mit 
ber  Brennerei  unmittelbar  uerbunben  fein,  fo  wirb  er  gewö$nli$  unterhalb  be« 
©atyrteHer«,  gewölbt,  angefragt  Der  iRaum  F  fann  bann  anjtatt  ber  Mieberlage 
ben  Singang  in  ben  Keller  enthalten,  au$  fann  tyier  bie  3Bei$e  aufgefüllt  fein. 
Sid)t  erhält  ber  2Raljfefler  auf  bie  2Beife,  wie  et  in  (Snglanb  allgemein  ba« 
©outerrain  ber  Käufer  erhält ,  bur$  einen  auf er^alb  be«  ©ebäube«  liegenben, 
ausgemauerten  SSorraum,  €$a$t  (area),  ber  jur  ©i$er$eit  mit  einem  ©elin« 
ber  umgeben  ober  mit  einem  Stoße  bebeeft  wirb. 

Die  Sänge  be«  BppaTatenraum«  C  betragt  40  39r.  guf  (circa  86  Sftyeinl. 
gufj)  im  fitsten  #  worau«  ft$  bie  ©röge  ber  anberen  (Räume  u.  f.  w.  abne^ 
men  lagt. 

Die  oier  2Bi«pel  Kartoffeln  werben  in  jtoet  ginmeiföungen  verarbeitet; 
iebe*  Kartoffelbampffafc  fa&t  alfo  2  SBt«pel. 

Da«  Kü^lföiff  ijt  80  gufj  lang,  20  gu§  breit. 

Die  ®ä$rbotti$e  faffen  von  2740  bi«  2765  Duart,  alfo  bur<$fönittli<$ 
2752  Duart  unb  na<$  Hbjug  von  Vis  ©teigraum:  2570  Duart. 

Die  beiben  Slafen  be«  ©aulenapparat«  (©eite  43 1)  ftnb  gleidj  grofj  unb 
ju  1540  Duart,  jebe,  au«gemefien.  ffiinige  Kupferfömiebe  ma$en  bie  obere 
©lafe  um  Vs  Heiner  al«  bie  untere. 

Der  Sorwärm.er  $ält  1230  Duart. 

Steinen  wir  ba«  @ewi$t  ber  vier  ffii«pet  Kartoffeln  ju  9000  Sßfunb, 
fo  werben  100  $funb  Kartoffeln  in  61  Duart  ©ä^rraum  (incl.  ©teigraum) 
gemeint. 

Die  ;wei  ®i$rbotti$e,  wel^e  tägli<$  jur  DeftiHation  fommen,  liefern, 
mit  ©inf$luf?  be«  Ma$fpü$lwaffer«,  etwa  5200  Duart  SKeiföc,  unb  biefe 
werben  in  ber  Siegel  in  fteben  Slafenfüüungen  bejtiüirt.  3ebe  Slafenfütlung 
beträgt  bann  alfo  743  Duart,  wa«  no$  nic^t  bie  ^älfte  ber  (£apacität  ber 
Olafen  ausmalt.  SRan  mu§  aber  berüdjl^ttgen,  ba§  ber  3n$alt  M  Stettin 
flcator«  (be*  Sutterbeden«)  im  »etrage  bon  biellei^t  200  Duart  ju  ber  5Wei* 
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fd>c  in  bie  Stafen  fommt.  Die  SMeiföe  farnt  in  feetyt  »lafenffiflungen  beftifTtrt 
»erben,  bie  grfatyrung  bat  inbeg  gegeigt  bafc  et  beffer  ift  ftc  auf  fteben  guttun  gen 
ju  »erteilen.  Der  Cortoarmer  tonnte  aber  offenbat  etwa*  Heinet  fein.  2>ie 
Deftiflation  jeber  Slafe  bauett  1  ©tunbe;  man  unterbricht  bie  Depilation,  fo» 
balb  bat  SDefltTIat  mit  65  $rocent  It.  tauft  et  fallt  bann  no$  auf  60  $ret 
herunter,  gttoa  l/a  6tunbe  na<$  bem  SBiebcrfütten  ber  Slafe  unb  Einleiten 
ber  Dampfe  beginnt  bat  SDeftiUat  hiebet  abjulaufen,  fo  baß  bie  fteben  SHafen 
in  ettoa  11  ©tunben  abgetrieben  »erben. 

Sine  mufter^aft  eingerichtete  unb  mujter^aft  betriebene  ©renneret  t»ar 
bie  bet  #erm  Dberamtmann  6  an  ber  ju  ftlo|tet  ättarienberg  bei  #elmftebt 
(im  93raunf<b»eiglf<$en).  ©ie  ijt  teiber,  in  ftolge  ber  Sßarjefltrung  bei  Do» 
maine,  eingegangen. 

Die  Dampfmaföine,  eine  jierli^e  $o$bru<fmaf$ine  Don  8  Sßferbelräften, 
fianb  in  bemfelben  Raunte,  in  »el$em  ß$  ber  Deftillirawarat  befanb,  unb 
jtoar  an  ber  ffianb,  »el$e  biefen  Saum  Don  bem  SReifd^locale  trennte.  Um 
bie  ©reite  biefet  Socalt  »ar  tyier  ba«  ©ebaube  breiter  at*  im  »eiteren  23er* 
lauf  feiner  Sänge,  ober  bie*  Soeal  bilbete  einen  befonberen  9lnbau  bet  eigent* 
liefen  #auptgebaubet. 

Der  Dampfteffel  lag  neben  biefen  beiben  Räumen,  außerhalb  bet  £auj>t* 
gebaubet,  an  beffen  fömalcr  Seite,  in  einem  leisten  jteffel^aufe.  Sr  mar  ju 
6570  Cluart  (7696  Sr.  Duartier*))  autgemeffen.  Da*  ÜRanometer,  an  einer 
Söanb  bet  Apparaten*  unb  SWaföinenraumet  angebracht  ^att«  eine  ©cala  Don  • 
bis  6  9Itmoj>t)ären  Ueberbrutf,  aber  man  arbeitete  nur  mit  3  bit  4  2ttmofi>$d* 
ren  Drutf. 

2lut  bem  Apparaten*  ober  9Raf$inenraume  gelangte  man,  in  bet  Serl&n* 
gerung  bet  fcauptgebäubet,  bur$  einen  furjen,  jiemlity  breiten  ©ang,  in  ben 
geraumigen,  getoölbten  ©a&rraum,  toel^er  bie  gange  ©rette  bet  ©ebaubet  ein« 
na$m  unb  12  oDale  »ottiebe,  Don  bur$f$nittli<$  3340  Duart  Gapaeität  ent* 
$ielt.  2ln  benfelben  flieg,  in  »euerer  SerlSngerung  bet  ©ebaubet,  f<$liefjli$, 
ber  8ufbe»a$rungtort  für  bat  fertige  $robuct,  mit  einem  großen  gemeffenen 
unb  mit  ©cala  Derfe^enen  SRefcrDoir. 

3u  beiben  ©eiten  M  ©anget,  »el$er  ben  ©ttyrraum  mit  bem  Sfypara« 
ten*  unb  2Rafc$inenraume  Derbinbet,  lagen,  auf  ber  einen  ©eite  bet  Xreppen* 
Aufgang  }um  {leiten  ©to<f,  auf  ber  anberen  ©eite  bie  Kammer  für  bie  #efen* 
gefäjje  unb  eine  Äammer  für  ben  ©rennen 

3n  ber  gefe,  »el$e  bat  ÜRetfölocal  —  »ie  gefagt  eine  Verbreiterung  bet 
#auptgebäubet  —  mit  bem  £auptgebaube  bilbet,  »ar  bie  SBafötrommel 
unter  einem  leisten  Einbau  aufgehellt. 

Der  Äartoffelbampffaffer  in  bem  ÜKcifdjlocale  »aren  j»ei  bor^anben,  jebet 
gu  rei$li$  21/,  SBitpcl.  Der  runbe  2Reifc$botti<$ ,  mit  {Rü$r»er!  Derfefcen, 
faßte  3784  Duart.    Hn  ber  SBanb,  »eldfje  bat  ßoeal  Don  bem  Apparaten. 


•)  11  ©r.  Duartier  =  9  fßr.  Duart. 
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unb  i»af$inen$aufe  trennt  jtanben  bie  pumpen  für  füge  unb  faure  (gegorene) 
«Weifte,  unb  in  einer  gtfe  Ut  9Baffetfo^fa§. 

3n  bem  jweiten  ©totfwerfe  befanb  ft$,  über  bem  Öa^rraume,  ba#  große 
mit  3intMe<$  au*gefölagene  Äü^lföiff,  bi*  auf  einen  ©ang  um  baffelbe,  bie 
ganje  Steife  be*  ©ebaube*  cinne^menb.  3a$lrei$e,  einanbcr  gegenüberlie* 
genbe  2u!en  gematteten  flarten  Suftjug,  unb  außerbem  fonnte  no$,  bur$  jwei 
eifeme  Sentitatoren,  meldte  auf  bem  IreWenplafce,  fcor  bem  Maume,  worin  ba« 
ftü^lföiff  lag,  tyren  Sßlafe  Ratten,  au*  jwei  flauen  Sonaten  ein  äußeret  hefti- 
ger fiuftjtrom  über  bat  Äü&lföiff  getrieben  werben. 

9(uf  bem  Bobenraume  be*  ©ebaube*  enbli<$  waren  ein  große*  2Baffer# 
refert>oir  unb  ein  Keferfcoir  für  bie  faure  9»eif$e  aufgeteilt,  unb  befanben  ftc§ 
bie  Duetföwaljcn  für  ba*  grüne  Wal},  weil  biefer  »oben  gugtei$  al*  Aufbe- 
wahrungsort biefe*  SDtolje*  biente.  SDer  SRaljfetter  lag  in  einem  benadjbarten 
©ebaube,  bejfen  fööne  jtetter  bie  Anlage  befonberer  Setter  unter  bem  »renne- 
reigcbäube  überflüfjig  erf^einen  ließen. 

$er  $ejtiHira}>parat  war  ein  fogenannter  2Be<$felajtyarat.  $>ie  beiben 
lupfernen,  eiförmigen  Olafen,  mit  SWauerwert  fo  weit  al*  t^unli^  umgeben, 
faßten  jebe  2650  Quart  unb  toaren  mit  ben  erforberti^en  Stößen  für  Maföi- 
nenbampf,  birecten  Stampf  unb  bie  2Be$feh>erbinbung  au*gejtattet. 

3&if$en  ben  »tafen  unb  neben  benfelben  ftanb,  in  geeigneter  £ö$e,  ber 
gHjtortu*'f<$e  Sorwarmer  mit  Hectiftcator  (ßutterbe^alter),  er  fa|te  1460 
Duart  SReiföe.  Ueber  bem  SJorwarmer  befanb  ftd)  ^unac^fl  no<$  ein  jweiter, 
becfenfbrmiger  bcpfclegmirenber  Mectifkator  (ein  Mectipcator,  welker  gugleidj 
bur$  SBaffcr  gefüllt  würbe,  ©.  431)  unb  über  biefem  enbü$  ftanben  brei  Sßi- 
jtonu6'f$e  Se<fen.  5>a*  Äü^lfaß  $atte  außerhalb  be*  ©ebaube*  feinen  Spiafc; 
ber  AbfluS  für  ba*  $>ejti(lat  befanb  ft($  natürli^  im  Epparatenraume.  2lu* 
ber  au*gemejfenen  öorlage  mit  glafernetn  Wtoeaujeiger  würbe  ba*  ©ejtitlat 
bur$  eine  «Pumpe  in  ba*  große  ffieferfcoir  be*  »orraty*local*  beförbert. 

$>ie  »rennerei  tonnte  tagli$  7y2  S$H«pet  Äartojfeln  bequem  verarbeiten, 
von  SWorgen*  5  U$r  bi*  9lbenb«  9  U&r,  au$  wenn  e*  fein  mußte,  10  2Bi*pel, 
mit  6  bi*  7  Seuten.  Die  SWeiföe  von  ieber  güttung  eine*  Äartoffclbampf» 
fajfe*  (2Vs  ffii«pel)  gab  eine  »otti^füüung  unb  ieber  »ottidj.  jwei  (tarle 
ober  brei  föwa$e  »lafenfüflungen  (für  jwei  Slafenfüttungen  ijt  inbeß  ber 
SSorwärmer  nic^t  groß  genug.  O.). 

»ei  ber  Dejtittation  würbe  ftet*  eine  ffllafe  bur$  bie  anbere  abgetrieben. 
$a*  Dejtittat  ging  mit  90°  Zx.  an,  man  bejtftlirte,  bi*  e*  auf  circa  75°  Ir. 
$erabgefommen  war,  wo  bann  ber  bur$f$nittli$e  ©e^alt  82  Sßrocent  Sr.  be* 
trug,  auf  welkem  man  e*  in  bem  £auptrefen>oir  erhielt.  Anjtatt  ben  fiutter 
au*  bem  ßutterbe^alter  (Mectiftcator  be*  Borwarmer*)  bor  SBjcberbeginn  ber 
fcejtiflation  in  bie  »lafe  ju  ber  SReiföe  ;u  laffen,  bejtillirte  man  benfelben  au<$ 
wo^l  birect  au*  bem  Sutterbe^alter,  bur^  eingeleiteten  fflafferbampf  ah,  woju 
5  Minuten  erforberti$  waren. 

«I*  iä)  mi(^  einige  3eit  in  ber  »rennerrt  auffielt,  jeigte  bie  IWeif^e  von 
ni$t  eben  guten  ftartoffeln  (e*  waren  franfe  barunter)  na^  bem  5ln|tetten 
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16  $rocent  am  ©acdjarometer  unb  nacfc  beendeter  ©tyrung  (tiefe  »at  aufccrjt 
föaumenb)  o£ngefa(>r  2  Üßrocent  $er  grtrag  »ar  t>on  einem  Sättige  $u 
3340  Quart,  310  Quart  ©piritu«,  a  82  «Procent  Xr„  alfo  25420  Quart* 
ptocente;  ber  (Srtrag  bom  Quart  ©ätyrraum  alfo  7,6  Sßrocent,  n>a*  in  SRüef« 
fid^t  auf  bie  2kf$affen$eit  ber  Kartoffeln  ein  fc^r  guter  genannt  merken  fann. 
2lu$  befferen  Äartoffeln  ^atte  man  über  8  ^rocent  gebogen.  SSon  iebem  Quar* 
tier  ©piritu«,  a  82  -ßrocent  Zt.,  »a*  über  7,5  ^rocent  gebogen  tourbc,  erhielt 
ber  Srenner  eine  ©ratification  t>on  4  Pfennigen. 

2)a*  £efenmittel  »ai  bie  8ifcf>er'föe©$totycfc.  2)ie  §efengefä§«  Ratten 
254  Quart  Eapacitat.  Sie  würben  auf  ba*  ©orgfaltigjte  gereinigt,  nament* 
li<$  bur$  abbrennen  oon  ©cfytoefet  auSgefcfytoefelt.  Wan  meiste  in  benfelben 
borgen*  gegen  10  Ityt,  60  $funb  ©c^rot  (Woggen*  unb  ©erjtenmalj)  mit 
2Bajfer,  fo  t>a$  bie  Semperatut  ber  SOWföc  51  bi*  52»  tö.  betrug.  Die  SRei* 
f$e  blieb  bann  biä  jum  anberen  Sage  9ibenb3  10  ttyr  ru^ig  flehen,  »o  man 
bie  am  borgen  genommene  SRuttet^efe  nebft  30  Soty  ©oba  jufefete.  9m 
anberen  borgen  »ar  bie  lemperatur  ber  SRajfe  26°  9t;  man  gab  babon 
30  Quartier  al«  üRutter^efe  in  einen  Keinen  Äübel,  mäfjigte,  menn  nötfcig,  bie 
Temperatur  burdj  Umrühren,  fefcte  6  bis  8  Srageimer  2Reif$e  »om  Äitylföiff 
gu  unb  toerroanbte  gegen  Mittag  bie  gä^renbe  TOaffe  jum  9n{teQen. 

3u  einem  regelmäßig  lo^nenben  ^Betriebe  einer  JBrennerei  ifl  jtets  forg. 
fältige  Uebern>a$ung  aller  Operationen  bur$au$  erforberli$,  unb  tiefe  raufc 
man  fa$ber(tänbigen  unb  juberläfflgen  Beuten,  ni$t  empirifdfjcn  23renncrn  an« 
berttauen.  3)ie  ßeiten  pnb  vorüber,  »o  man  bie  Brennerei  auf  einem  ©ute 
att  Webenfa^e  mit  gutem  Srfotgc  betreiben  tonnte. 
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©le  SabtiFötton  ber  ^refc&efc. 


Die  Statur  ber  $efe  ijl  bei  bem  IBierbrauen,  in  einem  befonberen  Stapitel, 
au^fur)rlict>  befptocr)en  werben  (Seite  34  u.  f.).  Dat  SRifroffop  geigt  bie  #efe 
alt  Äugelten  ober  Stätten;  biefc  flnb  3«fl*n,  tx>c(ct)e  unter  einer  #üüc  toon 
3ettf!o{f  (Scflulofc),  eine  eiweißhaltige  glüfftgfeit,  alt  3ettenin$alt  enthalten. 
Die  $efe  ift  alfo  eine  organiftrte  ©ubjtan$,  eine,  au«  ifoltrtcn  Sttttn  bejlefycnbe 
^flanje  (a.  a.  O.  ©eite  86). 

3n  jeber  gäljrenben  Slüffigteit,  worin,  neben  3ucfer,  gelöflc  $roteinjioffe 
bortommen,  worin  [\ty  alfo  bie  jur  JBUbung  ber  #cfe  notfywcnbige  Wahrung 
ftnbet,  entwickeln  ftcb  neue  (Generationen  von  £cfen$cücn,  ^flanjt  ftc^  bie  $efc 
fort,  entjrer)t  neue  #efe.  Wacb  Salling  ift  bie  Menge  ber  #efe,  welche  unter 
biefen  Umjiänben  gebilbet  wirb,  abhängig  toon  ber  üJcYnge  bet  3ucfert,  welche 
wä^renb  ber  ©ätyrung  3^fftunÖ  trleibet,  ober,  »ad  baffelbe,  oon  ber  SWcnge 
bet  2Ilfo()olt,  welche  wätyrcnb  ber  ©Sprung  entfielt,  gür  jcbet  <Pfuub  fllto» 
\)d  bilbet  jt$,  na$  ©alling,  0,11  $funb  böHig  troctene  #cfe,  bat  i(l  0,55 
bit  0,66  «Pfunb  gcw6$nli$e  naffe  Jg>efe  (Seite  38).  »ei  autrei$enber  2Rcnge 
bon  Sßroteinjloffen  mufj  |t$  tjiernacr)  bie  SRengc  ber  $efe  bur$  jlärtere  Sergä^ 
rung  unb  bur<r)  Serme^rung  bet  3ucfert  crfyo^en  {äffen. 

Derjenige  flntyeil  ber  $efe,  bur$  welken  bie  ©Sprung  eingeleitet  würbe, 
ftirbt  wätyrenb  ber  ©ätyrung  grofctentycilt  ab;  neben  ber  Silbung  von  £efe 
ftnbet  alfo  gleichzeitig  au$  3«fefeung,  Vernichtung  bon  $efe  flatt.  ffirfl  feit« 
bem  bie  £efe  alt  eine  organiftrte,  eine  lebenbe  ©ubflanj  erfannt  ijl,  fyat  bie 
gleicfoeitige  3<*f*feung  unb  Silbung  berfclben  in  einer  Slüfjtgteit  ni$tt  Huf* 
faüenbet  me^r  (Seite  36). 

Dajj  bei  ber  ©äfyrung  ber  Sierwürje  neue  $efe  entfiele,  fonnte  felbjt  ber 
oberßädjlicbjten  Beobachtung  ni$t  entgegen,  benn  man  erhält  augenf$einli$ 
weit  me^r  4pefe  wieber,  alt  man  jum  aufteilen  berwanbt  fcat.  Die  23ilbung 
von  ^efe  bei  bem  ©rauproceffe  ifi  betijalb  fo  lange  alt  man  23ier  braut, 
getannt;  bie  ©a^rung  ber  ©ierwürje  würbe  flett  alt  bie  Duelle  ber  $cfe 
betrachtet 

(Sin  S^eft  ber  bei  bem  Srau^roceffe  gewonnenen  $efc  fommt  befanntlicb 
in  ben  Brauereien  felbft  wieber  gur  SSerroenbung,  bient  gum  Aufteilen  neuer 
Quantitäten  ©ierwürje.  Der  Ueberfcbufc  wirb  ba,  wo  man  nid;t  bittere,  ober« 
gärige  ©iere  braut,  bon  ben  ©ädern  verbraucht,  unb  au<b  bie  ^Branntwein* 
brenner  benufcen,  wie  früher  autf<bltc&licb,  jefct  no$  ^in  unb  wieber  biefc  Bier« 
$efe  jum  Bnjteflcn  ber  3Weif<bc. 

Settbem  ft<$  bie  bitteren,  untergärigen,  bie  fogenannten  batyerifdjen 
33iere,  auf  Sofien  ber  ni$t  bitteren  unb  obergä^rigen  Siere,  immer  me^r  Der« 


590  Ttai  IBranntweinbrennen. 

breitet  $aben,  fließt  bie  Duelle  geeignetet  Biet^efe  für  bie  Badet  fpiili^er, 
»eil  bie,  Don  jenen  Steten  faücnbe  #efe,  »<Sen  ty*et  Bittetfeit,  ni$t  ju 
Bacfmerf  ju  gebrauten  ijt  Hu$  in  ben  Btannftoeinbtenneteien  »enbet  man 
bie  Untertyefe  ni^t  gern  an. 

3n  Gnglanb ,  wo  man  ba«  (Betreibe  in  ber  äBetf?  auf  Btanntwein  »erat* 
bettet  baß  man  meiföt,  »on  ber  2Reif$e  eine  SBütje  gict?t ,  biefe  in  ©ä^tung 
bringt  u.  f.  ».  (Seite  467)  liefern  bie  Branntweinbrennereien  toiel  unb  an* 
gezeichnete  £efe  al«  Slebenptobuct.  $>a  bie  SBürje  in  ben  Btenneteien  ni$t 
gefönt  mitb,  alfo  fe$t  toetgä$rung«fä$ig  bleibt,  ba  man,  natürlich,  (einen 
$opfen  anmenbet,  unb  ba  bie  ©ä^tung  eine  fe$t  träftige  Dbetgäfyrung  iß,  fo 
refultirt  nämli$  eine  ret$U$e  SWenge  ni$t  bitterer  Dbetfyefe ,  ttefflt$  geeignet 
jut  Benoenbung  beim  Baien  unb  in  Brennereien. 

(Sine  ganj  äljnli^e,  au«gejei<$nete  $efe  ttirb  ba  erhalten,  »o  man  (Sfftg 
au«  gegorener  SÄalj  *  (Setreibe  *  fflütje  bereitet.  TOan  jleüt  ji<$  au«  OTaig 
unb  rofyem  ©etteibe  eine  SBürge  bar  unb  bringt  biefe  in  ©a^tung,  Oberga^ 
rung  ober  Untetgätytung.  3n  ber  $tomnj  9tyein$ejfen  Derbinbet  man  fo 
bie  (Sfftgfabritation  mit  ber  $cfenfabrifation.  (©ic&e  Cfftgfabrifation,  ©e* 
treibeefjlg.) 

3n  ber  gen>o£nli$en  breiigen  £ef*  P"b  bie  #efenjcUen  mit  ber  gegofyre* 
nen  glüfftgfeit  gemengt,  in  melier  fie  entftanben.  $ie«  iji  bie  Utfadfre  bei 
raffen  ©äucrung  unb  be«  föncllen  Betbetben«  biefer  £efe.  Söäffert  man  bie 
breiige  #efe  <*&/  ba«  l;cifjt,  rüljrt  man  biefe  #efe  in  (alte«  äBajfer,  läßt  man  fle 
gu  ©oben  flnfen,  gtejjt  man  bie  glüfjtgteit  ab  unb  miebcr^olt  man  biefe  Opera* 
tionen ,  fo  erhalt  man  bie  £efenjeflcn  frei  t>on  ber  anfcängenben  getytenben 
glüfftgteit,  nur  gemengt  mit  ffiajfet.  güllt  man  bann  ben  fölammigen  So* 
benfafc,  bie  breiige  £efe,  in  einen  Beutel,  fo  lann  man  bur<$  tootjtdjtige«  Hu«* 
Steffen  bie  mäjfetige  glüfftgfeit  entfernen  unb  bie  #efe  bleibt  al«  eine  bxb&> 
li$e  aber  tnetbare  2Rajfe  gurücf.  3n  biefem  3ufianbe  fteßt  fte  bie  fogenannte 
troefene  €>efe  ober  ^rejtyefe  bar,  bie  fi$  längere  3«it  aufbewahren  läft,  o^ne 
gu  fcerberben,  unb  bie,  natürlich  au<$  bejfer  gu  aerfenben  ijt. 

$er  bitteren  $efe,  »el$e  bei  bem  Brauen  ber  ftarf  getopften  Biete,  »ie 
ber  ba^criföen  Biere,  fällt,  wirb  bur$  ba«  flbmäjfern  bie  Bitterfett  ni$t  ent* 
&ogen,  weil  bie  Bitterfeit  ton  beigemengtem  unb  an&ängenbem  ^opfen^atje 
^crrürprt,  ba«  unlö«li$  ift  in  SBaffer.  Bei  $erfu$en,  toelc^e  t)cn  mir  angefteUt 
toorben  ftnb,  $at  ft<$  ba«  fotylenjaure  Hmmonia(  al«  ein  geeignete«  SRittel  jur 
Befeitigung  ber  Bitterfeit  erwiefen.  SBitb  bie  bittetc,  btaune  £efe  mit  (altem 
5Ba)fer  übergoffen,  tootin  (otylenfaure«  Smmoniaf  getöjt  i(t  —  auf  ba«  *Pfunb 
£cfe  bi«  2  2oty  be«  Saije«  —  unb  bamit  einige  3eit,  etw  12  ©tunben, 
unter  häufigem  Aufrüsten,  flehen  gelaffen,  fo  toirb  ba«  bittere  ^o^fen^arg  ent« 
fetnt,  e«  entfielt  eine  btaune,  ammoniafalif^e  fiöfung  bejfelben  unb  e«  reful* 
titt,  na<$  bem  5Jb»äjfetn  unb  treffen,  eine  füge,  n»ei§e  ^efe.  SDiefe  i(t  aller« 
bing«  niefet  fo  (räftig  n>ie  bie  gemo^nli^e,  fäuerli$e  $reg^efe,  aber  fe^t  man 
bem  legten  5lbfü§tt>affcr  ehoa«  Seinfäuve  )u ,  bi«  jur  fc^toac^  fauern  fteaction, 
auef)  tdo^I  ein  wenig  fuge  Biertoürje,  unb  lägt  man  e«  einige  3«t  barfiber 
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flehen,  fo  wirb  bie£efe  triftiger.  Sieflelty  tann  auf  biefem  ffiege  bie  in  retty 
liefet  Menge  abfaüenbe  ßagerbier&ef«  nufcbar  gemalt  »erben. 

<5«  ift  lange  3eit  auf  er  3t$t  gelaffen  worben,  bafj  bei  ber  ©a^rung  ber 
©ctreibemciföe,  in  ben  Branntweinbrennereien,  eben  fo  gut  £efe  entjte&cn 
muffe,  wie  bei  ber  ©a$rung  ber  ©etreibewüqe.  S>ie  STOeiföe  unterföeibet  fidj 
ja  nur  babur$  *on  ber  Sßürje,  baß  fi<$  in  i&r  bie  6$rotyülfen  unb  bie  anbc* 
ren  unl&«li$en  ©tojfe  befinben,  *on  benen  bie  ffiürje  in  bem  ©ei&bottify  ab« 
gcfei&t  würbe;  e«  ift  alfo  fein  ©runb  »ortyanben,  we«tyalb  bei  ber.Ötyrung 
berfelben  (eine  #efe  gebilbet  werben  foule.  $>a«  Sorfommen  ber  ungelöjien 
Stoffe  in  ber  2Reif$e  ma$t  aber  ba«  auftreten  ber  £efe  bei  ber  ©a&rung  ber 
SWeiföe  weniger  lei$t  ertennbar  al«  bei  ber  ©a^rung  ber  flaren  SBürje,  unb 
bie«  ijt  eben  bie  Urfa$e,  bafj  bie  $ef<  $ier  fo  lange  überfein  würbe.  Wun- 
me&r,  na$bem  man  bie  ©Übung  ber  $efe  bei  ber  ©Sprung  ber  SReiföen  er- 
tannt  $at*)  entgeht  ftc  bem  aufmertfamen  $eoba$ter  ni$t.  3n  einer  gewiffen 
$eriobe  ber  ©a^rung  (Dbergityruug)  {eigen  fi$  namli$  bie  ©^aumblafen  ber 
gä^renben  Keifte  ni$t  me$r  dar,  wie  t>orfyer,  fonbern  gelblu&weijj,  trübe, 
unb  biefe  Xrübung  rüt)rt  *on  ben  $efen}eflen  $er,  bie  Don  ber  ßo&lenfaure 
na$  oben  geführt  werben.  @$opft  man  in  biefer  $eriobe  ber  ©a^rung  ben 
ja&en,  trüben  @$aum  ab  unb  giebt  man  benfelben  auf  ein  §aarfteb  ober  in 
einen  Beutel  au«  lofem  ©ewebe,  fo  ge^t  ba«  Slüfflge  mit  ben  £efen?ügel$en 
&inbur$,  wa&renb  bie  ©<$rot&ülfen  jurütf bleiben,  3lu«  ber  bur^gegangenen 
trüben  glüffigteit  fcfct  ft$  bie  #efe  ab;  pe  lann  breiig  &erbrau$t  ober,  wie 
oben  angegeben,  abgew&ffert  unb  gepreßt  werben. 

$>ie,  im  SBefentli^en  auf  betriebene  SBeife  au«  ©etreibemciföe  erhaltene 
#cfe  ift  e«,  wel$e,  al«  $reftyefe,  trotfene  £efe,  in  ben  $anbel  gebraut,  bei  un« 
ben  Sacfern  bie  fuße  Bierhefe  erfefrt,  ba,  wo  biefe  ni$t  metyr  in  $inrei<$enber 
SRenge  unb  gu  jeber  &t\t  erhalten  werben  (ann.  S)ie  gabritatiou  biefer  $rcjj* 
fycfe  würbe  früher  al«  ein  ©etyeimnijj  betrachtet,  unb  batyer  mag  e«  tommen, 
tag  man  ft$  bicfelbe  al«  eine  $ö$jt  föwierige  Operation  gebaut  $at.  6ie  ift/ 
toi*  gejeigt,  im  Allgemeinen  fe$r  einfa$,  erforbert  aber  eine,  nur  bur$  Jßrajt« 
}u  erlernenbe  genaue  ftenntniß  ber  fpecicllen  Umjtanbe,  bur$  we($c  bie  ÜRenge 
unb  ©üte  be«  gabritat«  bebingt  wirb. 

<Ri$t  alle  ©etreibemeiföen  liefern  gleifyml  unb  glei$gute,  ba«  $et§t 
m5gli$jt  weiße,  wirffame,  leicht  preßbare  $efe.  <£«  ift  erforberti$,  baß  p<$  bie 
au«gebi(beten  fcefenjeflen  leicht  &on  ben  ttor^anbenen  ungeloften  ©ubftanjen 
trennen  unb  an  bie  Oberfla^e  gehoben  werben.  (Sine  SReiföe  au«  ©erjtcn* 
malj  unb  Joggen  giebt  erfa^rung«mißig  Diele  unb  gute  $efe ;  bur<$  flnrocn* 
bung  Don  etwa«  ungemal}ter  ©erfte  foK,  na^  (Einigen,  bie  2Beifje  be«  $ro# 
buet«  er^o^t  werben.  3Beijenmeif$e  ijt  jur  ^efefabrtfation  ni$t,  ober  bo$ 
ni^t  gut  geeignet,  wa$rf<$einli<$  »egen  ber  ja^en  33ef$affen$eU  be«  SBei^en* 
Heber«,  wel^e  bie  Srennung  unb  Abreibung  ber  fcefenjeflen  erf^wert.    9lud> 


•)  3)ie  fogenannten  Äunflbefen  ber  Brennereien  j!nb  ebenfall«  Keiften,  in 
benen  bie  dntfie^ung  einer  rci^li^cn  Stenge  von  $efe  veranlaßt  werben  iß. 
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au*  Äartoffelmetföe  fann  leine  gute  $reß$efe  gewonnen  werben,  »eil  jty  bw 
#efenjellen  m$t  t>on  ber  no$  Dor^anbenen  ^leimigen  Äattoffelfub^ang  föti* 
ben  laffen  unb  weil  e*  außerbem  in  berfelben  an  ber,  jur  Silbung  größerer 
Mengen  Don  £efe  au*rei$enben  ÜRenge  Don  $roteinfubjtan$en  fe^lt.  Sin  3ufafc 
Don  Äartoffeijtärfeme^l  beim  üReiföen  be*  ©etreibe*  ijl  aber  im  Stanbe,  bie 
Stenge  ber  $efe  ju  Dergrößern,  »eil  baburc$  bie  (Menge  ber  alfo§olgefrenbcn 
Subjtonj  ertyötyt  wirb,  o$ne  bie  Dicfflüfftgfeit  ber  gä^renben  SReiföe  er$ebli<$ 
gu  jteigern.  Die  gafcrenbe  SReifcfce  muß  nämliety  für  bie  £cfengewinnung  eine 
gewiffe  Dünnflüfjlgteit  beflfcen ,  wel$e  ba«  Aufzeigen  ber  ^efenjeUen  an  bie 
Dbcrfld^e  gulaßt;  in  einer  ju  bieten  SReif^e  bleibt  bie  £efc  burefc  bie  gange 
Weifte  »erteilt.  2ttan  meifd^t  De*t)alb  unb  »eil  bie  lebhafte  Dbergcfyrung 
einen  größeren  Steigraum  nötyig  madjt,  100  «ßfunb  Scfyrot  in  260  bi*  300, 
ja  felbjt  320  Ouart  ©ä&rramn.  flu«  biefem  ©runbe  ift  bie  £efenfabritation 
ba  am  Dortyeityaftejten  gu  betreiben ,  wo  feine  »ejlcuerung  be*  ©afjrrawm* 
jtattftnbet,  wie  g.  93.  in  ©remen  unb  Hamburg,  welche  beibe  Stäbte  eine  beben» 
tenbe  Duelle  ber  #efe  für  9iorbbeutf$lanb  jtnb.  S$wefelfäure  ober  Schlempe, 
wel#e  man  jufefct,  unb  9Äilc$fäure,  weld;e  man  in  ber  üWcifc^e  flc$  bilben  laßt 
ma$en  bie  üReifcfye  bünnflüfflger  unb  Dergä&rung*f5biger,  unb  bringen  audj 
eine  größere  2Renge  fyefenbilbenber  *Protcinftoffe  in  ßöfung,  wa*  flfle*  bie  8u** 
beuie  an  $efc  $u  jteigern  vermag.  SDie  bünnflüfftgere  Seföaffen^eit,  wel$e 
bie  glüfjtgfeit  ber  2Reifcr)e  bur$  Saure  erhalt,  trägt  au$  Diel  baju  bei,  ba* 
Ablagern  ber  #efe  au«  ber  abgeflößten  glüfflgteit  $u  erleichtern*). 

STOan  nimmt  gewötynlity  3  Steile  SRoggen-  unb  1  I^eil  ©erjtenmalj,  au* 
wofcl  2  Ir)eile  be*  erjteren  auf  1  J^eil  be*  lefcteren.  Der  Joggen  wirb  fe$r 
fein  gefefcroten,  felbjt  gebeutelt,  ba*  2Jto(g  forgfaltig  jerquetfdjt,  fo  baß  ba* 
S<$rotgemengc  eine  rcct)t  locfere,  woüige  23efeljaffcnr)eit  erhält,  flnjtatt  be* 
troefenen  ÜÄalje*  fann  aue$  ©rünmalj  genommen  werben,  natürlich  in  entfore* 
<$enber  Menge,  für  100  troefene*  9Ka(j  etwa  170  ©rünmalj  (Seite  308). 

Da*  eingeteigte  ©emenge  wirb  burefy  fodjenbc*  fflaffer  ober  bur$  Damtf 
in  üblicher  ffleife  gar)rgebrityt,  jebo$  ert)cbt  man  bie  Temperatur  ni$t  über 
520  gnv  na<$  (Jinigen  nie$t  über  48  bi*  50*  SR. 

Die  9Mcif$e  bleibt  etwa*  langer  al*  gewö$nli$  äur  3ucfcrbilbung  in  bem 
2Reifcr)botti<$e  flehen,  2  bi*  3  Stunben,  unb  bie  barauf  folgenbe  Abfüllung 
auf  ber  Äüt)le  jietyt  man  ebenfall*  in  bie  8ange,  fo  baß  bie  tWeiföe  erft  na* 
4  bi*  6  Stunben  auf  bie  Jemperatur  tyerabfommt,  bei  welker  fte  Derbünnt, 
jugefü^It  werben  fann. 

Sei  bem  3ufü$len  wirb,  neben  ffiajfer,  gut  geflarte,  m$t  gu  faure 
Schlempe  angewanbt,  ober  aber  S$wefelfaure,  bie  man  juoor  mit  ®ajfer  Der* 


*)  3n  93ejttg  auf  bie  9nwenbung  ber  ©t^wefelfSure  bei  ber  ^efefabrifatton 
will  ic^  Bemerfen,  fcaß  biffe  SSure  anbere  Sauren  frei  madjt,  ^ier  namentli^ 
$t)o^f)crfäute  au*  bem  pfjo^tjorfauren  Stallt  unb  ber  ^otf^orfauren  9Äagnefta 
be*  ©(treibe*,  baß  fie  alfo  nic^t  alle  frei  in  ber  SReiföt  bleibt.  9Ran  ^at  alfo 
nic^t  ju  fürdjten,  baß  bie  S^fem^e;  wegen  eine«  bebeutenben  ©e^alt«  an  S^we* 
felfaure,  bem  Sie^e  na^t^eiltg  fei. 
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bünnt  bat.  SJon  ber  ©$lempe  tann  man  ben  feisten  bi*  äderen  Sfyeil  fcc* 
©abrraum*  nehmen,  Mit  ber  ©(r)wcfelfaure  V2  ¥fb.  bi*  1  $fb-  auf  100  «ßfb. 
©d;rorgcmenge.  3c  »eiliger  ft<r)  bei  ber  3ucferbilbung  unb  bem  Abfüllen 
9Ril$fäure  in  ber  SReiföe  bilbetc,  befto  metyr  ©aure  barf  man  anwenben.  (Sin 
I^etl  ber  ©^wefelfaure  pflegt  f<$on  beim  Sorjleüen  ber  £efe  jugefefct  ;u 
»erben. 

35a«  2tnjieflen  ber  jugefitylten  ÜReifdje  gefdjie^t  natfirlidr)  bur$  «ßrejtyefe, 
au$  wo$l  unter  3ufafc  toon  etwa*  ÜBierl;cfe.  2Ran  nimmt  auf  100  «ßfunb 
©tyrot  1  $funb  ^reftyefe,  jerrü^rt  biefe  in  lauwarmem  Söajfer,  {teilt  einen 
tleinen  Hntyeil  ber  no<$  wärmeren  üWcife^c  in  einem  £cfcngefäjje  Dor,  fefct  &icr, 
wie  gefagt,  aud)  wotyl  fdjon  etwa  bie  Raffte  ber  ©d>wefelfaure  t)ingu  unb  lagt 
bie©<tyrung  anfommmen,  etye  man  bie  t»orgejicttte  SWeiföe  ju  ber  übrigen  ÜReU 
fdje  in  ben  @afyrbotti$  giebt.  3>ie  gefteüte  üReifdje  mu§  bie  Temperatur  »on 
20  bi«  23°  %  fyaben,  [t  nadj  ber  Temperatur  be*  ©atyrlocal*.  SDiefe  tjotye 
Temperatur  füt)rt  eine  fefjr  fraftige  ©Sprung  r)erbei,  weldje  einen  größeren  al* 
ben  gewitynlid^n  ©teigraum  »erlangt.  $ie  23otti<r)e  bleiben  bi*  jum  ge^ori* 
gen  Eintreten  ber  ©ätyrung,  in  faltcr  3at)re*jeit  au<$  wo$l  watyrenb  ber  gan* 
jen  $auer  ber  ©ä^rung,  bebeeft. 

8  bi*  12  ©tunben,  bisweilen  uodj  fpater,  na$  bem  Slnitellen,  ie  nadj  ber 
2fnjielliing*temperatur,  fommt  reife  £efe  an  bie  Oberfläche  ber  gäfyrenben  2Rei» 
f$e,  wa*  ft$,  wie  eben  erwähnt  an  ber  müßigten  33cfd?affenr)cit  ber  ©<$aum* 
blafen  be*  mafjig  r)ofyen,  jitycn,  fid)  waljenben  ©$aum*  ju  ertennen  giebt. 
2Ran  fte^t  beutlicr)  ©ruppen  t>on  jufammcnfyangcnbcn  ^efenjeflen  auf  ben  tru# 
ben  ©^aumblafen  ß<r)  tyin  unb  tyer  bewegen.  6*  fanu  bann  jum  Slbnefymen, 
Slbfööpfen,  ber  £efe  gefdjriiten  werben. 

$>a*  flbfdjopfen  geföicfyt  mittclft  einer  flauen,  born  fdjarfen,  ^oljernen 
£anbfdjaufel  mit  furjem  «Stiele,  ober  mitteljt  eine*  großen,  flauen  Söffel*  üon 
Äupfcr  ober  t»erjinntem  ßifenbled).  9Ran  nimmt  ben  ^cfcnföaum  bi*  auf  ben 
©piegel  ber  glüfjtgfeit  weg  unb  giebt  it>n  in  einen  ©eutel  au*  üflüflergaje, 
welker  jtd>  über  einem,  neben  bem  @äfyrbotti<r)e  fteljenben  Äübel  beftnbet,  ber 
jur  2lufnaljmc  ber  bur$gel)enben  unb  burdjgebrücftcn  £efe  bient.  £er  Seutel 
tyat  oben  einen  $albfrei*formigen  metallenen  JBügel,  mit  befjen  flauer  ©eitc  er 
am  töanbe  be*  @äfyrbotti<$*  aufgehängt  i|t,  um  ba*  S5erfdt)üttcn  bc*  ©tr)aume* 
ju  bereuten.  2Ba*  nadj  bem  Erliefen  in  bem  93eutel  gurü(fbleibt,  wirb  oon 
3eit  ju  3fit  wieber  in  ben  ©afyrbottid)  jurücfgcbra^t.  5ln(tatt  be*  Seutel*  wen« 
bet  man  wo^l  auc^  ein  feine*  ©ieb  au,  in  welkem  man  ba*  ftbgefcr/opfte,  unter 
3ufa^  oon  etwa*  Söaffer,  mit  ben  ^anben  ober  fonft  wie  bearbeitet.  3)a*  5lb- 
fdfjopfen  wirb  wieber^olt,  fo  lange  ft$  eine  r)inrcicr)enbc  Menge  §efe  bilbet,  wa* 
mehrere  ©tunben  lang  ber  Sali  iß.  $en  Sn^alt  be*  ftubel*  giebt  man  t?oa 
3eit  ju  3«t  in  einen  größeren  SBotti*,  wnbei  mau  i^n  jwcdmafjig  nod;mal* 
ein  feine*  6ieb  pafjtrcn  lägt.  ®ic  2»enge  be*  3lbgefcr;öpftcn  betragt,  na^ 
Xrommer,  in  ber  Kegel  y3  be*  3n^au«f  De*  ©afyrbottidj*. 

©obalb  (t(^  bie  £efe  in  bem  ©ammelbotti^e  ju  ©oben  gefenft  $at,  japft 
mau.  na<$  unb  na^  bie  barüber  {lcr)cnbe  glüfftgteit  ah,  bur^,  in  verriebener 
I-  38 
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%bty  be*  ©otti<$*  bor^anbcne  3apjtö$er  ober  $Sbne  SMefe  ftlüfflgfeit  wirb  in 
ben  ©ä$rbotti<$  gurüdgegeben.  8um  *Hba>dffem  bet  $tfe  füllt  man  bann  ben 
©ammelbottid[}  wieber  mit  reinem  tattern  SBaffer,  rü^rt  bte  £cfe  barin  anf,  la§t 
ffe  wieber  fi$  abfegen  unb  ja^ft  bie  glufftgfeit  ab,  wel^e  Operationen  aud> 
wotyl  normal*  wiebertyolt  werben.  3c  öfter  bie  £cfe  gemagert  wirb,  bejto  %&\t» 
barer  wirb  fle,  aber  beflo  me$r  berliert  fie  au$  von  tyrer  ffiirffamteit.  3n 
ber  fälteren  3atyre*jeit,  wo  fl<$  bie  $efe  beffer  $ält  al*  in  ber  »ärmeren,  »&f« 
fert  man  weniger  oft  ab.  $)ie  Hbwaföwaffer  »erben  beim  3ufü$len  ber  nä<$* 
flen  SWeiföe  berwanbt,  um  ben  Serluft  an  9ltto£ol  möglutyjt  ju  »erminbern. 

gütige  berbünnen  bie  in  ben  ©ammelbotti$  gebraute  flüfjtge  £efe  fo* 
gleich  mit  cttoa*  f altem  ffiaffer,  um  bie  ©ätyrung  $u  f greifen,  3nbere  wieber 
geben  ben  abgenommenen  $efcnf$aum  ni$t  foglct$  bur$  einen  Seutel  ober 
ein  ©icb,  fonbern  bringen  tyn  otyne  ©eitere«  in  einen  9otti$  ober  Äübel, 
worin  fl$  bie  ©ätyrung  no$  fortfefet.  3fra<$  einiger  3*it  wirb  bann  erft  bie 
Trennung  bon  ben  hülfen  u.  f.  w.  ausgeführt  unb  ba$  ausgegangene  mit 
9Baffcr  berbünnt 

/Die  am  Soben  be$  ©ammelbotti$*  befinbli^e  fälammige  #efe  rü&rt  man 
nun  enbli<$  auf,  fußt  fte  in  geräumige  boppelte  Seutel,  au«  mäjtfg  bi^tem 
3euge,  binbet  biefe  fejt  ju,  lagt  bie  glüffigteit  mögU<$ji  abtropfen  unb  preftt 
ben  übrigen  £$eil  ber  glüfftgfeit  bur<$  fe$r  aüma^lig  gejteigerten  S>rucf  ab. 
3um  treffen  bient  eine  ©<$raubenj>reffe,  in  welker  man ,  wenn  fie  $inrei<$enb 
grofj  ijt,  mehrere  ©eutel  neben  einanber/  au$  wo$l  mehrere,  bur$  Sretter  ober 
99le$  getrennte  Sagen  ber  Seutel  über  einanber  legt.  5Da«  treffen  tann  inbefc 
au$  bur$  eine  fefyr  einfache  ^ebetyreffe  bewerlfteUigt  werben.  2Ran  bringt  bie 
Seutel  auf  $öljerne  Ko|ie>  wel$e  auf  einem  ftarlen  ©rette  liegen,  ba*  einer 
SBanb  entlang,  auf  fefter  Unterlage  aufgeteilt  ijt  ffitwa  1/3  ober  1  ftufj  über 
ben  Soften  ifi  an  ber  ffißanb  eine  ftarfe  Satte  befeftigt ,  bie  baju  bient ,  bat 
ttnbe  bon  barunter  gcjtedten,  langen  Sohlen  feftgur^altcn,  wel$e  übet  bie,  mit 
$efe  gefüllten  SBeutel  gelegt  werben.  &ur$  ben  £>rucf  ber  Sohlen ,  ben  man 
bur$  auflegen  bon  ©ewic&ten  ober  ©teinen  na$  unb  na$  berme^rt,  wirb  bie 
glüfiigteit  abgelegt,  ©etb|h>er|iänbli$  tonnen  au$  bie  £>rucfbo$len  an  ber 
SBanb  in  garnieren  ober  Engeln  ge^en,  am  beften  in  $Mjernen. 

S)ie  $efe  bleibt  in  ben  $rejjbeuteln  al*  eine  gelbli^weijje ,  brö<flic&»ei<$e, 
formbare  ÜRaffe  jurücf ;  fie  wirb,  um. fie  gang  gleichförmig  }u  matten,  bur$ge« 
Inetet  unb  bann  gewo^nli^  in  yfunbföwere  ©tü<fe  gebraut. 

Stur  wenn  bie  abgenommene  $efe  bon  bodig  tabeüofcr  Jöef^affen^eit  i(l 
lagt  jl$  ber  ^efenbrei,  o^ne  weiteren  3uftfc,  ^ur^  treffen  in  trorfene  $efe 
betwanbeln.  Sei  f^leimiger  9ef<^affen^eit  ber  $efe  ge^t  bie«  ni*t,  muß  man 
bem  fcefenbrel  ftarto(fel(iarfeme^I  gufefeen.  ®a  ba«  Äartoffeljtarteme^i  in  allen 
Säuen  ba*  Slb^reffcn  erleichtert  bie  $efe  faltbarer,  aua>  billiger  ma$t,  fo  wirb 
ton  bieten  Gabrilen  feine  aubere,  al«  ftäcteme|l^altige  $efe  in  ben  ^anbel  ge« 
bra$t.  9)tan  nimmt  auf  100  -Jßfunb  angewanbtei  ©^cot  4  bi«  ö  $funb  Aar» 
toffelftärfe  unb  fefrt  biefelbe  in  SBaffcr  gerührt,  fc^on  bei  bem  «bwäjfern  bei 
$efe  }u,  weil  fte  aua>  ba«  flbfefcen  ber  ^efe  beförbert.   93or  bem  ftinfüüen  in 
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r  bie  $refjbeutel  wirb  bann  bie  breiige  $efe  tfi^tig  bur^gerityrt ,  um  bie  gr&* 
feeren,  föwereren  ©tärteme^lf ügeld&en ,  wel$e  bie  unterjte  <Sc^icf>t  ber  #efe 
bitten,  mit  ben  Heineren,  letzteren  £efenjellen  innig  )u  vermtfc&en.  Ka$  bem 
Atoprejfen  wirb  bie  #efe  au<$  no$  burd&gefnetet 

Änjtatt  bur$  ^reffen  lagt  ftd?  ber  breiigen  $efe  bie  überflüfjige  geu<$% 
feit  au$  babur$  entfliegen ,  bafl  man  fle  auf  eine  einfaugenbe  Unterlage/  wie 
3teftelfleinc  ober  ©^«platten  bringt,  wa«  unter  ttmftänben  ratsam  fein  tann. 
Geeignete  ©w«t>latten  fertigt  man  ft$  felbft  baju  an.  2Ran  legt  auf  einen 
geölten  Sogen  $apier  einen  &wei  3oQ  l>o^en,  geMten,  fernen  Kalmen,  wn 
fajt  ber  ©rö&e  be«  Sogen«,  giejjt  in  ben  fo  entfte^enben ,  flauen  Äajten,  ben, 
bur<$  einrühren  bei  gebrannten,  gepulverten  ©Wfe*  in  SBaffet  erhaltenen  ©W«* 
brei  unb  {treibt  tyn  mit  einem  fiineale  eben,  ftad?  etwa  V*  ©tunbe  i{t  bie 
©W«}>latte  fo  weit  erwartet,  bafc  ber  nahmen  abgehoben,  entfernt,  ba«  Rapier 
abgejogen  werben  tann.  3>ie  feuchte  platte  wirb  bann  jum  Xrotfnen  an  einen 
warmen  ober  luftigen  Ort  gefteüt;  fie  ifi  ^inrei^enb  trodfen,  wenn  fie  leid&t  unb 
rödig  weif  erföeint.  ©oldfce  platten  faugen  ba«  SJaffer  ber  $efe  mit  ber 
größten  Segierbe  ein  unb  tfnb  na$  bem  Srocfnen  immer  wieber  ju  braunem 

SWan  rennet  al«  51  u «beute  8  bis  12  $funb  ftarlemeblfreie  $reftyefe  au« 
'  100  $funb  ©djrot.  3n  ber  faulen  $reftyefe  fanb  Xrommer  ftet«  80  bi« 
33  $rocent  ©tarfemebl;  folget  #efe  fonnen  ba^er  o^ngefä^r  12  bi«  18  $fb. 
erhalten  werben.  3)er  geu<$tigteit«ge$alt  ber  $efe  war,  na<b  Srommer, 
50  bi«  60  $rocent,  wel$e  Serf$iebcn$eit  feine  wahrnehmbare  33erf$ieben$ett 
ber  ßonfifteng  bebingt 

5)ie  ißreftyefe  mug  in  einem  füllen,  ntcBt  feu^ten,  ni$t  bumpPgen 
ßoeale  aufbewahrt  werben.  Sie  trodfnet  etwa«  ab,  in  fe$r  trodfenen  Socatitaten 
reefct  bebeutenb.  3^re  größere  ober  geringere  £altbarfeit  i|t  t>orjügli$  von  ber 
Temperatur  unb  93eföajfenfyett  be«  Aufbewahrungsorte«,  aber  au$,  wie  f$on 
angebeutet,  baoon  abb&ngig,  ob  fie  weniger  ober  mcfyr  abgeroaffert  worben,  mit 
©tärtemebl  toerfcjt  ift  ober  nic^t.  eine  Art  unb  ffleife,  fie  beliebig  lange,  un* 
»eränbert  wirffam  aufzubewahren,  ift  noty  ni$t  getannt,  fte  wirb  aflintyli<$ 
fäuerli^,  bann  übelrie^enb,  unb  e«  ftnbet  ft<$  ©$immcl  ein.  Regelmäßiger 
Abfafc  an  eine  fefte  Äunbfd&aft  ift  be«balb  bem  gabrifanten  unerlafcli($. 

ffienn  bie  t>on  ber  $efe  abgejagten  glüfftgteiten  in  gehöriger  SBcife  gur 
SBerwenbung  fommen,  fo  ift  bie  SBerminberung  ber  Au«beute  an  ©piritu«,  in 
golge  ber  ©ewinnung  ber  $efe  ni$t  bebeutenb;  Xr  omni  er  fölagt  pe  gu  nur 
Vis  äh,  fo  bafj  anjtatt  18000  Duartprocenten  nur  17000  gewonnen  werben. 
3u  biefem  SSerlufte  fommt  aber  ba,  wo  bie  Steuer  vom  @a$rraume  erhoben 
wirb,  no<b  ber  Serluft,  welken  man  bur$  bie  not^wenbige,  {tärtere  Serbun« 
nung  ber  9Reif$e  unb  ben  größeren  ©teigraum  erleibet. 

3n  bem  gotgenben  will  ify  no^  furj  einige  ganj  fpecicUc  $Borf^riften 
}ur  gabritation  ber  fßre^efe  mitteilen. 

Auf  einen  ©d^rbctli^  von  2000  Duatt  Sn^alt  werben  600  $funb 
S^rotgemenge  au«  2  Steilen  Stoggen  unb  1  £$eit  <9er{tenmal{  gemeint 

38» 


596  35a*  äBranntweinbrennen. 

SDie  ÜÄcifd^c  mufj  bie  Temperatur  r>on  48  bi«  50°  9?.  tyaben,  na$bem  fte  ge« 
$örig  kurzgearbeitet  ijh  ©te  bleibt  bebeeft  1V4  ©tunbe  freien,  bann  wirb 
pc  auf  30°  3t  bur$  Umrühren  abgefüllt. 

gtwa  5  Xragetmcr  ber  SReiföe  (60  Cuiart)  foramen  in  ein  #efengefafc 
Don  150  bi«  160  Quart  ßa^acitat.  2Ran  giebt  7  $funb  gute  $rej#efe'  in 
8  Quart  lauwarmen  2Baffer«  jerrütyrt ,  y2  Quart  ©ierr>cfe  unb,  natr)  tü^tigem 
Umrühren,  l1/*  $funb  ©<$wefelfäure  $inju,  welcfce  ju»or  mit  6  bis  8  Quart 
SBaffer  »erbünnt  worben  ijh  (Sollte  bann  bie  #efenmif<$ung  ni$t  bie  Xera* 
peratur  oon  25°  SR.  geigen,  fo  wirb  fie  bur$  Umrühren  ober  t)eifje«  SBaffer  auf 
biefe  gebraut.  2)a«  ©efa(j  beeft  man  ju,  worauf  bie  ©Sprung  etwa  na<6 
Vi  ©tunbe  beginnt. 

Die  übrige  2Hcifcr)e  wirb  wtyrenb  ber  3eit  burcr)  SBaffer  auf  22°  9fr.  $u* 
gelullt  unb  in  ben  ©ä^rbotti$  gebraut,  wenn  ni<$t  ba«  9Reif$en  unb  Slbfub» 
Jen  in  biefem  felbjt  ftattfinbet. 

3(1  bie  $efe  in  bem  #efengcfafje  gut  angetommen ,  fo  fefct  man  fie  ber 
3Reif$e  im  ©ä$rbotti$e  flu,  rü^rt  tüchtig  bur$  unb  fugt  no$  l1/*  $funb 
©ctywefelfaure ,  mit  8  Duart  SBaffer  t>erbünnt,  $in$u.  SRan  rü$rt,  bi«  bie 
Keifte  bie  Temperatur  toon  19  bi«  20°  9t.  erhalt.  Der  @a$rbotti$  wirb 
im  SBintcr  jugebeeft. 

©ewitynlicb  na<§  10  bi«  12  ©tunben  fann  ba«  9bne$men  bei  £efe  be- 
gonnen »erben  unb  bie«  Abnehmen  fann  6  bis  8  ©tunben  bauern.  SRan  füllt 
fca«  Slbgefööpfte  in  2  gug  weite,  3  gujj  lange  Scutel,  au«  mittelfeiner  3Rul* 
lergaje,  brücft  bie  mildr)id^te  £efc  bur<$  unb  giebt  ba«  3utü<fbleibenbe,  na$ 
Seenbigung  be«  Slbfdjöpfen«,  in  ben  3)otti$  jurücf. 

Slu«  bem  Kübel,  in  weitem  bie  £efe  aufgefangen  würbe,  bringt  man  bie 
felbe  na$  unb  na$  in  einen  9otti$  t)cn  etwa  1600  Quart  Gapacität,  ber 
jur  #atfte  mit  lattem  SBaffer  gefüllt  ijt  ÜRan  giebt  babei  bie  £cfe  normal« 
bur$  einen  feinen  ©agebeutei.  3ft  aüe  #efe  eingebracht,  fo  rü^rt  man  bur$ 
unb  lägt  ben  £otti$  6  bi«  8  ©tunben  in  töu&c. 

9laty  biefer  3cit  tyat  ftct>  bie  #efe  abgelagert;  man  jiefct  bie  bar&frerjie* 
fcenbe  glüfjtgfeit  ab  unb  giebt  fte  in  ben  ©ät)rbottid>*  3u  ber  ^efe  giebt  man 
üon  feuern  falte«  Staffer  unb  1,\  $funb  ©cr)wefelfäure ,  unb  rü^rt  um.  9ta$ 
10  bi«  12  ©tunben  wirb  wieber  abgegapft.  5)a«  Slbgejapfte  »ermenbet  man 
beim  3ufüfclcn  ber  na$jtcn  9Kcifcr)c. 

$>cr  £efe  werben  nun  25  bi«  80  Sßfunb  Äartoffeljtärfe,  in  SBaffer  jer« 
rür)rt,  beigemiföt,  bann  wirb  fte  in  bojtyeltc  —  in  einanber  gcjtedte  —  23eu* 
tel  gefüllt,  bie  etwa  1  gujj  weit  unb  2  gujj  lang  finb ,  unb  in  biefen  *or* 
ff<r)ttg  gehegt. 

©rojjtc  Meinlidjfeit  ift  bei  ber  Arbeit  unerlajjlicty.  SWeiföbotti*  wie  @a$r* 
bottid)  muffen  au«gef$euert  unb  au«gefalft  werben,  ebenfo  ber  Slbwafferung«* 
botti$.  ytüd)  bie  beutet  ffnb  mit  t>cigcrn  SBaffer  au«juwaf(^en  unb  bann  erft 
ju  troefenen,  pe  werben  fonjt  mürbe. 

©Hubert  giebt  bie  folgenbe,  wie  er  fagt,  burdj  (Srfa^rung  bewährte 
Anleitung:  5luf  einen  Sotti^  Don   1500  bi«  1600  Quart  Gapacttät  werben 


2>te  gabrifation  ber  3>re^efe.  597 

450  $funb  !Roggenf*rot  unb  ba«  ©rünmalj  au«  15l*!pfunb  ©erfte  genom* 
men.  Da«  Set^altnit  ber  trocfencn  ©ubftanj  jum  SEBaffer  fett  wie  1  :  5  [ein. 
Der  [Roggen  mujj  mogli*ft  fein  gef*roten,  ba«  ©rünmalj  fe£r  fein  jerquetf*t 
«erben. 

Da«  SRoggenf*rot  unb  ©rünmalj  werben  im  93ormeif*botti*e  mit  SBaffer 
(etwa  300  Duart)  Don  45  bid  48°  SR.  eingeteilt;  bet  eingeteigten  Waffe 
fefet  man  2  $funb  in  SBaffer  gemixter  «ßreftyefe  ju  (Seite  332),  lafjt  fte  10 
bi«  15  Minuten  ru^ig  flehen  unb  brü^t  fte  bann  bur*  SBaffer  oon  70  bi« 
75°  91.  langfam  ga^r.  Die  Temperatur  ber  2Reif*e  fott  bann  50  bi«  52°  SR. 
betragen. 

Die  2Reif*e  bleibt,  jur  3uefcrbilbung,  bebedt  3  ©tunben  fielen  unb 
wirb  wetyrenb  biefer  3"t  ade  !>albe  ©tunbe  bur*gerüfcrt.  Dann  lommt  jie 
auf  bic  Mtyle,  wo  man  bie  5lbfu^lung  fo  langfam  erfolgen  lügt  bag  bie  Senu 
peratur  na*  4  ©tunben  auf  32  bi«  35 o  SR.  flntt. 

SRit  biefer  Temperatur  wirb  fte  bur*  falte«  SBaffer  unb  Ware  ©*lempe 
jugefütylt  unb  in  ben  ©fifyrbotti*  gebraut.  9Ran  nimmt  etwa  175  Quart 
©*lcm»>e.  Die  2lnftcllung«teml>eratur  foll,  je  na*  ber  3atyre«jeit,  20  bi«  23°  SR. 
betragen. 

Da«  Anfallen  gef*iefyt  mit  6  $funb  ißrcftyefe  unb  aufjerbem  fefct  man 
ber  2Reif*e  no*  12  2oty©almiaf  ober  8  8oty  tofclenfaure«  Bmmoniaf  fcinju*). 

Damit  bie  £efe  f*neller  wirfe,  wirb  biefelbe,  etwa  1  ©tunbe  fcor  bem 
Aufteilen,  mit  etwa«  2»eif*e  *on  26  bi«  28«  SR.  oorgefteUt.  Der  ©a^rbotti* 
wirb  bebedt. 

8  bi«  12  ©tunben  na*  bem  »nftellen  tann  ju  bem  Abnehmen  ber  #efe 
gef*ritten  werben,  C«  iß  gewo&nli*  na*  2  ©tunben  beenbet.  Da«  9b» 
f*öpfen  gcf*ie^t  in  betannter  Seife.  Die  flüfftge  #efe  wirb  in  einen  SBotti* 
gebra*t,  mit  Söaffet  termif*t  unb  12  ©tunben  lang  bem  ablagern  überladen. 
Dann  japft  man  bie  glüffigteit  ab  unb  wäjfcrt  bie  #efe  ab.  3lu*  ba«  2fo«* 
treffen,  eoentuett  33ermif*en  mit  Äartoffeljtärfe  wirb  bewerl ftefligt,  wie  oben 
angegeben. 

Heber  bie  93ef*affen$eit  unb  ©etyanblung  ber  bei  ber  $efefabrifation  an» 
juwenbenben  ©*lempe  mag  f*liefjli*  no*  ba«  golgenbe  gefagt  werben.  Die 
©*lempe  foll  ganj  fyeü  fein,  eine  gtünii**  gelbe  garbe  bcftfccn,  f*wa* 
fauer,  etwa«  bitter,  ni*t  unangenehm  f*meden,  ni*t  f*leimig  unb  f*arf 
fauer  fein.  Um  fle  fo  ju  erhalten,  oermif*t  man  fie,  wenn  fte  au«  ber  ©lafe 
fommt,  mit  etwa«  falte m  SBaffer  unb  bringt  fte  in  ein  metyr  $o$e«  al«  weU 
tc«  gafe,  ba«  man  gut  bebeeft.  Da«  gajj  mufj  ganj  gefüllt  fein.  fta*  8  bi« 
10  ©tunben  SRutye  japft  man,  bur*  in  &crf*tebcner  #9$e  be«  gaffe«  ange« 


•)  Seite  ©afye  feilen  fl*,  na*  ©*ubert,  tfei*  bewahrt  baben,  unb  bo*  ift 
ü>re  *emif*e  SBtrfung  aiijierorbentfl*  »erf*icten.  Da«  Fo^lenfaure  Slmmonia! 
neutralifirt  \?orbattt>ene  ©Aure,  ber  ©almiaf  tfiut  bie^  nt*t.  Srii^er  Würben  ber* 
artige  ober  oft  ganj  un*emif*e  3uf5fee  ^&ufig  al«  ©ebeimmittel  »erlauft  unb 
angewanbt. 
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braute  $4$ne,  ba«  JHare  ab,  unb  bringt  e«  auf  eine  «tyle.  3>er  Meft  »irb 
unten  abgelajfen,  bann  reinigt  man  ba«  gafj  auf  ba«  ©orgf  aliigfle ,  ftreicfrt 
e«  mit  oerbünnter  6<$»efelfäure  au«  ober  brennt  6$»efel  barin  ab.  £>U 
«bfitylung  ber  Maren  S$lemj>e  mufj  rafö  erfolgen,  Si«  }um  ©ebrau$c 
«Srt  fle  fU&  no<$  me$r,  fo  bafj  ein  »obenfaj  auf  ber  Ätyle  juriuf  bleibt 
Hu$  bie  Äityte  mufj  forgfaltigjt  gereinigt  unb  mit  toerbünnter  6$»efelfaure 
au«ge|tri<$en  werben. 

Sollte  bei  aller  Sor^t  bie  6<fclem|>e  benno<$  föleimig  ober  )u  fau« 
»erben,  »a«  na$  unb  na$  »o$l  eintritt,  fomu§mano$ne3wf<iMon6#€WP< 
aufteilen  unb  bann  bie  ©d&lempe  bon  biefer  SRetföe  »ieber  »erwenben.  diu 
Sufafr  )>on  $otfenabfo$ung,  ober  2o$abto$ung  enoeift  fl$  bei  »armer  Sit« 
ierung  fe$r  gut  al«  Mittel  jur  »er^ütung  be«  ©<$leimig»erben«. 

3n  #oflanb,  »o  man  ^ö$jt  bebeutenbe  Stengen  Don  $efe  bei  ber  gabri- 
fation  be«  ©ene&er«  barfiellt,  »enbet  man  ein  ©erfahren  an,  ba«  »on  beut  be* 
föriebenen  et»a«  abweist  unb  im  5Befentlt<$en  bem  früheren  beutfcfeen  Ser* 
fahren  gleist  SWan  meifät  wie  ge»ö$nli$,  nur  bafj  man  SRalj  fe§r  rei*li<& 
bi«  40  «Prot,  antoenbet,  titylt  ju,  bi«  auf  bie  Semperatur  *on  18  bi«  19°  <L 
unb  9  bi«  10  $rocent  6ac$arometeranjeige,  ftettt  an,  lagt  bie  Weif *e  2  bi« 
8  Stunben  im  ©a^rbotticbe  in  9tu$e,  jie&t  ben  ftöfflgen  »ntyeil  etwa  •/«  be« 
Solumen«  ber  ganjen  SWeiföe  ab  unb  bringt  tyn  in  einen  befonberen  flauen 
SJottty,  ber  meijten«  über  bem  ©a^rbotti^e  ftefct  unb  bann  Dberbotti$  genannt 
wirb.  SWan  benufct  babei  eine  fßumpe.  3n  biefem  3)otti$e  lägt  man  nun 
bie  glüffigteit  40  bi«  44  ©tunben,  namti$  fo  lange  g&bren,  bi«  bie  abgeföie* 
bene  #efe  eine  $inrei$enb  compacte  SWajfe  bilbet,  bie  leicht  mit  flauen  ©Räu- 
feln abgenommen  »erben  tann.  OTan  bringt  bann  biefe  $efe  in  ein  anbere« 
fiocal  jerrityrt  fle  in  et»a«  taltem  ffiaffer,  giebt  jle  bur$  ein  ©ieb  unb  lä&t 
ba«  ausgegangene  10  bi«  12  ©tunbcn  jum  «bfefcen  ru$ig  fte$en,  becantyirt 
bie  glüfjigteit,  »el$e  jum  Hnftetlen  benufct  »irb,  unb  prefjt  bie  $efe.  S>ie 
flufPge  SWeiföe  t>on  bem  Dberbotti$e  »irb  na$  bem  Hbfötyfen  ber  $efe 
in  ben  ©ctyrbotti*  jurMgegeben,  »obuT$  in  biefem  bie  ©a$rung  »ieber  traf« 
tiger  »irb  unb  no<$  et»a  12  bi«  14  ©tunben  lang  anbauert  SWan  gewinnt 
fo  au«  100  $funb  ©etreibe  et»a  23  Duart  ©enefter  unb  4  bi«  6  $fnnb 
au«gejei<$nete  ?re^cfe. 
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9Jht  bem  Warnen  Siqueure  (fiiforc)  umfagt  man  gemeinf$aftli<$  bie 
aromatifcjjen  unb  fügen  getfligen  ©etranfe,  treibe  in  ben  Siqueurfabrifen  aut 
6pititu*  obet  SJranntmein,  aromatiföen  ^flanjenfubjtanjen  unb  3u<fer  beret* 
Ut  »erben. 

Die  &äf)l  bw  Siqueure  i(l  unbeföranft  grog,  benn  ni$t  allein  jeber  aro* 
matifdje  $jlanjenjtoff,  ober  bat  2lroma  beffelben  tann  gut  Darjteflung  eine* 
SiqueurS  benufct  werben,  fonbern  e*  lägt  fl$  au$,  bur$  Serwenbung  toerföie* 
bener  aromattfd&er  Subjtanjen  in  bem  einen  ober  anberen  33er$altniffe,  }u  einem 
Siqueure,  bie  3«$l  berfelben  beliebig  »erme^ren. 

Die  Siqueure,  worin  nur  ein  Hroma  ober  bo$  t?ortt>altcnb,  ba*  $eigt  bor# 
fömetfenb  nur  ein  Siroma  oortommt,  benennt  man  na$  biefem,  j.  ©.  $ßomeranjen< 
(Drangen*),  SSanifle*,  ^feffermünj*,  ftümmefc,  5Rofen*8iqueur  u.  f.  w.  Die 
Siqueure,  wel$c  gemiföte  Hromata  enthalten,  fuhren  empiriföe,  oft  re$t  fon* 
berbare  Kamen,  }.  3J.  Ärambambuli,  6pantf<$  Gitteret,  ftrautermagen,  Parfait 
Amour  u.  f.  W. 

53on  jebem  Siqueure  tann  et,  na$  ber  2Wenge  be*  3u*er«,  wel$e  jum 
Verfügen  angewanbt  wirb,  berföiebene  Hrten  geben.  Die  fügejlen,  gueferreid^* 
jten,  be^alb  bicfflüfftgften  »erben  ßräme*  genannt;  bie  weniger  fügen  feigen 
Siqueure  im  ©fecieUen,  bie  no$  weniger  fügen  bofcpelte  unb  einfa^e 
5lquaHte.  flu*  fe^r  feinen  unb  teuren  aromatifäen  ©ubjtanjen  breitet 
man  in  ber  Siegel  nur  ßräme*  unb  Siqueure;  au«  minber  feinen  unb  billige/ 
ren  fteflt  man  Siqueure  unb  flquaötte  ober  nur  5Xquat>itc  bar.  Die  Warnen: 
8Janitte*er$me,  33anille»8iqueur,  ißomeranjeniSiqueur,  $omeranjen*5tquat)it 
finb  $ierna$  &erjtanbtidj.  2tu«  gru^tfaften,  bur$  Sermiföen  mit  €tyiritu$ 
unb  3ucto  bereitete  Siqueure,  nannte  man  früher  unb  nennt  man  au$  jejjt 
wotyl  no$  Sftatafla«,  j.  9J.  ßrbbeeren*,  £imbccren*iRatafia. 

Die  gein$eit  ber  »ergebenen  Arten  Siqueure  wirb  bur<#  bie  ftein^eit  ber 
Slromata,  bie  Steinzeit  be*  3u<ta*  unb  Reinheit  be*  ©piritu$  bebingt 
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Unter  ber  Starte  ber  fitqueure  »erfleht  matt  ben  Setrag  be«  9flfo$ol* 

geaalt«  berfelben.  Der  Sllfotyolgefjalt  mufj  fo  gro§  fein,  bajj  bie  fiiqueure 
gfear  fraftig,  aber  nidjt  breunenb  geijtig  fetymeefen.  Der  fiiqueurfabrifant  fcat 
in  33cjug  auf  bie  ©tärfe  ber  fiiqueure,  fo  »ie  auf  beren  3utferßc^alt,  beren 
©üjngfeit,  bie*©ewo$n$eit  be«  publicum«  ber  ©egenb  ju  berücfft^tigcn.  &tt 
Segel  jtefyt  fejt,  bajj  ber  2lltotyolgeI)alt  ber  fiiqueure  um  fo  geringer  fein  muf, 
je  betrüblicher  ber  3ucfergefyalt  berfelben  ijt.  SDcr  3ucfer,  iubem  er  ba*  ©af. 
fer  ber  alfoljotiföen  glüfjtgfeit  in  9lnfpru$  nimmt,  berfelben  ba«  Safer  ent» 
jietyt,  ma$t  nämli<#,  bajj  baburefy  ber  ©efdjmacf  be«  Sllfo^ol«  jtarfer  $crt>or* 
tritt.  firemc«,  mit  einem  3ucferge(>alte  »on  1  bis  0,8  $funb  im  $reu§. 
Duart,  bürfen  be«$alb  nur  einen  Sllfo&olgetyalt  tum  36  bi«  40  $rocent  Sr. 
$aben;  fiiqueure  mit  einem  3uc!erge$alt  Don  0,75  bi«  0,4  ißfunb  im  Guart, 
einen  Sntotyolgcfjalt  Don  40  bi«  43  $roc.  %x.  Slquabite  bon  nodj  geringerem 
3ucferge$alte  (0,25  bi«  0,1  $funb  im  CUiart)  »erben  45  bi«  49  $roc  St. 
jtarf  gemalt. 

Die  gabritation  ber  fiiqueure  ijt  im  allgemeinen  työ$jt  einfa<$.  Man 
bringt  ba«  2lroma  einer  aromatiföen  ^flanjcnfubjtanj,  bi«n>eilen  juglei<$  auefc 
ben  bitteren  Sejtanbtfyetl  berfelben,  in  bie  alfotyolifcbe  glüfjtgfeit,  ben  tytnrei. 
$ejtb  »erbünnten  ©piritu«,  unb  fügt  bann  ben,  jum  33erfüjjen  erforberli^en 
3uÄer,  gewö£nltc§  in  SBajfer  gelöjt,  $inju.  5luf  toelc^e  SBeife  \>ai  flromatU 
flren  au«gefütyrt  toirb,  ba&on  i{t  unten  ausführlich  bie  SRebe. 

93on  bett  9Ratcrtalien  jur  Sfqueurfabrtfatioii  unb  ber  ©arfH!* 
hing  ber  fiiqueure  im  Slflgemcuten. 

SBie  fl<$  au«  bem  Mitgeteilten  ergiebt,  ftnb  ©}>iritu«  ober  »rannte 
»ein,  aromatif^e  $flan$enjtoffe,  ober  bie  barau«  abgeriebenen  Slromata, 
bie  at$erif$en  Dele,  3ucf  er  unb  ba«  $ur  Scrbünnuug  bienenbe  SB  äff  er 
bie  tt>efentli$en  Materialien  für  bie  gabrifation  ber  fiiqueure.  Da  bie  Sitte 
manche  fiiqueure  gefärbt  verlangt,  fo  $at  man  au$  no$  einige  garbefub* 
jtangen  ben  Materialien  ^inpgufügen. 

Der  ©piritu«.  Der  ©piritu«  mu§  für  bie  Darftetlung  ber  fiiqueure, 
tt>el$e  ein  feine«  Siroma  erhalten,  böUig  frei  »on  icbem  OTcbengeru$e,  alfo  *öOig 
fufelfrcier  ©prit  fein.  Die  geringjtc  Menge  gufel  würbe  bur$fc$mecfcn,  würbe 
ba«  Siroma  berbeefen.  Äleinere  fiiqueurfabrifcn  laufen  in  ber  ftegel  ben  ©prit 
a\\^  ©pritfabrifen,  größere  t>oagtc^cn  felbft  bie  Reinigung  be«  Mo&ftnritu«,  über 
»etc$e  6.  548  u.  f.  au«fütjrlid>  gerebet  i(t.  gür  fiiqueure  mit  jtarf  fömeefen* 
bem  Siroma  reicht  eine  geringere  Dualität  bon  ©prit  au«  ober  »eroenbet  man 
©piritu«,  ber  auf  faltcm  fflege  bur$  Äo&le  gereinigt  ijt,  befonber«  »enn  ba« 
Stromattjuen  burc$  DejtiHation  geföie^t.  3u  orbinaren  unb  bitteren  Squariteit 
nimmt  man  au$  »o^l  nur  guten  fto^foiritu«  ober  Srannttoein.  gür  fiiqueure, 
welche  farbto«  fein  follen  unb  o$ne  Depiüation  bereitet  toerben,  tjt  natür(i<$ 
au^  tooflige  garblopgfeit  be«  Sprit«  ober  ©firitu«  uncrla^i^. 
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Der  Altor/olger)alt,  welken  ber  anjuwenbenbe  ©prit,  ©piritu*  u.  f.  w. 
für  bie  Bereitung  eine*  Siqueurä  mtnbejten*  l>aben  mu§,  wirb  bur<b  bie  9Renge 
be*  3ucfcr*  bedingt,  bie  $n  bem  fiiqueurc  fommt.  (5«  leuchtet  ein ,  ba{*  ber 
3utfcr  unb  ba*  jur  fiofung  bejfelben  erforberlicfye  SBaffcr  berbünnenb  u>ir(en, 
bie  alfor)olifc^e  glüfjigfett  mujj  ba^er  um  fo  jtdrter,  um  fo  alfo^olreicr)er  fein, 
je  mefjr  3ucfer  in  ben  fiiqueur  gebraut  »erben  fofl.  ©in  gräme,  mit  1  $funb 
3ucf  er  im  Duart,  erforbert  g.  93.  y2  Duart  3utf  erlofunj,  fo  bajj  nur  lfa  Duart 
für  alfotyotyaltige  Ölüfjigfeit  bleibt.  3«  tiefer  mu§  nun  natürlich  fo  t>iel  AU 
fo^ol  enthalten  fein,  ba&  1/2  Duart  berfclben  näd)  bem  Sermifdjen  mit  bem 
V»  Duart  alfo&olleercr  glüfftgteit  (3u<ferlofung)  ben  gräme  fron  ber  gewüttfef/» 
ten  Starte  giebt  (jlet>e  unten). 

3n  früherer  3eit ,  wo  nur  »ranntwein  bon  etwa  50  $rocent  #anbel$* 
artitel  roat ,  ©|>irttu*  unb  Sprit  nid^t  in  ben  ©roftyanbel  lamen ,  waren  bie 
Siqucurfabrifen  genötigt,  ben  erforbcrli^en  r/oetygräbigen  ©piritu*  felbft  bar* 
jujtellen.  3cfet  iß  bie*  betanntlicr;  anber*,  nict>t  Branntwein  fonbern  ©piritu* 
bon  otyngefatyr  80  ißrocent  unb  ©rmt  finb  bie  $auptartitel  be$  £anbel*  unb 
ber  ©prit  roirb  immer  90  $rocent  unb  barüber  ftarf  gegoren,  weil  man  weifc, 
bafj  bte  Steinzeit  bejfelben  buret)  ben  bo&en  Alfor/olgebali  bebingt  t{t  (©.562). 

Die  aromatifcr)en  SPflangeufubjtanjen  unb  t$re  Anwenbung. 
—  Die  3a^l  ber  SPflanjenfubfianjen,  welct)e  man  gum  Aromatitfren  ber  2i* 
queure  anwenbet,  i|t  fet>r  grofc.  fträuter,  ©amen,  ffiurjeln  u.  f.  ro.,  ttc  jtcb 
burdj  angenehmen  ©eruef;  unb  ©efdjmacf  au*jeicr)nen,  werben  benujjt,  unb  foU 
len  bie  Siqueure  bitter  fein,  fo  fommen  bittere  $flan$entr;eile  in  Anwenbung. 
SRan  begießt  biefe  Materialien  für  bie  Siqueurfabrifation ,  wenn  man  jie  nid)t 
felbjt  fammeln  fann,  t*on  Droguijten  ober  Äaufleuten,  unb  nimmt  jtet*  bie 
bejie  ffiaare.  Die  Aufbewahrung  gefcr)ier;t  in  einem  troefenen  ßoeale.  ÜKU 
bem  Alter  werben  jte  unfrdftiger. 

Waty  ben  Sejianbtyeücn,  wegen  ber  bie  berfer/iebenen  ^pangenfubjtanjen 
Anwenbung  erleiben  unb  nacr)  ber  Art  unb  Seife ,  wie  jte  angewanbt  wer« 
ben,  fann  man  bicfelben  in  brei  glaffen  bringen.  Die  erjre  ©laffe  umfajjt 
bie  $flanjenfubjianjen,  welche  man  nur  wegen  bc«  @er)altd  an  ätr)erifc^em 
Del  bad  ijt  an  fluchtigem  Aroma  benujjt.  63  geboren  ^ier^er  tfümmel* 
famen,  AnUfamen,  ©elleriefamen,  goriauberfamen,  2öadj^olbcr« 
beeren,  gitronenfcr)ale,  $feffermün$fraut,  Drangenblüt&en,  9fto< 
fen,  bittere  üJlanbeln*)  unb  biele  anbere. 

Serben  biefe  i]3flan$cnfubjian$en ,  naebbem  jte  auf  pajfenbe  ökife  $er!leU 
nert,  alfo  jerfc^nitten  ober  jerjrojjeu  ftnb,  in  einem  Dcjhflirawarate  mit  2öajfer 
übergoffen  unb  bejtiUirt  man  bann,  fo  ger>t  ffiajfer  über,  welche*  bon  bem  tie* 


*)  Die  bitteren  SWanbetn  enthalten  jraai  fein  tte^enbe«  ^rineip ,  fein  ttt^erf: 
fefeed  Del,  benn  fle  jlnb  befanntlic^  geru^To«,  abev  beim  Slnflojen  berfelben  mit 
Söaffer  btlbet  ftc^  tn  benfelben  ein  ftttjerifcbea  Del ,  ba«  Jöittermartbelol ,  ba«  ben 
ü)entc^  beft$t,  welken  man  ben  &txud)  naefy  bittern  SJIanbeln  nennt. 
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$enben  principe  bet  ©ubftanjen,  bem  Styertföen  Dele,  ben  ©cru<$  bejtfct 
60  erhalt  matt  bur$  Defttflation  ber  9lofen  mit  SBaffer,  bat  SRofenwaffer,  bet 
Drangenblütyen,  bat  Drangenblütyenwaffer  u.  f.  w*  SWan  nennt  fol$e  ffiaffer 
aromatiföe  beftiütrte  ffiaffer. 

©inb  bie  ©ubftanjen  rei$  an  atyeriföem  Dele ,  unb  wirb  nl$t  fc^r  tief 
JBafler  im  Sertyaltnif}  gu  ben  ©ubjtangen  genommen,  fo  föwtmmt  Styeriföet  Del 
auf  bem  2Baffer  ober  et  beftnbet  fl$  unter  bem  SBaffer,  je  na$bem  ei  ftecififö 
leistet  ober  fernerer  alt  SBaffcr.  Die  Menge  bet  Delt  tft  bann  nämlidj  fo 
groß,  baß  fte  nic^t  ooflftänbtg  toxi  SBaffer  aufgeloft  werben  fann,  benn  bat 
SBaffcr  beftyt  nur  eine  fcf>t  geringe  Sofungtfatyigfeit  für  bie  Styeriföen  Od«. 
Die  Deflation  wirb  fortgefefet,  fo  lange  bat  Deftiflat  no<$  @eru<$  geigt. 

Sermiföt  man  bat  erhaltene  Deftiflat  mit  ©prtt  —  wenn  Del  toor^anben 
ift,  btt  gur  fluflofung  beffelben  —  fo  refultirt  eine  alfo^oltföe  glüffigfeit ,  M« 
unoerinbert  lange  Seit  aufbewahrt  werben  fann  unb  bie  ft$  gum  ^romattftren 
trefft  eignet.  SWan  giebt  ba*on  einem  ©emenge  au«  ©J>rit  ober  ©piritut 
unb  SBaffer,  fcon  erforberlt^em  2lifo$olge$alte,  fo  t>icl  $inju,  al*  gur  Srgielung 
einet  $inrei$enb  ftarfen  @eru$t  unb  ©efömacft  notywenbig  ift  unb  berfüßt 
mit  Sucferlöfung.   Huf  biefe  Seife  bereitete  Siqueure  laffen  9ti<bt«  gu  wünföen. 

SBcnn  man  bie  fragilen  SPflangenfubftangen ,  anftatt  mit  SBaffer,  mit 
fcerbünntem  ©prit  ober  ©piritu«,  einem  ©emiföe  oon  ©prit  ober  Syiritu* 
unb  SBaffer  beftiflirt,  fo  tft  ba«  SDefliOat  eine  alfotyoliföe  rie^enbe  glüfjtgteit, 
ber  glet$ ,  tote  fle  bur$  Sermtföen  bet  wäffertgen  Dcftiflatt  mit  ©prit  er$al# 
ten  wirb.  SWan  muß  babei  beruef (tätigen ,  baß  bie  atyeriföen  Dele ,  wie  bie 
fcufelole,  weniger  flä^tig  ftnb  al«  Slifofjol  unb  SBaffer,  bct^alb  bei  ber  De* 
ftiflatton  ber  altotyotyaltigen  glüffxgfeit  in  um  fo  größerer  URenge  übergeben, 
je  me$r  Jt$  ber  ©tebepuntt  ber  glüfjtgfeit  in  ber  93lafe,  bur$  SSermtnberung 
be*  2Ufofcolge$altt  er^ö^t  ©0  lange  bat  Deftiflat  rei$  an  3llto$ol  ifr,  geigt 
et  leinen  ©eru<$,  erft  wenn  et  fdjmä^er  »irb,  fteflt  fl$  ©eru$,  alfo  Del  ein, 
unb  in  größter  Stenge  tommt  t>ai  Del,  wenn  gegen  bat  (Snbe  ber  Depilation 
SBaffer,  o^ne  2Utof;ol,  überbefttflirt.  Die  Deftiflation  mirb  be*$alb  feinetwegt 
beenbet,  wenn  bat  Deftiflat  ntd^t  me$r  SUfotyol  enthält,  fonbern  erft  bann 
unterbrochen,  wenn  ba*  Deftiüat  ni$t  me$r  bea^tentwerty  Del  enthält,  alfo 
nur  no<$  wenig  riecht  ober  geru$lo$  tft.  Die  ©efammtmenge  bet  Deftiflatt 
muß  in  ein  unb  baffelbe  ©efaß  fommen,  barmt  ß$  bat  fpäter  Uebergegan* 
gene  mit  bem  früher  Uebergegangenen  Dermtfc^e. 

©an]  un;we(fma§ig  tft  et,  bie  rie$enben  ^flanjenfioffe  mit  ©prit  ober 
ftarfem  ©piritut  ber  Deflation  ;u  unterwerfen,  benn  bat  Defttflat  enthalt 
bann  fe^r  wenig  Del,  ber  größte  Ifceil  be*  Delt  bleibt  in  ber  Olafe  jurütf, 
weit  man  bie  Deftidation  ni$t  lange  genug  fortfe^en  fann.  Sin  ©pirttut, 
welker  at^erif^et  Del  enthalt,  lann  bur*  ^inreiienb  ijofy  getriebene  Utedt* 
fication  »on  bem  Dele,  alfo  oon  bem  ©eru^«/  *&en  fo  befreit  werben,  wie 
fufeliger  ©piritu*  bon  bem  gufelöle. 

Die  DejtiUation  ber  rie^enben  $flanienftoffe  mit  »erbunntem  ©piritut, 
anftatt  mit  SBaffer,  föreibt  fte^  aut  ber  3eit  ^er,  wo  ^od^gr&biger  ©piritut, 
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wie  er  gum  Sermiföen  mit  bem  wajferigen  fceftfflate  erforberlicty  ijt,  ni$t  $an« 
beltartitel  aar,  wo  bie  Brennereien  nur  ©rannt© ein,  bat  ift  aerbünnten  Spi* 
ritut  in  ben  #anbel  brauten.  9Wan  bejtillirte  mit  Branntwein  unb  toermieb 
fo  bie  ©arjtetlung  *on  $o$grabigem  Spiritut,  beabftdjjtigte  aud)  woljl  gu^Cetd^ 
eine  {Rectijtcation  unb  (Reinigung  bet  Sranntweint.  Sefet  tyai  bie  fcejtiüation 
mit  berbünntem  Spiritut  feinen  Sortyeil,  ja  deinen  Sinn,  ijt  et  im  Allgemeinen 
beffer,  nur  mit  SBajfer  gu  be(tifllren. 

3n  ©egenben,  wo  ^flanjen,  beren  atyeriföet  Del  Bnwenbung  erleitet, 
tyauflg  warfen  ober  angebaut  werben,  gewinnt  man,  oft  fe^r  im  ©ro&en,  bur$ 
3>ejtillation  berfelben  ober  ber  ölhaltigen  J&eite  berfelben,  mit  SBajfer,  bat 
atyeriföe  Del,  inbem  man  et  r*on  bem  wafferigen  Deftiüate  trennt  unb  bat 
ölhaltige  ffiaffer  immer  über  neue  Quantitäten  ber  $flangen  ober  ^flanjent&etle 
bejtiflirt.  60  bereitet  man  auf  Setylon  bat  SimmetoU  im  Orient  bat  SRofenöl, 
in  Morbamerifa  unb  Snglanb  bat  $feffermünjöl,  im  fübli<$en  granfreity  bat 
Saoenbelol  unb  Drangenblütyenöf.  3n  I^üringen,  wo  man  2lnit,  Kümmel 
Senkel,  Sorianber  in  bebentenber  SKenge  baut,  gewinnt  man  aut  ber  Spreu 
biefer  Samen  bie  atyerifdjen  Oele  berfelben.  3n  Stalten  unb  im  (üblichen 
granfrei^  jtettt  man  bur$  3»reifen  ber  Detbetyaltcr  ber  S<$ale  ber  ditro* 
nen  bat  Eitronol  bar. 

$iefe  ät&eriföen  Dele,  alfo  bie  abgefd&iebenen  JRtetyjtoffe  ber  $f(anjen, 
finb  autgejei$nete  Materialien  jum  ftromatiftren  ber  Siqueure,  weil  fte  bie  ®e* 
reitung  ber  Siqueure  ;u  ber  einfachen  Sa$e  mad)en.  3Ran  $at  nur  nötyig, 
ba«  betreffende  Del,  j.  8.  ftummelol,  $fejfermunjol,  SRofenol,  in  ein  wenig 
Sprit  ju  löfen,  bie  Sbfung  ju  Sprit  ober  Spiritut  ju  geben,  ber  $inrei$enb 
mit  SBajfet  »erbünnt  ift,  bat  ©emifö  bunfc  ßucferlofung  gu  t>crfu§en  unb  ber 
Siqueur  ift  fertig.  $ur$  9nwenbung  »ergebener  Dele  ju  einem  Siqueure  enb 
flehen  bie  gemixten  Siqueure.  $at  man  fogenannte  Siqueurtörper,  bat  r/etfjt 
ni$t  aromatiföe  Siqueure,  aut  Sprit,  ffiajfer  unb  3ucfer  bereitet,  toorratyig 
(fletye  fpäter),  fo  brauet  man  biefen  nur  bie  Söfung  ber  betrejfenben  Dele  juju* 
geben,  um  fte  in  fiiqueure  ju  Perwanbeln. 

5£>ie  einfaßten  Utenfilien  reiben  für  bie  JJabrilation  ber  Siqueure  na$ 
biefem  JBerfatyren  aut;  man  fyat  namentlich  (einen  DeftiOirapparat  nötylg, 
wet^alb  man  biefe  Sereitungtweife  ber  Siqueure,  bie  Darjtellung  ober  gabri* 
tation  auf  taltem  9Bege  nennt. 

3)te  TOe^rja^l  ber  5t$erif$en  Dele  i(l  blafj*gelbli$;  einige  Dele  flnb 
buntler  gelb,  anbere  $aben  eine  befonbere  garbe,  fo  bat  ÄamillenSt  eine  blaue, 
bat  ffiermutyöl  eine  bräunli^  -  grüne  garbe.  3)at  Sofenöl  ift  bei  nieberer 
Temperatur  jtarr,  !rtyjtaUinif<$,  bat  2ln.itöl  wirb  ebenfallt  in  ber  Jt&lte  ßarr, 
trrjfiatlintfö. 

fieiber  tommen  bie  atr>erifdt>en  Dele  oft  bon  föle^tcr  23ef^affenl)eit  unb 
$&ufig,  namentli$  bie  teuren,  »erfatföt  bor ,  ba  bie  Serf&lföung  biefer  einen 
erfledli^en  ©ewinn  abwirft. 

6$le$te  Bef^affen^eit  befommen  bie  Dele  bur$t  Filter,  bei  Sufbewa^ 
rung  in  ni$t  ganj  gefüllten  unb  ni$t  bi^t  t>er{t5pfelten  Slawen.    Sie  wer* 
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ben  nämli$  bur$  ben  Betritt  ber  Suft  allmäl>lig  bitfflüfjtg,  bet^at^t  unb  &et* 
licren  tyren  feinen,  $aracteriftif$cn  ®etu$.  Die  gein^cit  bet  ©eruefct  ift  ba- 
llet bat  befte  Beiden  bet  ©üte. 

#0$  im  greife  jiefjeube  Dele  wetben  babut$  »erfätfe^t,  baß  man  bei  bei 
Deftiüation  betfelben  billige  Dele,  fo  Terpentinöl,  2a»enbelöl  ober  Sittonenel 
äufefet,  beten  ©etuety  burefc  ben  ©etudj  be«  anbeten  Del*  toetbetft  witb.  $u4> 
miföt  man  wofyl  oljne  leitetet  bie  Dele  mit  bittigeten.  Der  ©etudj  la^t  eben* 
fallt  biefe  33etfdlf$ung  am  fidjetjten  ertennen;  man  »erreibt  einen  Stopfen 
bon  bem  Oele,  ober  eine  fluflöfung  bet  Delt  in  ©prit,  auf  ber  &anb. 

(Sine  anbete  Setfälföung  ber  Oele,  eine  Setfälföung,  welche  bie  gcintjdt 
bet  ®etu$t  nic^t  beeinttä^tigt,  aber  bo$  ben  ffietty  berfelben  fcetabbtücft,  ift 
bie  Setmiföung  mit  @prit.  ©ie  wirb  Ici^t  babur$  erfannt,  baß  man  tu  eine 
grabuitte "  fleine  ©lattityte  gleite  Volumina  2Bajfet  unb  Oel  bringt  unb 
[Rüttelt.  3n  ber  9tu^e  trennt  jtd;  bann  bat  Oel  wieber  Dorn  SBaffet,  unb  bat 
öolumen  bet  Del«  ijt  eben  fo  groß,  wie  Dörfer,  wenn  t>a&  Oel  frei  *on  ©J>rit 
fear.  enthielt  bat  Oel  ©ptit,  fo  entgleit  bat  2Baj|ct  bem  Oele  ben  Sprit  unb 
bat  Solumen  bet  Delt  jeigt  ft$  berminbert. 

SHan  muß  bie  atyetifcfyen  Oele  bon  reellen  gabrifanten  ober  Droguijiett 
bejie^en  unb,  wenn  meutere  ©otten  im  ißreitcourante  notitt  jtnb,  ftetd  bie 
tyeuetfte  ©orte  nehmen.  gt  giebt  jejjt  autge$ei<$ncte  (Stabliffementt,  welche 
ft$  mit  bet  Setcitung  bon  tabetlofen  ätyettf$en  Oelen  für  bie  Bereitung  bet 
Siqueure  befajfen.  ©ie  berfaufen  bie  Oele  entweber  rein  ober  in  ©prit  gelojl 
alt  ßiqueureffenjen,  wat  nid^t  allein  tyte  Slnwenbung  bequemet  ma$t,  fonbern 
au$  tyre  £altbarfeit  ertyöl;t,  unb  man  fann  gemifcfcte  Oele  unb  ßffenjen  bon 
tynen  begießen.  (Parfait  Amour»Oet  ober  (Jffenj;  ©olbwafferol  ober  ©olb* 
wafferejfenj  u.  f.  w.)  2flit  ^ülfe  tiefer  Oele  ober  gffenjen  ijt  ieber  (Sonbüor 
unb  iReßaurant  im  ©taube,  fid)  mit  fieicfyttgteit  bie  betriebenen  fiiqueute  fefrjt 
;u  bereiten. 

Die  jweite  ßlaffe  umfaßt  bieienigen  ^flanjenfubflanjen,  meldte  man  fo. 
wofyl  wegen  einet  ©etyaltt  an  atyetiföem  Oel,  alt  audj  wegen  ber  e|tractioen, 
namentlich  bitteren  Stoffe,  wcl$e  barin  borfommen,  jur  Siqueurfabrifation  be« 
nufct.  SWan  fann  fte  bie  arowatif$*bittcren  ^flanjenfubjtanjen  nen* 
nen.  (St  geboren  tyier^er  Sßometanjenf^alen  (Orangenölen,  dura^ao* 
fetalen),  $omeran  jenfrücfyte,  Vanille,  Stmmct,  helfen,  Äalmut« 
tour^el,  ©algantwurjel,  ffiermutfyfraut,  gebranntet  Kaffee  unb  biele 
anbete.  (Sin ige  babon  jlnb  rei$  an  ätfcerifdjcm  Oele,  anbete  enthalten  nur  eine 
getinge  Oftenge  babon.  ©ollen  biefe  ^flangenfubfiangen,  neben  bem  at^erif^en 
Dele,  guglei*  bie  ejtractiöen  ©toffe  in  bem  Siqueur  liefetn  —  man  fann  ju 
nämüd)  au$  allein  wegen  bet  ©e^altt  an  <uhetifdj>em  Oele  »erwenben;  jte^e 
unten#  —  fo  werben  biefelben,  jetfleinett,  mit  ©prit  ober  ©piritut  »on  $ö<^ 
ften*  70  ^rocent  Zt.  übergofien  unb  bamit  einige  3^it  in  ©erü^rung  gelajfen; 
pe  werben,  wie  man  fagt,  mit  Dcrbunntem  ©piritut  autgegogen.  Dat  Slutjie^en 
gefc^ie^t  entweber  bei  gewöhnlicher  Temperatur  ober  unter  gelinber  Erwärmung. 
3m  crjteten  galle  nennt  man  et  bat  äRacetiten,  im  {weiten  bat  Digeriren. 
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Der  Sptrituä  icfl  neben  bem  atbcrtfdjen  Ccle  au$  fogenannte  ertractiue, 
fyarjige,  bittere  unb  fätbenbc  ©toftc  auf;  bcrAu*$ug,  welker  immer  mcfyr 
ober  weniger  gefärbt  ijt  ijcifjt  eine  linetur.  Die  Soncentration  ber  linetur 
^ängt  t>on  ber  ÜHcngc  be«  Spiritu*  ab,  weldje  man  auf  eine  gewijfe  SWcnge  ber 
Subftanjcn  berwenbet.  (5*  tft  ganj  unnötig,  bu,  jur  Bereitung  eine«  gewif* 
fen  Quantum«  Siqueur  erforbcrlidjc  2Kenge  ber  Subftanjcn,  mit  ber  ©efammt* 
menge  ber  ju  einem  Siqueure  erforbcrlicfyen  alfofyoliföen  glüfjtgfeit  au«$ujie» 
^en ;  man  jleflt  ftd?  bielme^r  eine  fetyr  concentrirtc  linctur  bar  unb  giebt  biefe 
ju  ber  übrigen  alfof;olifd;en  glüfjigfcit,  ju  bem  ©emiföe  bon  Sprit  ober  Spiri* 
tu*  unb  ©ajfer.  Dann  fugt  man  bie  nötige  Stenge  3ucfcr  fjiitju.  33on  fol» 
Aen  coneentrirten  Üincturen  fann  man  Sorratlj  galten,  fo  ba§  ftdj  bie  Siqueure 
föneü  bur$  Sermion  ^crjteflen  la(fen.  (Sanittetinctur,  3immMinctur,  *ßome* 
ranjentinetur  u.  f.  w.)  Sorrätyige  Siqueurförper  »erben  burd>  3ufaj$  ^er  be* 
treffenben  Xincturen  in  Siqueure  wrwanbelt. 

511*  JRegcl  bei  ber  Anfertigung  ber  Xincturen  gilt,  ben  Sprit  ober  Spiri* 
tu*  nid;t  $u  $oc$grabtg  anjuwenben.  «&od)grabiger  Spiritu«  nimmt  nämli$  au* 
ben  !ßflanjenfub(tanjen  Stoffe  auf,  wcl^e  eine  föwacfyere  alfo^olifdje  glüfjtg* 
feit ,  unb  eine  foldic  ftnb  bie  Siqueure ,  ntc^t  aufgrifft  galten  fann.  t£*  tritt 
bann  bti  ber  23cnufeung  ber  Ijod^gräbigen  lineturen  $ur  Siqueurfabrifation,  Irü* 
bung  ein,  bie  Siqueure  flären  ji$  erjt  bei  langem  Sagern.  Am  geratf;enften  er* 
föeint  e*  tyiernadj ,  ben  Spiritu*  &on  ber  Starf  e  be*  Siqueur*  felbjt  anjuwen* 
ben,  alfo  bon  etwa  50  $roc.  Zt.  ©et  ben  fetyr  jueferrei^en  Siqueuren,  für  u>cldt>e 
man  eine  jlarfe  alfo^oliföe  glüfjlgfeit  nöttyig  ijjat  (Seite  601),  getyt  bie*  aber 
ni$t,  au$  jiel;t  fo  fd?wa$er  Spiritu*  fc^r  Diel  in  ffiaffer  lo"*U$e  ejtractioe 
Stoffe  au«,  wa*  nietyt  immer  gut  ift.  Spiritu*  von  70  <ßroc.  £r.  entfpridjt 
im  Allgemeinen  bem  3TO^  <>w  bejlen,  bi*»ei(en  fann  maa  aber  jlarferen,  bi** 
»eilen  fetywadjeren  Spiritu*  anwenben. 

Da*  Au*jietyen  ber  Subjhnjen  mit  Spiritu*  gef<$ie$t  bei  fleincn  2Ren* 
gen  in  ©la*flaf$cn.  ÜRan  bringt  bie  paffenb  jerffeinerten  Subjlangen  in 
biefe,  gießt  bie  bejtimmte,  abgemejfene  ober  abgewogene,  SERewge  be*  fäwadjcn, 
oerbünnten  Sprit*  ober  be*  »erbünnten  Spiritu*  barauf,  berforft  bie  glaföen 
unb  läfct  pe  einige  3«it  bei  gewöhnlicher  Xemperatur  flehen,  inbem  man  bann 
unb  wann  umfäüttclt.  Die  befannten  bauchigen  gtaföen  ftnb  ^icrgti  fe§r  an* 
wenbbar.  ©rohere  SRengen  ber  Subjtangen  »erben  in  ber  2Mafc  mit  bem  Spi* 
ritu*  übergojfen  unb  au*gejogen,  »obei  man  bur$  ein  wenig  geucr  etwa* 
erwarmen  fann,  »a*  übrigen*  immer  überflüfjlg.  iRatfybem  bie  Sinctur  abgc* 
goffen  ift,  brücft  man  ben  iRücfjlanb,  bei  flcineren  Mengen,  in  einem  reinen 
leinenen  ludje  (ßolatorium)  tüchtig  au*;  bei  größeren  SWengen  bringt  man  i^n 
in  einen  leinenen  Söeutcl  (^refebeutel)  unb  pre^t  i^n  mittelfl  einer  ißrejfe  au«, 
Die  fertigen  lineturen  fldrcn  jt^  bei  längerem  Stehen  bon  fclbjt,  f&nnen  aber 
auefy  ftltrirt  werben. 

Anjtatt  bie  gange  erforberlid^e  TOenge  be*  Sptritu*  auf  einmal  auf  bie 
Subjtonjen  ju  geben,  fann  man  au<$  anfang*  nur  */s  bat»on  anwenben. 
Wa$  bem  Abgießen  ober  Abiaffen  ber    fo   erhaltenen  liuctur  fommt  bann 
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bat  übrige  $rittyeit  auf  ben  töütfitanb,  wobur$  eine  gweite,  fdjwädjere  Stnctui 
refultirt,  bie  man  ber  erfteren  jumifctyt  2Ran  laugt  fo,  wie  leidet  eingufe&fn, 
ben  5Rücf(lanb  beffer  au«.  9lfle  abgelegten  SRücfjtänbe  Don  bet  Bereitung  fcer 
lincturen  »erben  gemeinföaftlidj  in  einem  gaffe  ober  ®efäße  gammelt,  unb 
gelegentlich  wirb,  na<$  3ufafe  Don  etwat  SBaffcr ,  ber  flifo^olgcbalt  baDon  ob« 
bcjtillirt.  2)a*  X)e{lidat  wirb  gu  jtart  f<r)mecfenben,  gufammengefcljten  £iqueu« 
ren  benußt. 

fflie  fcr)on  oben  angebeutet,  bringt  man  bon  ben  *Pflangenfubfrangen  ber 
gweiten  ßlafie  m<$t  immer  mit  bem  ätyerifäen  Dele  gugleitr)  bie  ejftacti« 
Den,  bitteren  ober  farbenben  Seftanbtyeile  in  bie  fiiqueure,  fonbern  oft  nur 
bat  ät^crifct>e  Del.  Man  operirt  bann  wie  mit  ben  ©nbjtangen  bec  erßcn 
Gfaffe,  bat  Reifet  man  bejtittirt  biefelben  mit  ©affer  ober  mit  Derbunntem 
Spiritus,  um  ein  ölhaltige*  SDcftiüat  gu  erhalten,  bat  man  bann  allein  anwen* 
bet  £>a  bon  ben  mcijten  ©ubjiangen  ber  gweiten  ßlaffe  ebenfalls  bie  atycri« 
fdfcen  Dele  in  ben  #anbel  tommen,  fo  benußt  man  jeßt  gewo$nli<$  biefe,  bei 
ber  Bereitung  berjenigen  unferer  fiiqueure,  reelle  nur  5fr)erif<$et  Del  ent* 
galten  fotten. 

ßt  erKart  ft$  tyieraut,  wet^alb  man  bon  ein  unb  berfelben  ©ubjtang  bei 
gweiten  Slaffe  oft  gwei  »ergebene  Siqueure  $at,  nämli$  einen,  wel<r)er  mütelft 
ber  Sinctur,  unb  einen  anberen ,  reeller  mitteilt  bet  Deftiflatt  ober  bet  atycrU 
fet/en  Delt  bargejiettt  ifi.  $er  erftere  ift  gefärbt,  meiftent  bräunli^  ober  grün* 
litt),  unb  f(t)me<ft  aromatiftr)  bitter,  ber  gweite  i{t  ungefärbt,  trenn  er  ni<r)t  fünft» 
lid>  gefärbt  würbe ,  unb  fömetft  nur  natr)  bem  atyeriföen  Dele.  60  r)at  man 
braunen  unb  weißen  ißomerangenliqueur;  braunen  unb  weißen  3unmetliqueur, 
Keltenliqueur,  Äajfeeliqueur  u.  f.  w. 

^Diejenigen  ^ßftangenfubftangen  ber  gleiten  (Slaflfc ,  wel$e  im  8er$alrniß 
HU  bem  ätr)etifc^cn  Dele,  bem  Siroma,  biet  93itterjtoff  enthalten ,  wel$e  alfo  fct)t 
bitter  jtnb,  geben  mittelji  ber  Sinctur  fiiqueure  Don  wenig  aromatiföem,  aber 
fct>t  bitterem  ©efömadte.  Solche  fiiqueure  jtnb  ni<r)t  angenehm.  Um  aromati* 
f$e,  angenehme  fiiqueure  aut  biefen  ©ubjiangen  bargujteflen ,  bereitet  man  au« 
euer  Heineren  Stenge  berfelben  eine  linetur,  aut  einer  größeren  ÜRenge  ein  2)e* 
jtiQat,  unb  Dermenbet  beibe,  Sinctur  unb  3)cjttüat  gu  bem  fiiqueure.  SRan  fann 
au$  bie  gange  Quantität  ber  ©ubjiangen  in  ber  ©lafe  mit  berbünntem  6}riri* 
tut  übergießen,  na<t)  24  <Stunben  etwat  ber  Xinctur  $erautne&men ,  bann  be« 
jHtüren.  $>cti  £)cfMüat  wirb  mit  ber  linetur  Dermiföt,  roenn  erforberlicr),  mit 
ffttaffer  Derbünnt  unb  bunt;  3u<ferlofung  berfüßt.  Huf  biefe  Seife  läßt  fi<$ 
g.  SB.  ein  fcr>t  autgegeityneter  $omerangen(iqueur  barjteflen.  2>urc$  Scnufrung 
ber  ätyeriföen  Dele  ber  ©ubjtangen  tann  au$  l>iet  wieber  bie  ©a$e  Derein* 
fatr)t,  bie  SDcjtiüatton  umgangen  werben.  3Ran  bereitet  mit  #ülfc  bet  betref* 
fenben  Delt  einen  Siqueur  unb  giebt  bemfelben  Don  ber  Xinctur  ber  betref« 
fenben  @ub{tang  foDiel  ^ingu,  alt  gur  Srgieiung  ber  gewünf^ten  Sttterteit 
erforberli^  ijt. 

1         2)ie  bTitte  Slafe  ber  $ftangenfubjiangen,  wel^e  in  ben  fiiqueurfabriten 
Snwenbung  erleiben,  umfaßt  bie  frif^en  grüßte,  aut  beren  €afte  fiiqueure 
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bargejtellt  »erben.  6*  ftnb  Himbeeren,  Äirf^en,  (Erbbeeren,  Hpfel« 
finen,  Quitten,  SHnana*  u.  f.  ».  2>icfe  grüßte  »erben  gerjtampft  ober 
gerquet(dr)t,  ber  Saft  »irb  au*geprejjt,  mit  einem  2)rittyeil  ober  ber  #5lfte 
Sprit  ober  Spiritus  »ermißt  unb  einige  3cit  flehen  gelaffen.  S5ur$  ben 
Sprit  ober  Spiritu*  »erben  bie  föleimigen  l^eite  be*  Safte*  abgerieben;  e* 
tefultirt  eine  Kare,  alfotyoliföe  ftlüfiigt eit,  tocld^c  ji$  aufbewahren  lägt  unb  gut 
Bereitung  ber  fiiqueure  fi$  trep$  eignet. 

$>er  3ucfer  unb  ba*  Serfü^en  ber  fiiqueure.  —  3um  Serfüfjen 
ber  fiiqueure  »enbet  man  im  allgemeinen  nur  fejten  ^\xdtx  an;  für  bie 
fiiqueure,  »el$e  ein  fetyr  feine«  Siroma  erhalten,  für  bie  fiiqueure,  »el$e 
gang  farblo*  fein  foflen  ober  eine  f$»a$e  unb  empftnbli^e  garbe  erhalten, 
mujj  feine  Mafflnabe  genommen  »erben,  <£*  »are  eine  t>öd?f*  übel  angebrachte 
Sparfamfeit,  bagu  minber  feinen  3«*«  gu  benufcen,  beffen  ©efömad  ba* 
feine  Siroma  bebeutenb  fcerbeden  !ann.  3«  ftätfer  fömetfenben  unb  jtarfer,  na» 
mentli<$  braunli$  gefärbten  fiiqueurcn,  fann  man  guten  2Meli*  an»enben; 
Wo^gucfer  nur  gu  fe$r  ftarl  fömetfenben,  ftart  gefärbten  Slquairit*. 

Die  Menge  be*  3u<fer*  ift,  »ie  föon  Seite  599  unb  600  angeführt 
»nrbe,  na$  ber  5lrt  ber  fiiqueure  unb  bei  ein  unb  berfelben  Slrt,  na<$  bem 
©efömatfe  be*  publicum«  *erf<$ieben.  2>ie  feinften  6r6me*  erhalten  8/io 
bi«  1  SPfunb  3utfer  für  ba*  Quart  (1,144  fiiter);  bie  fiiqueure  */10  bi*  8/4 
$funb;  bie  Slquaöitc  Vs  bi*  1/i  $funb;  in  mannen  ©egenben  bie  orbinarer 
Äquabite  no$  unter  Vs  $funb. 

6*  ift  nwtyt  g»ed?majjig,  ben  3u(fer  in  bie  aromatijfrte  unb  erforberli$ 
oerbünnte  alfo^olif^e  glüfp gteit  gu  werfen  unb  barin  unter  Umrühren  jt<$  16- 
fen  gu  lajfen,  au$  nic^t  g»edmafng,  tyn  falt,  in  bem,  gur  Serbünnung  erfor* 
beritten  fflaffer  gu  löfen  unb  biefe  fiofung  ber  alfoboliföen  Slüfjtgfeit  gugu* 
feiert.  Selbft  ber  reinjte  3utfet  giebt  nämlicr),  talt  gelöjt,  eine  fiSfung,  in 
»eldjer  trübenbe  £fyeil$en  fö»immen,  »el$e  p$  nid^t  leidet  ablagern,  unb 
»el$e  ein  giltriren  ber  fiiqueure  nöt^ig  ma$en.  SBer  inbef)  auf  biefe  ffleife 
operiren  »iD,  ber  mag  au*  ber  folgenben  XabeQe  ba*  Volumen  erfe^en,  »el$e* 
ber  3"tfer  in  fiofung  einnimmt : 

1  ?funb  3u<fet  O/a  Äilo)  erfüllt  in  fiofung  ben  JRaum  *on: 
0,313  fiiter, 
0,274  $reu§.  Quart*), 
0,335  93raunf$»eigif$en  unb  |>annot>erf$en  Quartieren  ober 

Sa$pf<$cn  Äannen, 
0,222  ffliener  2Raafc  **). 

SBogu  biefe  XabeQe  gebraust  »irb,  i|t  leicht  eingufetyen.  angenommen, 
e*  foüen  100  Quart  eine*  fiiqueur*  bärge  jtellt  »erben;  ber  Siqueur  fott  40 
«ßrpe.  %r.  jtart  fein  unb  im  Quart  3/*  $funb  3«**'  enthalten. 


*)  5>et  (Sinfad^eit  »egen  fann  man  1  $funb  3u<fer  =  l/4  Quart  nebmen, 
alfo  4  «Pfunb  3ucfet  =  1  Quart;  ber  $el>(er  ift  unerl>eblid> 

••)  1  ©tener  $fb>  (0,5G  Jtilo)  ben  (Raum  von  0,248  Siener  SRaap,  alfo  %  SB.  3R. 
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$ic  fln$aljl  bcr  erforberticfyen  Duartyroccnte  Sllfo^ol  ijl  in  unferem  gaüc 
100  .  40  =  4000. 

$ie  erforberlidje  üflcnge  be«  3«**««  ifl  100  .  0,75  =  75  «Pfunb. 

3>ie  75  «ßfunb  3u<fer  nehmen  ben  Waum  »on  75  .  0,274  =  20,5 
Duart  ein. 

gür  bie  alfo$oliföe  glüfftgtett  bleiben  alfo  100  —  20,5  =  79,5 
Duart. 

3n  ben  79,5  Duart  bet  alto^oliföen  glüfftgteit  muffen  bie  4000  Duart* 

procente  2Ufo$ol  enthalten  fein;  bet  «Ifotyolgetyalt  berfelben  muß  alfo       \ 

=  50,8  ^rocent  %x.  betragen. 

SBcrben  alfo  79,5  Duart  aromattfirte  alfo$olif$e  ftlüfjlgteit  Don  50,3 
$roc.  It.  Sllfo^olgetyalt  mit  75  $funb  3ucfer  oerfefrt,  fo  rcfultiten  100  Duart 
Siqueut  Don  oben  angegebenet  Statte  unb  oben  angegebenem  9Ufofolge£aite. 

Senufct  man  bei  bet  DatjleÜung  be«  Siqueut«  Sj>tit  bon  90  $toc.  2r., 

fo  jinb  baöon  -—  =  44,5  Duatt  erfotbetlicb.     6«  bleiben  alfo  79,5  — 

44,5  =  35  Duatt  füt  3$etbünnung«toajfet ,  in  »eifern  bet  3ucfet  gelofl 
»erben  tann.  ©efcfyie^t  ba«  Etomatißten  but$  ein  fcajfctige«,  ölhaltige*  5>e* 
flittat,  fo  mu§  beffen  2Rengc  natütli$  fron  bem  33etbünnung«n>ajfer  abgezogen 
toetben.  Sei  biefet  SBetcctynung  ijl  bie  93ctbi$tung,  »el^e  beim  Setmiföen  *on 
Spititu«  unb  SBajfet  jtattftnbct,  unbetücffi^tigt  geblieben;  man  fommt  bet 
SBatyttyeit  fetyt  nafye,  wenn  man  auf  je  100  Duatt  Siqueut  2  Duatt  ©äffet 
raefjr  antoenbet,  al«  jtdj  auf  angegebene  SBetfe  bete^net.  SBettet  unten  toirb 
ba&on  no$  getebet  »erben. 

9lm  tationefljlen  toitb  au«  bem  3ucfer,  toel^et  gum  9$etfu§en  bet  Siqueute 
bienen  fott,  but$  Äuflöfen  in  SBajfet  bei  Siebte,  eine  flate  concenttirte  2ö* 
fung,  ein  3u<Xerf9tu)>  bereitet  unb  biefer  bcr  alfo$olif$cn  ölüfjtgfcit  beigemiföt. 

Man  giebt  ben  3u<*er,  in  ma&ig  gtojje  Stüct en  getragen,  in  einen  Man* 
fen  Steffel  bon  Jfcupfct  ober  2Ref(tng,  gießt  auf  je  4  <Pfunb  3«*«  1  Duatt 
fflajfct  (2,3  <ßfunb;  auf  7  $funb  3ucfet  4  $funb  28ajfet)  batauf,  lajjt  ben 
3ucfet  ba«  SBajfet  einfaugen  unb  im  SBajfet  getge^cn,  fcfrt  ben  Äejfel  ubez 
geuet,  am  bejlen  fto^lenfeuet,  ettyifet  bie  cntjtctyenbe  Söfung  bi«  gum  gelinben 
Sieben  unb  nimmt  ben  obenauf  fommenben  Schaum  mit  einem  S<$aumlöjfel 
fotgfättig  ab.  @«  refultitt  fo  ein  »öüig  flaret  3udetfotup,  toetd^er  f<$liejjli<$ 
nod)  fyeifc  colirt,  ba«  $ei§t,  but<#  ein  Stücf  gut  au«gen>af$cnen  glanell*  ge» 
gojfen  nrirb.  $er  glancH  ijl  babei  übet  einen  fjölgetnen  Wammen  (Senafcl, 
Seite  21)  au«gcfpannt  unb  biefet  liegt  auf  bet  itbenen  Satte  obet  bem  itbe» 
nen  ©efajje,  »elcfye  gut  Hufna^me  be«  Stjtuj>«  bienen  foden.  Det  fo  erhaltene 
Stytup  toitb  bet  alfotyoliföen  glüfjtgleit  beigemifefct. 

SBifl  man  bie  3utfetflufjlgteit  mit  Guoeifj  flaten,  roa«  aber  felbjl  füt  bie 
fatblofejlen  unb  feinflen  Siqucute  übetflüfPg  ijl,  wenn  man  etfotbetli^  feinen 
3udct  anwenbet  fo  laßt  man  ben  3utto'  feie  angegeben,  in  bem  falten  SBajfet 
jetgetyen,  quitlt  bann  ba«  ßiroeife  mit  etwa«  bet  3u<tejlüfjtgfeit  tüfyig  bur^. 
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feftt  bat  ©emifö  bet  übrigen  SucCerflüfftötett  im  Äeffel  gu,  er^ifet  attmtylig 
gum  Sieben  iinb  föäumt  ab. 

2>at  oben  angegebene  »et^altnij*  bet  ©äffet*  gum  &VL&tx,  bei  bet  Serei* 
tung  bei  Surferlofung,  bet  3urferfotuj>t:  auf  4  $funb  3u(fer  1  Duart  ffiaffet, 
ijt  empfohlen  »erben,  »eil  m  bana$  ein  einfache«  äJet^altnifj  bet  tefultiten* 
ben  ©tyrupt  gum  angetoanbten  Su^et  unb  bet  3ucfert  im  Gfyrupe  ergiebt. 
©erurffttyigt  man  aamlt$,  bafj  bei  bet  ^Bereitung  bet  3utfetfotui>t  ftett  etmat 
SBaffct  bur<$  Setbunftung  »eggest  fo  liefern,  für  bie  Sßrajit  genau  genug,  bie 
4  $funb  Surfet  2  Duatt  6$ruj>  unb  fo  flnb  in  iebem  Duatte  bet  @tyru)>t 
2  $funb  3u(fet  enthalten*).  3eigt  bet  ©$tuj>  naä)  bem  (Srtatten  66  «ßrocent 
am  ©aafcatometet,  fo  enthalt  er  genau  2  $funb  Surfer  im  Duart  unb  et  iß 
natürlich  ntd^t  fönrierig,  tym  genau  biefe  Sac^atometerangeige  gu  geben. 

8u<$  *a,  loo  ni$t  H9  Duart  bie  9Raa&etn$eit  ifi,  behalt  man  gtoctfmafjig 
biet  Ser^cütni  jj  bet  SBaffert  gum  3urfer  bei ,  inbem  man  bie  Duarte  in  bie 
anbere  2Waa§ein$eit  oenoanbeti.  1  Duart  ift  g.  ©.  1444  Siter,  1,22  ©raun* 
fä)toeig.  ober  #annooerf$e  Duartiere  unb  6ä$ftföe  Äannen  0,812BienerSRaafe. 

S)ie  folgenbe  XabeUe  giebt  bie  Duarte,  Siter  u.  f.  ».  3»rf«forW  an, 
tteldje,  naa)  bem  angegebenen  Set^altnijfe,  aut  1,  2,  3  ...  $funben  3ucfer 
refultiren : 


$funbe 

geben  Surferforup 

Surfer 

Duarte 

Sitet 

Duartiere 

SB.  SÄaajie 

1 

0,5 

0,57 

0,61 

0,4 

2 

1 

1,14 

1,22 

0,8 

8 

1,5 

1,71 

1,83 

1,2 

4 

2,0 

2,28 

2,44 

1,0 

5 

2,5 

2,85 

8,05 

2,0 

6 

3,0 

3,42 

3,GG 

2,4 

7 

8,5 

4,00 

4,27 

2,8 

8 

4,0 

4,5G 

4,88 

3,2 

9 

4,5 

5,13 

5,50 

8,6 

44  $funb  3utfet  geben,  tote  fdjon  oben  gegeigt,  22  Duart  3w*erfW, 
|te  geben  25  fitter  ober  26,8  Duartier  3urfetfotu:p,  namli$: 

40  $funb  3u<fer  :  22,8  Sitcr        24,4  Duartiet 
4      »         »     :    2,28  »  2,44       » 

25,08  fiiter      26,84  Duartier. 


*)  100  $funb  Surfet  unb  25  Duart  ©affer,  bat  ift  57,17  $funb  SBaffet,  ge# 
Ben  157,17  $funb  ©tyru».  £er  $reeentgebalt  bet  €ijrup«  an  durfer  ifi  alfo  G3,6. 

5)at  fpecififdje  ©en>i$t  bet  Surferforupt  »en  G3,G  $roc.  (Behalt  ift  1,312. 
1  Duart  bet  <&t)xux>*  toiegt  bafcet  3  $fb.  (2.287. 1,312);  bie  157,17  $fb.  ©gtul) 
finb  alfo  52,4  Duart  ©grup.  3)a  bie  52,4  Duart  ©Jjrup  100  $funb  Surfer  ent* 
galten,  fo  enthält  1  Duart  1,908  $funb  Surfer.  2Bie  angegeben  fann  man,  toe* 
gen  ©erbunftung  bon  ©äffet,  50  Duart  ©prup  au9  100  ÜJfi.  Surfet  unb  2  $fb. 
Surfer  im  Duart  Syrup  annehmen. 

I.  S9 
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5Die  #5Ifte  tiefet  3atylen  geigt  immer  bie  9Raa§ein$eiten  SBaffer  an,  »elfte 
gum  ttußofen  tu  3u<*ert  gu  nehmen  flnb.  S)ie  44  $funb  3utfer  frebürfen 
11  Quart,  12,5  ßiter,  13,4  Quartier  SBajfer. 

S)a<  8er$aitm&  bet  SBiener  «Pfunbet  (a  0,56  Äilo)  gum  SBiener  SRaafr 
iß  fo,  tag  bie  3a$len,  welche  für  ißfunbe  a  0.5  flito  unb  $reujj.  Quarte  gel* 
ten,  au$  für  SBiener  $funbe  unb  Siener  2Raajje  gelten  tonnen.  4  9Sienei 
$funbe  3u<!er  liefern  alfo  mit  1  SBiener  SRaaji  SBaffer  2  SBiener  SRaaf 
Sutferforup. 

Sie  bequem  et  ift,  Ba&afotnp  von  ber  angegebenen  Soncentrattoti  gu 
aerwenbcn,  wirb  |t$  an  einigen  SJeifpielen  feiner  iBerwenbung  beutlt$  $eraut* 
fteflen.  angenommen ,  man  wolle  50  Quart  einet  Siqueurt  bereiten ,  ber  im 
Quarte  7/s  $funb  Surfet  enthalten  unb  38  $roccnt  £r.  jtart  fein  fotte. 

$ie  gu   ben  50  Quart  Siqueur  erforberli^e  ÜRenge  3u<fer   beträgt: 

50  .  0,875  =  43,75  $funb,  alfo  in  runber  3a$l  44  $funb.    S)ie  44  $fb. 

44  44 

3u<fer,  aufgelojtin  —  =  11  Quart  SBajfer,  geben:  —ober  11  •  2  =  22 

Quart  3ueterftyrup. 

3ie^t  man  bie  22  Quart  3utferforup  t>on  50  ab,  fo  bleiben  28  Quart 
für  bie  alfo^oliföe  ftlüfjtgfeit  (Söfung  ton  ätyerifc^em  Delc,  Sinctur,  $>ejtiU 
lat)  unb  biefe  mujj  natürlich  fo  toiel  5llfo$ol  enthalten,  ba§  na<$  bem  3ugeben 
ber  22  Quart  3ucferlöfung  (alfotyoUcerer  glüfßgteit),  bat  ©emifö,  ber  8ique«T, 
einen  Sütotyolge^alt  oon  38  <ßrocent  £r.  $at.  £ie  50  Quart  Siqueur  foflen 
50 .  38  =  1900  Quartyrocente  Sllfofyol  enthalten  unb  fo  Diel  Quartprocente 
Xlfo^ol  muffen  ft$  ba^er  in  ben  28  Quarten  ber  atfo^oliföen  gl&fftgfett  »or* 

ftnben;  ber  SMo^olge^alt  biefer  glüfftgfeit  mujj  -rr-  =  68  $rocent  SraHet 

betragen. 

SBirb  bie  al!o$olif$e  glüfftgteit  mit  Sprit  toon  90  $rocent  bereitet 

fo   $at   man   babon    -3^-  =  21  Quart  gu  nehmen,  biefe  mit 28  —  21 

=  7  Quart  SBajfer  gu  toermiföen  unb  f$liejjli$  bie  22  Quart  3utferforup 
gugufefcen. 

Sie  f$on  oben,  ©eite  608  angebeutet  würbe,  i(i  bei  biefer  Sere$nung 
bie  $erbi$tung,  welc&e  beim  Sermifdjen  ber  alfo$olifd)en  glüffigtcit  mit  affo^ot» 
leerer  glüf jtgleit  —  SBajfer  unb  3utf erf^ru^  —  jtottftnbet,  unberücf  (tätigt  geblie* 
ben;  man  erhält  ni$t  botte  50  Quart  Siqueur,  fonbern  nur  etwa  49  Quart; 
man  muß  no$  1  Quart  SBajfer  gufefeen  (a.  a.  D.). 

(genau  l^t  ft$  bie  2Rcnge  bet,  neben  bem  3ucterforuj>e  anguwenbenben 
33erbünnungtwajfert,  mit  #ülfe  ber  Tabelle  flnben,  wcl$e  ©eite  529  u.  f.  für 
bie  Serbünnung  bet  ©jnritut  mit  SBajfer  gegeben  Ijt.  Die  Sabcfle  geigt  an, 
wie  biel  SBajfer  gu  1000  SKaafj  einet  jtarteren  ©piritut  gefefct  werben  mufr 
um  einen  f<$w5$eren©|Hritut  ücit  bejttmmtem2ü!o^olge$alte  bargußeOen.  Se> 
nu^en  wir  wieber  bat  obige  Seifpiel  unb  nehmen  wir  an ,  ba§  bie  50  Quart 
Siqueur  toon  38  frocent  Sllfo^olge^alt  unb  7/s  $funb  3utfer  im  Quart,  mit 
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Sprit  Don  90  $roc  Zx.  bereitet  »erben  foüen.  ß«  ftnb  bagu,  wie  angegeben, 
21  Duart  Sprit  (alfo^ol^attige  glüfftgfeit)  crforberlic$.  ÜRan  fudjt  nun  in 
ber  oberften  Duerfpatte  ber  Zabtüt  bie  3a&t  38  (ben  Hlfo&olgebalt,  »el$en 
ber  ßiqueur  fcaben  foü),  gebt  Don  biefer  3<>&l  hinunter,  bid  ju  ber  Duerfpalte, 
»el<be  ju  ber,  in  ber  erjten  fiängäfpalte  jte&enben  3^^  90f  b«w  SUfo&olgefcalte 
be«  ©prit«,  gebort,  unb  ftnbet  £ier  bie  Qa\)l  1428.  SWon  erfahrt  fo,  baji 
1000  Duart  Sprit  von  90  $rocent  mit  1428  Duart  ffiaffer  (ober  alfobol« 
leerer  glüfjtgfeit,  3utferlofung)  »ermtfc&t  »erben  muffen,  um  in  Spiritu*  (fcier 
Siqueur)  von  38  Sßrocent  *er»anbelt  }u  »erben.  Die*  giebt  für  21  Duart 
Sprit  30  Duart  «Baffer  (1000  :  1428  =  21  :  29,98).  Die  2Renge  be* 
3u<!erforup*  betragt  22  Duart;  biefe  abgejogen  Don  30,  bleiben  8  aU  bie 
3a(jl  ber  Duarte  «Baffer,  »el$c  neben  bem  SuAerf^ruy  genommen  »erben 
muffen.  Dur$  «Jermiföen  von  21  Duart  altoboüf^er  glüfftgfeit  öon  90$roc. 
Zx.  (aromatiftrt),  22  Duart  3ucferftrup  unb  8  Duart  «Baffer  entfielen  alfo 
50  Duart  Siqueur  von  38  $rocent  2llto&olgebalt.  Die  Summe  ber  3<^Ien 
ijl  51,  e«  ftnbet  eine  SSerbt^tung  von  1/b0  flatt 

«Birb  ber  Siqueur,  anjtatt  mit  Sprit  ton  90  <ßrocent,  mit  berbünntem 

Sprit  Don  70  $rocent  bereitet,  fo  $at  man  ba&on  — —  =  27  Duart  gu 

nehmen.  Die  SWenge  ber,  jur  Serbunnnng  auf  38  $roc.  erforberti^en,  alfobol» 
leeren  ftlüfflgteit  (3ucferforup  unb  SBaffer)  betragt,  na<b  ber  Sabeüe  beregnet, 
23,5  Duart  (1000  :  869  =  27  :  23,46).  Dabon  tommen  auf  ben  3utfer* 
forup  22  Duart,  bleiben  alfo  für  «Baffer  1,5  Duart.  Die  Summe  ber  3af?len : 
27,  22  unb  1,5  ijt  50,5;  bie  Serbid&tung  ijl  geringer,  »eil  bie  ange»anbte 
attoboliföe  glüfjtgtett  f$on  verbannter  »ar. 

Mo<b  ein  Seifpiel  mag  angeführt  »erben.  6«  fotten  100  Duart  Hqua* 
Vit  bon  45  ?rocent  »Itobolgebalt  unb  y4  5ßfunb  3u<fer  im  Duarte  bargeftellt 
»erben. 

Die  erforberli$e  Menge  be*  Sutfer*  betragt  25  jßfunb,  »el$e  12,5 
Duart  3ucferflüfjigfeit  geben. 

Die  erforberlidje  2Renge  ber  Duartprocente  Kfc^ol  ifh  4500. 

$at  bie  alfol>oiif$e  glüfftgfeit  einen  5Uto$olge$alt  bon  80  $rocent  2rv 

5lu«  ber  Tabelle  Seite  530  beregnet  fi$,  bafj  56  Duart  alto^otif^er 
glüfjtgfeit  ton  80  $roc.  Zt.,  um  auf  45  5ßroc.  Zx.  gu  tommen,  45,5  Duart 
atfo^oUeerer  glüfftgfeit  bebürfen  (1000  :  813  ==  56  :  45,5). 

SBonbiefen  45,5Duarten  alf oberer  glüfftgfeit  flnb  12,5  Duart  3uder« 
forup,  bleiben  alfo  33  Duart  für  «Baffer. 

56  +  12,5  -f-  33  Duart  ffnb  101,5  Duart;  man  erhalt  aber  »egett 
ber  SerM$tung  nur  100  Duart  flquatnt. 

<$*  ift  immer  }»e<f magig,  ba*  Ser^altnig  für  10  ober  100  Duart  ber 
Siqueure  gu  beregnen,  »eil  ft<$  bann  leidet  ba«  93er$<Utnij?  für  jebe  anbere 
Stenge  ergiebt. 
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612  ©te  fctqueurfabrifatton. 

2Bo  man  itadj  anderen  SRaa§einf;eiten,  al«  na$  Quarten  rennet,  fann  man 
lei$t  bie  3a^tcn ,  »el$e  Quarte  au*brücfen,  in  Qdjltn,  treibe  bie  üblify 
9Raaßcintyeit  auSbrütfen,  umrennen.  56  -}-  12,5  +  83  Quftrt  fa*  8-  *. 
68,5  +  15,25  +  40,25  =  124  Quartier  ober  6ä<$fif$e  ffannen  *).  Man 
erhalt,  »egen  bei  3$erbi<$tung,  122  Quartier  Bquamt. 

©clb|tocrjtaubti<$  fann  au<$  bie  Segnung  mit  #ülfe  ber,  €>cite  609  mit» 
geteilten  Xabette  au^gefü^vt  werben.  Man  »iß  100  Quartier  $quabit  t>cn 
45  ^rocent  Ir.  unb  0,205  5ßfunb  3«*er  im  Quartier  (entfore<$enb  0,25  $fb. 
im  Quart)  barfletten. 

<H  ftnb  erforberli$  20,5  jßfunb  3u<fer,  treibe  12,5  Quartier  3u<*erfo«M> 

geben  (bie  20,5  $funb  3«*er  flnb  in  ^-  =  6,25Qartierffiaffer  gu  löfen). 

S)ie  »nja^l  ber  erforberli<$cn  Quartierbrocente  2llfo$ol  i|t  4500. 

$at  bie  alfo^oliföe  glüfflgfeit  einen  2tlfo$otge$alt  *on  80  $rocent  St, 

fo  flnb  babon  —  =  56  Quartier  gu  nehmen. 

Hu*  ber  Tabelle  Seite  530  beregnet  fi<$,  baß  56  Quartier  alto^oliföer 
glüfflgteit  »on  80  $roc.  Zt.,  um  auf  45  $roc.  $erabgufommen,  45,5  Quartier 
alfo^ofleerer  ftlüfitgtett  bebürfen. 

S)abon  flnb  12,5  Quartier,  3u<feTforu:p,  bleiben  alfo  für  Safer  33 
Quartier. 

3$  $abe  biefe  Meinung  ausgeführt,  um  ju  geigen,  baß  alle  SSorförif* 
ten,  »el<$e  in  Quarten  au«gcbrü<f  t  ftnb,  au$  ba  beibehalten  »erben  tonnen,  »o 
man  na$  anberen  2)?aa§ein^eiten  rennet,  »enn  man  nur  bie  ©e»i<$te  ber 
Sngrebiengien,  tyier  be*  3ucfer«,  entforetynb  erfjofyt  ober  erniebrigt.  5>a 
100  Quart  Slquabit  in  unferm  Seifoiele  25  $funb  3ucfcr  erforbern,  fo  erfor« 

bern  100  Quartier  nur  20,5  $funb  3u<fer  (-rss"  =  20'5)# 

Sollen  100  fiiter  «quabit  bon  glei^er  ©tarfe  unb  gleichem  3u<brge$a(te 

bargejteUt  »erben,  fo  $at  man  22  «pfunb  3ucfer  gu  nehmen  (  —  —  22  \ 

©iefe  geben  12,5  fiiter  ©tyrup,  unb  man  $at  »ieberum  45,5  fiiter  ber  alfo^o» 
tiföen  fttüfflgfeit  fcon  80  ißrocent  Xr.  mit  ben  12,5  filtern  3u4erferuj>  unb 
mit  33  fiitern  SBaffer  gu  miföen. 

Sei  SBiener  Sßfunben  unb  SBiener  Staaten  bleiben  bie  3<\1)Un  für  $reu* 
flföe  $funbe  (*  0,5  Stilo)  unb  $reußtf$e  Quarte  gang  unberanbert  (S.  610). 

$er  3u4erforup  Don  angegebener  Soncentration  (4  SPfunb  Surfer  in 
1  Quart,  1,14  fiiter,  1,22  Quartier  SBajfcr)  fann  in  großen  8(af$en  ober 
©teingeuggefaßen,  felbji  in  gut  aufgelohten  gaffern  borratyig  gehalten  »erben, 
fo  baß  man  ni$t  nötfyig  $at,  tyn  für  ieben  fiiqueur  bargujtellen.  2>aß  ©bru»e 
au«  3u4er  bon  ^erf^iebeuer  getn^eit  (»affinabe,  2Reli*,  Sefyutfer)  bereitet, 


*)  9Ran  Jftat  bie  Sablen  mit  1,22  gu  multtylimt«. 
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&or$anben  fein  muffen,  terjie^t  jt$  &on  felbjt.  $in  3ufafc  einet  tleinen  Stenge 
©t>rit,  etwa  1  $rocent,  iß  ju  empfehlen,  »eil  berfelbe  bie  #altbarfeit  M  ©$* 
ruf*  er^o&t.  9?amentlid^  in  ben  Styrupen  au«  »eniger  reinem  3uder  entfielen 
mit  ber  3ctt  (Sonfcrücn  unb  ber  frppallifirbare  3ucfer  änbert  ft$  in  gruc^t* 
juder  um,  »a*  übrigen«  nt$t  ftyabet,  melmefa  ewünföt  fein  fann,  »eil  ba* 
bur$  ber  ©tyrup  unb  bie  Siqueute  eine  beliebte  öligere  23cf<$ajfen$eit  anne^ 
inen.  (Sin  Sntyfen  SBeinfauretöfung ,  »el$e  man  bem  3utferforuj> ,  bei  bet 
^Bereitung,  gufefct,  bewirft  bie  Umanberung  je$r  rafö. 

€>elb|h>erftänbli$  iji  e*  ni$t  bur$au$  notytoenbig,  ben  3ucferforup  *>on 
angegebener  Soncentration  barjujtellen ;  nur  bat  oben  bcfyroc&ene  einfache 
Ser^attnijj  ber  Öuarte  6t)rui>  $u  ben  ^funben  3utfer  ma$t  bie«  Ser^ältnifj 
emi>fe$lcn3tt>erty,  »o  man  na$  Quarten  rennet  goncentrirter  barf  ber  @tyrup 
ni$t  bereitet  »erben,  »eil  fonjt  leid>t  3ucfer  autfTtjftoflijtrt,  aber  man  tann 
tfjn  toerbünnter  bereiten,  ben  3u*er  m$  in  einer  unbeftimmten  SRenge 
©affer  aufIBfen  unb  ba*  ft>ectfifd>e  ©e»i$t  bei  Styrupt,  na*  bem  (Matten, 
mit  bem  6ac$arometer  ermitteln,  um  ben  3ueterge$alt  ju  erfahren. 

Sie  folgenbe  XabeQe  geigt  bie  foeeiftföen  ©ewidjte  ber  3utferlofungen  bei 
bem  fcerföicbenen  3ucterge$alte  für  bie  Semperatur  14°  SR.,  unb  giebt  au$  ben 
Gewalt  an  3«cfer  in  einem  Quarte  bc*  ©tyrup*  an. 


$rocente 

(Sfcabe  nadj 

©fcedflfte« 

3ucfcrget}alt 
im  Cluarte,  in 

an  j&w&tr. 

SB  a  u  m  6. 

(geteilt. 

$funben. 

70 

87,5 

1,3509 

2,16 

69 

87,0 

1,3446 

2,12 

68 

'  3G,5 

1,3384 

2,08 

67 

36,0 

1,3322 

2,04 

66 

35,5 

1,2G29 

2,00 

65 

85,0 

1,2675 

1,96 

64 

34,5 

1,2715 

1,92 

63 

84 

1,3078 

1,88 

62 

33,4 

1,8018 

1,84 

61 

32,8 

1,2958 

1,80 

60 

82,4 

1,2899 

1,77 

59 

31,8 

1,2840 

1,73 

58 

31,3 

1,2782 

1,70 

57 

30,8 

1,2724 

1,66 

56 

30,3 

1,2666 

1,62 

55 

29,8 

1,2G09^ 

1,58 

54 

29,8 

1,2552 

1,54 

58 

28,7 

1,2495 

1,51 

52 

28,2 

1,2439 

1,48 

51 

27,7 

1,2383 

1,44 

50 

27,2 

1,2328 

1,40 

48 

26,1 

1,2218 

1,84 

46 

25,0 

1,2110 

1,27 

44 

24,0 

1,2003 

1,20 

42 

23,0 

1,1898 

i,u 

40 

22,0 

1,1794 

1,08 

35 

19,2 

1,1511 

0,92 

80 

16,5 

1,1297 

0,77 

25 

18,8 

1,1061 

0,63 

20 

11,0 

1,0878 

0.49 
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Der  Stoßen  unb  ©ebraudfr  ber  Tabelle  ergeben  jt$  Uityl  Sngenommc  n, 
man  ^abe  in  bem  legten  Seifpielc,  namti<b  100  Quart  Bquatoit  toon  45  «Pro» 
cent  Sr.  unb  0/25  *Pfunb  3ucfer  im  Quart ,  bfe  erforberlicben  25  $funb 
3uder  in  SBaffer  gu  ©r;ru|>  gelöft  unb  einen  ©r;rut>  ermatten,  »eltfeer  58  -ßroc 
am  ©ac<barometer  geigt,  fo  betragt  bie  2Renge  be«  <EVuj>*  14,7  Quart;  benn 
1  Quart  ©r;ru|>  bon  58  $rocent  3ucferge$alt  enthalt  1,7  «ßfunb  3u<*er,  alfo 
geben  bie  25  $funb  3u<fer  14,7  Quart  folgen  ©r/rup«  (1,7:1  =25r  14,7). 
3ie$t  man  14,7  »on  45,5,  ba«  ift  ber  erforberlicben  üftenge  ber  alfofcolleeren 
glüfftgfeit  ab,  fo  bleiben  für  SBaffer  30,8  Quart  STOan  bat  alfo  bie  56  Quart 
atto^otiföer  ftlüfflgteit  mit  bem  ©r;rui>  (14,7  Quart)  unb  mit  30,8  Quart 
SBaffer  gu  mif^en,  um  100  Quart  be«  9lquaott«  oon  angegebener  Starte  unb 
ton  angegebenem  3u<ferge$atte  gu  erhalten. 

Ober  man  tt>oütc  ben  flquamt  mit  #ülfe  eine«  borratbigen  3utfcrft)rup« 
&on  61  $roc.  3ucf  ergebalt,  alfo  1,8  $funb  3ucfer  im  Quart,  bereiten.  9Ran 
bat  ba»on  14  Quart  gu  nehmen,  benn  ba  1,8  $funb  3u(ter  in  1  Quart  bie« 
fe«  ©t)ruj>«  enthalten  futb,  fo  ftnb  25  $funb,  bie  erforberli^e  2Renge,  in 
14  Quart  beffelben  enthalten  (1,8  :  1  =  25  :  14).  Die  «Menge  be«  neben 
bem  ©rjrup  gugufefcenben  SBaffer«  betragt  &ier  45,5  —  14  =  31,5  Quart 

5Da«  ©ewi^t  be«  3«**«*  in  jeber  anberen  üRaajjeinbcit  be«  ©r>rup«  lägt 
f  4  W<b*  au«  ber  Tabelle  beregnen,  unb  fo  bie  Jabette  au<b  für  anbere  9Raa£* 
einleiten  benufcen.    Suderforup  »on  65  tyroc.  3u<f  ergebalt,  »eldjer  alfo  im 

Quarte  1,96  $fb.  3u*er  entölt,  entölt  im  Quartier  1,60  $fb.  3u<*cr  (y||\ 

1,22  Quartier  ift  namlicb  1  Quart.  Um  20,5  «ßfb.  3ucfer  gu  baben  (©.'612) 
muß  man  atfo  12,5  Quartier  be«  ©tyrup«  nebmen  (1,6  :  1  =  20,5  :  12,5). 

1  Sitcr  be«  ©rjrup«  enthalt  44?-  =  h72  $funb  3«*er.    Um  22 

1,14 

$funb  Quitt  gu  baben  («Seite  612)  muffen  atfo  12,7  Quart  be«  ©tyrup«  ge« 
nommen  »erben;  »a«  fo  nafye,  al«  e«  bei  ftbrunbung  ber  Qahkn  in  bem  $ei* 
ft>icle  moglitb  ift,  mit  ber  ©eite  612  angeführten  äRenge  (12,5  Quart)  über* 
einnimmt 

SSom  SBaffer.  3n  Setreff  be«  SBaffer«,  »elcbe«  in  ben  ßiqueurfabriten 
gum  Wuflöfen  be«  3ucfer«  unb  gum  33erbünnen  in  Bnwenbung  fommt,  mag  er* 
innert  »erben,  bafj  baffelbe  triebe«  SBaffer  fein  mu§.  £arte«  SBaffer  ift  niebt 
brau^bar,  »eil  bie  alfo^olifdje  glüf jtgtett  au«  bemfelben  ©typ«  au«f<beibet,  ba« 
mit  ein  opaliftrenbe«,  trübe«  ©emifcb  giebt,  ba«  fid)  febr  langfam  Kart  S)a« 
SBaff«  mujj  uberbief,  toie  ftcb  bon  felbft  wjiebt,  farblo«  unb  gerudjio«,  über» 
bau?t  febr  rein  fein.  6«  bcrlobnt  ft<b,  in  ben  fiiqueurfabrifen,  einen  $iltrtr< 
ftein  für  SBaffer  aufguftetten  (©.  48),  »enn  ni<bt  böUi$  Ware«  SBaffer  gur  #anb 
ift.  DefiiUirte«  SBaffer  ift  natürlich  febr  anmenbbar,  aber  man  muf?  e«  na* 
ber  fceftiflation  erft  einige  3"t  unt>er|"ct;(offen  flehen  laffen ,  bamtt  e«  ben  foge* 
nannten  $tafengef$ma<f  verliere,  ben  e«  unmittelbar  na$  ber  S)efiiftation  geigt 
(©iebe  über  SBaffer  ©eite  44  u.  f.) 
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Die  garbefufcftangen  unb  ba*  gärten  ber  Siqueure.  —  9111c 
bur$  2)ept0aHon  ober  bur$  ^Juflöfcn  oon  ätyeriföen  Oeten  batgeßctlteii 
Siqueure  flnb  an  unb  für  fldj  farblos  SRan^c  biefer  Siqueure  verlangt  bie 
(Sitte  farblos,  anbere  »in  fte  gefärbt  fjaben,  um  fle  au$  bem  2luge  angene$* 
mer  gu  ma$en. 

Die  garbefub  jtanjen ,  treibe  man  in  ben  Siqueurfabriten  antoenben  tt>tfl, 
muffen  lö*li$e,  unf$abli<$e  fein  unb  bürfen  bem  Siqueure  feinen  bemerfbaren 
®eru$  unb  ©efömacf  erteilen.  3Ran  bereitet  fi$  au*  benfelben  eine  Sine* 
tur,  inbem  man  fte,  in  einer  glafdje,  mit  Spiritus  Don  etma  70  Jßrocent  über« 
giejjt  unb  bamit  einige  3<it  fielen  lagt  Stuf  bad  Scr^altnig  be*  ©piritu« 
gur  garbefubjtang  lommt  e*  fyter  nt$t  an ;  ba  man  bie  garbetineturen  ni<$t 
na$  ÜJtoafj  ober  @emi<$t,  fonbern  jtet«  bi£  gur  ßrgielung  ber  getoünföten  gar* 
bung  gugiebt.  äRan  $alt  fle  borratyig  unb  betoa^rt  fte  in  ©laäflafd?cn  gegen 
Sid^t  gefcfyüfrt  auf. 

JRot^e  gärbung  roirb  bur<$  eine  Sinetur  au«  ®o$enille  ober  ©an* 
befolg  erteilt  3ur  Bereitung  ber  Xincturen  fann  man  auf  1  Soty  (Vso 
$funb)  gezogene  Goc&enille  lU  bi*  V,  Duart  ©piritu*,  auf  V4  $funb  gcr# 
fönittene*  ober  gepuloerte*  ©anbetyolg  1  Duart  ©piritu*  nehmen.  Die  rot&t 
garbung  bur$  <So$emtte  iß  etma*  biotett,  bur$  3ufafr  t»on  gelber  Sinctur 
mirb  fte  f^arladj.  «Wanden  rotten  gru^tliqueuren  erteilt  man  bur$  einen 
Hutgug  au«  getrockneten  fceibelbeeren  eine  intenfioere  garbe. 

©elbe  garbung  bringt  man  bur$  bie  Xincturen  au«  Stingelblu« 
men  (Flores  Calendulae),  ©afflor  ober  Surcuma  t?crt)or.  Die  Surcuma* 
tinetur  färbt  fe^r  jtarf,  aber  beftfct  einen  gtemli$  jtarfen  ©efömatf,  Daffelbe 
gilt  bon  ber  ©affrantinetur ,  bie  augerbem  treuer  ift  33on  ben  Ringelblumen 
»erben  nur  bie  gelben  fflanbblütyen,  3ungenblütr)en,  genommen ;  toifl  man  fte 
frifd?,  ungetrotfnet,  antoenben,  fo  mug  ber  ©piritu*  gur  Bereitung  ber  Sinciur 
80  bi*  90  «Procent  ftarf  fein. 

»laue  garbung  »irb  burtb  Snbigo  erteilt.  Hu*  biefer  garbefubftang, 
tt>etct>c  fotoo^l  in  SDBaffer  al*  ©piritu*  unt5*li$  ift,  bereitet  man  ft$  eine  Sine* 
tur  auf  folgenbe  SBeife.  STOan  übergiegt  1  Soty  be«  beften,  fe$r  fein  geputaer* 
ten  Snbigo*  in  einet  <Porgellan*Keibf<$ale  mit  4  bit  6  fioty  rauc$cnber*©c$me* 
felfanre  (»orb^aufer  Sttriolöl) ,  unter  fortmätyrenbem  Umrühren  mit  bem  $i* 
füll,  lagt  bie  ÜRaffe  12  bit  24  ©tunben,  am  beften  an  einer  »armen  ©teile 
flehen,  inbem  man  »on  ätit  gu  3eit  umrührt,  »erbünnt  fle  bann,  burdj  ßingie* 
gen  in  ehoa  */4  Ouart  ©affer,  ba«  fi$  in  einem  geräumigen  Zopfe  ober  ©lafe 
befkbet,  frü^lt  bie  »eibf^ale  mit  ettoa«  2Baf[er  nad?  unb  fluttet  nun  in  bie 
entftanbene  tiefblaue  Sbfung  fo  lange  geriebene  geflammte  ftreibe  in  Meinen 
Portionen,  unter  Umrühren,  bi«  beim  £inf$utten  einer  neuen  «Portion  ni$t 
me^r  Sfufbraufen  ftattfinbet.  SRan  giebt  nun  gu  ber,  bur^  Silbung  t?on  ©^« 
btcf  geworbenen  glüffigteit  o^ngefa^r  */+  bii  1  Quart  ©piritu*  ton  80  bi« 
90  $rocent  ^ingu  unb  lägt  einige  3*it  fielen,  unter  bUioeiligcm  Umrühren. 
Dann  toirb  bie  blaue  Xinctur  abfiltrirt  unb  aU  3nbigotinctur  aufbewahrt;  fte 
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beftyt  ein  fe$r  tntenpt>e«  ftärbungtocrmb'gen.  S)a«  ti#li#e  tauf(t$e  «Präparat 
au«  3nt>igo,  ber  blaue  (5a r min,  giebt,  in  f<$»a<$cm  <S^tritu*  geloft,  eben« 
fa(U  eine  f<$6n  blaue  Sinctut,  bie  fönett  bereitet  werben  tann,  aber  teurer  ift- 

©tüne  gärbung  erhält  man  bur<$  blaue  unb  gelbe  linetut.  SRan 
mufj  babei  ben  fiiqueur  erjt  gelb  färben  unb  bann  fcorftdjtig  oon  ber  blauen 
Sinctur  foöiel  gugeben,  6id  bie  gewünföte  Wüanee  entjtanben  xft  ©erfahrt 
man  umgelegt,  fo  wirb  in  bet  Siegel  ba*  ©rün  }u  blaugrün  ober  gu  bunfcL 

»iolette  garbung  wirb  bur#  rotye  Sinctur  unb  eine  fe$r  geringe 
Stenge  blauer  Sinctur  ermatten. 

J)ie  mitteljt  ber  aromattföen  Xincturen  bereiteten  Siqueure  ^aben  in  ber 
Siegel  f$on  an  unb  für  ft<$,  bur$  bie  linetut,  eine  bräunli^e  garbung.     Um 
biefegärbung  reiner,  beftimmter  unb  buntfer  gu  machen,  fcfct  man  ben  Siqueuren 
no$  eine  btaune  garbetinetur,  namli$  bie  fogenannte  3ucfertinctur, 
au*  gebranntem  3«*«  (Saramel)  in  erforberli^er  SBenge  $ingu.    3«*  2)erei* 
tung  biefet  Sinctur  giebt  man  ftofoutfer  obet  garingutfer  in  einen  fteffel  Don 
Äupfer  ober  STOefjtng,  beforengt  tyn  mit  fe$r  wenig  SBaffer  unb  jteUt  ben  «efiel 
über  gelinbet  geuer.    S)er  3u<fer  fängt  balb  an  gu  fömelgen,  blä&t  fi#  auf, 
wirb  immer  buntlcr  unb  floßt  biegte  weifje,  ftorl  aromatifö  brengli$  rit^enbe 
kämpfe  au*.   STOan  lägt  tyn  über  bem  geuer,  bi*  er,  an  einer  mit  bem  9tü$« 
rer  herausgenommenen  $robe,  tief  bunfelbraun  crföeint.  9ta$bem  er  oom  geuer 
entfernt  worben  unb  etwa«  erfaltet  tft,  gie|t  man  na$  unb  na$  ffiajfet  fcingu, 
worin  er  fi$  gu  einer  tief  braunen  giüfjtgfett  löjt,  welche    mit  etwa«  ßattem 
©pititu*  Dermif^t  al*  3ucfcrtinctur  aufbewahrt  wirb. 

S)ie  folgenben  SSorjtc$t*maa§regeln  beachte  man.  SWan  fcüte  ft$,  ba§  man 
*0n  ber  leidet  umtyerftmfcenben,  fömelgenben  ÜÄaffe  getroffen  »erbe;  man  treibe 
ba*  grtyifcen  nidjt  gu  weit,  »eil  fonjt  ßntgünbung  ber  entweidjenben  ©ämpfe 
unb  Serfo^lung  ber  ÜÄafTe  eintreten  fann,  unb  man  la|fe  bie  SRajfe  beträ$tli$ 
abfüllen,  e$e  man  ba«  SBaffer  gufefct 

3n  ben  ©tärfegueferfabrifen  wirb  jefct  eine  concentrirte  3«*ettinctur  au« 
6tärteguÄer  oft  in  grogartigem  SDtafjjtabe  bereitet  unb  aU  Couleur  in  ben 
^anbel^ebracbt. 

3n  früherer  3eit  me$r  al*  iefct  braute  man  in  einige  Siqueure  gertyeiltef 
Slattgolb  ober  Slattfilber;  ba&er  bie  Kamen  ©olbwaffer  unb  ©über« 
»affer.  $a  fty  ba*  ®olb  unb  Silber  in  ber  9ta&e  gu  ©oben  fenten,  bie  fit« 
queure  be*$alb  oor  bem  Cinföenfen  ftet*  geföüttelt  werben  muffen ,  fo  burfe^ 
bie  3Äetallblätt<$en  in  bie  Siqueure  erft  bann  gebraut  werben,  na$bem  biefe  bur$ 
Sagern  ober  giltriren  gang  abgetlärt  finb.  SRan  giebt  ba*  ä$te  ©lattgolb 
ober  SlattfUber  in  eine  fe$r  reine  $orgedan  *  Keibföate  mit  »uigufi ,  befeuertet 
ei  mit  einigen  Srotfen  be«  Siqueur«,  berreibt  e«  bamit  unb  fpü^ft  e*  mit 
bem  Siqueure  in  bie  8!af$en«  Unä$tet  Slattgolb,  ba«  au«  rot^em  ober  gelben 
SRefjtng,  unb  unad)te«  SMattfUber,  ba«  aui  Sinn  befielt,  bftrfen  bur^airt  nie^t 
genommen  werben. 
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3fat  bem,  tvat  im  Sorbergebenben  über  bie  Art  unb  SBetfe  ber  Semen« 
bung  ber  Materialien  gur  Siqueurfabrtfation  unb  über  bie  Darjteflung  ber  2U 
queure  im  Allgemeinen  gefaxt  »erben  ift,  ergebt  ft$,  mit  weisen  Apparaten 
unb  UtenfUien  eine  Siqueurfabril  autgeftattet  fein  muß  unb  man  ertennt  bor« 
au«,  Hb  bat  »erfahren  ber  $arftellung,  fo  wie  bei  Umfianb  in  ^ctrad?t  fommt 
ob  bie  Steinigung  M  Spiritut  in  ber  gabrif  autgefü^rt  »erben  foll  ober  ni^t. 

Stur  wenige  Utenftlien  finb  erforberü$,  »enn  man  bie  fiiqueure  au*  tauf« 
li$em  Sprit,  mit  $ulfe  von  fäufti^en  ät^erif^en  Oelen  ober  ffifiengen  unb 
mittelft  lineturen  bereitet  unb  tvenn  man  au$  bie  aromatifc&en  Safer,  n>et<be 
gu  einigen  Siqueuren  lommcn,  von  Droguijten  ober  Apotbetern  begebt.  9Wan 
bebarf  verriebener  giaf^en  gum  Huflöfen  ber  Dele  unb  (Sffengen  in  Sprit  unb 
gur  Bereitung  ber  Sincturen  (Seite  605);  —  einer  treffe,  am  bejten  mit  gin* 
nernem  ©tnfafc,  «ßrcßtücber  ober  $reßbcutel,  gum  Äbpreffen  ber  Xincturen;  — 
eine*  Heineren  unb  größeren  Äeffclt  gum  Auflöfen  bed  3u4tat  (Seite  608);  — 
einiger  großen  Steintöpfe  unb  einiger  Sotti$e  gum  SRifcben  ber  fiiqueure,  bat 
beißt  gum  Sermion  ber  aromatiföen  glufjigfeiten  (Sofung  ber  dt^erifd;en 
Oefe,  Sincturen  u.  f.  n>.)  mit  Sprit,  SSBaffer,  ßuderlöfung  unb  eventuell  ber 
garbetinetur. 

(Sin  ((einer  $eftiflirapparat,  gum  abbeftilliren  bet  Slftobolt  von  ben 
$reßrit<f ftanben ,  ber  bann  au$  gur  ©eftillation  von  aromatifc^en  ffiaffern 
bient  unb  in  beffen  Slafe  man  lincturen  bereitet  ift  fc^t  nüfclia). 

Scheut  man  nid^t  bie  Autgabe  für  mehrere  Slafen,  einer  febr  flctnen, 
von  nur  ettva  10  bis  12  Ctuart,  einer  größeren  von  20  bis  50  Duart  gapa* 
cität  unb  einer  noa)  größeren,  beren  ßapacitat  von  ber  ©rege  bet  Setriebet 
abbangig  ift  fo  tann  ft<b  ber  gabrifant  viel  freier  beivegen,  fo  tvirb  tym  bie 
S)arfleQung  von  Siqueuren  au«  aromatifeben  Subfiangen  mögli^,  ttelctye  fein 
atberiffy*  Oel  in  ben  $anbel  liefern,  bie  alfo  beftiUirt  »erben  muffen.  Audj 
fhtb  manche  ftqueure  aut  Oelen  nie  fo  fein,  alt  au«  ©ejtiflaten,  y  33*  bie 
$ommerangenliqueure  (Drangenliqueure). 

Die  JDefttdirapparate  ber  Siqueurfabrifen  muffen  bie  einfa$ßeti  fein;  fit 
bürfen  nur  au*  Slafe,  #elm  unb  Äüblvorrubtung  befteben  (Seite  886)»  Sei 
ber  SBabl  ber  gorm  ber  Slafe  unb  bei  ber  Anlage  ber  Neuerung  iß  gute  Se* 
febaffenbeit  bet  I>ejtillatt  mebr  alt  Crfparniß  an  Sreunmatcrial  int  Auge  gu 
faffen ;  man  nimmt  bie  Slafen  mebr  tief  alt  tveit,  unb  mauert  {te  meiftent 
fo  ein,  baß  nur  ber  Soben  berfetben  von  ber  geuerluft  getroffen  tvirb.  £ur$< 
aut  notbtvenbig  iß  biet,  tvenn  eine  größere  Slafe  aua)  gu  2>eftillattonen  tUu 
nerer  SKengen  von  glüfftgteit  benufrt  »erben  foU,  »eil  bann  ein  um  bie  Slafe 
ge^enber  3«g  niebt  unter  um  Spiegel  ber  glüfjigteit  bleiben  tvürbe,  ütä  Ser« 
anidffung  gäbe  gum  Stabreimen  bet  Sn^aitt. 

2>ie  Oeffnung  ber  Slafe  für  ben  {?elm  laßt  man  gtveetmaßig  fo  grofs  fein 
—  ber  $elm  felbft  tann  bemobngea^tet  eine  geringe  Größe  b<*ben  —  baß  ein 
bester  S^linber  aut  bännem  ftupferble^,  beffen  Soben  unb  fflanbe  von  ni$t 
gu  deinen  Oeffnungen  fiebartig  bur^lö^ert  finb,  in  bie  Slafe  eingelangt  ober, 
tvenn  ber  Stylinber  mit  einem  entfpre^enb  ^o^en  guß  verfeben  i^  in  bie  Slafe 


618  £tie  Siqueurfabrifation. 

gefteflt  »erben  Tann.  (Ei  ift  bann  mog!i$,  bie  JBlafe  gut  StompfbeftitfaHöii  gu 
benufcen.  Statt  giebt  foDiel  ©affer  in  bie  SHafe ,  baß  ei  ni$t  an  bcn  <£l?ltn* 
ber  rei$t,  $ängt  ober  fteflt  ben  6t/linber  ein,  fluttet  bie  mäßig  ober  m$t  ger* 
fleinerten  aromatiföen  ©ubftangen  in  benfelben ,  fefet  ben  #elra  auf  unb  fceftil» 
litt.  3)er  SBajferbampf  burdjbringt  fo  bie  ©ubftangen  unb  entführt  barau*  *ai 
ätyeriföe  Del. 

3n  größeren  ßtabliffementi  fann  felbfh>erftänblic$  bie  Dampfbeftiflatfon 
mit  £ülfe  einei  Keinen  Dampffeffeli  be»crtftefligt  »erben.  3>te  Olafen  flnb 
bann  biet  bünner  im  Stupfer,  man  fann  fte  felbfi  wn  £olj  *  in  ber  gorm  *on 
aufre$tfie$euben  gäffern  anfertigen  laffen  unb  fle  »erben  mit  fölctyen  ffiärme« 
Ieitern  umgeben  (Seite  402). 

©e$r  Heine  Mengen  *on  glüffigfeiten  (1  bti  2  Öuart)  pflegt  man  au« 
gtäfewen  {Retorten  gu  beftifliren;  ei  ift  aber  g»etf  mäßiger,  ft<$  au$  bafüt  eine 
Heine  Blafe  anfertigen  gu  laffen,  bie  man  bur$  eine  ©pirituilampe  ertyfct  ober 
über  ein  fto^lenbetfen  fteflt. 

©oll  in  ber  Siqueurfabri?  bie  Steinigung  bei  6p  tri  tu«,  bie  Ber»anbtung 
in  ©prit  auigefütyrt  »erben,  fo  ftnb  baju  bie  Sortierungen  erforberli$,  welche 
bie  ©pritfabrifen  notyig  $aben  (Seite  548). 

TOit  abgeräumtem,  geläutertem  3u<ferforu*>  bereitete  Siqueure,  bie  ni$t 
eine  ungebü^rü^  große  2Renge  Don  ätfyetifdjem  Dele  enthalten,  »erben  beim 
Sagern  Dofltommcn  ftar.  (Si  ift  beifcalb  grocetmäßig,  für  jeben  Siqueur  g»ei 
Sagerfäjfer  ober  Sagergefäße  gu  tyaben ,  bai  eine  mit  abgelagertem,  bai  anbere 
mit  ffd)  abtagernbem  Siqueur,  fo  baß  man  im  ©tanbe  ift,  nur  triftig  blanfe 
SBaare  gu  fcerfaufen,  tote  ei  fein  muß.  $ai  giltriren  ber  Siqueure  ift  mogli<bft 
gu  Permeiben,  weil  ei  eine  »iber»ärtige ,  Iangtoierige  Operation  ift.  3Äuß  ei 
geföetyen,  fo  bebtent  man  ft$  bagu  ber  guter  aui  reinem ,  »eißen  Drucfpapicr, 
bie  man  gefaltet  in  Sri^ter,  am  beften  aui  ©lai,  legt.  9lu<$  fpi&  gugebenbe 
genähte  Beutel  aui  gtancll,  fogenannte  ©pifcbeutel,  »erben  »ofyl  gum  giltriren 
ange»anbt.  SRan  $ängt  biefelben,  an  Defcn  Don  SBanb,  in  einem  r)ölgerncn 
Kalmen  ober  an  einem  metallenen  JRinge  auf,  bie  ebenfaOi  an  ©<$nüren  auf* 
gelängt  »erben  ober  bie  auf  einem  (Sejteüe  ru^en ,  ober  man  fteeft  fte  in  gor« 
men  aui  SBeißbled),  ben  3ucfer^utformen  ä$nli<$,  aber  g»e*näßig  ftebartig  bur$* 
lodert  Die  rautye  ©eite  bei  glanefli  ift  na$  3nnen  geteert  Um  in  bem 
gilter  ober  ©pifcbeutet  eine  8iltrirf<$i<$t  gu  tyaben,  treibt  man  »otyl  »cißei 
gließpapier  (gtttrirpapier,  Drucfpapier)  in  SBaffer,  brücft  bai  SBaffer  aui  unb 
gerrütyrt  bai  Rapier  in  einem  Steile  bei  gu  ftltrircnben  Siqueuri.  SDte  $a- 
pierfafern  reißen  bie  feineren  trübenben  a^eüdjcn  nieber  unb  bilben  im  gilter 
ober  Seutel  eine  porBfe  ©$i$t,  &on  »el$er  ber  Siqueur  tobflig  tlar  abläuft 
Sum  giltriren  größerer  Stengen  Pon  Siqueuren  bienen  Heine  giltrirfäffer,  mit 
©etyboben,  bie  mit  grobem  ©anb  unb  grobem  ffo^tenputaer  gefüllt  ftnb.  2J?an 
^at  für  iebe  ber  ^auptforten  Siqueure  ein  befonberei  giltrirfaß.  Die  fto$le 
entgie^t  bann  feine  bemerfbare  SÄenge  t>on  5lroma.  ©ei  jeber  giltration  muß 
bai^lblaufenbe  fo  lange  auf  bai  Sitter  gurüctgegoffen  »erben,  bii  ei  r*5flig  Har 
ift  Um  bai  Serbunften  bei  Slto^oli  »ä^renb  bei  giltrireni  moglicbft  gu  »er< 
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$üten,  bebetft  man  ben  £ri$ter  ober  ©eutel  mit  einer  bannen  ®(a«platte, 
fc^Uefct  au*  »o^t  bie  ganje  SorrU&tung  in  einen  Mafien  ober  ©$rant  ein. 

3m  Allgemeinen  »erben  bie  Siqueure  bur<$  Sägern,  bur*«  Alter,  beffer. 
grifö  gemiföte  ßiqueure  jetgen  Parten  ©pritgefömacf ,  ber  fl$  erft  mit  ber 
Seit  in  geige  inniger  JJermiföung  be«  Aroma«  mit  betn  Alto^ol,  »erliert.  8e* 
fonber«  gilt  bie«  für  bie  mitteip  atyeriföer  Dele  bereiteten  Siqueure.  De«$alb 
behalten  einige  Stqueurfabriten  no<$  Jefct  ba«  ältere,  «mjtanbli^erc  Serfo^ren 
be«  Aromatipren«  bei;  fie  bepiüiren  bie  aromatiföen  3ngrebienjien  mit  wbünn* 
tem  ©prü  ober  ©piritu«,  unb  erjiclen  fo  ein  aromatiföe«  altofcoliföe«  De* 
piüat,  ba«  ben  ©pritgefömacf  ni^t  jeigt. 

3Bic  bur$  Sagern  in  längerer  3eit,  er^tyt  p$  bie  gein^cit  ber  Siqueure 
unb  verliert  p<$  ber  ©jmtgefömacf  ber  Siqueure  in  fürjerer  3«t,  wenn  man 
pe  einer  ersten  Temperatur  au«fefct.  3n  grantret*  ijt  e«  be«$alb  in  eini* 
gen  gabriten  üblify  bie  auf  gtafäen  gefüllten  feinen  Siqueure,  etwa  24  ©tun* 
ben  lang,  in  einem  Socale  lagern  ju  laffen,  ba«  auf  30  bi«  32°  ft.  getyeijt  ijt, 
ober  bie  glafcfcen  biefe  3eit  $tnbur<$  in  ffiaffer  »on  etwa  32°  M.  jte^en  }u 
laffen.  Da«  SBafferbab  wirb  bur$  ßirculation  oon  erwärmtem  SBaffet  auf  bie* 
fer  Temperatur  erhalten.  Sflan  bergeffe  nidjt,  bafc  bie  2Barme  ba«  SSolumen 
ber  Siqueure  fcergrofjert,  bafc  man  alfo  bie  glafd&en  ni$t  )u  t>ofl  füllen  barf, 
fie  bringen  fon(t  unfehlbar,  Dur$  bie«  Serfa^ren  ber  3*itigung  foflen  bie 
Siqueure  au$  bie  ölige  Seföaffentyeit  befommen,  welche  man  an  berffelben  fetyr 
fctyafct.  2Roglidj,  ba&  fie  bie  golge  ber  Serwanblung  be«  trrjpaüiprbaren  3«* 
der«  in  gru<$tjucter  ift;  bie  Siqueure  geigen  faft  immer  eine  fc^waety  faure 
9teaction. 
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ß«  ift  oben,  ©eite  599,  gefagt  worben,  tag  man  bie  gabritate  ber  SU 
queurfabriten  in  ßr&ne«,  Siqueure  unb  Aqua&ite  einzuteilen  pflege.  Die 
6r$me«  —  }um  fyt\[  au$  #uile«  genannt,  wegen  ber  bidflüffigen,  5Ugen 
93ef$affen$eit  —  unb  -i>te  Siqueure,  unterföeiben  p<$  bur<b  gein^eit  be«  Aro* 
ma«  unb  größere  ©üfiigteit  toon  ben  Aquatoiten.  üRan  fu$e  ni$t  juoiet  in 
tiefer  ßinttyeilung;  pe  ift  eine  }iemli$  wiütürlid&e,  ni$t  an  prenge  ©renjen 
gebunbene.  <£«  tyängt  bon  ber  Saune  be«  gabritanten  ab,  ob  er  feinem  ga» 
brifate  ben  Xitel  dreme,  #uile  ober  Siqueur  giebt,  wenn  ni$t  eingebärgerte 
©itte  mitforiefct.  Die  Xitel  ber  Siqueure  $aben  au$  nur  SBerty  für  ben  23er* 
tauf  in  glafäen  mit  glangenben  (Stiquetten,  weiter  berü(tp$ttgt  pe  ba«  $u* 
blitum  nicf)t.  Dem  feinden  Äümmelliqueur  wirb  in  ber  ßonbitorei  tUn  fo 
wenig  fein  Xitel  gegeben,  wie  bem  orbinarßen  ffümmelaqua&it  in  bem  ©$na}>«* 
laben;  man  forbert  in  jener  wie  in  biefem  ein  ©la«  Äümmel?  2Bo$er  lommt 
ba«?  weil  bie  »ergebenen  Gattungen  ein  unb  bejfelben  Siqueur«  eigentli$ 
nur  für  bie  »ergebenen  €dj>id?tcn  be«  $ublitum«  fabricirt  werben,  bie  feineren 
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(Sattungen  füt  bie  $6$cren  Sorten,  bie  weniger  feinen  für  bie  niederen 
©<$i<$tcn.  3n  ein  unb  bemfeiben  Socale  flnbct  man  feiten  ober  nie  mehrere 
Sattungen  eine*  Siqueur«,  a(«  SJewei«,  ba§  ba«  *J}ublifum  bc«  Socal«  feinet 
weg«  balb  feineren,  balb  weniger  feinen  Siqueur  trinft.  Eber  ba«  Subltfum, 
welche«  bie  elegante  Sonbitorci  befugt,  erwartet  tyier  einen  feinen  Siqueur, 
wä^renb  ba«  publicum  be«  ©d>nap«laben«  feinen  flnfrrud)  ma$t  an  geinfcit 
bc«  ©etränf«;  Siel  für  wenig  ©elb  ijt  $ier  bie  $auptfa<$e.  3)cr  Siqueur* 
fabritant  muß  be«fcalb  ben  eleganten  Sonbitoreien  unb  feinen  Stejtaurationea 
eine  gang  anbere  ffiaare  liefern,  alt  ben  gewo^ntt^cn  ©$entwirt$raften.  — 
Da&er,  wie  gefagt,  bie  verriebenen  ©attungen  ber  Siqueure ,  von  benen  man 
bie  feinem  mit  teilbarem  2to>ma  nur  ba  antrifft,  wo  man  bie  geinfceit  gu  wut» 
bigen  unb  gu  bejahen  vermag.  $er  gabrifant  felbft  begegnet  bie  verhiebe* 
nen  (Sattungen  mit  ejtrafein,  fein,  mittelfein,  ober  auf  anbere  &§nli$e  SBetfc 
wenn  eine  llnterf^eibung  nott)wenbig  ijt,  ba«  t)ei§t,  wenn  er  einen  Siqueur  in 
verriebeneu  ©orten  galten  muf,  }.  ©.  feiner,  mittclfeiner,  orbinärer  Orangen 
ober  $omerangen. 

6«  i(t  fefcon  früher  hervorgehoben  worben,  ba§  bie  3a^l  ber  Siqueure  nn* 
befebranft  grofj  fei,  weil  iebe  aromatifdje  ©ubjtanj,  jebe«  2lroma,  gu  einem 
Siqueure  bienen  tonne  unb  weil  ficr; ,  bur$  Serwenbung  verriebener  ttromata 
in  verriebenem  Serijältniffc ,  eine  beliebige  Kcnge  von  gufammengefefrten  8i* 
queuren  erjielcn  laffe.  9Wan  berüefftd)iige  ferner,  ba§  jeber  Siqueur  nadt)  ©u« 
i igfeit  (3ucf<>rge^alt),  ©tärte  (3Utot)olge$att)  unb  na$  ber  2»cnge  be«  Aroma« 
aufjerorbentli$  Verhieben  fein  fann.  $ier  liebt  man  bie  Siqueure  fe$r  füg, 
bort  weniger  fug,  t)ier  will  man  fte  jtärfer,  bort  railber,  $ier  fd?a^t  man  träft* • 
ge«  Hroma,  bort  gie$t  man  ben  feineren,  f<$wä<$creu  ®efd)macf  vor.  Sorf^rtf* 
ten,  bie  für  alle  Ser^altniffe  Raffen,  laffen  fidt)  taum  geben;  ber  rationelle  ga* 
britant  ift  aber  lei$t  im  ©tanbe,  eine  Sorfc^rift  ben  befiel)enben  93er$ättmfien 
anjuyaffen. 

SBcr  ftdr)  mit  bem  vertraut  gemalt  r)at,  wa«  oben  über  bie  ftarftettung 
ber  Siqueure  im  Allgemeinen,  nämli<$  üfrer  bie  2lrt  unb  Seife  ber  Senufcung 
ber  aromatif^en  ©ubjtanjen,  über  ba«  Serfügen  unb  ba«  ©reden  ber  Siqueure 
auf  ben  gewünföten  9Ufotyolge$alt,  gefagt  worben  i{t,  bem  lägt  Per;  nun  bie 
fpeciette  $orf$rift  gu  einem  Siqueure  mit  einigen  Sorten  geben.  9Ran  $at  näm* 
lict)  nur  no$  bie  2Rengc  be«  aromatif^en  3ngrebieng  ober  ber  aromatif$en  3n» 
grebienjien  gu  nennen,  welche  gu  einer  beftimmten  SWenge  be«  Siqueur«  von 
beftimmtem  3utferge$alte  unb  3Utor)olget)alte ,  angewanbt  werben  fott.  S>ie 
Sorf<|rift:  «u«  V*  Sott)  $feffermüngol  ftnb  gu  bereiten  10  Quart  Siqueur 
von  88  $roc.  %x.  unb  0,8  $funb  3u<!er  im  Ctuart,  fagt }.  9.  9fle«,  wad  )u 
wiffen  not^ig  ift;  eben  fo  bie  Sorf^rift:  5lu«  6  $funb  ^omeran jenf^ alen : 
100  Quart  9tquavit  von  46  $rocent  Sr.  unb  lU  $funb  3u<fer  im  Quart; 
braun  gefärbt  mit  3tt*«tmctur. 

ff*  föeint  ba«  3wetfmäfig^e  gu  fein,  bie  fyecieOen  Sorf^riften  }ur  33e* 
reitung  ber  Siqueure  in  vier  Klaffen  ju  feilen,  entfi>re$eub  ben  vier  verrie- 
benen 9rten  be«  Srom^tifiren«  ber  Siqueure.    3n  bem  gol^enben  wirb  biefe 
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Sintyeitung  gemalt  »erben;  e*  »erben  SSorföriften  gegeben  gur  Bereitung  ber 
Siqueure: 

1.  au*  ityeriföen  Oelen; 

2.  auf  Sincturen; 

3.  au«  $eßittaten  (bur<$  Ventilation); 

4.  au«  grutytfaften. 


Siqueute  au*  At£ertf$en  Oelen* 

Die  ^Bereitung  ber  Siqueure  mit  $ülfe  von  atyeriföen  Oelen  ift  eine 
$o$fi  einfädle  €>a$e.  ©ang  fyecictte  Sorföriften  gut  ^Bereitung  folget  Siqueure 
bebürfen  faum  einer  Erläuterung. 

SDie  SSorförift:  V«  Sot&  ^fcffermüngol ,  aufgelöjt  in  4,25  Quart  €ytit 
oon  90  $rocent  Sr.,  bie  Söfung  oerfüjjt  bur$  8  «Pfunb  3u<fer,  aufgelöjt  in 
3,75  Quart  SBaffer,  ift  3ebem  oerjtönbli<$.  S>a  8  $funb  3utfer  ben  Kaum 
*on  2  Quart  erfüllen  (Seite  607),  fo  refultiren  10  Quart  $feffcrmüngliqueur. 

Der  9Uto$olge$alt  ijt  -^— j- —  =  38  $roc.  Xx. 

$at  ber  Siqueurfabritant  einen  3ucfeTfyrup  oon  66  $rocent  3utferge$alt 
vorrätig,  tt>cl<$er  im  Quart  genau  2  $funb  Qwdtx  enthalt  unb  lote  er  na^egu 
entfielt,  »enn  man  auf  4  qjfunb  3uefer  1  Quart  SBaffer  jum  Slufföfen  an* 
toenbet  (Seite  609),  fo  toirb  er  natürltfy  anjtatt  ber  8  $funb  3u<*«,  4  Quart 
be*  3u<!erforup*  nehmen  unb  bie  2  Quart  Sßajfer,  toel<$e  in  biefem  Styrup 
enthalten  ftnb,  oon  Un  oorgeföriebenen  3,75  Quart  abgießen.  <£r  »oirb  alfo 
V4  Soty  ißfeffermüngol  in  4,25  Quart  6j>rit  oon  90  ijjrocent  Zt.  Wfen,  bie 
Söfung  mit  4  Quart  3u<ferftrup  unb  1,75  Quart  SBaffer  oermiföen. 

3{t  e*  bem  gabritanten  bequemer,  anßatt  be*  Sprit*  oon  90  $roc.  %r. 

4,25 .  90 
Sprit  oon  80$rocent  aujutoenben,  fo  i^at  er  baoon — jrg —  =  4,75  Quart 

gu  nehmen,  alfo  0,5  Quart  metyr,  aU  oon  bem  90procentigen  Sprit.   Dafür 

mujj  er  nun  natürlich  oon  bem  äBajfer  0,5  Quart  abbred&en. 

SBte  oben  gefagt  (Seite  620),  umfafjt  bie  Sorförift:  3fu«  y4  Soty  $fef« 

fermüngöl  10  Quart  Siqueur  oon  38  ^rocent  Xr.  unb  0,8  $funb  3u<fer  im 

Quart,  2lfle*,  »a*  gur  Bereitung  be*  Siqueur*  gu  toijfen  nötyig.  SWan  bebarf : 

10  .  0,8  =  8  ?funb  3wtfer;   man  bebarf  ferner:   10  •  38  =  880  Quart» 

880 
procente  Htfo^ol    ^at  man  ®Pri*  bon  90  $roc  Xr.,  fo  ftnb  baoon  — - 

Jv 

=  4,25  Quart  erforberli$ ;  bleiben  alfo  für  alto&oöeere  glüfpgfeit  (3u<terl&* 
fung)  5,75  Quart.  Da  bie  8  $funb  3u<fer  ben  ftaum  oon  2  Quart  erfül* 
len,  fo  ftnb  neben  bem  3u<fcr  3,75  Quart  SBajfer  gu  nehmen. 

Seil  für  jebe  ber  oerfötebenen  Staffelt  ber  Siqueure  toi  SJer$5ltnifj  be* 
»Ifo^ol«,  3utfer«  unb  SBaffer*  fe$r  getoöfjnlidj>  baffetbe  bleibt,  bie  Serföteben» 
$ett  ber  eingelnen  Siqueure  ieber  Slajfe  alfo  nur  bur$  bie  9lrt  unb  Menge  ber 
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atyeriföen  DtXt  bebingt  ijt,  fo  fann  man  narärltd?  bal  Serbiltnig  bei  6pritl, 
3u<ferl  unb  SBafferl  für  iebe  (Stoffe  ber  Siqueure  ein  für  attemal  anführen, 
unb  man  $at  bann  in  ben  SBorföriften  §u  ben  einzelnen  Siqueuren  nur  nöt^tg, 
bie  Stenge  bei  ütyeriföen  Delel  obec  bet  atyetiföen  Oele  anzugeben,  toelc^e 
jum  Hromatijtren  genommen  »erben  fofl. 

Serben  folcfce  SRiföungen  aul  Sfcrit,  äBajfer  unb  3utfer  (3u<ferforttJ>), 
toet$e  in  Stütf  (ic^t  auf  Elfo^olgebalt  unb  3u<ferge$alt  ben  Siqueuren  gleiten, 
fld>  »on  biefen  nur  bur$  ben  SRangel  an  Siroma  unterföeiben  —  i$  nenne 
pc  8iqueur*Ä8tyer  ober  ®runbmif$ungen  —  Dorratyig  gehalten,  fo  f?at  man 
benfelben  nur  bie  bcjlimmte  SRenge  bei  betreffenben  Cell,  aufgelöjt  in  einer 
(leinen  SRenge  ®pt\t,  gujufefren,  um  jie  in  Crämel,  #uilel,  Siqueure  u.  f.  ». 
tu  benoanbeln. 

3n  bem  Solgenben  ftnb  Siqueurfotyer  für  bie  »ergebenen  (Stoffen  ber 
Siqueure ,  a(fo  Siqueurf  5rper  ton  verriebenem  3utf erge^alte  unb  SUto^olge* 
balte,  }ur  3tol»abl  aufgeführt  3$  tyabe  bal  Quantum  bei  anjufertigenben 
«orperl  )u  10  Quart  genommen,  »eil  babur$  bie  Meinung  fe$r  einfa<$  wirb, 
toenrt  größere  SRengen  bargejteflt  »erben  follen. 

Die  SRenge  bei  3utferl  ijt  all  3u<ferforut>  von  oft  genug  genannter 
Concentration,  namli$  bon  66  $rocent  3utferge$alt  (66  $rocent  ©accfcaro. 
meterangeige)  aulgebrütft,  bei  n>el$er  2  (ßfunb  3ucfer  im  Quart  enthalten  jtnb. 
SBer  ben  3u<!er  ni$t  gu  folgern  6$rul>  »erfo$en ,  fonbern  tyn  t>ieüei<$t  in  ber 
ganzen  erforberli^en  SRenge  SDBaffcr  aufiofen  toill,  ber  erfahrt  bie  SRenge  bei 
3u<fer!  bur$  Serboppelung  ber  Quartja^l  bei  ©Jjrupl  unb  bie  SRenge  ber, 
ben  angeführten  Quarten  SBaffer  no$  jugujügenben  Quarte  SBaffer  bur$  $al* 
birung  ber  Quartal  M  Sijrupl.  50  Quart  @tyrup  entfore^eu  alfo  100$fb. 
3ulter  unb  25  Quart  9Ba{fer.    2>er  Sjmt  ijt  )u  90  $roc  £r.  angenommen. 

Sfqueuvtbrper  für  Cfrdmel  unb  $uilel« 

1)  1  <P|b.  3«4er  im  Qrt.;  36  $roc  £r.     2)  0,9$fb.3u<ferimQrt.;  36<Proc.£r. 

4,0  Quart  Sprit  4,0  Quart  Sprit 

5,0      »     3u<ferforu|>  4,5      »     3u<ferforut> 

1,2      »     SBaffer  1,7       »     fflaffer 

8)  0,8  $fb.  3u*er  im  Quart;  38  {free.  Zt. 
4,2  Quart  6j>rit 
4,0       *     3u<ferforuJ> 
2,0      »     Stoffen 

fiiqueurfbtper  für  Siqueure. 

4)  0,75?Pfb.3u(ferimQrt.;405Proc.2r.     5)  0,7$fb.3utferimQrt;40$roc.£r. 

4,45  Quart  €prit  4,4  Quart  Sprit 

3,75       »     3u<ferforup  3,5       »     3u<*erforuj> 

2,0        »    SBaffer  2,3      »    SBaffer 


Btqueure  au*  atyeriföen  Selen.  623 

6)  0,6  $fb.  gutfer  im  Quart;  40  $ioe.  St. 
4,4  Quart  ©prit 
8,0       »     3u<*erforup 
2,8       »     SBaffer. 

V)  0,5«Pfb.3u<!erimQrt.;  42$roc.3:r.  8)  0,4<Pfb.3ucferimQrt.;44$roc.Xr. 
4,7  Quart  6p rit  4,9  Quart  Sprit 

2,5       »     3u<ferftrup  2,0       »     3uderf^ru)> 

8,0      »    SBafler  8,3      •    SBaffer. 

ßtqucurfbrper  für  5Tquat>ite* 

9)  0,8!Pfb.3utferimQrt.;45$roc«3:r.  10)0,25{p^.3urfertmQrt.;46{proc.Ir. 
5,0  Quart  Sprit  5,1  Quart  ©prit 

1,5      »    3»<*erforup  1,25     »    3utfetf9ru)> 

8,7      »    SBaffer  8,8      »     SBaffer 

11)  0,2  $fb.  3u<fer  im  Quart;  47  $roc.  Sr. 
5,2  Quart  Sprit 
1,0      »    3utferforup 
4,0       »     SBaffcr 

12) 0,125  $fb.3utf.imQrt.;48$c.3:r.  13)  0,1  $fb.3u<!ertmQrt.;  49$c.Ir. 
5,3  Quart  ©prit  5,4  Quart  Sprit 

0,6      »    3utferforup  0,5      »    3ucferforup 

4,3       •     SBaffer  4,3       »     SBaffer. 

3$  $afa  M*  2)ru$t$cile  ber  Quarte  ni$t  gu  2I$teIn,  Sierteln  abgerun» 
bet,  e*  ftetjt  bie*  Sebem  frei ,  bet  ft$  an  bie  3c$ntei  flögt.  $ie  3ufammen» 
fe|jung  ber  Äörpcr  t»irb  ni$t  im  ÜRinbeften  bcadjtemtoerty  geanbert,  wenn 
man  anftatt  4,3  SBaffer  4,25  SBaffer,  ober  anftatt  4,7  Sprit  4,75  (Sprit 
nimmt.  (Sin  SWaafj  k>on  3/io  Quart  ift  übrigen«  au<$  für  anbere  3»edte  be* 
quem,  ja  faß  notytoenbtg.  beiläufig  beraerft,  finb  114  Gubifcentimetet 
(114  <£.<£.)  i/io  Quart*). 

$bbirt  man  bie  Quarte  ber  SSeftonbtyeüe  ber  2iqueurt&rper,  fo  geigt  fl<$ 
bie  Summe  fiet*  großer  aU  10  Quart,  unb  gwar  meift  um  0,2  Quart.  2>ie 
3a^len  ftnb  uämli$  unter  SSerücffi^tigung  ber  S8erbi$tung  beregnet, 
tt>dd)c  beim  S3ermif<$en  bon  ©prit  mit  SBaffer  unb  Sutfcrlöfung  ftattßnbet 
(Seite  611). 

Die  SBorföriften  laffen  ft$  Iei$t  für  einen  anberen  Älfo^olgetyilt  ber 
ftorper  abanbern.   gür  ie  0,1  Quart  ©prit  bon  90  {ßrocent  Sr.,  ba* 


•)  ©ei  £8erfu$en  ju  Stiftungen  »on  Siqueuren  benufet  td?  einen  grabuitten, 
etoa  800  6.6.  faffenben  @la*c$Unber.  3$  fefce  in  ber  (Regel  iebe*  Quart 
=  20  &<£.;  ne^me  atfo,  toenn  5  Quart  ©prit  *orgefdjrieb*n  finb,  100  <$.<5., 
toenn  1,5  Quart  SBaffer  «erlangt  werben,  30  (5.  (5.  u.  f. ». 
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man  me$t  ober  weniger  nimmt,  wirb  namli<$  bet  StqueurlStycr 
1  ißtocent  St.  ftattet  ober  f<fc»a$et.  6ott  alfo  }.  ©.  bet  2iqueuttdH*r 
»t.  4  ober  bet  bargufteflenbe  2iqueut  ni$t  40  $rocent  St.,  fonbern  tiut 
86  $rocent  St.  ftatf  fein,  fo  $at  man  anfiatt  4,4  Quart  6yrit  nut  4  Quart 
@)>tit  gu  nehmen  unb  nun,  felbjtoetftanblufc ,  anftatt  2  Quart  Stoffer  2,4 
Quart  Sßaffet  anguttenben. 

9u$  füt  ieben  anberen  Hlfo$olge$alt  bei  ©ptitl  fönncrt  bie  Sotfötiften 
lei#t  »etanbert  metben.  gut  ie  2  $toc  It.,  toeldfre  bet  Sptit  f$»a» 
$er  ober  ftatfet  ift,  tt>irb  bet  Siqneutf  ötpet  1  $roc.  St.  f<$»a$er 
ober  ftatfet.  Mimmt  man  alfo  gu  bem  Siqueurtotyet  9tx.  4,  anflatt  ©prit 
»on  90  $toc.  St.,  ©ptit  Don  nut  82  $toc  St.,  fo  toitb  bet  2Ufo$o!ge$att 
bei  Äotyetl  anflatt  40  $toc.  St.  nut  36  $toc  Sr.  Sott  bet  Äötpet  ben 
SMo^oigetyalt  von  40  <ßtoc.  St.  behalten,  fo  mufj  man  bon  bem  82ptocentigen 
(Sprit  0,4  Quart  me$t  antoenben,  alfo  anflatt  4,4  Quart,  4,8  Duart  nehmen. 
9taturli$  mujj  man  bann  anflatt  2,0  Duart  SBaffet  nut  1,6  Quart  antvenbett. 
Die  Rechnung  if*  füt  bie  <Ptartl  genau  genug. 

©enauet  erfahrt  man  bie  SRenge  bei  f$toä$eten  ober  ftätteten  ©ptitl, 

»el$e  genommen  toetben  mufj,  auf  bie  befannte  2Beife,  inbem  man  bie  erfor* 

berufen  Quattytocente  Sllfofyol  but<$  ben  2llfo$olge$alt  bei  @prit*  bibibitt 

Sott  g.  SB.  bet  gquamttorpet  Wt.  10  mit  Spititul  ton  80  $toe.  St.  bereitet 

460 
toetben,  fo  $at  man. -3^  =  5,75  Quart  batoon  gu  nehmen,  unb  0,65  Quart 

SBaffet  abzurechnen.  10  Quart  Hquabittotpet,  k  46$tocSt.,  enthalten  nam* 
li$  460  Quattytocente  SllfofcoL 

@l  ift  »otyl  übetfiüfjig,  gu  bemetfen,  bafj  bie  angegebenen  Sorföriften 
ni$t  allein  füt  bie  Sereitung  toon  »ottatyig  gu  tyaltenben  2iqueurtötj>etn  gel* 
ten,  fonbern  bafc  biefelben  überhaupt  bal  93er^ältni{?  aulbtücfen ,  in  toeI$em 
@^tit,  3utfetfotu:p,  unb  SBaffet  gu  ben  »ergebenen  klaffen  bet  Siqueute  an« 
gen>anbt  toetben.  5lud^  »erfreut  el  ftd^  vooty  t>on  felbft,  bafj  man  in  einet  ga* 
brif  ni$t  aüe  bie  angegebenen  SKiföungcn  benufct,  fonbern  bafj  man  eine  9u*# 
ma$l  na<$  bem  ©efömacle  bei  $ublt!uml  trifft.  SSefonbetl  bütften  gu  empfe^* 
len  fein  bie  SRiföungen  dlx.  2  unb  9tr.  3,  mit  resp.  0,9  unb  0,8  Sßfb.  3u<fer 
im  Quart  (gu  Srämel  unb  $uilel);  bie  SRtfc&ungen:  SRt.  5,  6,  8,  mit  resp. 
0,7,  0,6  unb  0,4  «Pfunb  Surfet  im  Quart  (gu  Siqueuten) ;  bie  SWiföungen : 
9hr.  10  unb  12,  mit  0,25  unb  0,125  $funb  3u<fer  im  Quart  (gu  boppelten 
unb  einfa^en  $qua»iten). 

3n  einet  gabrif ,  »etdje  ft$  mit  bet  ^Bereitung  bet  fogenannten  ftangoji* 
f$en  Siqucute  befaßt,  »enbet  man  bie  foigenben  Stiftungen  an« 
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Siqiietirf&ty'er  für  franj&fifdjc  ßtqueure* 

a)  §u  feinen  ßiqueuren:  b)  gu  mittelfeinen :  c)  gu  getöö$nli$en: 

5  Duart  Sprit,  88%  £*-  5  Quart  Sprit  5  Duart  Sprit 

4      »     ffiaffer  4      •     Söaffer  4      »     SBajfer 

8  $funb  3ucfer  6  $funb  3ucfer  4  $funb  3uder 

d)  gu  doppelten  Slquamten:  e)  gu  einfachen  Bquaüiten ; 

5  Duart  Sprit  5  Duart  Sprit 
4  »  SBaffer  4  *  SBaffer 
2       •    3*<*er  1       »     3urfer. 

2Ran  flc^t,  ta(  *<**  93er^alttti§  bei  SBaffetl  gum  Sprit  um>eranbert  t»af- 
felbc  bleibt,  bafj  nur  bie  SRenge  bei  3ucferl  ft$  nad)  unb  nacr)  toerminbert. 
Staraul  refultirt  eine  öergrojjerung  bei  2Ufo$olge$altl  mit  ber  Serminberung 
bei  3u<fetge$altl,  wie  fle  ja  flattyaben  mujj  (Seite  600).  fiajjt  man  bie  93cr* 
bi^tung  unbeachtet,  fo  giebt  bte  Sorfd&rift  a)  11  Duart  üRifc^ung  toon  40  $ro« 
cent  Zr.  bie  »orförift  e)  9,25  Duart  SKiföung  »on  47,5  «ßroc  Sr. 

S)a  in  ben  früheren  SSorföriften  gu  ben  Siqueurforpern  ber  3urfer  all 
3u<!erforup  aufgeführt  ift  fo  mögen  au<$  no<$  bie  Unteren  Jtorföriften,  in  bie* 
fer  9Beife  abgeanbert,  $ier  eine  Stelle  ftnben. 

a)  gu  feinen  Siqueurcn:  b)  gu  mittelfeinen:  c)  gu  gen>8$nli<$en: 

5  Duart  Sprit  5  Duart  Sptit  5  Duart  Sprit 

4       »     3u<*erfyrup  3      »     3uÄerforup  2      »     3uderfotup 

2      »    ffiaffer  2,5    »    ©affer  3       »     Safer 

d)  gu  koppelten  Hquariten:  e)  gu  einfachen  »quatoiten: 

6  Duart  Sprit  5  Duart  Sprit 

1      »    3utfetfarup  0,5    »    3u<*erforup 

8,5    »     SBaffer  3,75  »     SBaffer. 

SMe  SKenge  bei  at^eriföen  Delel,  toel$e  gum  flromatiffren  einel  fiiqaeurl 
angemanbt  »irb,  ijt  für  bie  berföiebenen  atyeriföen  Dele  ni$t  biefelbe.  2Man$e 
Dele  erteilen  einen  »eit  ftörferen  ©ef^ma<f ,  all  anbere,  bei  gleitet  URenge. 
Sollte  man  g.  ©.  gur  Bereitung  bei  Sofenliqueurl  eben  fooiel  töofenol  ne^ 
men,  all  man  «ümmelol  gur  Bereitung  bei  ftümmclliqueurl  amoenbet,  fo 
»firbe  ber  Siqueur  uncrtrigli^  ftart  na$  föofen  fc&meeten.  9lu$  ber  $reii 
ber  Dele  pflegt  »o$l  berüchtigt  gu  »erben,  fo  toie  ber  5ßretl  ber  Siqueure. 
J)el$al&  nimmt  man  gu  ben  billigeren  Squatriten  weniger  Del,  wenn  biel 
$o$  im  greife  fte^t,  all  gu  ben  teuren  ßrtme*,  $uilel  unb  Siqueuren. 
Se$r  f oftbare  Dele  werben  gar  ni$t  gu  »quatoiten  benufct ;  man  $at  g.  35. 
leinen  9lofenaquat>it.  Dag  fiberbiel  ber  ©efe^maef  bei  $ublituml  in  25etoa$t 
foinmt,  ijt  f$on  oben  gefagt  werben. 

I-  40 
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S)ie  na<$jie$enben  Sorföriften  gu  verriebenen  Siqueuren  *)  ftnb  betraft 
nur  al*  2ln£alt*puntte  ju  betrauten,  von  benen  man  nad>  bec  einen  obet  an* 
beren  ©eite  abweisen  Tann.  Set  ben  gemixten  Siqueuren  beg»e<fen  fte  an« 
Üerbem,  la$  Sertyaltnifj  bet  eingehen  Dele  fefoujiellen.  Sie  Angabe  Uz 
2Renge  in  Iropfen  i(l  aflerbing*  eine  re$t  unbejtimmte,  i<$  $abe  fte  ni$t  afcgu* 
anbetn  geroagt,  tveil  e*  mir  ni$t  möglich  n>ar,  ein  bur<$f<$nittli$e«  ©e*t$t 
für  bie  Sropfen  gu  finben.  3>ie  ©röjje  ber  Sropfen ,  olfo  ba*  ©e»i$t  berfel* 
ben,  ifi  na$  ber  Seföaffentyeit  ber  SRünbung  ber  ftlaföe,  au«  toelcfrer  man 
tröpfelt,  na$  ber  Temperatur  unb  anberen  Umflanben  gang  aufcerorbenttüj 
verf^ieben. 

$>a*2ot$  i{r  baS  $reufHf$e,  80  auf  ba*  «Pfunb,  eingeteilt  in  lODuent* 
$en,  ba«  Duent$en  in  10  Cent  £*  ift  16,66  ©rammen;  Vio  2o$ 
(1  Duenttyen)  i|t  alfo  1,66  ©rammen;  Vs  **ty  =  M5  Duent^en  ob« 
12,5  6ent,  ober  2,07  ®rm.;  V*  fiot$  =  2'5  Duent$en  ober  25  Gent 
ober  4,15  ©rm.;  Va  Soty  =  5  Duent<$en  ober  8,3  ©rammen;  »/*  Soty 
=  7,5  Duentfyn  (75  (Sent). 

$>ie  angegebenen  Stengen  ber  Dele  gelten  für  10  Duart  Siqueurforper 
ober  2Rifd)ung.  2Jton  loft  bie  Dele  in  ein  »enig  @prtt  (in  einigen  Sotten) 
nnb  giebt  bie  fi&fung  bem  Körper  gu.  #at  man  bie  Stbxptx  ni$t  guvor  ge* 
mif$t,  fo  lann  man,  begreiflich,  bie  Dele  in  einem  Steile  be*  gum  fiiqueitre 
lommenben  Sprit«  auftöfen. 

3n  einigen  gabrifen  ift  e«  üblt$,  bie  atyeriföen  Dele  in  einer  Steibföate 
von  {ßorgellan  mit  foviel  fotylenfaurer  SRagnefta  (Magnesia  alba  ber  Styotye* 
fen)  angureiben,  ba§  ein  feuchte*  Pulver  entfielt,  bann  6prit  gugufefcen  unb  gu 
fUtriren.  STOan  bereitet  jtet)  in  biefem  Saue  ft>ler)e  Söfungen  (Siqueu*gffengen) 
mit  einer  beftimmten  SRenge  von  Sprit  vorratyig  unb  roenbet  bavon  bie,  ber 
vorgetriebenen  2Renge  Del  entfpretfcenbe  Stenge  an.  SWmmt  man  g.  9.  auf 
lai  &$tfa$e  ber  in  ben  folgenben  Sorf Triften  angegebenen  Mengen  von  Cef, 
Va  Duart  Sprit  gur  Darftellung  ber  fiofung,  ber  (Sffeng,  fo  tvenbet  man  gu 
10  Duart  Siqueur,  resp.  auf  10  Duart  be*  fiiqueurtörper«,  Vi«  Duart  ber 
betreffenben  ffiffeng  an  (jier)c  unten).  3$  fann  nicr)t  na<$  eigener  (Erfahrung 
beurteilen,  in  weiter  #injt<$t  bie  mittel^  SRagnejta  bargefteflten  Sofungen  ber 
Ät^erifer)cn  Dele  unb  alfo  au$  bie  bamit  bereiteten  Siqueure,  pct>  vor  ben  auf 
gett>5$nli$e  SBeife  bereiteten  Söfungen  unb  Siqueuren  vorteilhaft  au«gei$nen. 
9Rögli$  ift/  bajj  bie  SJtognefta  ftufcen  bringt,  roenn  bie  Dele  bur$  3üter  etma* 
verbargt  finb ,  inbem  fte  ba«  £arg  toegnimmt  Sei  DtUn,  toel^e  eine  6äure 
enthalten,  tote  ha*  %elfenöl,  binbet  fte  bie  @äure. 


•)  3*  »erbanle  fie  jum  H^eil  einem  au«gejei$net  tü^tigen  ^raftiWat  Ztfr        ! 
utter  unb  $^armaceuten,  ^errn  (R  a  big  er.  i 
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<Sr6me9,  $uile£,  feine  fiiqueure. 


Halle  de  Rose. 
(»ofen) 

18  Stopfen  {Rofenöl 
ttofa  gefärbt  mit  <So$enilIe* 
tinctur. 

Bau  d'Oillet. 
(^etfen) 

20  tropfen  Sfcelfenot 

Creme  de  fleu» 

d'Orange. 
(Orangenbtütfyen) 

%  Set*  «Retoliel 
4  tropfen  (Roiendf. 

Curacao  de  Hollande, 
(ßutagao  *•*),  9$omeranjen) 

1  Selb  Orangenöl 
10  Sropfen  9tctoliö( 
6       »       3ünmetöl»w) 
Staun. 


Creme  de  Menthe. 
(Vfeffetmünj) 

Vi  Soty  ¥feff«rmüttjd( 
6  Stopfen  «elfenöl. 


Creme  de  Hose. 
((Rofen) 

24  Stopfen  (Rofenöt 
6       »       gtetoüöt 
«ofa  gef&tbt. 

Huile  d'Oillet. 

(Steifen) 

18  Stopfen  gtettenöf. 
2       »       Simmetöl 

Haue  de  fleure 

d'Orange. 
(Otangenblütfcn) 

V»  ßoty  «Wetoliöl 

Vi     »    Dtangenöl  ••> 

Creme  de  Cedrat. 
(Zitronen) 

Vi  2oty  Gittcnenöl 
6  Stopfen  S^ercliol 
Gelb. 


Rosa  bianoa. 
(ÜDei^  iHofen) 

12  Stopftn  (Rofenöt 
6       »       ftelfenöl. 

Persico  reale. 
C»erjtco) 

%  So«)  öitteimanbelbt  •). 


Creme  d'Oranges. 
(Orangen,  $ometanjen) 

1  Setb  Orangenöl 
o  Stopfen  »Heroliöt. 

Huile  de  Cedrat. 

((Sitronen) 

fc/4  8ot&  Gittcnenöl 
®elb. 


Holle  de  Menthe. 
OPfeffetmünj) 

%  *otf)  Weffetmunjöl 
Jtann  grün  gefärbt  »erben. 


Anisette  de  Martinique.  Anisette  de  Bordeaux. 


(«nie) 

1  &otl>  Bnitöl 

Vi   •    «enAelöt 
10  Stopfen  Simmetdt 


(»ni«) 
1  8oty  &m*ö( 
%   »    (Sotianbetöl. 


Mentha  bianoa. 
(nmjjer  $feffetmün)) 

Vi  8otr>  $feffetmönjöl 
Vi«  »  tfraufenunjöl 
11  Stopfen  ftelfenol. 

Anisette. 
(ÄnU) 

1  8oty  »nUöl 
V4  »    «encfcelöt. 


•)  $a«  IBütetmanbelöt  muß  but^au«  adjte«  fein,  nidjt  ba*  unftd^te,  foge* 
nannte  SRitbanöl  («Rürobenjtn). 

•*)  $a*  Otangenöl  Tomntt  bei  nn*  nnt  feiten  von  bet  Sefäajfenljeit  &ot,  baf 
mittel^  bejfelben  feine  Siqueute  beteitet  »erben  fönnen.  $at  ba*  Oel  ni$t  ben 
lieblichen  Otangengetu$,  fo  tyut  man  beffet,  bie  fciqueute  but<$  2>ejHUation  bar* 
gujUtteiu    3)a*  Sfcetoliöl  ift  Otangenblütljenöf. 

•••)  (Sine  eigene  5lrt  bet  Otangenföalen  ($ometanjenfd>alen)  »irb  <£uta<jao# 
fdjaten  genannt.    <Sie  $eidjnet  fta)  butä)  gt&nli$e  garbe  unb  gtoge  2>ünne  au«. 

****)  $a«  &$te  Bimmetöl  ifx  *u  nehmen,  nidjt  ba*  »eniger  feine  unb  oiet  btl* 
ligere  GaffiaöL 

40» 
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Kümmel» 


1  £oty  Aummeftl 
%   »    Untepl 
9Juc$  o$ne  9ni*öL 

Huile  de  Qenievre. 

<2Baa)l)otbet) 
1  Soty  fflaa)fjolbetöl#) 
%   »    Gtttonöl 
V«  »    Orangenöl. 
Parfait  Amour. 

V,  8oty  (Ittronöl 
y8    »      Eetfenöl 
10  Stotfen  Stadial 
ftofa. 

Bouquet  de  Barnes. 

10  Srotfcn  fltafenöl 

6       »  9lelfenol 

6       »  Simtneiöl 

8       »  SJtadlöX 


Die  Biqueurfabrifatioiu 

Halle  de  Canelle. 
(3immet) 
25  Stoffen  Simmetöl 
8       »      CRofenM 


hellbraun, 
fenöl. 


9u$  o$ne  (Ro* 


Canelline  de  Corftou 

(Simmet) 
22  fcwtfen  SimmetM 
4       »      Äofeudl 


Qenievre. 

(9Bad)$otber) 
1  £oty  SDadföolbetöl 
%   »    «ürottöL 

Bau  d'Or. 

(Oolbtoaffet) 
l/8  8ot$  (Slttonöl 
y.    -     dimntetöl 
6  Srotfcn  töofenM. 
®elb.  Huf  lebe  glaföe  cht 
(Stolbblatt. 


Absinthe  de  Martinique. 

(»bfin^,  ffletmutt)) 
%  «otlj  ffietmutydl 
%     .    Slnfeöi. 

Sau  d'Argent. 
(6ll&er*affet) 
%  «otlj  (Sitrondl 
6  Stoffen  9tatt«öl 
8       *    ©ittcnnanbdöL 
3n  Jebe  Slaföe  ein  Statt 
6il*tt. 


Eau  de  Diana.  Nonpareille. 

12  Stoffen  Äofenöl  6  Srotftn  »ofetiöl 

6        »        Stitetmanbeldl  12        •       fRelfentt 
6       »       Mtxoliol  l       »       9tacU*( 


Maraschino  **).  Eau  de,  Chasseurs. 

20  Stoffen  »ittetmanbelöt  %  Sott?  ^feffetmünjöl 
4  .     -      ftoftnM  10  Stoffen  3Raci*öl. 

8       »      3immetöl 
6       »      S^etoliöt. 

Halle  de  Venus. 

%  Soty  ftelfenöl 
%    .    3immetol. 


Adieu  de  Bertrand. 

y4  «oty  SBermutydt 
%  »  Jtalmutdl. 
SBiolett. 


Halle  de  Rum. 
1  Staffie  Samaica  (Rum. 


$tttbraun. 

Die  folgenbe  »orf^rift  gu  bem  beliebten  @d&»etjer  OTfinty,  toelgtt  *€• 
IamttU<$  mit  SBaffet  »ermiföt  gettunten  toitb,  mag  $iet  no$  eine  Stelle  finben. 
Extrait  d* Absinthe  soisse: 
4  Duart  ©prit 
1  2oty  3Bctmuty6l 

1  »    »nfcot 

10  Stopfen  gend&elM 
10       »      ßorianberöl 

2  Quart  »äffet 
Ouart  3utfetforul>. 


Vt 


$funb  3uder  ober  1/4 


•)  3>a«  SBaä^olbetöt  muff  gan*  ftifa)  fein;  e*  tofcb  ftugetjl  föne*  »erfargt 
nnb  erhalt  bann  £ett>entfngetu$.  3)as  betreiben  mit  SRagnefla  tfl  $iet  ftyt  am 
testen  Orte. 

**)  (Sine  anbete  totalste  SJotföttf*  au  9tatat$ino  folgt  unten,  bei  bet  9* 
teüung  bet  ttqueute  au«  JDejiillaten. 
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Seim  Sermiföeit  biefe*  ölreid&en  Extrait  mit  fitoffer  entfielt,  in  golge 
ber  »u*f$eibung  bet  Del«,  eine  mil<$i<$te  glüfjtgfeit.  Wan  pflegt  gcu>d^nli^ 
bat  Extrait  bur$  gelbe  unb  blaue  Sinctur  grün  ju  färben.  3n  Sejug  barauf 
will  i$  ratzen,  bie  Dele,  bor  tyrer  Serwenbung,  mit  etwa*  Sprit  bermiftyt  gu 
etilen.  Wir  t(l  el  namli$  toorgefommen,  bafe  bie  Oele  fobiel  acttoen  Sauer* 
ftcff  (Djon)  enthielten,  baf*  burcfc  benfelben  bie  garbung  gerftört  würbe.  S>ur<$ 
erwärmen  befeitigt  man  ben  aetiben  ©auerftoff  ober  ma$t  man  benfelben  un« 
»irffam. 

<9ett>5(nlfd)e  fitqueure  unb  Slquaütte* 

9tan  bereitet  au«  ben  unten  angegebenen  Stengen  ber  betreffenben  atyerU 
föen  Oele  unb  Sprit,  1  Quart  Siqueureffenj  (man  lann  babei  SRagnefla  an* 
wenben)  unb  giebt  ju  10  Quart  2iqueurmif<$ung  (Siqueurtorper,  9lqua»itfor* 
Per)  Vis  bi*  Vs  &uart  biefer  ffiffen  jen,  Je  na$bem  ba*  gabrifat  f$wa$er  ober 
ft&rfer  aromatifö  fein  foQ: 

.  Äümmel,  Zitronen,  Äraufemunge,  «ni*  4  2ot$  Del. 
«Pfeffermünj,  SBatybolber      ....  3     »      » 

Weifen -    .    .  2Vi»      » 

ßimmet  Äaimu* 2     •      » 

SPerflco IV2»      »   (39ittermanbel8l> 

Huf  gleite  Seife  finnen  bie  na$jie$enben  ttfienjen  gur  Bereitung  ber 
feinen  Siqueure :  Parfait  Amour  unb  ©olbwaffet  bereitet  werben. 

Parf  alt  Amour  -  Essen» :  Ctoldwasser  -  Essens : 


3immetol  .   .    1  goty 

Orangenil   •    8/<  Soty 

ßarbamomenil 

GitronM 

2lni«l 

9Rcwi«öl 

Otolmarinöt 

Bimmetil 

bon  iebem  lU  2oty 

»ofcnol 

©itronol 

bon  jebem  V*  fiot^ 

Orangenöl 

ffalmu«5l 

»eltenil 

Sabenbelol 

ÄamiHenM 

StolmarinM 

8a*enbel6l 

ffia<$$olberol 

*on  jebem  Vs  8**fc 

bon  jebem  y8  Sot^ 

S)a*  fe$r  tyeure  ftamiOenöl  wirb  weg- 

Stellenil 

bleiben  fönnen.  3lu$  würbe  i#  ratzen, 

ttarbamomenol 

«nttil  unb  9to*marin5l  weggulaffen. 

Don  jebem  Vie^ot^. 

StoSmarinM  unb  ffla^olberöl 

burften  beffer  wegbleiben. 

630  £>ie  Stqueurfabrication. 


Siqueüre  au$  Sittctürett. 

Heber  bie  ©arftellung  ber  Sincturen  für  bie  Stqueurfabrifation  ift  oben, 
Seite  604,  ba«  @rforberli$c  gefaxt  »orben.  3$  ^ebe  normal«  beittor,  ba§ 
man,  im  Atigemeinen,  am  g»e<fmä&igjten  Sprit  ober  ©^iritu*  *on  70  (ßrocent 
Srafle«  an»enbet. 

(£«  ftnb  nur  wenige  Siqueüre,  bie  man  au«  Sincturen  allein  bereitet,  itäm* 
lidj  nur  bie  Siqueüre  au*  ben  ©ubjtanjen ,  »orin  fl$  ba«  Aroma  (atbcriföe 
Del)  neben  »enig  SMtterjiojf  ftnbet  unb  au«  ben  6ub(tangen,  weU$e  ein  9lr©ma 
enthalten ,  ba«  nidjt  in  genügenber  QRenge  ober  geinbeit  in  ein  $e|tiüat  ein* 
gebt  au«  benen  alfo  ein  atyeriföet  Oel  ober  ein  aromatiföe«  SBaffer  ni$t 
bargefteflt  »erben  tonnen  ober  nidjt  bargejtellt  »erben. 

Die  ©ubjtangen  ber  erjteren  Art  gehören  fämmtlicb  in  bie  ©laffe  berieni* 
gen  Subftanjen,  beren  ätberifc&e  Dele  au$  allein  jut  Bereitung  bon  Siqueuren 
btenen,  fo  ba§  -e«  alfo  jwei  2Bege  für  bie  ^Bereitung  »on  Siqueuren  au«  ben« 
felbcn  giebt  unb  bi«»eilen  groei  Arten  »on  Siqueuren  au«  benfclben  bargefteflt 
»erben,  bie  eine  Art  au«  bem  Dele,  bie  anbere  au«  ber  Xinctur.  Äelfenliqueur 
unb  3immetUqueur  g.  8.  lajfen  fleb  au«  fteltenöl  unb  3immetol  bereiten 
(Seite  627);  fte  tonnen  aber  au$  mitteilt  ber  Xincturen  au«  Keifen  unb 
Simmet  bargefteflt  »erben,  ba  bie  lineturen  neben  bem  atyeriföeu  Dele  ber 
beiben  ©ewürje,  eine  ftörenbe  SWenge  »on  bitteren  Stoffen  ni$t  enthalten.  Aucb 
ber  ßitronenliqueur  refuüirt  t>on  au«gegeicbneter  33ef<baffenbeit,  »enn  man  gu 
feiner  Bereitung  eine  Sinctur  au«  bunngef^älten  friföen  <£itronenf$alen  an» 
»enbet 

3u  Un  ©ubjtangen  ber  g»eiten  Art  gehören  g.  ».  Sanifle,  gebrannter 
(Sacao,  gebrannter  ftaffee.  $>ie  SDcftiflatc  au«  biefen  Subjtangen  ^aben  ni^t 
Un  feinen  lieblichen  @eru<b  unb  ©efebmatf,  »eldjen  bie  barau«  bereiteten  Itnc* 
turen  bejifcen;  man  »irb  alfo  Dornen,  biefe  gur  ^Bereitung  ber  Siqueüre 
2U  nehmen. 

Am  t)äu{tgjten  benufct  man  bie  Sincturen  al«  3ufafc  bei  ber  Starftellung 
toon  Siqueuren  au«  Delen  ober  S>c|Uflaten,  um  ben  Siqueuren  einen  triftigeren 
©cfd)macf  gu  erteilen,  aujjer  .bem  Aroma  eine  angenehme  Sitterfeit  in  biefel* 
ben  gu  bringen.  Sin  $omerangenliqueur  au«  bem  S)eftiflate  ber  $omerangen« 
fetalen  allein  bereitet  ober  ein  «ßomerangenliqueur  nur  au«  $omerangentinctur 
bargefielli,  fytibtti  beibe  ntifot  ben  träftigen  unb  feinen  ©efebmatf ,  buri  »el$en 
fl<b  ber  au«  Dejtittat  unb  linetur  bereitete  !ßomerangenliqueur  au«geicbnet 

SDte  3)arjteUung  ber  Siqueüre  au«  Sincturen,  ober  unter  Anmenbung  »on 
Xincturen,  ijt  »ieberum  eine  fo  einfache  ©ac&e,  ba§  foeciefle  SSorföriften  mit 
»enigen  ©orten  gegeben  »erben  tonnen.  <£«  reid^t  im  AQgemeinen  oöQig  aui, 
bie  ©e»i$t«menge  ber  aromatiföen  ©ubjtangen  namhaft  gu  machen,  »el$e  gu 
einem  ge»ijfen  Duantum  ber  Siqueüre,  ton  biefem  ober  jenem  3«cferge^alte 
unb  Altobolgetyalte,  genommen  »erben  fott. 


giqueure  au$  Stmturtn.  631 

©ie  Sorförift:  3lut  2y,  Soty  Samtle  flnb  10  Quart  ßiqueur  *on  0,9 
$funb  3u<*er  im  Quart  unb  36  «Procent  3llfo$olge$att  gu  bereiten,  hellbraun 
gu  färben  bur$  3utfertinctur ,  umfaßt  Sfttet,  »a*  gu  »iffen  nötytg  ift  9Ran 
bebarf  na$  berfelben  9  $funb  3u<fer  unb  860  Quartprocente  2llfö$ol. 

SDie  Anfertigung  bc*  Siqueurt  fann  nun  auf  man$fa$  toerfötebene  SEBeife 
flehen.  Soll  ber  fiiqueur  mit  toerbünntem  Sprit  toon  70  *ßroc  Er.  bereitet 
»erben,  »eil  man  gut  Darftellung  ber  93aniUetinctur  Sprit  &on  biefem  Hlto* 

$olge$alte  an»enbet,  fo  $at  man  batoon  —  =  5,15  Quart  notyig,  »ofür 

5,25  Duart  gefegt  »erben  fBnnen.  SRan  fann  nun  bie  gange  2Renge  biefe* 
Spritt  gum  2lutgie$en  ber  2*/2  8oty  SaniQe  nehmen,  aber  cd  ift  bie«  feinet* 
»egt  noty»enbig;  man  fann  bie  Sinctur  ebenfo  gtit  mit  1  Quart  ober  mit 
0,5  Quart  bet  Sprit«  bereiten  unb  fte  bann  mit  refp.  4,25  ober  4,75  Quart 
Sprit  toon  70  $roc  £r.  toermiföen.  Die  9  $funb  3ucfer  erfüllen  ben  Saum 
Don  2,25  Quart;  alfo^oliföe  ftlüffigfeit  unb  3ucfer  gufammen  atfo  ben  Saum 
*on  7,5  Quart.  <£t  bleiben  ba^er  für  ffiaffer  10  —  7,5  =  2,5  Quart,  in 
benen  ber  &\xdtt  aufgelöft  »irb.  ÜRU  93erü<fft$tigung  ber  33erbi$tung  fann 
man  et»a  0,1  bit  0,2  Quart  ffiaffer  me$r  anwenben  (Seite  623).  %at  man 
3ucferfr)rup  t>on  oft  ernannter  teoncentration  »orrStyig,  fo  nimmt  man  baöon 
4,5  Quart  (»orin  9  $funb  3»*«).  Die  5,25  Quart  alfofcoliföe  glüf jtgf eit 
unb  4,5  Quart  3u<ferjforup  flnb  gufammen  9,75  Quart ;  man  mufj  alfo  no$ 
etwa  0,4  Quart  ffiaffer  gufefccn. 

Hnftatt  bie  ©efammtmenge  be*  gu  bem  Siqueure  erforberli^en  Sprit«,  auf 
70  $roc  Zx.  »erbunnt  angu»enben,  fann  man  natürlich  au$  nur  bie  Xinctur 
mit  Sprit  von  biefer  Starte  bereiten  unb  ben  übrigen  Sprit  in  ge»o$nli$er 
St&rfe,  alfo  Don  90  <ßroc.  Zx.  nehmen.  Die  ffie$nung  ift  fetyr  einfad),  ein- 
genommen, man  $abe  1  Quart  SaniOetinctur  au«  ben  21/»  8oty  SaniOe  be* 
reitet,  fo  bringt  man  bur$  bie  Xinctur  70  Quartprocente  *Hlfor;oX  in  ben  2i* 
queur;  et  bleiben  alfo  no<$  360  —  70  =  290  Quartprocente  fllto&ol,  »el$e 
bur<$  Sprit  tön  90  $roc  Xrattet  $Ateingebra$t  »erben  muffen.    Die«  ftnb : 

290 

— -  =  8,25  Quart  Sprit  bon  90  $roe.  Zx.    1  Quart  fflanißetinetur,  3,25 

Quart  Sprit  unb  2,25  Quart  (ben  Staum,  »el$en  9  $funb  3u<fer  einnehmen) 
ftnt»  gufammen  6,5  Quart ;  et  muffen  alfo  8,5  bit  3,7  Quart  ffiaffer  gum 
Huflofen  bet  Surfer«  ter»anbt  »erben.  Ober:  1  Quart  SaniQetinetur, 
3,25  Quart  Sprit  unb  4,5  Quart  ßueferftrup  ftnb  8,75  Quarte;  man  ^at 
no$  1,25  bit  1,5  Qufttt  ffiaffer  gugufej^eti. 

Se^r  bequem  für  unferen  3w<*  ffnb  »ieberum  bie  Seite  622  u.  f.  mit* 
geseilten  Sorföriften  gu  ben  fogenannten  ©runbmiföungen  ober  Siqueurtör* 
pern.  ffiäre  et  in  allen  gatten  guläffig,  gur  Bereitung  ber  Sincturen  Sprit  toon 
90  $roc.  £r.  anguwenben ,  fo  »ürbe  in  biefen  Borföriftcn  bat  ffiort  Sprit 
nur  burdj  bat  ffiort  Xinctur  gu  erfefeen  fein ,  ober  fo  »ürbe  man  ftett  foöiel 
Sprit  »eniger  gu  nehmen  $aben,  alt  man  linetur  an»enbet.    Die  SJorförift 
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2)  würbe  j.  3.  bann  Reifen:  4,0  Quart  Sanifletinctur  au*  21/2  8ot$  Samde, 
4,5  Quart  3u<ferforup,  1,7  Quart  SBaffer.  Ober:  1  Quart  SaniUeiuictar, 
8  Quart  ©prit,  4,5  Quart  3u<ferforup,  1,7  Quart  ffiaffer. 

gür  bie  Senwfcung  t>on  ©prit  k  70  $roc.  Xr.  jur  Bereitung  ber  linc 
turen  muffen  aber  bie  Sorföriften  etwat  abgeändert  werben.  5>iefe  Stbänbe* 
rung  ijt  eine  fefjr  einfache,  wenn  man  ftctd  1  Quart  linetut  }u  ber  Stenge 
Siqueur  anwenbet,  für  wel^e  bie  Borfdjriften  bejtimmt  ftnb,  namli$  für 
10  Quart.  fKan  $at  bann  namlidj  jtett  0,2  Quart  Sprit  me$r  gu 
nehmen,  alt  nad>  Abrechnung  ber  Xinctur  bleibt  unb  baför  0,2 
Quart  SBaffct  weniger  an$uwenben.  $>ie  Sorförtften  2,  6,  10  befom» 
men  bann  alfo  bie  folgenbe  ©ejtatt: 

Sorförift  2.    1  Quart  SamOetinctur  (70  $roc.) 
3,2    »     ©prit  (90  $roc.) 
4,5    »     3ucferforup 
1,5    »    äBaffer. 

Sorförift  6.    1  Quart  Xinctur  Sorfärift  10.     1  Quart  Xinctut 
3,6    »     ©prit  4,3    »     ©prit 

8,0    »     3u<fetforuj>  1,25»     3u<ferforup 

2,6    »    ffiajfer.  8,6    »    ffiajfer. 

u.  f.  W. 

3$  empfehle  betraft,  bie  Sngrebienjien  gu  10  Quart  Siqueur  jtett  mit 
1  Quart  Sprit  ober  ©piritut  »on  70  $roc.  Xr.  autjujie$en ,  bat  $eifjt  au« 
benfel&en  1  Quart  linetut  barjujleHen,  wenn  bie  Stenge  ber  3ngrebien§ien  bie« 
gulägt.  SBitt  man  boppett  fo  jtarfe  Xincturen  anwenben ,  alfo  aut  ben  Sit* 
grebienjien  für  bie  genannte  SWenge  fiiqueur  nur  0,5  Quart  Zinctur  bereiten, 
fo  $at  man'naturli^  nur  0,1  Quart  ©prit  me$r  ju  nehmen,  alt  na$  9b}ug 
ber  Xinctur  bleibt  unb  0,1  Quart  SBajfer  weniger  jujufefcen.  3Jhijj  man,  u>e* 
gen  ber  bebeutenben  STOenge  ber  3ngrebiyigien,  2  Quart  ©prit  jur  $>atjteUung 
ber  Sinctur  nehmen,  fo  $at  man,  im  ©egentyeil,  0,4  Quart  ©prit  me^r  unb 
0,4  Quart  ©affer  weniger  anjuwenben. 

St  änbert  natürlich  9ti<$tt  in  ber  ffle$nung,  wenn  neben  Sincturen 
glei^jeittg  ätyertföe  Oele  gu  ben  Siqueuren  fommen.  $>ai  Qel  wirb  in  einem 
Zweite  bet  ©pritt  getfß,  ober  et  wirb  eine  beftimmte  Stenge  toon  ber  Söfung 
ber  Dele  gugegeben  (©eite  626). 

$a  fldj  bie  Xincturcn  in  gut  toerfälojfenen  ftlaföen  beliebig  lange  un* 
»erinbert  aufbewahren  lajfen ,  fo  Tann  man*  für  jeben  Siqueur  bie  betreffenbe 
Sinctur  »orratyig  galten,  ©eföie^t  biet,  unb  finbet  fic^  au$  3utferforup  *or« 
t&tyig,  fo  befielt  bie  Bereitung  bet  Siqueur«  in  ni$tt  weiter,  alt  in  bem 
Sermiföen  ber  linetur  mit  ©prit,  3ucferforup  unb  SBaffer.  gür  bie  Anfer» 
tiguqg  bet  Sincturen  im  S3orraty  iß  et  jwetfmäfng,  biefelben  tyunli^ß  con- 
centritt  gu  ma$en,  bamit  man  nid?t  gu  grofce  unb  gu  »iele  glasen  für  bie 
Aufbewahrung   n&tyig   $abe.     Bereitet  man  aut  ben  3ngrebien&ien  gu   je 
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10  Quart  Siqueur  \t  y4  ober  V*  Quart  Xinctur,  fo  reicht  «an  für  100  Quart 
Siqueur  mit  refo.  2,5  ober  5  Quart  Xinctur  au«.  Wan  fann  bann,  in  ben 
oben  mitgeteilten  ©runbmiföungcn  (SiqueurtJrper),  ofne  fficiterc«  0,25  Qrt 
ober  0,5  Quart  6prit  bur$  Xinctur  erfefren,  benn  bie  6tarte  be«  Siqueur« 
wirb  bann  nur  um  Vs  ober  1  {ßrocent  »erminbert;  c«  ftetyt  inbe(  natürü$ 
ni$t«  entgegen,  bie  angegebene  6tarfe  bur#  Bermetyrung  bc«  Sprit«  unb 
Serminberung  be«  ffiaffer«  genau  gu  meinen,  toie  e«  oor^in  gelehrt* 

9ci  ben  Xincturcn  au«  friföen,  ni$t  getrotteten,  3ngrebiengien,  g.  9. 
grünen  ffiatfnüffen,  ijt  c«  bi«»etlen  bur^au«  erforberlt$,  einen  Sonata  babon 
gu  bereiten  unb  ber  billige  $rei*  eine«  3ngrebieng,  ba«  bebeutenben  €><$t»an* 
fungen  im  greife  unterworfen  \%  g.  9.  Saniflc,  fann  e«  oortyeityaft  erföeinen 
laffen,  einen  grbfjcren  SJorratty  oon  Xinctur  barau«  bargujtellen. 

Hu&cr  ben  Xincturen,  u>el$e  gur  Bereitung  ber  verriebenen  Siqueure 
bienen,  tommen  in  ben  Siqucurfabrifen  no$  Xincturen  at«  3ufa(  bei  ber  23c* 
reitung  »ergebener  Siqueure  in  3fo»cnbung.  2>ie  Sorföriften  gu  benfelben 
brausen  nur  angugeben,  toie  feiet  Xinctur  au«  einer  gctoijfcn  Stenge  bet  3n* 
grebiengien  bargcjtcflt  toerben  fofL  3$  tyeilc  in  bem  Solgenben  einige  $or* 
fcfcriften  mit: 

Hmbratinctur.    flu*  */4  S*ty  Ambra  4  Öotf>  Xinctur. 

9lromatif$e  Xinctur  (©etoürgtinctur).  1.  flu«  sy2  8ot$  feinften3im* 
met,  1  Sot$  Reifen,  1  2oty  SWaci«  (9Rutcatbi&tye),  Vs  8ot$  garbamomen, 
1  Quart  Xinctur  *). 

2.  «u«  2V2  Sot^  Euraqaoföalen,  ober  00m  Starte  befreiten  $omerangen« 
Walen  **),  iy,  8oty3immet,  yt  **$  Gelten,  y3  Soty3Raci«,  1  Qrt.  Xinctur. 

»engoetinetur.    «u«  2  Soty  Scngoefcarg  V«  ^uart  Xinctur. 

Waci«tinctur.  $u«  68oty  SMad«  (SRacUblütye,  2Ru«catbtüt$e)  1  Duart 
Xinctur. 

SWof$u«tinctur.    flu*  1  ©ran  SWoföu«  2  Soty  Xinctur. 

SteHentinctur.    flu*  6  8oty  Steifen  1  Quart  Xinctur. 

$erubalfamtinctur.    flu«  1  Soty  $erubalfam  y4  Quart  Xinctur. 

Sanilletinctur.    flu«  2 1/2  Soty  SaniUe  V2  Quart  Xinctur. 

93eü$entt>urgeltinctur.  flu«  6  8oty  Florentiner  33cil<$entourgel 
(Radix  Ireos  florentinae)  1  Quart  Xinctur. 

3immettinctur.    flu«  6  8oty  3immet  1  Quart  Xinctur. 

3n  ben  folgenben  SSorföriftcn  gur  Bereitung  ber  betriebenen  Siqueure 
ijt  ebenfall«  nur  bie  Stenge  ber  3ngrcbicngien  genannt ,  toel^e  gur  Bereitung 
ber  Xinctur  für  10  Quart  be«  Siqueur«  genommen  toirb.  Stau  bereitet  bar« 
au«,  toie  oben  gefagt,  fe$r  gtoetfmäfjig  1  Quart  Xinctur  —  toenn  bie  Xinctur 
ni$t  al«  Sonata  bienen  fott  —  unb  bringt  bie  Xinctur  in  eine  ber  ©runb» 


*)  1  Duart  ©tfritu«  t>on  70  $toc  Xr.  ftnb  2  $funb  ober  60  «otlj. 

•*)  Um  bie  $omerangenfd)alen  outfgumatten,  toerben  ffe  in  SBajfer  gctoei$t, 
bann  toirb  ba«  3Rarf  mit  einem  föarfen  Keffer  »on  bem  (Selben  abgefömtten, 
toobei  man  bie  €$alcn  auf  tin  ©retten  legt.    £>a«  ©e(be  toirb  getrodfnet. 
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miföungen,  He  man  auf  oben  angegebene  Seife  abünbert  ginben  jk&  *et« 
föiebene  Stengen  ber  Sngrebfengien  aufgeführt,  fo  bat  biet  barin  feinen  (Straub, 
baß  man  »on  ben  feineren,  teureren  Sngrebiengien  gu  ben  (Srötte*  mtfyt 
nimmt  «1*  gu  ben  Siqueuren.  33on  ben  billigeren  Sngrebiengien  nimmt  man 
für  bie  Squatfte  gemobnlitb  mebr  alt  für  bie  Siqueure,  nm  fte  fräftiger  gs 
magern  Sie  ©etoojmbeit  bet  ißublifumt  unb  ber  $reit  tommcn  pti  au$  in 
Setra^t 

Cre*me  de  Vanille  (Sanitte).  Xinctur  au«  2  bit  21/«  Soty  Sanitte. 
6cbwa$  braun  gefärbt  bur$  3u<fertinctur  (fte^e  oben  Seite  631);  3u  einem 
weniger  feinen  Sanifle*8iqueur  reicht  man  mit  l1/»  Soty  Sanitte  au«. 

Eau  de  belies  femmes.  Va  Soty  Sanittetutctur,  5  £roj>fen  ftofendl, 
5  Xropfen  SimmetbL    9tofa  gefärbt. 

Eau  de  fleurs.  1/2  Soty  Esprit  de  Jasmin  (Saimingeifr),  6  £ro* 
pfen  9tofen5I,  l/9  Soty  Sanifletinctur. 

Crtme  de  Pucelle.  1  Soty  «nttöl,  %  «oty  Kerolibt,  1/4  &>$ 
Sanittetinctuf. 

Eau  de  Sultan.  10  Stopfen  »ofenöl,  20  Xropfen  flmbratinctut,  20 
troffen  Sengoetinctur.  ^od^rot^.  (gt  fSnnen  au$  ein  $aar  Xropfen  SRo* 
f^uttinctur  gugefe£t  »erben. 

Cräme  de  Peru.  4  bit  8  Soty  $erubalfamttnctur.  2  Soty  Seil' 
$en»urgeltinctur.   Sr5unli<$. 

Zitronen  (gräme  ober  Siqueur).  Sinctur  aut  ber  friföen,  bünn  ab» 
gef$alten  @$ale  oon  5  bit  10  Zitronen,    ©elb. 

Gboeolaben  (6r£me  ober  Siqueur).  Sinctur  au«  */4  bit  1  $funb 
gebranntem,  gefeiltem  unb  gemahlenem  ©acao  ober  au*  */3  bit  %  $fb«  *nt* 
Mter  (Eacaomaffe,  l/2  bit  1  Sotb  Sanittetinctur.  Sraun.  3fo|tott  ber  Sa* 
nittetinctur  toirb  too^l  au$  bie  billigere  $erubalfamtinctur  genommen,  9fo$ 
(ann  man  bur$  bie  aromatifd^e  liuctur  1)  aromatiftrcn.  3)a  bie  9Wenge  bet 
angutoenbenben  Sacaot  betra<btli<b  iß/  fo  ftetlt  man  fid>  gtoetfmSjjig  2  Quart 
ober  no$  me$r  Xinctur  baraut  bar  (Seite  632). 

Äaffee  (Cräme  ober  Siqueur).  Xinctur  aut  1  $funb  feinem,  eben  ge» 
gebranntem  unb  gemahlenem  Äajfee.  SÄan  mu&  aua>  $ier  eine  größerer  Stenge 
ber  Sinctur  bereiten,  (©iefye  S^ocolaben.)  2Birb  bittoeiten  mit  einigen  Zropfen 
(je  10  bit  20  Sropfen)  Simmet^  Meilen*,  SKadttinctur  aromattjtrt. 

Letten  (Siqueur  unb  Hquaoit).  Sinctur  aut  6  bit  12  Soty  Neffen. 
Staun.  Sieben  ben  Gelten  toenbet  man  tvot)\  au$  no$  2  bit  4  Soty  ßimmet 
ober  3immetblüt^en  an. 

ßimmet  (Siqueur  unb  flquabit).  Sinctur  aut  5  bit  8  Soty  feinem, 
a$ten  3immet«  Sraun.  gür  orbinare  Sorten,  g.  S.  für  Äquabite  toirb  3im* 
meteaffta  genommen. 

Muß  (Siqueur  unb  Hquabit).  Xinctur  aut  80  bit  50  6tücf  grünen 
unreifen  SBaflnüjfeTu  SDie  D^üffc  muffen  bor  So^anni  abgenommen  fein ;  fte 
laffen  $$  bann  no^  gerfd)neiben.  Qux  Xinctur  toirb  <Spxit  bon  90  $rocent 
genommen,  meit  bur$  ben  @aft  ber  SRüffe  Serbünnung  ftattftnbet 
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<5$ina  (Siqueut).    Xtnctur  au«  15  bi«  20  Soty  bräunet  (Styhiatinbe. 
•   ttnglifcfr  bitter.    Xinctur  au«  SBermutyfraut ,  Xaufenbgülbentraut, 
Karbobenebictenfraut ,  *on  jcbem  l1^  Soty,  6n$iann>ur$el,  entmattten  jßomc» 
tanjenföalen,  Äönig«djinarinbe,  Seilc&empurgel,  »on  jebem  1  fiotl). 

$omeran$en  (8iqueur)((£ura<?ao).  Xinctut  au«  10  bi«  20  8oty  ffu« 
ta9aofcfcalett  ober  entmattten  Orangenölen.  Sraun.  g«  tonnen  5  bi«  10 
Boty  Orangenblüt&em»affer  (Aqua  Naphae  triplex)  gugefe^t  »erben.  Se$t 
fein  »irb  bei  Siqucur  au«  ben  Sdjalen  *on  frifdjen,  grünen  Orangen. 

Wagen  (fiiqueur  unb  Equaoit).  Xinctut  au«  6  Sot§  ffalmu«tourjel, 
8  2oty  angelitawurgel,  3  Sott;  2öa$&olbcrbceren,  S  Soty  gUantmurjel,  2  Soty 
©algantwurgel.  IRotybraun.  3um  3lqua»it  pflegt  oft  nur  guter  ©piritu« 
genommen  ju  »erben. 

©panif<$-93ttterer.  Xinctut  au«  3  ßoty  SBermutytraut,  2  8ot&  $o< 
meranjenföalen,  1  8ot$  Elanttturjel,  1  8oty  ©algantmutjel,  1  8oty  SWelijfe, 
1  8ot£  Ätaufemün$e,  l/2  8oty  Ouaffta.  ©raun.  3ur  Bereitung  biefe«  Aqua* 
bit«  pflegt  nur  ©piritu«  genommen  ju  »erben,  au$  ttenbet  man  »o$l  }um 
Serfufjen  braunen  inbifdjen  ©$rup  an. 

©tuneroalb.  Xinctut  au«  3  Soty  unreifen  $omctangenfrüd&ten  (ge* 
troetneten,  »ie  fte  im  $anbel  bortommen),  l1/«  8oty  ©algantmurjel,  lVjSoty 
Simmetcaffta,  1  bi«  Vfa  ßott>  enjianmutjel  (je  nad&bem  bie  »itterteit  jlarfet 
ob«  f*mä<&et  fein  foU),  1  8ot&  3ng»et,  */4  2ot^  Welten,  »raun;  föiie|li$ 
}ugemif$t  8/4  Sott)  Slettyet  (Aether  sulfaricus).  X>cr  flquabit  pflegt  mit  ge« 
»b&nli^em  ©piritu«,  aw$  »o$l  mit  braunem  inbiföen  ©?tup  beteitet 
ju  »erben. 


Siqueure  au*  SefliOatem 

Ueber  bie  Sereitung  ber  aromatiföen  ©efhflate  au«  ben  aromatiföen 
fljffangenfubjianjen  iß  ebenfaU«  fdjon  ©eite#601  u.  f.  ba«  ßtfotberlidje  gefagt 
tootben.  DeftiUirt  man  bie  ©ubftangen  mit  SBajfet,  fo  tefultitt  ein  atomati« 
föe«  ©äffet,  ba«  ift:  eine  »äffertge  Sofung  be«  »ie<$ttoff«,  be«  ätyetiföen 
Dele«,  unb  e«  tritt  gleichzeitig  ungelojte«  Oel  auf,  »enn  bie  ©ubitanjen  tei$ 
an  Del  flnb  unb  »enn  titelt  mcl  SBaffer  jut  $e|Htlation  genommen  »utbe. 
3>a«  ungelöjt  oortyanbene  Oel  lofl  jt$  beim  Setmifdjen  be«  fcejiitlat«  mit  Sprit. 
3n  ber  fo  entfle^enben  altoljolityen,  aromatiföen  glüf jtgf eit  tann  bet  Sllto^ol* 
geaalt  but$  ba«  aito&olometer  etmittelt  »erben,  ba  ba«  ätyetiföe  Oel  bie  An* 
jeige  be«  2llto§olometet«  ni$t  erbeblidj  änbert  Um  bei  ber  fceftiflation  bet 
aromatiföen  ©ubjtonjen  mit  -©äffet  ade«  ät^erifdjc  Oel  in  ba«  £>ejttUat  ju 
bringen,  mu|  man  bie  S)e{iiUation  fo  lange  fottfe$en,  bi«  ba«  Ueberge^enbe 
nic^t  mefyr  aromatifc^  rie^t. 

S>efiiUitt  man  bie  aromatifd^en  ©ubflanjen,  anftatt  mit  SBaffet  allein, 
mit  SBaffer  unb  ©ptit  ober  Spiritu« ,  alfo  mit  »erbünntem  @prit  ober  Gpiri« 
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tu«,  fo  refultirt  ein  al?o$olif$e«,  aromatiföe*  $efHflat,  eine  altoboliföe,  orc* 
matiföe  ftlüffigteit ,  bet  glei<b,  tote  fte  bur$  JJermifdjen  be*  toäfferigen  SXflü* 
Tat*  mit  Sprit  erhalten  toirb.  Sie  bei  ber  5>e|tiflation  anfangt  übergefrcnben 
alf  o$olrei#en  kämpfe  fugten  nur  toenig  Del  mit  fl$ ,  ba*  Del  beftiUirt  -erjt 
foater,  »enn  bie  Kampfe  toafferiger  »erben,  in  rci<bli$erer  SWenge  über ;  man 
muß  betraft  audj  $ier  bie  2>e{tittation  fo  lange  fortfefeeti#  al«  ba«  SDeftiflat 
no$  ®eru<b  geigt  (Seite  602),  3n  bem  altoboliföen  atomatiffien  $>cjiiflare 
tann  toieberum  ber  9tto$olge$att  bur$  ttf>  Sllfobolometer  ermittelt  werten. 

5Die  SBemenbang  ber  aromatifäen  Dejtittate  gu  Siqueuren,  alfo  bie  Sri 
unb  SBetfe  ber  $>arjiellung  ber  Siqueure  au«  aromatif^en  €>ubjtangeti  bur$ 
SDefliOatiott  #  bebarf  für  Denjenigen  feiner  (Erläuterung,  welker  geborig  vrr* 
ftanben  bat  loa*  über  bie  Bereitung  ber  Siqueure  au*  St^eriföen  Delen  unb 
Xinduren  im  allgemeinen  gefagt  ifh 

ß*  reicht  au«,  bie  Menge  ber  aromatiföen  Sngrebiengien  angugebes, 
reelle  gu  einem  beftimmten  Quantum  be*  Siqueur*  genommen  »erben  fotl,  fo 
»ie  bie  ©r5fce  be*  3u(fergebalt*  unb  Slltobolgebalt*  namhaft  gu  ma$en. 
S)ie  Sorfdjrift:  flu«  8  $funb  ffümmel  100  Duart  «quabit  bon  50  $rocent 
Stalle«  unb  0,25  (Vi)  $fnnb  3"<to  int  Quart,  enthält  »üe«,  loa«  gu  »ijfen 
nbtyig  ift 

VRan  erfennt,  baß  Diele  SBege  gum  3^1e  führen.  6«  fnb  erforberli$ 
25  $funb  SvL&n,  toelcbe,  in  6,25  Duart  SBaffer  gelojt,  12,5  Duart  3n<fer, 
forup,  3w4erlBfung,  geben.  6*  bleiben  alfo  für  bie  aftot)olif$e,  aromatif<be 
ftöfpgfeit  100  —  12,5  =  87,5  Duart. 

SRan  bebarf  100.50  =  5000  Duartyrocente  3ll?o$ol.  S)ie  87,5 Duart 

atfo$olif<$e  glüffigteit  müjfen  alfo  einen  SJlfobolgebalt  bon   8   &   =57$w* 

cent  Zt.  baben.  SBiü-  man  ben  ffümmel  mit  SBajfer  allein  bejtittiren,  fo  über* 
fliegt  man  ben  gerquetföten  6amen  (8  Sßfunb)  in  ber  9(afe  mit  etma  40  bi* 
50  Duart  SBaffer  unb  bejtiflirt  10  bi«  20  Duart  ab.  S>a*  ©ejtiflat,  auf 
»eifern  Del  f<bnnmmt,  wirb  nun  mit  fo  biel  6prit  ober  6j>iritu*  unb  SBaffer 
bermiföt,  bajj  87,5  Duart  glüfßgteit  bon  57  $roc.  Zt.  entfielen.  SRan  be* 
nufct  babei  ba«  Sltobolometer.  ®ie  87,5  Duart  altoboliföe  aromatiföe 
81fifßgteit,-tmt  ben  12,5  Duart  3utferforuj>  bermiföt,  geben  ben  ftümmel* 
aquabit  bon  angenommenem  3«^rge^alte  unb  SHtobolgetyaite. 

Sie  Stenge  be«  Sprit*,  welche  man  gum  9U!or)olifuen  be«  aromatifeben 
ttSfferigen  JtümmelbeftiHat*  bebarf,   lann  natürlich  lei$t  beregnet  »erben. 

SBenbet  man  Sprit  bon  90  {ßroc.  Xx.  an,  fo  jtnb  babon  -r^-  =  55,5  Drt. 

erforberli$.  $at  man  nun  g.  8.  20  Duart  S)efriflat,  fo  muß  man  auf  er  ben 
55,5  Duart  Sprit  nodj  12  Duart  SBaffer  gufefcen,  um  87,5  Duart  atto^oli* 
fc&e  glüfiigteit  gu  erhalten.  S)er  SSerbi^tung  falber  nimmt  man  etwa  2  Duart 
ffiaffer  me^r.  9Ran  berniif^t  alfo  bie  20  Duart  £>efriflat  mit  55,5  Duart 
6)>rit  bon  90  $roc.  Xx.,  14  Duart  SBaffer  unb  ben  12,5  Duart  3u<ferfam}>, 
ober  man  bermif^t  ba«  2>eiüQat  mit  bem  Sprit  unb  Sucferfarup,  unb  fe^t  fo 
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Diel  Saftet  tyngu,  baf  100  Quart  s»qua*it  entfielen  *).    «forbe  anftatt  bet 
Sprit*  Don  90  $roc  Spiritu*  bon  80  $roc.  Zt.  angetoanbt,  fo  t;atte  man 

ba*on  -gjj-  =  62,5  Quart  gu  nehmen,  alfo  nnt  no$  etma  7  Quart  SBajfer 

gugugeben. 

Soll  ber  ftfimmelfamen  utd^t  mit  SBaffer  allein,  fonbern  mit  Safer  unb 
Sprit  ober  Spiritu«  beftiüirt  »erben,  [o  giebt  man  neben  ben  40  fei*  50  Qrt. 
©öffet  gugtei$  bie  55,5  Quart  Sprit  ton  90  $toc  Jr.  obet  62,5  Duart 
Spiritu«  *on  80  $roc.  It.  in  bie  Slafe  unb  beftiüirt  87,5  Quatt  ab.  Da« 
Deftiüat  »itb  bann  annät)etnb  ben  »Ifotyolgetyalt  *on  57  $toc.  £r.  geilen, 
meijten*  ttmM  f$»a<$et  fein ,  ba  ein  Serluft  an  Älfotjol  bei  bet  2>eftidation 
ni$t  gang  gu  betmeiben  ijt.  2Ran  tann  be«fcalb  8  bit  5  $tocent  Speit  obet 
Spititu*  met)t  in  bie  »lafe  geben,  g.  99.  57  bit  58  Quatt  Sprit  obet  64  bit 
65  Quatt  Spiritut.  Sie  87,5  Quatt  fcejtillat  toetben  nun,  felbfh>erjtanbli$, 
mit  ben  12,5  Quatt  3u<ferforup  oermifdjt. 

SRan  erfennt,  baf;  für  biefe  leitete  Hrt  unb  ffieife  bet  öereitung  bet  iu 
queurt  größere  Olafen  crforbcrltdr)  flnb,  bafj  fte  größeren  Huftoanb  an  3eit  unb 
Brennmaterial  in  2lnfpru$  nimmt,  abet  bet  fiiqueur  ift  autgegeufcnet,  nament* 
li<$  frei  von  bem  SpiritutgefömaÄe,  ben  bie,  nur  buret)  Sermiföen  bargeftett* 
Un  Siqueure,  unmittelbat  na$  bet  ©ereitung,  immet  geigen  (Seite  619). 

Sfoftatt  bie  gange  etfotbetli$e  9Äenge  M  Sprit«  obet  Spiritut  mit  bem 
Jtümmel  gu  bejiittiten,  tann  au$  nut  ein  Ifreil  babon  mit  in  bie  Slafe  gege* 
ben  »erbeiu  ©at  IDeftittat  mirb  bann  bur$  Sprit,  obet  Spiritut,  unb  Saf« 
fet  auf  bie  gehörige  Stenge  unb  ben  tätigen  9lltot)olge$alt  gebraut.  Man 
etfpatt  fo  natürlidj  an  3*it  unb  Srennmaterial ,  au$  an  Steuer,  la  roo  eine 
Slafenfteuet  gegast  »erben  muf . 

9loty  ein  »eifpiel  bet  Bereitung  eine«  ßiqueurt  butty  ©eftiflation  mag 
angefügt  »erben,  «ut  36  2oty  eittonenföale,  9  Soty  3immet,  4  8oty  Mot* 
marin,  V/2  2oty  Welten,  iy,2oty  SWacit,  l1/*  ßott;  Satbamomen  unb  62oty 
Dtangenblütyen»affet  foOen  30  Quart  Parfait-Amour  bereitet  »erben,  Don 
38  $toc  Xt.  unb  0,7  $funb  3u<ter  im  Quatt  Mofa  gefärbt  but$  eotynifle* 
tinetut. 

SRan  bebatf  30 .  0,70  =  21  $funb  3u<tet,  »el$e,  aufgetöjt  in  5,25 
Quatt  ffiaffet,  10,5  Quart  3u<*ert5fung  geben,  <£t  bleiben  alfo  für  bie  aro, 
matiföe  alto$oliföe  glüfftgteit  19,5  Quart  (80  —  10,5). 

SRan   brauet  30  .  38  =  1140  Quartprocente  «tto$ol,   »elcr)e  in 
1140 
-55-  =  12,7  Quart  Sprit  Don  90  $roc  2r.  enthalten  flnb.    <St  bleiben 

alfo  für  ba«  »Sfferige  aromatiffy  ©eftiflat  etroa  7  Quatt  (19,5  —  12,7). 

•)  2>a«  IBermiWen  bet  betriebenen  glüffafetten  gefötebt  in  ben  «iqueutfa# 
fertfen,  toenn  bie  SWenge  bet  «lüfligfcüen  betti^tli^  ift,  in  toottityn  (Seite  617). 
Man  bat  bann  für  jeben  8otttd>  einen  SWaaf  ftafe,  bura>  toeld^en  man  bie  fltenge 
bet  batin  befinbli^en  glnfflgfeit  ertennt.  Sunt  «femeffen  größerer  Mengen  von 
Sprit  obet  ©äffet  bienen  Srageimer,  toel^e  f>U  an  eine  *TOarfe  10  Duart  fafferu 
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SWan  überwiegt  ba$et  bie  aromattfc&eu  Sngtebienjien  in  bet  Meinen  3Ma|e 
mit  etwa  20  bi«  30  Duart  Stoffet  unb  beftittirt  bavon  7  Quart  ab. 

$ie  7  Quart  SDeftiüat  »erben  mit  ben  12,7  Quart  Sprit  unb  ben  10,5 
Quart  3u<ferlöfung  »ermiföt,  bann  giebt  man  6  Soty  fran^öftfc^ed  Orangen« 
blütyemoaffer  (Aqua  Naphae  triplex)  tyngu  unb  färbt. 

Ober:  man  giebt  bie aromatiföcn  Sngrebienjien  mit  etwa  20  bi«  25  Ort 
Safer  unb  rci$ü$  13  Quart  Sprit  in  bie  ©lafe  unb  beftittirt  19.5  Quart 
ab,  beren  fllfotyolgeljalt  na^eju  58,5  $roc  Zr.  fein  wirb,  toelc^e  alfo  1140 
Quartprocente  9llto$ol  enthalten.  9u$  tyier  tann  lieber  nur  ein  X^eil  be* 
©prit«  bei  ber  SDeftillation  jugefejjt  werben ;  ba«  S)eftittat  wirb  bann  bur<$ 
6prtt  unb  fflaffer  auf  19,5  Quart  unb  58,5  $roc  Xr.  3llfobolge&att  gebraut 
<&«  ijt  überpfftg,  ju  fagen,  bajj  bie  auf  bie  eine  ober  anbere  Seife  erhaltene 
aromatiföe  alfofcoliföe  gluftfgfeit  (19,5  Quart)  mit  ben  10,5  Quart  3u<fer* 
Ibfung  unb  ben  6  £oty  Orangenblutyenwaffer  bermiföt  wirb  unb  bat*  man 
fö\m%  färbt 

®ie  Bereitung  ber  Siqueure  burd)  $>efHflatton,  au«  ©eftillatcn ,  ift 
me$r  unb  me^r  burcfc  bie  einfachere  Bereitung  ber  Siqueure  mitteift  ätfceri* 
föer  Oele  Derbrängt  morben,  meiere  man  bie  Bereitung  auf  faitem  SBege  jh 
nennen  pflegt.  $ie  ledere  liefert  aber  nur  bann  eben  fo  feinen  fitqueurr 
al«  bie  erftere,  menn  bie  ätyeriföen  Oele  von  ber  au«gejeidjnetften  »efcfraf* 
fen^eit  ftnb,  nid^t  bur<$  2liter  Per^arjt  'unb  ni$t  oerfälftt  jtnb  unb  in  eini* 
gen  gäßen  ift  e«  felbjt  nie  mögli$,  au«  bem  Oele  einen  eben  fo  feinen 
Siqueur  barjufteHen,  al«  bur$  fceftiflation.  2)er  $omeran}enliqueur,  mit  ätye* 
tiföem  $omerangen6le  bereitet,  tyat  j.  99.  nie  bie  Sieblüfcteit  unb  gein&eit,  ©te 
bet  burcfr  S)e{tiHation  bargeftedte  jpomeranjcnliqueur.  £a§  man  au«  aromati' 
f$en  ©ubftanjen,  oon  benen  bie  ätyeriföen  Oele  ui<$t  in  ben  $anbel  fommen, 
$.  9.  au«  Sellerie,  bie  fiiqueure  ni$t  anbei«  alt  bur$  3>eftillation  bereiten 
tann,  berftefct  ft$  dou  fclbft 

SBenn  man  in  ben,  Seite  622  u.  f.  mitgeteilten  Borförtften  gn  Srunb* 
miföungen  (Siqueurtörpern)  an  bie  Stelle  be«  SBaffer«  ober  eine«  3$eit«  M 
SBaffer«,  aromatifdje«  SBaffer,  aromartföe*  mäjferige«  ©efttttat  fefet,  fo  »erben 
biefelben  ju  Borföriften  für  Siqueure  au«  SDefltUatem  Slenbert  man  j.  33.  bie 
Borförift  5  auf  folgenbe  Seife  ab  : 

4.4  Quart  Sprit 

3.5  »      3u<ferforup 

2,3  »  ^DefliUat  au«  15  Soty  Seüeriefamen, 
fo  $at  man  bie  Pollftänbige  Sorfc&rift  gut  Bereitung  bon  10  Quart  eine« 
Seflerieltqueur«,  ber  40  «Procent  ftart  ift  unb  0,7  $funb  ßucfer  im  Quart 
enthält  ß«  »erben  bana$  au«  15  2oty  Selleriefamen  2,3  Quart  2>efliUat 
Bereitet  unb  biefe  »erben  mit  4,4  Quart  Sprit  pon  90  {ßroc.  unb  3.5  Quart 
3u4erfprup  bon  betannter  Soncentration  (Seite  609)  permiföt  beträgt  bie 
SRenge  be«  ©ejtitlat«  nur  2  Quart,  fo  fefct  mau,  felbjtPer{tänbli$,  no$ 
0,3  Quart  SBaffer  $ingu. 
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$ie  Sorförift  10  auf  fotgenbe  SBeife  veränbert: 

51  Quart  ©prit 

12,5     »     3u(ferforup 

38       »    SBajfer  unb  ©eltiflat  aut  8  $funb  Äfimmet 
Itcfett  100  Quart  Äümmelaquavit  von  46  «ßroc.  St.  unb  0,25  $fuub  ßuder 
im  Quart 

©oll  ber  «quavit  50  *proc.  Zx.  jtart,  alfo  4  Sßroccnt  jlarfer  fein,  fo 
nimmt  man,  tvie  ©eite  623,  unten,  gelebt  4  Quart  ©prit  metyr  unb  4  Ort. 
SBajfer  weniger;  bie  Sorförift  $eifct  bann: 

55  Quart  ©prit 

12,5     »     3u<ferforup 

84       »    ffiaffer  unb  J)ejtiüat. 

üRan  erfennt,  bafc  bie  oben  aufgeführte  99ere$nung  gu  bemfelben  Stefufc 
täte  führte. 

3(1  ber  3u<f  erforup  nid)t  vorrätig ,  fo  bereitet  man  benfelben  gu  bem 
«quavite,  inbem  man  25  $funb  3u<fer  in  6,25  Quart  SBajfet  IJjt ;  et  fle^t 
bann  aber  natürlich  ni<$tt  entgegen,  gur  fiöfung  bei  3utfert  au$  no<$  bat 
übrige,  neben  bem  SDeftiüatc  (20  Quart)  erforberli$e  SBaffcr  angwvenben,  alfo 
g.  ©.  bie  25  «Pfunb  3utfer  in  6,25  -j-  14  =  20,25  Quart  ffiajfer  gu  Iofen. 

SBitt  man  ben  flquavü  mit  ©prtt  ober  ©piritut  *on  80  $roeent  Zx. 
bereiten,  fo  wirb  bie  33orf$rift : 

62,5  Quart  ©piritut  Von  80  $roc.  Zu 

12,5      »      3u<ferforup 

27        »      ©ejtillat  unb  SBaffer. 

(Jtye  i$  nun  bie  fpecieflen  Sorföriften  gu  ben  Siqueuren  au*  fcefttflaten 
gebe,  mag  bie  Bereitung  einiger  aromatifetyer  Sßajfer  befpro^en  »erben,  »el$e 
man  in  ben  Siqueurfabrifcn  vorrätig  gu  galten  pflegt,  um  fte  bei  ber  Serei* 
tung  mancher  Siqueure  gu  benufcen. 

$imbeern>affer.  St  mirb  aut  ben,  beim  Hutpreffen  ber  Himbeeren, 
gur  ©etoinnung  bet  ©aftet,  bleibenben  $re§!u^en  bargeßeUt,  inbem  man  bie* 
felben  unter  3ufafe  von  ettvat  gepulverter  ftreibe  mit  SBaffer  beftittirt.  93on 
12  $funb  ber  5ßrefifu<$en  unb  4  Sott?  ffreibe  !ann  man  8  bit  12  Quart 
fraftiget  SBajfer  bejtifliren.  $er  3ufa^  Don  Äreibe  bient  gum  fteutralu 
fiten  ber  Saure.  9Wmmt  man  nur  bie  guerjt  überge^enben  4  Quart,  fo  $at 
man  ein  breifa^et  $imbeerti>affer ,  bat  vor  bem  ©ebraudje  mit  bem  Stoppet« 
ten  SBajfer  verbannt  mirb.  ©ollen  bie  $rej;tu$en  aufbewahrt  »erben,  fo 
muß  man  fle  einfallen.  S)iet  geföie^t,  inbem  man  bie  fluten  gerbrötfelt 
unb  mit  ab»e$felnben  ©<$i$ten  Äodjfalg  in  ©teintopfe  brücft.  8uf  2  $funb 
Andren  tann  man  1  5ßfunb  ©alg  nehmen. 

Jtirf$tt>affer,  SHttermanbelmaffer.  £>at  Äirfötoaffet  toirb  aut 
getjlampften  ftirföternen  mit  9Bajfer  bejliüirt.  SRan  iäfct  bie  gemampften 
Äetne  etß  einige  Seit  mit  bem  SBaffer  jtejjen,  e$e  man  bejtiUirt    S)at  2Baffer 
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mug  einen  angenebmen,  ni$t  gu  jtarten  ©eru$  nad>  SKttermanbelol  beftfcen; 
man  gie^t  Don  1  «pfunb  fernen  2  bi«  3  Quart  SBajfer. 

Sin  bem  Äirföwajfer  gang  a$nli$c«  Sßaffer  erhalt  man  au«  jcrjlam^ften 
bittern  ffltonbeln,  bie  gutoor  falt  au«gepregt  »erben  fonnen,  um  ba«  fette  Del 
barau*  gu  gewinnen.  Und)  f?ier  lagt  man  bie  gezogenen  SÄanbeln  ober 
$regfu$en  einige  3«t  mit  bem  ©affer  in  SSerityrung,  efye  man  beflittirt  Son 
1  $funb  Manbeln  gie^t  man  4  bt«  6  Quart  SBajfer,  Je  na$bem  man  e«  ftär* 
ter  ober  f$wa<$er  $aben  will. 

$>ie  S)ejtiHation  ber  ffirföen  unb  SKanbeln  tyat  ©$wierigfciten,  toeil  ber 
3n$alt  ber  2)lafe  leidet  überfteigt  unb  au$  leidet  anbrennt.  9Ran  »ermeibet 
ba«  anbrennen,  inbem  man  in  bie  2Blafe  eine  mehrere  3^0  tyotye  ©<$i<$t  gro« 
bett  6anb  fluttet,  biefen  mit  ffiajfet  träntt  unb  bie,  mit  SBajfer  angeflogenen 
SRanbeln  ober  fferne  barauf  bringt  $m  beflen  gelingt  aber  bie  3>ejHflation 
bur$  Stampf. 

6e$r  bequem  lagt  ß$  ba«  Sittermanbelwaffer  au«  Sittcrmanbelot  bereu 
ten,  tote  e«  unten  für  ba«  (Rofenwajfer  angegeben  ift. 

3n  ben  9tyot$e?en  wirb  ein  fe$r  ftarfe«,  fliirituäfe«  »ittermanbelwaf* 
fer  borr&tyig  gehalten,  ba«  au<$  bon  ©roguiften  begogen  werben  fann,  bie 
e«  t>er$altnigmagig  billig  gu  liefern  im  ©taube  ftnb ,  »eil  jie  au«  ben  SRan» 
beln  glei^geitig  ba«  fette  Del  gewinnen.  1  S$eil  biefe«  Sittermanbelwaffcr« 
mit  5  Steilen  SBajfer  bermiföt  giebt  ein  gur  ßiqueurfabrifatton  $inrei$enb 
jtarte«  SBajfer. 

Drangenblüt^enwaffet  (Aqua  Naphae).  Da«  SBaffer  wirb  *on 
au«gegei$neter  Seföaffen^eit  im  fubli^en  granfrei^  bereitet  unb  gwar  fo  ftart, 
bag  e«  für  unferen  3»«*  mit  bem  gleiten  bi«  bereiten  Stolumen  SBajfer 
Derbünnt  werben  fann.  2Ran  begießt  e«  »oii  ©roguijten,  al«  Aqua  florom 
Naphae  triplex,  al«  breifa$e«  Drangenblütyenwajfer. 

«u«  ben  in  ben  $anbel  tommenben  eingefallenen  Drangenblüt^en  fann 
ba«  SBajfer  cbenfall«  bejtiflirt  werben,  unb  gwar  au«  jebem  fßfunbe  berfelben 
etwa  1  Quart.  Selten  werben  friföe  Stutzen  in  $inrei$enber  SRenge  gu  @e* 
böte  flehen;  ift  bie«  ber  gatt,  fo  nimmt  man  ein  ©rittyeil  weniger  al«  bon 
ben  gefalgenen  ober  bejtiUirt  ein  ©rittyeil  SBajfer  me$r.  gingefalgen  werben 
bie  SMütyen  wie  bie  $immbeer»$regtu$en  (ße$e  oben). 

SRofenwaffer.  SBirb  au«  friföen  ober  eingefallenen  Sofenblattern  be# 
jHllirt.  Son  1  $funb  friföen  ober  ll/2  $funb  eingefallenen  flattern  fann 
man  l1/*  bi«  2  Quart  SBajfer  gießen.  Seit  f$5ner  unb  leichter  bereitet  man 
ba«  Stofenwajfer  au«  ftofenol.  9Wm  l&j*  M  Oel  to  «in  petita  ©prit  unb 
mtfdjt  bie  Sbfung  mit  SBajfer.  Slaf  1  Quart  SBajfer  nimmt  man  2  bi«  3 
Stopfen  Oel,  je  na$bem  ber  @eru$  ftarl  fein  fotL  SKan  Fann  au$  ba«  Oel 
mit  SBaffer  bejtifliren,  ba«  Oel  auf  ein  ©tü<f  gliegpapier  tröpfeln  unb  in  bie 
Slafe  gu  bem  SBajfer  geben,  aber  bie«  ifl  überjlüffig. 

2>ie  aromatif^en  SBaffer  bewahrt  man  in  @la«flaf$en  ober  Slawen  bon 
Steingeug  an  einem  füllen  Orte  auf.  Swedmagig  giebt  man  benfelben  ein 
wenig  Sprit  ju.    Sie  muffen  ben  angenehmen  @eru^  ber  betreffenden  rie« 
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Renten  «Pjfanjenfubjtonj  fraftig  geigen.    $)ana$  rietet  man  ft$  bei  ber  8e* 
reitung. 

$)ie  nadjjiebenben  Sorföriften  ju  Siqueurcn  au«  $>ejtiflaten  gelten  toieber 
für  10  Quart. 

Maraschino« 
2  Quart  £imbeer»affer, 
1      »     ftirfötoaffer  (Sittermanbelwafier), 
1      »     Orangenblüttyemoaffer, 
8  *ßfunb  feinjien  3ucfcr,  aufgelöjt   in  gelinber  ©arme  in  ben 

2  Quart  £imbeertt>affer, 
4  Quart  ©prit,  a  90  $roc.  Xr. 
ttin  au$gejei$nct  lieblicher  unb  feinet  Siqueur! 

Persioo. 

$e|tiflat  au«  8  bi*  10  Soty  bitteren  2Ranbeln. 
3Ufo,  wenn  ;.  ®.  ber  Siqueur  0,6  $funb  3«***  iw  Quart  enthalten  unb 
40  $roc.  £r.  jiarf  fein  fofl  (»r.  6,  (Seite  623) : 
4,4  Quart  Sprit, 

3,0      »     3u<ferforu}>  ober  6  $fb.  3u<ta  unb  1,5  Qrt.  SBaflfer, 
2,8      »     $epiat  unb  Safer. 
Hnfiatt  be«  3>ejHttat*  bon  8  bit  10  Bot$  bitteren  TOanbeln  tonnen  au$ 
1  bis  2  Quart  Sittermanbehoaffer  genommen  »erben  (Seite  639). 

Sellerie. 

Dejiittat  au«  10  bU  15  Soty  ©efleriefamen. 

©oll  ber  Siqueur  0,7  $funb  3utfer  im  $funbe  enthalten  unb  40  $roc. 
%x.  jiart  fein  (ftr.  5,  ©eite  622)  alfo : 

4.4  Quart  ©prii, 

3.5  »     3uderforuj>  ober  7  #fb.  3u<fer  unb  l»/4  Qrt.  ffiaffer, 
2,3      »     ©ejtittat  unb  fflaffer. 

Sin  au*gejet<$neter  Siqueur. 


Parfait-Amour. 

S)e{iittat  au«: 

12   Soty  ßUronenföale, 

3      » 

3immet, 

IVi  » 

SftoSmartn, 

Vf 

Weifen, 

Vi  • 

2RaciS, 

Vi- 

ßarbamomen. 

Daju    2      »    Drangenblutyentoafier. 

©efyr  fein  tolrb  ber  Siqueur  bei  ber  flntoenbung  Don  friföen  Eitroncn* 
fäkalen.  3Kit  So^eniflctinctur  btajjrotfr  gefärbt.  ffann  pro  Quart  0,6  bit 
7,0  «Pfunb  3utot  erhalten. 

'•  41 
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Bossolis. 

©ejttllat 

au«: 

8A  8°ty  3i«nmct, 
Vi    »     ©arbamomen, 
Vi    -     Wetten. 

$>aju:     IV2  2öt^  Drangen  blütfyentoafier 
Vi  Duart  Sofenwaffer, 
1  bi«  2  8oty  SaniaetuKtur. 
STOit  ©anbetyoljtinctur  rötyli$  gefärbt. 
SPfunb  3utfer  erhalten. 

$ann 

pro  Duart 

0,6  M*  0,8 

Goldwasser. 

£ejtiflat  au« : 

bitteren  ÜJtanbeln,  *Pomeran}cnf$alcn  (au«gef$ilten) ,  Zitronen. 

f^alen  (jtoeifmajjig  friföen),  toon  jebem  V4  %*>fy> 
9to«marin,  Weifen,  2Raci«,  Sarbamomen,  ©alganhourgel,  Seilten* 

rourjel,  3itt»er»urgel,  »on  jebem  V*  ßoty. 
ffalmu«  1/4  Sot^. 
(Selb  gefärbt  mit  JRingelblumentinctur.    Dem  völlig  gcttärten  äqueure 
»erben  pr.  glaföe  1  bi«  2  ®olbMatt$en  beigemengt  (Seite  616).    ftann 
0,5  fci«  0,6  «Pfunb  3utfer  pr.  Duart  erhalten. 

Kaffee. 

Dejtiflat  au«: 

8/i  bi«  7/s  $funb  feinem  gebranntem  Äaffee. 
Äann  pr.  Duart  0,6  $funb  3utfer  erhalten.    Bleibt  farhlo*  ober  »trb 
bura)  eine  Sinctur  au«  gebranntem  ffajfce  gefärbt  (Seite  634). 

Anis. 

Dejtiflat  au« : 

V«  $funb  9lni«famen 
ober  au*       20  fiot^  3lm«famcn, 

1     »     Sorianbcr      % 
8ür  Siqueur  unb  flquattit. 

Citronen. 

Dejtiflat  au«: 

8/i  bi«  1  $funb  6itronenf*a(en. 
Selb  gefärbt.    Sil«  Siqueur  unb  Slquawt. 

Kalmus. 

DeftiHat  au«: 

Vs  $funb  ffalmu«»ur§el, 
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lVs  2oty  8nflcltca»urjel, 
l1/»     »    33eil$enn>urjel. 
511«  Siqueur  unb  Äquamt. 


Kümmel. 

DefüKat  au* : 

*/i  bi«  1  $funb  Äümmelfamen, 

1  8oty  5lni«famen, 

1    » 

gentyelfamen, 

2    » 

33eil$cntt>urjel, 

V.» 

3immet. 

2H«  fiiqueur 

unb  5lquamt. 

Zimmet.  ' 

2>ejliüat  au« :' 

V2  $funb  3immetcaffta/ 
V«  2oty  SRaci«, 
ober  au«  :     y4  ?f«nb  Stwmetcaffla, 
baju         4  fiot^  Drangenblütyenroafier. 
tfann  farblo*  bleiben  ober  mit  3ucfertinctur  unb  etwa*  3immetiinctar 
(Seite  633)  braunti$  gefärbt  werben.    SU*  ßiqueur  unb  Squartt 

Wachholder. 

SrßiQat  au«: 

*/♦  bi«  1  «Pfunb  2Ba$&olberbeeren, 

1  Sotfy  5(ni*famen, 

2  >»     Sirometcaffla. 
Ätt  Siqueur  unb  Slqua&it. 

Wermuth  (Slbfint^). 

SeftiOat  au«: 

12  ßoty  ffierinutyfraut, 

4     »     SReliffe, 

2     »     5lni«. 
511*  ßiqueur  unb  «quatoit.    pflegt  «tun  gefärbt  ju  »erben. 

Pfeflfermünze  (Suft). 

3>ejttllat  au« : 

1  «Pfunb  $feffermun$traut. 
©rün  gefärbt. 

Krausemünze. 

fcejtiftot  au«: 

1  <ßfunb  Äraufemünjenfraut. 

41» 
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Pomeranzen-Liqueur  (Drangen  *8iqueur,  Suratfao). 

1  Quart  Xinctur  au«  8  2oty  auigemartten  $omeranjenf$alen 

(ober  ©urasaoföalen). 
2,6  Quart  fccjttflat  au«   1  $funb  $omeranjenföaten  unb  bein 

föütfjtanbe  von  bcr  Bereitung  ber  linetur, 
3  Quart  3u<ferforu)>  ober  .6  $fb.  3ucfer  unb  1.5  Ort  ©äffet, 
3,6    »     (Sprit, 
©cfarbt  bur$  3udertinctur,     6oU  ber  fiiqueur  0,7  tyfunb  3u<fer  er^al» 
ten,  (o  nimmt  man  31/*  Quart  3ucferforup  unb  bejtiüirt  nur  2  Quart. 

Pomeranzen-Aquavit. 

1  Quart  Ifnctur  au«  8  fiot^  $omeran;enf^aten, 

2  »     53>efliflat  au«  8  2oty  $omeran^enf(^aten  unb  bem  9lu<f* 

jtonbe  bon  ber  Sinctur, 
1      »     3u<ferforu}>  ober  2  $fb.  3utfer  unb  0,5  Qrt.  ©affer, 
4,4    »     (Sprit   |  ober  5  Quart  ©pirttu«  bon  80  $roeent  unb 
1,8   »     SBaffer  j  1,2  Quart  ffiaffer. 

©efarbt  bur$  3u<fertinctur. 

Weisser  Pomeranzen, 

©ejtittot  au«: 

0,5  bi«  1  $funb  ^omeranjenföalen, 
bagu     2  bi«  6  2ot£  Drangenblüt^enwajfer. 
911«  Siqueur  unb  flquamt. 

Krambambali. 

©eßittat  au« : 

<£ttronenföalen,  $omeranjenf$alen ,  Styfelflnenföalen,  »on  iebem 

1  Soty, 
Mömiföen  Mamillen,  Piment  (Weifenpfeffer),  33eUd>en»urgel,  ffiacfr« 

gelber,  Sßermuty,  ©algant,  bon  iebem  */f  fioty, 
fRo«marin,  3immetfclut$en ,  gen$el,  «ngelicawurjel ,  bon  iebem 

V*  **% 

ßa»enbelMüt$en,  ßarbamomen,  9Raci«,  Welten,  bon  iebem  */§  2*ty. 
Dunfelroty  gefärbt,  getoo^nti^  mit  $eibe(beertinctur.    Weijt  nur   al« 

Äquabit. 


Stqueure  aui  $ru4>tfäfteit  (Matafia«). 

m  (tnb  nur  wenige  Siqueure  unb  flquabtte,  »el<$e  au«  grudjtfaften  bt* 
reitet  werben,  am  ^aufaßen  Sfirfö.  unb  £imbecr#flquabit.  Die  33erettung«»etfe 
ijl  wrföieben  na$  ber  »eföaffen&eit  ber  grüßte,  unb  je  na^bem  man  ben 
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frifö  gepreßten  ©aft  benufrt,  ober  ben  mit  ©prtt  (ober  ©pirttu«)  bermifäten, 
aufbewahrten  ©aft.  Da  fi$  faum  allgemeine«  über  bie  Darjteüung  fagen 
logt  fo  folgen  fogleicty  bie  fpecietlen  Sorfcfcriften. 

Apfelsinen  (Kr  Arne  unb  fitqueur). 

1  Quart  flpfelflnenfaft, 

4      »      ©prit, 

4,5    »     3u<ferforup  obet  9  $fb.'3u<*«  unb  2,15  Drt.  ffiaffer, 

0,7   *     ffiaffer. 

2lpfel|inenföalentinctur  nad)  belieben, 
©elb  gefärbt.    Die  SBorförift  ift  au«  ber  Sorförift  2,  ©eite  622,  ab* 
geleitet;  et  ift  1  Duart  ffiaffer  bur$  1  Duart  ^Hpfeiftnenfaft  erfefct. 

Der  au«  ben  gefeilten  Bpfeljtncn  au«gepreßte  ©aft  »irb  mit  2  Duart 
©prit  t>ermifc^t ;  bie  fdjleimtgen  £$eüe  f<$eiben  fic&  babur$  au*.  fta$  eint« 
gen  Xagen  gießt  man  bat  ftlare  bon  bem  Sobenfafee  ab  unb  berimfät  et  mit 
bem  übrigen  Sprit,  3u<taforuj>  unb  ffiajfer.  Die  Slpfelftnenfäalentinctur  wirb 
bur$  Aufgießen  bon  ©prit  auf  einen  X^eil  ber  Slpfeljlnenföale  bereitet.  ÜRan 
fefct  babon  me$r  ober  weniger  ju,  je  nac&bem  bie  (£r6me  me^r  ober  weniger 
aromatifö  »erben  foü.  ©oU  ber  Siqueur  weniger  fug  werben,  fo  bereitet  man 
tyn  na#  ber  »orfc&rift  3  ober  4,  ©eite  622. 

Erdbeeren  (fiiqueur). 

6  Quart  grbbeeren 
gerquetföt,  nebji  4  fioty  JBeil$enwurjel,  mit  4  Duart  ©prit  gemengt;  ba«©e# 
menge  in  einer  weityaljlgen  glaföe  ober  einem  gut  bebetftcn  ©teintopfe  einige 
Sage  flehen  laffen,  bann  abgepreßt.  Die  abgepreßte  glüfjtgfeit,  na^bem  fie 
|t$  bofljiänbig  geflart  $at,  bur$  3ufafc  Don  ffiajfer  auf  7,5  Duart  gebraut 
unb  »ermiföt  mit 

2,5  Duart  3utferforup. 
Bromatijtrt  bur$  etwa«  3immettinctur  unb  2Raci«tinctur,  ober  bur<$  bie 
aromatif$e  Sinctur  92r.  2,  ©eite  633. 

Himbeeren  (Siqueur). 

4  Duart  $imbeerfaft, 

4      »     ©prit, 

6  $funb  3utfer. 
Der  3ucfer  wirb  in  einem  Wanten  fupfernen  Äeffel  in  bem  ©afte  getöft, 
bei  geünber  ©arme,  wel$e  man  f#ließti$  bi«  gu  einmaligem  aufwallen  ftei« 
gert,  babei  wirb  gut  abgeräumt.  fta$  bem  ßrtalten  wirb  ber  »erfaßte  ©aft 
mit  bem  ©prit  bermiföt.  SWan  tann  bur$  eine  geringe  üßenge  3immetttnctur 
aromatxfiren. 

3ur  ©ereitung  be«  ©afte«  wirb  auf  folgenbe  SBetfe  »erfahren.  Die  boU* 
lommen  reifen  Himbeeren  werben  in  einem  ©efaße  au«  ©teingeug  mit  einem 
großen  ^öljernen  Sojfel  fo  gerquetföt,  baß  feine  SJeere  unjerbrüdt  bleibt  Die 
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SKajfe  bleibt  bann  einige  Sage,  ober  überhaupt  fo  lange  an  einem  ni$t  füllen 
Orte  flehen,  bi*  bcr  bünne  ©aft  ft<b  fcon  ben  fejten  X^eilen  lei^t  trennt  unb 
ttotlfommen  tlar  erlernt.  $>ann  prejjt  man  ben  ©aft  ab  unb  läßt  tyn  $um 
klären  einige  ©tunben  {leben,  wonach  man  tyn  Kar  toon  bem  Sobenfafce  ab« 
gießen  tann.  2>er  fflütfjianb  in  ben  ^refjbeuteln  bient  $ur  Bereitung  be* 
#tmbeerwafier*. 

Himbeeren  (flquatott). 
'   5  Duart  £imbeerfaft, 

5  »     ©prit  ober  ©piritu*  tjon  80  $roc.  2x, 
2,5  «Pfunb  3u(ter. 

3Bie  ber  fciqueur  bereitet. 

©oU  ber  £tmbeediqueur  ober  flquamt  ni<$t  unmittelbar  au*  bem  frifö 
gehegten  ©afte  bereitet  fonbern  foU  ber  ©aft  aufbewahrt  werben ,  fo  »ermif&t 
man  ben  ©aft  mit  ©prit  in  bem  Serbältniffe  bon  2:1.  9Ran  1}at  bann  einen 
fpiritu&fen  ©aft  bon  30  <ßroc.  Xr.  3n  biefem  tann  man  ben  3utfer  ni<$t 
l&fen,  e$  mufc  alfo  gum  Euftöfen  bc*  3\xdtx$  SSBajfer  gewonnen  werben.  $ie 
S&orförift  ju  bem  $tquat>it  wirb,  bann: 

6,5  CUtart  fpirituofer  #tmbeerfaft, 
2,5  duart  ©prit  ober  ©piritu«,  ä  80  ißrocent  £r., 
2,5  «ßfunb  3u<fer  j  ober  1,25  Quart  3uderforup  unb  0,5  Drt 
1  Duart  2Ba(fer    j  fflaffcr. 

$ur$  3ufafo  bon  no<b  etwa«  fflajfer  tann  ber  flquabit  fc^wä^er  gemalt 
werben. 

Kirsch  (Siqueur). 

4  Duart  Äirföfaft, 

4      »      ©prit  *on  85  bi«  90  «ßrocent  Zx., 

6  $funb  3ucfer. 

SBirb  wie  ber  $imbeerliqueur  bereitet,  2Ran  ma$t  gewo^nlt^  einen 
f leinen  3ufafc  Don  ©ittermanbelwaffer,  ßimmcttinctur  unb  Weltentinctur,  obet 
ton  aromatisier  Xinctur.  3ur  2>arjteüung  be*  ÄirföfaftS  werben  febr  reife 
ftirföen  jerquetftyt  unb  ausgepreßt. 

Kirsch  ($qua»it). 

2Bie  ber  $imbeer<9lquamt. 

3n  ©egenben,  too  Äirföen  billig  ju  baben  flnb,  bereitet  man  ben  fpirt« 
tuöfen  Äirftyfaft  oft  in  febr  bebeutenber  9Renge  für  ben  $anbet.  2)ie  Äirfcben 
werben  bur$  gebBrig  ju  fieflenbe  fteinerne  Salden  (bie  tfirfcbcnmübte)  $er* 
quetföt,  aufgepreßt  unb  ber  ©aft  wirb  mit  ©piritu*  »ermiföt.  2)amit  ber 
©aft  ben  ©efömact  na*  tfirföternen  erhalte,  pflegt  man  einen  %^t\l  ber 
fterne  gu  jerftampfen  unb  ber  au*jupre(fenben  aRajfe  jujufefcen.  SJton  errei$t 
baffelbe,  wenn  man  bem  fertigen  ©afte  etwa*  Sittermanbelwaffer  gugiebt  3>a 
man  in  bem  tauften  fpirituöfen  Äirföenfafte  ben  Wtofrolgebalt  ni$t  mittelß 
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be«  2Uf  Optometer«  erfennen  fann,  fo  mufc  man  jt$  in  SBeju^  auf  ben  3llfo* 
fyolgefcalt  auf  bic  Angabe  ber  gabrifanten  berlaffen.  9ttmmt  man  auf  2  S^le. 
Äirföfaft  1  £&cil  ©piritu«  t>on  80  $roc.  Zt.,  fo  beträgt  ber  2üfo$olge$alt 
o^ngefatyr  26,5  $rocent.  Serwenbet  man  folgen  Ätrfd>faft  gu  Slquabit,  fo 
wirb  bic  Sorfd^rift: 

Kirsch  -  Aqaavit. 

7  Quart  fpirituöfer  ffirföfaft  a  26,5  ^toccnt 

2,5    »     ©piritu«  bon  80  $roc.  Xr„ 

2,5  «Pfunb  3utfer  )  ober  1,25  Quart  3u<*«rfo™P  unb  0,5  Quart 

1  Duart  ffiaffer    |  ffiaffer. 

$>er  orbinäre  Äirftyaquafcit  wirb  oft  weit  fct/wädjcr  gemalt,  au$  wotyl 
anftatt  mit  3u<fer  mit  braunem  inbiföem  ©tyrup  berfufjt.  gut  jebe«  $funb 
3utfer  fann  man  1 72  ¥funb  ©tyrup  nehmen. 

Quitten  (fiiqucur). 

4  Quart  Quittenfaft, 
4      »     ©prit, 

2  »     3«<taforup  ober  4  $funb  3«*«  in   1  Duart  ffiaffer 

Die  reifen  Duitten  werben  gerrieben  unb  au«geprefct.  Der  Saft  mit  bem 
©prit  uermiföt.    9lafy  bem  ftbflären  wirb  ber  3u<tofanip  gugegeben. 


ttufer  ben  ßiqueuren  pflegen  in  ben  Siqueurfabrifen  r;5ujlg  no<$  t>erfd)te^ 
bene  anbere  fpirituöfe,  gu  ©etranfen  befiimmtc  glüfftgfeiten ,  wie  fünjtlic&er 
SRum,  ßognac,  Errac,  ferner  *ßunfd)ejtract,  JBifäofcfieng,  ÜJtageneffeng  u.  f.  w. 
bereitet  gu  werben,  unb  ni^t  feiten  befafct  man  (t$  au<$  mit  ber  ^Bereitung  bon 
SRau<$erfpiritu«  ,  Eau  de  Cologne  unb  bergleicfyen  wofyltie^enben  ©emifd^en. 
Q«  wirb  be«£alb  ni$t  überflüfjig  fein,  über  biefe  Dinge  fyier  etwa«  gu  fagew. 

itünfrltdjer  «Rum. 

Da«  Siroma  be«  ächten  SRum«  r;at  bi*  jefct  eben  fo  wenig  al«  ba«  Aroma 
irgenb  eine«  alfotyoliföen  Dejtillat«  auf  anbere  ffieife,  al«  burety  ©atyrung  ber 
gueferigen  glüfflgf  eit,  wel$e  ben  a$ten  SRum  liefert,  erhalten  werben  tonnen.  ®« 
giebt  bal)er  nur  ein  ÜJtittel,  einen,  bem  a(t)ten  SRum  im  Aroma  gleiten,  billigeren 
SRum  bargujtellen,  nämH<$  ben  a$ten  SRum  bur$  möglich  feinen  Sprit  gu  ber* 
längern,  gu  fcerföneiben,  wie  man  fagi  2Ran  fcermiföt  ben  achten  feinen  SRum, 
ber  al«  3amaica*SRum  ge^t,  mit  me^r  ober  weniger  ©prit,  welken  man  guuor 
bur$  gang  reine«,  am  beften  bejtiüirte«  ffiaffer,  bi«  gur  ©iarfe  be«  SRum«  t>er# 
bünnt  $at.  Da«  Serfcaltoifj  be«  Sprit«  gum  SRum  wirb ,  begreiflief),  bur$  ben 
$rei«  benimmt,  weisen  ba«  gabrtfat  tyaben  fotL  (Sine  weitere  SBerminberung  be« 
greife«  lagt  ft<$  bur<$  Serbünnung  mit  Sffiaffer  erregen,  alfo  babur$,  bafj  man 
ba«  gabrifat  f$ma<$er  al«  bie  a^te  SBaare  bertauft.  X)ie  garbe  wirb  bur*  3ucfcr* 
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tinctur  meinen«  unter  3ufa^  von  etwa«  (Sicfyenrinbentiuctur,  au$  wotyl  (Eatc<$u* 
tinetur,  erteilt.  Unmittelbar  na$  bem2Rif$en  riedjt  unb  fömeeft  man  in  bem 
gabrifate  ben  Sprit  tyerau«,  aber  na$  längerem  Sagern  verliert  ft^  Med. 

%o$  feiner  wirb  ba«  $robuct,  wenn  man  al«  3ufafc  }u  bem  ä$ten  Kam 
einen  Sprit  anwenbet,  welker  mit  etwa«  [Rum  beßittirt  worben  x%  SRan 
bringt  Sprit  mit  etwa  gleityviel  ffiaffer  unb  etwa«  5Rum  in  bie  Olafe  unb 
beftiüirt  fo  viel  ab ,  bajj  t>a*  £>e{iittat  otyngefäfyr  bie  Stärfe  be«  JRum«  geigt 
$>a«  ©ejtiflat  erhält  fo  ben  cfyaracteriflifctycn  töumgeru$,  ber  Spritgcru$  iß 
verbeut ;  «man  mifctyt  cd  bem  achten  9tum  in  beliebigem  Sertyältmjfc  bei.  $er 
WMjtanb  in  ber  Stafe,  welker  no<$  fetyr  fräftig  riecht  wirb  ni$t  weggegeben, 
fonbern  bei  neuen  Dejtiflationen  immer  wieber,  anftatt  SBaffer,  angewanbt 

@«  ijt  befannt,  bafc  auety  ber  a$te,  ber  weftinbifdje  9tum,  von  fe$r  ver* 
föiebener  Qualität,  nämli<$  ton  fe$r  verriebener  gein^eit  im  fcroma  in  ben 
#anbel  tommt.  S)e{tidirt  man  bie  bittigeren  Sorten  fflum ,  für  fl$  ober  unter 
§ufafc  von  Sprit  unb  SBajfer,  fo  refultirt  ein  2>ejKflat,  ba«,  gefärbt  einen  fei* 
neren  9ium  barfteflt,  au$  bur«$  ßugeben  von  3amaica»9tum  no<&  oerfetnert 
werben  lann.  S)er  9tücf  jlanb  tn  ber  ©lafe  fann  wieberum  abermal«  mit  Sprit 
beftiflirt  »erben.  Huf  biefe  ffleife  taflfen  fl$  mit  SeiAtigfcit  fe&r  verriebene 
Qualitäten  von  Äum  barfteßen. 

Se^r  geeignet  gum  Serföneiben  be«  SRum«  ift  au$  bei  Spiritu«,  welker 
au«  bem  braunen  inbiföen  Sprup  ober  ber  inbif^en  SRelajfe,  ober  au*  inbi* 
f$em  Äofoutfcr  gewonnen  wirb  (Seite  479  unb  480).  $er  au«  fflübenguefer» 
melajfe  fetyr  $o$gräbig  (90  $roc.  £r.),  aber  ni$t  ganj  fufelfrei  gezogene  Spi* 
«tu«,  ober  ber  au«  gewöhnlichem  2Relajfenfpiritu«  bur$  fflectification  erhaltene 
reinere  Spiritu«,  ijt  ebenfaü«,  ba  fein  ©eru$  an  ben  ©eru$  be«  Wum«  erinnert, 
jur  gabrifation  von  f&njt(i<$em  SRum,  auf  angegebene  Seife,  re$t  anweubbar- 
<Snbli$  fud^t  man  bem  jum  $erf$neiben  be«  achten  SRum«  bejKmmten  Sprit 
au$  baburd?  einen  rumä^nlictyen  ®erud>  ju  erteilen,  bafi  man  tyn  über  Gebern* 
$oIjfpä$ne  (Sleiitiftyolj)  bcjUHirt. 

Unjafclige  2$orf$riften  ftnb  jur  9ta$a^mung  be«  2lroma«  be«  SRum«  ge* 
geben  unb  e«  fommen  iejjt  unter  ben  tarnen  SRumättyer  unb  SRumeffengen 
glufjtgfeiten  im  #anbel  vor,  welche,  in  geringer  2Renge  ju  verbünntem  Sprit 
gefejjt,  biefen  in  fünjtlityen  9!um  verwanbeln  foüen.  2)ie  auf  biefe  ffieife  er» 
gleiten  tßrobuete  ^aben  oft  fo  geringe  9le^nli$feit  mit  ächten  9tum,  bat  jte  nur 
be^alb  verläufli^  jlnb,  wetl  man,  wegen  ber  Seltenheit  ber  ä^ten  fflaare  im 
gewo^nli^en  ^anbel,  vergeben  ^at  ober  ni$t  weig,  wie  ä^ter  9tum  rie$t  unb 
fd^meeft. 

5)ie  fogenannten  fflumätyer  unb  9tume{fen$en  jlnb  meijten«  @emif$e  von 
fe^r  verriebenen  rie^enben  Stoffen.  6ie  enthalten  in  ber  Wegel  verf^iebene 
Qlet^lät^er,  wie  Surterät^er,  ßfflgät^er,  Salpeterdtljer,  ^(meifenät^er,  au^  wo^l 
2Retytylätyer;  man  verwenbet  ferner  ju  benfelben  bren^li^e«  ^irfenboljot  ober 
93ir!en^ol)t^eer  (bem  ba«  befannte  rufftföe  fieber,  3uften  ober  Junten  feinen 
©etuc^  verbanft),  ©langrug,  ^olgefllg,  aud)  wo^t  aromatiföe  $flangenftoffef  wie 
SantUe,  $«rubalfam,  Setföenwurgel,  3immet,  au«  benen  man,  wie  au«  bem 
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©ianjruö  unb  bem  »irtentyeer  ober  »irfenöle,  Stncturen  barfieflt  unb  biefc 
ber  alfo^oliföen  Sofung  ber  verriebenen  Betyer  jumif^t. 

Da  bie  Bereitung  be«  Mumatyer«  unb  bet  9lumejfenj,  von  Denen,  wel$e 
ftd)  bamit  befaffen,  al«  ®e$eimnt§  betyanbelt  wirb,  fo  pnb  SBorföriften,  wel^e 
3utrauen  verbienen,  faum  gu  erlangen.  SRan  mufj  felbft  verfugen  unb  fann 
bie  ba$u  crforberlic^en  Materialien  meijten«  von  Droguijten  erhalten,  fo  na* 
mentlid)  bie  man$fa$  verriebenen  Sletyer. 

Die  folgenbe  Sorförift  pnbet  fi$  veroffentli^t: 

12  Soty  (Sfjtgat&er,  4  fioty  ©atpeterätyerweingeift,  2  Duart  ©lanjrufe* 
tinetur,  1  ßoty  Sirfenbltinctur,  V*  Duart  (£i<$enrinbentinctur.  ©oü  für 
100  Duart  auf  70  bi«  60  «ßroc.  verbünnten  ©*rit  au«rei<$en.  üRit  3u<fer* 
tinetur  gefärbt  au$  wotyl  no$  2  $funb  Äanbi«  jugegeben. 

Die  fo(genbe  Sorf^rift  ijt  me^rmal«  in  meinem  fiaboratorium  befolgt 
worben  (i#  n>ei§  nid?t,  von  wem  fte  {lammt)  unb  i)at  ein  ver$altni&ma&ig  te$t 
befriebigenbe«  föefultat  gegeben. 

10  Zofy  englifdje  ©<$wefetfaure, 
1V2  *funb  ©prit, 

8  fioty  §oljeff!g  (Acetam  pyrolignosum), 
10    »     $3raunjteiu. 

Hbbejtitlirt  V4  M«  1  ?funb.  Die  Dejtittation  wirb  au«  einer  @la«relprte 
bewertßeüigt;  man  fluttet  ben  gepulverten  23raunjtein  in  biefelbe,  giejjt  ben 
©prit,  »eifern  vorder  vorjitytig  bie  ©t^wefelfaure  gugemifcfyt  ijt,  unb  f$liefjli<$ 
ben  $o(jefjtg  ju.  Der  erhaltene  Mumatyer  wirb  ju  ©prit,  von  ber  ©tarfe  be« 
9lum«,  in  crforberlityer  Menge  gegeben,  gefärbt  burd)  3udertindur.  TOir  $at 
ba«  gabrifat  immer  no<$  am  bejten  gefallen/  wenn  feine  »eiteren  3uftye  ge* 
ma$t  werben.  Man  pflegt  aber  tjäuftg  no$  ©utteratyer,  föu&tinctur  unb  ver* 
föiebene  anbere  ber  oben  genannten  Stoffe  gu&ufefcen.  SBenbet  man  bei  ber 
Bereitung  be«  Siumätycr«  me^r  ©djwefelfaute  an,  fo  wirb  ber  51etl?er  trafttger, 
aber  ba«  julefct  itcbcrgetyenbe  erhält  bann  lei$t  einen  unangenehmen  ®eru$, 
ber  übrigen«  bur$  ftectifkation  befeitigi  werben  fann. 

©etywaefe  giebt  folgenbe  Anleitung  jur  ^Bereitung  von  funfiüdjem  [Rum. 
*jA  $funb  concentrirte  ©$wefelfaure  werben  mit  6  $funb  SBaffer  vermtfdjrt, 
bagu  n/2  $funb  gewo^nli^en  <S>t)tup,  Va  $funb  grob  gepulverte  gi^enrinbe, 
4  fiot^  23  raun  (lein  unb  2  fioty  ftarfer  ©piritu«.  Da«  ©emifä  lägt  man 
1  bi«  2  ÜRonate  flehen,  bringt  e«  bann  mit  36  Duart  öOprocentigen  gereinigten 
©piritu«  in  bie  33lafe  unb  bejtiUirt  30  Duart  ab.    ©efarbt  mit  3u<fertinctur. 

Der  mit  fflumatyer  ober  töumejfenj  bereitete  SRum  mu§  längere  3cit  la- 
gern, wenn  er  erträglich  fein  fofl.  Oft  mifc^t  man  ir)m  ä^ten  SRum  in  ver* 
f^i'ebencn  Ser^altniffen  bei ;  i$  glaube,  bag  ber  billigere  5lrrac  bajfelbe  leijtet. 

Äünftltcr)cr  <S4>gnac» 

Da«  einfädle  unb  befte  bittet,  au«  bem  i^ten  6ognac  eine  billigere 
ffiaare  barjufteüen,  ijl  wieberum,  ben  Sognac  mit  reinfiem  ©prit,  welker  bi« 
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jut  ©tärfe  be«  Sognac«  (circa  60  $roc)  mit  SBaffer  berbünnt  ij* ,  ju  Dermi* 
f$en  unb  ba«  ©ernifö  längere  3«*  lagern  ju  laffen.  Kann  man  trüben  ©ein 
ober  iRücffiänbe  au«  SBeinfäjfem  erhalten  unb  biefe  unter  3«f^  üon©jmt  unb 
Söaffer  bcjHfliren,  fo  refuUtrt  ein  SDefriüat  ba«  gum  33erf<r)neiben  be«  <£ognac* 
nod)  geeigneter  ift ,  al«  ber  reine  Sprit,  ffio  ber  ä$te  Sognac  fabricirt  »itb 
(©eite  520),  miföt  man  nicr)t  feiten  föon  ber  gegorenen  2Raffe ,  »or  ber  2>c* 
jtittation,  Sprit  ober  reinen  ©piritu«  ju,  um  \>it  9lu«beute  ju  err)ötyen. 

Unter  ben  Hainen  (Sognacätyer  ober  Sognacejfenj  fommen  @emifct}f  in 
ben  $anbel,  wtye  ba«  3lroma  be«  Sognac«  nadfouatymen  fcerfu^en.  $)ie  $auj>t« 
bejtanbtyeile  pnb  immer  Sfflgätyer  unb  ©alpeterätyerioeingeijt  (Spiritus  nitrico- 
aethereus).    3n  neuerer  3«*  ift  ba«  bei  ber  $eftiuation  ber  ffiein^efe  getton* 
nene  SBeinfufclol  (Drufenol,  ßognacöl,  ©eite  522)  ein  roertr^ofle«  Material 
jur  funfrlid^en  $>arjieflung  *on  Sognac  geworben.    SRan  giebt  bawn,  neben 
CSfjigätyer  unb  ©alpeterätyertpeingeijt  ju  Sprit,  ber  bis  60  tyrocent  oerbunnt 
tft.    unflott  biefe«  ©ognacöl«  toeubet  man  aucr)  Denantfcätyer ,  DenantyrjU 
ät$er  ober  <ßelargonätyer  an,  toenn  man  fte  oon  angenehmen  ©eru$e  haben 
faun.  Wan  färbt  mit  3ucfertinctur,  aud)  rooljl  juglei$  mit  Sicfcenrinbentinciur. 
Da«  folgenbe.  ®emif<r)  wirb  na$  langem  Sagern  bem  ä$ten  Soguac  im 
©eru<$e  unb  ©efömacfe  redjt  ä&nticr). 
»/4  *funb  (Jfflgätyer, 
Vi     »     ©alpeterätyermeingeijt, 
8  Ouart  granjmein  (franj.  5Beign>ein), 
V*      »     (Sidjenrinbentinctur  (au«  y4  $funb  6i$enrinbe), 
140     »     Sprit  *on  55  bi«  60  <ßrocent, 
3utfertinctur  nad;  belieben. 
Sltd  3ufafe  gu  Iüiiflücr>em  ßognac  eignet  jt<$  au$  fe$r  gut  eine  Xinetur, 
»el<$e  man  au«,  mit  ben  Äernen  gerftampften  tro<fenen  3to«tf<r)en  (gebaefenen 
Pflaumen)  unb  Sprit  t>o\\  50  bi«  55  $rocent  barjteUt. 

3ur  3«t,  al«  bie  Sraubentrantyeit  ben  (Srtrag  an  SBein  au§erorbentli<r) 
fömälerte,  mar  Mc  gabrifation  &on  (Sognac  in  ftranfrei<$  nar)egu  eine  Unmog» 
lict>feit  gemorben,  unb  jtet;t  man,  »el$e  enorme  Mengen  *on  Kognac  in  granf» 
rei<$  unb  ©elgien  le  petit  verre  in  flnfpru^  nimmt,  fo  leu<$tet  ein,  bajj  felbjl 
unter  günjligeren  Serfyältniffen  ber  größte  Xljeil  be«  ßognac«  ein  tfunftyrobuet 
fein  muß.  SWan  mad)t  aufy  gar  fein  £e(;l  barau«,  ba§  ber  meifle  dognac  au« 
Sprit ,  Sf jtgatya  unb  3ucfertinctur  bereitet  »erbe.  3c^  r)abe  in  $ari«  He 
glaföe  Sognac,  ber  al«  achter  galt  unb  auetj  ä$t  f^ien,  mit  5  grane« 
(40  ©gr.)  bejaht. 

^önfrlicr)er  «Irrac, 

^lecbter  ^itrac  tft  für  fo  billigen  $rei«  ^erjulegen  (^ier  10  bi«  12  ©gr. 
bie  glaf(r)e,  incl.  ©teuer),  bajj  bie  »ef^affen^eit  be«  fünjtli^en  flrrac«  im  910* 
gemeinen  in  einem  fcr)le<t)ten  Ser^ältniffe  flel)t  jum  greife  beffelben.  SBid 
man  eine  no$  billigere  ffiaare  ^aben,  fo  ifi  e«  roieberum  am  beflen  ba{?  man 
bie  ad)k  Saare  bur$  ©yrit  \>n\ä)m\M,  melier  bi«  gur  ©tärfe  be«  9rrac« 
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aerbünnt  ijt,  unb  bafc  man  ba*  ©emifö  lagern  laßt.  SBenbet  man  ©prit  an, 
bem  man,  bur<$  fcejiiHation  mit  SBajfer  unb  etwa*  flrrae,  ben  6j>ritgeru$  be* 
nommen  tyat,  fo  wirb  ba*  gabritat  no$  beffer  (fte&e  fünjtli^er  föum). 

(5rträgli$  a^mt  man  ben  flrrac  na$ ,  wenn  man  Sprit ,  ber  auf  circa 
60  $roc.  Sr.  Dcrbunnt  ijt,  mit  bem  6eite  649  aufgeführten  »umatyer  unb  mit 
jtartem  S^eeaufgug  (au«  feinem  S$ee)  vermißt  unb  etwa*  a$ten  flrrac  gu* 
giebt.  3Ran  fefet  au$  wotyl  no$  ein  wenig  SSaniflettnctur  unb  einige  Stoffen 
Äeroliol  §u.    £>a*  ©emifc^  bleibt  ungefärbt. 

Sftorbfc&ufer  £orn*(£ffcna« 

2Ba<$$olber6l    .    .    .     l1/*  Quent^en, 

tfümmelöl        •    .    .      Vs         * 

(Sffigat&er        ...  20  Soty, 

©atyeterätyermeingeiii   16    » 

®»>nt 3/4  Quart. 

Sluf  100  Quart  ©piritu*,  bi$  circa  40  *ßrocent  berbünnt,  nimmt  man 
etwa  3/*  *ßfunb  ber  Sffenj,  um  ftorbtyaufer  Äorn  barjujtellen.  2Ran  färbt 
f$wa$  mit  ßueferttnetur.  Mnjtott  be*  SatyeterattyerweingeijW  tonnen  aud? 
4  Soty  SRumatyer  genommen  »erben. 

©rO0«Gt)rii4>  (<9n>0«<3fgtract). 

19  ?funb  3urfer 
mit  SBaffer  gu  26  5ßfunb  Srjrup  getobt.   $>agu 

8  Quart  ertrafeinen  3amaica  <  fflum, 
3       »      €tyrit, 
EaniHetinctur  na$  Seiteben. 
3u  einem  weniger  feinen  $robucte  wirb  ein  Xr)ei(  beä  ächten  JHum*  bur$ 
f unftü^en  erfefct.     Stimmt  man  8rrac,  anflatt  SRum ,  fo  refultirt  ber  Slrrae» 
©rog«©ljrup. 

#unfct)*@i)rm>  (tyunf$»<££tract)« 

6  <ßfunb  3u(fer 
mit  ©äffet  gu  8  $fuub  ©tjrup  gefönt.    2>agu 

2/25  Quart  ertrafeinen  3amaica#9tum, 

0,75      •     Sprit, 

IV9  Sott)  ßitronenfäure, 

SaniUetinctur  na$  SBelieben. 
2öo  man  ben  (Sitronengefömacf  liebt ,  reibt  man  bie  <5$ale  bon  einigen 
Eitronen  mit  3utfer  ab  unb  fefct  biefen  gu.    Mimmt  man  anflatt  [Rum  9rrac, 
fo  err>alt  man  flrracißunfö'Sgrup  (Ärrac*<ßunf$*grtract). 

©ifctMeffenj. 

flu«:    7  qjfunb  (Sura$aof<$alen  (ober  au*gef$nittenen  <Pomerangenf$alen), 
■n/2  »     unreifen  ^omeranjenfrüctyten, 
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3i/2  Quentd&en  Äelfen, 
12Va  Quart  6prit  wn  82  jßrocent 
eine  Siactur  bereitet ;  biefe  Dermiföt  mit  B/4  Sßfunb  Drangenbtütyentoaff«. 

Stann  man  frif$c  {ßomeranjen  (grüne  Orangen)  erhalten,  fo  föalt  man 
»on  tiefen  bie  Scalen  bünn  ab  unb  nimmt  biefelben  anjtatt  ber  ttura^aoföa* 
len.  2>ie  (äffeng  ijt  fefcr  jtarf;  jie  »irb  f$on  ftarl  genug,  wenn  man  bie  fcop* 
pelte  SWenge  Sprit  nimmt.  2Ran  »erlauft  bie  (Sffeng  meijten*  in  ©lifeni, 
n>el$c  1  unb  2  Scty  faf[en. 

OTaitranfeffenj. 

Sud        l1/*  $funb  friföem  SBalbmeijter  (Asperula  odorata), 

1  Quart  6prit  »on  90  $rocent 

eine  Sinctur  bereitet,  «nßatt  be*  friföen  Äraute*  fann  man  au$  1/4  $funb 
forgfäitig  gctrotfnete*  Äraut  nehmen.  SBirb  meijlen*  in  ©läfern  &u  1  Soty 
fccrfauft. 

Sttageneffenj. 

Su*       2  $funb  brauner  K&inarinbe, 
V4      »     @njianttmrjel, 
8/4      »     au4gemarften  SPomerangenföalen, 
8  Quart  ©prit  Don  60  M  70  $rocent 
eine  Sinctur  bereitet;  biefe  bermiföt  mit  2%  Quart  3tmmet»affer  (beflittirt 
au«  ßimmetcafjta  unb  SBaffer). 
Ober:  flu« 

8  ßotl;  auSgemarlten  Sßomeranjenföalen,  '  «  * 

4     »     $omcrangenfrü$ten, 

8     »     3iwwetcaffta, 

4    »     3ng»er, 

4     »    3ittn>erto>urjel, 

4  »    ©alganttourgel,  ^ 

2  bid  4  ßoty  (Snjiannmrgel, 

5  Quart  Sprit  »on  60  bid  70  «ßroeent 

eine  Xinctur  bereitet.  27ton  nimmt  bie  größere  Stenge  ber  <£n}iann>tir}el, 
wenn  bie  Sffeng  bitterer  fein  foO. 

SSittcre  ©ffenj  (Essentia  amara). 

2lu$       1  $funb  ßarböbenebktenfraut, 
1      »     Xaufenbgütbentraut, 
1      »     2öcrmutyfraut, 
1      »     enjiannmrjel, 
15  bi«  20  Quart  ©pirüu*  t>on  60  bU  70  $rocent 
eine  Xinctur  bereitet. 
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Eau  de  Cologne. 

3ur  fcarjteflung  bicfcd  berühmten  $arfüm*  giebt  et  fe^r  aiele  Sorförif* 
ten  unb  in  Solu  felbjl  toerben  fe&t  »ergebene  befolgt  £ie  ©ajU  ijt  ein 
Doflfommen  fufelfreier,  feinet  ©prit  Hujjerbem  bebarf  man  bet  fcortreffli^en 
atyeriföen  Ode  (Essences),  n>el<$c  im  [üblichen  granfrei^  unb  in  Italien 
au*  ben  verriebenen  Spielarten  ber  Drangen,  Simonen,  3fyfeljinen  unb  Zitro- 
nen, im  fcerföiebenen  3uftanbe  ber  Weife  betfelben,  bejliUirt  »erben. 

3$  gebe  in  bem  g^lgenben  eine  Wetye  von  SBorföriftcn  jur  2lu*»a$l  unb 
bemerfe  babei,  ba|  bie  SWenge  bet  ©prit*  beliebig  abgeanbert  »erben  fann,  tt>enn 
man  bat  ftabrüat  triftiger  ober  toeniger  triftig  $aben  will. 

2  ßoty  Eseence  d'Orange, 

2     »  »de  Bergamotte, 

2     »  »de  Cedro, 

1  »  »de  Cedrat, 

2  »  »de  Limette, 
2     •  »de  Petit  grame, 

»        de  Portugal, 


1 

1 
12 


6  ßoty  Sitronenol 
3     »    ©ergamottSl, 
1     »     SReroiiöl, 
Vi     »     Sa»enbel8l, 
V2     »    Stotmarinol, 
10  Quart  ©prit 


»  »de  Neroli, 

•     Quart  Sprit 

6  2ot$  $ergamottftl, 
1     »     ßitronenöl, 
1     »    SWeliffenöt 
Vi     »    2a*enbelöl, 
Vt     »     fteroliöl, 
10  Quart  Sprit 


Bau  de  Berlin. 

Vt  Quentttyen  Seroliot, 
Va        »        ßttronenol, 

1        »        ©ergamottol, 
30   Xropfen    Hofenöl, 
20        »        ßarbamomenöl, 
10         »        SReliffenöt, 

5        »        ßotianberM, 

5        »        StyjmfanM, 

1  Quart  ©prit 


6  2oty  »ergamottH, 
2     »     SitronenM, 
2     »     Sabcnbelol, 
10  Quart  ©prit, 

4  Sott?  »ergamottöl, 
2     »     ßitronenöl, 
1     »     Sabenbelöl, 
V»     »    KeroliM, 
Va     »    SKeliffenöi, 
10  Quart  ©prit 

Eau  de  mille  fleurs. 

2  ©ran  äRoföu«, 
1  Quentchen  {ßerubalfam, 
Vi  ßoty  »ergamottöl, 
fiawnbelol, 


Vi 

Va     »     Sittoncnol, 
Va  Quent^en  »elten&t 


1  Quart  Sprit 


Verzeichniss  von  Werken 

aus  dem  Gebiete  der 

Landwirthschaft. 


Verlag  von  Friedrich  Vieweg  und  Sohn  in  Braunschweig. 

Zu  beziehen  durch  jede  Buchhandlung. 

Bolley,  Prof.  Dr.  P.  A.,  Der  Mist,  seine  chemische  Zusammen- 
setzung, seine  Wirkung  als  Düngmittel  and  seine  Zubereitungsweise.  Für 
dentsche  Landwirthe  bearbeitet  nach  dem  Plane  von  J.  Girardin's  Vorlesungen 
Über  diesen  Gegenstand,  gebalten  an  der  Landwirthschaftsschule  zu  Rouen.  8. 
geh.  «  Preis  16  Sgr. 

Dommerich,  E.,  Sollen  wir  Milchvieh  züchten  oder  kaufen?  Ein 

Beitrag  zur  Bindviehzucht,     gr.  8.     Fein  Velinpap.     geh.  Preis   7%  Sgr. 

Eilerbrock,  Ignatz  Joseph,  Die  holländische  Rindviehzucht 

und  Milchwirthschaft,  die  Zucht,  Veredlung  und  Pflege  des  Rindviehes,  Mästung 
der  Kälber,  Melken  und  Behandlung  der  Milch;  die  Bereitung  der  Butter  und 
der  verschiedenen  Sorten  des  berühmten  holländischen  Käses  für  den  Haus- 
and Handelsbedarf  umfassend.  Aus  der  Praxis  beschrieben.  Mit  71  in  den 
Text  eingedruckten  Holzstichen,     gr.  8.     Fein  Velinpap.  geh.  Preis  1  Thlr. 

Fries,  Dr.  K.  F.  E.,  Lehrbuch  des  Wiesenbaues.   Für  Landwirthe, 

Forstmänner,  Cameralisten  und  Techniker.  Zum  Gebrauche  bei  Vorlesungen 
und  zum  Selbstunterrichte.  Mit  207  in  den  Text  eingedruckten  Holzstichen, 
gr.  8.    Fein  Velinpap.     geh.  Preis  2  Thlr. 

Fürst  zu  Salm-Horstmar,  Versuche  und  Resultate  über  die 

Nahrung  der  Pflanzen.     8.    Fein  Velinpap.    geh.  Preis  10  Sgr. 

Hab  ich,  G.  E.3  Die  mineralische  Düngung,   als  Grundlage  des 

rationellen  Ackerbaues.  Den  in  Cleve  versammelten  deutschen  Landwirthen  ge- 
widmet.    8.     Velinpap.     geh.  Preis  10  Sgr. 

Hamm,  Dr.  Wilhelm,  Die  Grundzüge  der  Landwirthschaft   Ein 

Lehrbuch  für  den  Selbstunterricht  und  zum  Gebrauch  in  landwirthschaftlichen 
Lehranstalten.  Nach  Gir ardin  und  Du  Breuü's  Cours  ele'mentaire  d'agri- 
culture  selbständig  bearbeitet.  Zwei  Bände.  Mit  1884  in  den  Text  einge- 
druckten Holzstichen,    gr.  8.     Fein  Velinpap.     geh.  Preis  complet  8  Thlr. 

Hamm,  Dr.  Wilh.,  Die  landwirthschaftlichen  Geräthe  und  Ma- 
schinen Englands.  Mit  besonderer  Berücksichtigung  der  landwirthschaftlichen 
Mechanik  und  einer  Uebersicht  der  Verhältnisse  der  englischen  Agricultur. 
Zweite  gänzlich  umgearbeitete  und  bedeutend  vermehrte  Auflage.  Mit  711  in 
den  Text  eingedruckten  Holzstichen,     gr.  8.    Fein  Velinpap.  geh.    Preis  5  Thlr. 

Liebig,  Justus  von,  Die  Chemie  in  ihrer  Anwendung  auf  Agri- 
cultur und  Physiologie.    Siebente  Auflage,    gr.  8.    Fein  Velinpap.     geh. 
Erster  Theil:    Einleitung.    Der  chemische  Process  der  Ernährung  der  Vegetabilien. 

Preis  8  Thlr. 
Zweiter  Theil:     Die  Naturgesetze  des  Feldbaues.  Preis  2  Thlr  15  Sgr. 


Liebig,  Justus  von,  Einleitungen  die  Naturgesetze  des 

baues.     Besonderer  Abdruck  aus  „Justus  von  Liebig,   Die  Chemie 
Anwendung  auf  Agricultur  und  Physiologie.    Siebente  Auflage."      Preis  4 

Liebig,  Justus  von,  Ueber  Theorie  und  Praxis  in  der  L 

wirthschaft.    gr.  8.    Sat  Velinpap.    geh.  Preis  21 

Liebig,  Justus  von,  Die  moderne  Landwirtschaft  als  Bei 

der  Gemeinnützigkeit  der  Wissenschaften.  Rede,  gehalten  in  der  offen! 
Sitzung  der  k.  Akademie  der  Wissenschaften  zu  München  am  28.  No| 
1861.     gr.  8.     geh.  Preis  9 

Löffler,  Dr.  Karl,  Das  chinesische  Zuckerrohr  (Kao-lien). 

Wundergewachs  für  Agricultur  und  Industrie,  in  seiner  Verwendung  zur  Zal 
Alkohol-,  Farben-  und  Papierfabrikation  etc.,  sowie  als  tfahrungs-,    Füttert 
und  Düngungsmittel.     Nach  den   neuesten  Quellen  betrachtet.    J£it  einer 
ritten  Abbildung  der  Pflanze,     gr.  8.     Fein  Velinpap.    geh.  Preis  20 

Meyer-Altenburg,  Dr.  C.  H.,  Ein  Pfund  Stickstoff  kaum  eü 

Groschen!  Oder  F.  A.  v.  Fellenberg-Ziegler 's  Erfahrungen  Aber  die 
hanöUung  und  Aufbewahrung  des  Stalldüngers.   2.  Auflage.   8.  Fein  Velinpap.  i 

Preis   10  I 

Otto,  Prof.  Dr.  Fr.  Jul.,  Lehrbuch  der  rationellen  Praxis  q 

landwirtschaftlichen  Gewerbe.  Die  Bierbrauerei  und  Branntweinbrennerei,] 
Sprit-,  Hefe-,  Liqueur-,  Essig-,  Senf-,  Stärke-,  Stärkezucker-  und  Rani 
rübenzuckerfabrikation ,  die  Cider-  oder  Obstmostbereitung,  die  Kalk-,  Gjj 
und  Ziegelbrennerei,  Potaschesiederei,  Oelraffinerie,  Butter-  und  KjLsebereitai 
das  Brotbacken  und  Seifesieden  umfassend.  Zum  Gebrauche  bei  Vortrag, 
über  die  landwirtschaftlichen  Gewerbe  und  zum  Selbstunterrichte  für  Laa 
wirthe,  Fabrikanten,  Architekten  und  Ingenieure.  Fünfte  umgearbeitete  m 
vermehrte  Auflage.  Zwei  Bünde.  Mit  zahlreichen  neu  gestochenen  in  6t 
Text  eingedruckten  Holzstichen,    gr.  8.     Fein  Velinpap.  geh. 

Preis  6  Thlr.  12  Sg: 

Schieiden,  Dr.  M.  J.,  und  Schmid,  Dr.  E.  E.,  Encyclopädie  de 

gesammten  theoretischen  Naturwissenschaften  in  ihrer  Anwendung  auf  dieLani 

wirthschaft.     Mit  500   in  den  Text   eingedruckten  Holzstichen,      gr.    8.     Fei: 

Velinpap..   geh.     Drei  Bände.  Preis  7  Thlr.  15  Sgl 

Jeder  dieser  drei  Bünde  ist  auch  einzeln  für  den  Preis  von  2  Thlr.  15Sgr.   verkaudid 
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